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INREGISTRATI oz

Descatusati bucuria prepararii fripturii la gratar: inregistrati-va gratarul cu gaz SPIRIT
II'si primiti un continut special care va va face eroul suprem al curtii din spatele casei.

inregistrarea este usoard si vi punem doar cateva intrebari simple. In mai putin de dou
minute va activati WEBER-ID unic, si dobanditi accesul la cunostinte si indrumari WEBER

pentru o viata. Fiti inspirat neincetat.
<7 41161
050118

ro - Romanian

TELEFON MOBIL E-MAIL ONLINE

Pastrati acest manual de utilizare pentru consultare ulterioard, cititi-l cu atentie, iar daca aveti intrebari, contactati-ne inca azi.




Bun venit la WEBER

Ne bucuram ca veniti cu noi in calatoria spre fericirea din curtea din spatele
casei. Rezervati-va timp pentru a citi acest manual de utilizare ca sd va
puteti apuca de prepararea la gratar, rapid si usor. Dorim sd va fim alaturi pe
toata durata de viatd a gratarului, deci va rugam sa acordati cateva minute
inregistrarii gratarului. Va promitem ca nu vom divulga informatiile, si nu

va vom deranja cu e-mailuri inutile. Ceea ce promitem este ca ne veti avea
alaturi, a fiecare pas pe parcurs. In urma inscrierii pentru WEBER-ID ca parte
a inregistrarii, va vom oferi un continut special ca sa va puteti bucura din plin
de noul gratar.

Deci veniti cu noi online, telefonic, sau in oricare alt mod in care doriti sa fim
in contact.

Va multumim cd ati ales WEBER. Ne bucuram ca sunteti aici.

Informatii importante
privind siguranta

Notificarile de PERICOL, AVERTIZARE si ATENTIE
sunt utilizate in acest manual de exploatare
pentru a accentua informatii critice si importante.
Cititi si urmati aceste notificari pentru a asigura
siguranta in utilizare, prevenind pagubele
materiale. Notificarile sunt definite mai jos.

A PERICOL: indica o situatie periculoasa, care
daca nu este evitata, va avea drept rezultat
decesul sau accidentarea grava.

A\ AVERTIZARE: indic3 o situatie periculoasa
care daca nu este evitata, poate avea drept
rezultat decesul sau accidentarea grava.

/\ ATENTIE: indic3 o situatie periculoasa care
daca nu este evitata, poate avea drept rezultat
accidentarea usoara sau moderata.

A\ PERICOL

Daca simtiti miros de gaz:

* Opriti alimentarea cu gaz
a aparatului (gratar).

« Stingeti orice flacara deschisa.

 Deschideti capacul.

* Daca mirosul persista,
indepartati-va de aparat
(gratar) si chemati imediat
furnizorul de gaz sau
unitatea locala de pompieri.

A\ AVERTIZARE

* Nu depozitati si nu utilizati
benzina sau alte lichide
sau vapori inflamabili in
apropierea acestui (gratar)
sau a oricarui alt aparat.

e Butelia LPG neracordata
pentru utilizare nu trebuie
depozitata in apropierea
acestui (gratar) sau a
oricarui alt aparat.

A SE UTILIZA NUMAI iN EXTERIOR.
A SE CITI INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE.

NOTA PENTRU INSTALATOR: Aceste instructiuni
trebuie lasate la consumator.

NOTA PENTRU CONSUMATOR: Pastrati aceste
instructiuni pentru consultare ulterioara.
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Instalare si asamblare

A PERICOL: Acest gratar nu este destinat instalarii in,
sau pe vehicule de agrement sau ambarcatiuni.

/A AVERTIZARE: Nu folositi acest gratar decat daca toate
piesele sunt la locul lor, si gratarul a fost asamblat
corect conform instructiunilor de asamblare.

A\ AVERTIZARE: Nu incorporati acest model de gratar
in nicio constructie, cu integrare sau temporar.

A AVERTIZARE: Nu modificati aparatul. Gazul PL
(petrolier lichefiat) nu este gaz natural. Conversia
sau tentativa de utilizare a gazului natural intr-o
unitate cu gaz PL, sau a gazului PL intr-o unitate cu
gaz natural este periculoasa si va anula garantia.

« Nicio piesa sigilata de fabricant nu trebuie modificata
de utilizator.

Exploatarea

A PERICOL: Utilizati gratarul numai in exterior, intr-o
zona bine ventilata. Nu-l utilizati in garaje, cladiri,
coridoare, corturi, alte zone inchise, sau aflate sub
constructii supraterane combustibile.

APERICOL: Nu folositi gratarul in vehicule, si niciin
compartimentul de depozitare sau de transport
marfa al vehiculelor. Asta include, fara a se
limita la, autoturisme, camioane, masini combi,
minifurgonete, vehicule sport-utilitare, vehicule de
agrement si ambarcatiuni.

A PERICOL: Nu utilizati gratarul la mai putin de 61 cm
de materiale inflamabile. Asta include partea de sus,
de jos, din spate si partile laterale ale gratarului.

A PERICOL: Feriti zona de gatit de vapori inflamabili si
lichide precum benzina, alcoolul, etc., si materiale
combustibile.

A PERICOL: Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie
tinut departe de materiale inflamabile.

A PERICOL: Nu puneti un capac de gratar sau ceva
inflamabil pe, sau in zona de depozitare de sub
gratar in timp ce acesta este in functiune sau
este fierbinte.

APERICOL: in cazul aprinderii grasimii, stingeti toate
arzatoarele si lasati capacul inchis pana se stinge focul.

A ATENTIE: Partile accesibile pot fi calde. A se tine
copiii mici departe.

/A AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati manusi
cu un deget pentru gratar sau manusi rezistente la
caldura (conforme EN 407, nivel de performanta 2
sau superior la caldura de contact).

A AVERTIZARE: Consumul de alcool, medicamente
prescrise, medicamente fara prescriptie medicald, sau
droguri ilegale poate afecta capacitatea consumatorului
de a asambla, deplasa, depozita sau exploata gratarul
in mod corespunzator si in conditii de siguranta.

A AVERTIZARE: Nu lasati niciodata gratarul
nesupravegheat in timpul preincalzirii sau utilizarii.
Procedati cu atentie cand utilizati acest gratar.
intreaga incinta pentru gatit devine fierbinte in
timpul utilizarii.

A AVERTIZARE: A nu se deplasa aparatul in timpul
utilizari.

A\ AVERTIZARE: Feriti cablul de alimentare cu
electricitate si furtunul de alimentare cu gaz de
suprafetele incalzite.

A\ ATENTIE: Acest produs a fost testat pentru siguranta si
este omologat pentru a fi utilizat numai intr-o anumita
tara. Vedeti denumirea tarii de pe exteriorul cutiei.

« Nu folositi mangal, brichete sau roca vulcanica in gratar.

Depozitarea si/sau nefolosirea
A AVERTIZARE: inchideti robinetul buteliei dupa utilizare.

A AVERTIZARE: Buteliile cu GPL trebuie pastrate in
exterior, ferite de accesul copiilor, si nu trebuie
pastrate in cladiri, garaje sau alte spatii inchise.

A AVERTIZARE: inainte de folosirea dupa depozitare
si/sau nefolosire, gratarul trebuie verificat pentru
etanseitate si eventuala infundare a arzatoarelor.

« Depozitarea gratarului in interior este permisa numai
daca butelia cu GPL este deconectata si indepartata
de gratar.

Gratarele prezentate in acest manual de utilizare pot
diferi usor de modelul achizitionat.
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FOLOSITI
MEREU CE
E MAI NOU SI
MAI BUN

Cea mai recenta versiune a acestui
manual de utilizare poate fi
gasita online.
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Promisiunea WEBER

Promisiunea WEBER (garantie voluntara de 10 ani EMEA)

La WEBER, ne mandrim cu doua lucruri: fabricam gratare care dureaza, si
oferim service excelent pentru clienti pe toata durata de functionare.

Va multumim ca ati cumparat un produs WEBER.
Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 si unitatile sale internationale
(specificate la sfarsitul acestui manual) (LWEBER") ne

mandrim cu livrarea unui produs sigur, durabil si fiabil.

Aceasta este garantia voluntara WEBER asigurata
fara costuri suplimentare. Ea contine informatiile de
care aveti nevoie pentru repararea sau inlocuirea
produsului WEBER in cazul putin probabil al unui
defect sau al unei defectiuni.

in conformitate cu legislatia in vigoare, proprietarul
are mai multe drepturiin cazul in care produsul
este defect. Aceste drepturi pot include lucrari
suplimentare sau inlocuire, reducerea pretului de
achizitie si compensare. in unele tari din Uniunea
Europeana, de exemplu, aceasta ar fi un drept legal
de doi ani incepand de la data predarii produsului.
Acestea si celelalte drepturi legale raman neafectate
de aceasta prevedere de garantie voluntara. De fapt,
aceasta garantie voluntara acorda proprietarului
drepturi suplimentare, independente de prevederile
legale.

Garantia voluntara WEBER

WEBER garanteaza cumparatorului produsului
WEBER (sau in cazul unui cadou, ori al unei situatii
promotionale, persoanei pentru care a fost cumparat
drept cadou sau ca promotie) (,Proprietar”), ca
produsul este lipsit de defecte materiale si de
fabricatie pentru zece (10) ani de la data cumpararii
cand este asamblat si exploatat conform manualului
de utilizare care-linsoteste. (Nota: Daca pierdeti sau
ratdciti manualul de utilizare WEBER, acesta poate fi
inlocuit online la

www.weber.com) Garantia este aplicabila in Europa,
Orientul Mijlociu si Africa (EMEA). WEBER este

de acord sa repare sau sa inlocuiasca piesa cu
defecte materiale sau de fabricatie cu limitarile,
declinarea raspunderii si exceptiile prezentate

mai jos. IN MASURA PERMISA DE LEGISLATIAIN
VIGOARE, ACEASTA GARANTIE ESTE ACORDATA
NUMAI CUMPARATORULUI ORIGINAL SINU ESTE
TRANSMISIBILA PROPRIETARILOR ULTERIORI,
EXCEPTAND CAZUL CADOURILOR SI ARTICOLELOR
PROMOTIONALE CONFORM CELOR DESCRISE MAI SUS.

WEBER fsi sustine produsele si are placerea de a asigura
garantia voluntara descrisa pentru defectele materiale
ale gratarului sau componentelor sale relevante, cu
exceptia uzurii normale.

«‘Uzura normala’ include deteriorarile superficiale
si neinsemnate care pot aparea in timpul detinerii
gratarului, precum rugina de suprafata, urmele de
lovituri/zgarieturi etc.

Totusi, WEBER va onora aceasta Garantie voluntara
pentru gratar sau componentele sale relevante, daca
deteriorarea sau disfunctionalitatea rezulta in urma
unui defect material.

« 'Defectele materiale’ includ perforarea prin ruginire sau
ardere a anumitor piese, sau alte deteriorari sau defectiuni
care impiedica utilizarea gratarului in siguranta/in mod
corespunzator.

Responsabilitatile proprietarului in baza
acestei garantii voluntare/excluderi a
garantiei

Pentru a asigura acoperirea fara probleme a garantiei,
este important (dar nu obligatoriu) s& va inregistrati
produsul WEBER online la www.weber.com. Va rugam
de asemenea sa pastrati chitanta si/sau factura
originala de la cumparare intrucat dovada cumpararii
este obligatorie pentru acoperirea garantiei. WEBER
va solicita, de asemenea, fotografii ale oricarui defect
pretins si seria gratarului dvs., inainte de a procesa o
pretentie de garantie. anegistrarea produsului WEBER
confirma acoperirea garantiei si asigura o legatura
directa intre dumneavoastra si WEBER, in caz cd trebuie
sd va contactam.

Garantia voluntara de mai sus se aplica numai daca
proprietarul se ingrijeste de intretinerea rezonabila

a produsului WEBER, urméand toate instructiunile de
asamblare, utilizare siintretinere preventiva prezentate
in manualul de utilizare care-linsoteste, exceptand cazul
in care proprietarul poate dovedi ca defectul material
sau defectiunea este independenta de nerespectarea
obligatiilor mentionate mai sus. Daca locuiti intr-o zona
de litoral, sau produsul se afla in apropierea unei piscine,
intretinerea include spalarea si clatirea regulata a
suprafetelor exterioare conform indicatiilor din manualul
de utilizare.

Garantia voluntara este anulatd daca exista daune,
deteriorari, decolorari si/sau rugina de care WEBER nu
este responsabil, cauzate de:

« Brutalizarea, utilizarea necorespunzatoare,
modificarea, aplicarea incorecta, vandalizarea,
neglijarea, asamblarea sau instalarea incorecta,
precum si neefectuarea corespunzatoare a intretinerii
normale si de ruting;

« Insecte (precum pdianjeni) si rozatoare (precum
veverite), inclusiv, dar fara a se limita la deteriorarea
furtunurilor de gaz;

« Expunerea la aer sarat si/sau surse de clor, precum la
piscine si bai termale/cu hidromasaj;

« Conditii meteorologice severe, precum grindina,
uragane, cutremure, tsunami sau supratensiuni,
tornade sau furtuni severe.

« Ploi acide si alti factori de mediu.

Utilizarea si/sau montarea de piese care nu sunt piese
originale WEBER pe produsul WEBER, va anula aceasta
garantie voluntara, si nicio dauna rezultata din cele de
mai sus nu este acoperita de aceasta garantie voluntara.
Orice conversie a unui gratar cu gaz neautorizata

de WEBER si neefectuata de un tehnician de service
autorizat WEBER va anula aceasta garantie voluntara.

Procesarea garantiei

Daca credeti ca aveti o piesa acoperita de aceasta
garantie voluntara, va rugam sa contactati distribuitorul.
Daca doriti, puteti contacta si reprezentantul Serviciului
pentru Clienti WEBER, folosind datele de contact de pe
site-ul nostru (www.weber.com). in urma investigarii,
WEBER va repara sau inlocui (la alegerea sa) o piesa
defecta care este acoperita de aceastd garantie voluntara.
in cazulin care repararea sau inlocuirea nu sunt posibile,
WEBER poate opta (la alegerea sa) pentru inlocuirea
gratarului in cauza cu un nou gratar de valoare egala

sau mai mare. WEBER va poate solicita sa returnati
piesele pentru inspectie, taxele de transport urmand sa
fie preplatite de proprietar. Taxele de expediere vor fi
rambursate Proprietarului in cazul in care defectul este
acoperit de Garantie.

Cand contactati distribuitorul, va rugam sa aveti la
dispozitie urmatoarele informatii:

* Dovada de cumpararii

« Fotografii ale defectului presupus

« Seria produsului

Declinarea raspunderii

iN AFARA DE GARANTIA SI DECLINAREA
RASPUNDERII DESCRISE IN ACEASTA DECLARATIE
DE GARANTIE VOLUNTARA, NU MAI EXISTA IN MOD
EXPLICIT NICIO ALTA GARANTIE SAU DECLARATIE
VOLUNTARA DE ASUMARE A RASPUNDERII CARE SA
DEPASEASCA GARANTIA LEGALA APLICATA PENTRU
WEBER. DE ASEMENEA, PREZENTA DECLARATIE DE
GARANTIE VOLUNTARA NU LIMITEAZA SAU EXCLUDE
SITUATII SAU PRETENTII FATA DE CARE WEBER ARE
RASPUNDERI OBLIGATORII CONFORM LEGII.

DUPA PERIOADA DE ZECE (10) ANI A ACESTEI
GARANTII VOLUNTARE NU SE MAI APLICA NICIO
GARANTIE. NICIO ALTA GARANTIE DATA DE ORICE
PERSOANA, INCLUSIV UN DISTRIBUITOR SAU
DETAILIST, CU PRIVIRE LA ORICARE PRODUS

(CUM AR FI ORICE ,GARANTII EXTINSE"), NU VA

FI OBLIGATORIE PENTRU WEBER. REMEDIUL
EXCLUSIV CONFORM ACESTEI GARANTII VOLUNTARE
ESTE REPARAREA SAU iINLOCUIREA PIESEI SAU
PRODUSULUL.

iN CONDITIILE ACESTEI GARANTII VOLUNTARE,
DESPAGUBIREA DE ORICE FEL NU VA FIiN NICI UN
CAZ MAI MARE DECAT PRETUL DE ACHIZITIE AL
PRODUSULUI WEBER VANDUT.

PIESELE S| ACCESORIILE INLOCUITE CONFORM
ACESTEI GARANTII VOLUNTARE SUNT GARANTATE
NUMAI PANA LA EXPIRAREA PERIOADEI DE
GARANTIE VOLUNTARA DE ZECE (10) MENTIONATE
MAI SUS.

ACEASTA LIMITARE NU SE APLICA iN CAZURI DE
NERESPECTARE INTENTIONATA SI NEGLIJENTA
GRAVA, SIiN CAZURI DE LEZARI ALE VIETII UMANE
SAU SANATATII, SAU DE ACCIDENTARI, INDIFERENT
DACA PREJUDICIUL A FOST DIN VINA WEBER SAU A
REPREZENTANTILOR LEGALI SAU AGENTILOR SAI.

ACEASTA GARANTIE VOLUNTARA SE APLICA NUMAI
UTILIZARII PRIVATE, SI NU SE APLICA GRATARELOR
WEBER UTILIZATE iN CONFIGURATII COMERCIALE,
COMUNALE SAU CU UNITATI MULTIPLE PRECUM
RESTAURANTE, HOTELURI, STATIUNI, SAU
PROPRIETATI INCHIRIATE.

DIN TIMP IN TIMP WEBER POATE MODIFICA
DESIGNUL PRODUSELOR SALE. NIMIC DIN
CONTINUTUL ACESTEI GARANTII VOLUNTARE NU
VA FI INTERPRETAT CA OBLIGATIE PENTRU WEBER
DE A INCORPORA ACESTE MODIFICARI DE DESIGN
iN PRODUSELE FABRICATE ANTERIOR, S| ACESTE
MODIFICARI NU VOR FI NICIODATA INTERPRETATE
CA RECUNOASTERE A FAPTULUI CA DESIGNURILE
ANTERIOARE AU FOST DEFECTUOASE.

Pentru informatii de contact suplimentare, consultati
lista unitatilor internationale de la sfarsitul acestui
manual de utilizare.

PROTEJATI-VA
INVESTITIA

Protejati-va grdtarul fata de
intemperii cu un capac de gratar
premium pentru conditii grele.



FUNCTIONALITATILE SPIRIT II

A Termometru integrat

Cunoscand temperatura din interiorul gratarului,
puteti regla caldura dupa necesitati.

B Raft de incalzire

Raftul de incalzire mentine alimentele calde sau prajeste
chiflele de hamburger, in timp ce felul principal continua
sa se coaca dedesubt.

C SISTEMUL GOURMET BBQ, Grile de gatit

Scoateti insertia circulara a grilei si transformati-va
gratarulintr-o tava, un prajitor de carne de pasare,
o piatra de pizza sau in oricare dintre optiunile
SISTEMULUI GOURMET BBAQ, care se pot alege.

D Compatibil iGRILL 3

Termometrul conectat prin aplicatia iGRILL 3
monitorizeaza mancarea de la inceput pana la sfarsit,
afisédnd temperatura in timp real pe dispozitivul

mobil. Dupa ce ati descarcat aplicatia WEBER iGRILL,
conectati iGRILL la dispozitiv si folositi pana la patru
sonde de termometru de la gratar la mancare. (vandut
separat.)

E Mese laterale cu carlige de
ustensile integrate

Folositi mesele laterale pentru a avea la indemana
platourile, condimentele si ustensilele. Atarnati pe
carlige ustensilele esentiale pentru gratar avand acces
siorganizare usoara a spatiului de lucru din spatele
casei. Masa laterala din stanga se pliaza in jos pentru
afncapea in spatii mai mici.

F Acces usor la butelia de gaz

Montarea buteliei de gaz in exteriorul gratarului
usureaza accesul si demontarea buteliei; sporind de
asemenea spatiul de depozitare in carucior.

G Design de carucior deschis

Designul elegant de carucior deschis ofera spatiu
suplimentar si acces usor la ustensilele pentru gratar.

SISTEMUL DE GRATAR GS4 | =
Sistemul de gratar GS4 stabileste un nou g
standard in arta culinara din curtea din ——t
spatele casei. Acest sistem inovator de [E—
gratar se bazeaza pe mai mult de 30 de ani (@)
de experienta, competenta culinara si cel mai :
important, pe urmarirea avida a dorintelor si o
nevoilor celor care conteaza cel mai mult - —
comunitatea utilizatorilor de gratare. :'_
Fiecare componenta GS4 a fost proiectata Q¢
special pentru a usura utilizarea, si pentru -—t
—_—

a oferi o satisfactie neegalata experientei
lucrului la gratar in curtea din spatele
casei. Arzatoare promitatoare care asigura
aprinderea de fiecare data, alimente
imbibate cu aroma de fum care se coc
uniform si constant, indiferent unde se afla
pe grila de gatit, si curatare fara bataie

de cap; va puteti concentra pe ceea ce
conteaza cu adevarat - sa adunati oamenii
in jurul gratarului..

(nsnpoid g

Sistemul de gratar GS4 consta din patru
componente cheie: aprinderea INFINITY
Crossover, arzatoarele, barele FLAVORIZER
si sistemul de gestionare a grasimii. Aceste
componente asigura ca fiecare aspect al
experientei lucrului la gratar sa fie usor si
sigur; din momentul aprinderii arzatoarelor
si pana la intretinerea generald a gratarului.
lar impreunad, creeaza o puternica masina de
preparat gratare in fiecare gratar SPIRIT II.

mn

© Aprinderea INFINITY Crossover

Aprinderea INFINITY Crossover asigura
aprinderea de fiecare data. Sustinut de o
garantie generoasa, puteti fi sigur ca veti
utiliza cu succes gratarul inca de prima
data, si de fiecare data.

@ Arzitoarele

Arzatoarele rezistente din otel inoxidabil
au fost construite sa dureze mult si sa
asigure o distribuire uniforma a caldurii
pentru grilele de gatit.

© Barele FLAVORIZER

Clasicele bare WEBER® FLAVORIZER sunt
inclinate la unghiul corect pentru a prinde
picaturile ce fumega si sfaraie, adaugand
acea irezistibila aroma de fum pe care

o stim si ne place tuturor la mancarea
noastra. Tot ce picura fara a fi vaporizat
urmeaza panta si este canalizat departe de
arzatoare, jos, in sistemul de gestionare a
grasimii.

O sistemul de gestionare a grasimii

Sistemul de gestionare a grasimii ajuta la
eliminarea grasimii, reducand in acelasi
timp riscul de rabufniri. Picaturile care

nu sunt vaporizate de barele FLAVORIZER
sunt canalizate departe de arzatoare, in
tava de scurgere de unica folosinta plasata
in interiorul tavii de captare, sub incinta
pentru gatit. Scoateti tava de captare si
inlocuiti tava de scurgere dupa caz.
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CALDURA INDIRECTA
MOD DE UTILIZARE

Folositi metoda indirecta pentru bucati mai mari de carne care au
nevoie de 20 de minute sau mai mult pentru coacere, sau pentru
alimente delicate, care expuse direct la caldura s-ar usca sau
parli, precum: fripturi, carne de pasare cu os, pesti intregi, fileuri
delicate de peste, pui intregi, curcani si coaste. Caldura indirecta
poate fi de asemenea folosita la finalizarea alimentelor mai groase
sau a carnurilor cu os, care au fost mai intai prajite sau rumenite la
caldura directa.

CALDURA DIRECTA
MOD DE UTILIZARE

Folositi metoda directa pentru bucati mici, fragede de aliment care necesita
mai putin de 20 de minute pentru gatit, cum ar fi: hamburgeri, fripturi, cotlete,
kebab, carne de pui fard os, file de peste, crustacee si legume taiate felii.

Cu caldura directa, focul este chiar sub aliment. Ea prajeste
suprafetele alimentelor, dezvoltand arome, textura, si o
caramelizare delicioasa in timp alimentul se coace spre centru.

Caldura indirecta este pe ambele parti ale gratarului, sau doar pe o
parte a gratarului. Alimentul sta deasupra partii neaprinse pe grila
de gatit.

O OPRIT

START/MARE o

\_'O MEDIE



Permise si
interzise la gratar

Preincalziti de fiecare data.

Daca grilele de gatit nu sunt suficient de fierbinti,
alimentele se vor lipi, si probabil ca nu se vor
putea praji corespunzator, lipsindu-le acele
frumoase semne de prajeala. Chiar daca o reteta
cere caldura medie sau redusa, preincalziti
intotdeauna gratarul mai intai la gradatia cea

mai mare. Deschideti capacul, porniti incalzirea,
inchideti capacul, si apoi lasati grila de gatit sa se
incingd timp de circa zece minute, sau pana cand
termometrul de pe capac indica 260 °C.

Nu preparati mancarea pe grile murdare.

Asezarea alimentelor pe grila de gatit inainte ca

aceasta sa fi fie curatata nu este in niciun caz o idee

buna. Ramasitele de pe grile actioneaza precum

cleiul, lipindu-se de grila si de alimentele proaspete.

Pentru a evita ca pranzul de azi sa aiba gustul cinei
de ieri, aveti grija sa lucrati pe o suprafata curata.
Dupa ce grilele au fost preincalzite, folositi o perie
de sarma din otel inoxidabil pentru a obtine o
suprafata curata si neteda.

Fiti prezent in timpul procesului.

Inainte de a aprinde gratarul, asigurati-va ca
aveti la indemana tot ce va trebuie. Nu uitati de
ustensilele esentiale pentru gratar, de alimentele
unse cu ulei si date cu condimente, de glazuri sau
sosuri, si de platourile curate pentru alimentele
gatite. Drumurile la bucatarie nu numai ca va
lipsesc de placerea procesului, dar pot eventual
cauza si arderea mancarii. Bucatarii francezi
numesc asta .mise en place” (adica, .puse la loc").
Noi ii zicem, a fi prezent.

Creati un mic spatiu de manevra.

Ingramadirea de prea multe alimente pe grilele
de gatit va limiteaza flexibilitatea. Lasati liber cel
putin un sfert de pe grilele de gatit, cu spatiu din
belsug intre fiecare aliment, ca sa aveti acces

cu clestele, si sa miscati cu usurinta alimentele.
Uneori, lucrul la gratar implica decizii de fractiuni
de secunda, si capacitatea de a muta alimentele
dintr-o zona in alta. Deci, lasati-va suficient spatiu
pentru a actiona.

Nu lucrati la nivelul maxim.

Capacul de pe gratar nu este numai pentru a proteja
fata de ploaie. Cel mai important rol al sdu este sa
prevind intrarea unei cantitati prea mari de aer, si sa
limiteze iesirea caldurii si fumului. Cand capacul este
nchis, grilele de gatit sunt mai fierbinti, coacerea
este mai rapidd, aroma de fum este mai puternica,
iar rabufnirile sunt mai rare. Deci, puneti-i capacul!

Intoarceti numai o dati.

Ce poate fi mai bun decat o friptura suculenta,

cu urme adanci de prajeala si bucati frumos
caramelizate din belsug? Cheia obtinerii unor astfel
de rezultate este mentinerea alimentelor pe loc.
Avem uneori tendinta de a intoarce alimentul inainte
ca acesta sd ajunga la nivelul dorit de culoare si
aroma. In aproape toate cazurile, trebui sa intoarceti
mancarea doar o data. Daca umblati la ea de mai
multe ori, probabil ca deschideti de asemenea
capacul prea mult, ceea ce creeaza in sine o serie de
probleme. Deci relaxati-va si aveti incredere in gratar.

Sa stim cand sa imblanzim flacara.

Cand prepari un gratar, uneori cel mai important
lucru este sa stii cand sa te opresti. Cel mai sigur mod
de a testa gradul de coacere a alimentelor este prin
ainvesti intr-un termometru cu citire instantanee.
Aceasta mica bijuterie va va ajuta sa stabiliti precis
momentul critic cdnd mancarea este cea mai buna.

Nu va fie fricd sa experimentati.

Prin anii "50, a face un gratar insemna un singur
lucru: carne (si numai carne) fripta pe foc deschis.
Maestrul bucatar modern din curtea din spatele
casei nu are nevoie de o bucatarie pentru a pregati
o0 masa completa cu toate felurile. Folositi-va
gratarul pentru a prepara aperitive, garnituri si
chiar deserturi la gratar. inregistrati-va gratarul
pentru a primi un continut special care va va oferi
mereu inspiratie. Ne-ar face placere sa va fim
alaturiin aventura prepararii la gratar.

SPATULA

Cautati o spatuld cu coada lungd si gat
curbat(indoit), astfel ca lama sd fie sub axul
manerului. Este usurata astfel ridicarea
alimentului de pe grilele de gatit.
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MANUSI
PENTRU GRATAR

Cand nu sunteti sigur, purtati-le.
Cele bune sunt izolate si protejeaza
atat mana cat si antebratul.

TEMPORIZATOR

Evitati deceptia mancarii arse prin simpla
reglare a unui temporizator. Nu e
nevoie de ceva sofisticat - doar
unul fiabil si usor de folosit.



Punerea in functiune

Informatii importante despre
racordurile de gaz PL si gaz

Ce este GPL?

Gazul petrolier lichefiat, numit si GPL sau gaz PL, este
un produs inflamabil pe baza de petrol, utilizat pentru
a alimenta gratarul. Este gaz la temperaturi si presiuni
moderate, cand nu este imbuteliat. insa la o presiune
moderata, intr-un recipient, precum o butelie, GPL este
lichid. Odata cu eliberarea presiunii din butelie, lichidul
se evaporad rapid si devine gaz.

Sugestii pentru manipularea in conditii

de siguranta a buteliilor cu GPL

+ 0 butelie cu GPL cu urme de lovituri sau ruginita poate
fi periculoasa si trebuie verificata de furnizorul de gaz
PL. Nu utilizati o butelie cu ventilul deteriorat.

« Desi butelia dvs. cu GPL poate parea goald, mai
poate contine gaz, si butelia trebuie transportata si
depozitata corespunzator.

« Butelia cu GPL trebuie instalata, transportata si
depozitata in pozitie verticala, stabila. Buteliile nu
trebuie lasate sa cada sau manipulate brutal.

» Nu depozitati sau transportati butelia cu GPL unde
temperaturile pot ajunge la 50 °C (butelia devine prea
fierbinte pentru a fi manipulata cu méana).

Cerinte pentru butelia cu GPL

« Utilizati butelii cu capacitatea minima de 3 kg si
maxima de 13 kg.

Ce este regulatorul?

Gratarul cu gaz este echipat cu un regulator de
presiune, un dispozitiv care controleaza si mentine
constanta presiunea gazului furnizat de butelia cu GPL.

Cerinte pentru regulator si furtun

«In Marea Britanie, acest gratar trebuie sa fie echipat
cu un regulator conform BS 3016, avand o presiune
nominala de iesire de 37 milibari.

» Lungimea furtunului nu trebuie sa depaseasca
1,5 metri.

« Evitati rasucirea furtunului.

» Ansamblurile regulator si furtun de schimb trebuie sa
fie conform specificatiilor Weber-Stephen Products LLC.

Dimensiunile orificiului ventilului arzatorului SPIRIT® II si date
de consum

DIMENSIUNILE ORIFICIULUI VENTILULUI
ARZATORULUI

Tara Categoria de gaz Modele cu 2 arzatoare Modele cu 3 arzatoare

China, Cipru, Republica l3s/5 (30 mbar sau 2,8 kPa)
Ceha, Danemarca, Estonia,

Finlanda, Hong Kong,

Ungaria, Islanda, India,

Israel, Japonia, Coreea,

Letonia, Lituania, Malta,

Olanda, Norvegia, Romania,

Rusia, Singapore, Republica

Slovacd, Slovenia, Africa de

Sud, Suedia, Turcia

Belgia, Franta, Grecia, Arzatoare principale
Irlanda, Italia, Luxemburg, 0,96 mm

Portugalia, Spania, Elvetia,

Marea Britanie

Arzatoare principale
1,02 mm

Arzatoare principale
0,87 mm

Arzatoare principale
0,83 mm

Polonia I3p (37 mbar) Arzatoare principale Arzatoare principale
0,96 mm 0,83 mm
Austria, Germania I38/p (50 mbar) Arzatoare principale Arzatoare principale
0,89 mm 0,75 mm
DATE DESPRE CONSUM

Categoria de gaz Modele cu 2 arzatoare Modele cu 3 arzatoare

l3g/p (30 mbar sau 2,8 kPa) 7,9 kW propan

8,9 kW butan

8,6 kW propan
9,7 kW butan

565 g/h propan 615 g/h propan
649 g/h butan 707 g/h butan

7.9 kW propan 8,6 kW propan
7,9 kW butan 8,6 kW butan

565 g/h propan 615 g/h propan
576 g/h butan 627 g/h butan

7.9 kW propan 8,6 kW propan
7,9 kW butan 8,6 kW butan

565 g/h propan
576 g/h butan

615 g/h propan
627 g/h butan

138/p (50 mbar) 7,9 kW propan

8,9 kW butan

8,6 kW propan
9,7 kW butan

565 g/h propan
649 g/h butan

615 g/h propan
707 g/h butan

A IMPORTANT: Va recomandam sa inlocuiti
ansamblul furtunului de gaz al gratarului
cu gaz la fiecare cinci ani. Unele tari pot
avea reglementari ca furtunul de gaz sa fie
inlocuit in mai putin de cinci ani, caz in care
reglementarile respective au prioritate.

Pentru furtunul, regulatorul si ansamblurile
de ventile de schimb, contactati

reprezentantul serviciului pentru clienti
in zona dumneavoastra, folosind datele de
contact de pe site-ul nostru.

Accesati weber.com.




Instalarea si proba de
etanseitate a buteliei cu GPL

Racordati regulatorul la butelie

1) Verificati ca toate butoanele de control ale
arzatoarelor s& fie in pozitia O oprit. Verificati
apasand si rotind butoanele in sensul acelor
de ceasornic.

Identificati tipul regulatorului si racordati
regulatorul la butelia cu GPL urméand
instructiunile corespunzatoare de racordare.
Nota: Verificati ca ventilul buteliei cu GPL sau maneta
regulatorului sa fie inchise inainte de racordare.

Racordati rotind in sensul acelor de ceasornic (A)
Insurubati regulatorul pe butelie rotind armatura
in sensul acelor de ceasornic (a). Pozitionati
regulatorul astfel incat orificiul de aerisire (b) sa
fie indreptat in jos.

N

Racordati rotind in sens opus acelor de ceasornic
(B) Insurubati regulatorul pe butelie rotind
armatura in sens opus acelor de ceasornic.
Racordati rotind maneta si

fixand-o in pozitie (C)

Rotiti maneta regulatorului (a) in sensul acelor

de ceasornic pana la pozitia oprit. impingeti
regulatorul in jos pe ventilul buteliei, pana ce
regulatorul se fixeaza in pozitie (b).

Racordati glisdnd mansonul (D)

Asigurati-va ca maneta regulatorului este in pozitia
oprit (a). Glisati in sus mansonul regulatorului

(b). Impingeti regulatorul jos pe ventilul buteliei si
mentineti apasarea. Glisati maneta in jos pentru
ainchide (c). Daca regulatorul nu se fixeaza,
repetati procedura.

Nota: Imaginile regulatoarelor prezentate in acest
manual pot sa nu fie similare cu regulatorul pe care il

¢

Junijounj uj eslaung

folositi la gratar din cauza reglementarilor nationale sau

regionale diferite.

Amplasarea buteliei cu GPL

Marimea si forma buteliei impun amplasarea buteliei
pe rastelul de butelie sau pe sol.

1) Identificati tipul buteliei dvs. cu GPL si urmati
instructiunile de amplasare adecvate.
Amplasarea pe rastel (E)
Intoarceti butelia astfel incat deschiderea ventilului
sa fie iIndreptata spre partea din fata a gratarului.
Ridicati si puneti butelia pe rastel. Potriviti cureaua
astfel incat sa fie stransa pe butelie.

Amplasarea pe sol (F)

Puneti butelia pe sol in afara dulapului de baza, pe
partea dreapta a gratarului. Tntoarceti butelia astfel
incat deschiderea ventilului sa fie indreptata spre
partea din fata a gratarului.




Punerea in functiune
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Ce este proba de etanseitate?
Dupa ce butelia cu GPL este instalata corect, trebuie
efectuata proba de etanseitate. Proba de etanseitate
este un mod sigur de a va convinge ca nu sunt scurgeri
de gaz dupa ce ati racordat butelia. Urmatoarele
armaturi trebuie testate de fiecare data cand o butelie
este umpluta si instalata:
« Unde regulatorul se racordeaza la butelie
« Unde furtunul de gaz se racordeaza la consola

de sustinere.
» Unde consola de sustinere se racordeaza la linia

de gaz gofrata.

Proba de etangeitate
1

Umeziti armaturile la butelie si regulator cu o solutie
de apa si sapun, folosind un flacon pulverizator, o
pensuld sau o carpa. Va puteti prepara solutia de
apa cu sapun amestecand 20 % sapun lichid, cu

80 % apa; sau, puteti achizitiona solutia de verificare
a etanseitatii la raionul de instalatii sanitare din
oricare magazin de specialitate.

Identificati tipul de regulator. Porniti alimentarea
cu gaz rotind ventilul buteliei in sens opus acelor de
ceasornic (G) sau trecand maneta regulatorului in
pozitia pornit (H).

N

A PERICOL: Nu folositi o flacara deschisa pentru
proba de etanseitate. Aveti grija ca zona sa fie
lipsita de scantei sau flacari deschise in timpul
probei de etanseitate.

A PERICOL: Scaparile de gaz pot cauza incendii
sau explozii.

A PERICOL: Nu folositi gratarul cand exista
scapari de gaz.

A PERICOL: Daca vedeti, mirositi, sau auziti
suierand gazul care scapa din butelia de GPL:
1. indepartati-va de butelia de GPL.

2. Nu incercati sa remediati singur problema.
3. Chemati unitatea locala de pompieri.

A PERICOL: inchideti intotdeauna ventilul
buteliei inainte de a deconecta regulatorul. Nu
incercati sa deconectati ansamblul regulator
de gaz - furtun, sau orice armaturi de gaz in
timpul functionarii gratarului.

A PERICOL: Nu depozitati butelii de rezerva cu
GPL sub, sau in apropierea acestui gratar.
Nu umpleti niciodata butelia peste 80 %.
Neurmarea acestor notificari poate avea drept
rezultat un incendiu cauzator de deces sau
accidentare grava.




3) Daca apar bule, exista o scurgere:

a) Daca scurgerea este la racordul regulator-
butelie sau la racordul furtun-regulator (1), opriti
alimentarea cu gaz. NU PUNETI IN FUNCTIUNE
GRATARUL. Contactati reprezentantul serviciului
pentru clienti din zona dvs., folosind datele de
contact de pe site-ul nostru.

=2

Daca scurgerea este la una dintre urmatoarele
armaturiindicate in ilustratie (J), strangeti din
nou armatura cu o cheie si reverificati pentru a
depista scurgerile cu solutie de apa cu sapun.

Daca scurgerea persista, opriti alimentarea cu
gaz. NU PUNETIIN FUNCTIUNE GRATARUL.

Daca scurgerea este la oricare dintre armaturile
indicate in ilustratie (K), opriti alimentarea cu
gaz. NU PUNETIIN FUNCTIUNE GRATARUL.
Daca exista o scurgere, contactati reprezentantul
serviciului pentru clienti din zona dvs., folosind
datele de contact de pe site-ul nostru.

o

4) Daca nu apar bule, proba de etanseitate este
finalizata:
a) Opriti alimentarea cu gaz si clatiti racordurile
cu apa.
NOTA: Intrucét unele solutii pentru proba de etanseitate,
inclusiv apa si sapunul, pot fi usor corosive, toate
racordurile trebuie clatite cu apa dupa proba
de etanseitate.

Masuri de precautie suplimentare pentru
asigurarea etanseitatii

Urmatoarele armaturi trebuie testate pentru scurgeri
de gaz de fiecare data cand un rezervor este umplut
siinstalat:
« La regulator si unde regulatorul se racordeaza

la butelie (I).

Urmati instructiunile de la ,Proba de etanseitate”.

Deconectati regulatorul de butelie

1) Verificati ca ventilul buteliei cu GPL sau maneta
regulatorului sa fie complet inchise.

2) Deconectati regulatorul.

¢
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PENSULA S
PAMATUF
Cautati o pensula de uns cu fibre din silicon
rezistente [a caldurd si maner lung, si un
pamatuf cu fire lungi de bumbac care

sd absoarba sosurile mai subtiri
pe baza de otet.

CLESTE

Considerati-1 ca prelungire a mainii. Cel mai
bun cleste trebuie sd aibd un mecanism
de tensionare fard efort, manere
confortabile, si un inchizator
pentru a-1 pastra strans.

TAVA GRATARULUI

Destinata alimentelor prea mici sau
prea delicate pentru grilele de gatit,
tava perforata a gratarului mentine
alimentele acolo unde trebuie sa
stea - pe, si nu in gratar.

11



Exploatarea
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La prima punere in functiune
a gratarului

Efectuati o ardere initiala

Incalziti gratarul la gradatia cea mai mare, cu capacul
inchis, cel putin 20 de minute inainte de prima utilizare.

De fiecare data cand
folositi gratarul

Intretinerea intre utilizari

Planul de intretinere intre utilizari include urmatorii
pasi simpli, dar importanti, care trebuie efectuati
intotdeauna inainte de lucrul cu gratarul.

Controlati pentru grasime

Gratarul a fost construit cu un sistem de gestionare

a grasimii care indeparteaza grasimea de aliment,
conducand-o intr-un recipient de unica folosinta. Pe
masura ce gatiti, grasimea este canalizata spre tava
glisanta de captare, siintr-o tava de scurgere de
unica folosinta care captuseste tava de captare. Acest
sistem trebuie curatat de fiecare data cand folositi
gratarul pentru a preveni incendiile.

1
2
3

Verificati ca gratarul sa fie oprit si rece.

Scoateti tava glisanta de captare tragand-o inainte (A).

Verificati sa nu existe cantitati excesive de grasime
in tava de scurgere de unica folosinta care
captuseste tava glisanta de captare. Debarasati-va
de tava de scurgere de unica folosinta cand e cazul
siinlocuiti-o cu alta noua.

4

Instalati la loc toate componentele.

Controlati furtunul

Este necesar controlul de rutind al furtunului.

1) Verificati ca gratarul sa fie oprit si rece.

2) Verificati furtunul pentru semne de fisuri, abraziuni

sau taieturi (B). Daca se constata ca furtunul este
deteriorat, nu folositi in nici un caz gratarul.

Preincalziti gratarul

Preincalzirea gratarului are o importanta critica pentru
prepararea cu succes la gratar. Preincalzirea ajuta

la prevenirea lipirii alimentelor de grila si face grila
suficient de fierbinte pentru a praji corespunzator. De
asemenea, arde reziduurile alimentelor gatite anterior.

1) Deschideti capacul gratarului.

2) Aprindeti gratarul in conformitate cu instructiunile
de aprindere din acest manual.

3) Inchideti capacul.

4) Preincalziti gratarul cu toate arzatoare in pozitia
start/mare €@ timp de 10-15 minute, sau pana cand
termometrul indica 260 °C (C).

Curdtati grila de gatit

Dupa preincalzire, orice bucata de aliment sau
reziduu ramas de la folosirea anterioard va fi mai
usor de indepartat. Grilele curatate vor impiedica de
asemenea lipirea urmatoarelor alimente.

1) Frecati grilele cu o perie de sarma din otel
inoxidabil, imediat dupa preincalzire (D).

A PERICOL: Nu captusiti cu folie de aluminiu tava
glisanta pentru grasime sau incinta pentru
gatit.

A PERICOL: Verificati tava glisanta pentru
grasime si tava de captare pentru acumulari
de grasime inainte de fiecare utilizare.
Indepartati excesul de grasime, pentru a evita
aprinderea grasimii.

A\ AVERTIZARE: Aveti grija cand scoateti tava de
captare si eliminati grasimea fierbinte.

A AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati
manusi cu un deget pentru gratar sau manusi

rezistente la caldura (conforme EN 407, nivel
de performanta 2 sau superior la caldura de

contact).

A AVERTIZARE: Periile de gratar trebuie
verificate in mod regulat pentru peri cazuti
si uzura excesiva. inlocuiti peria daca gasiti
peri cazuti pe grilele de gatit sau pe pensula.
WEBER recomanda achizitionarea unei noi
perii de sarma din otel inoxidabil pentru
gratar la inceputul fiecarei primaveri.

A\ AVERTIZARE: Daca se constata ca furtunul
este deteriorat, nu folositi in nici un caz
gratarul. inlocuiti-1 folosind numai furtun de
schimb autorizat de WEBER.

A AVERTIZARE: Mentineti curate si lipsite de
reziduuri deschiderile pentru ventilatie din
jurul rezervorului.



Aprinderea gratarului

Folosirea sistemului de aprindere
Crossover pentru aprinderea gratarului

Sistemul de aprindere Crossover aprinde arzatorul cel
mai indepartat din stanga, arzatorul 1, cu o scanteie de
la electrodul aprinzatorului. Energia necesara scanteii
este generata prin apasarea butonului aprinzatorului.
Veti auzi un clic de la aprinzator. Arzatoarele 2 si 3

pot fi aprinse dupa ce a fost aprins arzatorul 1. Toate

arzatoarele trebuie aprinse pentru preincalzire, totusi

nu toate trebuie aprinse in timpul prepararii la gratar.

1) Deschideti capacul gratarului (A).

2) Verificati ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
sa fie in pozitia O oprit. Verificati apasand si rotind
butoanele in sensul acelor de ceasornic (B).

Nota: Este important ca toate butoanele de control
ale arz&toarelor s4 fie in pozitia oprit O inainte de
a deschide butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind ventilul buteliei in
sens opus acelor de ceasornic, sau trecand maneta
regulatorului in pozitia pornit, in functie de racordul
regulator/butelie.

w

Lol

Tncepeti cu arzatorul cel mai indepartat din stanga,
arzatorul 1.

Apasati butonul de control al arzatorului si rotiti-lin
sens opus acelor de ceasornic pana la @ pozitia (C)
start/mare.

IMPORTANT: Aprindeti intotdeauna intai arzatorul 1.
Celelalte arzatoare se aprind de la arzatorul 1.
Apasati si tineti apasat butonul de aprindere
electronica (D). Veti auzi cum ticaie.

Verificati daca arzatorul 1 este aprins privind prin
grilele de gatit si prin barele FLAVORIZER.

Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul de
control al arzatorului la pozitia O oprit si asteptati
cinci minute pentru a permite gazului sa se
risipeasca inainte de a incerca o noua aprindere a
arzatorului.

8) Cand arzatorul 1 se aprinde, puteti porni arzatorul 2
(siarzatorul 3).

Daca arzatoarele nu se aprind cu ajutorul aprinderii

electronice, consultati sectiunea DEPANARE. Veti gasi

acolo instructiuni despre aprinderea gratarului cu

chibrit pentru a ajuta la determinarea exacta a problemei.

&)

S

~

Stingerea arzatoarelor

1) Apasati fiecare buton de control al arzatorului si
rotiti-l pana la capat in sensul acelor de ceasornic
la pozitia O oprit.

2) Opriti alimentarea cu gaz de la butelia cu GPL.

A AVERTIZARE: Deschideti capacul in
timpul aprinderii.

/A AVERTIZARE: Nu va aplecati deasupra

gratarului deschis in timp aprindeti sau gatiti.

/A AVERTIZARE: Daca in patru secunde de la
tentativa de aprindere a primului arzator
nu se produce aprinderea, rotiti butonul
de control al arzatorului la pozitia oprit.
Asteptati cinci minute pentru a permite
gazului acumulat sa se disipeze, apoi repetati
procedura de aprindere.

Baleleo(dx]
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Curatarea si intretinerea

,

Curdtarea interiorului gratarului

Performantele gratarului se pot diminua in timp,

daca nu este intretinut corespunzator. Temperaturile
scazute, caldura inegald, si lipirea alimentelor de grilele
de gatit indica toate necesitatea curatarii si intretinerii.
Cand gratarul este oprit sirece, incepeti curatarea
interiorului de sus in jos. Se recomanda curatarea
temeinica cel putin de doua ori pe an. Utilizarea
intensiva poate justifica curatari trimestriale.

Curdtarea capacului

Din cand in cand este posibil sa observati fulgi .ca de
vopsea” pe interiorul capacului. in timpul utilizarii,
grasimea si vaporii de fum se carbonizeaza incet si
se depun pe interiorul capacului. In cele din urma,
aceste depuneri se vor exfolia aratand ca vopseaua.
Aceste depuneri nu sunt toxice, dar fulgii pot cadea pe
alimente daca nu curatati capacul in mod regulat.

1) Frecati grasimea carbonizata din interiorul capacului

cu o perie de sarma din otel inoxidabil (A). Pentru
a minimiza acumularea in continuare, interiorul
capacului poate fi sters dupa utilizare cu un prosop
de hartie, catinca gratarul este cald (nu fierbinte).

Curdtarea grilelor de gatit

Daca curatati grilele de gatit conform recomandarilor,

reziduurile de pe grile vor fi minime.

1) Cu grilele de gatit instalate, indepartati prin
frecare reziduurile cu o perie de sarma din otel
inoxidabil (B).

2) Scoateti afara grilele si puneti-le de o parte.

Curatarea BARELOR FLAVORIZER

BARELE FLAVORIZER prind picaturile care fumega

si sfaraie, addugand aroma mancarii. Picaturile

care nu sunt vaporizate de BARELE FLAVORIZER

sunt canalizate departe de arzatoare. Asta ajuta la

prevenirea rabufnirilor in interiorul gratarului, si

protejeaza arzatoarele de infundare.

1) Razuiti BARELE FLAVORIZER cu o racleta din
material plastic (C).

2) Daca e necesar, frecati BARELE FLAVORIZER cu

o perie de sarma din otel inoxidabil.

Scoateti BARELE FLAVORIZER si puneti-le de

o parte.

w

Curdtarea arzdtoarelor

Cele doua zone de pe arzatoare, esentiale pentru

o performanta optima, sunt orificiile (mici deschideri
de-a lungul arzatoarelor) si sitele anti-insecte de pe
capetele arzatorului. Mentinerea curateniei acestor zone
este esentiald pentru lucrul in conditii de siguranta.

Curatarea orificiilor arzatoarelor

1) Utilizati o perie de sarma din otel inoxidabil pentru
a curata exteriorul arzatoarelor, frecand partea
superioara a orificiilor arzatoarelor (D).

2) Lacuratarea arzatoarelor, evitati deteriorarea
electrodului aprinzatorului prin periere atenta in
jurul sau (E).

Curatarea sitelor anti-insecte

1) Localizati capetele arzatoarelor din josul panoului
de control, unde intalnesc ventilele.

2) Curatati sitele anti-insecte de pe fiecare arzator cu
o perie moale (F).

A\ AVERTIZARE: Opriti gratarul si asteptati sa se
raceasca inainte de a-l curata temeinic.

A\ AVERTIZARE: Pe FLAVORIZER BARS se pot
forma in timp asperitati. Se recomanda
purtarea de manusi in timpul manipularii. Nu
curatati FLAVORIZER BARS sau grilele de gatit
intr-o chiuvetd, masina de spalat vase, sau
cuptor cu autocuratare.

A\ AVERTIZARE: La curatarea arzatoarelor, nu
folositi niciodata o perie care a fost deja folosita
la curatarea grilelor de gatit. Nu puneti niciodata
obiecte ascutite in orificiile arzatorului.

A ATENTIE: Nu puneti componentele gratarului
pe mesele laterale, deoarece acestea pot
zgaria suprafetele vopsite sau din otel inoxidabil.

A ATENTIE: Nu utilizati urmatoarele produse
pentru a curata gratarul: produse de lustruire
sau vopsele abrazive pentru otel inoxidabil,
produse de curatare care contin acizi, white
spirit sau xilen, produse de curatare pentru
cuptoare, produse de curatare abrazive
(pentru bucatarie), sau tampoane de
curatare abrazive.




Curatarea deflectorului de caldura

Plasat sub arzatoare, deflectorul de caldura distribuie

caldura uniform in intreaga incinta pentru gatit in

timpul gatitului. Pastrarea curateniei deflectorului de

caldurd imbunatateste performanta gratarului.

1) Razuiti deflectorul de caldurd cu o racletd de
plastic (G).

2) Daca este necesar, frecati deflectorul de caldura cu
o perie de sarma din otel inoxidabil.

3) Scoateti deflectorul de caldura si puneti-l de o parte.

Curatarea incintei pentru gatit
Uitati-va in interiorul incintei pentru gatit pentru orice
acumulare de grasime sau particule de resturi de

alimente. Acumularea excesiva poate provoca un incendiu.

1) Folositi o racleta de plastic pentru a razui resturile
de pe partile laterale si fundul gratarului inspre
deschiderea de pe fundul incintei pentru gatit (H).
Aceastd deschidere conduce reziduurile in tava
glisanta de captare.

Curatarea sistemului de gestionare

a grasimii

Sistemul de gestionare a grasimii consta dintr-o tava
glisanta de captare si o tava de scurgere de unica
folosinta. Aceste componente au fost concepute sa
fie usor de scos, curatat si pus la loc; un pas esential
de fiecare data cand va pregatiti sa gatiti la gratar.
Instructiunile pentru inspectarea sistemului de
gestionare a grasimii pot fi gasite in INTRETINEREA
INTRE UTILIZARI.

Curdtarea exteriorului gratarului

Exteriorul gratarului poate include suprafete din otel
inoxidabil, email portelan si material plastic. WEBER

recomanda urmatoarele metode in functie de tipul de
suprafata.

Curatarea suprafetelor din otel inoxidabil

Curatati otelul inoxidabil folosind un agent de curatare
sau lustruire neabraziv destinat utilizarii la produse
pentru exterior si gratare. Utilizati o carpa din
microfibre pentru a curata in directia fibrelor otelului
inoxidabil. Nu folositi prosoape de hartie.

Nota: Nu riscati sa zgariati otelul inoxidabil cu paste
abrazive. Pastele nu curata si nu lustruiesc. Ele modifica
culoarea metalului indepartand pelicula protectoare
superficiala de oxid de crom.

Curdtarea suprafetelor vopsite, din
email portelan si a componentelor din
material plastic

Curatati componentele vopsite, din email portelan si
material plastic cu apd calda cu sapun, si prosoape de
hartie sau o carpa. Dupa stergerea suprafetelor, clatiti
si uscati temeinic.

Curatarea exteriorului gratarelor aflate
in medii unice

Daca gratarul se afla intr-un mediu deosebit de
neprielnic, va trebui sa curatati mai des exteriorul.
Ploile acide, substantele chimice din piscine si apa
sarata pot cauza aparitia ruginii pe suprafata. Stergeti
exteriorul gratarului cu apa calda si sapun. Continuati
cu o clatire si apoi uscati temeinic. Suplimentar, puteti
aplica saptamanal un agent de curatare pentru otel
inoxidabil, pentru a preveni rugina de suprafata.

1813U]
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VASE DIN FOLIE
DE ALUMINIU

Perfecte pentru a captusi tava de
captare, facand curatarea

comod $i usoara.

TERMOMETRU

Acest gadget mic, si relativ ieftin este
esential pentru masurarea rapida
a temperaturii interne a carnii in
timp ce este pe gratar.

PERIE DE GRATAR

Categoric necesara inainte chiar de a visa
despre gratar. 0 periere rapida a grilelor
fierbinti impiedica lipirea resturilor
carbonizate din trecut pe
mancarea din prezent.
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GRATARUL NU SE APRINDE

SIMPTOM
- Arzatorul nu se aprinde cand urmati instructiunile aprinderii electronice din sectiunea ,Exploatarea” a acestui manual.
CAUZA SOLUTIE

Exista o problema la
alimentarea cu gaz.

Daca gratarul nu se aprinde, primul pas este sa determinati daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz. Pentru a verifica asta, urmati
instructiunile de mai jos pentru ,Utilizarea unui chibrit pentru a determina daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz.”

Daca aprinderea cu chibritul nu reuseste, urmati sugestiile pentru depanarea alimentarii cu gaz de la pagina urmatoare.

Exista o problema cu
sistemul electronic de
aprindere.

Daca gratarul nu se aprinde, primul pas este sa determinati daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz. Pentru a verifica asta, urmati
instructiunile de mai jos pentru ,Utilizarea unui chibrit pentru a determina daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz.”

Daca aprinderea cu chibrit reuseste, urmati instructiunile de mai jos pentru ,Verificarea componentelor sistemului electronic de aprindere.”

Utilizarea unui chibrit pentru

a determina dacad arzatoarele

sunt alimentate cu gaz

1) Deschideti capacul gratarului.

2) Verificati ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
sa fie in pozitia O oprit. Verificati apasand si rotind
butoanele in sensul acelor de ceasornic.

Nota: Este important ca toate butoanele de control

ale arzatoarelor s fie in pozitia O oprit inainte de a
deschide butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind ventilul buteliei in
sens opus acelor de ceasornic, sau trecand maneta
regulatorului in pozitia pornit, in functie de racordul
regulator/butelie.

3

4

Incepeti cu arzatorul 1, cel mai indepartat din stanga.
Puneti un chibrit in suportul pentru bete de chibrit si
aprindeti chibritul. (Suportul pentru bete de chibrit
se afla sub masa laterald din stanga.) Introduceti

un chibrit aprins printre grilele de gatit, dincolo de
BARELE FLAVORIZER, si langa arzator (A).

Apadsati butonul de control al arzatorului si rotiti-lin
sens opus acelor de ceasornic la pozitia € start/mare.

ol

6

Verificati daca arzatorul este aprins privind prin
grilele de gatit si prin barele FLAVORIZER.

Daca arzatorul nu se aprinde in 4 secunde, rotiti
butonul de control al arzatorului la pozitia O oprit si
asteptati cinci minute pentru a permite gazului sa
se risipeasca inainte de a incerca o noua aprindere
a arzatorului. Dacd incercarile repetate dau gres,
urmatiinstructiunile pentru depanarea alimentarii
cu gaz de la pagina urmatoare.

~

8

Dacéa arzatorul se aprinde, problema este la
sistemul de aprindere. Urmati instructiunile pentru
Verificarea componentelor sistemului electronic
de aprindere”.

9) Dupa ce arzatorul 1 se aprinde, puteti porni
arzatorul 2 (si arzatorul 3).

10)Puneti la loc suportul pentru bete de chibrit
atarnandu-l sub masa laterala din stanga (B).

Verificarea componentelor sistemului
electronic de aprindere

Cand apasati butonul de aprindere trebuie sa auziti
un ticait. Daca nu auziti ticaitul, verificati bateria, apoi
verificati firele.

Verificarea bateriei

Exista trei probleme potentiale ale bateriei ce
alimenteaza modulul aprinzatorului, care trebuie
verificate:

1) Unele baterii sunt invelite intr-o folie protectoare
din material plastic. (Nu confundati invelitoarea
cu eticheta bateriei.) Asigurati-va ca aceasta
invelitoare din plastic este indepdrtata.

2) Verificati ca bateria s fie instalata corect (C).

3) Daca bateria este veche, inlocuiti-o cu o baterie noua.

Verificarea firelor

Exista doua locuri cu probleme potentiale care
trebuie verificate:

1) Verificati ca firele aprinzatorului sa fie conectate
in conditii de siguranta siguranta la bornele de pe
butonul de aprindere de sub panoul de comanda.

2) Asigurati-va ca firele aprinzatorului sunt prinse
corespunzator de modulul de aprindere. Bornele
firelor au coduri de culoare pentru a se potrivi cu
bornele de pe modulul aprinzatorului. Numarul
firelor variaza in functie de model.

Schema cablajului modulului aprinzatorului

PIESE DE SCHIMB
Pentru a obtine piese de schimb,
contactati distribuitorul local din zona
dvs. sau intrafi pe weber.com.




ALIMENTAREA CU GAZ
SIMPTOM

- Gratarul nu atinge temperatura dorita, sau se incalzeste neuniform.

- Unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

- Flacdra este mica atunci cand arzatorul este in pozitia de flacdra mare.
- Flacarile nu ard pe intreaga lungime a arzatorului.

- Forma flacarii arzatorului este neregulata.

CAUZA

SOLUTIE

Unele tari au regulatoare cu .dispozitiv de limitare

a debitului”, care a fost activat. Aceasta functie de
siguranta integrata in regulator restrictioneaza fluxul

de gazin cazul unor scapari de gaz. Puteti activa din
greseala aceasta functie de siguranta fara sa aveti
scaparide gaz. Acest lucru apare de obicei cand porniti
gazul de la butelia cu GPL, si unul sau mai multe butoane
de control nu se afla in pozitia oprit. Poate aparea si
daca deschideti prea repede butelia cu GPL.

Resetati .dispozitivul de limitare a debitului”,
inchizand ventilul buteliei cu GPL si rotind
butoanele de control ale tuturor arzatoarelor la
pozitia oprit O. Asteptati cinci minute pentru a
permite gazului acumulat sa se disipeze, apoi
aprindeti gratarul din nou, urmand instructiunile
din sectiunea ,Exploatarea”.

Forma corectd a flacdrii arzatorului

Arzatoarele gratarului au fost reglate din fabrica
pentru amestecul corect de aer si gaz. Cand
arzatoarele functioneaza corect, veti vedea o
forma specifica de flacara. Varfurile pot avea
palpairi ocazionale galbene (A), cu flacara de un
albastru deschis spre (B) albastru inchis (C).

A AVERTIZARE: Orificiile blocate si murdare pot
limita curgerea gazului, cauzand incendii (D) in
interiorul si in jurul ventilelor de gaz, ceea ce
duce la deteriorarea grava a gratarului.

|

Baleuerda(

Orificiile arzatoarelor sunt murdare.

Curatati orificiile arzatorului. Consultati .Curatarea
orificiilor arzatorului.”

SIMPTOM

- Se simte miros de gaz, iar flacdrile arzatorului sunt galbene si slabe.

CAUZA

SOLUTIE

Sitele anti-insecte de pe arzatoare sunt infundate.

Curatati sitele anti-insecte. Consultati .Curatarea
sitelor anti-insecte” din sectiunea Tntretinerea
produsului. De asemenea, consultati ilustratiile
siinformatiile din aceasta sectiune despre forma
corecta a flacarii si sitele anti-insecte.

SIMPTOM

- Miros de gaz si/sau un suierat usor.
CAUZA

SOLUTIE

Garnitura de cauciuc din ventilul buteliei cu GPL ar
putea fi deteriorata.

Inspectati garnitura de cauciuc pentru o eventuala
deteriorare. Daca este deteriorata, returnati butelia
la furnizor.

GRATAR UNSUROS (exfoliere de vopsea si rabufniri)

SIMPTOM

- Interiorul capacului pare sa aiba aspect de vopsea exfoliata.

CAUZA

SOLUTIE

Fulgii pe care-i vedeti sunt vapori acumulati de la gatit,
care s-au carbonizat.

Asta se intdmpla in timp dupad utilizarea repetata
a gratarului. Acesta nu este un defect. Curatati
capacul. Consultati sectiunea ,,Tmtretinerea
produsului”.

SIMPTOM

- Rabufniri in timpul folosirii sau preincalzirii gratarului.

CAUZA

SOLUTIE

Exista resturi de mancare de la utilizarea anterioara.

Urmati pasii din sectiunea .Curatarea si intretinerea”

Interiorul gratarului trebuie curatat temeinic.

Preincalziti intotdeauna gratarul la gradatia cea mai
mare timp de 10-15 minute.

pentru a curata interiorul gratarului de sus in jos.

/A AVERTIZARE: Nu incercati sa executati nici o reparatie la componentele pentru transportul si arderea
gazului, sau la componentele structurale fara a contacta departamentul pentru deservirea clientilor

Weber-Stephen Products LLC.

A AVERTIZARE: Neutilizarea pieselor de schimb originale Weber-Stephen pentru orice reparatie sau
inlocuire va anula orice protectie de garantie.

Sitele anti-insecte

Deschiderile arzatoarelor pentru aerul necesar
combustiei (E) sunt prevazute cu site din otel
inoxidabil pentru a impiedica paianjenii si alte
insecte sa teasa panze si sa-si faca cuiburiin
interiorul arzatoarelor. In plus, pe exteriorul sitei
anti-insecte se poate acumula praf si reziduuri,
blocand fluxul de oxigen spre arzatoare.

CHEMATI
SERVICIUL
PENTRU CLIENTI

Daca totusi continuati sa va confruntati
cu probleme, contactati reprezentantul
serviciului pentru clienti din zona dvs.,
folosind datele de contact de pe
weber.com.
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Piese de schimb
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Tip

Ghid de utilizare a gratarului

Grosime/Greutate

Timp total aproximativ pe gratar

CARNE ROSIE

1

Friptura: Vrabioara, porterhouse,
antricot, T-bone, si file mignon
(muschi file)

Muschiulet

19 mm grosime

0,68 panala 0,9 kg,
19 mm grosime

1,3 panala 1,8 kg

4 pana la 6 minute caldurd mare directa

14 pana la 18 minute prdjire 6 pana la 8 minute la cdldura mare directd, apoi 8 pana la 10 minute
la caldura mare indirecta

45 pana la 60 de minute 15 minute caldura medie directa, apoi 30 pana la 45 de minute caldura
medie indirecta

a7y PORC

Carnati de porc: proaspeti

Chid de preparare la gratar

carnatde 85g

20 pana la 25 de minute caldura directa redusa

10 pana la 12 minute prajire 6 minute la caldura mare directa, apoi 4 pana la 6 minute la caldura
mare indirecta

Muschiulet

0,454 kg

30 de minute prajire 5 minute la caldura mare directa, apoi 25 de minute la caldura medie indirecta

* PASARE

Piept de pui: fara os, fara piele

170 panala 2264

8 pana la 12 minute cdldura medie directa

Pulpa superioara de pui: fara os,
fara piele

36 pana la 40 de minute 6 pana la 10 minute la caldura medie directd, apoi 30 de minute la

caldurad medie indirecta

Bucaéti de carne de pui: cu os,
asortate

Curcan: intreg, neumplut

4,5 panala b4 kg

2 pana la 2%z ore caldura medie indirecta

'/~ FRUCTE DE MARE

Peste, file, sau fript: halibut,
snapper rosu, somon, biban de
mare, pestele-spada si ton

6,3 panala 12,7 mm grosime

3 pana la 5 minute caldura medie directa

Creveti

2 pana la 4 minute caldura mare directa

LEGUME

Sparanghel

6 pana la 8 minute caldura medie directa

Ceapa

Cartofi

feliide 12,7 mm

9 pana la 11 minute oparire 3 minute, apoi 6 pana la 8 minute la caldura directa medie

Portiile, grosimile, greutatile, si timpii de coacere de mai sus au caracter orientativ. Factori precum altitudinea, vantul, si temperatura din exterior pot afecta timpii de
gatit. Doua reguli practice: Biftecurile la gratar, fileul de peste, carnea de pui fara os, si legumele folosesc metoda directd pentru durata data de tabel (sau la gradul

dorit de coacere), intorcand alimentul o data la jumatatea timpului de preparare. Fripturile la gratar, pasarile intregi, bucatile de carne de pasare cu os, pestele intreg,

si bucatile mai groase, folosesc metoda indirecta cu durata data in tabel (sau pana ce termometrul cu citire instantanee indica temperatura interna dorita). Timpii de gatit
pentru carnea de vita si de miel sunt pentru gradul mediu de coacere, exceptand cazurile specificate diferit. Inainte de transare, lsati fripturile, bucatile mari de carne,
si cotletele groase si biftecurile sa stea 5 pana la 10 minute dupa gatit. Temperatura interna a carnii va creste cu 5 pana la 10 de grade in acest timp.
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ACCESORII WEBER

Ustensile si vase esentiale pentru a obtine
maximul din experienta prepararii la gratar.

weber.com



AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

© 2018 Conceput si proiectat de Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

Seria

Scrieti seria gratarului dvs.

in caseta de mai sus pentru
consultare ulterioard. Seria este
pe eticheta cu date plasatd pe
interiorul cadrului din stanga.

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

Dost Bahce Dis Ticaret Miimessillik Anonim Sirketi
+49 6132 89990
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



