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PENTRU ACEST GRATAR PE GAZ

Felicitari pentru achizitionarea acestui Enders
produs!

Cititi si respectati aceste instructiuni de utilizare inainte
de instalarea si punerea in functiune a aparatului si
utilizati produsul numai asa cum este descris in aceste
instructiuni pentru a preveni ranirea sau deteriorarea
acestuia.

Varugam sa pastratiaceste instructiuni pentru referinte
ulterioare. In cazul in care articolul este transmis mai
departe, aceste instructiuni trebuie, de asemenea, sa fie
transmise.

Va dorim sa va bucurati de produsul dumneavoastra
ENDERS!

SIMBOLURI IN ACEASTA INSTRUCTIUNE

Acest simbol reprezintd cuvantul de
avertizare ATENTIE si va avertizeaza
cu privire la vatamarile posibile sau
pagubele materiale precum sicu pri-
vire la deteriorarile asupra aparatu-

\ ) lui
Solicitati ajutorul unei a doua perso-
ane in aceasta etapa.

A
Sugestii si informatii utile.

—

SEEE— A . Lo
Purtati ~ in  timpul  montajului
manusi de siguranta pentru a evita
taieturile

— J

Sunt necesare unelte.

Nu utilizati pentru desfacerea amba-
lajului un cutter sau obiecte ascutite,
similare pentru a evita zgarierea apa-
ratului.

Asezati in timpul montajului un suport

moale sub piesele de constructie, pen-
g tru a evita de asemenea zgarierea si

deteriorarea.

Urmati instructiunile de utilizare

Declaratie de conformitate

C € Produsele marcate cu acest simbol in-
deplinesc toate reglementarile comu-
nitare aplicabile ale Spatiului Economic
European. Declaratia de conformitate

UE poate fi solicitata la adresa indicata
pe partea din spate.
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SCOATEREA DIN AMBALAJ A GRATARULUI PE GAZ

INDICATII DE SIGURANTA

[n ciuda

prelucrarii atente a tuturor
componentelor individuale, unele piese de
constructie pot avea margini ascutite. Din
aceasta cauza, purtati manusi de siguranta
pentru a evita taieturile.

UNEALTA/DISPOZITIVUL NECESAR

BIEIEE

DESCRIEREA COMPONENTELOR
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Cantitate
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Pericol de moarte prin asfixiere/ingerare.
Pastrati la distanta de copii materialul
ambalajului si eliminati-l imediat. Pastrati
si componentele mici intr-un loc inaccesibil
acestora.
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CONTINUTUL PACHETULUI
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ROMANA

RACORDAREA BUTELIEI PE GAZ

INDICATII DE SIGURANTA

A PERICOL DE INCENDIU SI DE

Gratarul pe gaz poate fi pus in functiune numai
cu un reglaj pentru presiune. Reglajul pentru
presiune atasat este reglat corect, din fabrica
pentru functionarea cu gaz lichid. Cititi si
luati In considerare si indicatiile de utilizare
si de montaj atasate separat reglajului pentru
presiune.

Furtunul pentru gaz trebuie schimbat daca
este necesar, atunci cand prevederile nationale
sau durata de valabilitate a furtunului necesita
acest lucru.

Furtunul pentru gaz si reglajul pentru presiune
trebuie schimbate la intervale regulate.
(A se vedea in acest sens CURATARE/
INTRETINERE.)

Atunci cand achizitionati sau inchiriati butelia
cugaz, consultatiun comerciant de specialitate.

UNEALTA/DISPOZITIVUL NECESAR

7

Asigurativa ca in apropiere nu se afla niciun fel
de surse de aprindere, foc deschis sau surse
asemanatoare, atunci cand racordati sau
inlocuiti butelia cu gaz.

Asigurati-va ca furtunul cu gaz nu este indoit
sau frecat si ca acesta este accesibil pe toata
lungimea sa.

Verificati etanseitatea dupa montarea buteliei
cu gaz a tuturor imbinarilor, cu un spray de
detectare a scurgerii din comert sau cu apa cu
sapun. Daca nu exista niciun fel de scurgeri,
curatati racordurile cu apa, dupa verificare.
Este strict interzisa verificarea etanseitatii cu
flacara deschisal
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DERULAREA MONTAJULUI

/

EN 16436-2

DIN EN 16129

1. Puneti butelia cu gaz langa gratar.

2. Tnsurubati piulita olandezd (filet pe stanga) a
reglajului de presiune pe elementul de insurubare
la butelia pe gaz. Strangeti bine piulita olandeza cu
mana. Nu utilizati nicio unealtd pentru ca sa nu se
deterioreze garnitura.

3. Tnsurubati adaptorul (filet pe dreapta) bine cu mana
pe filetul gratarului pe gaz. Nu folositi nicio unealta,
pentru evita deteriorarea garniturii. Introduceti
furtunul pe mufa adaptorului si fixati-l cu ajutorul
colierului pentru furtun.

A PRUDENTA

Butelile cu gaz cu o dimensiune maxima
cu diametrul de 30 x 59 cm pot fi utilizate si
depozitate in gratar.

860833

Introduceti celalalt capat al furtunului pe mufa
reglajului pentru presiune si fixati-l de asemenea cu
ajutorul colierului pentru furtun.

Pulverizati cu un spray de detectare a scurgerilor pe
toate locurile de etansare sau aplicati cu pensula,
apa cu sapun (raport 1 parte sapun/3 parti apa).
Desurubati supapa buteliei cu gaz. Tn locurile cu
scurgeri apar basici. Strangeti din nou supapa
buteliei cu gaz si remediati defectiunea. Repetati
dupad aceea pasul 5 pana cand au fost remediate

b La Inst-
Eh"% ructiuni
”%g% Codul QR
[=] scanati!

toate scurgerile.
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PUNEREA IN FUNCTIUNE A GRATARULUI PE GAZ

INDICATII DE SIGURANTA

inainte de aincepe sa frigeti, in primul

rand trebuie sa va ganditi intotdeauna

la siguranta. Din aceasta cauza, inain-
te de orice frigere, trebuie luate in considerare
unele verificari ale sigurantei.

SCOPUL UTILIZARII

Gratarul pe gaz poate fi utilizat numai pentru
frigere in aer liber.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoanele si copiii cu abilitatea limitata de
utilizare a aparatelor. Acesta poate fi utilizat
numai de catre persoanele, care sunt capabile sa
utilizeze aparatul in siguranta.

Suprafetele gratarului pe gaz se pot incinge foarte
mult in timpul functionarii. Atentionati persoanele
din jur si tineti copiii la departare.

Rafturile laterale nu au fost concepute pentru
contactul direct cu alimentele.

Purtati manusi de protectie atunci cand manipulati
componente incinse.

PERICOL DE INCENDIU SI DE EXPLOZIE
Evitarea aprinderii grasimii:

Grasimile si uleiurile pot sa se aprinda singure
atunci cand sunt foarte incinse. La o curatare
insuficienta, grasimea ramasa incepe sa ia foc,
ceea ce poate conduce la asa numitul incendiu
datorat grasimii in gratar.

Tamponati grasimea/marinada in exces inainte
de frigere, de pe preparatul de gratar. Aceasta nu
doar reduce aroma preparatului, ci serveste in
mod exclusiv la evitarea aprinderii grasimii.
Curatati aparatul periodic de depunerile de
grasime! Luati n considerare in special,
depunerile de grasime pe interiorul camerei de
ardere, acoperirilor pentru flacari, sertarului
pentru grasime si recipientului pentru colectarea
grasimii.

Nu stingeti niciodatd cu apa grasimea/uleiul
aprins, incins sau care emana fum.

Manipularea instalatiei cu gaz/gratarului pe gaz:
Tineti la distanta gratarul de umezeala, picaturi de
apa, etc.

Nu fumati atunci cand manipulati instalatia de
gaz. Nu puneti butelia cu gaz in apropierea focului
deschis.

Utilizati gratarul pe gaz numai in aer liber.
Asigurati-va ca gratarul pe gaz se afla intr-un loc
protejat impotriva vantului.

Amplasati gratarul pe gaz pe o suprafata
rezistenta la foc, stabila si nivelata.

Aparatul nu trebuie miscat in timpul functionarii.
Blocati rotile, apasand in jos elementele de fixare.
Verificati furtunul si reglajul de presiune Tnainte
de fiecare functionare, daca prezinta fisuri si
deteriorari. Nu puneti in functiune gratarul pe
gaz, atunci cand reglajul de presiune, furtunul sau
butelia cu gaz sunt defecte sau nu sunt etanse.
Nu l3sati nesupravegheat gratarul pe gaz in
timpul functionarii.

Pentru protectia impotriva gazului care se scurge
accidental, trebuie deschisa supapa de butelie de
la butelia cu gaz, numai atunci cand gratarul pe
gaz este in functiune.

Dupa utilizare si inainte de fiecare schimbare a
locului de amplasare, gratarul pe gaz trebuie
deconectat si inchisa din nou supapa buteliei cu
gaz.

Pentru a evita supraincalzirea, suprafata
gratarului nu trebuie acoperitda complet cu
folie de aluminiu sau cu obiecte asemanatoare.
Daca detineti o placa turnata, aceasta
poate fi utilizata in modul descris in instructiunea
acesteia. Utilizati pentru aceasta numai produse
Enders originale.

Pastratiin timpulfunctionarii o distanta sigura fata
de materialele sensibile la caldura si inflamabile.
Distanta nu trebuie sa fie mai mica de 1 m.
Asigurati-va ca nu se afla deasupra gratarului pe
gaz, niciun fel de obiecte sau parti de cladire la o
inaltime mai mica de 2 m.

Asigurati-va ca nu sunt acoperite orificiile de
aerisire ale camerei de depozitare a buteliei de
gaz.

Tnchideti imediat supapa buteliei cu gaz in caz de
scurgere de gaz sau de defectiune.

Protejati butelia cu gaz impotriva radiatiei
puternice, directe, a soarelui. Temperatura nu
trebuie sa depaseasca 40 °C.

Nu va uitati direct la tuburile incandescente ale
arzatorului pentru perioade lungi de timp.

Atunci cand deschideti capota, este posibil sa
iasa aer cald; va rugam sa va asigurati ca in
special copiii si persoanele vulnerabile sunt
tinute departe de aparat.
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CONECTAREA GRATARULUI PE GAZ
nute f&r3 preparatul de gritar, pentru a inde-

pacului si a camerei de ardere a gritarului pe gaz poate s3

Tnainte de a frige pentru prima data pe gratarul
Q pe gaz, lasati sa arda arzatorul, timp de 20 mi-
parta resturile de conservare. Poate sa apara

un mirosusor. Asigurati o aerisire suficienta. Culoarea ca-
se modifice putin. Acesta este un proces natural si nu este
un motiv de reclamatie.

1. Tnainte de punereain functiune si de utilizare, grata-
rul si toate celelalte componente care vin in contact
cu alimentele trebuie curatate si pregatite pentru
utilizare.

2. Deschideti capacul gratarului dumneavoastra.

3. Puteti aprinde arzatoarele independent unul de
celalalt.

4. Rotiti butoanele de control in sensul acelor de
ceasornic in pozitia . o ~ si numai apoi deschideti
robinetul buteliei de gaz.

5. Apasati unul dintre butoanele de control si rotiti-l
in sens invers acelor de ceasornic pand la cea

CONECTAREA ARAGAZULUI LATERAL

1. Deschideti mai intai capacul aragazului

lateral.
2. Pentru conectarea aragazului lateral,

procedati ca Tn modul descris la punctele
_ 3 pand la 5 din capitolul .CONECTAREA
GRATARULUI PE GAZ".

3. ATENTIE: Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul

de reglare in sensul acelor de ceasornic in pozitia
’ (|) “ si inchideti supapa buteliei pe gaz. Asteptati
5 minute siincepeti cu pasul 2.

4. Pentru a scoate din functiune aragazul, rotiti butonul
dereglareinpozitia (|) Pentruascoatedin functiune
gratarul complet, inchideti supapa buteliei cu gaz si
aduceti toate butoanele de reglare in pozitia ., (|)

860833

mai Tnaltd setare. Veti auzi un CLICK. Arzatorul
se aprinde. Daca arzatorul nu se aprinde, repetati
acest pas de 3 sau 4 ori.

6. ATENTIE: Dacdarzatorulnuseaprinde, rotiti butonul
de control in sensul acelor de ceasornic in pozitia
.o siinchideti robinetul buteliei de gaz. Asteptati 5
minute siincepeti de la pasul 3.

7. Dupd ce un arzator s-a aprins, repetati pasul 4
pentru a aprinde celelalte arzatoare.

8. Reglati caldura prin rotirea butonului de control la
orice setare intre nivelul cel mai ridicat si cel mai
scazut.

Y

Pentru a scoate din functiune gratarul, inchideti supapa
buteliei cu gaz fi aduceti toate butoanele de reglare in
pozitia OPRIT .. g "..

DECONECTAREA GRATARULUI
PE GAZ

ATENTIE! Nu aprindeti niciodata aragazul lateral
atunci cand capacul este inchis! Nu inchideti niciodata
capacul aragazului lateral, atata timp cat acesta este in
functiune.

Folositi numai o tigaie cu un diametru minim de 12 cm
si un diametru maxim de 26 cm pentru aragazul intern.
Folositi numai o tigaie cu un diametru minim de 12 cm siun
diametru maxim de 26 cm pentru plita externd (chiar daca
este utilizatd in acelasi timp cu plita interna).

J00e D00

ATENTIE! V3 rugdm s3 folositi arzatorul lateral cu un
numar maxim de 5 arzatoare principale pentru a evita orice
pierdere de performanta.

Q SEMNIFICATIA SIMBOLURILOR PE PANOUL DE COMANDA

Cu acest buton porniti si reglati al doilea
arzator din stanga..

a'le

Zona gratar

Aceste simboluri indica diferite zone de
gratar, pe care le puteti regla individual pe
aparat.

Porniti si reglati arzatorul lateral al gratarului

0o0e oooe

Aragaz lateral

ATENTIE! V& rugam sa folositi arzatorul lateral cu
un numar maxim de 5 arzatoare principale pentru a
evita orice pierdere de performanta.

pe gaz.

240301
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PORNITI CRUSTER

E

1. Punetigratarul Crusterin pozitie verticala. ATENTIE!

2. Deschideti capacul de gatit si rotiti toate butoanele de  Cruster nu trebuie sa fie utilizat Tn acelasi timp cu
control n pozitia “ g * Tnainte de a deschide robinetul  celelalte arzatoare atunci cand capota este inchisa.
buteliei de gaz. Atunci cand capota este deschisa, crusterul poate fi

3. Tineti apasat butonul de control de pe concasor si  utilizat numai cu cele 3 arzatoare principale SAU cu
rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pana la 2 arzatoare principale si arzatorul lateral in acelasi
cea mai inaltd setare. (Veti auzi un CLIC). Arzdtorul  timp, pentru a evita orice pierdere de performanta.
se aprinde. Daca arzatorul nu se aprinde, repetati
acest pas de 3 sau 4 ori. ATENTIE!

4. ATENTIE: Dacdarzatorulnuseaprinde, rotitibutonul ~ Aprinderea dispozitivului poate fi facuta numai in
?e control in sensul acelor de ceasornic in pozitia °~  pozitie verticala.

o siinchideti robinetul buteliei de gaz. Asteptati 5
minute siincepeti de la pasul 1.

5. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul de
comanda in pozitia .. .. Pentru a scoate din functiune
intregul gratar, inchideti robinetul de pe butelia de
gaz si rotiti toate butoanele de reglare in pozitia " g ™.

La Inst-
2 ructiuni

Codul QR
scanati!

SEMNIFICATIA SIMBOLURILOR PE PANOUL DE COMANDA

E

Cu acest buton porniti si reglati al doilea

arzator din stanga..

omo

Zona gratar

Aceste simboluri indica diferite zone de
gratar, pe care le puteti regla individual pe
aparat.

Porniti gratarul pe gaz.

:. o ’0’0. 0’0 0’0.0000”’0

R 0’0

‘:’:’Nonun 0 0’:

XXX XKXXXKXXXXRX XXX
Cruster

(1) Tnclinarea si pozitionarea (2) Ridicarea si

coboréarea gratarului Cruster

h'wng
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HEAT RANGE

O

HEAT RANGE
BRENNERSYSTEM

Sistemul cu arzator Enders HEAT RANGE din seria Monroe
Pro ofera printr-o modificare a constructiei arzatorului si
printr-o tehnologie U protejata, o alocare optima a caldurii
pe grilajul gratarului pana in zonele marginale. Sistemul cu
arzator nou este format din arzatoare din otel superior si
acoperiri pentru flacari.

In mod detaliat sistemul de arzator HEAT RANGE asigura
temperaturi constante de 80 °C (ideale pentru prepararea la
temperaturi scazute) pana la 300 °C in spatiul de preparare.
Pe gratar direct se ating temperaturi de pana la 400 °C.

860833

Prepararea la temperaturi scazute este adecvata mai ales
pentru tipurile de carne sensibile, ca fileul sau friptura de
vita. Prin procesul de preparare protectiv obtineti rezultate
de frigere suculente.

Maimultdecatatatsistemulde arzator HEAT RANGE asigura
si o distribuire uniforma a caldurii pe intreaga suprafata de
gratar panain zona din fata. Datorita acoperirilor noi pentru
flacari, sunt reduse la minim scéanteile. Un alt avantaj al
sistemul de arzator il reprezinta timpul de incéalzire scurt
pana la temperatura de frigere maxima.

TURBO ZONE

¢

In sfarsit un gratar pe gaz, pe care reusesc perfect si
fripturile suculente - datorita ZONEI TURBO. Pentruca o
fripturd buna necesita pentru un timp scurt, temperatu-

TURBO -
ZONE

ra cea mai mare, pentru ca agentii de prajire intensivi si
aromele de frigere sa se formeze pe carne. ZONA TUR-
BO poate fi utilizata usor - doar rotiti si frigerea puterni-
ca a fripturii poate incepe.

gratarul in diferite zone de caldura permite un
rezultat perfect pentru fiecare tip de carne zona de
gratar reglabila in mod liber cu caldura puternica si
directd pentru fripturi perfecte

Economice in consum

SWITCH GRID
-
SWITCH

Q GRID

Cu gratarul SWITCH GRID, gratarul dumneavoastra va
deveni unaparat multifunctional. Grilajul din fonta emai-
lat, masiv, cu element rotund, usor detasabil asigura po-
sibilitati variate de frigere prin insertiile adecvate End-
ers. In afara de combinarea cu insertii variate, gratarul
SWITCH GRID poate fi utilizat si ca gratar clasic.

Profitati astfel de caracteristicile deosebite ale fontei. O
alocare uniforma a caldurii asigura rezultate optime pe
gratarul dumneavoastra pe gaz Enders.

v

240301
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MASURI DE PRIM AJUTOR

AN

MASURI PENTRU COMBATEREA
INCENDIILOR

Aduceti in siguranta persoanele din jur!
Inchideti daca este posibil, supapa buteliei cu
gaz.Racitibuteliacugazcuapa. Acordatiatentie
sigurantei dumneavoastre! O reaprindere
spontana, exploziva este posibila.

In caz de incendiu, recipientele cu gaz sub
presiune umplute trebuie findepartate din
zona cu pericol de incendiu. Daca acest
lucru nu este posibil, atunci recipientele cu
gaz sub presiune trebuie protejate impotriva
incalzirii puternice prin pulverizarea cu
apa sau cu alte produse adecvate dintr-o
locatie protejata.

MASURI DUPA INSPIRAREA GAZULUI

Concentratiile ridicate pot cauza asfixierea.
Simptomele pot fi pierderea capacitatii de
miscare si a constiintei. Victima nu observa
asfixierea. In concentratii scdzute, pot s3 apara
senzatia de ameteald, durere de cap, senzatie
de voma si afectiuni de coordonare.

Aduceti victima la aer proaspat. Informati un
medic sau serviciul de ambulanta. Realizati
masurile de acordare de prim ajutor in caz de
insuficienta respiratorie.

MASURI DUPA ARSURI SAU OPARIRI MAI
MARI

Exista pericolul grav de hipotermie si de soc.
Apelati imediat serviciul de ambulanta!

Stingeti imediat cu apa aprinderea eventuala
a articolelor de imbracaminte sau inabusiti
flacarile cu o patura groasa.

Tn caz de opériri: Indepartati imediat articolul de
imbracaminte.

In caz de arsuri:
imbracaminte pe corp.
Raciti cu apa rece timp de cel putin 15 minute,
pana cand durerea devine suportabila.
Acoperiti zona respectiva cu o compresa pentru
arsuri metalline. Aplicati partea acoperita cu
metalline pe pielea afectata si fixati lejer cu o
fasa sau un bandaj triunghiular.

Nu aplicati “produse de casa” ca alifii, pudre,
uleiuri, produse de dezinfectare, etc.!

Lasati articolele de

MASURI DUPA ARSURI SAU
OPARIRI MAI MICI

In caz de opériri: Indepartati imediat articolul de
imbracaminte.

In caz de arsuri: Indepartati articolele de
imbracaminte numai daca nu sunt lipite.

Raciti cu apa rece timp de cel putin 15 minute,
pana cand durerea devine suportabila.

Lasati sa sevindece la aer, arsurile sau oparirile
mici fara basici, nu le acoperiti cu un plasture
sau bandaj.

12
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CURATAREA/

860833

INTRETINEREA GRATARULUI PE GAZ

INDICATII DE SIGURANTA
in ciuda prelucrarii atente a tuturor
A componentelor individuale, unele piese
de constructie pot avea margini ascutite.
Din aceasta cauza, purtati manusi de

siguranta pentru a evita taieturile.

Suprafata fierbinte: Tnainte de curdtare asteptati
pana cand gratarul pe gaz s-a racit complet.

PERICOL DE INCENDIU SI DE EXPLOZIE
Evitarea aprinderii grasimii:

Tnainte de fiecare utilizare, curtati aparatul
pentru a evita depunerile de grasime. Luati in
considerare in special, depunerile de grasime pe
interiorul camerei de ardere, acoperirilor pentru
flacari, sertarului pentru grasime si recipientului
pentru colectarea grasimii.

Nu utilizati produse de curatare inflamabile.

Manipularea instalatiei cu gaz/gratarului pe gaz:
Reparatiile si intretinerile la componentele care
transporta gaz pot fi realizate numai de personalul
de specialitate autorizat pentru aceasta.

Nu realizati niciun fel de modificari la gratarul
Tamponati  grasimea/marinada n

exces inainte de frigere, de pe preparatul

Q de gratar. Aceasta nu reduce aroma
preparatului, ci serveste Tn mod exclusiv la
evitarea aprinderii grasimii.

Curatati gratarul dupa fiecare utilizare

Nu utilizati produse de curatare pe baza de clor sau

abrazive.

Scoateti sertarul de grasime si aruncati grasimea

intr-un mod ecologic

Stergeti suprafetele cu o carpa umeda sau clatiti-le

cu apa calda. Utilizati un detergent usor daca este

necesar. Clatiti cu apa si uscati toate suprafetele

cu o carpa

pe gaz si la reglajul de presiune. Furtunul trebui
intretinut dupa 5 ani (a se vedea data de fabricatie
pe furtun).

Inlocuiti reglajul de presiune si furtunul cel mai
tarziu o data la 10 ani, chiar si atunci cand nu
sunt vizibile deteriorari exterioare. Asigurati-
va ca reglajul de presiune este autorizat pentru
tara dumneavoastra si gazul utilizat este reglat
pe presiunea de iesire corecta (a se vedea DATE
TEHNICE). Furtunul nou nu trebuie s3 aiba o
lungime mai mare de 1,5 m.

La componentele care au fost sigilate de catre
producator nu trebuie realizate niciun fel de
manipulari!

Gazul formeaza impreuna cu uleiul un amestec
exploziv. Nu incercati niciodata sa faceti flexibile
cu ulei sau cu ulei de impregnare, supapele rigide
si butoanele de reglare.

Arzatoarele pot fi indepartate pentru curatare
dar nu pot fi schimbate intre ele. ATENTIE!
Arzatoarele din ZONA TURBO trebuie sa fie
instalate din nou acolo.

ATENTIE! Inchideti alimentarea cu gaz inainte de
a demonta si curata arzatoarele.

Atunci cand utilizati un agent de curatare
bland, trebuie sa respectati si instructiunile
producatorului/informatiile despre produs pentru
a evita deteriorarea suprafetei..

Lasati aparatul sa se usuce complet inainte de a-l
utiliza din nou.

Dacd, in cazuri exceptionale, conducta arzatorului
este blocata, aceasta trebuie curatata cu un ac sau
cu un curatator de tevi.

Tnchideti butelia de gaz inainte de a curata tuburile
arzatorului

Slabiti tubul arzatorului pentru curdtare (a se
vedea ilustratia)

1. Slabiti suruburile si ridi-
cati elementele de fixare.

Fig. similara.

Fig. similara.

2. Slabiti suruburile si scoateti

tuburile arzatorului..

13
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SIMPLE CLEAN

\ SIMPLE &
< |CLEAN

SIMPLE CLEAN este solutia inovatoare de la Enders Componentele sunt din otel superior si sunt adecvate
pentru o curatare rapida si fara complicatii a gratarului pentru masina de spalat vase
pe gaz - sunt suficiente cateva miscari. sistemul de curatare SIMPLE CLEAN de la Enders

(in curs de brevetare] simplificd astfel curatarea

camera de ardere completa si sertarele pentru
grasime pot fiindepartate fara unelte

obositoare

DEPOZITARE/ TRANSPORT

INDICATII DE SIGURANTA
PERICOL DE INCENDIU
A SI DE EXPLOZIE

Pastratibutelia cu gazintr-un locinaccesibil
copiilor.

Pastrati la distanta butelia cu gaz de gazele
inflamabile si alte substante combustibile.

Gazul lichid scurs este mai greu decat aerul
si coboara la sol. Nu pastrati butelia cu gaz
in casa, sub nivelul solului (de ex. pivnita,
put, garaj subteran, etc.) sau in locuri
neaerisite, in care se pot aduna scurgerile
de gaz.

Protejati butelia cu gaz impotriva radiatiei
directe asoareluisiaaltorsurse de caldura.
Depozitati butelia cu gaz la temperaturi
mai mici de 40 °C intr-un loc cu umbra,
bine aerisit si protejat impotriva conditiilor
atmosferice.

Depozitati butelia cu gaz in pozitie verticala
si asigurata Tmpotriva rasturnarii.

Y

Pastrati aparatul ntr-o incdpere uscata si care
nu ingheata. Inchideti capacul gratarului si
acoperiti aparatul cu o husa de protectie impotriva
intemperiilor, pentru a evita murdarirea si
deteriorarea.

Aceste indicatii de depozitare sunt valabile
si pentru buteliile cu gaz goale, deoarece
acestea mai contin o cantitate ramasa de
gaz lichid.

Nu transportati pe cat posibil, butelia cu gaz
in autoturisme, unde spatiul de incarcare
nu este separat de cabina soferului. Soferul
trebuie sa cunoasca riscurile posibile ale
incarcaturii si acesta trebuie sa stie cum
sa procedeze in caz de urgenta sau de
accident.

Transportati butelia cu gaz in pozitie
verticala si asigurata impotriva rasturnarii
si alunecarii.

Asigurati-va ca supapa buteliei cu gaz este
inchisa si etansa.

Informati-va la comerciantul dumne-
avoastra de gaz cu privire la cerintele
nationale actuale si indicatii.

Aparatul poate fi deplasat numai cu roti
intacte, daca este necesar de catre doua
persoane.

14



UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

ELIMINARE

)

Ambalajul produsului contine materiale reciclabile,

care pot fi predate pentru revalorificare. Eliminati-le

respectand tipul de deseu, in recipientele de colectare,

disponibile.

860833

Dacd dumneavoastra doriti sa eliminati articolul, nu

il aruncati la gunoiul menajer. Consultati facilitatea

dumneavoastra locald, de colectare a deseurilor sau
adminsitratia comunald, cu privire la posibilitatile de
eliminare ecologica si care protejeaza resursele.

DATE TEHNICE

Model:

UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER

[tem no:

Nominal heat load:
Total/Connected load

Cruster

Side Burner
Burner

TURBO ZONE

Type of gas:

CE Product-ID no.:

860833

249 kW /1.813 g/h

6,7 kW / 488 g/h

0,66-5,2 KW/ 48-379 g/h

2x 4,2 kW / 611 g/h
4,6 KW /335 g/h

Propan G31/Butan G30

0063D07024

Acest aparat a fost testat si autorizat conform
normelor DIN EN 498:2012 si EN 484:2020. Acest
aparat este destinat in starea de livrare pentru
functionarea cu gaz lichid.

Lungimi de furtun: 0,8 m

Butelia cu gaz: Buteliile cu gaz cu o dimensiune
maxima cu diametrul de 30 x 59 cm pot fi utilizate si
depozitate in gratar..

ce 0063

24

Nozzle designation (mm)

Category p (mbar) Burner Turbo Zone Cruster Side Burne
RO I3B/P 30 @ 1,00 @ 1,04 @ 1,25 ®0,5/00797
15 240301



ROMANA

ACCESORII OPTIONALE
Frigaruie pentru gratar Pro

Art.-Nr. 7936 Art.-Nr. 7908
DELICATER™-OFEN Premium capac rezistent la intemperii

Art.-Nr. 8603 Art.-Nr. 5696
SWITCH GRID Sear Grate SWITCH GRID Piatra de pizza

&

Art.-Nr. 7791 Art.-Nr. 7790
SWITCH GRID Pan SWITCH GRID Wok

Art.-Nr. 7792 Art.-Nr. 7797

16



UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER® 860833

GARANTIE
J

Noiasiguram o garantie de 2 ani pentru functionalitatea
aparatului. Conditia pentru acordarea garantiei, o
constituie manipularea adecvata a aparatului si dovada
oficiala a datei de achizitie.

Garantia se stinge dupa expirarea termenului de
garantie sau imediat, daca sunt realizate modificari
autonome asupra aparatului. Asupra componentelor
care au fost sigilate de catre producator sau de catre
reprezentantul acestuia, nu trebuie realizate niciun fel
de manipulari!

Tn cazulin care, In ciuda controalelor noastre de calitate,
produsul prezintd o defectiune, atunci va rugdm sa nu
predati produsul la comerciant, ci sa contactati direct
compania Enders. Noi putem sa asiguram astfel, o
prelucrare rapida a reclamatiel.

Formular pentru asistenta tehnica: Atasati bonul de casa
www.enders-germany.com

Va rugam sa completati si sa pastrati cardul de
garantie si bonul de casa pentruintrebari ulterioare!

Denumire model

Producator numar articol

Numar de serie (a se vedea pe spatele aparatului)

Data de achizitie

Locul de achizitie

17 240301
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UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

OM DENNA GASGRILL

860833

Grattis till kopet av den har Enders produkten!

Innan du monterar och tar den har produkten i drift,

las och beakta denna bruksanvisning och framfor allt

sakerhetsinformationen och anvand endast produkten
enligt beskrivningen i denna handledning for att forhin-
dra att personskador och materiella skador uppstar pa

grund av misstag.

Forvara den har handledningen for framtida bruk. Om
denna artikel 6verlamnas till tredje part maste dven den

har handledningen félja med.

Vi onskar dig mycket ndje med din Enders gasgrill.

TECKEN | DENNA HANDLEDNING

CE—

Detta tecken ar symbolen for signa-
lordet OBS och varnar dig for mojliga
personskador eller materiella ska-
dor samt skador p& utrustningen.

Lat en andra person hjalpa dig har.

Nyttiga tips och upplysningar.

Anvand skyddshandskar vid monterin-
gen for att undvika skar.

Verktyg kravs.

Anvand ingen brytbladskniv eller
liknande skarpa féremal nar du Gpp-
nar forpackningen for att undvika re-

por pa utrustningen.

Lagg ett mjukt underlagg under bygg-
delarna vid monteringen for att undvi-
ka repor och skador.

Beakta bruksanvisningen

Forsdkran om dverensstaimmelse
Produkter markta med denna symbol
uppfyl- ler alla tillampliga gemens-
kapsbestammelser inom Europeis-
ka ekonomiska samarbetsom- radet.
EU-forsdkran om dverensstimmelse
kan bestallas via adressen som anges
p& bak- sidan.

19
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SVENSKA

UPPACKNING AV GASGRILLEN

SAKERHETSINFORMATION

Livsfara genom kvavning/svaljning. Hall

Trots att alla komponenter tillverkats med forpackningsmaterialet utom rackhall for
omsorg kan enskilda byggdelar ha skarpa barn och lamna det till avfallshantering
kanter. Anvand darfor alltid skyddshandskar direkt. Forvara aven smadelar utom rackhall
for att undvika skarskador. for barn.

NODVANDIGA VERKTYG/HJALPMEDEL

BIMIEL=

BESKRIVNING AV DELARNA

Nr. Antal Nr. Antal
1 1 26 1
2 1 27 1
3 1 28 1
4 1 29 1
5 8 30 2
6 6 31 1
7 1 32 1
8 1 33 2
9 1 34 1
10 1 35 1
11 2 36 1
12 4 37 1
13 8 38 2
14 2 39 2
15 2 40 1
16 2 41 1
17 2 42 1
18 2 A 104
19 3 B 6
20 5 C 16
21 4 D 32
22 2 E 2
23 2 F 6
24 1 G 6
25 1 H 6

20



UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

LEVERANSOMFATTNING
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SVENSKA

ANSLUTNING AV GASFLASKA

SAKERHETSINFORMATION

A BRAND- OCH EXPLOSIONSRISK

Gasgrillen far endast anvdndas med en
tryckregulator. Medféljande tryckregulator ar
fabriksinstalld for anvandning med gasol. Las
och beakta aven de separata monterings- och
anvandningsanvisningarna som foljer med
tryckregulatorn.

Gasslangen maste eventuellt bytas ut om
motsvarande nationella bestammelser eller
slangledningens giltighetstid kraver det.
Gasslang och tryckregulator maste bytas ut med
jamna mellanrum. (Se for detta andamal kapitel
Rengoring/underhall.)

Inhamta information i fackhandeln nar du koper
eller hyr gasflaskan.

NODVANDIGA VERKTYG/HJALPMEDEL

Se till att inga antandningskallor, oppen eld och
liknande finns i narheten nar du ansluter eller
byter ut gasflaskan.

Se till att gasslangen inte viks eller skaver och ar
tillganglig over hela langden.

Kontrollera alla skarvstallen med avseende
pa tathet med ett vanligt lacksokningsspray
som finns i handeln eller med tvalvatten efter
monteringen av gasflaskan. Om det inte finns
nagra lackor, rengor anslutningarna med vatten
efter kontrollen.

En tathetskontroll med Gppen laga ar strikt
forbjuden!

22



UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

MONTERINGSPROCESS

/

EN 16436-2

DIN EN 16129

Stall gasflaskan bredvid grillen.

2. Skruva fast tryckregulatorns huvmutter (vanster-
ganga) pd gasflaskans skruvkoppling. Dra &t
huvmuttern med handen. Anvand inga verktyg for
att undvika att tatningen skadas.

3. Skruva adaptern [hdgergénga) handfast pa
gasgrillens ganga. Anvand aven har inga verktyg
for att undvika skador pd tatningen. Satt slangen
p& adapterns hylsa och fixera den med hjalp av
slangklamman.

A OBS

Gasflaskor med en maximal storlek pa @ 30 x
59 cm kan anvandas och stallas upp i grillen.
Storre flaskor kan endast placeras bredvid
grillen.

860833

Sattdenandraslangénden pdtryckregulatornshylsa
och fixera aven den med hjalp av slangklamman.

Sprayaallatatningsstallen medvanlig lacksdknings-
spray som finns i handeln eller pensla in dem med
tvdlvatten (forhdllande 1 del tvdl/3 delar vatten).
Skruva upp gasflaskans ventil. P& otata stéllen
uppstar bldsor. Stang &ter gasflaskans ventil och
atgarda felet. Upprepa darefter steg 5 tills alla
otatheter har &tgardats. s (R

¥

ruktioner
bo¥: o8 QR-kod
[=] skanna!
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SVENSKA

ANVANDNING AV GASGRILLEN

SAKERHETSINFORMATION

AN

Innan du borjar med grillningen bor sakerheten
alltid fokuseras. Fore varje grillning kravs darfor
en del sdakerhetskontroller.

ANVANDNINGSANDAMAL

Far endast anvandas ute i det fria.

Las bruksanvisningen fore idrifttagning av
utrustningen.

Den har utrustningen ar inte avsedd att anvandas
av barn och personer med begransad férmaga nar
det galler mandvrering av utrustning. Far endast
anvandas av barn som klarar av att anvanda
utrustningen pa ett sakert satt.

Obs: Tillgangliga komponenter kan vara mycket
varma. Hall barn borta.

Sidoforvaringarna ar inte avsedda for direkt
kontakt med livsmedel.

Anvand skyddshandskar vid hantering av varma
komponenter.

BRAND- OCH EXPLOSIONSRISK

UNDVIK FETTBRANDER:

Fett och olja kan antandas av sig sjalv nar de
varmts upp. Vid otillracklig rengoring antands det
fett som samlats vilket kan leda till en sa kallad
fettbrand i grillen.

Badda av dverflédigt fett/marinad fran grillgodset
innan du borjar grilla. Detta forsamrar inte
grillgodsets smak utan ar endast till for att undvika

fettbrand.
Rengor  utrustningen regelbundet  fran
fettavlagringar! Beakta darvid | synnerhet

fettavlagringar pd insidorna av eldladan,
flamskydden, fettbrickan och fettuppsamlaren.
Brinnande, hett eller rykande fett/olja far aldrig
slackas med vatten.

HANTERING AV GASANORDNINGEN/
GASGRILLEN:

Rok inte nar du hanterar gasanordningen.

Stall inte gasflaskan i narheten av 6ppen eld.
Anvandas gasgrillen endast ute i det fria. Se till att
gasgrillen star pa en vindskyddad plats.

Hall grillen borta fran fukt, stankvatten och
liknande.

Stall gasgrillen pa en plan, stabil och eldfast yta.
Utrustningen far inte flyttas under anvandning.
Kontrollera slangen och tryckregulatorn fore
varje anvandning med avseende pa sprickor och
skador. Ta inte gasgrillen i drift om tryckregulator,
slang eller gasflaska ar defekta eller otata.
Gasgrillen far inte l@mnas utan uppsikt under
anvandning.

For att skydda mot ofrivilligt utstrommande gas,
bor flaskventilen pa gasflaskan endast vara Gppen
nar gasgrillen ar i drift.

Efter anvandning ska gasflaskans gastillforsel
ater stangas.

For att undvika Overhettning far grillytan inte
tackas over fullstandigt med aluminiumfolie eller
liknande. Om du har en vandplatta av gjutjarn
far denna anvéndas enligt beskrivningen i den
tillhorande handledningen. Anvand darvid endast
original produkter fran Enders. Emaljerade
gjutjarnsgaller och gjutjiarnsplattor far inte
komma i kontakt med syrahaltiga livsmedel!

Hall under drift ett sakert avstand till brannbara
och varmekansliga material. Avstdndet maste
vara minst 1 meter.

Se till att det inte finns nagra foremal eller delar
av byggnaden pa en hojd lagre &n 2 meter ovanfor
gasgrillen.

Se till att ventilationsoppningarna i det utrymme
dar gasflaskorna stér inte har tackts éver.

Stang gasflaskans ventil omedelbart om gas
strommar ut eller en storning intraffar.

Skydda  gasflaskan  mot  direkt  solljus.
Temperaturen far inte dverskrida 40 °C.

Titta inte direkt pa de glodande brannarrdren
under langre perioder

Nar motorhuven oppnas kan varm luft stromma
ut, se darfor till att barn och sarskilt utsatta
personer halls borta fran apparaten.
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UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

PASLAGNING AV GASGRILLEN

¥

konserveringen. Det kan uppsta en latt luktutveckling.

Innan du grillar for forsta géngen pa gas-
grillen ska brannaren branna i 20 minuter
utan grillgods, for att avlédgsna rester fran

Se till att tillrackligt med ventilation star till férfogande.
Fargen pd gasgrillens huv och férbranningskammare
kan férandras ndgot. Detta ar en naturlig process och
ingen anledning till reklamation.

1. Fore idrifttagning och anvandning ska grillen och
alla andra komponenter som kammer i kontakt med
livsmedel rengodras och forberedas for anvandning.

2. Oppna locket p& din grill

Du kan tanda brannarna oberoende av varandra.

4. Vrid alla instéllningsknappar till FRAN-laget (|) !
och oppna forst darefter gasflaskans ventil!

5. Tryck pa en av kontrollrattarna och vrid den motsols
till den hogsta installningen. Du kommer att hora ett
KLICK. Brannaren tdnds. Om brannaren inte tands,
upprepa detta steg 3 till 4 gédnger.

w

PASLAGNING AV GRILLHALLEN

1. Borja med att 6ppna kokplattans lock.

2. For att sl@ pd kokplattan féljer du

beskrivningen under punkterna 3 till 5 i

kapitlet ,PASLAGNING av GASGRILLEN",

3. OBSERVERA: Om brannaren inte tands,
vrid reglaget medurs till OFF-laget . g “ och stang
ventilen p& gasflaskan. Vénta 5 minuter och bérja om
med steg 2.

4. F'c')[ att stanga av spisen, vrid reglaget till OFF-laget
. o . For att stanga av hela grillen, stang ventilen

pa gasolﬂaﬁkan och vrid alla installningsrattar till
OFF-laget . o "

860833

6. OBS: Om brannaren inte tinds, staller du install-
ningsknappen pad FRAN-laget (|) " och stanger
gasflaskans ventil. Vanta 5 minuter och borja med

steg 4 nar du ater 6ppnat gasflaskans ventil.

7. Om enav brénnarna har tants, ska steg 4 upprepas
for att tanda de andra brannarna.

8. Regleravarmen genom att vrida reglaget till valfritt
lage mellan hogsta och l&gsta niva..

Q AVSTANGNING AV GASGRILLEN

For att ta grillen ur drift stanger du gasflaskans ventil
och vrider alla installningsknappar till laget ” (|)

OBSERVERA: Tand aldrig sidobrannaren nar locket ar
stangt! Stang aldrig locket pa sidohallen nar den &r i drift.

Anvand endast en kastrull med en minsta diameter p& 12
cm och en storsta diameter pa 26 cm for den inre spisen.
Anvand endast en kastrull med en diameter p&d minst 12
cm och hogst 26 cm for den externa hallen (Gven om den
anvands samtidigt som den interna hallen).

J00e D00

OBSERVERA! Anvind sidobrannaren med hogst 5 hu-
vudbrannare for att undvika prestandaforluster.

Q SYMBOLFORKLARING PA DEM MANOVERPANELEN

Med den har knappen startar och reglerar du

Starta och reglera sidobrénnaren pd din

den andra brénnaren fran véanster. gasolgrill.
Grillzon Sidokokare

Dessa symboler visar dig de olika grill-
zonerna som du kan reglera separat pa
utrustningen.

OBSERVERA! Anvand sidobrannaren med
hogst 5 huvudbrannare for att undvika pre-
standafdrluster.

240301



SVENSKA

SLA PA CRUSTER

E

1. Placera crustern i uppratt lage. OBSERVERA!
2. Oppna spisk&pan och vrid alla reglage till liget ., (|) " Cruster far inte anvindas samtidigt som de andra
innan du oppnar gasflaskans ventil. brannarna nir huven ir stingd. Nar kdpan ar 6ppen
3. Tryck och hall ned kontrollratten p& krossen och  far crustern endast anvidndas med de 3 huvudbrin-
vrid den moturs till den hogsta installningen. (Du  narna ELLER med 2 huvudbrannare och sidobran-
kommer att hora ett KLICK]. Brannaren tands. Om  naren samtidigt for att undvika prestandaforluster.
bréannaren inte tands, upprepa detta steg 3 till 4
ganger. OBSERVERA!
4. OBSERVERA: Om briannaren inte tinds, vrid Crustern far endast antindas i uppritt lige.
reglaget medurs till laget .. g * och stang ventilen
pd gasflaskan. Vanta 5 minuter och bérja om fréan

steg 1. _

5. F'olr“att stanga av grillen‘, vrid reglaget till positiohen E]mﬁc' E_l ;‘rllllltllgsnter
. o . For attta hela grillen ur drift, stang ventilen (s Qlf-kodI
pa gasolflaskan och vrid alla installningsrattar till ? ikl
laget. o .

SYMBOLFORKLARING PA DEM MANOVERPANELEN

E

Med den har knappen startar och reglerar du Starta grillningen pé& din gasolgrill.. (1) Luta och placera (2) lyfta och sénka
den andra brannaren fran vanster. cruster
AVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAY,
KRS A~

XX &
»‘:’:’Nouuunuu’:’:
= XXXXXIXXRXURX XXX N o
Grillzon Cruster

Dessa symboler visar dig de olika grillzoner-
na som du kan reglera separat pd utrust-
ningen.
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UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

HEAT RANGE

HA

HEAT RANGE

BRENNERSYSTEM

Enders brannarsystem HEAT RANGE i Monroe Pro-
serien erbjuder tack vare en forandring av brannarens
konstruktion och den skyddade U-tekniken en optimal
varmefordelning pd& grillgallret anda in i kanternas
zoner. Det nya bréannarsystemet bestar av optimerade
bréannare i specialstal och flamskydd.

| detalj erbjuder brannarsystemet HEAT RANGE
konstanta temperaturer fran 80 °C [(idealisk for
lagtemperaturtillagning) upp till 300 °C i grillutrymmet.
Direkt pa gallret uppnas temperaturer pa upp till 400 °C.

860833

Lagtemperaturtillagning &r framfor allt amplig for
kansliga kéttsorter sdsom filé eller rostbiff. Tack vare
den skonsamma tillagningsprocessen far du saftiga-
kraftiga grillresultat.

Brannarsystemet HEAT RANGE erbjuder dessutom en
jamn varmefordelning over hela grillytan anda in i det
framre omradet. Tack vare det nya flamskyddet minimeras
flare-ups. En annan av brannarsystemets fordelar ar den
korta uppvarmningstiden till maximal grilltemperatur.

TURBO ZONE
Q TURBO ===
ZONE ==

Antligen en gasgrill dar dven saftiga biffar lyckas ut-
markt - tack vare Turbo Zonen (reglage med réd ring).
En bra biff behover maximal temperatur en kort tid sa
att intensiva rost- och grillaromer kan bildas pd kottet.
Turbo Zonen ar lattmandvrerad - det ar bara att skruva
upp och den intensiva grillningen av biffen kan borja.

grillning i olika varmezoner mgjliggor att perfekt
resultat for alla typer av kott

fritt installbar grillzon med stark, direkt varme for
perfekta biffar

lag férbrukning

SWITCH GRID
-
SWITCH

Q GRID

Med SWITCH GRID blir din grill en multifunktionell
utrustning. Det massiva emaljerade gjutjarnsgallret

med det runda element som enkelt kan tas bort erbjuder
mangfaldiga grillalternativ tack vare lampliga insatser
frdn Enders. Férutom kombinationen med olika insatser

kan SWITCH GRID ocksd anvandas som ett klassisk
grillgaller.

Dra darvid nytta av gjutjarnets speciella egenskaper.
Jamn varmefordelning garanterar optimala resultat pd
din Enders gasgrill.
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SVENSKA

FORSTA HJALPEN ATGARDER

AN

BRANDBEKAMPNINGSATGARDER

Ta personer i narheten till en saker plats. Om
mojligt stang gasflaskans ventil. Kyl gasflaskan
med vatten. Se darvid till att du ar i sakerhet!
En spontan, explosionsartad dterantdndning ar
mojlig.

Om det brinner maste behallare fyllda med
komprimerad gas avlagsnas ur omradet dar
brandfara foreligger. Om detta inte ar mojligt
bor behallarna for komprimerad gas besprutas
med vatten eller liknande lampliga medel frén
en skyddad position for att skyddas mot for stark
upphettning.

ATGARDER VID INANDNING AV GAS

Hog koncentration kan orsaka kvavning.
Symptom kan vara forlorad rérelseférmaga eller
medvetsloshet. Offret marker inte att det kvavs.
L&gakoncentrationerkanorsakayrsel,huvudvark,
illamaende och koordinationsstérningar.

Ta ut den drabbade personen i friska luften. Kalla
pa lakare eller ambulans. Inled forsta hjalpen-
atgarder vid andningsstillestand.

ATGARDER EFTER ALLVARLIGA

BRANN- OCH SKALLSKADOR

Det foreligger stor risk for en nedkylning eller
chock. Kalla omedelbart pa ambulans!
Eventuella brinnande klader maste omedelbart
sléckas med vatten eller ldgorna kvévas med en
tjock filt.

Vid skallskador: Tag genast av kladerna.

Vid brannskador: Lat kladerna vara kvar pa
kroppen.

Kyl med kallt vatten | minst 15 minuter tills
smartan avtar.

Tack over det drabbade omradet med en steril
brandfilt. Sidan med beldggningen av metalline
ldggs pa den skadade huden och fixeras lost med
en gasbinda eller ett triangelforband.

Anvand inga "huskurer” sdsom salvor, puder,
oljor, desinfektionsmedel och liknande!

ATGARDER EFTER MINDRE
BRANN- ELLER SKALLSKADOR

Vid skéllskador: Tag genast av kladerna.

Vid brénnskador: Klader far endast tas av om de
inte sitter fast.

Kyl med kallt vatten I minst 15 minuter tills
smartan avtar.

Mindre brann- eller skallskador utan blasbildning
ska l&kas i luften och inte tdckas over med pléster
eller bandage.
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GASGRILLENS RENGORING/ UNDERHALL

SAKERHETSINFORMATION

Trots att alla komponenter tillverkats

A med omsorg kan enskilda byggdelar
ha skarpa kanter. Anvand darfor alltid
skyddshandskarforattundvika skarskador.

Varm yta: Vanta med rengoéringen tills gasgrillen
har svalnat tillrackligt.

BRAND- OCH EXPLOSIONSRISK

Undvik fettbrander:

Rengor utrustningen fore varje anvandning for att
undvika fettavlagringar. Beakta darvid i synnerhet
fettavlagringar pa insidorna av eldladan,
flamskydden, fettbrickan och fettuppsamlaren.
Anvand inga brannbara rengoringsmedel.

Hantering av gasanordningen/gasgrillen:
Reparation och underhdll av gasférande
komponenter far endast utféras av for detta
dndamal auktoriserad fackpersonal.

Badda av overfladigt fett/marinad
fran grillgodset innan du borjar grilla.
Detta forséamrar inte grillgodsets smak
utan ar endast till for att undvika fettbrand.
Rengor grillen efter varje anvandning.
Anvand inga  skurande eller klorhaltiga
rengoringsmedel.
Dra ut fettbrickan och fettuppsamlaren och lamna
fettet till miljovanlig avfallshantering.
Torkaavytormedenfuktigtrasaellerspolamedhett
vatten. Vid behov anvand ett milt rengoringsmedel.
Spola sedan med vatten och torka av alla ytor med
en mikrofiberduk.

Utfor inga férandringar pd gasgrillen och
tryckregulatorn. Efter 5 &r maste slangen
underhallas (se tillverkningsdatum pa slangen).
Byt ut tryckregulatorn och slangen senast efter
10 &r aven om inga yttre skador &r synliga. Se
till att tryckregulatorn och den gas du anvander
ar tillatna for ditt land och att utgangstrycket &r
korrekt (se Tekniska specifikationer) installt. En ny
slang far inte vara langre &n 1,5 meter.

Byggdelar som forseglats av tillverkaren far inte
manipuleras.

Tillsammans med olja bildar gasen en explosiv
blandning. Forsok aldrig att gora troga ventiler
och regleringsknappar lattmandvrerade med
hjalp av olja eller krypolja.

Brannarna kan tas bort foér rengéring men far
inte bytas ut mot varandra. OBS! Brannare i
TURBOZONEN maste ater installeras dar.

0BS! Stang av gastillférseln innan du demonterar
och rengor brannarna.

Vid anvandning av ett milt rengdringsmedel
bor du dessutom uppmarksamma tillverkarens
upplysningar/produktinformation fér att undvika
skador pa ytan.

L&t utrustningen torka fullstandigt innan du tar den
i drift ndsta gang.

Om brannarroret i ytterst sallsynta fall skulle vara
blockerat, méaste det rengéras med en nal eller en
piprensare.

Stang gasflaskan fore rengoring av brannarrér
Lossa brannarroret for rengéring (se bild).

1. Lossa skruvarna och Fig. liknande. 2. Lossa skruvarna och Fig. liknande.
lyft av fastet. Ta bort brannarréren.
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SIMPLE CLEAN

Q SIMPLE
SIMPLE CLEAN ar den innovativa l6sningen fréan End-
ers for okomplicerad och snabb rengoring av gas-
grillen - nagra enkla steg racker for att ta bort hela

brannkammaren och de utdragbara fettlddorna kan
tas bort utan verktyg.

Enskilda delar &r gjorda av rostfritt stal och kan
maskindiskas.

SIMPLE CLEAN-rengéringssystemet fran Enders
(patent har ansdkts) férenklar pd detta satt den
jobbiga rengoringen.

FORVARING/ TRANSPORT

SAKERHETSINFORMATION

A BRAND- OCH EXPLOSIONSRISK

Férvara gasflaskan utom rackhall for barn.
Hall gasflaskan borta fran brannbara gaser
och andra lattantandliga amnen.
Utstrommande gasol ar tyngre an luft
och sjunker ned till marken. Forvara inte
gasflaskan i huset, under marknivd [till
exempel | kallare, schakt, underjordiska
garage etc.) eller p& platser utan ventilation
dar utstrommande gas kan samlas.

Skydda gasflaskan mot direkt solljus och
andra varmekallor.

Lagra gasflaskan under 40 °C pa en val
ventilerad, skuggig plats skyddad mot
vaderleksinflytande.

Lagra gasflaskorna stdende och sakrade mot
att falla omkull.

Y

Forvara utrustningen i ett frostfritt och torrt
utrymme. Stang grillhuven och tack over
utrustningen for att undvika fororeningar.

Dessa forvaringsanvisningar galler aven
for tomma gasflaskor eftersom dessa alltid
innehaller en restmangd gasol.

Undvik att transportera gasflaskan i fordon
med ett lastutrymme som inte ar separerat
fran forarhytten. Foraren maste kanna till
lastens eventuella risker och veta vad som
maste goras i handelse av en olycka eller en
nodsituation.

Transportera gasflaskan staende samt sékrad
mot att falla omkull eller glida undan.

Se till att gasflaskans ventil ar stangd och tat.
Fragadin gashandlare efter aktuella nationella
krav och upplysningar.

Apparaten far endast flyttas med intakta hjul,
vid behov av tva personer.
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AVFALLSHANTERING

Produktforpackningen

bestar av atervinningsbara

material som kan lamnas till dtervinning. Kallsortera

dem i tillgangliga samlingsbehallare.

860833

Om du vill kassera en artikel far den inte
kastas i hushallsavfallet. Fréga ditt lokala
avfallshanteringsforetag  eller  din kommunala
forvaltning om mdjligheterna till en miljomedveten och
resursbesparande avfallshantering.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Model:

[tem no:

Nominal heat load:
Total/Connected load

Cruster

Side Burner
Burner

TURBO ZONE

Type of gas:

CE Product-ID no.:

UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER

860833

249 kW /1.813 g/h

6,7 kW / 488 g/h

0,66-5,2 KW/ 48-379 g/h

2x 4,2 kW / 611 g/h
4,6 KW /335 g/h

Propan G31/Butan G30

0063D07024

Denna utrustning har testats och godkants enligt DIN
EN 498:2012 och DIN EN 484:2020. Vid leverans ar
utrustningen installd for drift med gasol.

Slanglangd: 0,8 m

Gasflaska: Gasflaskor med ett maximalt matt pa
@ 30 x 59 cm kan anvandas och stallas upp i grillen..

C€ooes

24

Nozzle designation (mm)

Category p (mbar) Burner Turbo Zone Cruster Side Burne
SE I3B/P 30 @ 1,00 @ 1,04 @ 1,25 ®0,5/00797
31 240301



SVENSKA

VALFRIA TILLBEHOR
Skalset i gjutjarn 2 delar

Art.-Nr. 7936 Art.-Nr. 7908
DELICATER™-0OFEN Premium vaderbestandigt skydd

Enclers

Art.-Nr. 8603 Art.-Nr. 5696
SWITCH GRID Sear Grate SWITCH GRID Pizzasten

&

Art.-Nr. 7791 Art.-Nr. 7790
SWITCH GRID Pan SWITCH GRID Wok

Art.-Nr. 7792 Art.-Nr. 7797
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GARANTI/GARANTIBEVIS

Vi lamnar 2 ars garanti pd utrustningens funktion.
Forutsattningen for att garantin ska kunna tas i ansprak
ar en korrekt hantering av utrustningen och ett officiellt
bevis pa inkopsdatumet.

Garantin gar ut efter garantiperiodens utgang eller
omedelbart om egenmaktiga forandringar har utforts
pa produkten. Byggdelar som férseglats av tillverkaren
eller dennes representant far inte manipuleras!

Om det trots vara kvalitetskontroller uppstar ett fel
pd din produkt ska du inte ldmna tillbaka den till
aterforsaljaren utan kontakta Enders direkt. Endast p
detta satt kan vi garantera en snabb handlaggning av din
reklamation.

Serviceformular:
www.enders-germany.com

Fyll i och spara garantikortet och inkdpskvittot for

. Hafta fast inkopskvittot
framtida fragor! P

Modellnamn

Artikelnummer tillverkare

Serienummer (se utrustningens baksida)

Inkopsdatum

Inkopsort

33 240301



POLSKIE

SPIS TRESCI

SLOWO WSTEPNE 35 CZYSZCZENIE/KONSERWACJA 45

SYMBOLE ZASTOSOWANE W INSTRUKCJI 35 ZASADY BEZPIECZENSTWA
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HEAT RANGE
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SWITCH GRID

DZIALANIA ZWIAZANE Z PIERWSZA POMOCA
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860833

StOWO WSTEPNE

Gratulujemy wyboru produktu!

Wszystkie zgodnie z
najwyzszymi standardami wydajnosci i bezpieczenstwa.

urzadzenia sa produkowane

W ramach obstugi klienta i troski o jego zadowolenie

W razie gwarancji
nalezy po prostu wypetnic¢ zataczona karte gwarancyjna

zapewniamy 2-letnia gwarancje.

i wystac ja pod wskazany adres.

Przechowywad instrukcje do poZniejszego uzytku.
Przy przekazywaniu artykutu nalezy réwniez dotaczyc
niniejsza instrukcje.

Przed urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi, a zwtaszcza wskazdwki

uruchomieniem
bezpieczenstwa, nastepnie przestrzegac ich.

Zyczymy bezawaryjnego uzytkowania produktu!

SYMBOLE ZASTOSOWANE W INSTRUKCJI

Ten znak oznacza stowo sygnalizacy-
jne UWAGA | ostrzega przed mozli-
wymi obrazeniami i szkodami rzec-
zowymi, a takze uszkodzeniami w
urzadzeniu

Radzimy w tym miejscu poprosi¢ o
pomoc druga osobe.

Przydatne porady i informacje..

Podczas montazu nalezy zaktadac

rekawice ochronne, aby uniknac

skaleczen.

Potrzebne beda narzedzia

Podczas otwierania opakowania nie
uzywaé¢ noza ani zadnych innych

podobnych ostrych przedmiotdw,
gdyz mogtyby one zarysowad
urzadzenie

Podczas montazu umiesci¢ miekka
podktadke pod elementami, aby
uniknac zadrapan i uszkodzen.

Postepuj zgodnie z instrukcjami

uzytkowania

Deklaracja zgodnosci

Produkty oznaczone tym symbolem
spetniaja
przepisy wspolnotowe Europejskiego
Obszaru Gospodarczego. Deklaracje
zgodnosci UE mozna uzyskaé pod
adresem podanym na odwrocie

wszystkie  stosowane

35

240301



POLSKIE

ROZPAKOWANIE GRILLA GAZOWEGO

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Pomimo  starannej obrobki  wszystkich Niebezpieczenstwo uduszenia/potkniecia.
pojedynczych czesci, poszczegélne elementy Materiat opakowania trzymac z dala od dzieci
moga by¢ ostre. Dlatego nalezy nosi¢ rekawice i niezwtocznie go zutylizowac. Takze mate
ochronne, aby uniknad skaleczen. czesci powinny by¢ trzymane z dala od dzieci.

NIEZBEDNE NARZEDZIA/WYPOSAZENIE

BIMIEL

OPIS CZESCH

Nr. Ilos¢ Nr. Ilos¢
1 1 26 1
2 1 27 1
3 1 28 1
4 1 29 1
5 8 30 2
6 b 31 1
7 1 32 1
8 1 33 2
9 1 34 1
10 1 35 1
" 2 36 1
12 4 37 1
13 8 38 2
14 2 39 2
15 2 40 1
16 2 41 1
17 2 42 1
18 2 A 104
19 3 B 6
20 5 C 16
21 4 D 32
22 2 E 2
23 2 F b
24 1 G b
25 1 H 6
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PODLACZANIE BUTLI GAZOWEJ

ZASADY BEZPIECZENSTWA

A NIEBEZPIECZENSTWO POZARU |

WYBUCHU

Grill gazowy moze by¢ uzywany wytacznie
z zainstalowanym reduktorem. Dotaczony
reduktor zostat ustawiony na prace z gazem
ptynnym.  Nalezy réwniez przeczytac |
przestrzegac instrukcji montazu i uzytkowania
dotaczonych osobno do reduktora.

Waz gazu moze wymagaé wymiany w razie
potrzeby, zgodnie z odpowiednimi przepisami
krajowymi lub informacja o zywotnosci weza.
Waz gazu i reduktor nalezy wymienia¢ w
regularnych odstepach czasu. (Zobacz w tym
temacie rozdziat Czyszczenie/Konserwacja.)
Specjalistyczne punkty sprzedazy lub wynajmu
butli  gazowych udzielaja  szczegdtowych
informacji.

7

NIEZBEDNE NARZEDZIA/WYPQOSAZENIE

Upewni¢ sie, ze w poblizu nie ma zadnych
zrédet zaptonu, otwartego ognia itp. podczas
podtaczania lub wymiany butli gazowe|.

Upewni¢ sie, ze waz gazu nie jest zatamany ani
przetarty i na catej jego dtugosci jest zapewniony
do niego swobodny dostep.

Po zamontowaniu butli gazowe] sprawdzic
szczelnos¢  wszystkich  punktéw  potaczen,
wykorzystujac do tego celu dostepny w sprzedazy
spray do wykrywania przeciekéw lub zwykta
wode z mydtem. Gdy nie stwierdzi sie zadnych
przeciekow, po zakonczeniu kontroli wyczyscic
przytacza woda.

Sprawdzanie szczelnosci za pomoca otwartych
ptomieni jest surowo zabronione!

38



UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER®

PRZEBIEG MONTAZU

J EN 16436-2

DIN EN 16129

1. Butle z gazem ustawic¢ obok grilla.

2. Nakretke (lewy gwint) regulatora ci$nienia nakrecic¢
na przytacze srubowe butli gazowej. Mocno dokrecic
reka nakretke ztaczkowa. Nie nalezy uzywac
zadnych narzedzi, aby nie uszkodzi¢ uszczelki.

3. Przykreci¢ adapter [gwint prawy] recznie do gwintu
grilla gazowego. Réwniez tutaj nie nalezy uzywad
zadnychnarzedzi,abyuniknacuszkodzeniauszczelki.
Natozy¢ waz na tuleje adaptera i zamocowad go za
pomoca zacisku weza.

4. Wetkna¢ drugi koniec weza na tuleje regulatora
cisnienia | réwniez zamocowaé go za pomoca
zacisku weza.

A UWAGA

Do grilla mozna wstawia¢ butle gazowe
o maksymalnych wymiarach @ 30 x 59 cm.
Wieksze butle mozna stawia¢ wytacznie obok
grilla.

860833

ou

~_
N/

Spryska¢  wszystkie  miejsca  uszczelnienia
dostepnym w handlu sprayem do wykrywania
nieszczelnosci lub natozy¢ wode z mydtem
(proporcja 1 czes¢ mydta/3 czesci wody). Odkrecic¢
zawér butli z gazem. W miejscach nieszczelnosci
pojawiaja sie pecherzyki powietrza. Ponownie
zakreci¢ zawor butli z gazem i usunac usterke.
Nastepnie powtdérzy¢ krok 5 az do wyeliminowania

Do
Eh}i% Instrukcje
2y el Kod QR
= skanuj!

wszystkich nieszczelnosci.
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UZYTKOWANIE GRILLA GAZOWEGO

ZASADY BEZPIECZENSTWA

AN

Przed przystapieniem do grillowania warto uzmy-
stowic sobie, ze bezpieczenstwo powinno zawsze
sta¢ na pierwszym miejscu. Wtasnie dlatego pr-
zed kazdym grillowaniem nalezy pamietac o kilku
punktach kontroli bezpieczenstwa.

PRZEZNACZENIE

Grill gazowy mozna uzytkowaé wytacznie na
wolnym powietrzu.

Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez dzieci i
osoby z ograniczona zdolnoscia do obstugi sprzetu.
Moga z niego korzystac¢ wytacznie osoby, ktére sa
w stanie bezpiecznie obstugiwac urzadzenie.
Powierzchnie grilla gazowego moga by¢ bardzo
gorace podczas pracy. Osoby przebywajace w
poblizu grilla powinny by¢ o tym poinformowane
a dzieci nie powinny w ogdle przebywac w poblizu
grilla.

Na pétki boczne nie mozna odktadac bezposrednio
zywnosci.a

Gorace elementy grilla dotykac przez odpowiednie
rekawice ochronne.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU | WYBUCHU
UNIKANIE PALENIA SIE TLUSZCZU:

Silnie nagrzane ttuszcze i oleje moga sie zapalic.
Nieusuniety wytopiony ttuszcz, pod wptywem
wysokiej temperatury moze sie ulatnia¢ w postaci
dymu.

Strzasna¢ nadmiar ttuszczu/marynaty przed
potozeniem potrawy na ruszt. Nie wptynie to w
zaden sposéb na smak potrawy, za to pozwoli
uniknac¢ dymienia palacego sie ttuszczu.
Urzadzenie czysci¢ regularnie z pozostatosci
ttuszczu! Szczegolna uwage zwrocic na ttuszcz
nagromadzony na wewnetrznej stronie komory
spalania, pokrywach przeciwptomieniowych, tacy
na ttuszcz i zlewce ttuszczu.

Nigdy nie gasi¢ palacego sie, goracego ani
dymiaceqo sie ttuszczu / oleju woda.

KORZYSTANIE Z |INSTALACJI GAZOWEJ/
GRILLA GAZOWEGO:
Nie pali¢ podczas korzystania z instalacji gazowe].

Nie umieszczaj butli z gazem w poblizu otwartego
ognia.

Korzystaj wytacznie z grilla gazowego na wolnym
powietrzu. Upewnij sie, by grill gazowy stat w
miejscu chronionym przed wiatrem.

Grill nalezy trzymac z dala od wilgoci, bryzgdw
wody itp.

Stawia¢ grill gazowy na ptaskiej, stabilne
I ognioodporne] powierzchni.

Nie wolno przesuwac urzadzenia podczas pracy.
Zablokowac kota, naciskajac hamulec.
Sprawdzi¢, czy na wezu i reduktorze nie ma
sladow pekniec ani innych uszkodzen. Nie uzywac
grilla gazowego, jesli reduktor, waz lub butla
gazowa beda uszkodzone lub nieszczelne.

Nie pozostawia¢ grilla gazowego bez nadzoru
podczas pracy.

Aby zapewni¢ ochrone przed przypadkowym
wydostaniem sie gazu, zawor na butli gazowej
powinien by¢ otwarty tylko wtedy, gdy grill gazowy
bedzie uzywany.

Pouzyciuiprzed kazda zmiana miejsca ustawienia,
grill gazowy musi zosta¢ wytaczony, a zawor butli
gazowej zakrecony.

Aby uniknac przegrzania, nie zakrywac catkowicie
powierzchni grilla folig aluminiowa ani innymi
podobnymi  przedmiotami. Dwustronnej ptyty
zeliwnej uzywac doktadnie tak, jak zostato to opisane
w stosownej instrukgji. Uzywac przy tym wytacznie
oryginalnych produktéw Enders.

Podczas pracy zachowac bezpieczna odlegtos¢ od
materiatéw tatwopalnych i wrazliwych na ciepto.
Odstep nie powinien by¢ mniejszy niz 1 m.

Upewnic¢ sie, ze nad grillem gazowym nie ma
zadnych obiektow ani czesci budynku o wysokosci
ponizej 2 m nad grillem gazowym.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne szafki na
butle gazowa nie sa zastoniete.

W razie stwierdzenia wycieku gazu lub usterki
natychmiast zakreci¢ zawdr butli gazowe.
Chroni¢  butle  gazowa przed  silnym
promieniowaniem stonecznym. Temperatura nie
powinna przekraczac 40°C.

Nie nalezy patrze¢ bezposrednio na zarzace sie
rurki palnika przez dtuzszy czas.

Podczas otwierania pokrywy moze wydostawac
sie gorace powietrze, dlatego nalezy dopilnowac,
abydzieciiosoby szczegdlnie narazone znajdowaty
sie z dala od urzadzenia.
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WEACZANIE GRILLA GAZOWEGO

Przed pierwszym uzyciem grilla gazowego
przepali¢ palniki przez 15 minut bez grillowa-
nia, aby usunac wszelkie pozostatosci po ma-

teriatach konserwacyjnych. Moze wtedy by¢
wyczuwalny delikatny zapach spalenizny. Zadba¢ o odpo-
wiednia wentylacje. Kolor okapu i komory spalania grilla
gazowego moze sie nieznacznie zmienic. Jest to naturalny
proces i nie moze by¢ powodem do sktadania reklamacji.

1. Przed uruchomieniem i uzyciem grill i wszystkie
inne elementy majace kontakt z zywnoscia nalezy
wyczyscic i przygotowac do uzycia.

2. Otworzy¢ pokrywe grilla.

Palniki mozna zapalac¢ niezaleznie od siebie.

4. Przekreci¢ wszystkie pokretta w kierunku zgodn)(m
z ruchem wskazdwek zegara, na pozycje WYL.

a nastepnie odkreci¢ zawoér butli gazowe)!

5. Nacisnij jedno z pokretet sterowania i obré¢ je w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
do najwyzszego ustawienia. Ustyszysz KLIKNIECIE.
Palnik zapali sie. Jesli palnik nie zapali sie, powtérz
ten krok od 3 do 4 razy.

w

WEtACZ KUCHENKE BOCZNA

1. Najpierw nalezy otworzy¢ pokrywe ptyty

kuchenne;..
2. W celuwtaczenia ptyty kuchennej nalezy

postepowac zgodnie z punktami od 3 do 5

rozdziatu WEACZANIE GRILLAGAZOWEGO".

3. UWAGA: Jesli palnik nie zapal| sie, Frzekrec pokretto
sterowania w prawo do pozycji OFF . 5 " i zamknij zawor
butli gazowej. Odczekaj 5 minut i rozpocsz od kroku 2.

4. Aby wytaczyd kuchenke przekred pokretto regulacyjne
do pozycji OFF ., . Aby wytaczy¢ caty grill, nalezy
zamknaé zawor butU gazowej | ulstaW|c wszystkie
pokretta regulacyjne w pozycji OFF .,

860833

6. UWAGA: Gdy palnik nie zapali sie, obroci¢ pokretto
w kierunku zgodn\rm z ruchem wskazéwek zegara
na pozycje WYL. , ¢ " i zakreci¢ zawodr butli gazowe;.
Odczeka¢ 5 minut i rozpoczaé, po ponownym
odkreceniu zaworu butli gazowej, od kroku 3

7. Gdy palnik zapali sie, powtdrzy¢ krok 4, aby zapali¢
nastepny palnik.

8. Reguluj ciepto, obracajac pokretto sterowania do
dowolnego ustawienia pomiedzy najwyzszym a
najnizszym poziomem.

Q WYt ACZANIE GRILLA GAZOWEGO

W celu wytaczenia grilla, zakrecié¢ zawdr butli gazowej i

obrécic¢ wszystkie pokretta na pozycje WYt. ., 5"

UWAGA: Nigdy nie zapalaj palnika bocznego przy
zamkniete] pokrywie! Nigdy nie zamykaj pokrywy bocznej
ptyty grzewczej podczas jej pracy.

Na kuchence wewnetrznej nalezy uzywac wytacznie patelni
o minimalnej $rednicy 12 cm i maksymalnej $rednicy 26 cm.
Patelni o minimalne] $rednicy 12 cm i maksymalnej
$rednicy 26 cm nalezy uzywac wytacznie na zewnetrznej
ptycie grzewczej (nawet jeéli dziata ona jednoczesnie z
wewnetrzna ptyta grzewcza).

J00e D00

UWAGA! Aby unikna¢ utraty wydajnosci, nalezy uzywac
palnika bocznego z maksymalnie 5 palnikami gtéwnymi.

Q WYJASNIENIE SYMBOLI NA PANELU

To pokretto stuzy do rozpalania i regulacji
mocy drugiego palnika.

i'le

Strefa grilla

Symbole te pokazuja rézne strefy grilla,
ktére mozna indywidualnie dopasowadé w
urzadzeniu..

Uruchom i wyreguluj palnik boczny grilla
gazowego..

0o0e oooe

Kuchenke boczna

UWAGA! Aby uniknac utraty wydajnosci, nalezy
uzywac palnika bocznego z maksymalnie 5
palnikami gtéwnymi.
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WEACZANIE CRUSTER

E

1. Prosze ustawi¢ Cruster w pozycji pionowe;. UWAGA!

2. Przed otwarciem zaworu butli gazowe] nalezy Cruster nie moze by¢ uzywany jednoczesnie z innymi
otworzy¢é pokrywe kuchenki i obréci¢c wszystkie — palnikami, gdy pokrywa jest zamknieta. Gdy pokrywa
pokretta sterujace do pozycji (|) jest otwarta, Cruster moze byc¢ uzywany tylko z 3

3. Nacisnij | przytrzymaj pokretto sterowania na palnikami gtéwnymi LUB z 2 palnikami gtéwnymi i
kruszarceiobrocjewkierunku przeciwnym do ruchu palnikiem bocznym w tym samym czasie, aby unikna¢
wskazéwek zegara do najwyzszego ustawienia. utraty wydajnosci.

(Ustyszysz klikniecie). Palnik zapali sie. Jesli palnik

nie zapali sie, powtdrz ten krok od 3 do 4 razy. UWA_«GA! ] ) . ] .
4. UWAGA: Jeslipalnik nie zapalisie, przekrec¢ pokretto  Krazownik moze byc zapalany wytacznie w pozycji
sterowania w prawo do pozycji “ ¢ i zamknij zawér ~ PIONOWE].
butli gazowe]. Odczekaj 5 minut i rozpocznij od kroku
1.
5. Aby wytaczy¢ tempomat, przekre¢ pokretto
regulacyjne do pozycji “ g . Aby wytaczy¢ caty grill, Oh=0] Pngtmkcje
nalezy zamknac¢ zawor butli gazowej i przekrecic % Kod QR
d il
wszystkie pokretta regulacyjne do pozycji “ ¢ . DLy skend
WYJASNIENIE SYMBOLI NA PANELU
To pokretto stuzy do rozpalania i requlacji . . o - .
mocy drugiego palnika. Rozpal palnik na grillu gazowym. (1) Przechylanie i ustawianie (2) Podnoszenie
i opuszczanie Crustera
R “—

Y &
»‘:’:’Nouuunuu’:’:
= relnnielonlelololeleloulelololele N o
Strefa grilla Cruster

Symbole te pokazuja rézne
rozne strefy grillowania, ktére mozna regulo-
wacd indywidualnie na urzadzeniu..
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HEAT RANGE

)"

HEAT RANGE

BRENNERSYSTEM

System palnika Enders HEAT RANGE dzieki zmianie
architektury palnika i chronionej technologii U zapewnia
optymalne rozdzielanie ciepta na ruszcie grilla az po
strefy krawedzi. Nowy system palnika sktada sie ze
zoptymalizowanych palnikéw ze stali szlachetnej i oston
ptomienia. Méwiac doktadniej, system palnikéw HEAT
RANGE oferuje state temperatury od 80°C [idealna
do pieczenia w niskich temperaturach) az do 300°C w
obszarze grzejnym. Bezposrednio na ruszcie osiggane
sa temperatury do 400°C.

860833

Podgrzewanie w niskich temperaturach nadaje sie
przede wszystkim do delikatnych rodzajow miesa lub
pieczeni wotowe]. Poprzez oszczedny proces pieczenia
uzyskuje sie soczyste i wyraziste rezultaty grillowania.
System palnikéw HEAT RANGE zapewnia ponadto
réwnomierne rozdzielanie goraca na catej powierzchni
grilla az po obszar z przodu. Dzieki nowym ostonom
ptomieni zmniejsza sie ryzyko nadmiernego rozpalenia
sie. Kolejna zaleta systemu palnikéw jest krotki czas
rozpalania do maksymalnej temperatury grilla.

TURBO ZONE
] TURBO ==°
' ZONE ==

W koncu grill gazowy, na ktérym znakomicie wychodza
réwniez soczyste steki - dzieki Turbo Zone [pokretto
z czerwonym pierécieniem). Bo dobry stek wymaga
krotki
miesie wytworzyty sie intensywne aromaty opiekania i

przez czas najwyzsze] temperatury, aby w

grillowania. Funkcja Turbo Zone jest tatwa w obstudze -
wystarczy przekreci¢ i mozna zaczac ostro grillowac stek.

grillowanie w réznych strefach goraca umozliwia
idealny wynik dla kazdego typu miesa

dowolnie regulowana strefa grillowania o mocnym,
bezposrednim goracu dla idealnych
stekow

0szczednosc zuzycia

uzyskania

SWITCH GRID
-
Q SWITCH
GRID

Dzieki SWITCH GRID grill staje sie urzadzeniem
wielofunkcyjnym. Masywny, emaliowany ruszt z tatwo
wyjmowanym okragtym elementem zapewnia rézno-

rodne dzieki  pasujacym
wktadkom firmy Enders. Oprocz kombinacji z réznymi

mozliwosci  grillowania

wktadkami SWITCH GRID moze by¢ uzywany réwniez
jako klasyczny ruszt grillowy.

Mozna przy tym korzystac ze szczegdlnych wtasciwosci
zeliwa. Réwnomierne rozktadanie sie goraca zapewnia
optymalne rezultaty na gazie grillowym Enders.
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DZIALANIA ZWIAZANE Z PIERWSZA POMOCA

AN

POSTEPOWANIE W PRZYPADKU POZARU

Przygladajacy sie ludzie powinni przebywac
w bezpiecznym miejscu! W miare mozliwosci
zakreci¢ zawor butli gazowej. Schtodzi¢ butle
gazowa woda. Zwracac przy tym uwage
na wtasne bezpieczenstwo! Mozliwy jest
spontaniczny, wybuchowy ponowny zapton.

W  przypadku pozaru wypetnione zbiorniki
z gazem pod cisnieniem nalezy usunac z
obszaru zagrozonego pozarem. Jesli nie jest to
mozliwe, zbiorniki ze sprezonym gazem nalezy
z chronionej pozycji spryskiwaé¢ woda lub
innymi podobnymi $rodkami w celu ochrony
przed nadmiernym nagrzewaniem.

DZIALANIA PO DOSTANIU SIE DO DROG
ODDECHOWYCH

Wysokie stezenia moga powodowac uduszenie.
Objawami moga by¢é utrata wtadzy w
konczynach i swiadomosci. Poszkodowany nie
ma swiadomosci tego, ze sie dusi. Przy niskich
stezeniach moga wystapi¢ zawroty gtowy, béle
gtowy, nudnosci i zaburzenia koordynacji.
Wyprowadzi¢ poszkodowanego na Swieze
powietrze. Skontaktuj sie z lekarzem lub
pogotowiem  ratunkowym. W  przypadku
zatrzymania oddechu rozpocza¢ udzielanie
pierwszej pomocy.

Dziatanie w razie rozlegtych poparzen lub
oparzen

Wystepuje ostre ryzyko hipotermii i wstrzasu.
Natychmiast wezwac¢ pogotowie ratunkowe!

Natychmiast ugasi¢ ubranie woda lub zdusic¢
ptomienie grubym kocem.

W razie oparzen: Natychmiast zdja¢ odziez.

W razie poparzen: Pozostawi¢ ubranie na
sobie.

Schtadza¢ woda przez przynajmniej 15 minut,
az do ustania bolu.

Przykry¢  poparzony obszar  sterylnym
kompresem Metalline. Przytozy¢é kompres
powtoka Metalline na poparzona skore i
unieruchomi¢ bandazem z gazy lub trojkatna
chusta.

Nie uzywac¢ .domowych srodkow”, takich jak
masci, proszki, olejki, srodki dezynfekujace
itp.!

DZIALANIE W RAZIE MNIEJSZYCH
POPARZEN LUB OPARZEN

W razie oparzen: Natychmiast zdja¢ odziez.

W razie poparzen: Zdjac odziez tylko wtedy, gdy
nie bedzie przylegata scisle do ciata.
Schtadza¢ woda przez przynajmniej 15 minut,
az do ustania bolu.

Mniejszych poparzen lub oparzen nie zaklejac
plastrem, pozwoli¢ na wygojenie sie rany w
powietrzu.
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CZYSZCZENIE/KONSERWACJA GRILLA GAZOWEGO

Pomimo starannej obrobki wszystkich
pojedynczych czesci, poszczegélne elementy

ZASADY BEZPIECZENSTWA
moga by¢ ostre. Dlatego nalezy nosié

rekawice ochronne, aby uniknac skaleczen.

Goraca powierzchnia: Przed czyszczeniem poczekad,
az grill gazowy ostygnie wystarczajaco.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU i WYBUCHU
UNIKANIE PALENIA SIE TLUSZCZU:

Wyczys¢é urzadzenie przed kazdym uzyciem, aby
unikna¢ gromadzenia sie ttuszczu. Szczegdlna
uwage zwréci¢ na ttuszcz nagromadzony na
wewnetrznej stronie komory spalania, pokrywach
przeciwptomieniowych, tacy na ttuszcz i zlewce
ttuszczu.

Nie stosowac tatwopalnych srodkdw czyszczacych.

KORZYSTANIE Z INSTALACJI GAZOWEJ/GRILLA
GAZOWEGO:
Naprawy i konserwacje na czesciach przewodzacych
gaz powierza¢ wytacznie wykwalifikowanemu
personelowi.

Przed grillowaniem zetrzyj nadmiar
ttuszczu/marynaty z potrawy. Nie obniza
Q to waloréw smakowych potrawy, a jedynie
zapobiega  pozarom  spowodowanym
ttuszczem.
Grill nalezy czyscié po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj Sciernych ani chlorowanych srodkéw
czyszczacych.
Wyciagnij szuflade na ttuszcz i pozbadz sie go w
sposob przyjazny dla srodowiska.
Przetrze¢ powierzchnie wilgotna szmatka lub
sptuka¢ goraca woda. W razie potrzeby uzyj
tagodnego detergentu. Sptucz woda i osusz
wszystkie powierzchnie szmatka.

Nie wprowadza¢ zadnych zmian w grillu gazowym ani
reduktorze. Waz wymienia sie po 5 latach uzytkowania
(zobacz data produkcji na wezu).

Wymienié reduktoriwaz najpdzniej po 10 latach, nawet
jesli nie zostana wykryte zewnetrzne uszkodzenia.
Zwrbci¢ uwage, czy reduktor zostat zatwierdzony do
uzytku w danym kraju i z uzywanym gazem, a takze
ustawiony na prawidtowe ci$nienie wyj$ciowe (zobacz
Dane techniczne). Nowy waz nie powinien by¢ dtuzszy
niz 1,5 m.

Czesci zapieczetowane przez producenta nie moga
by¢ przerabiane ani modyfikowane.

Gaz tworzy wybuchowa mieszanine z olejem. Nigdy
nie prébowac luzowania ciezko obracajacych sie
zaworow i pokretet regulacyjnych olejem lub olejem
petzajacym.

Palniki mozna zdemontowa¢ do czyszczenia, ale
przy ponownym montazu nie wolno ich miedzy soba
pozamienia¢. UWAGA: Palniki TURBO ZONE musza
zostac tam ponownie zamontowane.

UWAGA: Przed demontazem i czyszczeniem palnikow
nalezy zamknac doptyw gazu.

Uzywajac tagodnego srodka czyszczacego, nalezy
rowniez postepowaé zgodnie z instrukcjami
producenta/informacjami o produkcie, aby uniknac
uszkodzenia powierzchni.

Przed ponownym uzyciem pozostawié¢ urzadzenie
do catkowitego wyschniecia

Jesli w wyjatkowych przypadkach rura palnika jest
zablokowana, nalezy ja udrozni¢ za pomoca igty lub
$rodka do czyszczenia rur.

Przed czyszczeniem rurek palnika nalezy zamknaé
butle gazowa

Poluzowac¢ rurke palnika w celu wyczyszczenia
(patrz ilustracja).

Rys. podobny.

Rys. podobny.

1. Poluzuj $ruby i zdejmij 2. Poluzowad $ruby i

mocowanie. Wyjac rurki palnika.
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SIMPLE CLEAN

SIMPLE &
CLEAN

SIMPLE CLEAN jest innowacyjnym rozwiazaniem firmy  narzedzi, poszczegdlne czesci sa ze stali szlachetnej i
Enders do nieskomplikowanego i szybkiego czyszczenia  nadaja sie do mycia w zmywarce, w ten sposéb system
grilla - kilka ruchéw reki wystarczy, cata kompletng SIMPLE CLEAN firmy Enders (zgtoszony w celu
komore palnikéw i szufladki na ttuszcz mozna wyjaé bez  opatentowania) utatwia ucigzliwe czyszczenie.

PRZECHOWYWANIE/ TRANSPORT

ZASADY BEZPIECZENSTWA

A NIEBEZPIECZENSTWO POZARU |
WYBUCHU

Trzymac butle gazowa poza zasiegiem dzieci.
Trzymad butle z gazem z dala od tatwopalnych
gazédw i innych substancji sprzyjajacych
pozarom.

Skroplony gaz ptynny jest ciezszy od powietrza
i opada na dno. Nie przechowywac butli
gazowej w domu, pod ziemia (na przyktad w
piwnicy, wtazie, parkingu podziemnym itp.) lub
w niewentylowanych miejscach, gdzie moze
zbierac sie wydobywajacy sie gaz.

Chroni¢ butle gazowa przed bezposrednim
dziataniem promieni stonecznych i innych
Zrodet ciepta.

Przechowywa¢ butle gazowa w dobrze
wentylowanym, zacienionym miejscu,
chronionym przed warunkamiatmosferycznymi,
w temperaturze ponizej 40°C.

Przechowywad butle gazowa stojaca pionowo
| zabezpieczong przed przewroceniem.

Y

Przechowywad¢ urzadzenie w niezamarzajacym
i suchym pomieszczeniu. Zamknac¢ okap grilla i
przykry¢ urzadzenie pokrowcem, aby uniknac jego
zabrudzenia i uszkodzenia

Te instrukcje przechowywania odnosza sie
réwniez do pustych butli gazowych, poniewaz
nadal zawieraja one resztkowa ilos¢ gazu
ptynnego.

Jesli to mozliwe, nie transportowa¢ butli
gazowej w pojazdach, ktorych przestrzen
tadunkowa nie jest oddzielona od kabiny
operatora. Kierowca musi zdawac sobie
sprawe z potencjalnego niebezpieczenstwa
zwiazanego z tadunkiem i musi wiedzie¢, co
robi¢ w razie wypadku lub zagrozenia.
Transportowac butle gazowa stojaca pionowo
I zabezpieczona przed przewrdceniem
i zeslizgnieciem.

Upewni¢ sie, ze zawor butli gazowe] jest
zamkniety i uszczelniony.

Zapytaj swojego dystrybutora gazu o aktualne
krajowe wymagania i uwagi.

Urzadzenie  moze by¢  przemieszczane
wytacznie na nieuszkodzonych kotach, w razie
potrzeby przez dwie osoby.
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UTYLIZACJA

Opakowanie produktu sktada sie z nadajacych sie do W razie zamiaru pozbycia sie produktu, nie wyrzucac
recyklingu materiatéw. Materiaty po przeprowadzeniu  go do $mieci. Zapytac¢ lokalna firme utylizacji odpadéw
selekcji  wyrzuci¢  do odpowiednich  pojemnikéw  lub administracje miejska o mozliwosci przyjaznej dla
zbiorczych. Srodowiska i oszczedzajacej zasoby utylizacji.

DANE TECHNICZNE

Model: To urzadzenie zostato przetestowane i zatwierdzone
zgodnie z normami DIN EN 498: 2012 i EN 484:2020.
Po dostarczeniu urzadzenie jest przystosowane do

UNIQ® PRO 3 IK KITCHEN CRUSTER

Item no: 860833 .
pracy z ciektym gazem.

Nominal heat load:

Total/Connected load 24,9 KW/ 1.813 g/h Dtugosé weza: 0,8 m

Cruster 6,7 kW / 488 g/h Butla gazowa: Do grilla mozna wstawia¢ butle

Side Burner 0.66-5.2 KW / 48-379 g/h galzovve 0 maksyma[nych \{vylrmarach @ 30 x 59Acm.
Wieksze butle mozna stawiac¢ wytacznie obok grilla..

Burner 2x 4,2 kW /611 g/h

TURBO ZONE 4,6 kW /335¢g/h ce 0063

Type of gas: Propan G31/Butan G30 24

CE Product-ID no.: 0063D07024

Nozzle designation (mm)

Category p (mbar) Burner Turbo Zone Cruster Side Burne

PL 13B/P 30 @ 1,00 @ 1,04 @ 1,25 ©05/0097
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AKCESORIA OPCJONALNE

Art.-Nr. 7936 Art.-Nr. 7908
DELICATER™-OFEN Premium ostona odporna na warunki atmosferyczne

Art.-Nr. 8603 Art.-Nr. 5696
SWITCH GRID Sear Grate SWITCH GRID Kamien do pizzy

&

Art.-Nr. 7791 Art.-Nr. 7790
SWITCH GRID Patelnia SWITCH GRID Wok

Art.-Nr. 7792 Art.-Nr. 7797
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GWARANCJA

Udzielamy 2 lat gwarancji na urzadzenie. Warunkiem
uznania gwarancji jest uzytkowanie urzadzenia zgodnie
z jego przeznaczeniem oraz posiadanie oryginalnego

dowodu z data zakupu.

Gwarancja wygasa po uptywie okresu gwarancyjnego
lub natychmiast po wprowadzeniu zmian w urzadzeniu
na wtasna reke. Czesci zapieczetowane przez
producenta badz jego petnomocnika nie moga by¢
przerabiane ani modyfikowane.

W razie gdyby zakupiony produkt, mimo przejscia
przez nasze kontrole jakosci, posiadat wade, prosimy
nie zwraca¢ go sprzedawcy, tylko skontaktowad sie
bezpoérednio z naszym dziatem obstugi klienta. W
ten sposdéb bedziemy mogli szybko podja¢ dziatania
reklamacyjne.

Formularz serwisowy
www.enders-germany.com Przypnij dowdd zakupu

Prosze wypetni¢ i zachowa¢ karte gwarancyjna i
dowdd zakupu na wszelkie pytania!

Model

Numer artykutu producenta

Numer seryjny (patrz tyt urzadzenia)

Data zakupu

Miejsce zakupu
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PRODUCATOR/ TILLVERKARE/WYTWORCA

Enders Colsman AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl, Germania, Tyskland, Niemcy
Tel +49 (0) 2392 97 82 30

in scopul imbunitatirii produsului ne rezervam dreptul la modificiri tehnice si de culoare.
For produktforbattring forbehaller vi oss ritten att utfora forandringar nir det géller fiarg och teknik.
W celu ulepszenia produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych i kolorystycznych.

www.enders-germany.com 240301



