GAS KETTLE MANUAL

GENEVA 570 G | MONTREUX 570 G | ASCONA 570 G | LEON 570 G
COMPACTCHEF 480 G | CHELSEA 480 G | CHELSEA 480 G LH | KENSINGTON 480 G
AMBRI 480 G | AMBRI 480 G EVO | MINICHEF 420 G | CITY 420 G
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UHCTPYRLIAA 3A ERCTINOATALIWA b

MpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3M MHCTPYKLMA NPEAM Aa NyCHETe B eKcrnoaTalus BaweTo razoso coepuyHo 6apbekio OUTDOORCHEF.

UPUTE ZA UPORABU 16

Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete koristiti OUTDOOR CHEF plinski rostilj.

OARIEY XPRIH2 26

AlaPdote MPOOEKTIKA AUTEG TIG 08Nyieg XpioNng MLV XprolponolfoeTe yia mpwtn dopd T odapikr| Protapid uypaepiou OUTDOORCHEF.

NAVOD K OBSLUZE 36

Pred uvedenim plynového kulového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento ndvod.

KEZELES| UTMUTATG 46

Gondosan olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznélatba veszi az OUTDOORCHEF gaz-gombogrillt.

INSTRUKCJA 0BSEUG! e

Przed uruchomieniem grilla gazowego OUTDOORCHEF prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja.

MANUAL DO UTILIZADOR bb

Leia com atencéo estas instrucdes antes de utilizar o barbecue a gas OUTDOORCHEF.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE (6

Cititi complet cu atentie aceste instructiuni, inainte de a pune in functiune gratarul dumneavoastra cu bazin sferic cu gaz, tip OUTDOORCHEF.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU 0b

Pazljivo procitajte ovo uputstvo, pre nego $to pustite u rad OUTDOORCHEF loptasti rostilj na gas.
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NAVOD NA OBSLUHU 95

Pred uvedenim vasho plynového gulového grilu OUTDOORCHEF do prevadzky si pozorne precitajte tento névod.

NAVODILA ZA UPORABD 116

Preden zacnete uporabljati vas okrogli plinski zar OUTDOORCHEF, si pozorno preberite ta navodila.

GUIA DEL USUARIO 196

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su barbacoa redonda de gas OUTDOORCHEF.

KULLANMA KILAVUZU 136

OUTDOORCHEF gazli kazanli mangalinizi isletime almadan 6nce bu kilavuzu tamamen okuyun.
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UHCTPYRLMA 3A ERCINOATALIAA

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.:

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,

Total rate *Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ J
BAHHO:

LLle HamepwuTe cepuitHmna Homep Ha Balueto 6apbekio Ha rbpba Ha npunoxkeHara nanka ,Manual & Inspiration®. B 3aBucumocT ot mogena Ha
6apbeRIoTO e OTKPUETE HOMEPa ChLLO TaKa M Ha CTUKepPa C AaHHU, KOMTO Ce Hammnpa Ha CToMKaTa Ha 6apbeKioTo MK BbpXy OCHOBaTA.

CepuiHMAT HOMEP M KaTa/IOKHWUAT HOMEP Ca BawHM 3a IECHOTO paspellaBaHe Ha BbMPOCH, MPW NopbYKa Ha PE3EPBHI YacTW 1 MPKU BCUYKM
Cny4an Ha rapaHLMOHHW npeTeHLmn. CbxpaHABaiTe MHCTPYKLMATA 3a paboTa Ha 6e3onacHo MACTO. TA ChabpkKa BaHa MHPOpMALIMA
OTHOCHO 6e3omnacHocT, paboTa 1 noaapbHka. Mons, sanuLieTe cepuiHna Homep Ha Balueto 6ap6erto B NpeaBMAEHOTO No-rope 3a Lenta
none ,Serial No.".

BAMHO 3A BALIATA bE3ONACHOCT

Bcako nuue, koeto pabotu ¢ 6apbekioto, TpAbBa Aa No3HaBa 1 Aa Cbbntogasa TOYHWA NpoLec Ha 3anansaHe. [eua He moraT ga paboTAT ¢ bap-
6eKtoTo. ):l,a Cce cnasBat TO4HO MHCTPYKLUMNTE 3a MOHTaX B PbKOBOACTBOTO 32 MOHTAMX. HeﬂpaBVlﬂHMHT MOHTaX MOXeE [a MMa onacHu nocneanum.
B 6nnsoct fo 6apbeKioTo He ocTaBAnTe Bb3MiaMeHAEMM TEHHOCTH U MaTepUaii UK PE3EPBHK ra3oBK ByTUKK. He noctasanTe 6apbeKtoTo
“nu rasosara ByTUIKa/ W B 3aTBOPEHM NomeLLeHna 6e3 nposeTpasaHe. [poyeTeTe BHUMATENHO Tasu MHCTPYKUMA NPEAn Aa NyCHETe B eKCrnoa-
TaluMA BaleTo raszoBo chepryHo 6apbekto. BapbeKioTo Moxe Aa ce 13rnonssa caMo Ha OTKPUTO M TpAGBa fa ce cnassa 6e30nacHo PasCToAHKe
OT MUHUMYM 1,5 m OT NecHo 3anannmm NpeaMeTy.

[A30BU BYTUITRK

= Bupxy ocHoBarta mMorat ga ce NocTaBAT camo ra3oBu ByTWUIKK C MaKcmanHo Terno 8 Kr. [NoctaBeTe ByTuiKaTa BbPXy yKasaHOTO MACTO,
suwTe PBHOBOACTBO 3A MOHTAH.

= 3a 3aKpenBaHe CNyu JOCTABEHWUAT PeMbK 3a OyTuKaTa unv npeasuaeHaTa cToika 3a rasosara 6yTunka. O6bpHeTe BHUMaHWe aa HAMa
HeyrITETHEeHU BUHTOBM CbeanHerus. (bur. 2A)

= [lpeau nyckaHe B eKcrnoatalus U cnep cMAHa Ha BcAka rasosa 6yTunka nssbpsarite MPOBEPKA 3A YIMJTbTHABAHE.

= [azosuTe 6yTUNKK He B1Ba fa ce u3narat Ha Temnepatypa noseye ot 50 °C 1 aa ce cbxpaHABaT B 3aTBOPEHO MOMELLEHWE MW B Ma3a
(cyTepen).

= CnasBaiiTe v crbniogaBaiTe npeanMcaHnATa 3a 6e30MNacHOCT, KOUTO ca 0THENA3aHN BbPXY M3MON3BaHMTE ra3oBK By TUIKM.

= YHKA3AHME: lNposepeTe ganu perynatopa Ha HanAraHeTo 1 rasosata 6yTuika ca of06peHn 3a eKcrnoaTtalma B CbOTBETHATA AbpHasa.
M3nonaBaiTe camo razoBu GyTUIKK, CbOTBETCTBALLM Ha HAaLMOHaTHWUTE AercTBaLLM CTaHAapTW. [lopaan HanMuMeTo Ha pasinyHK CUCTEMM
3a yNNbTHABAHE € Bb3MOMHO NPW NPOM3BOACTBOTO [1a € Bb3HWKHaI0 cnabo OTKNOHEHWE B perynatopa Ha HalAraHeTo 1 cuctemarta Ha
razoBata 6yTunKa. AKO Bb3HWUKHE M3TUYaHE Ha ras, CbLIECTBYBA PUCK OT Bb3MNaMEHABAHETO My MPK BMM3aHE B KOHTAKT C OTKPUT NNaMbK
nnu nckpa. OT rnefHa ToYka oCKrypABaHe Ha Ballata CUrypHOCT M 6€30MacHOCT, Nperopbysame Aa CneauTe 3a 3TyaHe Ha ras npes
pelleTKaTa Ha rpuna v npu HeobxoaMMOCT fja Perynmpare Wim npeHacTpouTe perynatopa Ha HallAraHeTo 1M rasonposoaa cbobpasHo
MECTHWTe pasrnopentu.
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YHASAHMA 3A bE3ONACHOCT

Tasu MHCTPYKLMA 3a eKcrnoatauua TpAdBa fia Ce CbXxpaHaBa OT NpuUTexaTens v Aa e AOCTbIHA MO BCAKO BPeMe.
MycHeTe 6apbektoTo B ekcrinoatauma cernacHo rmasa UHCTPYRKLUUA 3A 3AMAJIBAHE.

“UanonssanTe camo Ha OTKpHTO”

“[poyeTeTe MHCTPYKLMATA 32 eKcnnoatalua npean NyckaHe B excnnoaraumna Ha ypeaa”

“BHUMAHMUE: nocTbnHMTe YacTu mMorat Aa ca MHoro ropetu. He gonyckaite geua”

‘o Bpeme Ha paboTa ypebT Aa e Aaned oT 3anajiMmu matepuani’

‘o Bpeme Ha paboTa ypeasT Aa He ce mectn”

‘Cnepn ynotpeba 3aTBOpeTe NpWUTOKa Ha ra3 Ha rasosata GyTuika"

Hukora He nanonssaiTe 6ap6eKIOTO NoA KO3MpKa.

He GyTaiite ypeaum ¢ Konenua no HepasHW TEPEHM W MIOLLAAKM.

HoceTe npeanasHu pbKaBuLIM, KOraTo XBallare ropeLyn 4acTu.

Cries NedeHeTo Ha rpun NocTaBeTe perynmpaLLoTo Konde 3a ras Ha noauuma (O v saTBopeTe NpuTOKa Ha ras Ha rasosara ByTHiKa.

Mpy cMAHA Ha rasosaTa ByTHIKa BHUMAaBaiTe KonyeTo 3a perynupare Ha ras aa e Ha nosvuma O v Aa e 3aTBopeH NPUTOKLT Ha ras Ha
rasosarta 6ytunka. BAKHO: B 61130CT fia He ce HammpaT U3TOYHULM Ha 3ananBaHe.

Cnep cBbp3BaHeTO Ha HoBa ra3osa byTWIKa NpoBepeTe CBbp3BalLuTe YacTh cbrnacHo nHeTpykumna MPOBEPKA 3A YMJTbTHABAHE.
AKO MMa CbMHEHHE 3a HeyNTBTHEHW YacTH, NoCTaBeTe KonueTo 3a perynvpare Ha ras Ha nosvumna O v 3aTBopeTe NpuTOKa Ha ras Ha
rasosata 6yTunka. [laiTe 3a npoBepka B Creuuanvanpad MarasuH 4acTuTe, Npea KoMTO NpoTuya rasta.

AKO rasoBWAT MapKyy 1ma MoBpeAn UK NpU3HaLIM 3a M3HOCBaHe, Tol TpAbBa HeaabasBHO Aa ce cMeHw. [1o Mapkyya He TpAbBsa Aa nva
nperbBaHWA 1 NyKHaTWHK. [Tpean aa ceanuTe MapKyya He 3abpaBaiiTe Aa 3aTBOPUTE KOMYETO 3a perynmMpaHe Ha ras 1 nofaBaHeTo Ha ras.
Cnen 3 roanHu ynoTpeba, CHMTaHoO OT AaTtara Ha MoKyrnkaTa, CMeHeTe MapKyya v perynaropa Ha HanAaraHeTo Ha rasra. O6bpHeTe BHUMaHKe
[anv PErynaTopsT Ha HaNAraHe Ha rasra M MapHyysT oTroBapAaT Ha cboteeTHuTe EN cranaaptv (Perynatop Ha Hanaraneto Ha ras EN 16129 /
lazos mapryy EN 16436).

[MpenopbunTtenHata AbmkMHa Ha rasoua mapkyd € 90 cm u He Tpabsa Aa Haasuwasa 150 cm.

HuKora He 6r1oK1paiTe roneMmna KpbIrbi BEHTMIALMOHEH OTBOP Ha [[bHOTO Ha ChAa MK OTBOPKTE 3a Bb3AyX Ha kanaxa. OTeopuTe 3a
BEHTMNaLMA Ha KaMmepaTa 3a rasobara 6yTuKa B HUKaKLB Clydait fa He ce 3aTBapAT Wi NMOKPMBAT.

He nssbpLiBaiite npomeHu no ypeaa.

BapbekioTo ce JoCTaBA C NOAXOAALLMA ra30B MaPKyy B KOMMEKT C PEryNnaTop 3a HanAraHeTo Ha rasta. [a30BMAT MapKyy TpAGBa
3abIHUTENHO @ Ce AbPHM Jarney OT ropeLlmTe BbHLUHK NOBbPXHOCTH Ha 6apbekioTo. MapKyysT He Tpabsa aa ce ycyksa. [Npu moaenute
C BOAAY 3a MapKyya Toi TpABBa 3aAb/INUTENHO Aa ce GpUKCHpa B Hero.

MapRy4BT M perynatopsT OTroBapaT Ha CbOTBETHUTE AbpasHW Hapeatu v Ha EN craHpaptvte (Perynatop Ha Hansraneto Ha ras EN 16129 /
azos mapryy EN 16436).

AKO He ce nocTura NbiHaTa MOLHOCT M MMa CbMHEHWE 32 3anyLuBaHe Ha NPUTOKa Ha ras, 06bpHeTe Ce KbM CreLanmanpan NyHKT 3a ras.
Manonagaite 6apbeKioTo camo BbPXY TBbpAA M CHrypHa ocHoBa. o Bpeme Ha paboTa He noctasAiTe 6apbeKIoTo BbpXy AbpBEHa OCHOBA
WK Apyri 3ananmMmn NoBbpxHOCTU. [ pbikTe Haganey 6ap6eKioTo OT NeCHO 3ananMmi MaTepuani.

[pu ypeam ¢ rpaHnTHU NNoYm M3bAreaiTe TeMnepaTypeH LWOK Ha nioyaTa.

He cbxpanaBaiite 6ap6eKioTo B 611M30CT 10 NIECHO Bb3MIaMeHAEMU TEYHOCTU UMK MaTeprasiu.

AKo CbxpaHaBaTe npes 3umara 6apbeKioTo B NoMeLLeHWe, HenpemMeHHo cBaneTe rasosarta 6yTunka. Ta TpAGBa Aa ce CbxpaHABa BUHAru Ha
OTKPWTO Ha MACTO € fo6pa BeHTHUNaLms, 40 KOeTo Aelara HAMAT A0CTbr.

[Mpeaun nyckare B eKcnnoaraumna pasnonoxeTe 6apbeKIoTo Ha MACTO, 3alLMUTEHO OT BATHP.

Horato 6ap6eKtoTo He ce 13non3ea, CNeA KaTo Hamb/HO € M3CTUHAaNO, TpABBA Aa Ce NMOKPKE C MOKPUBANO 3a NpeanassaHe oT aTMoChepHH
BNMAHKA. MoxeTe 3a 3aKynuTe NoKpMBano oT AncTprbyTopa Ha 6apbekioTa.

3a fa NpeaoTBpaTUTe OBNaKHABAHE, Cle, CUNEeH AbM/, CBaseTe NOKPUBAIOTO.
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= BHWMAHMUE: lNpeaun nyckaHe B eKcnnoarawma, KakTo 1 Cref BCAKO CBbp3BaHe Ha HoBa rasosa OyTuika NpoBepeTe CBbp3BaLlMTe YacTu
cbrnacHo nHctpykuna MPOBEPKA 3A YMJTBTHABAHE B Tasu nHCTPyKUMA 32 eKcrnoaTaLus.

= BHWUMAHME: O1 cbobpaeHuns 3a 6€30MacHOCT ra3oBUAT MapKyy TPAGBa BUHAMM 3a4b/IHKUTENHO Aa Ce NPUKPenBa KbM 6apbeKrtoTo ¢
nomoliTa Ha npunoxeHna Katod. Mona, cbbntogasanTe 3a Lenta cnegHara uicTpauma:

000

—

[IPOBEPHA 3A YNJTbTHABAHE

NPEOYNPEMOEHMUE: Mpn nposeprata 3a ynnkTHABaHe B 65IM30CT fa He ce HamuparT M3TOYHWLM Ha 3anansaHe. ToBa ce OTHacA W 3a nylie-

HeTo. He I'IpOBepHBaI;ITe YNNBTHABAHETO CbC 3ananeHa Knevka HI/I6pl/IT NN OTKPUT NNamMbK U M3BprLIBa;ITe nposepKara BUHarn Ha OTKpUTO.

1. Perynupatioto Konye 3a ras Tpa6sa aa e Ha noauuma O.

2. OtBopeTe NpUTOKa Ha ra3 Ha ByTUKaTa 1 HamameTe C YeTKa BCUUYKKM YacTu, Mpe3 KOMTO NpoTuya ras (Bpb3kaTta Ha rasosara GyTuixa/
perynaropa Ha HanAraHeTo Ha rasta/rasoBua MapKy4/Bxofa 3a ras/Bpb3aKata npu Knanaa) C MPUNOKEHWA canyHeH pasTBop Ui CbC
CaMOPBYHO NMPUrOTBEH canyHeH pa3tBop oT 50% TeueH canyH 1 50% Bosa. MokeTe Aa M3nonssaTe CbLLO CNeLManeH Crpei 3a OTKpUBaHe
Ha Tevose. (dur. 2B)

3. AKo canyHeHWAT pa3TBop obpasyBa MexypyeTa, 03Ha4aBa, ye uva Tevoe. BAHHO: 6ap6ekioTo Moxe Aa ce u3nonasa camo cneq,
OTCTPaHABaHETO Ha MecTaTa C Te4oBe. 3aTBOPETE MPUTOKA Ha ras Ha rasosata OyTuikKa.

4. OtcTpaHeTe mMecTaTa C Te4oBe Ypes AOMbHUTENHO 3aBMHTBaHE Ha CbeAMHEHWATA, aKO € Bb3MOKHO, UM CMEHETE AePEKTHUTE YacTu.

5. [lostopete cTbnkM 1 1 2.

6. AKo MecTaTa C Te4OBE HE Ce OTCTPaHAT, 06bpHETe Ce KbM CneLanmanpaH MarasuH 3a rasoBu yCTporcTaa.

YKA3AHME: M3ebplusaiite MPOBEPKATA 3A YMITBTHABAHE cries BcAKo cBbp3BaHe Wiv BCAKA CMAHA Ha ra3oBata GyTUIIKa KakTo
¥ B HAYaNIOTO Ha FPWIT CE30Ha.
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SHAYEHWME HA CUMBONUTE BBPXY NNAHENA 3A YTIPABNERWE

CteneHu Ha 3arpsABaHe W 3ananBaHe

O : noauuma “Uakn’
¢ : vvicka vowrocT
AR cpeaHa MOLLHOCT
& & : sucoka vowroct
ZXX) : 3anansaHe

@ . 3anasnBall MEXaHM3bM

CUCTEMA OT TOPENKW HA CEPATA

Mogenu ¢ Kpbrna ropenka (¢ur. 1A)
Kpbrnata ropenka pabotv ¢ MaKcMMasiHa MOLLHOCT Ha CTeneH Q& & v c vivvanha vownocT na crener @.

Mogpenu ¢ ase Kpbrnu ropenku (pur. 1B)

lonAMaTa Kpbria ropesnka paboTi ¢ MakcMManHa MOLHOCT Ha CTeneH € & & v c vurumvanta vowrocT va crenen €. Tn e chananeHa sa pa6o-
Ta Ha cpefiHa 1 BUCOKa TemnepaTypa.

MankaTta Kpbra ropenka e CbafazieHa 3a roTBEHE Ha HUCKa TemnepaTtypa 1 ce perynnpa B OrpaHnieHu rpaHnun. Pasnukata mexay XXX
¢ ve ce sabennssa. Mankara Kpbrna ropenka noctura temnepartypa okono 100° go 120 °C.

HPEHI/I [TbPBATA YITOTPEBA

MoyncTeTe BCUUKM HaCTH, KOMTO BNIM3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHW NPOAYKTM.

Q. lNposepeTe BCHUKM ra3oBu 4acTh Kakto e onuncaro B rnasa MPOBEPKA 3A YMJTbTHABAHE. Hanpasete Ta3un nposepKa [opu B Ciyyai,
e ras3oBoTo chepnyHo 6apbeKto Br € 40CTaBEHO B MOHTMPAHO ChCTOAHME.,

3. B npoabmxerune Ha okono 20-25 MuHyTH nycHeTe 6apbertoTo Aa paboTh Ha cTeneH ((/((/(//
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MHBTPVHLLVIH 3A SANTANIBAHETO

YBepeTe ce, Ye BCUYKM CbeMHEHWA MEHY ra30BMA MapKyY, Perysatopa Ha HanAaraHeTo Ha rasta 1 rasosara OyTWiKa ca 3aB1HTEHM Jo6pe
(nemcreaitTe cbrnacHo yrasanuaTa B masa MPOBEPKA 3A YIMJTbTHABAHE).

YKA3AHME: lNpw nsnonssare Ha 6apberio MINICHEF 420 G ctpannuHuTe YacTv Tpabea Aa 6baaT OTBOPEHHU, IOKATO M3Mon3sarte rpuna
3a neyeHe.

OtsopeTe kanaka Ha 6ap6ekioro. BHUMAHMUE: HuKora He 3anansaiite 6ap6eKioTo CbC 3aTBOPEH Kanak.

OTBopeTe NpuTOKa Ha ras Ha rasosata GyTuiKa.

4a. Mopenwu ¢ efHa Kpbrna ropenka c otaeneH OyToH 3a 3anansaHe:

HaTncHeTe perynnpalloTo Konye 3a ras v ro 3asbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPESKa Ha CTeneH QU6 Larcicre 4epHHA
GyTOH 3a 3ananBaHe 1 ro 3aApbiKTe JOKATO MPECKOYM UCKpa v rasTa ce ananu. (pur. 1C)

46. Mopenu c eaHa Kpbrna ropenka 6e3 oTaeneH 6yToH 3a 3ananBaHe:

HatucHeTe perynmpalloTo Konye Ha KpbriaTa ropesika 1 ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHKMKOBATA CTPESKA Ha CTeneH 22X
3aapbiKTe C HATMCK PETYNMPALLIOTO KOMYE 3a ras [IOKATo NPecKoyn UcKpa 1 rasta ce 3ananu. (eur. 1G)

48. Mofenwv ¢ ABe KpbIv ropenky 1 oTaeneH 6yToH 3a 3anansaHe:

HaTncHeTe perynnpalloTo Konye Ha rofAaMarta Kpbrila ropesika 1 ro saBbptete 06paTHO Ha YacoBHMKOBATa CTpEesika Ha cTeneH 22’
HatncHeTe yepHmA 6yToH 3a 3ananBaHe W ro 3aApbLIKTE JOKATO MPECKOYM MCKpa 1 rasTa ce 3ananu.

Mnu HaT1CHETe perynnpaLioTo Kom4e 3a ra3 Ha Masikara Kpbriia ropeska (19B0To Korde) W ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YacoBHUKoBaTa
CTpesiKa Ha cTeneH (/I;(( &, Harvcrere yepHKA BYTOH 3a 3anafBaHe 1 ro 3aJpbLIKTE JOKATO MPECKOYM UCKpa 1 rasTa ce 3ananu.

(¢ur. 1D)

4r. Monienu ¢ ABe Kpbrn ropenku 6e3 otaeneH 6yToH 3a 3anansaxe:

HaTncHeTe perynnpalloTo Konye Ha rofiaMarta Kpbrila ropesika 1 ro saBbptete 06paTHO Ha YacoBHMKOBATa CTPEesika Ha CTeneH [AXA
3aapbiKTe C HATUCK PETYNMPALLIOTO KOMYe 3a ras [IOKATo NPecKoyn UcKpa v rasta ce sananu. (pur. 1E)

Mnu HaT1CHETE PerynmnpaLLoTo Kom4e 3a ra3 Ha Masikarta Kpbriia ropeska (19B0To Korde) W ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YacoBHUKOBaTA
CTpesiKa Ha cTeneH XXX 3a/ipbKTe C HATUCK PErynMpaLLoTo KoMye 3a raa oKaTo MPecKoyM MCKpa 1 rasta ce 3ananu.

AKo ra3ra He ce 3anaiv B NPOABLIIKEHNE Ha 3 CEKyH/M, MOCTaBeTE PerynmpaLLoTo Konye Ha O. MNauakaitte 2 mmHyTH, 32 fa ce “anapw
HeunsropsanaTta ras. Cneq tosa nostopeTe Touka 4.

AKO He e Bb3MOKHO Aa nycHeTe 6apBbeKrioTo B eKcrinioataums cnes 3 onuta, TbpceTe npuuntmnTe (KakTo e onucaHo B rasa
OTCTPAHABAHE HA NMOBPEOMWN).

MHBTPVHLLVIH 3A SAMAJIBARETO CITY 420 G

w

YBepeTe ce, e BCUYKKM CbEAVMHEHWA MEXIY ra3oBUA MapKyY, perynaropa Ha HanAraHeTo Ha rasra 1 rasosara 6yTunKa ca 3aBUHTEHW fo6pe.
(LencTeanTe cbrnacHo yrasaquaTa B rmasa MPOBEPKA 3A YMJTbTHABAHE).

OtBopete kanaka Ha 6ap6extoto. BHUMAHME: Hukora He 3anansaiite 6ap6eKoTo CbC 3aTBOPEH Kamnak.

OTBOpeTe npuTOKa Ha ras Ha rasosarta 6yThKa.

HaTucHeTe perynupallloTo Komnye 3a ras v ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKA Ha CTeneH ((/(//(// () 3agencTBainTe HAKOMKO
MbTH YepHuaA BYTOH 3a 3anansaxe, JoKaTo rasta ce ananu. (éur. 1F)

AKo raaTa He ce 3ananu B NPOALMKEeHUe Ha 3 ceryHam, nocTaseTe perynmpaiioTo konde Ha O. Madakaiite 2 MuHyTH, 32 Aa ce uanapm
Hensropanata ras. Cneg ToBa nosTopeTe TouKa 4.

AKO He e Bb3MOKHO Aa nycHeTe 6ap6erioTo B eKCroaTaums cnes 3 onuta, TbpceTe npuunHmnTe (KaKTo e onucaHo B rasa
OTCTPAHABAHE HA NOBPELMN).
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YHURAJIHA CUCTEMA HA ®YHUATA

HesaBrcMMO ganu Npy NPpUroTBAHE Ha rpusl, BapeHe Wik nevene, yHrkanHara cuctema Ha dpyHuata Ha OUTDOORCHEF B ctanpapTHa
NO3MLMA OCUIypABA PaBHOMEPHO pasnpefeneHne Ha TonarHaTa B cdeparta 1 NpeoTBpaTABa BPEAHOTO 3arapAHe Ha MasHWHa, Thit KaTo
rOpenkunTe ca HambIHO 3aLLUTEHW.

Crnualiara ce Hagony MasHWHa He ce Bb3nnameHaABa, a NpeMnHaBa no gpyHrWATa ¢ nopLenaHoB emMann B cbbrpaTenHara Tasa nof coepata.
HaTo JoMaKMH, MOXeTe CMOKOMHO fla ce MOCBETUTE Ha rOCTUTE CH, A0KATO CNELUanUTeTUTE, KOMTO NPUIOTBATE Ha MPUA, Ce U3NMYaT NeppeRTHO,
6e3 fa e HeobxoAMMO Aa rv obpbLiaTe.

MecoTo, prbarta, 3eneHuyLmMTe U APYriTe XpaHn OCTaBaT U3KIIOUUTENHO COYHM, HEKHM U XPYMNKaBK. Thid KaTo YacT OT nonagalinte Bbpxy GyHWUATa
Ma3HWHa U COKOBE OT MeCOTO Ce W3MapABaT, MecoTo, pubata v 3efleHuyLuTe NpraobrsaT HENMOBTOPMM apoMaT Ha MyLLEeHO Mpu NeveHe Ha rpu.

[Mpu Temnepatypa fo 360 rpagyca MOKeTe Aa U3MneyeTe Nuua, TECTEHW U3AENUA UNK XNAG C Ka4eCTBO, NOLOOHO Ha M3MWUYaHETO B KaMEHHa
netw. Ypes M3nonasaHe Ha NeBUA BbPTALL, Ce PETYNATOp NPOAYKTUTE Ce NeKaT 0CO6EHO LWaAALLO NpU HUCKK TemnepaTypu oT okono 100 °C
(camo mMozenu ¢ ABa BLPTALLM Ce perynatopa Kato Hanp. Ascona 570 G) — Hait-fo6paTa NpeanocTaska 3a MeKK KaTo Macso Lienu napyeTa Meco
¢ pasmep XL kato poctbrd, CTEK TOMaxXoyK 1nm CTeK prbain.

Ypes 3aBbpTaHe Ha ¢pyHUATa B Nosuuma ,BynkaH Moxe aa ce paboTv ¢ MHOTO BUCOKa, KOHLEHTPHpaHa Temnepartypa otaony (1o 500 rpaayca),
nepderTHo 3a npuHaanexHoctute Ha OUTDOORCHEF kato yoka 3a 6ap6ekio, TuraHa Aroma 1num dyryHeHara nnova.

Bnaropaperue Ha ¢yHMATa BLTPELLIHOTO NPOCTPAHCTBO Ha ra3oBOTO ChepryHO 6apbeKIo 0CTaBa YMCTO, KOETO NPasK NOYMCTBAHETO MHOMO SIECHO.

CBBET: 3a nouncteare Ha pyHusATa Bu npenopbysame fa sarpeete 6apberioTo Ha MakcumanHa crenen 3a 10 mMuHyTh (CTaHaapTHa nosuums).
Cneq ToBa MoMeTe NPOCTO Aa U3TbpKaTe dyHUATA C YeTKa C MECUMHIOB KockM. 3a LenTa By npenopbysame yeTkata 3a ¢pyHra Ha OUTDOORCHEF.

[MoBeye nHbopmaumsa 3a HawmTe npuHaanexHoct: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

CTAHOAPTHA NO3HULIKA

CraHfapTHaTa no3vuma e onTuManHata nosuuma Ha dyHUATa 3a NOBEYETO NPUIOKEHNSA

Ha 6apbeKIoTo 1 OCUrypABa YHUKaHa LMPKynaLuma Ha TonnuHaTa B chepata. ActuaATa ce
M3nMyaT paBHOMEPHO OTBCAKbAE, 6e3 Aa TpAbBa Aa 6baaT obpbLiaHu. Taka MecoTo, pubara,
3efeHuyLnTE 1 APYruTe XpaHW 0CTaBaT U3KIIOUMTENHO COUHM, HEKHU K XPYTKaBH.

Tosa npasu cTaHAapTHaTa NO3WLMA MAeanHa 3a NPUroTBAHE Ha BCAKAKbB BMA MECO, LWaAALLO
neyeHe Ha puba, OrpeTeHu, XpyrnKaBuM 3eeHYyLM 1 3a NeYeHe Ha N1La, TECTEHW U3AENUA UK
xna6.

=

Nno3nunA .BYJTHAH"

Ypes 3aBbpTaHe Ha pyHMATa B N03uLMA ,BynkaH" mome Aa ce paboT ¢ MHOrO BUCOKa,
KOHLIEHTp1paHa Temnepatypa oTaony, nepdeKTHo 3a npuraanesHoctnte Ha OUTDOORCHEF
KaTo yoKa 3a 6apbekio, TuraHa Aroma unm JyryHeHaTa nnova.

Taka nosuunata ,BynkaH" e ngeanHa sa npuroTBAHE Ha NPOAYKTH, KOMTO M3MCKBAT MO-KPaTKM
BPEMeHa 3a NpUroTBAHE, KaTo HanpuUMep cTekoBe OT puba ToH, Muan CeH Hak unu 3enenuyum
Ha YOK.
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PbROBOACTBO 3A YIOTPEBA 3A TA30B0TO CEPMYHO BAPBERID

1. TMocTaBeTe pyHuATa B enaHara nosuums (CTaHAapTHa NO3ULMA Unu Nosunumns ,BynkaH®).

BHUMAHME: B npoueca Ha neyeHe 13non3sanTe TEPMOYCTOMUMBK PbKaBHLM, 3a a NPOMEHWTE NO3ULMATA Ha GyHMATA.

HINWEIS: Mpu neyeHe Ha rpun unm npu rotBeHe B no3uuma ,BynkaH" Ha cTeneH (//(//((/ ocTaBeTe Kanaka oTBopeH. CaMo Ha cTeneH (( -
& & voxe na ce paboTv 1 Npu NeYeHe Ha rpun CbC 3aTBOPEH Kanak.

AKo e HeobxoAnMo, n3bepeTe CLOTBETHMA aKcecoap.

3arpeiite npeasaputenHo 6apbeKtoTo npy 3aTBOpeH Kanak 3a okono 10 — 15 MuHyTH Ha cTeneH Q.

lMocTaBeTe NposyKTUTE 3a NeyeHe BbPXy Ckapata Ha 6apBeKioTo 1 perynupaiTe Temneparypara niasHO Mo CBOE MenaHue Mexay v-00b.

o A~ W N

Cren nedeHeTo NOCTaBANTE KOMYETO 3a peryavpane Ha rasta suHark Ha nosuuna Q. Cnen Tosa 3aTBopeTe NpUTOKa Ha ras Ha rasosara
6yTHnKa. M npu npasHn 6yTUNKKM KpaHyeTo Ha ByThnKata TpAabsa Aa e 3aTBOpPeHo.

BHUMAHME: Ct6paHata ropetua MasH1Ha B TaBaTa 3a OTTM4aHe Ha MasHWHKW MOXe Aa Npean3BrKa u3rapaHua. [pean oTcTpaHABaHETO 1 OT
TaBaTa 3a OTTMYaHE Ha Ma3HKHMW, OCTaBETe Ma3HWHaTa [a Ce OX/1aAW HarMbIHO.

OcTtaBeTe 6apbeKioTo fa ce oxnaau HambAHO, NPeU [ ro NPEMECTUTE, ABUKKUTE UK NOYMCTBATE CNej NeveHeTo.

CbBETW W RATTBICTBHA

NEYEHE HA TPU1 C TASOBATA CHEPA

CraHpapTHa nosuvuusa

MMo-ronemu napyeta Meco (Hamp. Lenm napyeTa Gpuie, aHTPEKOT, KOTIETH WK LATO nune): BnarofapeHue Ha yHukanHaTa GyHus He e
Heobxo4MMO Aa ce 0bpblaT No-rofem1Te napyeta Meco Npu NeYyeHeTo Ha rpun. TonanHaTa Ha rasosaTa ropeska ce n3Kkaysa no BLTPELIHUTE
CTeHW Ha rpun-cdepara 1 ce pasnpeaens paBHoMepHo B LAnata chepa. [ocTaBeTe NpoayKTa BbpXy HArpATaTa CKapa 1 3aTBopeTe Karnaka.
OCTaBHljiTe MaJsiKo paSCTOHHMe Memuy oTaenHuTe napqua MeCO. HOCpeﬂ,CTBOM 3aTBapHHeTO Ha Kanaka I'IpO,EI,yHT'bT Cce nanuyda paBHOMepHO oT
BCHUYKN CTpaHl/I, a COKOBEeTe oCTaBaTt B MECOTO.

3a Aa He 0CTaBMM HWLLIO Ha Cy4aiHOCTTa M MpK Mo-rofemMuTe napyeTa, npenopbysame Ja 13nonasate HalluTe U3MepBaTeNH1 ypeaun 3a
Temnepartypa, Hanpuvep OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - ypepn 3a namepsaHe Ha Temneparypara B CbpLEBNHATa, 32 NepdeRTHM
pesynTarty, IecHo ynpasnaem ypes oduumanHoTo npunomeHne OUTDOORCHEF.

B cTanpapTHaTa no3vLMA MOXe ChLLO Taka YyAecHO Aa ce neye, 3apajBaiTe CEMeNCTBOTO W NPUATENNUTE CU HanprMep ¢ AOMALLHO NPUroTBeHa
nuua ¢ HawuA Kambk 3a niua OUTDOORCHEF, Koo nepdekTHo npunsara B cdeparta. MNpean fa neyeTe nuuata, ocTaBeTe KaMbKa 3a nuua fa
ce 3arpee Ha Hait-BMcoKata cTeneH 3a 20 MUHYTH — e GbeTe Bb3HarpageHu ¢ Xpynkas 611aT, TOYHO KaTo B UTATMAHCKKU PECTOPaHT.

C npasunHute nprHaanekHoctn Baweto 6apbekio OUTDOORCHEF e owie no-3a6asHo. MNeyeHe Ha rpun, rotsexe unu nevere: [laiite Bona Ha
CBOATA KPEaTUBHOCT W EKCNepUMEHTHPaiTE C PaoCT.

Moseye MHPOpMaLMA 32 HalMA 6oraT aCOPTUMEHT OT NMPUHAANEHKHOCTH, KAKTO 1 3a NpunoerneTo e Hamepute B: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

Mo3uuusa ,Bynkan“

MepdekTHO Noaxoadla 3a nsnonssaHe Ha npuHagnexHoctte OUTDOORCHEF, kbaeTo ce nancksa Br1coka Temneparypa oTA0SY, KOATO

ce npefaBa KOHLIEHTPUPaHO Ha NpuHaanexHocTute kato YyryHeHata nnova OUTDOORCHEF vnu yoka 3a 6ap6ekio OUTDOORCHEF. Tasu
NO3WLIMA € MHOIO NOAXOAALLA W 32 MbPHKEHEe B yOKa 3a 6apbeKio — 3a XpynKasK MbpHKeHW KapTodw, MMNELKK XarnKu, prda ¢ KapTOPKM U MHOTO
Apyrw.
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HOMTIJIEKT CTOMHA 3A PUHALNERHOCTH 3A MOAEN AMBRI 480G EVO

MpaKTUYHKAT KOMMNEKT CTOMKa 3a NpuHaanekHocTh 3a Bawna AMBRI 480 G EVO Bwv nossonAsa fa npukpenute rasosara 6yTuika 3a/,
6ap6eKioTo BbpXy OCHOBaTa M [ja A MOKPUETE C KanaKa Ha ByTunKaTta — TaKka rasoBara byTunKa NoyTh He ce BMaa OTnpes,.

Ocsen ToBa KambkbT 3a nua OUTDOORCHEF, kakto v gonbnHutenHara vyryHera ckapa Diamond Ha OUTDOORCHEF moxxe na ce
CbxpaHABaT B JoNHaTa YacT Ha 6apbekioTo, 6e3 fa 3aemaT MACTO.

KaMbKbT 3a nuua v 4yryneHara ckapa Diamond morat Aa 6'b£],aT nopbYaHM KaTto OTAENHN NPUHAANIEHMHOCTH.

GNEA NEYERETO HA TPUII

MocTaseTe perynnpaiioTo Konye 3a ras Ha Bcara ropenka Ha Q.
3atBopeTe NpUTOKa Ha ras Ha rasosara OyTuiKa.
M3yaranTe 6apbeKioTo Aa M3CTUHE HAMBIIHO M O NoYKcTETe.

> W N

[MoKpuiTe 6apbeKtoTo C NOAXOAALLOTO MNOKPMBAIO.

[104Y4CTBARE

Mesay oTaenHuTe cnyydan Ha nevyeHe Ha rpuna e Hy*HO He3HaUUTENHO NOYMCTBaHE, Thil KaTo MOBEYETO Ma3HWHa UK Ce 13napABa, UK ce
oTBekaa B cbbuparenHara Tasa.

lMpu no-ronAmo 3ambpcABaHe 3arpeiTe 6apbekioTo 3a okono 10 MUHYTW Ha MaKcMmanHa cTeneH. 3a NoYUCTBAHETO Ha GYHMATA U Ha CKapaTa
M3MON3BANTE HYETKA C MECUHIOB KOCHbM (HE CTOMAaHEH).

3a no-ocHosHo nouncteare nanonssante OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. INo enaHve moxeTe fa M3non3sarte HalnoHoBa rs6a 3a
Cb0BE M CanyHeH pa3TBop, 3a Aa OTCTPAHMTE BCUYKM OCTaTbLM Crej neYyeHeTo.

BAHHO: cnepn BcAKO OCHOBHO MouncTBaHe ocTaBAkTe 6apbeKioTo Ha cTeneH (//((/((/ 3a MbJIHO nacbxsare (o6rapaHe).

YNOTPELA HA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

BAMHO: Jokato npunarate OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER 6ap6ekioTo He TpAbBa Aa paboTu.

3a 3alwmTa HoceTe pbKkasuLmM 1 oumna. OLLe oKaTO ca NIEKo TOMMK HanpbCKanTe 6apbeKIOTO 1K akcecoapuTe 1 ocTaBeTe Npenapara Aa
nerctea 10 MUHYTH, AOKATO NAHATA M34YE3HE.

Mpu HEO6XOAMMOCT NMoYMCTETE AOMBIHUTENHO C MOAXOAALLA YeTKa 3a 6apbekio Unu HainoHoBa reba. Cneq ToBa M3MMitTe CTapaTenHo ¢ Bofa 1
nscyluere.

BHUMAHME: He e nogxoaALL 3a AbpBEHH, NNACTMACOBM, KAKTO 1 MPaxoBO 60AAMCAHN 1 NaKMPaHK NOBBPXHOCTM.
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[OLJPBIHHA

PeposHaTta nogapbkka Ha 6apbertoTo rapaHTipa 6e3ynpeyHoTo My GyHKLMOHUpaHe.

= [loHe ABa MBTU rOAMLLIHO NPOBEPABAMTE BCUUKM YACTH, NPE3 KOUTO NPOTHYA rasTa U BCEKW MbT e No-NpoAbIKUTENHO CKNaaupaHe. MNas-
LM M ApYrM HACEKOMM MOraT Aa ca NpuyMHa 3a 3anyLUBaHWA, KoMTo npean ynotpeba TpAbsa Aa ce OTCTPaHAT.

= AKo pefloBHO NpemecTBaTe 6ap6eKioTo Mo HepaBeH TEPEH, MPOBEpABATE OT BpeMe Ha BpeMe Aank BCUYKM BUHTOBE Ca 3aBUHTEHW [OKpPail.

= AKo He u3nonssarte 6ap6eKioTo NO-NPOABLIIKMUTENHO Bpeme, Npean cneasauiata ynotpeba nssbpliete MPOBEPKA 3A YMJTbTHABAHE.
AKO MMaTe HAKaKBK CbMHEHWSA, 06bPHETE Ce KbM BaluMA JOCTABYMK Ha ra3 Wik KbM TbProBCKWA 0GEKT.

= 3apanpenoTspaTUTe NoBpeam nopagn KOPO3WA, CMaKeTe BCUYKM METASTHM YacTW Npeau No-NPOABLIIKUTENHO CKIaanpaHe.

= Cnep no-npoAbimKMTENHO CKNaaMpaHe 1 NoHe BeHbH N0 BPeMe Ha rpun-ceaoHa npoBepABaiiTe ra3oBrnA Mapkyd 3a NyKHaTUHW, Nperb-
HaTW MecTa v Apyrv nospeaun. AKO ra3oBMAT MapKyy e noBpeaeH, TpAbBa BefiHara Aa ce CMeHW KakTo e onuncaHo B rnasa YKASAHUA 3A
BE3OIMACHOCT.

= BepaHbi roauiuHo TpeTupanTe BCUYKKM AbPBEHM YacTK C Macso 3a AbPBO - TOBA NPEA0TBPaTABA HamnyKBaHETO.

= [IpeanasBaviTe BalweTo 6apbeKio OT aTMOCHEPHMUTE YCIOBMA KATO MO MOKPMBATE CNEA, MbJHOTO My M3CTUBAHE C NMOAXOAALLO
OUTDOORCHEF nokpusaro.

= 3apanpenoTepaTuTe OBNAXHABaHe, Ces AbwA cBaneTe nokpusanoto. MoxeTe 3a 3arynuTe NoKkpusano oT AUcTpubyTopa Ha 6apbekioTta.

OTCTPAHABAHE HA TIOBPEAM

lopenkara He ce 3anansa:

= [lpoBepeTe ganu e OTBOPEH NPUTOKELT Ha ra3 Ha rasopara byTunKa.
= VYBeperTe ce, 4e MMa JOCTaTbYHO ras B OyTuikara.

= [lpoBepeTe fanu NpeckayaT MCKPK OT eNIEKTPOa BbPXY ropenKara.

Hama uckpa:

= VBeperTe ce, Ye GaTepuATa e noctaseHa NpasuiHo (Mpy 6apberioTa C eNEKTPUYECKO 3anansaHe).

= PascroaHKneTo Mex/y ropenkara v enexktpoaa Tpabea fa e camo 5-8 mwm.

= [lpoBepeTe panu kabenuTe npu yCTPOMCTBOTO 3a ENTEKTPUYECKO 3ananBaHe 1 eNEeKTPoAa Ca NOCTaBEHM W AN HE Ca Ce pasxnabunu.

= [locrasete Hoga Gatepusa (Tvn AAA, LRO3, 1,5 V) B ycTporicTaoTo 3a enextpruecko 3anansare (Mpy GapGerioTa C ENEKTPUHECKO 3anansaHe).

AKo ¢ rMomMoLLTa Ha NMOCOYEHUTE AEMCTBUA HE MOKETE Ja nycHere 6ap6eH+0To B ercnnoarawma, oépreTe C€ KbM TbProBCKMA 06EKT.

[APAHLWA 3A TIOTPEBUTENA

3a noapobHa MHbopMaLmMa OTHOCHO rapaHLMATa 3a noTpe6uTens npas1m npenpatka koM O6wmTe yenosua (AGB) noa
https://www.outdoorchef.com/agb

PeructpupanaTta mapka OUTDOORCHEF ce npepgcraBnaea oT cnegHata ¢pupma
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

CnncbK Ha AMCTpMbYyTOpUTE Le HamepuTe Ha Hawata yeb ctpaHuua Ha OUTDOORCHERCOM
MoeTe na BaemeTe CepUitHIA HOMEP W apPTUKYIIHWUA HOMEP OT CTUKepa C [aHHK BbpXy 6ap6eKioTo
(BvTe nbpsa masa Ha Tasu MHCTPYKLIMA 3A EKCIMJTOATALIUA).

*k
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TEXHWHECKHM JAHRK

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

[a3

MotuHocT

- Masika ropenka

- ronAma ropesnka
Pasxon Ha ras

[Hioan (28-30/37 mbar)
- Al03a Maslka ropeska
- [i03a ronAmMa ropesika
[Oioan (50 mbar)

- [1l03a MaUlka ropeska
- [ilo3a ronAmMa ropeska
HandaraHe Ha rasra

LEON 570 G

CE

[a3

MouHocT

Pasxop Ha ras

[iosa (28-30/37 mbar)
[io3a (50 mbar)
HandaraHe Ha rasrta

AMBRI 480 G

CE

[a3

MotHocT

Pasxon Ha ras

[ioza (28-30/37 mbar)
[ioza (50 mbar)
Handaraxe Ha rasrta

AMBRI 480 G EVO

CE

[a3

MotuHocT

Pasxopn Ha ras

[ioza (28-30/37 mbar)
[ioza (50 mbar)
HandaraHde Ha rasra

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

[a3

MouHocT

Pasxopn Ha ras

[io3a (28-30/37 mbar)
[ioza (50 mbar)
Handaraxe Ha rasra

0063
nponaH/6ytaH 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,55 mm/maprumposka: BF
1,47 mm/mapkuposka: BT

0,48 mm/mapkunposKra: AF
1,27 mm/mapruposka: AT
6yTaH 28 mbar

nponaH 37 mbar

0063

nponaH/6ytaH 30/31

8,60 kW

612 g/h

1,47 mm / mapruposka: BT
1,27 mm / maprupoBka: AT
6yTaH 28 mbar

nponaH 37 mbar

0063

nponaH/6ytaH 30/31

5,40 kW

389 g/h

1,15 MM / maprmposka: BN
1,02 MM / maprupoBka: AN
6yTaH 28 mbar

nponaH 37 mbar

0063

nponaH/6ytaH 30/31

5,80 kW

420 g/h

1,18 MM / maprumposka: BQ
1,02 mm / mapkupoBka: AN
6yTaH 28 mbar

nponax 37 mbar

0063

nponaH/6ytan 30/31

5,60 kW

397 g/h

1,15 mm / mapkuposka: BN
1,02 mm / mapKmposka: AN
6yTaH 28 mbar

nponaH 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE 0063

a3 nponaH/6ytaH 30/31
MouHocT 4,30 kW

Pasxop Ha ras 315 g/h

[ioza (28-30/37 mbar)
[ioza (50 mbar)
HanaraHe Ha rasra

1,02 mm / mapKmposka: BL
0,88 mm / mapkuposka: AH
6yTaH 28 mbar

nponaH 37 mbar

KaTteropuu
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

EnexTpuuyecKo 3ananeawo yCTPONCTBO
3a GyHKLMOHMPAHETO Ha YCTPOMCTBOTO 3a ENEKTPUYECKO 3anasnBaHe Bu
e HeoBxoanma eaHa Gatepus (Tun AAA, LRO3, 1,5 V).

YKasaHue 3a TemnepaTypHUA HHAWKaTOP
OTKNOHEHWETO B NOKa3aHWATa Ha TepMoMETbpa Moxe aa e +/— 10%.

Yeb cTpaHMua

HonbnHutenHa nHpopmaLna, CbBETH U HaMLTCTBUA, peLenTy

1 Bcnyko BarkHo 3a npoayktute OUTDOORCHEF we Havepute
Ha OUTDOORCHEFCOM

OUTDOORCHER.COM




UPUTE ZA UPORABU

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.:

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,

Total rate *Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ J
VAZNO:

Serijski broj svoga roétilja pronaci ¢ete na straznjoj strani prilozene mape ,Manual & Inspiration”. Ovisno o modelu rostilja, broj mozete prona-
¢i'i na naljepnici s podacima, koja se nalazi ili na postolju rostilja ili podnoj ploci.
Serijski broj i broj artikla su vazni za uspjesno rjeSavanje naknadnih pitanja, narudzbi zamjenskih dijelova te eventualnih jamstvenih zahtjeva.

Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadrzi vazne informacije o sigurnosti, rukovanju i odrzavanju. ZabiljeZite serijski broj
svog rostilja u za to predvideno gornje polje ,Serial No!".

VAZNO ZA VASU SIGURNOST

Svaka osoba koja upotrebljava rostilj mora poznavati i slijediti toc¢an postupak paljenja. Djeca ne smiju rukovati rostiljem.

Nuzno je slijediti upute za montazu navedene u uputama za instalaciju. Nestruéna montaza moze imati opasne posljedice.

Ne postavljajte nikakve zapaljive tekucine ni zapaljiv materijal ili zamjenske plinske boce u blizinu rostilja. Nikad ne stavljajte rostilj ili plinske boce
u zatvorene prostore bez ventilacije.

PaZljivo procitajte ove upute prije nego pocnete s koristenjem okruglog plinskog rostilja. Dozvoljeno je koristenje rostilja samo na otvorenom,

a potrebno je drzati sigurnosni razmak od najmanje 1,5 m od zapaljivih predmeta.

PLINSKE BOCE

Dozvoljeno je postavljanje punih plinskih boca maksimalne tezine 8 kg na podnu plocu. Postavite bocu na za to predvideno mjesto, pogledajte
UPUTE ZA MONTAZU.

= Zapri¢vrdéivanje sluzi zajedno s isporukom dostavljeni remen za boce ili za to predvideni drza¢ za boce. Molimo pripazite da ne postoje
propusni vij¢ani spojevi. (Slika 2A)

= Prije koristenja i nakon svake zamjene plinske boce provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

= Plinske boce ne smiju biti izloZene temperaturi iznad 50 °C niti se smiju Cuvati u zatvorenom prostoru ili suterenu.

= Postujte i slijedite sigurnosne propise koji su zabiljezeni na koristenim plinskim bocama.

= NAPOMENA: Provjerite jesu li tlacni regulator i plinska boca dozvoljeni za propisnu uporabu u vadoj drzavi. Koristite se samo plinskim
bocama odgovarajuceg drzavnog standarda. Zbog razlicitih brtvenih sustava ne mogu se uspostaviti nepropusni vij¢ani spojevi u slucaju
odstupanja sustava tlacnog regulatora i plinske boce. Takva propusnost moze dovesti do situacije da se plin koji izlazi automatski moze
zapaliti otvorenom vatrom ili iskrama.lz razloga sigurnosti i odgovornosti preporucujemo da svakako provjerite plinske rostilje u prodaji i po
potrebi prilagodite odn. date prilagoditi tlacni regulator i plinsko crijevo drzavnim propisima.

OUTDOORCHER.COM




SIGURNOSNE NAPOMENE

Ove upute za uporabu vlasnik mora ¢uvati te uvijek moraju biti na dohvat ruke.
Rostilj pustajte u rad sukladno poglavlju UPUTE ZA PALJENJE

“Upotrebljavati samo na otvorenom”

“Prije puStanja uredaja u rad procitajte upute za uporabu”

“POZOR: Dostupni dijelovi mogu biti izrazito vruci. Pazite da djeca nisu u blizini”

“Uredaj za vrijeme rada treba drzati podalje od zapaljivih materijala”

“Uredaj za vrijeme rada nemojte pomicati”

“Nakon uporabe zatvorite dovod plina na plinskoj boci”

Ne upotrebljavajte rostilj nikad ispod nadstresnice.

Ne gurajte nikad uredaje koji su opremljeni upravljackim kotaci¢ima po neravnim podovima ili pukotinama.
Nosite zastitne rukavice kada dirate vruée dijelove.

Nakon rogtilianja gumb za regulaciju plina uvijek postavite na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pripazite kod zamjene plinske boce da je gumb za regulaciju plina postavljen na poziciju O i da je dovod plina na plinskoj boci zatvoren.

VAZNO: U blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja.

Provjerite spojeve nakon priklju¢ivanja nove plinske boce sukladno uputi ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

Ako postoji sumnja da su neki dijelovi propusni, gumb za regulaciju plina postavite na poziciju O i zatvorite dovod plina na plinskoj boci. Pro-
vjerite plinske vodove kod ovlaStenog stru¢njaka za plin.

Ako su na plinskom crijevu vidljiva oStecenja ili naznake istrosenosti, potrebno ga je odmah zamijeniti. Crijevo se ne smije savijati ni sadrzavati
pukotine. Ne zaboravite zatvoriti gumb za regulaciju plina i dovod plina prije nego Sto odvojite crijevo.

Zamijenite crijevo i regulator plinskog pritiska nakon trogodisnje uporabe od datuma kupnje. Pripazite da su regulator plinskog pritiska i crije-
vo u skladu s odgovarajuéim EN standardima (regulator tlaka plina EN 16129 / crijevo za plin EN 16436).

Preporu¢ena duljina plinskog crijeva iznosi 90 cm i ne smije prelaziti 150 cm.

Ne blokirajte nikad veliki okrugli otvor za usisavanje zraka na dnu posude ili zra¢ni otvor na poklopcu. Otvori za ventilaciju prostora plinske
boce niposto se ne smiju zatvoriti ili prekriti.

Ne provodite nikakve preinake na uredaju.

Rostilj se isporucuje s odgovarajuéim plinskim crijevom ukljuéujuéi i regulator plinskog pritiska. Plinsko se crijevo svakako mora drzati podalje
od vrucih vanjskih povrsina rostilja. Crijevo se ne smije presavijati. Kod modela rostilja kod kojih postoji vodilica za crijevo, crijevo svakako
mora biti fiksirano u toj vodilici.

Crijevo i regulator odgovaraju vazeéim propisima doti¢ne zemlje i EN standardima (regulator tlaka plina EN 16129 / crijevo za plin EN 16436).
Ako se ne dostigne potpuni ucinak te postoji sumnja da je dovod plina zacepljen, obratite se ovlaStenom stru¢njaku za plin.

Upotrebljavajte rostilj samo na Evrstoj i sigurnoj podlozi. Dok rostilj radi, nikada ga ne postavljajte na drvene podloge ili druge zapaljive povrsine.
Pazite da zapaljivi materijali nisu u blizini.

Kod uredaja s granitnom plo¢om izbjegavajte temperaturni Sok ploce.

Ne Cuvajte rostilj u blizini lako zapaljivih tekucina ili materijala.

Ako Cuvate rostilj preko zime u zatvorenom prostoru, obavezno uklonite plinsku bocu. Plinska boca bi se trebala uvijek ¢uvati na otvorenom

i prozraénom mjestu kojem djeca nemaju pristup.

Prije uporabe rostilj postavite na mjesto zasti¢eno od vjetra.

Dok se rostilj ne upotrebljava trebao bi se, nakon $to se u potpunosti ohladi, prekriti zastitnim prekrivacem radi zastite od utjecaja okolisa.
Zastitni prekrivaci dostupni su kod vaseg trgovca rostiliem.

Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, nakon jake kise uklonite zastitni prekrivac.
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= POZOR: Frije stavljanja u pogon te nakon svakog priklju¢ivanja nove plinske boce provjerite spojeve u skladu s uputom ISPITIVANJE
NEPROPUSNOSTI u ovim uputama za upotrebu.

= POZOR: Plinsko crijevo iz sigurnosnih razloga uvijek obvezno pri¢vrstite na rostilj s pomocu prilozenog klju¢a. Za to obratite paznju na
sljedecu ilustraciju:

000

—

ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI

OPREZ: Za vrijeme ispitivanja nepropusnosti u blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja. To vrijedi i za puSenje. Ne ispitujte nikad nepropu-

snost goru¢om Sibicom ili otvorenom vatrom, a ispitivanje uvijek provodite na otvorenom.

1. Gumb za regulaciju plina mora stajati na poziciji Q.

2. Otvorite dovod plina na boci i premazite sve plinske vodove (spoj na plinskoj boci / regulator plinskog pritiska / plinsko crijevo / izlaz plina /
spoj na ventilu) s pomocu prilozene otopine vode i sapuna ili otopinom sapuna koju ste sami izradili od 50 % tekuceg sapuna i 50 % vode.
Mozete upotrijebiti i sprej za otkrivanje pukotina. (Slika 2B)

3. Stvaranje mjehura na otopini sapuna upuéuje na pukotinu, VAZNO: Roétilj se smije upotrebljavati tek kada su uklonjene sve pukotine. Zatvo-
rite dovod plina na plinskoj boci.

4. Uklonite pukotine dodatnim zatezanjem spojeva, ako je to moguce, ili zamijenite neispravne dijelove.

5. Ponovite korake 1i 2.

6. Ako se pukotine ne mogu ukloniti, obratite se ovlastenom struénjaku za plin.

NAPOMENA: Provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI nakon svakog prikljuc¢ivanja ili zamjene plinske boci te na pocetku sezone rostiljanja.

OUTDOORCHER.COM




TUMACENJE ZNAKOVA NA UPRAVLJACKOJ PLOCI

Razine topline i paljenje

O :Iskljugena pozicija
(// : slab ucinak
(//(// : srednji u€inak
Qb :visoki ucinak
Qb pajcnic
&. Upaljac

SUSTAV PLAMENIKA NA KUGLI

Modeli s okruglim plamenikom (Slika 1A)
Okrugli plamenik dostize najveéi uc¢inak na razini /(/((/(//, a najnizi ucinak na razini (//

Modeli s dva okrugla plamenika (Slika 1B)

Veliki okrugli plamenik dostiZze najveci ucinak na razini (//((/((, a najnizi ucinak na razini (// Izraden je za uporabu u podrucju srednje do visoke
temperature.

Mali okrugli plamenik predviden je za kuhanje na niskim temperaturama te se samo neznatno moze regulirati. Razlika izmedu (//((/((/ i ((/ nije
vidljiva. Mali okrugli plamenik dostize temperaturu od priblizno 100 °C do 120 °C.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Ocistite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom.

2. Ispitajte sve plinske vodove kao $to je opisano u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ucinite to i ako je va$ plinski okrugli ro&tilj
prilikom dostave ve¢ bio montiran.

3. Zapalite rostilj u trajanju od priblizno 20-25 minuta na stupnju Qo
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UPUTE A PALJENJE

4b.

4d.

Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti (postupajte sukladno
uputama u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

NAPOMENA: Ako imate MINICHEF 420 G, boc¢ne police moraju biti zaklopljene tijekom cijeloga postupka rostiljanja.

Otvorite poklopac rostiljia. POZOR: Nikada ne palite rostilj dok je poklopljen

Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

. Model s okruglim plamenikom sa zasebnim gumbom za paljenje:

Pritisnite gumb za regulaciju plina i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu 227
Pritisnite crni gumb za paljenje i drzite ga dok se ne pojavi iskra i zapali plin. (Slika 1C)
Modeli s jednim okruglim plamenikom bez zasebnog gumba za paljenje:

Pritisnite gumb za regulaciju plina okruglog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu (//((/(// )
Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se ne pojavi iskra i zapali plin. (Slika 1G)

. Modeli s dva okrugla plamenika i zasebnim gumbom za paljenje:

Pritisnite gumb za regulaciju plina velikog okruglog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu
22X Pritisnite crni gumb za paljenje i drZite ga dok se ne pojavi iskra i zapali plin.
lli pritisnite gumb za regulaciju plina malog okruglog plamenika (lijevi gumb) i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na

razinu 22X Pritisnite crni gumb za paljenje i drzite ga dok se ne pojavi iskra i zapali plin. (Slika 1D)

Modeli s dva okrugla plamenika bez zasebnog gumba za paljenje:
Pritisnite gumb za regulaciju plina velikog okruglog plamenika i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu

((/(Z/(// €. Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se ne pojavi iskra i zapali plin. (Slika 1E)
lli pritisnite gumb za regulaciju plina malog okruglog plamenika (lijevi gumb) i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na

razinu (//(//((/ €. Drzite gumb za regulaciju plina pritisnutim dok se ne pojavi iskra i zapali plin.

Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Prigekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao
ishlapiti. Ponovite nakon toga tocku 4.

Ako nije mogude pokrenuti rostilj nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao $to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).

UPUTA /A PALJENJE MODELA CITY 420 G

Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora plinskog pritiska i plinske boce budu dobro pritegnuti. (Postupajte sukladno
uputama iz poglavlja ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

Otvorite poklopac rostilja. POZOR: Nikada ne palite rostilj dok je poklopljen

Otvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pritisnite gumb za regulaciju plina i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu [//(//(( &, Pritisnite cmi gumb za
paljenje nekoliko puta dok se plin ne zapali. (Slika 1F)

Ako se plin ne zapali u roku od 3 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Prigekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao

ishlapiti. Ponovite nakon toga tocku 4.

Ako nije mogude pokrenuti rostilj nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao $to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).
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JEDINSTVENI SUSTAV S LIJEVKOM

Koristenje jedinstvenog sustava s lijevkom OUTDOORCHEF u standardnoj poziciji pri rostiljanju, kuhanju ili pecenju osigurava ravnomjernu
raspodijelu topline unutar kugle i sprjecava Stetno gorenje masti jer su plamenici u potpunosti zasti¢eni.

Masnoca koja kaplie ne moze se zapaliti jer se kroz lijevak emajliran porculanom slijeva u posudu za skupljanje masnoce ispod kugle rostilja. Dok
se vasi specijaliteti s rostilja savrseno peku sa svih strana, vi se kao domacin moZete opusteno posvetiti svojim gostima s obzirom na to da nije
potrebno okretati hranu.

Meso, riba, povrce i ostala hrana ostaju posebno so¢ni, meki i hrskavi. Jedan dio masnoce i mesnih sokova koji dospiju u lijevak ispari, zbog ¢ega
meso, riba i povrée dobiju jedinstvenu aromu rostilja.

Pri pe¢enju do 360 stupnjeva pizza, flambirani kola¢ ili kruh pripremljeni su jednako dobro kao u krusnoj peci. Pri upotrebi lijevog okretnog regu-
latora namirnice za roétilj pri niskim se temperaturama od 100 °C (samo modeli s dva okretna regulatora, npr. Ascona 570 G) rostiljaju osobito
pazljivo — najbolji preduvjet za XL komade mesa mekane poput maslaca kao $to su pec¢ena Roastbeef, Tomahawk ili Rib-Eye u komadu.
Okretanjem lijevka na poziciju vulkan s donje se strane stvara vrlo visoka, koncentrirana toplina (do 500 stupnjeva), savrsena za uporabu pribora
OUTDOORCHEF kao $to su wok za rostilj, Aroma tava ili plo¢a od lijevanog Zeljeza.

Ciséenje je lako jer zahvaljujuci lijevku unutrasnjost plinskog okruglog rostilja ostaje &ista.

SAVJET: za ¢&idéenje lijevka preporucujemo rotilj 10 minuta grijati na najvisem stupnju (standardna pozicija). Nakon toga lijevak mozete jednos-
tavno ocistiti mjedenom cetkom. Za to preporucujemo Cetku za lijevak OUTDOORCHEF.

Vise informacija o naSem priboru: WWW.OUTDOORCHEF.COM

STANDARDNA POZICLJA

Standardna pozicija optimalna je pozicija lijevka za vecinu uporaba rostilja i osigurava jedinstvenu
cirkulaciju topline u kugli. Jela se i bez okretanja ravnomjerno ispeku sa svih strana. Meso, riba,

povrce i ostala hrana ostaju posebno soc¢ni, meki i hrskavi.

Standardna pozicija stoga je savrSena za sve vrste mesa, lagano pecenu ribu, gratinirana jela,
hrskavo povrée, kao i za pecenje pizze, flambiranog kolaca ili kruha.

POZICIJA VULKAN

Okretanjem lijevka na poziciju vulkan s donje se strane stvara vrlo visoka, koncentrirana toplina,
savrSena za uporabu pribora OUTDOORCHEF kao $to su wok za rostilj, Aroma tava ili plo¢a od
lijevanog zeljeza.

Stoga je pozicija vulkan savrSena za jela koja je potrebno samo kratko prziti, kao $to su odresci

od tune, jakobove kapice ili povrce iz woka.
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UPUTE ZA UPORABU AUSTRALSKOG PLINSKOG OKRUGLOG ROSTILJA

1. Postavite lijevak u zeljenu poziciju (standardna pozicija ili pozicija vulkan).

POZOR: Poziciju lijevka promijenite tijekom rostiljanja samo s rukavicama otpornim na vruéinu.

NAPOMENA: Prilikom rostiljanja i kuhanja u poziciji vulkan na razini (//((/((/ ostavite poklopac otvoren. Samo se na razini (// - (//(// i tijekom
rostiljanja moZe raditi u poziciji vulkan s otvorenim poklopcem.

Odaberite, ako je potrebno, odgovarajucu opremu.

Zagrijte rostilj sa zatvorenim poklopcem otprilike 10-15 minuta na razini Q.

Stavite namirnice za rostilj na reSetke i regulirajte temperaturu neprekidno po vlastitoj zelji izmedu (// - (//((/(//

o A~ W N

Nakon roétiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju Q. Zatvorite nakon toga dovod plina na plinskoj boci. Ventil na boci
mora biti zatvoren i kod praznih boca.

POZOR: Nakupljena vru¢a mast koja se nalazi u posudi za skupljanje masti moZe izazvati opekline. Mast se najprije treba u potpunosti ohladiti, tek
nakon toga mozete je maknuti s posude za skupljanje masti.

Rostilj se treba u potpunosti ohladiti prije nego $to ga nakon rostiljanja premjestate, pomicete ili Cistite.

SAVJETITTRIKOVI

ROSTILJANJE S PLINSKOM KUGLOM

Standardna pozicija
Veci komadi mesa (npr. filei, entrecote, kotleti u komadu ili &itavi piliéi): Zahvaljujuci jedinstvenom ljevkastom sustavu veée komade mesa vise ne

morate okretati tijekom rostiljanja. Vru¢ina plamenika podiZe se na unutarnjim stranima te se ravnomjerno raspodjeljuje unutar cijele kugle. Jelo
stavite na prethodno zagrijane reSetke i zatvorite poklopac. zmedu pojedinih komada mesa ostavite uvijek malo razmaka. Zatvaranje poklopca
omogucuje da hrana sa svih strana dobije ravnomjernu smedu boju i da sok ostane u mesu.

Da za ve¢e komade mesa nista ne biste prepustili slu¢aju, preporucujemo vam upotrebu nasih uredaja za mjerenje temperature, npr.
OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - uredaj za mjerenje temperature jezgre mesa za savrsene rezultate, kojim se jednostavno upravlja
putem aplikacije OUTDOORCHEFR.

U standardnoj poziciji mozete i uspjesno peci, oduSevite svoju obitelj i prijatelje, primjerice, pizzom koju ste sami napravili na naSem
OUTDOORCHEF kamenu za pizzu koji savrSeno pristaje u kuglu. Prije pecenja pizze najprije zagrijte kamen za pizzu 20 minuta na najvisoj razini
- bit ¢ete nagradeni hrskavo pecenom podlogom pizze, u potpunosti kao kod Talijana.

Vas rostilf OUTDOORCHEF jo$ je zabavniji uz pravi pribor. Pri rostiljanju, kuhanju ili pak pri pecenju: Prepustite se vlastitoj kreativnosti i radosti
eksperimentiranja.

Vige informacija o naSem Sirokom asortimanu kao i o aplikaciji pronaci ¢ete na: WWW.OUTDOORCHEFR.COM

Pozicija vulkan

Savrsena za upotrebu pribora OUTDOORCHEF , za koji je potrebna jaka vruéina od dolje, koja se koncentrirano prenosi na pribor kao $to su
vatrostalna ploca OUTDOORCHEF ili wok za rostilf OUTDOORCHEF. Ova je pozicija najbolja za przenje u woku za rostilj — za hrskavo peceni
pomfrit, pile¢e medaljone, fish & chips i jo§ mnogo toga.
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KOMPLET DRZACA PRIBORA ZA MODEL AMBRI 4806 EVO

Prakti¢ni komplet drzaca pribora za va§ AMBRI 480 G EVO omoguéava vam da pricvrstite plinsku bocu na podnu plocu iza rostilja te da je
prekrijete poklopcem boce — na taj se nacin plinska boca sprijeda gotovo ne moze vidjeti.

Usto je moguce smjestiti kamen za pizzu OUTDOORCHEF i dodatnu vatrostalnu resetku OUTDOORCHEF Diamond u podkonstrukciju na ¢isto
i uz to ustedjeti prostor.

Kamen za pizzu i vatrostalna reSetka Diamond dostupni su zasebno kao pribor.

NNAKON ROSTILJANJA

Postavite gumb za regulaciju plina kod svih plamenika na Q.
Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Ostavite ro&tilj da se u potpunosti ohladi te ga ocistite.

> W N

Pokrijte rostilj s odgovaraju¢im zastitnim prekrivacem.

CISCENJE

Potrebno je vrlo kratko ¢iséenje izmedu reSetaka rostilja jer veéina masnoce ili isparava ili se slijeva u posudu za skupljanje masnoce.

U sluéaju jacih zaprljanja zagrijte rostilj otprilike 10 minuta na najveéoj temperaturi. Za ¢is¢enje lijevka i reSetke upotrijebite ¢etku za rostilj s ¢eki-
njama od mjedi (ne od Celika).

Za temeljitije ¢is¢enje upotrebljavajte OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Mozete upotrijebiti i spuZvicu za pranje suda od najlona i sapunicu
kako biste otklonili sve ostatke.

VAZNO: Nakon svakog temeljitog ¢is¢enja ostavite da se rostilj potpuno osusi (gori) na razini ((/(/z((/

PRIMJENA SREDSTVA ZA CISCENJE OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

VAZNO: roétilj ne smije biti ukljugen tijekom upotrebe sredstva za ¢isé¢enje OUTDOORCHEF CHEF CLEANER.

Za zastitu nositi rukavice i naocale. Poprskati ro&tilj i pribor dok su jos$ topli i ostaviti sredstvo da djeluje 10 minuta, dok se pjena ne rastopi.
Po potrebi dodatno ocistiti prikladnom ¢etkom za rostilj ili najlonskom spuzvom. Zatim temeljito isprati vodom i osusiti.

POZOR: Nije prikladno za povrsine presvucene drvom ili plastikom te plastificirane i lakirane povrsine.
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ODRZAVANJE

Redovito odrZzavanje vadeg rostilja garantira besprijekoran rad.

= Provjeravajte sve plinske vodove najmanje dvaput godisnje i svaki puta nakon duzeg vremena skladistenja. Pauci i drugi kukci mogu prouzro-
Citi zacepljenja koja se prije uporabe moraju ukloniti.

= Ako rostilj Cesto pomicete na neravnim povrSinama provjerite s vremena na vrijeme jesu li svi vijci jo$ uvijek ucvrsceni.

= Ako rostilj duze vrijeme ne upotrebljavate, trebali biste prije ponovne upotrebe provesti ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI. Ako u bilo §to
sumnjate obratite se svom dostavljacu plina ili prodajnom mjestu.

= Kako biste izbjegli Stete od korozije, nauljite sve metalne dijelove rostilja prije nego Sto ga pohranite na dulje vrijeme.

= Nakon duZeg Cuvanja i najmanje jednom u sezoni rostiljanja trebali biste provjeriti postoje li na plinskom crijevu pukotine, pregibi ili druga
ostecenja. OSteéeno se plinsko crijevo odmah mora zamijeniti kako je opisano u poglaviju SIGURNOSNE NAPOMENE.

= Tretirajte sve drvene dijelove jednom godisnje uljem za drvo - to djeluje protiv stvaranja pukotina.

= Nakon $to se u potpunosti ohladio, zastitite svoj rostilj od utjecaja okolisa odgovaraju¢im OUTDOORCHEF zastitnim prekrivacem.

= Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, uklonite zastitni prekriva¢ nakon jake kise. Zastitni prekriva¢i dostupni su kod vadeg trgovca rostiljem.

OTKLANJANJE KVAROVA

Plamenik ne pali:

= Provjerite je li dovod plina na plinskoj boci otvoren.
= Osigurajte da u boci ima dovoljno plina.

= Provjerite skacu li iskre s elektrode na plamenik.

Nema iskre:

= Osigurajte da je baterija ispravno umetnuta (kod rostilja s elektricnim paljenjem).

= Razmak izmedu plamenika i elektrode smije iznositi samo 5-8 mm.

= Provjerite jesu li kablovi kod elektricnog paljenja i elektrode utaknuti i sa €vrstim dosjedom.

= Umetnite novu bateriju (tip AA, LRO3, 1,5 volt) u elektri¢no paljenje (kod rostilja s elektriénim paljenjem).

Ako rostilj na temelju gore navedenih mjera ne mozZete pustiti u rad, kontaktirajte prodajno mjesto.

JAMSTVO ZA POTROSACE/GARANCIJA

Za detaljne informacije o jamstvu za potrosace/garanciji pogledajte Opée uvjete poslovanja (AGB’s) pod https://www.outdoorchef.com/agb

Registrirani brand OUTDOORCHEF zastupa sljede¢e poduzeée
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Popis trgovaca mozete pronaci na nasoj web stranici OUTDOORCHEFR.COM
Serijski broj kao i broj artikla mozete pronaci na naljepnici s podacima koja se nalazi na vasem rostilju
(za vise informacija pogledajte prvi dio ovih UPUTA ZA UPORABU).

*k
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TEHNICKE INFORMACIJE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Plin

Ucinak

- mali plamenik

- veliki plamenik

Potrosnja plina

Sapnice (28-30/37 mbara)
- Sapnica malih plamenika
- Sapnica velikih plamenika
Sapnice (50 mbara)

- Sapnica malih plamenika
- Sapnica velikih plamenika
Plinski pritisak

LEON 570 G

CE

Plin

Snaga

Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (50 mbara)

Plinski pritisak

AMBRI 480 G

CE

Plin

Snaga

Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (50 mbara)

Plinski pritisak

AMBRI 480 G EVO

CE

Plin

Snaga

Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (60 mbara)

Plinski pritisak

0063
propan/butan 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,565 mm/oznaka: BF
1,47 mm/oznaka: BT

0,48 mm/oznaka: AF
1,27 mm/oznaka: AT
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

0063

propan/butan 30/31
8,50 kW

612 g/h

1,47 mm/oznaka: BT
1,27 mm/oznaka: AT
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

0063

propan/butan 30/31
5,40 kW

389 g/h

1,15 mm / oznaka: BN
1,02 mm / oznaka: AN

butan 28 mbara
Propan 37 mbara

0063

propan/butan 30/31
5,80 kW

420 g/h

1,18 mm / oznaka: BQ
1,02 mm / oznaka: AN

butan 28 mbara
Propan 37 mbara

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Plin

Snaga

Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (60 mbara)

Plinski pritisak

Kategorije
13

B/P (30 mbara)
13

13

B/P (50 mbara)

+(28/30/37 mbara)

Elektricno paljenje

0063

propan/butan 30/31
4,30 kW

315 g/h

1,02 mm / oznaka: BL
0,88 mm / oznaka: AH
butan 28 mbara
Propan 37 mbara

Za rad elektri¢nog paljenja potrebna vam je baterija (tip AA, LRO3,

1,5 volt).

Napomena uz prikaz temperature

Odstupanija prikaza od termometra mogu iznositi +/-10 %.

Web stranica

Dodatne informacije, savjete, recepte i sve sto o OUTDOORCHEF proi-
zvodima trebate znati mozete prona¢i na OUTDOORCHEFR.COM

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Plin

Snaga

Potrosnja plina

Sapnica (28-30/37 mbara)
Sapnica (650 mbara)

Plinski pritisak

0063

propan/butan 30/31
5,60 kW

397 g/h

1,15 mm / oznaka: BN
1,02 mm / oznaka: AN

butan 28 mbara
Propan 37 mbara
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OAHTIEY XPHIHY

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.:

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,

Total rate *Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ J
ZHMANTIKO:

Tov oelplakd aptBpé tng Ynotapids oag Ba Tov Ppeite oy nicw mMAeupd tou oupnephapBavépevou dakéou «Manual & Inspiration». Avahoya
e To povTEAo TG Ynotapldg, Ba Bpeite Tov aplBud kat otny etikéta dedopévwy, mou Ba Ppioketal eite oTov okeAeTd TG Ynotapidg efte
oTnv mAdka g Bdong.

O apiBuds oepdg kat o apilBpdg Tepayiou eival anapaitntol yia Ty anpdokomTn napoxr Sleukpvioewy, Ty mapayyeAia avTalaKTIKey Kat yia
kdBe eidoug agiwon eyyinong. GuAdEte i 0dnyieg xpriong oe aoparég onpeio. MepiExouv onUAVTIKEG MANPOPOPES Yia TNV acpdAela, Tn
Aertoupyia kat ) ouvtripnon. MapakaloUpe ONUEIWOTE Tov Gelplaksd aplBud tng Ynotapidg oag oto mpoPAenépevo nedio «Serial No.».

YHMANTIKO TIA THN A2OAAEIA 2A2

‘Onolog yelpiCetal v Ynotapid, npénel va yvwpiCel kat va akohouBel pe akpiBeta tr owotr) dladikaoia yia va tny avdpel. Ta naidid Sev emtpénetat
va ypnotporololv Ty Pnotapid. Ot unodeitelg ouvéeong oTig 0dnyieg ouvappoAdynong npénel va akohouBouvtal pe akpifela. Av ot ouvdeoelg dev
yivouv pe Tov owoTo Tporo, prnopel va undp&ouv enikivuveg ouvéneleg. Mnv tonobetelte noté eUdAexta Uypd Kal UAKA 1) QVTAAAAKTIKEG PIAAEG
uypaepiou kovtd otnv Ynotaptd. Mnv torobeteite note v Ynotapid 1 Tig pdAeg uypaepiou oe kAelotolg Xwpoug mou dev e€aepiCova.

AafdoTe mpooekTikd OAeG TIG 00Ny(EG XPTIONG PV XPNOIHOTIOINOETE Yia Pt dopd T odaipikr| YPnotapid uypaepiou. H Pnotapid emtpénetal va
xpnotporoleftal pévo oe efwtepikols XwWpous Kat mpénet va Pploketal oe andotacn acdaleiag touldyiotov 1,6 p. and eddAexta aviikeleva.

OIANEY YTPAEPIOY

Mavw otnv mAdka g Bdong emutpénetal va tonobetolvtal pévo Ppraeg uypaepiou pe peyioto kabapd Pdpog 8 k. Torobetr|ote T G1édAn otnv
npoPAenépevn B€on, PA. OAHIIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ.

= a1 otepéwon ypnotpomnolnoTe efte tn (wvn aopaleiag mou €xete napardPel pe v Pnotapld, fte v npoBAenéuevn oTrpEn g PIAANG
uypaepiou. Mpoogtte va pnv undpyouv cuvdETELG Tou Bev €xouv KAeloe! eviehmg oteyavd. (eik. 2A)

= [lpwv ané kdBe veéa xprion kat petd and kdbe alhayr) pidAng uypaepiou, va akoroubeite ) ladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ.

= Ot puahec uypaepiou Sev mpérmel va pévouv extebelpéveg oe Beppokpaoies mdve and 50 °C kat Sev mpénet moté va anobnkelovial oe KAEIOTO
1) € UTIGYELO XWPO.

= Na mpefte kat va akohouBeite Tig npodlaypades aopareiag mou Ppiokovial TUNWHEVES OTIG PIANEG UYpAEPIOU TIOU ¥PNOILOTOLE(TE.

= XZYMBOYAH: EAéyEre av 0T Xwpa 0ag ETUTPEMETAL ) VORI Xprion pubuioTav riieong kat prdAwv uypaepiou. Na ypnotpornoleite pévo dpldieg
uypaeplou rou cuppopdrvovTal Pe Ta MESTUNaA NG XWPag 6ag. AGyw Twv SladopeETIKWY CUCTNUATWY 0dpdylong, o Nep(MTwon andkAlong
Tou puBuioTh r{eong kat TG PpLaing uypaepiou dev unopel va e§acdaliotel N owotr) odppdylon. Autd pnopel va €xel wg anotéAecpa
Siappor agplou kat v dpeon avddAer) Tou 6tav Epbel oe enadr| pe TV avoryt dwtid 1) ta kdpPouva. Ma Adyoug acdaleiag kar eubivng, oag
ouvioToUpe va eAEyyeTe mdvta Ty Pnotapld uypagpiou katd v ayopd kat étav elval anapaitnto, va SUMHOpdVETe Tov pUBUIOTA Tieong kat T
GLAAN uypaepiou GToug TOTIKOUG KAVOVIGHOUG.
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YYMBOYAEZ AYOAAEIAY

O xpnotng npénet va dpurdel Tig mapoloeg odnyieg ¥prjong Kat va et dpeon npdofBacn oe autég.
BdAte v Ynotapid oe Aertoupyia akorouBwvtag To kepdhaio OAHTIEZ A TO ANAMMA.

«XPTOILOTION|OTE TN OUOKEUN) HOVO OE EEWTEPIKOUG XWPOUG.»

«[pwv ypnolpornomoeTe T ouokeur}, SlaBdote To eyyelpidlo odnyicv.»

«MPOZOXH: Ta npoofdoiua pépn propel va eivat moAd Ceotd. Kpartrjote pakpid ta naidid.»

«Kard m Sidpkela NG Xprong, 1 CUCKEUT| TPETeL va BpiokeTal pakpld and eUPAekTa UNIKA»

«Mnv petakivelte T ouokeun katd T Sidpkela G Xprong.»

«MeTd ) ypnion), kAelote tnv napoxn agpiou and Trn Giain uypagpiou.»

Mn ymjvete note kdtw and uméoTeyo.

Mn ompwyveTe cuckeugg mou eival e§omAIopEVEG He TpoyoUG Ndvw oe avwpaia edddn 1 okahondria.

Na ypnotgoroleite mdvia npooTtateuTikd ydvtia étav mdveTte ta (eoTd onpeia.

MeTd To PAotuo va TonoBetefte névta Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou otn B2on O kai va Kheivete v mapoyh aspiou ané T didAn uypaepiou.
Katd v aMayn g $p1dAng uypaepiou, mpocgyete va Bpioketal o Slakémng ehéyyou tou agpiou otn 8éon O kat va eivat KAEIOTH 1 mapoyr
aepiou ané ) epLain vypaepiou. ZHMANTIKO: Aev npénel va undpyet kovtd otidrjnote propel va npokaléoet avddAedn).

Metd ) oUvdeon g véag PpidAng uypaepiou, eAéyEte ta ouvdeTikd pépn olpdwva pe Tig odnyieg ot dladikacia EAEFXOZ ZTETANOTHTAZ.
Av urodZeote 6Tt kdmola pépn mou Sev edappdlouy eppNTKG, TooBeTAOTE Tov Slakdrtn eAéyyou Tou agpiou otn BEon O kal kheioTe v napo-
X1) aepiou ot dLaAn uypaepiou. Anieubuvbeite oe 81k oe Bépara napoyrg uypaeplou yia va eAéyEel Ta e§aptrpara oty napoyr| Tou agpiou.

Av untdpyouv (niEG 1 $OopEG xpriong oto AdoTiyo Mapoxrg agpiou, mpénel va aviikaraotabel auéons. Zto AdoTiyo dev npénetl va umdpyouv
oute toakiopata (yoviég), oute oyoiuata. Mnv Eeyvdre va kheivete Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou Kat Try mapoyr) agpiou mplv anocuvdgcete
10 AdoTiyo.

ANGETE To AAoTIXO Kal Tov puBuIoTY) TNG Tieong Tou agpiou petd tnv ndpodo 3 etwv and Ty nuepopnvia ayopds. EAEyEte 6Tt o pubuioThc g
nieong tou agpiou kat To Addotiyo mnpouv ta avtiotorxa rpstuna EN (Pubuiotrg nieong agpiou EN 16129 / owhrvag agpiou EN 16436).

To ouvioTwuevo prkog yia To AdoTiyo Tng mapoyrg agpiou eivar petagy 90 ex. kat 150 ek. kat ev mpénel va efval peyaAitepo.

Moté un ppdlete To peydAo oTpoyyuAS dvotypa avappddnong agpa otn PAon TG Aekdvng, oUTe TIG OXIOUEG agplopoU oTo kamdkL Ta avofypata
e€aeplopol otov Xwpo GUAaENG Twv Pplaiwyv uypaepiou Sev mpEmel TMOTE va kAelvouv 1) va okemalovTal.

Mnv kdvete kapia aAAayr| oTn cucKeun.

H ymotapid nwAefta pad{ pe o KatdAnho AdoTiyo kat Tov pubpioTy| mieong tou agpiou. To AdoTiyo TG mapoyr|g aepiou mpenel onwodrnote va
napapével pakpld ané Tig (eoTeg efwTeplkég emuddveles ™G Pnotaplds. Mny otpiBete moté 1o AdoTiyo. Ze poviéda Ymnotaptdg nou SilaBétouy
unodoyr yla To AGoTKo, TO AAOTIXO MPEMEL OMWOdNMOTE va cuvOgeTal 0Ty Unodoxn autr.

To Adatiyo kat 0 pubpIoTHG rieong kahumtouy TG BVIKEG Tipodlaypadeég kat ta mpdtuna EN (Pubuiotg nieong agpiou EN 16129 / cwhijvag
agpiou EN 16436).

Av Bev emtuyydvete nArpn anédoon kat unoidleote Ot katt ppdlel Ty napoyr| Tou aepiou, aneuBuvBeite oe e10IKS oe BEpata napoyng uypagpiou.
Na ypnotgoroteite v Ynotaptd pévo tonobetnuévn ndvw oe otabepd kat acparég Edadog. [Moté pnv tonobeteite v avappévn Ynotaptd
ndvw oe 6dmnedo arnd §UAo 1) dAo eUdAexTo UAIKO. Aropakpuvete kdBe eUdAexto UAKS amd Ty Pnotapld.

2€ OUOKEUEG pe MAdKeg and ypavitn, ppovtiote va anoduyeTe Ty andtoun HETABOAY) Beppokpaciag oTtny mAdka.

Mnv arnobnkelete noté v Ynotapid kovtd oe eUdAeKTa Uypd 1) UAKA.

Av anobnkeloete Ty Pnotapld oe KAEIOTO XWPO Yia Tov Xelwva, Ba mpémnel onwodnnote va anocuvogoete T LdAn uypaepiou. H ouokeur Ba
npénet va anobnkeletal oto UnalBpo, oe onpeio pe kahd egagplopd, émou Sev €xouv MpodoPaon ta naldid.

Mptv Eexvroete v Ynotapid, Tonobetiote v oe onpelo mpootateupévo and Tov Avepo.

‘Otav bev ypnotponoleftal ) Pnotapid, Oa npénel, apol kpuwoet eviehng, va rnpootateletal pe éva kdAuppa and v enidpacr Tou nepiPdiro-

v1oG. [Mpootateutikd kaAUpparta Ba Bpefte and tov éunopo nou oag npoprfeuce Ty Protapld oag.
Ma va anoguyete v napapévouoa uypaoia, apaip€ote To MPOOTATEUTIKG KAAUPKA META and loxupn Bpoxn.
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= MPOZOXH: Mpw and t 6on oe Aertoupyia kabwg kat petd and kdbe ouvdeon véag pLlaAng uypaepiou, eA€yEre Ta cuvOeTIKd pépr olpduva
pe Tig odnyieg ot dladikacia EAEFXOZ ZTEFANOTHTAZ otig mapoloeg odnyieg xprong.

= MPOZOXH: To AdoTiyo napoyng aepiou mpémnel va oTepewvetal yia Adyoug acdaleiag onwaodrinote ndvta pe To napeydpevo kAed! otny
Pnotapid. ZYeTIkd pe autd SWOTE MPOCOXT| OTIG AKOAOUBEG EIKOVEG:

000

—

EAETXOL 2TETANOTHTAZ

NPOEIAOMOIHZH: Katd tov éAeyxo g oTeyavdtntag, Oev nmpemnel va undpyel kovtd otidrnote Ba prnopoloe va npokaréoel avddAetn. Anayopele-
Tal ONwodNMoTe To KANvVIopa. [MoTé pny eAEyyeTe Tn) oTEyavoTNTA pe avappevo oTtipto i AN dpAdya kat mdvTote va kdvete Tov €heyyo oto Unailbpo.

1. 0 8lakdémng eléyyou Tou aepiou mpénet va Bpioketal ot 6éon O.

2. AvoiEte v napoyr aepiou and ™ GprdAn kat nepdote pe éva vélo 6An ) Sladpopn g napoxng aeplou (tn olvdeon ot GLAAN uypagpiou
/ Tov puBpIoTH) TieonG Tou agpiou / To AdoTiyo TG mapoyng / To onuelo elc6dou Tou agpiou / Tn olvdeon pe ) BaBida) pe to napexdpevo
SidAupa pe oamouvévepo 1 pe oamouvévepo mou Ba etolpdoete ot Blot ané 50 % uypd oamolvt kat 50 % vepd. Mrnopeite emiong va ypnotuo-
MOMOETE Kal TO EIBIKG aTPEL yia Tov eviomopd diappowv . (elk. 2B)

3. H dnuoupyia dpucaridwv oto oanouvévepo Seiyvel Ta onpeia 6rou undpyouv diappoés. ZHMANTIKO: H (notapid emitpénetal va xpnotgornot-
nBel pévo adpou emokeuaotolv OAa Ta onpeia dlappodv. Metd T xprion, kKAelote TV napoyn aepiou ot GLaAn uypagpiou.

4. Emokeudote ta onpela dlappowv pe odiElpo oTIG evidoelg, epooov elval Suvatd, 1) avIkatacTroTe Ta Yahaopéva eaptuara.

5. EnavaAdfete ta Prpara 1 kat 2.

6. Av Oev uropelte va odpayioete ta onpela dlappowv, aneubuvbeite otov npounBeuth Tou uypaepiou.

ZYMBOYAH: Na akoloubefte tn ladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ petd ané kdBe olvdeon 1) aAhayn $pLaing uypaepiou, kabwg kat Tnv

npwtn $popd mou Ba xpnotipornolroete &ava Ty anobnkeupévn Ynotapid.
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EPMHNEIA TON 2YMBOAGN 2THN KON2ZOAA EAETXOY

Babuideg Oeppotntag kat avapAesn

O : Kheoto
& XapnAn anédoon
Qb : eoai anédoon
AAE uymAr anédoon
GOl 6 piper,
& : Ecdpmua avadretng

LYLTHMA EZTION THX 20AIPAZ

Movtéla pe pia KUKAIKY goTia (eik. 1A)
H kukAikr| eotia dtdvel T péyotn anddoor g ot Pabuida Qb v eAdylotn otn Babuida 0.

Movtéha pe 800 KUKAMKEG goTieg (k. 1B)

H kukhikr| eotla ¢prdvel n péylotn andédoor) Tng otn Babuida ((/ ((/ (// Kal TNV eAdylotn ot Babpida ¢.Eva oxedlacEvn yla Xprion oTny neployr|
TV peoainv £ng UYmAdv Beppokpactwv.

H pikpr) KUKAIKT) eotia eival katdAAnAn yia otyorioldo oe xapnAdtepeg Beppokpacies kat mpoodEpet pikpr) duvatdtnra pubuong. H diadopd petagy
QO ey civa opatr). H ukpr| kukAikn eotia ¢prdvel Bepuokpactes petagl 100° kat 120 °C nepirou.

[IPIN A0 THN NPOTH XPHZH

1. KaBapiote éAa ta pgpn mou €pyovtal oe enadr| pe Tpopiua.

2. EAéyEre kdbe pépog g napoyrg agpiou olpdwva pe Tig 0dnyies oto kepdhaio EAEFXOZ ZTEFANOTHTAZ. Kdvte tov €Aeyyo akdpn kat av
napaAdfare ) odalpikr| Ynotapid cuvappoAoynpévn and Tov mpopnBeuth oag.

3. Bdhte mv Ymotapid va kdpet eni nepirou 20-25 Aemtd ot Pabuida QG
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UAHFIEZ [1A TO ANAMMA

4.

4y.

40.

Bepawbeite 61t OAeg o1 eVAOELS TOU AAOTLXOU KE Tov pUBIOTH| Ttieang Tou agpiou kat 1 GptdAn uypaepiou eivat Bidwpéves oprytd (Akohoubriote
TG 08nyieg o1o kepdraio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ).

ZYMBOYAH: lNa 1o MINICHEF 420 G, ta mAeupikd padla npénet va eival otepewpéva oe 6An tn Sidpkela Tou Pnoipatod.

Avoite 1o kandkt g Ynotapdg. MPOZOXH: Moté unv avdPete tnv Pnotapid étav 1o kamndki eival KAEoTO.

AvoiEte v napoyr| aepiou ot PrdAn uypaepiou.

. Movtéha pe kukhikn eotia pe Eexwplotd koupm( avdpAegdng:

Migote tov SlakdmTn eA€yyou Tou agpiou kal MePIOTPEYTE Tov aploTepdoTpoda HEXPL TN Pabpida Z2A7
Matfote 1o patpo koupr avapAegnGg kal KpATHOTE TO MATNHEVO PEXPL va netaytel omiBa kat va avaget to aépto. (eik. 1C)

Movtéha pe kKukhikn eotia xwplg Eexwplotd koupmi avapAedng:
Migote Tov SlakdmTn eA€yyoU Tou agpiou yia TV KUKAIKA £0Tia kat MepIoTpEPTe Tov aplotepdotpoda PEXPL Tr Pabpida 22’
Matriote tov Slakdmm eAéyyou NG mieang aepiou péypt va metaytel omiba kat va avdet to aéplo. (k. 1G)

Movtéha pe 8Uo KUKAIKEG e0Tieq kat EexwploTd Kouprt avddpAegng:

Migote tov SlakdmTn eA€yyou Tou agpiou yia T HeYAAN KUKAIKT) e0Tia Kal meploTpéPte Tov aplotepdotpoda peypL ) Pabpida (//((/(//

Matote 1o padpo koupri avddpAeEng kat KpatroTe To mMaTnUEVo pEXPL va metaytel oniba kat va avaet 1o agplo.

EvaMaktikd, miEote Tov SIakémTn eAéyXou Tou aepiou yia Tr) pkpr) KUKAKT eoTia (aploTepd Koupr) kat MEPICTPEPTE Tov apIoTEPOOTPOPGA PEXPL TN
Babuida ¢ (/ ¢ (] Matnote 1o pHavpo KoUpT avaPAEENG Kal KPATHOTE TO MATNHEVO PEXPL va TeTayTel omiba kat va avayet to agplo. (eik. 1D)

Movtéha pe 6Uo KUKAIKEG eoTieq xwplg Eexwplotd koupri avddAedng:

Migote Tov SiakdmTn eAyyou Tou agpiou yia T HeYAAN KUKAIKT) e0Tia Kal meploTpéte Tov aplotepdotpoda pexpL ) Pabpida (//((/(// ()
Matfote Tov Slakdm eAéyyou g nieong agpiou péxpt va netaytel oniba kat va avdgel 1o aéplo. (ek. 1E)

Evalaktikg, méote Tov Slakomtn eAEyxou Tou depiou yia T KKET) KUKAKY eoTia (aploTepd KOUWT) Kal MEPOTPEYTE TOv aploTepdaTpoda HEXPL
N Babpida (XX X:) Matote tov Slakdmtn eAéyyou Tng mieong agpiou péxpt va netaytel onia kaw va avdet to agplo.

Av 10 aéplo Sev avdel péoa oe 3 eutepdhenta, aUEROTe TNV Mapoy e Tov Slakértn eléyyou tou agpiou O. Mepipévete 2 Aentd, wote va
Sladuyel To agplo mou dev €xel kael. Metd emavaidPete 1o Prjpa 4.

Av 8ev eivat Suvatd va BaAete og Aertoupyia Ty Pnotapid Petd and 3 npoondbeieg, eAEyETe TG artieg (6nwg neptypdpetal oy evétnta
ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN).

UAHFIEZ [1A TO ANAMMA TOY MONTEAQY CITY 420 G

BeBawbefte 6Tt dAeg ol ouvdeoelg Tou AdoTyou, Tou puboTh mieong Tou agpiou Kat TG PraAng uypaepiou eival PlOwpEvVeS odiyTd.
(Akohoubrote TG 0dnyieg ato Kedpdhaio EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAX).

Avoi€te To kandkt g Ynotapdg. MPOZOXH: Moté pnv avdPete v Pnotapid étav 1o kamndki eival KAEIoTO.

Avoite v napoyr| aepiou ot GiédAn uypaepiou.

Migote tov SiakdmTn eA€yyou Tou aegpiou kat MepOTPEYTE Tov aploTepdotpoda HEXPL T Pabpida (//((/(( &, Nigote apKkeTEC GOPEG TO paupo
KouuTtl avadAedng péxpt va avael o aépto. (eik. 1F)

Av 10 aéplo Sev avayel péoa oe 3 SeutepdAerta, aUEAOTE TNV Mapoy pe Tov lakémn ehéyyou tou agpiou O. Mepuévete 2 Aentd, wote va
Sladuyel To aépto mou Sev €xel kael. Metd enavaidpete 1o Prjua 4.

Av 8ev eivat Suvatd va Balete oe Aertoupyia Ty Pnotapid petd and 3 npoomndbeleg, eAéyEre Tig aries (6nwg nepypdpetal oty evétnta
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).
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MONAAIKD 2YXTHMA XOANHZ

270 YKPIA, TO payelpepa kat To Yoo, To povadikd cuotnpua xodvng e OUTDOORCHEF ¢povtiCet yia opoidpopdn katavopn tng Beppdtntag ot
odalplkn Ynotapld kat anotpgnel 1o enPAABES kAo Twv Ay, Kabwg ol eoTieg anopovavovtal TEAEWG.

Ta Aimn mou otddouv dev kafyovtal aAAd petadpgpoval mpog Tov 6{oko CUAAOYNG pECw TNG XOAvNG e TV eMoudATmon nopoeAdvng. g
olodeondtng, Hrnopeite va apoolwdeite oToug KaAeopgvoug oag, kaBwg ol oTECIaAITE cag Prvoval ddoya XwpiG va xpeldletal va Tig yupiCeTe.

To kpéag, To Pdpy, Ta Aayavikd k.. mapapgvouv (oupepd, Toudepd kat Tpayavd. Emeldr| éva p€pog Twv Amv Kat Twv UYpwy ToU KPEATOG Mo
$tdvouv oTn xodvn e€atpietal, To Kpgag, To Pdpt kat Ta Aayavikd anokTolv éva acUykpIto dpwpa.

Me Beppokpacia éwg kat 360 Babuoulg, pnopeite va Prjoete nitoeg, niteg kat Pupi oe moldtnTa nétpivou dpodpvou. ‘Otav xpnolgoroleite Tov
aploTepd MeploTpeddpevo pubuoTr, To dayntéd aag Ba Ynbel moAd wpaia oe xapn\ég Beppokpacieg nepinou otoug 100 °C (u6vo poviéha pe Suo
nePLoTPEDOUEVOUS pUBLOTEG, LY. Ascona 570 G) — ol kaAltepes ouvbrikeg yia XL Koppdua KpEatog mou Avouv GTO GTOUA, OMwG TO POCHTtid, oL
pnploAeg Tomahawk 1y Rib-Eye.

Meplotpedovtag ) xoavn ot Beon Vulkan, pmnopeite va Prioete pe oAl Suvatr| kaw eotiacpévn Beppdtnra and v kdtw meupd (péxpt toug 500
BaBpoug). Eival davik) yia tr xprion pe tov npdcbeto eforhiopé OUTDOORCHEF énwg to Barbecue Wok, to tydvt apdpatog 1) 1 mhdka and
xutooidnpo.

AMG kat o kaBaplopdg yivetal Ywpig ko, kabws o ecwTePIKEG XWPOG TG odalpikng Pnotapldg uypaepiou nmapapével kabapdg xdpn ot xodvn,
2YMBOYAH: lMa tov kaBapiops g xodvng ouotrvoupe va Beppdvete v Ynotapid oty upnAdtepn Babuida yia 10 Aertd (Baowkny Bgon). 2
ouvéyela urnopeite va kabapioeTe evkoAa T xodvn e pia folptoa pe Tpixeq and pnpoulvilo. Ma autrv Ty epyaocia odg ouoTtrvoupe T Pouptoa
xodvng OUTDOORCHEF.

Meploodtepeg mAnpodopieg yia Tov npdobeto e€onhiopd: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

BAZIKH OEZH

H Baotkr) B€on eival 1davikr) yia TiG meploodTepeq ePapHOYES YKPIA Kal GppovTiCel yia Tnv
opoldpopdn kukhodopia tng Bepudtntag péoa otn opalplkr) Pnotapid. Ta tpddiua Prjvovtal

- opolspopda xwpig va xpelddetal va ta yupioete. To kpgag, To Pdpl, Ta Aaxavikd K.d. mapapévouy
v Coupepd, TpudEPA Kal Tpayavd.

' H Baotkr) B€on eival 1davikr) yia kdBe eidog kpgatog, 1o Prioiuo Papidv, oykpatey, Tpayavd

Aaxavikd, aAAd Kat yia To Prioido mnitoag, mitag 1) Popiou.

OEZH VULKAN

Meplotpedovtag tn yodvn ot B€on Vulkan, puropeite va Yrioete pe moAd Suvath Kal EOTIACKEVT
Bepudtnra and Ty kdtw nieupd. Eivat idavikr) yia t xprjon pe tov npdobeto eEonAlous
OUTDOORCHEF 6nwg to Barbecue Wok, o Tydvt apcuarog 1) n mhdka ané yxutooidnpo.

‘Eto, ) B€on Vulkan eivat 18avikr| yia tpddipa mou anartolv oUvtopo Prioipo 6nwg GIAETo Tévou,
xTévia 1) Aayxavika oto Wok.
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OAHTIEY XPHIHZ TIA TH 2OAIPIKH WHXTAPIA YTPAEPIOY

1. TonoBetote ) xodvn ot Béon nou embupeite (Baoikr| B€on 1) 6ot Vulkan).

MPOZOXH: Na ¢popdre nupdvioya ydvtia av npocmnabnioete va alldEete ) Bgon tng yodvng katd tn didpkela Tou Pnoipatog.
YMNOAEI=H: Otav njvete 1) payelpelete oe B€on Vulkan oe Babpida ((/((/(// va adrjvete avolyto To karndkl. Mévo ot Babuida ((/ - ((/(//
uropefte va Yrjoete oe B€on Vulkan pe KAel0T6 Karmdkl.

AaA€ETe, av Ypeldletal, Tov KatdAnho eEomAouo.

MpoBeppdvete v Ymotapid pe kAelotd kamndki repinou 10—15 Aentd ot Babpida Q.

ToroBetrote 6,11 BEAeTe va Prjoete ndvw ot oxdpa kat pubpiote adlaBabunta ) Beppokpaocia olpdwva pe TG embupieg oag petady -l

o A~ W N

Metd o oo, va tornobetefte mdvta Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou ot Béon O. Metd khelote v mapoyr| agpiou ot GLaAn uypagpiou.
AkOSHN ki 6tav eivat ddeleg ol praleg uypaepiou, n PaABida g napoxnig Ba mpénel va eivat KAeIoT.

MPOZOXH: Ta Beppd Airnn mou cuMéyovtal otov &ioko ouAoyT|G Atmav prnopel va mpokaAéoouy eykadpara. AGHoTe va Kpunoouv TeAelwg Ta Alrm
npotoU apaipgoete Tov S{oko CUNOYNG Amav.

Adriote v YmoTapid va kpuwoel TEAEIG TPV TN PETaKIVAoeTe 1) v kaBapioeTe petd to Yrotpo.

LYMBOYAEY KAI TEXNAZMATA

WHZIMO ME TH Z®AIPIKH WHXTAPIA YTPAEPIOY

Baokn Oéon

Meydha koppdria Kpeatog (y. IAETo, oTIaAoUNPI(OAEG, TAIBAKIA 1) OAGKANPO KOTOMOUAO): Xdpn oTo povadikd clotnua xodvng dev ypeidletal

va yupi(ete Ta peydha koppdtia KpEatog Katd to Protud toug. H Beppdtnra g eotiag agpiou avefaivel 0Ta e0WTEPIKA TOKWUATA TNG OPAIPIKAG
PnoTapidg kat katavépetal opodpopda oe oAdkAnpen tn opaipa. Tonobetrote 6,1t BéAetTe va Prjoete ndvw oty npobeppacpévn oxdpa kal kAelote
10 Kandkl. Na aprvete ndvra Aiyn anéotaon PeTall Twv EEXmPIOTHV KOPUATI®V Kpgatog. Me To KAeloIpo Tou kanakioy, Ta kpéata nou YPryvete
naipvouv opodpopdo XpwHa and GAeG TIG MAEUPEG Kal TO KPEAG KPATAEL TOUG XUHOUG Tou.

Ma va pnv apnioete t{nota oy tyn étav Privete PeyaAltepa KOPUATIA KPEATOG, CUOTIVOULE TN XPoN TV CUCKEUWV HETPNonG Beppokpaaiag,
onwe 1. 1o OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO — 10 BepUOUETPO YIa TO E0WTEPIKG TOU KPEATOG Yia TEAEI AnOTEAEOUATA Kal EUKOAO
g\eyxo péow NG emionung epappoyric OUTDOORCHEF.

2TV Kavovikr) BEon pmnopelte va payelpgPeTe yia TNV OIKOYEVEID Kal Toug GIAoug oag, . pia oTuTkr nitoa and v mAdka yia nitoa
OUTDOORCHEF, n oroia tapidcet dyoya ot odaiplkr) Pnotapid. Zeotdvete v mMAdka yia nitoa yia 20 Aentd ot peyaiitepn Pabpida npotou
Jroete v nitoa — 1 ekMANKTIKA Tpayavr| (Upn Ba oag katanAr&el

Me Ta katdMnha egaptuata, n Ynotapid OUTDOORCHEF 6a oag npoodépel akdun peyahitepo kédL Ma ykpiA, yia payeipepa kat yia Ymotpo:
AdrioTe ehelBepn) TN SnIOUPYIKGTNTA Kal TN XAPdA 0AG Yia TEIPAATIOHOUG.

Meploodtepeg MANpodopieg yia Tov mpdobeto eGomhiopd kal Ty edappoyr| pag Ba Ppeite oto: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

©éon Vulkan

[8avikr| ya m xprion pe ta e€aptpara g OUTDOORCHEF, étav anarteftal €vrovn Bepudtnra oto kdtw pEPOG, 1) omoia HeTapEpeTal 0woTd oTov
npdéabeto efomAiopd 6nwg my. n mAdka and yutooidonpo OUTDOORCHEF 1y to OUTDOORCHEF Barbecue Wok. H 6¢orn auth eivat i6aviki kat
yla To Tydviopa oto Barbecue Wok - yia tpayavég myavntég natdreg, Chicken Nuggets, Fish & Chips kat dAa moAAd.
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YET XTHPITMATON TTA EZAPTHMATA TIA TO MONTEAD AMBRI 480G EVO

To npaktiké oet otnplypdtwy yia eEaptipata yia 1o AMBRI 480 G EVO oag enutpénel va otepenoete Tn GLEAN uypaepiou miow and 1o ykpIA oTnv
mAdka Bdong kat va v KaAUYeTe pe To KaAuppa GIdAng — €10t ) piédAn uypagpiou eivat oxeddév adpatn and v pnpootivr| mAeupd.

Ekt6¢6 autou pnopouv va anobnkeutolv otn Bdon elkoha Kai egoikovouwvtag xwpo pa rmAdka yia nitoa OUTDOORCHEF kabwg kai pia npéobetn
oxdpa OUTDOORCHEF ané yutooiénpo Diamond.

H nAdka yia nitoa kat n oydpa anéd yutooidnpo datiBevial Eexwplotd wg e€apthpara.

NMETA TO WH2IMO

Kheiote Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou oe dheg Tig eatieg O.
Metd ) xprion, kAelote v napoyr| agpiou ot GiéaAn uypagpiou.
Adrjote TV YnoTapid va Kpuwoel eVIeEANG Kal kabapiote Ty HETA.

> W N

2kendote Vv Pnotapld pe To KATAAANAO KAAUPHAL.

KAGAPIZMOY

Meta&u Pnoipdrav Sev xpeldletal napd ehdyiotog kabapiopdg, kabwg To meploodtepo Alnog efte efatpiCeTal eite SloyeteleTal 010 CUPTAPL GUANO-
VNG TV AMov.

Av n Ynotapid €xetl Aepwbel oAy, mpoBeppdvete v nepinou yia 10 Aentd oty mAApn anédoon. lNa tov kabBaplopd TG KoAdvag Kat Ing oxdpag,
XPrjolpomomoTte pa fouptoa yia Ynotaptd pe Tpixeg and prpouvilo (6t Bolptoeg pe atoalsTpiya).

Ma o cuotpatiké kabapiopd, va xpnotpornoteite o OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. lNa va kaBapioete dmola umoAeippata €xouv napapeivel,
propefte emniong va ypnolponooete éva vahov odouyyapdkl TG koudivag kat canouvada.

ZHMANTIKO: Metd ané kdBe ouotnuatiké kabapiopd, adriote v YPnotaptd otn Babuida ((/ ((/ (// va oteyvaoel (va ofroel) 0wotd.

XPHIH TOY KADAPIZTIKOY OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER

ZHMANTIKO: Katd n xprjon tou kabapiotikod OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER 1 yimotapid dev npénel va Ppioketal oe Aerroupyia.

®opdre ydvtia kat mpootateuTikd yuaAld. Wekdote oxoAaotikd tny Pnotapld 1y ta e§aptrjpata 6c0o eivat akdun Alyo (eotd kat adprjote To KaBaploTikd
va &pdoet yia 10 Aemtd, péypt va Slaiubel o adppdg.

Av ypetdZetal, kabapioTe emmAgov pe katdAnAn folptoa oxdpag 1) pe opouyydpt and vdihov. Zn ouvéxela EeMAUVETE MPOOEKTIKA pE VEPO

Kal OTEYVWOTE.

MPOZOXH: AkatdAAnAo yia emiddveleg pe §UAVN 1) MAQOTIKY| eMEVOUOT), he NAEKTPOOTATIKY| fadr) moudpag kat yia PEPVIKWHEVEG ETUHAVELEG.
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LYNTHPH2H

H takTikr| ouvtrjpnon g Pnotapldg eyyudrat Ty doyn Aerroupyia tnge.

= Na eléyyete kdBe onpeio ot dladpopr| TG mapoyr|g Tou agp{ou TouldxioTov 8Uo GOPES Tov XPEvo, KaBWE Kal HeTd and pakpdypovr arodr-
keuon. Ot apdyveg kat GAAa évtopa pnopouv va npokaléoouv anoppd&elg mou Ba npénel va kabapiotolv mptv and T xpron.

= Av petadépete ouyvd Ty Pnotapld oe avipalo £€8adog, va eAEYYETE TAKTIKA av MAPApEvouv odiytég OAeg ot Pideg.

= Av dev ypnoiporolroete Ty Ymnotapld yia peydAn nepiodo, Ba npénet mpv v xpnotporoirjoete §ava va akoroubroete ) dladikacia EAEFXOZ
ZTEFANOTHTAX. lNa kdBe anopia nou evdeyopévwg €xete, aneubuvbeite otov e181kd yia Bépara uypagpiou 1) oTov mpopnBeutr| oag.

= lia va anodeuyBoulv (nuigg didPBpwong, Aadwote nplv and kdbe peydAn nepiodo anobrikeuong 6Aa Ta peTaAikd pepn.

= Metd and peydieg nepliédoug anobrikeuong Kat Touldyiotov pa ¢opd oe kaBe oeldv Pnoiuatog, Ba npemnel va eAéyyete To AdoTIO MAPOXNG
Tou aeplou yia oylofuara, Toakiopara kat dAes (nuigg. KdBe Adotiyo pe (nuid npemnet va aviikadiotaral apéowg onwg neptypdpetal 6To Kepd-
Aaio ZYMBOYAEZ AZOAAEIAL.

= [lepmomBeite dAa ta EGhiva pépn pia popd Tov xpdvo pe AddL yia EUAo — £tot Ta mpooTtatelete kat dev dnuioupyolvtal oylofuara.

= Jkemdote TV Ynotapid oag, apol KpUuwoel evieAWS, pe To KatdMnio kdhuppa OUTDOORCHEF yia va v npootatedoete and tny emnidpaon
Tou meplBailovtog.

= [la va anoduyete v napapévouoa uypacia, adaip€oTte To MPOCTATEUTIKG KAAUpHA peTd amnd kdBe Ppoyr. MNpootateutikd kaAUppata 6a Bpeite
and Tov EUnopo Tou oag npopriBeuce Ty Pnotapld oag.

ANTIMETQMIZH TPOBAHMATON

Av &gv avapel n eoTia:

= EAéyEre av eivat avoryth) ) mapoyr| aeplou otn GrdAn uypaepiou.

= BePawbeite 1t undpyel apketd agplo ot GiéAn.

= EAéyEre av ¢prdvouv ot onibeg amnd to nhektpddio péxpt Tnv eotia.

Av &gv unidpyxel onida:

*  BePawbeite 6un punatapia ival tonoBetnuévn 0wotd (oe Ynotapleg He NAEKTPIKT avadredn).

= H andéotaon petagu eotiag kat nAektpodiou npénel va eivat To oAy 5-8 A

= EAéyEre av ta kadwdia oty nAekTpikr| avapAedn kat To nAektpddio Ppiokovtal oTn B€on Toug kat av eival KaAd odtypéva.

= TonoBetote wa véa pnarapia (timou AAA, LRO3, 1,5 Volt) otnv nektpikr| avadAetdn (tloxUel yia Ynotaplég pe nAeKTpir) avadredn).

Av Bev pmopefte va Bdlete oe Aertoupyia Ty Pnotapld Pe TIG aVwTEPW EVEPYEIEG, ETUKOIVWVIOTE HE TOV EUTOPO TOU 0ag TV Mpopr|Beuce.

EFTYHZH TTA TON KATANAAQTH / ETTYH2H

Ma Aerttopepeis mMAnpodopieg avapopikd pe v eyydnon yia Tov KatavaAwtr) / eyyunaor) mapanéunoupe atoug Yevikoug 6poug auvarhayov (M0X)
oto https://www.outdoorchef.com/agb

H katateBfeipévn enwvupia OUTDOORCHEF eknpocwneitat and tnv enixgipnon
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Mivakag e€ouctodotnpévwy avTIMPOoWNWV UNAPXEL GTOV L0TOTOTS pag, ot SleuBuvon OUTDOORCHEFRCOM
O apiBpsg oelpdg (Seriennummer) kat o apBpég eidoug (Artikelnummer) Bpiokovtal kat Ta 0o otV ETKETA TwV OTOIKEV TNG CUCKEUNG 0aG,
BA. kat mpwto pépog otig napoloeg OAHTIEZ XPHZHZ.

*k
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TEXNIKA 2TOIXEIA

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Aéplo

Andédoon

- Hikpr) eotia

- peydAn eotia

KaravéAwon agpiou
Akpoduola (28-30/37 mbar)
- AkpodUolo pIKpNG eoTiag

- Akpoduolo PeydAng eotiag
Axpoduoia (50 mbar)

- Akpoduolo piKpiG eotiag

- Akpoduolo peydAng eotiag
Mieon aepiou

LEON 570 G

CE

Aéplo

Andédoon

KatavdAwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Axpoduoto (50 mbar)

Mieon aepiou

AMBRI 480 G

CE

Aéplo

Anédoon

KaravédAwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduoto (50 mbar)

Mieon aepiou

AMBRI 480 G EVO

CE

Aéplo

Andédoon

Karavédwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduoto (50 mbar)

Migon aepiou

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G

CE

Aéplo

Anoédoon

Karavédwon agpiou
Akpoduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduoto (50 mbar)

MNigon agpiou

0063
Mponavio/Boutdvio 30/31

1,20 kW
8,50 kW
702 yp./wpa

0,55 yiA. / 'Evbeign: BF
1,47 xi\. / 'Evdeign: BT

0,48 xIA. 7 'Evoelgn: AF
1,27 i\ / "Evdeign: AT
Boutdvio 28 mbar.
Mpornavio 37 mbar

0063

Mporndavio/Boutdvio 30/31
8,60 kW

612 yp./wpa

1,47 xi\. / 'Evbeign: BT
1,27 xi\. / 'Evoei&n: AT
Boutdvio 28 mbar
[Mpomdvio 37 mbar

0063

Mpondavio/Boutdvio 30/31
5,40 kW

389 yp./wpa

1,16 I\ / ‘Evoeign: BN
1,02 xiA. / "Evdeign: AN
Boutdvio 28 mbar
Mpomndvio 37 mbar

0063

Mponavio/Boutdvio 30/31
5,80 kW

420 yp./dpa

1,18 xI\. / "Evoeign: BQ
1,02 yiA. / ‘Evoeign: AN
Boutdvio 28 mbar
Mpomndvio 37 mbar

0063

Mpomndvio/Boutdvio 30/31
5,60 kW

397 yp./wpa

1,16 I\, / ‘Evoeign: BN
1,02 yi\. / ‘Evoeign: AN
Boutavio 28 mbar
Mpornavio 37 mbar
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CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Aéplo

Anoédoon

Karavédwon agpiou
Akpogduoto (28-30/37 mbar)
Akpoduato (50 mbar)

Migon aepiou

Katnyopieg
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

HAektpikn avadpAedn

0063

Mponavio/Boutdavio 30/31
4,30 kW

315 yp./wpa

1,02 i\ / ‘Evoeign: BL
0,88 x\. 7 'Evbeign: AH
Boutdvio 28 mbar
Mpondvio 37 mbar

la t Aettoupyla TG NAeKTPIKNAG avadAeéng xpetdletal pia pratapia

(tumou AAA, LRO3, 1,5 Volt).

ZupBouln yia tnv évéelgn g Beppokpaciag
H arndkAion g €veigng tou Beppopétpou urnopei va ¢ptdvel 1o +/- 10%.

lotétomnog

Meploodrepeg mAnpodopieg, CUNBOUAEG, ouvVTayEG Kal 6,Tt TIPETEL Va
Eépete yia ta npoidvta OUTDOORCHEF 6a Ppeite otov (otdT0M0

OUTDOORCHEF.COM
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NAVOD K 0BSLUZE

f UK Outdoorchef AG )
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Ziirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
Catl,, Catl,
Total rate *Qn=9.70kW(702g/h) Made in China

DULEZITE:
Sériové ¢islo Vaseho grilu najdete na zadni strané pfilozené slozky ,Manual & Inspiration®. V zévislosti na modelu grilu naleznete ¢islo
navic na samolepce s udaji, kterd se nachazi na stojanu grilu nebo na spodni desce.

Sériové Eislo a ¢islo vyrobku je dilezité pro bezproblémovy pribéh pfi dotazech, objednavani ndhradnich dili a pfi pfipadnych narocich na
zéruku. UloZte navod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dulezité informace tykajici se bezpecnosti, provozu a Gdrzby. Poznamenejte si
sériové ¢islo Vaseho grilu do ur¢eného pole nahote ,Serial No.".

DULEZITE PRO VASI BEZPECNOST

Kazda osoba, které obsluhuje gril, musi znat a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti nesmi gril ovladat. Je nutno presné dodrzovat pokyny
k montézi uvedené v ndvodu k instalaci. Neodborn& montéz mize mit nebezpecné nésledky. Neumistujte do blizkosti grilu hoflavé kapaliny a ma-
terialy nebo ndhradni plynové lahve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové ldhve do uzavienych prostor, které nejsou odvetravany. Pred uvedenim
Vaseho plynového kotlového grilu do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod. Gril se smi pouzivat vyhradné venku a musf se dodrzovat
bezpecné vzdélenost minimalné 1,5 m od hoflavych predméti.

PLYNOVE LAHVE

Na spodnf desku se smi umistovat jen plynové lahve o maximalni hmotnosti néplné 8 kg. Umistéte ldhev na k tomu ur&ené misto, viz NAVOD
K INSTALACI.

= K pfipevnéni slouzi dodany popruh k upevnéni lahve nebo k tomu urceny drzék plynové lahve. Dbejte prosim na to, aby veskeré Sroubové
spoje byly t&sné utazeny. (Obr. 2A)

= Pred uvedenim do provozu a po kazdé vyméné ldhve provedte KONTROLU TESNOSTI.

= Plynové lahve se nesmi vystavovat teploté vy$si nez 50° C a nikdy se nesmi skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve sklepé.

= Respektujte a dodrzujte bezpecnostni predpisy, které jsou uvedeny na pouzitych plynovych lahvich.

*  UPOZORNENI: Zkontroluijte, jestli je tlakovy regulaéni ventil a plynova lahev homologovén pro fadny provoz ve Va$i zemi. Pouzivejte jen
plynové lahve odpovidajici normé pfislusného statu. Z diivodu riiznych tésnicich systému tlakovych regulacnich ventild a plynovych lahvi nenf
mozné proveden( tésného Sroubent. Tato netésnost mlze zplsobit, Ze unikajicl plyn mlze byt zapalen otevienym plamenem nebo jiskrou. Z
bezpecnostnich dlivodl a z ddvodd ruceni Vam doporucujeme v kazdém pfipadé zkontrolovat plynové grily, které se dostanou do prodeje a,
pokud je to nutné, tlakovy regulaéni ventil a plynovou lahev upravit nebo nechat upravit podle pfedpist platnych v pfislusné zemi.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Majitel musi tento névod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.
Gril uvedte do provozu podle kapitoly NAVOD PRO SPUSTENI GRILU DO PROVOZU.

,Pouzivat pouze ve venkovnim prostredi

,Pred pouzitim spotfebice precist navod”

LUPOZORNENI: P¥istupné &4sti mohou byt velmi horké. Zamezte pfistupu dét*

,lento spotrebi¢ musi byt umistovan mimo dosah hoflavych materiali*

,Beéhem provozu spotfebi¢em nepohybovat*

,P0 pouZziti uzavfit pfivod paliva na lahvi na plyn*

Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

Netlacte spotrebi¢ vybaveny otoénymi kolecky na nerovném podkladu nebo pres vystupky.

PouZivejte ochranné rukavice, kdyz se dotykate horkych ¢astf grilu.

Po ukonéent grilovani umistéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu vzdy do polohy O a uzavrete piivod plynu na plynové I&hvi.

Pfi vymé&né plynové ldhve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnozstvi plynu v poloze O a byl uzavien piivod plynu na plynové I&hvi.
DULEZITE: V blizkosti nesmi byt Zadny zdroj, ktery by mohl zpUsobit zapélen.

Zkontrolujte po pfipojenf nové plynové ldhve spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

Mate-li podezieni, ze jsou n&které dily neté&sné, umistéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu do polohy QO a uzaviete privod plynu na plynové
lahvi. Nechejte zkontrolovat dily vedoucti plyn ve specializovaném obchodé s plynovymi spotfebici.

Je-li plynové hadice poskozena nebo opotfebovand, musi se ihned vyménit. Hadice nesmi byt ohnuta (,zalomena®) a nesmi mit praskliny.
Nezapomente pred odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnoZstvi plynu a pfivod plynu.

Vyménte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nakupu. Dbejte na to, aby regulétor tlaku plynu a hadice odpovidaly
piislusnym normam EN (regulétor tlaku plynu EN 16129 / plynova hadice EN 16436).

Doporucena délka plynové hadice je 90cm a nesmi prekroc¢it 150 cm.

Nikdy nezahrazujte velky kulaty otvor k nasévani vzduchu na spodni strané nadoby nebo Stérbiny pro pfivod vzduchu ve viku. Otvory pro pfivod
vzduchu v prostoru, kde je umisténa plynova l&hev, se nesmfv z&dném pfipadé uzavirat nebo zakryvat.

wJakékoliv Upravy spotfebi¢e mohou byt nebezpecné*

Neprovadéjte zadné Upravy na plynovém kohoutku, zabezpeceni zapalovani, na hofaku nebo na dalSich ¢astech grilu. Méate-li podezfenti, ze
nékteré funkce nenfv pofadku, obratte se na odbornika.

Gril se dodava s vhodnou plynovou hadicf a véetné regulétoru tlaku plynu. Plynova hadice nesmi v zddném pfipadé pfijit do styku s horkymi
vnegjsimi plochami grilu. Hadice nesmi byt zkroucena. Hadice musi byt u modeld grild, které jsou vybaveny vedenimi pro hadici, uchycena v
tomto vedent.

Hadice a regulator odpovida pfislusnym mistnim pfedpistim a normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / plynové hadice EN 16436).
Pokud gril nedosahuje plny vykon a je podezien, ze je ucpan pfivod plynu, obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotebici.

Gril pouZivejte jen na pevném a bezpe¢ném podkladu. Neumistujte gril za provozu nikdy na dfevény podklad nebo jiné hoflavé plochy. Gril
nesmf byt v blizkosti hoflavych materidld.

U grilt se Zulovymi deskami nevystavujte tyto desky teplotnim Sokdm.

Gril neskladujte v blizkosti snadno z&palnych kapalin nebo materiald.

Je-li gril pfes zimu umistén v mistnosti, musf se bezpodminecné demontovat plynova lahev. Méla by se vzdy skladovat venku na dobfe vétra-
ném misté, kam nemaji pfistup déti.

Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl chrdnén pred vétrem.

Kdyz se gril nepouziva, mél by se, po Uplném vychladnuti, chranit vikem pfed povétrnostnimi vlivy. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grilG.
Abyste pfedchézeli hromadéni vihkosti, sejméte po silném desti viko.
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*  POZOR: Pred uvedenim do provozu a po kazdém pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI v
tomto provoznim navodu.

= POZOR: Plynovou hadici je nutné z bezpecnostnich divodi vzdy upevnit ke grilu pomoci dodaného klice.
Ridte se pritom nasledujicim obrazkem:

000

—

KONTROLA TESNOSTI

VAROVANI: B&hem kontroly t&snosti nesmf byt v blizkosti z4dné zdroje, které by mohly zptisobit zapalent. To plati i pro koufenf. Nikdy nekontrolujte
tésnost hofici zdpalkou nebo otevienym plamenem a vzdy ji provadejte venku.

1. Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt v poloze Q.

2. Otevrete privod plynu na I&hvi a potfete pomoci $tétce viechny dily vedouct plyn (pfipojeni k plynové lahvi / regulator tlaku plynu/ plynovou
hadici / vstup plynu / spoj na ventilu) dodanym mydlovym roztokem nebo vlastnim mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody.
Muzete pouzit také sprej na vyhledavanf tniku plynu. (Obr. 2B)

3. Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésna mista. DULEZITE: Gril se smi pouzivat teprve tehdy, kdyz se odstranily vSechny netésnosti.
Uzavrete privod plynu na plynové lahvi.

4. Odstrante netésnosti dotazenim spoju, kdyz to je mozné nebo vymeénte vadné dily.

5. Zopakujte kroky 1 a 2.

6. Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na Vaseho specializovaného prodejce plynovych spotfebicd.

POKYN: Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pipojeni nebo vyméné plynové lahve a také na za&atku grilovaci sezény.

38

OUTDOORCHER.COM




VYSVETLENT SYMBOLU NA OVLADACI KONZOLE

Stupné tepla a zapalovani

e@ //
]
060\

o

O : Z polohy
& : nizky vjkon
Q& : stredni vkon
AAE plny vykon
Qb 6 Zapalovan
€ : Zapalovad

SYSTEM HORAKU KOTLE

Modely s jednim kruhovym hofakem (Obr. 1A)
Kruhovy horék dosahuje na stupni XX maximalni vykon a na (// nejnizsi vykon.

Modely se dvéma kruhovymi hofaky (Obr. 1B)

Velky kruhovy hofdk dosahuje na stupni ((/(//(// maximalni vykon a na ((/ nejnizsi vykon. Je dimenzovan pro pouzivani pfi stfednich az vysokych
teplotéach.

Maly kruhovy hofék je koncipovan pro (do)vareni pfi nizkych teplotach a dé se jen mélo regulovat. Rozdil mezi QO neni patrny. Maly
kruhovy hofak dosahuje teplotu od asi 100 do 120° C.

PRED PRVNIM POUZITIM

Vycistéte vechny dily, které pfichazeji do styku s potravinami.

2. Zkontrolujte vdechny dily vedouc plyn, jak je popséno v kapitole KONTROLA TESNOSTI. Udglejte to i tehdy, kdyZ byl V4% plynovy kotlovy
gril dodan prodejcem ve smontovaném stavu.

3. Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni XX
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NAVDD K ZAPALOVANI

4a

4b

4.d.

Zajistéte, aby byly vSechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubovany. (Postupujte podle
pokyn(i v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

UPOZORNENI: U typt MINICHEF 420 G musf byt boénf odkladacf plochy béhem celého grilovani vyklopeny.

Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

Otevrete pfivod plynu na plynové Iahvi.

.Modely s jednim kruhovym hofdkem se samostatnym zapalovacim knoflkem:

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZzstvi plynu a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen (//(//(// €. Stisknéte Eerny zapalovacf
knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepfeskodi jiskra a nehofi plyn. (Obr. 1C)

.Modely s jednim kruhovym hofakem bez samostatného zapalovaciho knofliku:

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu kruhového horéku a otacejte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen Qb 6. Dirie
knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud nepreskodi jiskra a nehoff plyn. (Obr. 1G)

. Modely se dvéma kruhovymi hofdky a samostatnym zapalovacim knofltkem:

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu velkého kruhového hofdku a otacejte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen ((/((/(// (.5)
Stisknéte cerny zapalovaci knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepfeskodf jiskra a nehoff plyn.

Nebo stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu malého kruhového horéku (levy knoflik) a otacejte jim proti sméru hodinovych ruéicek na
stupen (//(//(// €. Stisknéte cerny zapalovaci knoflik a drzte jej stlaceny, dokud nepfeskodf jiskra a nehoff plyn. (Obr. 1D)

Modely se dvéma kruhovymi hofdky bez samostatného zapalovaciho knofliku:

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu velkého kruhového hofdku a otacejte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen ((/((/(// (.5)
Drzte knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaceny, dokud nepreskodf jiskra a nehoff plyn. (Obr. 1E)

Nebo stisknéte knoflik k regulaci mnozstvi plynu malého kruhového horéku (levy knoflik) a otacejte jim proti sméru hodinovych ruéicek na
stupen (/((//(// €. Drite knoflik k regulaci mnoZstvi plynu stlageny, dokud nepieskoéf jiskra a nehoff plyn.

Kdyz se plyn b&hem 3 vteFin nezapéli, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespaleny plyn uniknout.
Potom zopakujte bod 4.
Nenf-li mozné gril po 3 pokusech zapdlit, zkontrolujte piiciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH ).

NAVDD K ZAPALOVANI CITY 420 G

w

Zajistéte, aby byly vechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou I&hvi pevné nasroubovany. (Postupuijte podle pokynt v
kapitole KONTROLA TESNOSTI).

Otevrete viko grilu. POZOR: Gril nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

Otevrete pfivod plynu na plynové Iahvi.

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen (/((//(// €. N&kolikrat stisknéte cerny
zapalovaci knoflik, dokud se plyn nezapali. (Obr. 1F)

Kdy? se plyn b&hem 3 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéaleny plyn uniknout.
Potom zopakuijte bod 4.

Neni-li mozné gril po 3 pokusech zapdlit, vyhledejte pFiciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).
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JEDINECNY TRYCHTYROVY SYSTEM

At uz grilujete, vafite nebo pecete, jedinecny trychtyrovy systém OUTDOORCHEF vam pfi pouZitf z&kladni polohy trychtyfe zajisti rovnomérnou
distribuci Zaru uvnitf kotle a diky své funkci ochranného &tftu pro hoféky také zamezi hofenf odkapavajicich Stav.

Smaltovany trychtyr svadi vSechen odkapavajici tuk do zachytné misky pod kotlem, a odkapavajici Stavy tak nemajf Sanci vzplanout. UZijte si
spole¢ny Cas se svymi hosty, a gril OUTDOORCHEF se o zbytek postaré sam — vase grilované speciality budou dokonale propecené, aniz byste
je museli otacet.

Pochutnejte si na obzvlasté stavnatém, kfehkém masu, rybé nebo kfupavé zeleniné. A diky tomu, Ze se odkapavajici tuk a Stavy ¢astecné odparujf,
dodaji masu, rybé nebo zeleniné to pravé aroma grilu.

Pizza, chléb nebo slané koléce pripravené pfi teploté dosahujici az 360 stupid budou tak vynikajici, jako byste je pravé vytahli z kamenné pece.
PFi pouzit levého otocného ovladace se pokrmy budou pfi nizkych teplotach kolem 100 °C (pouze modely se dvéma otocnymi ovladadi, napf.
Ascona 570 G) grilovat obzvlast Setrné — a tak budete mit skvélé podminky pro pfipravu Gzasné jemnych kust masa velikosti XL jako roastbeefu,
steaku tomahawk nebo rib eye steaku.

Otocenim trychtyfe o 180° se veskery zar soustiedi do horké zény uprostfed miizky (az 500 stupid). Pro tento zpUsob pfipravy se perfektné hodf
specidlné navrzené prislusenstvi OUTDOORCHEF, jako panev Barbecue Wok, aromatizaéni panvicka nebo litinové grilovaci deska.

USetrete Cas Cisténim — diky trychtyfi zlstéva vnitfek plynového kotlového grilu Cisty, takze ¢isténi zabere minimum &asu.

TIP: Pro vycisténi trychtyie doporucujeme zahfivat gril po dobu 10 minut na nejvy3si stupen (zékladnf poloha trychtyre). Poté mizete trychtyf
jednoduse vykartaCovat mosaznym kartdéem. Vyzkou$ejte k tomu skvély karta¢ na trychtyfe OUTDOORCHEF.

Vice informaci o nasem pfislusenstvi: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

ZAKLADNIi POLOHA

Zakladnf poloha trychtyre je vhodna pro vétsinu pouZiti pfi grilovani. Zajistuje jedinecnou cirkulaci
tepla uvnitf kotle. Grilované pokrmy budou dokonale rovnomérné propecené bez nutnosti je
bé&hem grilovanf otéacet. Maso, ryby, zelenina atd. budou obzvlast Stavnaté, kiehké a kfupavé.

Zékladni poloha se tak vyborné hodf pro pfipravu jakéhokoli druhu masa, Setrné grilovanych ryb,
zapékani a k pfipravé kfupavé zeleniny, pizzy, chleba nebo slanych kolacd.

POLOHA PRO PRIME GRILOVANi

Otocenim trychtyfe o 180° se veskery Zar soustiedi do horké zény uprostied mrizky. Pro tento
zplsob pfipravy se perfektné hodi specidlné navrzené pfislusenstvi OUTDOORCHEF, jako
péanev Barbecue Wok, aromatiza¢ni panvicka nebo litinova grilovaci deska.

Primé grilovani nejlépe vyuzijete, pokud budete chtit vmziku orestovat steak z tunaka,

svatojakubské musle nebo wok zeleninu.
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NAVOD K OBSLUZE PRO PLYNOVY KOTLOVY GRIL

1. Umistéte trychtyf do zadané polohy (zékladni poloha nebo otocenf trychtyfe o 180°).

POZOR: Béhem grilovani mérite polohu trychtyfe jen s rukavicemi chranicimi pfed vysokou teplotou.

POKYN: P¥i grilovani nebo vafeni v poloze s oto¢enym trychtyfem pfi vykonu ((/((/(// nechte viko oteviené. Pouze na stupni ({/ - (//(// Ize i pFi
pfimém grilovani pracovat se zavienym vikem.

Je-li tfeba, zvolte odpovidajici prislusenstvi.

Predehfivejte gril s uzavienym vikem po dobu asi 1015 minut na stupni QO .

Polozte potraviny urcené ke grilovani na grilovaci rost a teplotu si plynule regulujte dle svého pfani v rozsahu ((/ X123

o A~ W N

Po grilovéani uvedte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu vzdy do polohy O. Potom uzaviete pfivod plynu na plynové Iahvi. | pfi prazdné Iahvi je
nutné kohoutek na lahvi uzavrit.

POZOR: Zachyceny horky tuk v z&chytné misce mlze zpUsobit popaleniny. Pfed odstranénim ze zachytné misky nechte tuk nejprve zcela vychladnout.

NeZ budete gril po grilovani posouvat, hybat s nim nebo jej Cistit, nechte jej nejprve kompletné vychladnout.

TIPY A TRIKY

GRILOVANi S PLYNOVYM KOTLOVYM GRILEM

Zakladni poloha

VEtsi kusy masa (napf. filety, Entrecote, kotlety v celku nebo celd kufata): Diky jedineEnému trychtyfovému systému se jiz nemusi vétsi kusy masa
b&hem grilovanf obracet. Zar z plynového hoidku stoupd podél vnitfnich stén kotlového grilu a rozdéluje se rovnomémé v celém kotli. Polozte
potraviny, které chcete grilovat, na pfedehraty grilovaci rost a uzavrete viko. Mezi jednotlivymi kousky masa nechte vzdy mensi mezery. Po uzavienf
vika se grilované maso opece stejnomérné ze viech stran a Stava zlstane uvnitf.

Aby pfi grilovani vétsSich kust nebylo nic ponechano néhodé, doporucujeme Vam, abyste pouzivali nase pfistroje pro mérenf teploty, napfiklad
OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - jednd se o pfistroj pro méfeni teploty uvniti masa, ktery poskytuje perfektni vysledky a dé se
ovladat prostfednictvim oficidlni aplikace OUTDOORCHEF.

V zékladnf poloze se da také skvéle péct. Prekvapte svou rodinu a pratele napriklad domaci pizzou, upecenou na nasem pizza kameni
OUTDOORCHEF, ktery se do kotlového grilu perfektné vejde. Nez zacnete péct, nechte pizza kdmen nejprve 20 minut nahfét pfi nejvy$sim
stupni. Odménou Vam bude kfupavé tésto, presné jako od Itala.

Se spravnym pfislusenstvim je grilovan(s grilem OUTDOORCHEF jesté zabavnéjsi. At uz grilujete, varite nebo pecete: Nechejte volny pribéh své
kreativité a potéSenf z experimentovani.

Dalsi informace o nasi siroké nabidce prfisluSenstvi a také zmifiovanou aplikaci najdete na adrese: WWW.OUTDOORCHEF.COM

Poloha pro pfimé grilovani

Skvéle se hodi pro pouziti pfislusenstvi OUTDOORCHEF , které vyzaduje koncentrovany silny zar odspodu, napfiklad litinova deska
OUTDOORCHEF nebo grilovaci panev OUTDOORCHEF Barbecue Wok. Tato poloha je také idedlnf pro fritovani v panvi Barbecue Wok.
Vyzkou$ejte dokfupava pfipravené hranolky, kufeci nugetky, fish and chips a mnoho dalsiho.
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DRZAK NA PRISLUSENSTVI - SADA PRO MODEL AMBRI 4806 EVO

Praktické sada drzaku na pfislusenstvi Vam u Vaseho AMBRI 480 G EVO umozni upevnit plynovou lahev zezadu grilu na spodni desku a zakryt i
krytem — diky tomu bude plynova lahev zepfedu sotva viditelna.

Navic muiZete ve spodnf konstrukci vyhodné uschovat pizza kdmen OUTDOORCHEF nebo dalsi litinova mfizka OUTDOORCHEF Diamond —
Cisté reseni, které Vam usetfi misto.

Pizza k&men a litinova mfizka Diamond jsou k dostéani samostatné jako pfisluSenstvi.
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PO GRILOVAN

Umistéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu kazdého hotaku na Q.

Uzavrete privod plynu na plynové lahvi.
Nechejte gril Gplné vychladnout a vycCistéte jej.

W N =

Zakryjte gril vhodnym vikem.

CISTENI

Mezi jednotlivymi grilovanimi je potfebné jen velmi malé Cisténi, protoze vétsina tuku se bud odpafi nebo odtece do zachytné misky.

Pri silnéjsim znecisténi zahfivejte gril asi po dobu 10 minut pfi plném vykonu. K ¢isténf kuzelovych nastavcl a rostu pouzivejte kartac na cisténf
grilu s mosaznymi dratky (nepouzivejte ocelové dratky).

K ditkladnému cisténi pouzijte OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Muzete pouzit i houbu k umyvéani hrncli z nylonu a mydlovy roztok, abyste
odstranili vSechny volné zbytky.

DULEZITE: Gril po kazdém dikladném cisténi nechejte na stupni (//((/((/ dobfe vysusit (vypalit).

POUZITI CISTICIHO PROSTREDKU OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER

DULEZITE: Gril nesmi byt b&hem pouiti &isticiho prostredku OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER v provozu.

Pouzivejte pro ochranu rukavice a bryle. Gril nebo pfislusenstvi jesté v mirné zahfatém stavu postfikejte a nechte prostfedek pasobit 10 minut,
dokud se péna nerozpusti.

V piipadé potreby znecisténou plochu vycistéte vhodnym kartac¢em na gril nebo nylonovou houbou. Potom gril nebo pfislusenstvi ddkladné
omyjte vodou a osuste.

POZOR: Prostfedek nenf vhodny na drevéné, plastové, praskoveé stitkané a lakované povrchy.
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UDRZBA

Pravidelnda Gdrzba Vaseho grilu zaru¢uje bezvadnou funkei.

= Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat ro¢né a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mize zpusobit ucpani, které
se musf pfed pouzitim odstranit.

= Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazeny.

*  Kdyz gril del$ dobu nepouzivéte, mély byste pred novym pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méte-li jakékoli pochybnosti, obratte se
prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejnu.

= Abyste zabranili poskozeni korozi, namazte pred delSim skladovanim vSechny kovové soucastky olejem.

= Po delS$im skladovéani a minimalné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta
(,zalomena®) mista a jina poskozeni. Poskozena hadice se musf ihned vyménit, jak je popsano v kapitole BEZPECNOSTNI POYKYNY.

= Abyste se mohli z Vadeho gril t&Sit co nejdéle, doporuéujeme nésledujici:

= Natfete vSechny dfevéné ¢asti jednou ro¢né olejem na o3etfovani dfeva — toto plsobf proti vzniku prasklin.

= Chrante VA3 gril, po UpIném vychladnuti, vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.

= Abyste zabranili hromadénf vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grilC.

ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:

= Zkontrolujte, zda je otevfen pfivod plynu na plynové lahvi.

= Zajistéte, aby bylo dost plynu v [&hvi.

= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody preskakuji na na horék.

Jiskra nepreskakuje:

= Zajistéte, aby byla spravné vlozena baterie (u grilli s elektrickym zapalovanim).

= Vzdélenost mezi hofdkem a elektrodou smf byt jen 5-8 mm.

= Zkontrolujte, zda je zastréeny kabel v elektrickém zapalovani a elektrodé a pevné drzi.

= Vlozte novou baterii (typ AAA, LRO3, 1.5 voltu) do elektrického zapalovani (u grilli s elektrickym zapalovanim).
Nepodari-li se Vam gril pomoci vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejnim mistem.

SPOTREBITELSKA ZARUKA / ODPOVEDNOST ZA VADY

Podrobné informace o spotfebitelské zaruce / odpovédnosti za vady najdete ve Vieobecnych obchodnich podminkach (VOP) na
https://www.outdoorchef.com/agb

Registrovana znacka OUTDOORCHEEF je zastupovana nasledujicim podnikem
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové striance OUTDOORCHEFRCOM.
Vyrobni ¢islo a také ¢islo vyrobku naleznete na nélepce s tdaji na Vasem grilu
(k tomu viz prvni oddil NAVODU K OBSLUZE).

*k
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TECHNICKE INFORMAGE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Plyn

Vykon

- maly hofak

- velky hofak
Spotfeba plynu
28-30/37 mbar

- Tryska maly horak
- Tryska velky horak
50 mbar

- Tryska maly horak
- Tryska velky hofak
Tlak plynu

LEON 570 G

CE

Plyn

Vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

AMBRI 480 G

CE

Plyn

Vykon

Spotfeba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

AMBRI 480 G EVO

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

0063
propan/butan 30/31

1.20 kW
8.60 kW
702 g/hod.

0.55 mm/oznaceni: BF

1.47 mm/oznaceni: BT

0.48 mm/oznacenf: AF
1.27 mm/oznaceni: AT
butan 28 mbar

propan 37 mbar

0063

propan/butan 30/31
8.50 kW

612 g/hod.

1.47 mm/oznaceni: BT
1.27 mm/oznaceni: AT
butan 28 mbar

propan 37 mbar

0063

propan/butan 30/31
5.40 kW

389 g/hod.

1.15 mm/oznaceni: BN
1.02 mm/oznaceni: AN
butan 28 mbar.

propan 37 mbar

0063

propan/butan 30/31
5.80 kW

420 g/hod.

1.18 mm/oznaceni: BQ
1.02 mm/oznaceni: AN
butan 28 mbar.

propan 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

Kategorie
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Elektrické zapalovani

0063

propan/butan 30/31
4.30 kW

315 g/hod.

1.02 mm/oznaceni: BL
0.88 mm/oznaceni: AH
butan 28 mbar

propan 37 mbar

Pro provoz elektrického zapalovani potfebujete baterii (typ AAA, LRO3,

1.5 voltu).

Pokyn k ukazateli teploty

Odchylka ukazatele od teploméru muze byt +/- 10 %.

Webova stranka

Dalsi informace, tipy a triky, recepty a vSechny dulezité informace k pro-
duktim OUTDOORCHEF naleznete na OUTDOORCHEFRCOM

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

Tlak plynu

0063

propan/butan 30/31
5.60 kW

397 g/hod.

1.15 mm/oznaceni: BN
1.02 mm/oznaceni: AN
butan 28 mbar.

Propan 37 mbar
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KEZELESI UTMUTATO

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,

Total rate *Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ J
FONTOS:

A mellékelt ,Manual & Inspiration” mappa hatoldaldn megtalélja a grill sorozatszamat. Grillmodellté fliggéen a szdm az adatcimkeén is
szerepelhet, amely az allvanyon vagy a padlélapon kerdil elhelyezésre.

A sorozatszam és a cikkszam a tudakozés, az alkatrészrendelés és a garanciélis Ugyintézés sorén fontos informécié. Tartsa biztonsagos
helyen az Gtmutatét, mivel fontos biztonsdgi, hasznalati és karbantartdsi informacidkat tartalmaz. Kérjik, jegyezze fel a grill sorozatszamat a
felil megadott ,Serial No” mezébe.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A grillkésziiléket hasznald személy ismerje és tartsa be a begyujtas pontos menetét. Gyermek nem hasznalhatja a készlléket.

Pontosan kévesse az Utmutatéban leirt dsszeszerelési folyamatot. A szakszer(itlen 6sszeszerelés veszélyes kévetkezményekkel jarhat.

Ne tegyen gyulékony folyadékot, egyéb anyagokat és tartalék gazpalackot a grill kdzelébe. Ne haszndlja a grillt és a gazpalackot szell6zés nélkiili,
zart helyiségben.

Gondosan olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznalatba veszi a gaz-gémbgrillt. A grill csak kiiltéren, égheté targyaktdl legaldbb 1,5 m biztonsagi
tavolsagban hasznalhaté.

GAZPALACKOK

Legfeljebb 8 kg toltéstlyd gazpalack tehet6 a padidlapra. Allitsa a palackot az eléirt helyre, lasd az OSSZESZERELESI UTMUTATOT.

= Rogzitésre a mellékelt palackheveder vagy a gézpalack tarté szolgdl. Kérjlk, Uigyeljen rd, hogy ne legyen tomitetlen csavarkétés a palackon.
(2A abra)

*  Hasznélatba vétel el6tt és minden csere utan ELLENORIZZE A GAZPALACK TOMITETTSEGET.

= Ne tegye a gazpalackot 50 °C hémérséklet feletti helyre, zart helyiségbe, és ne térolja pincében.

= Vegye figyelembe és tartsa be a gdzpalackon feltlintetett biztonsagi eléirdsokat.

*  FIGYELMEZTETES: Ellendrizze, hogy a nyomdasszabalyzé és a gazpalack rendeltetésszer( hasznalatra engedélyezve van-e az On
orszagéban. Csak az adott orszagban érvényes szabvanyoknak megfelel6 gézpalackok hasznalhaték. Az eltéré témitési rendszerek miatt
a nyomasszabalyzé és a gazpalack kozti eltérések esetén nem szabad szoros csavarkotést alkalmazni. A tdmitetlenség oda vezethet, hogy
a kiaramlé gaz minden tovabbi nélkil nyilt lang vagy szikra hatasara begyulladhat. Biztonségi és garanciélis okokbdl javasoljuk, hogy
minden esetben ellendrizze a megvésarolt gazgrillt és szlikség esetén alakitsa at a nyomasszabalyzét és a gaztdmlét a helyi eléirasoknak
megfelel6en.
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BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A készilék tulajdonosa 6rizze meg és tartsa mindenkor elérhet6 helyen a hasznalati Gtmutatét.
A BEGYUJTASI UTMUTATO fejezet szerint vegye hasznlatba a grillt.

,Csak kultéri hasznalatra”

,Olvassa el a hasznélati el6irast a készilék hasznélatba vétele el6tt”

,FIGYELEM: a hozzaférhet6 részek nagyon forréak lehetnek. A kisgyermekeket tartsuk tavol téle”

A készllék haszndlata soran az égheté anyagokat tartsuk tavol”

,Ne mozditsa el a késziléket hasznalat kozben!

,Haszndlat utan zarja el a gazpalackot’

Ne hasznélja a grillt el6tet6 alatt.

Ne tolja a vezet6gorgds késziiléket egyenetlen talajon vagy aljzaton.

Viseljen védékeszty(t, ha forré részekhez ér.

Grillezés utan dlliftsa a gazszabalyozé gombot O pozicidba és zarja el a gazpalack gézadagoldjat.

Géazpalackcsere kdzben Ugyeljen arra, hogy a gazszabélyozé gomb O pozicién 4lljon és zarva legyen a gazpalack gézadagoléja.

FONTOS: Tilos gyujtéforrast tartani a kézelben.

Az (ij gazpalack csatlakoztatdsa utan ellenérizze a TOMITETTSEG ELLENORZESE (imutad szerint a csatlakozé részeket.

Ha témitetlenség gyanuja all fenn, 4llitsa a gézszabalyozé gombot O pozicidba és zérja el a gazpalack gazadagoléjat. Ellenériztesse a szakiiz-
letben a gazvezet® részeket.

Ha sériilt vagy elkopott a gazvezeték, azonnal ki kell cserélni. A vezeték nem térhet meg és nem lehet rajta repedés. A vezeték eltavolitasa
el6tt ne feledje elzarni a gazszabalyozé gombot és a géazadagolét.

A vasérlast kévets 3 év haszndlat utdn mindenképp cserélje ki a vezetéket és a gdznyomas-szabélyozét. Ugyelien ra, hogy a gaznyomds-sza-
balyozé és a vezeték megfeleljen a vonatkozd EN szabvanyoknak (géznyomés-szabalyozé EN 16129 / gaztomls EN 16436).

A gézvezeték ajanlott hossza 90 cm, de 150 cm-nél semmiképp ne legyen tobb.

Ne zérja el a padl6télca nagy, kerek légbeszivé nyilaséat vagy a tet6 levegéztetd nyilédsat. A gazpalackot tarold helyiség szell6zényilésait semmi
esetre sem szabad lezarni vagy letakarni.

A késziiléken végzett mindenfajta médosités veszélyes lehet”

A grillt megfeleld, hozzévalé gazvezetékkel és gdznyomds-szabdlyozdval szallitjuk. A gazvezetéket feltétlenil tavol kell tartani a grill kiils§
feluleteitdl. Tilos a vezetéket megcsavarni. A vezetéket a témlévezetSvel rendelkezd grillmodelleken a vezetében kotelez6 rogziteni.

A vezeték és a szabalyozo felelien meg orszéga elGirdsainak és az EN szabvanyoknak (gaznyoméas-szabélyozé EN 16129 / gaztémlé EN 16436).
Ha nem érhet6 el a teljes teljesitmény és a gdzadagold eltdomédésének gyantija mertl fel, kérjik, forduljon gézszakizlethez

Csak stabil, biztonsdgos aljzaton haszndlja a grillt. Ne dllitsa hasznélat kézben fapadiéra és mas égheté fellletre. Gyulékony anyagoktd| tartsa
tavol.

Vigyazzon, hogy ne érje h8sokk, azaz hirtelen hévaltozas a granitlapos késziiléket.

Ne tartsa a grillt gydlékony folyadék és mas gyullékony anyag kozelében.

Ha a késziiléket télre zart helyiségbe teszi, csatlakoztassa le réla a gazpalackot. Tartsa a palackot kiltérben, jéI szell6z6 helyen, ahol gyerme-
kek nem férhetnek hozza.

Hasznélatba vétel el6tt lehetéleg szEIt6l védett helyre tegye a grillt.

Ha hasznélaton kivil helyezi a készliléket, teljes leh(ilése utan takarja le, hogy ne érje kdrnyezeti hatés. A grillkeresked6tél szerezheté be
megfelel takarétetd.

A nedvesség feltorlédasénak elkerlilése céljabdl erés esézés utén vegye le a takarétetét.
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*  FIGYELEM: Az Uj gézpalack iizembe helyezése el6tt és csatlakoztatésa utan ellendrizze a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i Gtmutaté
szerint a csatlakozo részeket.

= FIGYELEM: Biztonsagi okokbdl a gaztdml6t a mellékelt kulccsal minden esetben a grillsitéhéz kell régziteni.
Kérjlk, ehhez tekintse meg az alabbi abrat:

000

—

TOMITETTSEG ELLENORZESE

FIGYELMEZTETES: A tomitettség ellendrzése kézben nem lehet a kdzelben gydjtéforras. Ez a dohdnyzasra is érvényes. Tilos g6 gyufaval vagy

nyilt langgal ellendrizni a tomitettséget. A tomitettséget mindig a szabadban vizsgélja.

1. A gdzszabdlyozé gombnak O poziciéban kell lennie.

2. Nyissa meg a gazellatast a palackon, és ecsetelje 4t a mellékelt szappanos vizes oldattal vagy 50% folyékony szappanbdl és 50% vizbél &ll6
hazi szappanos oldattal az 6sszes géztarté alkatrészt (a gazpalackon 16v6 csatlakozést / a gaznyomasszabélyozét / a géztomlét / a gézbeve-
zetést / a szelep csatlakozasat). Hasznalhat szivargéskeresé spray-t is. (2B abra)

3. Ha szappanbuborék jelenik meg, az a gézszivargés jele. FONTOS: Csak a szivargds megszintetése utdn szabad hasznélni a grillt. Zarja el a
gazpalack gézadagoldjat.

4. Halehetséges, a kotések meghlzasaval sziintesse meg a szivargast, vagy cserélje ki a hibas alkatrészeket.

5. Ismételie megaz 1. és a 2. [épést.

6. Hanem tudja megsziintetni a szivargast, forduljon gazszakizlethez.

FIGYELMEZTETES: A gazpalack csatlakoztatasa vagy cseréje utan, valamint a grillszezon kezdetén mindig ELLENORIZZE TOMITETTSEGET.
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A KEZELOKONZOL JELZESEINEK MAGYARAZATA

Héfokozatok és gyuijtas

O : Ebbél a poziciébdl:
(// s alacsony teljesitmény
(A% kozepes teljesitmény
((/ (// (// : nagy teljesitmény
QUG Gy
& Gyuijto

A GOMB EGORENDSZERE

Egy koérégés modellek (1A abra)
A korégd (//((/((/ fokozaton éri el legnagyobb teljesitményét és (// fokozaton a legalacsonyabbat.

Két kdrégés modellek (1B abra)

A nagy korégé (//(//((/ fokozaton éri el legnagyobb teljesitményét és (// fokozaton a legalacsonyabbat. Kézepes és magas hémérsékletekre
méretezett.

A kis korég6 alacsony hémérsékleten parolasra tervezett és csak csekély mértékben szabdlyozhaté. Nem I4thaté a ((/((/(Z/ ésa ((/ kozotti k-
l6nbség. A kis korégd kb. 100° - 120 °C hémérsékletet ér el.

AZ ELSU HASZNALAT ELOTT

Tisztitson meg minden részt, amely élelmiszerhez érhet.

2. Ellenérizzen minden gazvezetd alkatrészt a TOMITETTSEG ELLENORZESE fejezet szerint. Akkor is végezzen ellendrzést, ha a gaz-gémbg-
rillt a keresked®6 teljesen dsszedllitva szdllitotta le.

3. Kb. 20-25 percen keresztll ((/((/((/ fokozaton égesse ki a készuléket.
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UTM UTATO A BEGYUJTASHOZ

4b.

4d.

Biztositsa, hogy a gézvezeték, a gdznyomds szabdlyozé és a gazpalack kozoétti Gsszes csatlakozas fixen 0ssze legyen csavarozva (a
TOMITTETSEG ELLENORZESE fejezet szerint jarjon el).

FIGYELMEZTETES: A MINICHEF 420 G esetén az oldalpolcokat a teljes grillezési folyamat soran kihajtva kell tartani.

Nyissa ki a grill tetejét. FIGYELEM: Ne gyujtsa be a grillt a tet6 eltavolitdsa el6tt.

Nyissa ki a gazpalack gazadagoléjat.

. Modellek egy gydrls égével rendelkeznek, kilén gydjtégombbal:

Nyomja meg a géznyomés-szabdlyozé gombot és forditsa az dramutaté jarésaval ellentétesen (// (// (// & fokozatra.
Nyomja meg a fekete gombot és tartsa nyomva addig, amig a keletkez8 szikra meg nem gyujtja a gazt. (1C abra)

Modellek egy kérégés, kulén gyudjtégomb nélkil:
Nyomja meg a kdrégé gazszabalyozé gombjat és forditsa az dramutaté jarédsaval ellenkezé irdnyban megfelel6 (//((/(// & fokozatra.
Tartsa nyomva a gazszabdlyozé gombot addig, amig a keletkez6 szikra meg nem gydjtja a gézt. (1G abra)

. Két korégds, kiilon gyudjtégombos modellek:

Nyomja meg a nagy kérégé gazszabélyozé gombjat és forditsa az dramutaté jarasaval ellenkezé irdnyban 22’ fokozatra. Nyomja meg
a fekete gyUjtégombot és tartsa nyomva addig, amig a keletkez6 szikra meg nem gydjtja a gazt.

Vagy nyomja meg a kis korégé gazszabalyozé gombjat és forditsa az dramutaté jardsaval ellenkezé irdnyban (//(//(/ Efokozatra. Nyomja
meg a fekete gyujtégombot és tartsa nyomva addig, amig a keletkez6 szikra meg nem gydjtja a gézt. (1D abra)

Két korégbs, kilon gyujtégomb nélkili modellek:

Nyomja meg a nagy kérégé gazszabélyozé gombjat és forditsa az dramutaté jardsaval ellenkezé irdnyban (//((/(// € fokozatra. Tartsa nyomva
a gézszabalyozé gombot addig, amig a keletkezd szikra meg nem gydjtja a gazt. (1E abra)

Vagy nyomja meg a kis kérégé gazszabalyozé gombjat (bal gomb) és forditsa az dramutatd jarasaval ellenkezé iranyban (/////(// € fokozatra,
Tartsa nyomva a gézszabéalyozé gombot addig, amig a keletkezd szikra meg nem gydjtja a gazt.

Ha nem gyullad meg 3 mésodpercen belill, 4llitsa a gazszabalyozé gombot O pozicidba. Vrjon 2 percet, hogy eltdvozzon a nem elégett géz.
Utana ismételje meg a 4. pontot.
Ha 3 prébélkozas utan sem tudja hasznélatba venni a grillt, keresse meg az okét (a HIBAELHARITAS fejezet szerint).

UTIVI UTATO A CITY 420 G BEGGYUJTASAHOZ

w

Biztositsa, hogy a gézvezeték, a gdznyomasszabélyozé és a géazpalack kozotti dsszes csatlakozés stabilan 6ssze legyen csavarozva. (A
TOMITETTSEG ELLENORZESE fejezet Gtmutatasa szerint jarjon el).

Nyissa ki a grill tetejét. FIGYELEM: Ne gyujtsa be a grillt a tet6 eltavolitasa el6tt.

Nyissa ki a gazpalack gazadagoléjat.

Nyomja meg a gézszabdlyozé gombot és forditsa az dramutaté jarésdval ellenkezé irdnyban megfelelé (//(//(// & fokozatra. Nyomja meg
tébbszor a fekete gytjtégombot, hogy meggyulladjon a gaz. (1F abra)

Ha nem gyullad meg 3 mésodpercen belill, llitsa a gazszabélyozé gombot O poziciéba. Vérjon 2 percet, hogy eltavozzon a nem elégett gaz.
Utana ismételje meg a 4. pontot.

Ha 3 prébalkozés utdn sem tudja hasznélatba venni a grillt, keresse meg az okét (a HIBAELHARITAS fejezet szerint).
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EGYEDULALLO TOLCSERRENDSZER

Legyen sz6 grillezésr6l, f6zésrél vagy stitésrél, az egyedilallé OUTDOORCHEF télcsérrendszer standard poziciéban egyenletes héelosztast
biztosit az Ust belsejében, és megakadalyozza a karos zsirégetést, mivel az égdk teljesen arnyékoltak.

A lecsepeg6 zsir nem gyullad meg, a porceldnzomanccal ellatott télcsér mentén fut az Ust alatt talédlhaté csepegtetétalcaba. Vendéglatoként
nyugodtan foglalkozhat vendégeivel, mialatt a grillkilénlegességek tokéletesen elkésziinek, mivel forgatdsra sincs szikség.

A hus, a hal, a z6ldség és minden mas kilondsen szaftosak, lagyak és ropogésak maradnak. Mivel a tdlcsérbe kerild zsir és szaft egy része
elparolog, a hus, a hal és a zldségek utanozhatatlan grillaroméjiak lesznek.

A pizza, a lepény és a kenyér akar teljes keriiletik mentén olyan minéségliek lesznek, mintha kemencében siitétték volna. A bal oldali tarcsat
hasznélva az ételek kilondsen kiméletesen, alacsony, 100 °C kérili hémérsékleten grillezédnek (csak a két tarcsaval rendelkezé modellek,
pl. Ascona 570 G) - a legjobb feltételek az olyan vajpuha XL husdarabok, mint a marhasiilt, a tomahawk vagy a rib-eye egy darabban torténé
sttéséhez.

A tolcsért vulkanpozicidba éllitva, nagyon magas hémérsékletl, koncentralt hével dolgozhat alulrél (legfeliebb 500 fokig), amely tokéletes az
OUTDOORCHEF olyan tartozékaihoz, mint a barbecue wok, az aromaserpenyé vagy az ontéttvas lemez.

Mivel a gdmb alaki gézgrill a télcsérnek kdszonhetben tiszta marad, a tisztitds sem fog nagy gondot okozni.

TIPP: Javasoljuk, hogy a tdlcsér tisztitdsahoz a grillt 10 percig hevitse a legmagasabb fokozaton (standard pozicié). Ezt kévetden a tolcsér

egyszer(ien megtisztithaté egy sargaréz kefével. Javasoljuk ehhez az OUTDOORCHEF tolcsértisztité kefe hasznélatét.
A tartozékkal kapcsolatos tovabbi tudnivalok: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

STANDARD POZiCIO

A standard pozicié jelenti a legtobb felhasznalasi médhoz megfelel6 télcsérpozicidt, amely
egyedulallé héaramlast biztosit az Ustben. Az ételek kdrben mindenitt egyenletesen grillez6dnek
anélkil, hogy meg kellene 6ket forditani. A hus, a hal, a z6ldség és minden mas kilénésen
szaftosak, lagyak és ropogésak maradnak.

A standard pozicié kivaléan mindenféle hisszelethez, finoman grillezett halakhoz, cs6ben silt
ételekhez, ropogés zéldségekhez, tovabba pizza-, kenyérlangos- vagy kenyérsitéshez.

VULKANPOZIiCIO

A tolcsért vulkanpozicioba éllitva, nagyon magas hémérsékletd, koncentralt hével dolgozhat
alulrél, amely tokéletes az OUTDOORCHEF tartozékaikhoz, mint a barbecue wok, az
aromaserpenyd vagy az ontéttvas lemez.

Ennek kdszdnhetben a vulkénpozicio kivaléan alkalmas a révid sltési idejl ételekhez, mint a
tonhalsteak, a féslikagylé vagy a wokzoldség.
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GAZGOMBGRILL HASZNALATI UTMUTATO

1. Allitsa a tolcsért a kivant pozicidba (standard pozicié vagy vulkanpozicid).

FIGYELEM: Grillezés kdzben csak h6all6 kesztylivel véltoztassa a télcsér allasat.

MEGJEGYZES: Ha a vulkanpoziciéban grillez vagy 6z, akkor a megfelels ¢ & € fokozatban hagyja nyitva a tetét. Vulkanpozicisban csak
((/ - ((/ (// fokozaton torténé grillezéskor szabad a tet6t zérva tartani.

Ha szlkséges, vélassza ki a megfeleld tartozékot

Kb. 10-15 percen at ((/(//((/ fokozaton f(itse el6 a grillt zart tet6 mellett.

Helyezze a grillezni kivant élelmiszert a grillrdcsra, és igény szerint fokozatmentesen szabalyozza a hémérsékletet a ((/ - (// ((/ (// fokozatok kézétt.

o A~ W N

Grillezés utan allitsa a gazszabélyozé gombot megfelels O helyzetbe. Ezt kévetden zérja el a gazpalack csapjét. Az ires palack csapjét is el
kell zarni.

FIGYELEM: A csepegtetd talcdban dsszegydil6 forré zsir égési sériiléseket okozhat. A csepegtet6 télca eltavolitdsa el6tt varja meg, mig a zsir
teljesen lehdil.

Hagyja teljesen kih(ini a grillkésziiléket, miel6tt grillezést kévetben athelyezi, mozgatja vagy tisztitja.

TIPPEK ES TRUKKDK

GRILLEZES A GAZGOMBGRILLEL

Standard pozicio

Nagyobb hisok (pl. hisszelet, bordaszelet, egyben karaj vagy egész csirke): Az egyediilallé télcsérrendszernek készénhetéen nem kell grillezés
kozben forgatni a nagyobb hisszeleteket. A gazégé hdje a grillgémb belsejében megemelkedik és az egész gémbben egyenletesen eloszlik.
Tegye a hust a felforrésodott grillracsra és zérja le a fedelet. Mindig hagyjon kevés helyet a hisszeletek kozott. A tet6 lezarasaval a his minden
oldala egyenletesen sl és a benne marad a szaft.

Ahhoz, hogy a nagyobb husszeletek elkészitése se a véletlenen mljon, javasoljuk hémérsékletjelzs, pl. az OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO maghémérséklet méré hasznélatat, amely tokéletes eredményt biztosit és a hivatalos OUTDOORCHEF alkalmazéssal egyszer(ien

vezérelhet6.

A sités standard poziciéban is nagyszer(, nyligdzze le csalédjét és baratait az OUTDOORCHEEF pizzakovon siitott sajat készitésl pizzaval, amely
tokéleresen illik a gémbgrillbe. A pizza sitéséhez flitse fel elészor 20 percig a legmagasabb fokozaton pizzakdvet — ennek jutalma a ropogésra
sult pizza alap, mint az olaszoknal.

A megfelel§ tartozékokkal még tobb 6rome lesz az OUTDOORCHEF grillkészllék haszndlataban. Legyen sz6 grillezésrdl, f6zésrél vagy sttésrol:
engedje szabadjara kreativitidsat és kisérletez6 kedvét.

Tovabbi tudnivalék széles tartozékvalasztékunkkal, valamint az alkalmazassal kapcsolatban a kévetkezé helyen: WWW.OUTDOORCHEFRCOM
Vulkanpozicié
Kivaléan haszndlhat6 OUTDOORCHEF tartozékkal, ahol er6s, alulrél érkezé hére van sziikség, amely koncentrdltan tovébbitédik az olyan

tartozékokhoz, mint az OUTDOORCHEF ontottvas lap vagy az OUTDOORCHEF barbecue wok. Ez a pozicié idedlis a Barbecue wokban torténd
mélystitéshez is - ropogéds siilt krumplihoz, csirkefalatkédkhoz, fish & chipshez és még sok mashoz.
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TARTOZEKTARTO KESZLET AMBRI 480G EVO

A praktikus tartozéktarté készlet az AMBRI 480 G EVO grillsit6hoz lehetévé teszi, hogy a gazpalackot a grillsité mogott az alaplapon rogzitse,
és a palackfedéllel letakarja - igy a gézpalack eldlrél alig 1athaté.

Ezenkivil egy OUTDOORCHEF pizzaké és egy tovabbi OUTDOORCHEF Diamond éntéttvas grillsité helytakarékosan elpakolhaté az alsé részen.

A pizzaké és a Diamond 6ntéttvas rostély kiilonallé tartozékként kaphaté.
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GRILLEZES UTAN

Allitsa a gézszabélyozé gombot QO poziciéba.

Zarja el a gazpalack gazadagoléjat.
Hagyja teljesen leh(lni a grillt, majd tisztitsa meg.
A megfeleld tetével takarja le.

> W N

TISZTITAS

Csak nagyon kevés tisztitas sziikséges a grillrések kozott, mert a zsir legnagyobb része elparolog vagy a felfogétélcara kerdil.

Erés szennyez&désnél kb. 10 percen 4t teljes teljesitményen flitse a grillt. A tlcsér és a racs tisztitdséhoz haszndljon rézsortés grilltisztité kefét
(ne acélsortés kefét).

Alapos tisztitasra hasznélja az OUTDOORCHEF CHEF-CLEANERT. Hasznélhat esetleg miianyag edénytisztité szivacsot és szappanos oldatot
is a laza maradvanyok eltévolitasara.

FONTOS: Minden alapos tisztitds utan ((/(//(// fokozaton hagyja teljesen megszaradni (kiégetéssel).

AZ OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER ALKALMAZASA

FONTOS: Az OUTDOORCHEF CHEF CLEANER hasznalata kézben nem szabad tizemeltetni a grillt.

Viseljen védbkeszty(it és szemiiveget. A grillt és a tartozékait még meleg allapotban permetezze be és 10 percig hagyja hatni, amig feloldédik a hab.
Sziikség esetén megfeleld grillkefével vagy szivaccsal segitse a tisztitast. Majd vizzel alaposan 6blitse le és szaritsa meg.

FIGYELEM: Nem alkalmas fa-, mlanyag-, porfestett- és festett fellletekre.
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KARBANTARTAS

A grill rendszeres karbantartésa a kifogéstalan miikddés garancidja.

= Evente legaldbb kétszer, hosszabb térolds utan pedig minden alkalommal ellendrizze a gézvezets elemeket. A pdkok és més rovarok eltsmé-
dést okozhatnak, amit hasznélat el6tt meg kell szlintetni.

= Haa grillt rendszeresen egyenetlen feliileten haszndlja, idérél idére ellendrizze a csavarok megfelel6 szorossagat.

*  Ha hosszabb idén 4t nem hasznélja a grillt, minden Gjabb hasznélat elstt ELLENORIZZE TOMITETTSEGET. Ha kétely meriilne fel, kérjtik,
forduljon a gazszéllitéhoz vagy a vaséarlas helyéhez.

= Akorrézidkarok megelézésére hosszabb tarolas elétt minden fémrészt olajozzon be.

= Hosszabb tarolas utén és a grillszezon alatt legalabb egyszer ellenérizze, hogy nincs-e repedés, térés vagy egyéb sériilés a gaztomlén. A
sériilt gaztomlét a BIZTONSAGI UTASITASOK fejezetben leirtak szerint azonnal ki kell cserélni

= Repedésképzédés ellen évente egyszer kezelje a farészeket fadpolé olajjal.

= Teljes kih(lés utan megfelel6 OUTDOORCHEF takardtetével letakarva védje a grillt a kdrnyezet hatésaitdl.

= A nedvességtorlédds kikliszobolésére es6 utan vegye le a takarétetst. A grillkereskedétél szerezheté be megfelel takaréteté.

HIBAELHARITAS

Nem gyullad meg az égé.

= Ellenérizze, hogy nyitva van-e a gazpalack csapja.

= Biztositsa, hogy legyen elég gaz a palackban.

= Ellenérizze, hogy ad-e szikrat az elektréda az égének.

Nincs szikra:

= Biztositsa, hogy helyesen legyen berakva az elem (elektrédagydjtés grillnél).

= Az ég6 és az elektrdda kozotti tavolsag legfeljebb 5-8 mm lehet.

= Ellenérizze, hogy elektromos gyujtasndl a kdbel és az elektréda stabilan csatlakoztatva legyen.
= Tegyen Uj elemet (AAA, LRO3 tipus, 1,5 Volt) az elektromos gyujtéba (elektrédagydijtds grillnél).

Ha nem sikerll lzembe helyezni a grillt a fenti mlveletek segftségével, kérjlik, forduljon az értékesitéhelyhez.

FOGYASZTOI GARANCIA / JOTALLAS

A fogyasztéi garancidval / jétéllassal kapcsolatos részletes informacidkat az aldbbi altaldnos szerzédési feltételek (AGB-k) tartalmazzék a
kovetkezd cimen: https://www.outdoorchef.com/agb

Az OUTDOORCHEF bejegyzett markanevet a kovetkezo6 vallalat képviseli:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Termékeink kereskedéit honlapunkon is megtaldlja: OUTDOORCHEFR.COM
A sorozatszdmot, valamint a cikkszamot a grill tipustablajan talélja
(l4sd az UZEMELTETESI UTMUTATO elsé fejezetét is).

*k

54

OUTDOORCHER.COM




MUSZAKI INFORMACIOK

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gaz

Teljesitmény

- kisebb ég6

- nagyobb égé
Géazfogyasztas
Favokak (28-30/37 mbar)
- kisebb égéfuvokak

- nagyobb égéfuvokék
Fuavokak (50 mbar)

- kisebb égéfavokak

- nagyobb égéfivokak
Géznyomas

LEON 570 G

CE

Géaz

Teljesitmény
Gézfogyasztas

Favoka (28-30/37 mbar)
Favoka (50 mbar)
Géznyomas

AMBRI 480 G

CE

Gaz

Teljesitmény
Géazfogyasztas

Favoka (28-30/37 mbar)
Favoka (50 mbar)
Géznyomas

AMBRI 480 G EVO

CE

Gaz

Teljesitmény
Gézfogyasztas

Favoka (28-30/37 mbar)
Fuavéka (50 mbar)
Géznyomas

0063
propén/butan 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,65 mm/jelolés: BF
1,47 mm/jelélés: BT

0,48 mm/jelolés: AF
1,27 mm/jelolés: AT
Butan: 28 mbar.
Propan: 37 mbar

0063

propan/butan 30/31
8,60 kW

612 g/h

1,47 mm/jelolés: BT
1,27 mm/ jelolés: AT
Butén: 28 mbar
Propéan: 37 mbar

0063

propén/butan 30/31
5,40 kW

389 g/h

1,16 mm / jeldlés: BN
1,02 mm / jelélés: AN

Butéan: 28 mbar
Propéan: 37 mbar

0063

propén/butan 30/31
5,80 kW

420 g/h

1,18 mm / jelolés: BQ
1,02 mm / jelélés: AN

Butan: 28 mbar
Propéan: 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Géaz

Teljesitmény
Gézfogyasztas

Favoka (28-30/37 mbar)
Fuavéka (50 mbar)
Géznyomas

Kategoriak
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Elektromos gyujtas

0063

propén/butan 30/31
4,30 kW

315 g/h

1,02 mm / jelélés: BL
0,88 mm / jelélés: AH
Butan: 28 mbar
Propéan: 37 mbar

Az elektromos gyUjté hasznalatahoz elem szilkséges (AAA, LRO3 tipusd,

1,5 V).

Tudnivalok a hémérséklet-kijelzérol

A héméré kijelzése +/— 10%-ban térhet el.

Weboldal

Tovabbi informacidk, tippek, triikkok, receptek és tudnivalék az
OUTDOORCHEF termékekrél az OUTDOORCHEFRCOM oldalon

talalhatok.

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Géaz

Teljesitmény
Géazfogyasztas

Favéka (28-30/37 mbar)
Favéka (50 mbar)
Géznyomas

0063

propan/butan 30/31
5,60 kW

397 g/h

1,15 mm / jelolés: BN
1,02 mm / jelélés: AN

Butan: 28 mbar
Propan: 37 mbar
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INSTRUKCJA 0BStUGI

([ UK Outdoorchef AG B
c € 0063/ cA 0558/ Eggbuhlistrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Catl . Catl Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
3t “'3BIP

\Total rate Qn=9.70kW(702g/h) Made in China/

WAZNE:

Numer seryjny grilla znajduje sie na odwrocie dotaczonej teczki ,Manual & Inspiration”. Numer ten jest podany dodatkowo na naklejce
z danymi, ktéra w zalezno$ci od modelu grilla znajduje sie na jego ramie lub na ptycie dolnej.

Numer seryjny i numer artykutu istotnie utatwiajg uzyskanie szybkiej i doktadnej odpowiedzi na zadane pytanie, zaméwienie czesci zamiennych
lub zgtoszenie reklamacji gwarancyjnej. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczeristwa, uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Nalezy wpisa¢ numer seryjny swojego grilla w odpowiednim polu u géry ,Serial No".

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKOW

Osoby obstugujace grill musza doktadnie zapoznac sie ze sposobem rozpalania i postepowac zgodnie z nim. Zabrania sig obstugi grilla dzieciom.
W czasie podtaczenia nalezy postepowaé doktadnie ze wskazéwkami montazu. Niewtasciwy montaz moze by¢ przyczyna niebezpiecznych
nastepstw. W poblizu grilla nie nalezy stawia¢ palnych cieczy, materiatéw lub zapasowych butli z gazem. Prosimy nigdy nie stawia¢ grilla lub butli
z gazem w zamknigtych pomieszczeniach bez wentylacji. Przed uruchomieniem gzowego grilla kulistego prosimy o doktadne zapoznanie sie z
niniejsza instrukcja. Grill mozna uzytkowac tylko na zewnatrz pomieszczen, zachowujac co najmniej 1.5 m odstep bezpieczeristwa od palnych
przedmiotéw.

BUTLE Z GAZEM

Na ptycie dolnej mozna stawia¢ butle z gazem o cigzarze netto do 8 kg. Prosimy ustawi¢ butle w odpowiednim miejscu, patrz INSTRUKCJA
MONTAZU.

= Do przymocowania stuzy znajdujacy sie w zestawie pas do butli lub przewidziane zamocowanie butli gazowej. Prosimy zwréci¢ uwage, czy
wszystkie ztacza sa szczelne. (Rys. 2A)

*  Kazdorazowo przed uzyciem lub po kazdej wymianie butli nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.

= Butli gazowych nie mozna wystawia¢ na dziatanie temperatury powyzej 50° C, ani przeholowywac w zamknigtych pomieszczeniach czy piwnicach.

= Nalezy zapoznac¢ sig¢ z przepisami bezpieczenstwa wskazanymi na wykorzystywanych butlach gazowych i postepowac zgodnie z nimi.

*  WSKAZOWKA: Skontrolowad, czy regulator ciénienia i butla gazowa sa dopuszczone do prawidtowej eksploatacii na terenie kraju
uzytkownika. Stosowac tylko butle gazowe zgodne z odpowiednia norma krajowa. Ze wzgledu na rézne systemy uszczelnieri wykonanie
szczelnego ztgcza Srubowego w przypadku niezgodnoéci systemoéw regulacii ci$nienia i butli gazowej moze nie by¢ mozliwe. Nieszczelno$¢ ta
moze doprowadzi¢ do zaptonu wyciekajacego gazu przez otwarty ogien lub iskry. Za wzgledéw bezpieczefstwa i w celu zachowania gwarancji

zalecamy zawsze sprawdzenie grilla gazowego, ktéry trafit do sprzedazy, i w razie koniecznoéci dostosowanie lub zlecenie dostosowania

regulatora ci$nienia i weza gazu do wymagan przepiséw krajowych.
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PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Instrukcje bezpieczefstwa nalezy przechowywaé w tatwo dostepnym miejscu.
Grill nalezy uruchomi¢ zgodnie z informacjami w rozdziale INSTRUKCJA ZAPALANIA GRILLA.

,Stosowac tylko na wolnej przestrzeni*

,Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadzenia®

LOSTRZEZENIE: dostepne czeéci urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia“

y,Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych®

,Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania“

,P0 uzyciu nalezy zakreci¢ zawér na butli z gazem*

Nie uzytkowa¢ grilla pod zadaszeniem.

Urzadzen wyposazonych w krazki kierujace nie przesuwac¢ po nieréwnych podtozach lub ustepach.

Prosimy zaktadaé rekawice ochronne, jezeli dotykaja PafAstwo rozgrzane czesci.

Po zakoriczeniu grillowania zawsze nalezy ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu w pozycji O i zamkna¢ doptyw gazu przy butli

W czasie zmiany butli gazowej, nalezy zwréci¢ uwage, czy przycisk regulacyjny gazu ustawiony jest w pozycji O i zamkniety zostat doptyw
gazu przy butli. WAZNE W poblizu nie moga znajdowad sie zadne zrédta zaptonu.

Po podfaczeniu nowej butli gazowej, nalezy sprawdzié¢ czeéci przytaczy zgodnie z instrukcja KONTROLI SZCZELNOSCI.

W przypadku podejrzenia nieszczelnych czeéci przytaczy, nalezy ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu w pozycji O i zamkna¢ doptyw gazu przy
butli. Cze$ci przewodzace gaz nalezy sprawdzi¢ w specjalistycznym serwisie gazowym.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub objawdw zuzycia weza gazowego, nalezy go natychmiast wymieni¢. Waz gazowy nie moze
wykazywac zataman, ani pekniec. Przed odtgczeniem weza gazowego nalezy pamietac o zakreceniu gatki regulacji gazu oraz doptywu gazu.
Waz oraz regulator cisnienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach uzytkowania od daty zakupu. Nalezy zwréci¢ uwage, czy regulator ci$nienia
gazu oraz waz, spefniaja odpowiednie standardy EN (regulator ci$nienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436).

Zalecana dtugo$¢ weza gazowego wynosi 90 cm i nie moze przekracza¢ 150 cm.

Nigdy nie zastania¢ duzego, okragtego otworu zasysania powietrza na dnie urzadzenia, ani szczelin napowietrzania w pokrywie. Nie zamykac,
ani nie zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych pomieszczenia butli gazowe;.

,Nie wolno zmienia¢ konstrukeji urzadzenia*

Nie nalezy dokonywac zadnych zmian przy kurku gazowym, przy bezpieczniku zapalnika, przy palniku, ani przy innych cze$ciach grilla.
W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania, nalezy skontaktowac sie ze specjalista.

Grill dostarczany jest w zestawie z dopasowanym wezem gazowym wraz z regulatorem ciénienia gazu. Waz gazowy w zadnym wypadku nie
moze dotykac rozgrzanych czesci zewnetrznych grilla. Nie dopuszczaé do skrecenia weza. W modelach wyposazonych w korytka na weze,
waz nalezy zamocowac w tych miejscach.

Waz i regulator spetniaja odpowiednie przepisy krajowe oraz standardy EN (regulator cisnienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436).
W przypadku, gdy nie mozna uzyskac petnej mocy i istnieje podejrzenie zapchania doptywu gazu, nalezy skontaktowac¢ sie z serwisem
specjalistycznym.

Grill uzywa¢ wytacznie na twardym i pewnym podtozu. Nigdy nie stawia¢ wigczonego grilla na podtogach drewnianych lub innych palnych
podtozach. Nalezy zachowaé bezpieczng odlegto$¢ pomiedzy grillem i materiatami palnymi.

W przypadku urzadzer z ptyta granitowa, nalezy unika¢ szoku termicznego ptyty.

Nie przechowywac¢ grilla w poblizu cieczy i materiatéw fatwopalnych.

W przypadku sktadowania na zime grilla w pomieszczeniu, nalezy koniecznie odtgczy¢ butle gazowa. Butle gazowe nalezy przechowywac
zawsze na zewnatrz, w dobrze napowietrzonych miejscach, do ktérych dzieci nie maja dostepu.

Przed wiaczeniem grilla, ustawi¢ go w miejscu dobrze ostonietym od wiatru.

Jezeli grill nie jest uzywany, nalezy, po catkowitym ochtodzeniu, zamkna¢ go pokrywa w celu ochrony przed oddziatywaniem warunkéw
atmosferycznych. Pokrywe mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille.

Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sig¢ wilgoci.
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= UWAGA: Przed uruchomieniem oraz po kazdym podtaczeniu nowej butli gazowej sprawdzi¢ szczelnoé¢ przytaczy zgodnie z instrukcjami w
rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI niniejszej instrukgji eksploatacii.

= UWAGA: Ze wzgleddw bezpieczefstwa waz gazowy nalezy zawsze koniecznie mocowac na grillu przy uzyciu dotaczonego klucza.
Nalezy uwzgledni¢ tutaj ponizsza ilustracje:

000

—

KONTROLA SZCZELNOSCI

OSTRZEZENIE W czasie sprawdzania szczelnoéci, w poblizu nie moga znajdowaé sie zrédta zapalne. Dotyczy to takze palenia papieroséw. Nie

sprawdzac szczelno$ci przy pomocy ptongcej zapatki lub innego otwartego ptomienia. Kontrole przeprowadzac zawsze na zewnatrz.

1. Przycisk regulacyjny gazu nalezy ustawi¢ w pozycji O.

2. W tym celu otworzy¢ zawér gazowy na butli, a nastepnie nanie$¢ pedzlem dotaczony roztwér z wody i mydta lub wykonany samodzielnie
roztwdr sktadajacy sie w 50% z mydta i 50% z wody na wszystkie czeéci przewodzace gaz (ztacze butli gazowe] / regulator ci$nienia gazu /
waz gazowy / przytacze wlotowe gazu / ztacze na zaworze). Mozna tez zastosowaé specjalny spray do wykrywania nieszczelnoéci. (Rys. 2B)

3. Tworzenie pecherzykéw powietrza roztworu mydta wskazuje nieszczelne miejsca. WAZNE: Grill jest gotowy do uzytkowania dopiero po
usunieciu wszystkich nieszczelnych miejsc. W tym celu nalezy zamkna¢ doptyw gazu przy butli.

4. Nieszczelne miejsca w miare mozliwoéci nalezy usuna¢ poprzez dociagnigcie taczy lub wymiane uszkodzonych czesci.

5. Nalezy powtérzy¢ krok 11 2.

<

W przypadku braku mozliwoéci usunigcia nieszczelnych miejsc, nalezy skontaktowac sie z gazowym serwisem specjalistycznym.

UWAGA: KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy przeprowadzaé po kazdym podtaczeniu lub wymianie butli gazowej oraz przed rozpoczeciem

sezonu grillowego.
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DBJASNIENIE OZNACZEN NA KONSOLI 0BStUGI

Stopnie grzewcze i zapalnik

O : panela Z pozydji
¢ : niska moc
¢ & : srednia moc
(A : petna moc
Qb6 Zapion
& : Zapalnik

SYSTEM PALNIKOW KULI

Modele z palnikiem pierscieniowym (Rys. 1A)
Palnik pierScieniowy osigga maksymalng moc na ustawieniu (//(//(//, a najnizsza moc na ustawieniu (//

Modele z dwoma palnikami pierscieniowymi (Rys. 1B)

Duzy palnik pierscieniowy osigga maksymalng moc na ustawieniu (//(//((, a najnizszg moc na ustawieniu ((/ Jest on przeznaczony do
uzytkowania w zakresie $rednich i wysokich temperatur.

Maty palnik pierécieniowy jest przeznaczony do wolnego gotowania w zakresie niskich temperatur i posiada ograniczone mozliwosci regulaciji.
Réznice pomiedzy (//((/(// i ((/ nie sa widoczne. Maly palnik pierécieniowy osiaga temperature od ok. 100 do 120° C.

PRZED PIERWSZYM WEACZENIEM

1. Nalezy umy¢ wszystkie czesci, ktére majg kontakt z produktami spozywczymi.

2. Nalezy sprawdzi¢ wszystkie czgsci przewodzace gaz zgodnie z opisem rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI. Kontrole nalezy przeprowa-
dzi¢ réwniez wtedy, gdy zakupiony zostat juz ztozony gazowy grill kulisty.

3. Nalezy wtaczy¢ grill na ok. 20-25 minut na ustawieniu (//(//((/
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INSTRUKBJA ROZPALANIA

4b.

4d.

6.

Nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie potaczenia pomiedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienie gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Dalej postepowad zgodnie z instrukcja rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI)

WSKAZOWKA: W przypadku MINICHEF 420 G pétka boczna musi byé roztozona przez caty czas grillowania.

Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie rozpala¢ grilla przy zamknietej pokrywie.

Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

.Modele z dwoma palnikami pierécieniowymi i oddzielnym przyciskiem zapalania:

Nacisngc¢ przycisk regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia ((/(//(// €. Nacisna¢
czarny przycisk zapalania i przytrzymaé do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu. (Rys. 1C)

Modele z jednym palnikiem, pier$cieniowymi bez oddzielnego przycisku zapalania:
Weisnaé pokretto regulacji gazu palnika pierScieniowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara do

ustawienia (//(/l(/

Nacisna¢ czarny przyask zapalania i przytrzymaé do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu. (Rys. 1G)

. Modele z dwoma palnikami pierScieniowymi i oddzielnym przyciskiem zapalania:

Nacisna¢ przycisk regulacji gazu duzego palnika pierécieniowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do
ustawienia (// ((/ (// €. Nacisna¢ czarny przycisk zapalania i przytrzyma¢ do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

Lub nacisna¢ przycisk regulacji gazu matego palnika pierécieniowego (lewy przycisk) i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek
zegara do ustawienia (// (// ((/ €. Nacisnac¢ czamy przycisk zapalania i przytrzymaé do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu. (Rys. 1D)

Modele z dwoma palnikami pierécieniowymi bez oddzielnego przycisku zapalania:

Nacisna¢ przycisk regulacji gazu duzego palnika pierécieniowego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do
ustawienia (//((/(// €. Przytrzymac przycisk regulacji gazu do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu. (Rys. 1E)

Lub nacisnac przycisk regulacji gazu matego palnika pierécieniowego (lewy przycisk) i przekrecié¢ w kierunku przeciwnym do kierunku
wskazéwek zegara do ustawienia (/((//(// €. Przytrzymad przycisk regulacji gazu do momentu wytworzenia iskry i zapalenia gazu.

Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawi¢ przycisk regulacji gazu O. Poczekac 2 minuty w celu ulotnienia niespalonego
gazu. Nastepnie powtérzy¢ punkt 4.
W przypadku braku mozliwoéci uruchomienia grilla mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem rozdziatu USUWANIE WAD).

INSTRUKCJA ROZPALANIA MODELU CITY 420 G

1.

Nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie potaczenia pomiedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienie gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone.
(Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja rozdziatu KONTROLA SZCZELNOSCI).

Otworzy¢ pokrywe grilla. UWAGA: Nigdy nie zapala¢ grilla przy zamknietej pokrywie.

Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

Nacisngc przycisk regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia ((/(//({/ €. Nacisnaé
kilkakrotnie czarny przycisk zapalania do momentu wytworzenia zapalenia gazu. (Rys. 1F)

Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 3 sekund, nalezy ustawié przycisk regulacji gazu na pozycje Q. Poczekaé 2 minuty w celu ulotnienia sie
niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ punkt 4.

W przypadku braku mozliwosci uruchomienia grilla mimo 3 préb, nalezy sprawdzi¢ przyczyny (zgodnie z opisem rozdziatu USUWANIE WAD).
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WYJATKOWY SYSTEM LEJKA

Wyjatkowy system lejka OUTDOORCHEF to doskonate rozwiazanie zaréwno do grillowania, gotowania, jak i pieczenia — w utozeniu standar-
dowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz kuli, a catkowicie ostoniety palnik zapobiega szkodliwemu paleniu sie ttuszczu.

Kapigcy ttuszcz nie spala sig, tylko sptywa po pokrytym porcelanowa emalig lejku i zbiera sie w tacce ociekowej znajdujacej sie pod kula. Specjaty
przygotowywane na tym grillu nie wymagaja przewracania, poniewaz sa perfekcyjnie grillowane z kazdej strony, wiec mozesz zrelaksowac sig i
spedzi¢ wigcej czasu z gosémi.

Mieso, ryby, warzywa i inne produkty pozostaja niesamowicie soczyste, kruche i jedrne. W dodatku dzieki temu, ze czg$¢ tuszczu i sokéw z migsa
kapie na lejek i paruje, nabierajg one niezréwnanego aromatu grillowania.

Grill osiaga temperature do 360 stopni, ktéra pozwala piec pizze, podptomyki czy chleby jak z pieca kamiennego. Przy zastosowaniu lewego
pokretta potrawy sa grillowane tagodnie w temperaturze do 100°C (tylko modele z dwoma pokrettami, np. Ascona 570 G) stopni - idealne warun-
ki do przyrzadzania delikatnych, duzych kawatkéw miesa, np. rostbef, stek Tomahawk lub Ribeye.

Dzieki obréceniu lejka do potozenia typu wulkan ciepto z dotu o bardzo wysokiej temperaturze (do 500 stopni) mozna skierowaé w jedno miejsce.
Ta metoda grillowania nadaje sie idealnie do potaczenia z akcesoriami OUTDOORCHEF, takimi jak wok grillowy, patelnia do aromatyzowania czy
ptyta zeliwna.

Whnetrze gazowego grilla kulistego pozostaje dzigki lejkowi czyste, wiec czyszczenie nie zajmuje duzo czasu.

WSKAZOWKA: aby wyczyscic lejek, zalecamy podgrzewaé grill do petnej mocy przez 10 minut (standardowe potozenie lejka). Nastepnie lejek
mozna wyszczotkowaé mosiezng szczotka. W tym celu polecamy szczotke mosiezna do lejka OUTDOORCHEF.
Wiecej informaciji o naszych akcesoriach mozna znalez¢ pod adresem: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

POLOZENIE STANDARDOWE

Potozenie standardowe lejka jest idealne w przypadku wiekszosci sposobdéw grillowania i
zapewnia doskonatg cyrkulacje ciepta w kuli. Potrawy grilluja sie réwnomiernie z kazdej strony
i nie trzeba ich przewracac. Migso, ryby, warzywa i nie tylko pozostajg przy tym niesamowicie
soczyste, kruche i jedrne.

Dlatego tez potozenie standardowe nadaje sie doskonale do przyrzadzania kazdego rodzaju
migsa, tagodnego grillowania ryb, zapiekanek i chrupkich warzyw, jak réwniez pieczenia pizzy,
podptomykéw czy chleba.

POLOZENIE TYPU WULKAN

Dzieki obréceniu lejka do potozenia typu wulkan ciepto z dotu o bardzo wysokiej temperaturze
mozna skierowaé w jedno miejsce. Ta metoda grillowania nadaje sie idealnie do potaczenia z
akcesoriami OUTDOORCHEF, takimi jak wok grillowy, patelnia do aromatyzowania czy ptyta
zeliwna.

Oznacza to, ze potozenie typu wulkan sprawdzi sie doskonale podczas krétkiego pieczenia takich
produktéw, jak steki z tuficzyka, przegrzebki czy warzywa z woka.
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INSTRUKCJA 0BStUGI GAZOWEGO GRILLA KULISTEGO

1. Ustawi¢ lejek w wybranej pozycji (potozenie lub pofozenie typu wulkan).

UWAGA: Podczas grillowania zmiany pozycji tuby dokonywac w ogniotrwatych rekawicach.

WSKAZOWKA: Podczas grillowania i gotowania w potozeniu typu wulkan na ustawieniu (//(//(// pozostawi¢ pokrywe otwarta. Tylko na
ustawieniu ((/ - ((/((/ mozna pracowaé przy zamknietej pokrywie, réwniez podczas bezposredniego grillowania.

W razie potrzeby skorzysta¢ z wyposazenia dodatkowego.

Przy zamknietej pokrywie podgrza¢ grill przez mniej wiecej 10—-15 minut na ustawieniu Qb

Utozy¢ grillowane produkty na ruszcie grilla i ustawi¢ poziom grzania wybrany zgodnie z wtasnymi preferencjami z zakresu (// - /(/(//(// .

o A~ W N

Po zakonAczeniu grillowania pokretto regulacji gazu nalezy ustawié w pozycji O. Nastepnie zamknaé doptyw gazu przy butli. Zawér butli
gazowej musi by¢ zamkniety takze w przypadku pustych butli.

UWAGA: Zebrany, goracy tuszcz na tacce odciekowej do ttuszczu moze spowodowaé oparzenia. Przed wyjeciem tacki nalezy poczekac, az tuszcz
catkowicie ostygnie.

Odczekac na catkowite schtodzenie grilla, a nastepnie przenies¢ grill w miejsce przechowywania lub czyszczenia.

WSKAZOWKI | PORADY

GRILLOWANIE KULA GAZOWA

Potozenie standardowe

Wigksze kawatki miesa (np. filet, antrykot, pieczen lub cate kurczaki): Dzieki unikatowemu systemowi lejéw podczas grillowania nie ma potrzeby
obracania wigkszych kawatkéw migsa. Temperatura palnika gazowego podnosi sie wewnatrz grilla kulistego do géry i rozktada réwnomiernie

w cafej przestrzeni kuli. Umiesci¢ produkty na podgrzanym ruszcie grilla i zamkna¢ pokrywe. Pomiedzy poszczegdéinymi porcjami miesa nalezy
pozostawi¢ odstepy. Dzieki zamknigciu pokrywy produkty sa opiekane réwnomiernie z kazdej strony, a mieso nie wysycha.

W celu uzyskania znakomitych wynikéw i petnej kontroli wiekszych kawatkéw miesa zalecamy stosowanie np. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - urzadzenia do pomiaru temperatury wewnetrznej, ktére jest tatwe w obstudze za poérednictwem oficjalnej aplikacji
OUTDOORCHEF .

W potozeniu standardowym mozna upiec wspaniate wypieki, zachwyci¢ rodzine i przyjaciét np. pizza wtasnorecznie upieczong na naszym kamieniu
do pizzy OUTDOORCHEF, ktéry idealnie pasuje do kuli. Przed pieczeniem pizzy nalezy rozgrza¢ kamieh na najwyzszej mocy przez 20 minut —
nagroda bedzie chrupiacy spdd do pizzy prawie taki, jak we Wioszech.

Odpowiednie wyposazenie marki OUTDOORCHEF sprawi, ze przyjemno$¢ z grillowania bedzie jeszcze wieksza. Podczas grillowania, gotowania
czy pieczenia: Daj ujScie wtasnej kreatywno$ci i przyjemnoéci eksperymentowania.

Wiecej informacji o naszym szerokim asortymencie dodatkowego wyposazenia, a takze o aplikacji mozna uzyskac¢ pod adresem: WWW.
OUTDOORCHEFRCOM

Potozenie typu wulkan

Idealny do stosowania z akcesoriami OUTDOORCHEF wymagajacymi mocnego ogrzewania od dotu (np. ptyta zeliwna OUTDOORCHEF lub
wok OUTDOORCHEF), ktére utrzymuja ciepto. Ta pozycja nadaje sie réwniez doskonale do smazenia w woku — chrupiacych frytek, skrzydetek z
kurczaka, Fisch & Chips i wiele wiecej.
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ZESTAW AKCESORIOW UCHWYTOWYCH DLA MODELU AMBRI 4806 EVO

Zestaw akcesoriéw uchwytowych dla AMBRI 480 G EVO umozliwia zamocowanie butli z gazem z tytu grilla na ptycie dolnej oraz zakrycie jej
ostong — dzigki czemu butla jest niemal niewidoczna z zewnatrz.

Ponadto w konstrukcji mozna schowaé kamien do pizzy OUTDOORCHEF i dodatkowe przedpalenisko Diamond OUTDOORCHEF , wygodnie i z
oszczednosScia miejsca.

Kamien do pizzy oraz przedpalenisko Diamond sg dostepne oddzielnie jako akcesoria.

PO ZAKONCZENIU GRILLOWANIA

Ustawi¢ przycisk regulacyjny gazu kazdego palnika na Q.
Nalezy zamkna¢ doptyw gazu przy butli.
Poczekaé na catkowite ochtodzenie grilla, a nastepnie wyczyscic.

> W -

Przykry¢ grill odpowiednig pokrywa.

CZYSZCZENIE

Poniewaz ttuszcz albo odparowuije, albo sptywa do miski zbiorczej, to pomigdzy kolejnymi sesjami grillowania konieczne jest jedynie podstawowe
oczyszczenie.

W przypadku wigkszych zabrudzen nalezy podgrza¢ grill na petnej mocy przez ok. 10 minut. Do czyszczenia tuby oraz rusztu uzywac szczotki z
drutami mosieznymi (a nie stalowymi).

Do gruntownego czyszczenia nalezy uzywa¢ OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Opcjonalnie, w celu usuniecia luznych pozostato$ci, mozna
uzywaé nylonowej gabki kuchennej oraz mieszanki wody i mydta.

WAZNE: Po kazdym gruntownym czyszczeniu nalezy dobrze osuszyé (rozgrzac) grill, ustawiajac pozycje ((/((/(//

STOSOWANIE PREPARATU OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER

WAZNE: Podczas czyszczenia preparatem OUTDOORCHEF CHEF CLEANER grill nie moze byé rozgrzany.

Nalezy uzywac rekawic i okularéw ochronnych. Spryskac grill lub akcesoria, dopdki sa jeszcze ciepte, i odczekac 10 minut, az preparat zacznie dzia-
ta¢, a piana opadnie.

W razie potrzeby doczysci¢ odpowiednia szczotka do grilla lub gabka nylonowa. Nastepnie dokfadnie sptukac woda i osuszyé.

UWAGA: Preparat nie nadaje sie do czyszczenia powierzchni drewnianych, z tworzyw sztucznych, a takze malowanych proszkowo i lakierowanych.
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KONSERWACJA

Regularna konserwacja grilla gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie.

= Wszystkie cze$ci przewodzace gaz nalezy sprawdzac co najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszym sktadowaniu. Pajaki i inne
owady moga powodowac zatkanie czeéci grilla, ktére nalezy usunaé przed uzytkowaniem.

= Jezeli grill regularnie jest przestawiany na nieréwnym podtozu, nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢, czy wszystkie Sruby sa dokrecone.

= Jezeli grill przez dtuzszy czas nie jest uzywany, przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzi¢ KONTROLE SZCZELNOSCI.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci, nalezy zwrécic¢ sig do dostawcy gazu lub serwisu sprzedazy.

= W celu zapobiegania uszkodzeniom na skutek korozji, wszystkie cze$ci metalowe przed dtuzszym sktadowaniem nalezy naoliwic.

= Po dtuzszym okresie sktadowania, a takze podczas sezonu grillowego, nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie posiada spekan, zataman lub
innych uszkodzen. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwiocznie wymieni¢ zgodnie z opisem wskazéwek BEZPIECZENSTWA,

= Aby mogli Pafistwo dtugo cieszy¢ sie niezawodno$cig grilla, zalecamy nastepujace czynnosci pielegnacyjne:

= Coroczna konserwacja wszystkich cze$ci drewnianych przy pomocy oleju do drewna — przeciwdziata tworzeniu sie spekan.

= Ochrona grilla przed czynnikami zewnetrznymi odpowiednia pokrywa OUTDOORCHEF, gdy grill jest chtodny.

= Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sie wilgoci. Pokrywe mozna naby¢ w sklepach sprzedaja-
cych grille.

USUWANIE WAD

Nie mozna rozpali¢ palnika:

= Nalezy sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.

= Nalezy upewnic sig, ze w butli znajduje sie wystarczajaca ilos¢ gazu.
= Nalezy sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje do palnika.

Brak iskry:

= Nalezy upewnic sie, czy wtasciwie zostata wtozona bateria (dotyczy urzadzer z rozpalaniem elektrycznym).

= Odstep pomiedzy palnikiem i elektrodg powinien wynosi¢ 5-8 mm.

= Nalezy sprawdzi¢, czy kable rozpalania elektrycznego i elektrody zostaty dobrze wtozone do gniazd.

= Nalezy wymieni¢ nowa baterie (Typ AAA, LRO3, 1.5 Volt) w zapalniku elektrycznym (dotyczy urzadzen z rozpalaniem elektrycznym).

W przypadku trudnosci z rozruchem grilla mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek, nalezy sie skontaktowac¢ z punktem sprzedazy.

GWARANCJA KONSUMENCKA / REKOJMIA

Szczegbtowe informacje dotyczace gwaranciji konsumenckiej / rekojmi zawieraja nasze Ogéine Warunki Handlowe (OWH) pod adresem
https://www.outdoorchef.com/agb

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF reprezentowana jest przez nastepujgce przedsiebiorstwo:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Lista naszych punktéw sprzedazy znajduje sie na naszej stronie internetowej OUTDOORCHEFR.COM
Numer seryjny oraz numer artykutu znajduje sie na opisie danych zamieszczonym na grillu
(patrz pierwsza cze$¢ niniejszej INSTRUKCJI OBSLUGI).

*k
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INFORMACJE TECHNICZNE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gaz

Moc

- maty palnik

- duzy palnik
Zuzycie gazu
28-30/37 mbar

- dysza maty palnik
- dysza duzy palnik
50 mbar

- dysza maty palnik
- dysza duzy palnik
Cisnienie gazu

LEON 570 G

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Cisnienie gazu

AMBRI 480 G

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Ciénienie gazu

AMBRI 480 G EVO

CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)
Cisnienie gazu

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
850 kW
702 g/h

0.55 mm/oznaczenie: BF
1.47 mm/oznaczenie: BT

0.65 mm/oznaczenie: AF
1.47 mm/oznaczenie: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
850 kW

612 g/h

1.47 mm/QOznaczenie: BT

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE 0063
Gaz Propan/Butan 30/31
Moc 4.30 kW
Zuzycie gazu 315 g/h
Dysza (28-30/37 mbar) 1.02 mm / Oznaczenie: BL
Dysza (50 mbar) 0.88 mm / Oznaczenie: AH
Cisnienie gazu Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Kategorie
|SB/P(30 mbar)
|SB/P (50 mbar)
13

+(28/30/37 mbar)

Zapalnik elektryczny
Dziatanie urzagdzen wyposazonych w zapalnik elektryczny wymaga zastosowa-
nia baterii (Typ AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Uwaga dotyczaca wskaznika temperatur
Zakres btedu wskaznika termometru wynosi +/- 10 %.

1.27 mm/Oznaczenie: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar Strona internetowa

Dalsze informacje, wskazéwki i porady, przepisy i inne
interesujace wiadomosci na temat produktéw OUTDOORCHEEF znajda

0063 Parstwo na OUTDOORCHEF.COM
Propan/Butan 30/31

5.40 kW

389 g/h

1.15 mm / Oznaczenie: BN

1.02 mm / Oznaczenie: AN

Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31

580 kW

420 g/h

1.18 mm / Oznaczenie: BQ
1.02 mm / Oznaczenie: AN
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Gaz

Moc

Zuzycie gazu

Dysza (28-30/37 mbar)
Dysza (50 mbar)

Cisnienie gazu

0063

Propan/Butan 30/31

5.60 kW

397 g/h

1.15 mm / Oznaczenie: BN
1.02 mm / Oznaczenie: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
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MANUAL DO UTILIZADOR

(e UK Outdoorchef AG D
c € 0063/ CcA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,
Total rate ZQn=9.70kW(702g/h) Made in China)
IMPORTANTE:

Encontrard o nimero de série do seu barbecue na parte de tras da pasta ,Manual & Inspiration“ em anexo. Dependendo do modelo
de barbecue, poderé encontrar adicionalmente o nimero no autocolante com as caracteristicas técnicas afixado ou a estrutura
do barbecue, ou a placa base.

Tanto o ndmero de série, quanto o ndmero de artigo sao importantes para um processamento correto em caso de ddvidas, para a encomenda
de pecas sobressalentes e eventuais reivindicagdes de garantia. Guarde este manual num lugar seguro. Ele contém informagées relativas a
seguranga, ao funcionamento e a manutencéo. Por favor, registe o nimero de série do seu barbecue no campo previsto em cima ,Serial No.".

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas responsaveis pela utilizacdo do barbecue devem conhecer e seguir com exatidao o respetivo processo de igni¢cao. Mantenha o
barbecue afastado do alcance das criancas. As instrugées de montagem incluidas no manual correspondente devem ser rigorosamente cumpridas.
Uma montagem incorreta pode ter consequéncias perigosas.

N&o coloque liquidos, materiais inflamaveis ou botijas de gds suplentes junto ao barbecue. Nunca coloque o barbecue ou a(s) botija(s) de gés
dentro de espacos fechados sem ventilacéo. Leia com atengéo estas instrugdes antes de utilizar o barbecue oval a gas. O barbecue apenas deve
ser utilizado ao ar livre e deve ser mantido a uma distancia de seguranca de, pelo menos, 1.5 m de objetos inflamaveis.

BOTIJAS DE GAS

Sobre a placa de fundo apenas devem ser colocadas botijas de gds com um méaximo de 8 kg. Posicione a botija no local previsto para o
efeito, consulte o MANUAL DE MONTAGEM.

= Para a sua fixagéo pode utilizar a correia fornecida para a botija ou o suporte previsto para as botijas de gés. Certifique-se de que nao
existem unides roscadas com fugas. (Fig. 2A)

= Antes de cada colocacéo em funcionamento e apds cada substituicdo da botija de gés efetue um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

= As botijas de gés néo devem ser expostas a uma temperatura superior a 50° C nem devem ser guardadas num espago fechado ou numa cave.

= Tenha em atencéo e siga as normas de seguranca que se encontram assinaladas nas botijas de gas usadas.

* INDICACION: Compruebe si el regulador de presién y la bombona de gas estan autorizados para su uso en su pais. Utilice Ginicamente
bombonas de gas que cumplan las normas del pafs. Es posible que debido a los diferentes sistemas de obturacién no se produzca un unién
roscada estanca si se utilizan sistemas de presién y de regulador de presién diferentes. Esta inestanqueidad puede provocar que el gas
saliente pueda encenderse con una llama abierta o con chispas. Por motivos de seguridad y de responsabilidad, le recomendamos probarlo
cuando realice la compra del grill de gas y, si es necesario, adaptar o encargar la adaptacién del regulador de presién y del tubo de goma
para gas a las normas vigentes del pafs.
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INDICAGOES DE SEGURANGA

Este manual do utilizador deve ser guardado pelo proprietario e deve estar sempre acessivel.

Coloque o barbecue em funcionamento tal como descrito na seccéo INSTRUCOES PARA ACENDER.
,Utilizar apenas no exterior *

= ,Consultar o manual de instrugdes antes da utilizagéo*

= ,ATENGAO: existem partes acessiveis que podem estar quentes. Afastar as criangas *

= ,Este aparelho deve estar afastado dos materiais inflaméveis durante a utilizagéo"

= ,Né&o deslocar o aparelho durante a utilizagao”

= ,Fechar a alimentacédo de gés depois do uso*

= Nunca utilize o barbecue sob um alpendre.

= Né&o manobre os aparelhos que estejam equipados com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

= Use luvas de protecédo para tocar nas pecgas quentes.

= De acordo com o modelo do barbecue, coloque sempre o botéo de regulaco na posicio O e feche a alimentaco de gés na botija de gés.

* Ao substituir a botija de gés, certifique-se de que o botdo de regulagdo do gés se encontra na posicdo O e de que a alimentacio de gés
esta fechada na botija de gds. IMPORTANTE: N&o devem encontrar-se fontes de igni¢do nas proximidades.

= Ap6s aligagdo de uma botija de gés nova efetue um controlo das pegas de ligagdo conforme a instrucdo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

*  Se existir a suspeita de pecas com fugas, coloque entdo o botéo de regulagio do gas na posicio O e feche a alimentacéo de gas na botija
de gés. As pegas condutoras de gas devem ser inspecionadas por uma loja especializada em aparelhos a gés.

= Seotubo de gas apresentar danos ou marcas de desgaste, o mesmo deve ser substituido imediatamente. O tubo néo deve apresentar dobras
nem fissuras. Ndo se esqueca de fechar o botao de regulacéo do gas e a alimentacédo de gas, antes de remover o tubo.

= Substitua o tubo e o regulador da presséo de gas apds um periodo de utilizagdo de 3 anos a partir da data de compra. Certifique-se de que
o regulador da pressé&o de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN (regulador de presséo de gas EN 16129 /
mangueira de gas EN 16436).

= O comprimento recomendado do tubo de gés é de 90cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

= Nunca obstrua o orificio de admissao de ar grande redondo no fundo da base ou as ranhuras de ventilagido na tampa. As aberturas de
ventilacdo para a camara da botija de gés ndo devem, independentemente das circunstancias, ser fechadas nem cobertas.

= ,Nao modificar o aparelho”

= Nao efetue quaisquer alteracdes a torneira do gds, ao dispositivo de seguranga contra ignicéo, ao queimador ou a outras partes do barbecue.
Se existir a suspeita de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

= O barbecue é fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador da presséo de gés. E imprescindivel que o tubo de gas seja
afastado das superficies exteriores quentes do barbecue. O tubo ndo deve ser dobrado. Nos modelos de barbecue com uma guia de tubos, é
obrigatério que o tubo seja fixado na mesma.

= Otubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislacéo do pais e as normas EN (regulador de presséo de gas EN 16129 /
mangueira de gés EN 16436).

= Se apoténcia total ndo for alcancada e houver uma suspeita de obstrucao da alimentagéo de gés, entre em contacto com uma loja especializada
em aparelhos a gés .

= Apenas utilize o barbecue sobre uma base fixa e segura. Durante o funcionamento do barbecue, ndo coloque o mesmo sobre um pavimento
de madeira ou outras superficies inflamaveis. Mantenha o barbecue afastado de materiais inflamaveis!

= Nos aparelhos com placas de granito evite um choque térmico da placa.

= Nao guarde o barbecue nas proximidades de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

= Se o barbecue for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gés seja removida. O mesmo
deve ser sempre guardado ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por parte das criancas.

= Antes de colocar o barbecue em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

= Se ndo pretender usar novamente o barbecue, 0 mesmo, apés o seu arrefecimento, deve ser protegido com uma capa protetora contra as
influéncias climatéricas. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do distribuidor de barbecues.

= Remova a capa protetora apés uma forte chuva para evitar a acumulacéo de humidade.
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ATENCAO: Antes da colocacdo em funcionamento, assim como ap6s cada ligacéo de uma botija de gas nova, efetue um controlo das pecas
de ligagéo conforme as instrugdes dadas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE.

ATENGCAO: Por razdes de seguranca, a mangueira de gés deve ser sempre presa ao barbecue com a chave incluida.
Consulte por favor a ilustracéo seguinte:

000

—

ENSAIO DE ESTANQUEIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade ndo devem existir fontes de igni¢do nas proximidades. Também é proibido fumar. Nunca verifique a

estanqueidade com um fésforo aceso nem com chamas nuas, e faga-o sempre ao ar livre.

1.
2.

4,
5.
6.

0 botso de regulacdo do gas tem de estar na posigao O.

Abra a alimentagdo de gés na botija e, utilizando a solucédo de dgua saponécea fornecida ou uma solugéo sapondcea de fabrico préprio
constituida por 50% de sab&o liquido e 50% de agua, pincele todas as pecas condutoras de gés (a ligagéo na botija de gés / o regulador da
presséo de gds / o tubo de gés / a entrada de gas / a ligacdo na vélvula). Também pode usar um spray de detecéo de fugas. (Fig. 2B)

A formagéo de bolhas da solucdo saponécea indica pontos de fuga. IMPORTANTE: O barbecue apenas deve ser utilizado se todos os
pontos

de fuga tiverem sido eliminados. Feche a alimentacéo de gds na botija de gas.

Elimine os pontos de fuga, mediante o aperto das ligacdes, se tal for possivel, ou substitua as pecas com defeito.

Repita os passos 1 e 2.

Se néo for possivel eliminar os pontos de fuga, entre em contacto com o distribuidor de gas.

NOTA: Efetue o ENSAIO DE ESTANQUEIDADE apés cada ligagéo ou substituicdo da botija de gés, assim como também no inicio da época

dos grelhados.
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EXPLICAGAO DOS SIMBOLOS NA CONSOLA DE COMANDO

Niveis de aquecimento e ignicdao

QO : A partir da posicao
(// : poténcia minima
(//(// : poténcia média
Q&b hohe Leistung
QU6 gnicio
€ : Botdo de ignicao

SISTEMA DE QUEIMADORES DO BARBECUE OVAL

Modelo com um queimador circular (Fig. 1A)
O queimador circular alcanca a poténcia méxima no nivel (//(//(// e a poténcia minima no nivel (//

Modelo com dois queimadores circulares (Fig. 1B)

O queimador circular grande alcanca a poténcia méxima no nivel (//(//(// e a poténcia minima no nivel ((/ Este esta concebido para utilizagdes
num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

O queimador circular pequeno esta concebido para cozinhar a baixas temperaturas e apenas pode ser regulado ligeiramente. A diferenca entre
((/((/(Z/ e (// ndo é perceptivel. O queimador circular pequeno alcanca temperaturas entre aprox. 100 e 120° C.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Limpe todas as pegas que possam entrar em contacto com os alimentos.

2. Verifique todas as pegas condutoras de gés, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE. Faga também isto se o barbecue
oval a gas tiver sido fornecido pelo comerciante.

3. Ligue o barbecue durante aprox. 20-25 minutos no nivel ((/(//((/
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INSTRUBDES PARA ACENDER

4b.

4.d.

Verifique todas as ligagdes entre o tubo de gas, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE)

INDICACION: Con MINICHEF 420 G deben estar desplegadas las badejas laterales mientras se esta utilizando el grill.

Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

Abra a alimentacdo de gés na botija de gas.

.Modelos com um queimador circular com botéo de ignicao separado:

Prima o botdo do gés e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros de um relégio para a (//(//((/ €. Pressione o botéo de ignicao preto e
mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gas arder. (Fig. 1C)

Modelos com um queimador circular sem botéo de ignicdo em separado:
Pressione o botao de regulacéo do gés para o queimador circular e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel 227
Mantenha o botéo da regulacdo de gés pressionado, até a fafsca surgir e o gés acender. (Fig. 1G)

. Modelos com dois queimadores circulares e botédo de ignicéo separado:

Prima o botéo de regulacdo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivell (// (// (// (.5)
Prima o botéo de ignig¢éo preto e mantenha-o premido, até a fafsca produzida incendiar o gés e acender o queimador.

Ou prima o botéo de regulacéo do gés para o queimador circular pequeno (botao esquerdo) e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio
para o nivell (/((///// €. Prima o botdo de ignicao preto e mantenha-o premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador. (Fig. 1D)

Modelos com dois queimadores circulares sem botao de ignicao separado:

Prima o botéo de regulacdo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivell (// (// (// (5)
Mantenha o botdo da regulacéo de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador. (Fig. 1E)

Ou prima o boto de regulagio do gés para o queimador circular pequeno (botdo esquerdo) e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros
do relégio para o nivell ((/ (/((// €. Mantenha o boto da regulacéo de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador.

Se o0 gas ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas n&o ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

Se, ap6s 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, verifique as causas (conforme descrito na seccéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUGDES PARA ACENDER 0 GAS NO MODELD CITY 420 G

Verifique todas as ligagdes entre o tubo de gas, o regulador da presséo de gés e a botija de gas quanto ao aperto firme. (proceda de acordo com
as instrucdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).

Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

Abra a alimentacdo de gés na botija de gas.

Pressione o botao de regulagdo do gés e rode no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel (//(//(// €. Acione varias vezes
0 bot&o de ignicéo preto, até o gas se acender. (Fig. 1F)

Se o gés néo acender dentro de 3 segundos, coloque o botéo da regulacio de gas em (. Aguarde 2 minutos para que o gés néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

Se, ap6s 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito na seccéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).
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SISTEMA DE FUNIL IMPAR

Seja para grelhar ou cozinhar, seja para assar, quando o sistema de funil OUTDOORCHEF, Unico no seu género, estd colocado na posicao
padréo, assegura uma reparti¢éo uniforme do calor no interior da caixa oval, evitando uma queima prejudicial de gorduras, uma vez que os
queimadores estdo completamente protegidos.

A gordura que pinga néo se inflama, escorrendo pelo funil esmaltado para o tabuleiro de recolha por baixo do barbecue oval. O que Ihe permite
estar descontraidamente com os seus convidados enquanto o barbecue prepara os seus grelhados na perfeigéo, ja que os alimentos nao tém de
ser virados.

Carne, peixe, vegetais e companhia ficam especialmente suculentos, tenros e estaladicos. Como parte dos sucos da carne e da gordura dos
alimentos em geral que pinga no funil se evapora, a carne, o peixe e os vegetais adquirem um cheiro a grelhados absolutamente inimitavel.

A uma temperatura de até 360 graus, as pizzas, as quiches ou o pdo sdo sempre um sucesso, como se tivessem sido confecionados num forno
de pedra. Ao usar o regulador rotativo esquerdo, os alimentos s&o grelhados com particular delicadeza a temperaturas baixas & volta de 100° (s6
modelos com dois reguladores rotativos, p. exe. Ascona 570 G) — ou seja, as melhores condicées para pegas de carne excecionalmente macias
de grandes dimensdes, como, por exemplo, rosbife, costeletas com osso (o chamado bife ,tomahawk*) ou ainda bifes ,Rib-Eye* inteiros.

Se rodar o funil para a posicéo de vulcéo, pode trabalhar a partir de baixo com uma temperatura muito alta e concentrada (até 500 graus),
perfeita para os acessérios OUTDOORCHEF como, por exemplo, o wok para grelhar, o prato aromatizante ou o prato em ferro fundido.

Gracas ao funil, o interior do barbecue oval a gas fica sempre limpo, pelo que a sua limpeza praticamente néo da trabalho.

SUGESTAO: Recomendamos que, antes de limpar o funil, aqueca o barbecue & poténcia maxima durante 10 minutos (posicéo padréo). Em
seguida pode usar uma escova de latdo prépria para limpar o funil. Recomendamos que utilize a escova para funis OUTDOORCHEF.

Pode encontrar mais informacdes sobre os nossos acessérios em: WWW.OUTDOORCHEF.COM

POSICAO PADRAO

A posigéo padréo € a posicao ideal do funil para a maior parte dos casos, garantindo uma
circulag&o inigualdvel do calor no interior do barbecue oval. Os alimentos ficam grelhados de
forma uniforme de todos os lados, sem ter de os virar. A carne, o peixe, os vegetais, entre outros,
ficam especialmente suculentos, tenros e estaladicos.

Assim, a posicdo padréo € a ideal para cozinhar qualquer tipo de carne, grelhar peixe na
perfeicéo, gratinar, obter vegetais estaladicos e para confecionar pizzas, quiches ou péo.

POSICAO VULCAO

Se rodar o funil para a posicéo de vulcao, pode trabalhar a partir de baixo com uma temperatura
muito alta e concentrada, perfeita para os acessérios OUTDOORCHEF como, por exemplo, o
wok para grelhar, o prato aromatizante ou o prato em ferro fundido.

Ou seja, a posigédo de vulcao é a posicdo perfeita para uma cozedura répida de, por exemplo,
bifes de atum, vieiras ou vegetais no wok.
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INSTRU[}DES DE UTILIZAGAO PARA 0 BARBECUE OVAL A GAS

Coloque o funil na posicéo desejada (posicéo padréo ou posigéo de vulcéo).

ATENGAO: Ao grelhar apenas altere a posicdo do funil mediante a utilizaco de luvas resistentes ao calor.

NOTA: Quando grelhar e cozinhar na posi¢éo de vulcdo no nivel ((/(//(// mantenha a tampa aberta. Na posi¢éo de vulcéo, o grelhador s6
pode ser utilizado com a tampa fechada no nivel ((/ - ((/((/ .

Se necessério, selecione o respetivo acessério.

Pré-aqueca o barbecue durante 10 a 15 minutos na posigéo (//(//(// , com a tampa fechada.

Coloque os alimentos sobre a grelha e regule a temperatura continuamente ao seu gosto entre (// e (//((/(// .

o A~ W N

Depois de grelhar, rode sempre o botéo de regulagéo do gas para a posicéo O. A seguir, feche a alimentagdo de gés na botija de gas. A
torneira da botija também deve ser fechada, mesmo se a botija estiver vazia.

ATENCAO: A gordura quente recolhida no tabuleiro de recolha de gorduras pode causar queimaduras. Deixe arrefecer completamente a gordura
antes de remover o tabuleiro de recolha de gorduras.

Depois de grelhar, deixe arrefecer o grelhador completamente antes de o deslocar, mover ou limpar.

SUGESTOES E TRUQUES

GRELHAR COM A CAIXA OVAL A GAS

Posicao padrao

Pecas de carne de maiores dimensdes (p. ex. bifes, entrecosto, costeletas inteiras ou frangos inteiros): Gragas ao exclusivo sistema de funil,
néo é necessario virar as pegas de carne de maiores dimensdes enquanto estio a ser grelhadas. O calor do queimador a gés sobe pelos lados
interiores da caixa oval, distribuindo-se uniformemente por toda ela. Coloque os alimentos sobre a grelha pré-aquecida e feche a tampa. Ao
colocar os alimentos na grelha, deixe sempre algum espaco entre eles. Com o fechar a tampa, os alimentos s&o cozinhados uniformemente de
todos os lados e os sucos permanecem na carne.

Para néo deixar nada ao acaso ao cozinhar pecas de maiores dimensdes, recomendamos a utilizacdo dos nossos termémetros, p. ex. o
GOURMET CHECK PRO OUTDOORCHEF - o termémetro que mede a temperatura no centro da peca para que obtenha resultados perfeitos,
facilmente controléveis através da aplicacéo oficial OUTDOORCHEF.

Na posicéo padréo, também pode assar com toda a perfeicéo: por exemplo, surpreenda a sua familia e os seus amigos com uma pizza caseira
feita na nossa pedra para pizza OUTDOORCHEF, que se encaixa perfeitamente na caixa oval. Pré-aqueca a pedra para pizza durante 20
minutos no nivel méximo antes de cozinhar a pizza. Serd recompensado com uma massa crocante, tal como no restaurante italiano.

Com o acessoério certo o seu grelhador OUTDOORCHEF ¢ ainda mais divertido. Grelhar, cozinhar ou assar: Dé asas a sua criatividade e faga
novas experiéncias.

Para mais informagdes sobre a nossa ampla gama de acessérios, bem como sobre a aplicacéo, consulte: WWW.OUTDOORCHEF.COM
Posicao de vulcao
Perfeita para utilizacdo com acessérios OUTDOORCHEF sempre que seja necessaria uma concentracdo de temperaturas elevadas, a partir de

baixo, nos acessérios, como o prato em ferro fundido OUTDOORCHEF ou o wok para grelhar OUTDOORCHEF. Esta posicéo é também ideal
para fritar em wok de barbecue - para batatas fritas estaladicas, pepitas de frango, peixe & batatas fritas e muito mais.

72

OUTDOORCHER.COM




KIT PORTA ACESSORIOS PARA O MODELD AMBRI 4806 EVO

O préatico kit porta acessérios para o seu AMBRI 480 G EVO permite-lhe fixar a botija de gés atrds do barbecue na placa de base e cobri-la com
a tampa da botija - de modo que a botija de géas é dificilmente visivel da frente.

Além disso, uma pedra de pizza OUTDOORCHEF e uma grelha adicional OUTDOORCHEEF de ferro fundido diamantado pode ser arrumada na
base para poupar espaco.

A pedra de pizza e a grelha de ferro fundido diamantado estéo disponiveis separadamente como acessérios.

TR
SIS

APOS GRELHAR

Coloque o botao de regulacio do gés de cada queimador em Q.
Feche a alimentacao de gés na botija de gas.

Deixe o barbecue arrefecer completamente e limpe-o.

Cubra o barbecue com a capa protetora adequada.

W N =

LIMPEZA

Apenas é necessario limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha. Em caso de uma sujidade mais acentuada, aquega o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia de aquecimento maxima. Para a
limpeza do funil e da grelha utilize uma escova para grelha com cerdas de latéo.

Para uma limpeza bem feita, utilize o OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Opcionalmente, pode utilizar um esfregdo de nylon e dgua com sab&o
para remover todas as incrustagdes soltas.

IMPORTANTE: Ap6s cada limpeza profunda, o barbecue deve ser colocado no nivel ((/(//(// para uma secagem correta (combust&o).

UTILIZAGAO DO PRODUTO DE LIMPEZA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

IMPORTANTE: o grelhador ndo deve estar em funcionamento durante a aplicagéo do produto de limpeza OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER.
Para sua protecao, utilize luvas e 6culos. Aplique o produto no grelhador ou nos acessérios, estando estes ainda ligeiramente quentes, e deixe
atuar durante 10 min. até a espuma desaparecer.

Em caso de necessidade, utilize uma escova prépria para grelhadores ou um esfregéo de nylon. Enxague depois bem com dgua e deixe secar.
ATENGAO: n3o adequado para componentes com revestimento em madeira, pléstico e tinta pulverizada.
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MANUTENGAO

Uma manutencéo regular do barbecue assegura um funcionamento perfeito.

= Inspecione todas as pecas condutoras de gas pelo menos duas vezes por ano e sempre ap6s um armazenamento prolongado. As aranhas e
outros insetos podem causar obstrugdes, que devem ser eliminadas antes de utilizar o barbecue.

= Se o barbecue for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos estéo apertados.

= Se nao utilizar o barbecue durante um longo periodo de tempo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE antes de o utilizar
novamente. Em caso de dividas, entre em contacto com o seu fornecedor de gés ou ponto de venda.

= Para evitar danos de corroséo, aplique 6leo em todas as pecas metdlicas antes de um armazenamento prolongado.

= Apés um armazenamento prolongado e, pelo menos, uma vez durante a época dos grelhados, deve verificar o tubo de gds quanto a fissuras,
dobras e outros danos. O tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capftulo
INDICACOES DE SEGURANCA.

= Para que possa desfrutar do seu barbecue durante muito tempo, recomendamos o seguinte:

= Uma vez por ano aplique éleo para madeira em todos os componentes de madeira — isto evita a formagé&o de fissuras.

= Apbs o seu arrefecimento completo, cubra o barbecue com uma capa protetora OUTDOORCHEF adequada contra influéncias climatéricas.

=  Para evitar a acumulacéo de humidade, remova a capa protetora apés uma forte chuva. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do
distribuidor de barbecues.

RESOLUGAD DE ERROS

O queimador néo acende:

= Verifique se a alimentagdo de gés da botija de gés estd aberta.
= Certifique-se de que existe gés suficiente na botija.

= Verifique se surgem fafscas a partir do elétrodo no queimador.

Sem faiscas:

= Certifique-se de que a bateria esta inserida corretamente (nos barbecues com ignicéo elétrica).

= Adistancia entre o queimador e o elétrodo deve ser apenas de 5-8 mm.

= Verifique se os cabos na ignicéo elétrica e no elétrodo estdo inseridos e apertados firmemente.

= Insira uma bateria nova (tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt) na ignicéo elétrica (nos barbecues com ignicéo elétrica).

Se n&o conseguir colocar o barbecue em funcionamento de acordo com as medidas mencionadas em cima, entre em contacto com o ponto de
venda.

GARANTIA AO CONSUMIDOR / GARANTIA

Para informagdes detalhadas sobre a garantia do consumidor / garantia, remetemos para os termos e condicdes gerais (AGB 's) em
https://www.outdoorchef.com/agb

A marca registada OUTDOORCHEF é representada pelo seguinte grupo empresarial
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*  Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEF.COM.
** Podera consultar o nimero de série, bem como o ndmero de artigo, no autocolante com as caracteristicas técnicas
que esté afixado ao grelhador (para tal, leia a primeira secgio deste MANUAL DE UTILIZAGAO).
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INFORMAGOES TECNICAS

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gas

Poténcia

- Queimador pequeno

- Queimador grande
Consumo de gés

28-30/37 mbar

- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande
50 mbar

- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande
Pressdo do gas

LEON 570 G

CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressdo do gés

AMBRI 480 G

CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressdo do gés

AMBRI 480 G EVO
CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Pressao do gés

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
850 kW
702 g/h

0.55 mm/marcacao: BF
1.47 mm/marcacéo: BT

0.48 mm/marcacéo: AF
1.27 mm/marcagao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/marcacéo: BT
1.27 mm/marcacao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.156 mm/marcagédo: BN
1.02 mm/marcacédo: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
5.80 kW

420 g/h

1.18 mm/marcacéo: BQ
1.02 mm/marcacao: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Gés

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)
Presséao do gés

Categorias
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Ignicéo elétrica

0063

Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/marcacao: BL
0.88 mm/marcacéo: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Para a operacao da ignigéo elétrica &€ necesséaria uma bateria

(tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Nota sobre a indicagao de temperatura
A diferenga em termos de indicagéo do termémetro pode ser de +/- 10

%.

Pagina de Internet

Encontra outras informagdes, sugestdes e truques, receitas e dados
interessantes sobre os produtos OUTDOORCHEF em

OUTDOORCHEF.COM

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Gas

Poténcia

Consumo de gés

Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Presséo do gas

0063

Propano/butano 30/31
5.60 kW

397 g/h

1.15 mm/marcagédo: BN
1.02 mm/marcacao: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

(e UK Outdoorchef AG D
c € 0063/ CcA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,
Total rate ZQn=9.70kW(702g/h) Made in China)
IMPORTANT:

Veti gasi numérul de serie al gratarului dvs. pe spatele dosarului ,Manual & Inspiration* (Manual si inspiratie) atasat. In functie de
modelul de gratar puteti gasi, de asemenea, numarul pe eticheta cu specificatii tehnice, care se afla fie pe rama gratarului, fie pe
placa de la baza.

Numarul de serie si codul articolului sunt importante pentru a nu avea probleme la obtinerea de informatii, la comandarea pieselor de schimb
si in cazul cererilor de garantie. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin informatii importante privind siguranta,
utilizarea si intretinerea. Va rugam sa inregistrati numérul de serie al gratarului dvs. in spatiul de mai sus ,Serial No!" (Numar de serie).

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA

Persoanele care utilizeaza gratarul trebuie s cunoasca si sa respecte procedura exacta de aprindere. Copiii nu au voie sa foloseasca gratarul.
Instructiunile de asamblare trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea consecinte periculoase.

Nu amplasati gratarul in apropierea lichidelor si materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati gratarul sau butelia (buteliile) in
spatii inchise, fara ventilatie. Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu bazin sferic cu gaz. Gratarul se va
utiliza numai in exterior si trebuie sa se pastreze o distanta de siguranta de cel putin 1.5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ

Pe placa de la baza se vor aseza numai butelii de gaz cu greutate netd de maxim 8 kg. Amplasati butelia in spatiul special prevazut, consultati
INSTRUCTIUNILE DE MONTAJ.

= Pentru fixare sunt incluse chingi pentru butelie sau un suport special pentru butelia de gaz. Asigurati-va c& racordurile sunt etanse. (Fig. 2A)

= Efectuati, inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare a buteliei de gaz, TESTUL DE ETANSEITATE.

= Buteliile de gaz nu vor fi expuse la o temperatura mai mare de 50° C si nu vor fi depozitate intr-o incépere inchisa sau la subsol.

= Respectati si urmati instructiunile de siguranta marcate pe buteliile de gaz folosite.

= RECOMANDARE: Pentru buna functionare, verificati daca regulatorul de presiune si butelia sunt aprobate in tara dvs. Utilizati numai butelii
conforme cu normativele nationale. Din cauza diferitelor sisteme de etansare este posibil sa fie realizatd o insurubare neetansa, la o deviere
a sistemelor de reglare a gazului sau de butelie. Aceasta lipsa a etanseitatii poate provoca degajarea gazului, care se poate aprinde la foc
deschis sau scantei. Va recomandam, din motive de securitate si de raspundere, sa verificati intotdeauna gratarele cu gaz din comert si, daca
este necesar, sa adaptati regulatorul de gaz si butelia de gaz la prevederile nationale.
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Aparatele care sunt echipate cu rotile nu vor fi deplasate pe suprafete denivelate sau pe trepte.

La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

La schimbarea buteliei de gaz, aveti griji ca butonul de reglare a gazului s& fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la butelie si fie oprita.
IMPORTANT: In apropiere nu trebuie sa existe surse de aprindere.

Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TESTELE DE ETANSEITATE.

Dacé suspectati c& anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia QO si opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Duceti
piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.

In cazul in care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzurd, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie sa fie indoit si nu
trebuie s& prezinte crapaturi. Nu uitati sa opriti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz inainte sa scoateti furtunul.

inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de viata de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va c& regulatorul de
presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante (regulator de presiune gaz EN 16129 / furtun de gaz EN 16436).
Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 cm si nu trebuie s& depaseasca 150 cm.

Nu blocati orificiul mare, rotund de aspiratie a aerului din partea de jos a bazinului sau fantele de aerisire din capac. Orificiile de ventilare
pentru butelia de gaz nu trebuie sé fie n nici un caz inchise sau acoperite.

,Nu modificati aparatul”

Nu faceti nicio modificare la robinetul de gaz, siguranta de aprindere, arzator sau la alte parti ale gratarului. in cazul in care suspectati o
defectiune, contactati un specialist.

Gratarul este livrat impreuna cu furtunul potrivit de gaz si cu regulatorul integrat de presiune a gazului. Furtunul de gaz trebuie sa fie tinut
intotdeauna departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului. Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu
ghidaj pentru furtun, furtunul trebuie s fie bine fixat in acest ghidaj.

Furtunul si regulatorul corespund tuturor legilor locale si Standardelor EN (regulator de presiune gaz EN 16129 / furtun de gaz EN 16436).
Dacd nu se ajunge la capacitatea maxima si suspectati cd alimentarea cu gaz este blocata, contactati un magazin de profil.

Folositi gratarul numai pe o baza solida si sigura. In timpul functionérii, nu asezati gratarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete infla-
mabile. Tineti gratarul departe de materialele inflamabile.

In cazul aparatelor cu blat din granit, evitati supunerea blatului la un soc termic.

Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau materialelor usor inflamabile.

In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iernii intr-o camers, butelia de gaz trebuie scoasa. Intotdeauna gratarul trebuie depozitat in
aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii s& nu poata ajunge.

Inainte de utilizare, asezati gratarul, pe cat posibil, intr-un loc ferit de vant.

Cand gratarul nu este in uz, dupa ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o husa impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate la distribuitorul
de gratare.

Pentru a preveni acumularea umezelii, indepartati husa dupa ploaie.
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= ATENTIE: nainte de punerea in functiune si dup4 conectarea unei noi butelii de gaz, verificati piesele de conectare in conformitate cu
instructiunile de TESTUL DE ETANSEITATE din prezentul manual de utilizare.

= ATENTIE: Din motive de sigurantd, furtunul de gaz trebuie sé fie intotdeauna fixat la gratar cu ajutorul cheii atasate.
Va rugam sa consultati urmatoarea ilustratie:

000

—

TESTUL DE ETANSEITATE

ATENTIE: In timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie s se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru fumat. Nu
verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si faceti intotdeauna testul in aer liber.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie sa fie in pozitia O.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/regulatorul de
presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supap&) cu solutia de apa cu sdpun inclusa sau cu o solutie de
sdpun preparata in casa din 50 % sapun lichid si 50 % apa. Puteti folosi, de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor. (Fig. 2B)

3. Aparitia bulelor de sapun indica scurgeri. IMPORTANT: Gréatarul trebuie folosit numai atunci cand toate scurgerile
au fost eliminate. Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, dacé este posibil, sau inlocuiti piesele defecte.

5. Repetati pasii 1 si 2.

6. Daca scurgerile nu pot fi rezolvate, consultati distribuitorul specializat.

RECOMANDARE: Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul
sezonului de gratare.
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EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE

Niveluri de intretinere si aprindere

QO : Din pozitia
(// : putere mica
(//(// : putere medie
(//(//(// : putere maxima

QU6 Lprindere
€ :Electrod de aprindere

SISTEMUL DE ARZATOR SFERIC

Modele cu un arzator circular (Fig. 1A)
Arzétorul circular ajunge la puterea maxima (//((/((/ cel mai mic consum fiind ((/

Modele cu doua arzatoare circulare (Fig. 1B)

Arz&torul circular ajunge la puterea maxima (//((/((, cel mai mic consum fiind ((/ Acesta este conceput pentru a fi utilizat in intervale de
temperatura, de la valori medii la inalte.

Arzatorul circular mic este proiectat pentru gatit la temperaturi scazute si poate fi reglat foarte putin. Diferenta dintre ((/((/(// Si ¢ nu este vizibi-
la. Arzatorul mic ajunge la o temperatura de la aproximativ 100 pana la 120° C.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.
2. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TESTUL DE ETANSEITATE. Faceti acest lucru, chiar daca
gratarul dvs. cu bazin sferic cu gaz a fost livrat gata montat de catre distribuitor.

3. Lésati gratarul sa ardd aproximativ 20-25 de minute, la nivelul ((/((/((/
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INSTRUBTIUNI DE APRINDERE

4b.

4.d.

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

RECOMANDARE: in cazul MINICHEF 420 G, rafturile laterale trebuie sa fie extinse pe tot parcursul procesului de frigere.

Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

.Modelele cu un arzator circular, cu buton de aprindere separat:

Apasati butonul de reglare a gazului si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul ((/((/(// €. Apasati butonul negru de aprindere si
tineti-l apasat, pana cand face scanteie si se aprinde gazul. (Fig. 1C)

Modelele cu un arzator circular, fara buton de aprindere separat:
Apésati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul circular si rotiti-l spre stanga, la nivelul 22 A)
Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand face scanteie si gazul se aprinde. (Abb. 1G)

. Modelele cu doua arzatoare circulare si buton de aprindere separat:

Apésati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul circular mare si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul ((/(//(// (5]

Apasati butonul negru de aprindere si tineti-l apdsat, pana cand face scéanteie si se aprinde gazul.

Sau apasati butonul de reglare a gazului pentru arzitorul circular mic (outonul din stanga) si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasomic, la nivelul /(/ (// ((/ (5]
Apasati butonul negru de aprindere si tineti-l apasat, pana cand face scanteie si se aprinde gazul. (Fig. 1D)

Modelele cu doua arzatoare circulare, fara buton de aprindere separat:

Apésati butonul de reglare a gazului pentru arzatorul circular mare si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul ((/(//(// (.5)

Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand face scanteie si gazul se aprinde. (Fig. 1E)

Sau apasati butonul de reglare a gazului pentru arzitorul circular mic (outonul din stanga) si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasomic, la nivelul /// (// ((/ (.5)
Tineti apasat butonul de reglare a gazului pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

Daca gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la O Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears sa se poata
evapora. Apoi repetati pasul 4.
Daca nu este posibild punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, verificati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

INSTRUBTIUNI DE APRINDERE PENTRU CITY 420 G

w

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

Apasati butonul de reglare a gazului si rotiti-l in sensul invers acelor de ceasornic, la nivelul (//(//(// (5} Apasati butonul negru de aprindere
de mai multe ori, pana cand gazul se aprinde. (Fig. 1F)

Dacé gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pan la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears si se poati
evapora. Apoi repetati pasul 4.

Dacé nu este posibila punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, cautati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).
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SISTEM DE PALNIE UNIC

Indiferent daca este vorba despre frigere, fierbere sau coacere, sistemul de palnie unic OUTDOORCHEF asigura in pozitia standard o distributie
uniforma a caldurii in interiorul bazinului sferic si previne incendiile cauzate de grasime, intrucat arzétoarele sunt complet ecranate.

Grasimea care se scurge nu se aprinde, ci curge de-a lungul palniei emailate cu portelan in cuva de colectare de sub bazinul sferic. Dvs. in
calitate de gazda va puteti dedica relaxat oaspetilor in timp ce specialitétile pregatite la gratar sunt fripte perfect pe toata suprafata, intrucat nu
este necesaré intoarcerea acestora.

Carnea, pestele, legumele si alte alimente similare rdman deosebit de suculente, fragede si crocante. Dat fiind faptul ca o parte din grasimea si
sucul carnii care apare pe palnie se evaporg, carnea, pestele si legumele primesc o aroma de gratar exceptionala.

La pana la 360 de grade, pizza, tartele flambate sau painea ajung sa aiba o calitate ca atunci cand sunt pregatite in cuptor. Atunci cand se
utilizeaza cadranul din stanga, alimentele sunt prajite deosebit de usor la temperaturi scazute de aproximativ 100 °C (numai modelele cu doua
cadrane, de exemplu Ascona 570 G) - cele mai bune conditii pentru bucétile de carne XL fragede, cum ar fi Roastbeef, Tomahawk sau Rib-Eye
la bucata.

Prin rotirea palniei in pozitia vulcan, se poate lucra cu o caldura foarte puternica si concentrata din partea de jos (pana la 500 de grade), perfecta
pentru accesorii OUTDOORCHEF, precum wokul pentru gratar, tigaia Aroma sau placa de fonta.

Dat fiind faptul ca spatiul interior al gratarului cu bazin sferic cu gaz rdmane curat multumita palniei, curatarea se realizeaza de asemenea fara
efort.

RECOMANDARE: Pentru a curata palnia, va recomandam sa incélziti gratarul la cel mai inalt nivel timp de 10 minute (pozitia standard). Apoi
puteti pur si simplu sa periati palnia cu o perie din alama. Va recomandam peria de curatare a sistemului de palnie OUTDOORCHEF.

Mai multe informatii despre accesoriul nostru: WWW.OUTDOORCHEFR.COM

POZITIA STANDARD

Pozitia standard este pentru majoritatea utilizarilor gratarului pozitia optima a palniei si asigura
o recirculare unica a caldurii in bazinul sferic. Preparatele sunt fripte uniform pe toata suprafata,
fara a trebui sa intoarceti alimentele pentru fript. Carnea, pestele, legumele si alte alimente
similare raméan astfel deosebit de suculente, fragede si crocante.

Pozitia standard se potriveste astfel perfect pentru orice tip de carne, peste fript la foc mic,
gratinari, legume crocante, precum si pentru a coace pizza, tarte flambate sau paine.

POZITIA VULCAN

Prin rotirea palniei in pozitia vulcan, se poate lucra cu o caldura foarte puternica si concentrata
din partea de jos, perfectd pentru accesorii OUTDOORCHEF precum wokul pentru gratar, tigaia
Aroma sau placa de fonta.

Astfel, pozitia vulcan se potriveste perfect pentru frigere rapida, precum fripturi de ton, scoici sau
legume la wok.
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MANUAL DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU BAZIN SFERIC CU GAZ

1. Aduceti palnia in pozitia dorita (pozitie standard sau pozitie vulcan).

ATENTIE: In timpul frigerii schimbati pozitia palniei numai cu manusi rezistente la cldur.

INDICATIE: in cazul frigerii si fierberii in pozitia vulcan la nivelul ((/(//(// , lasati capacul deschis. Numai la nivelul ((/ - (//(// puteti lucra cu
capacul inchis, chiar si la frigere in pozitia vulcan.

Selectati, daca este necesar, accesoriul adecvat.

Preincalziti gratarul timp de aproximativ 10-15 minute cu capacul inchis QO .

Asezati alimentul pentru fript pe grilajul gratarului si reglati temperatura progresiv, dupa cum doriti, intre ¢ - (//((/(//

o A~ W N

Dupa frigere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar dac butelia este
goala, robinetul buteliei trebuie inchis.

ATENTIE: Grasimea fierbinte colectata in tava de colectare a grasimii poate provoca arsuri. Lasati grasimea sa se raceasca complet inainte de a
scoate tava de colectare a grasimii.

Lasati gratarul sa se raceasca complet dupa frigere, inainte de a deplasa, misca sau curata gratarul.

RECOMANDARI $I TRUCURI

FRIGEREA CU GRATARUL CU BAZIN SFERIC CU GAZ

Pozitia standard

Bucati mai mari de carne (de exemplu, file, antricot, cotlete dintr-o bucata sau pui intreg): Datorita sistemului unic de palnie, bucatile mai mari de
carne nu mai trebuie sé fie intoarse in timpul frigerii. Céldura de la arzatoarele cu gaz se ridica pe partile laterale ale grétarului cu bazin sferic si
se distribuie uniform pe intregul bazin sferic. Asezati alimentul pentru fript pe grilajul preincélzit al gratarului si inchideti capacul. Lasati intot-
deauna un spatiu intre bucétile separate de carne. Prin inchiderea capacului, alimentul pentru fript este rumenit uniform pe toate laturile si sucul
raméane in carne.

Pentru a nu lasa nimic la intamplare in ceea ce priveste bucatile mai mari, va recomandam sa folositi aparatele noastre de masurare a tempe-
raturii, de exemplu OUTDOORCHEF GOURMET CHECK PRO - aparatul de masuré pentru temperatura din mijlocul carnii, pentru rezultate
perfecte, usor de controlat prin aplicatia oficiald OUTDOORCHEF .

In pozitia standard puteti coace excelent cu caldura indirects, delectandu-va familia si prietenii, de exemplu. cu o pizza de casi facuta pe piatra
pentru pizza OUTDOORCHEF care se potriveste perfect in bazinul sferic. Lasati piatra pentru pizza sa se incalzeasca timp de 20 minute, la cel
mai inalt nivel, fnainte de a coace pizza - va veti bucura de o crusta crocanta de pizza, la fel ca cea italieneasca.

Cu accesoriul potrivit, gratarul OUTDOORCHEF este si mai distractiv. Indiferent daca este vorba despre frigere, fierbere sau coacere: Lasati
creativitatea si pasiunea pentru experimentare sa zburde libere.

Mai multe informatii despre gama larga de accesorii, precum si despre aplicatie puteti gasi la adresa: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

Pozitia vulcan

Perfect pentru utilizarea accesoriului OUTDOORCHEF unde este necesara o caldura ridicata din partea de jos, care este emisa concentrat la
accesorii precum placa de fonta OUTDOORCHEF sau wokul pentru gratar OUTDOORCHEEF. Aceasta pozitie este, de asemenea, ideala pentru
prajirea intr-un wok pentru gratar - pentru cartofi préjiti crocanti, aripioare de pui, fish & chips si multe altele.
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KIT SUPORT ACCESORII PENTRU MODELUL AMBRI 480G EVO

Setul practic de suport pentru accesorii pentru modelul AMBRI 480 G EVO va permite sa fixati butelia de gaz in spatele gratarului pe placa de la
baza si sa o acoperiti cu capacul pentru butelie - astfel butelia de gaz este greu vizibila din fata.

In plus, o piatra pentru pizza OUTDOORCHEF si un gratar suplimentar OUTDOORCHEF sau oala din fontd Diamond pot fi depozitate in mod
ordonat in baza pentru a economisi spatiu.

Piatra pentru pizza si oala din fontd Diamond sunt disponibile separat, ca accesorii.

TR
SIS

DUPA GRATAR

6. Rotiti butonul de reglare a gazului, pentru fiecare dintre arzitoare, la Q.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

Lasati gratarul sa se raceasca complet si curatati-I.

Acoperiti gratarul cu capacul aferent.

© ® =

CURATAREA

Sunt necesare lucrari reduse de curatare, in spatiile dintre barele gratarului, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evapora, fie cade in tava.
In cazul in care murdaria este mai persistents, incalziti gratarul aproximativ 10 minute, la putere maxima. Pentru curitarea palniei si a grétarului,
folositi o perie pentru gratar cu peri din alama (nu cu peri din otel). Pentru o curatare temeinic, folositi produsul OUTDOORCHEF CHEF-
CLEANER. Alternativ, puteti folosi un burete de bucétérie din nylon si apa cu sapun, pentru a indeparta toate resturile.

IMPORTANT: Dup4 fiecare curatare completd, lasati gratarul sa se usuce (arda) in mod corespunzator, la nivelul ((/(///(/

APLICAREA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

IMPORTANT: Gratarul nu trebuie sa functioneze in timpul utilizarii OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER.

Purtati manusi si ochelari de protectie adecvati. Stropiti gréatarul sau accesoriile cand sunt usor calde si I&sati s& reactioneze timp de 10 minute,
pana cand spuma se dizolva.

Daca este necesar, utilizati o perie de gratar adecvata sau un burete de nailon. Apoi clatiti bine cu apa si uscati.

ATENTIE: Produsul nu este potrivit pentru suprafete din lemn, plastic, acoperite cu pudra sau vopsite.
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INTRETINEREA

Intretinerea regulata a gratarului asigura functionarea corespunzitoare.

= Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin doua ori pe an si de fiecare datd dupé o depozitare prelungita. Paianjenii si alte
insecte pot genera blocaje care trebuie indepartate inainte de utilizare.

= Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

= Dacd nu folositi grétarul pentru o perioadd mai lunga de timp, ar trebui s& efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare. Daca
aveti orice indoiald, contactati furnizorul dvs. de gaze naturale sau punctul de vanzare.

= Pentru a evita deteriorérile prin coroziune, inainte de o depozitare mai indelungata, ungeti cu ulei toate piesele din metal.

= Dupa o depozitare indelungata si, cel putin o data, in timpul sezonului de gréatare, ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu avea
crapaturi, zgarieturi si alte semne de deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul IN-
STRUCTIUNI DE SIGURANTA.

= Pentru ava bucura cat se poate de mult de gratarul dvs,, va recomandam urmatoarele:

= Tratati toate componentele din lemn, o datd pe an, cu un ulei pentru lemn - acesta previne formarea de fisuri.

= Protejati gratarul, dupa ce acesta s-a racit complet, cu un capac OUTDOORCHEF potrivit, impotriva intemperiilor.

DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:

= Verificati dacé este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.
= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.

= Verificati dacd ca scanteia de la electrod ajunge la arzator.

Nu exista scanteie:

= Asigurati-va ca acumulatorul este introdus corect (la gratarele cu aprindere electrica).

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie sa fie intre 5 si 8 mm.

= Verificati daca acele cabluri pentru aprindere electrica si electrodul sunt conectate si sunt bine fixate.

= Introduceti un acumulator nou (Tip AAA, LRO3, 1.5 Volti) in sistemul de aprindere electrica (la gratarele cu aprindere electrica).
Dacé nu puteti pune in functiune gratarul dupa ce ati incercat masurile mentionate mai sus, contactati punctul dvs. de vanzare.

GARANTIE PENTRU CONSUMATOR/GARANTIE CONTRACTUALA

Pentru informatii detaliate privind garantia pentru consumator/garantia contractuala, va rugadm sa consultati Termenii si conditiile generale (AGB)
la https://www.outdoorchef.com/agb

Marca inregistrata OUTDOORCHEF este reprezentata de urmatoarea companie
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

O lista de parteneri comerciali puteti gasi pe siteul nostru web, la adresa OUTDOORCHEF.COM
Numarul de serie, precum si codul articolului, le gasiti pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratarul dvs.
(a se consulta in acest sens prima sectiune a acestor INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE).

*k
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INFORMATIT TEHNICE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gaz

Putere

- arzatorul mai mic

- arzatorul mai mare
consum de gaz
28-30/37 mbar

- duzé arzatorul mai mic
- duzé& arzatorul mai mare
50 mbari

- duzé& arzatorul mai mic
- duzé arzatorul mai mare
Presiune gaz

LEON 570 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)
Presiune gaz

AMBRI 480 G

CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)
Presiune gaz

AMBRI 480 G EVO
CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)
Presiune gaz

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Gaz

Putere

consum de gaz

Duza (28-30/37 mbari)
Duza (50 mbari)
Presiune gaz

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
850 kW
702 g/h

0.55 mm/marcaj: BF
1.47 mm/marcaj: BT

0.48 mm/marcaj: AF
1.27 mm/marcaj: AT
Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

0063

Propan/Butan 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/marcaj: BT
1.27 mm/marcaj: AT
Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

0063

Propan/Butan 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.156 mm/marcaj: BN
1.02 mm/marcaj: AN
Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

0063

Propan/Butan 30/31
5.80 kW

420 g/h

1.18 mm/marcaj: BQ
1.02 mm/marcaj: AN
Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

0063

Propan/Butan 30/31
5.60 kW

397 g/h

1.15 mm/marcaj: BN
1.02 mm/marcaj: AN
Butan 28 mbari
Propan 37 mbari

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere 4.30 kW

consum de gaz 315 g/h

Duza (28-30/37 mbari) 1.02 mm/marcaj: BL
Duza (50 mbari) 0.88 mm/marcaj: AH
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbari

Categorii
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Aprindere electrica
Pentru functionarea aprinderii electrice, aveti nevoie de un acumulator
(tip AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Recomandari pentru afisarea temperaturii
Eroarea afisata de termometru poate fi de +/- 10%.

Pagina de web

Mai multe informatii, Recomandari si trucuri, retete si toate
lucrurile pe care trebuie sa le cunoasteti despre produsul
OUTDOORCHEF, le puteti gasi la adresa OUTDOORCHEFRCOM
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

f UK Outdoorchef AG D
c € 0063/ CcCA 0558/ Eggbihlistrasse 28, 8050 Ziirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Cat.l,, Catl,

\Total rate XQn=9.70kW(702g/h) Made in China

/

VAZNO:
Serijski broj vaseg uredaja nadi ¢ete na zadnjoj strani prilozene fascikle ,Manual & Inspiration“. Zavisno od modela rostilja, broj ¢ete dodatno
naci na nalepnici sa podacima, koja se nalazi na postolju rostilja ili na podnoj ploci.

Serijski broj i broj artikla su vazni radi lakSeg reSavanja vasih upita, narucivanja rezervnih delova i ostvarivanja bilo kakvih prava na garanciju.
Ono sadrzi vazne informacije o bezbednosti, rukovanju i odrzavanju Cuvajte uputstvo za upotrebu na sigurnom mestu. Zabeleite serijski broj
vaseg rostilja u predvideno polje ,Serial No.".

VAZNO ZA VASU BEZBEDNOST

Svaka osoba koja radi sa rostiljem mora da bude upoznata sa postupkom paljenja i da ga se pridrzava. Deca ne smeju da rade sa rostiljem.
Instrukcije za montazu iz uputstva za montazu se moraju doslovno slediti. Nepravilna montaza moze imati opasne posledice.

Ne stavljajte zapaljive te¢nosti i materijale ili rezervne boce sa gasom u blizini rostilja. Nikada ne ostavljajte rostilj ili bocu(e) sa gasom

u zatvorenim prostorijama bez ventilacije.

Pre upotrebe pazljivo procitajte ovo uputstvo za loptasti rostilj na gas. Rostilj sme da se koristi samo na otvorenom, pri ¢emu se mora postovati
bezbednosno rastojanje od najmanje 1,56 m od zapaljivih predmeta.

BOCE ZA GAS

Na dno smeju da se postave boce za gas sa maksimalnom tezinom punjenja od 8 kg. Bocu sa gasom postavite na za to predvideno mesto,
pogledajte UPUTSTVO ZA MONTAZU.

= Zapricvricivanje sluzi isporucena traka za bocu ili predvideni drzac za bocu sa gasom. Vodite racuna o tome da nema prikljuc¢aka koji ne
zaptivaju. (sl. 2A)

= Pre svakog koris¢enja i posle svake zamene boce za gas, izvrSite KONTROLU ZAPTIVENOSTI.

= Boce sa gasom ne smeju biti izlozene temperaturi iznad 50 °C i nikada se ne smeju cuvati u zatvorenoj prostoriji ili podrumu.

= PridrZavajte se i sledite uputstva o bezbednosti koja su navedena na bocama za gas koje se koriste.

= NAPOMENA: Prekontrolisite da li su regulator pritiska i boca sa plinom odobreni za pravilan rad u vasoj zemlji. Koristite samo plinske
boce u skladu sa standardima zemlje. Ako zbog razli¢itih zaptivnih sistema regulator pritiska i sistemi za plinske boce odstupaju, onda nije
moguce uspostaviti navojni spoj koji ne¢e propustati. Ovo propustanje moze dovesti do toga da iscureli gas moze lako da se zapali otvorenim
plamenom ili varnicom. Preporucujemo da zbog bezbednosti i garantnih uslova rostilje na gas koji se nalaze u prodaji u svakom slucaju
proverite i da po potrebi prilagodite, odnosno nalozite prilagodavanje regulatora pritiska i creva za gas.
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SIGURNOSNA UPUTSTVA

Vlasnik mora da ¢uva ovo uputstvo za upotrebu tako da mu u svakom trenutku bude pri ruci.
Pustite roétilj u rad u skladu sa poglavljem UPUTSTVO ZA PALJENJE.

,2Upotrebljavati samo na otvorenom*

,Procitajte uputstvo za upotrebu pre pustanja uredaja u rad*

,PAZNJA: Pristupacni delovi mogu biti veoma vruci. Udaljite decu”

,Ovaj uredaj mora da se udalji prilikom rada sa zapaljivim materijalima*“

,Ne pomerajte uredaj tokom rada“

,Nakon upotrebe zatvorite dovod gasa na boci za gas*

Nikada ne koristite rostilj pod nadstresnicom.

Uredaje opremljene tocki¢ima nemojte gurati preko izbocina i udubljenja.

Ako dodirujete vruce delove, nosite zastitne rukavice.

Nakon rogtilianja, dugme za regulaciju gasa uvek postavite u polozaj O i zatvorite dovod gasa na boci za gas.

Prilikom zamene boce za gas vodite ratuna o tome da se dugme za regulaciju gasa nalazi u polozaju Q i da je dovod gasa na boci za gas
zatvoren. VAZNO: U blizini ne smeju da se nalaze izvori palienja.

Nakon priklju¢enja nove boce za gas, proverite prikljucke u skladu sa poglavliem KONTROLA ZAPTIVENOSTI.

Ako postoji sumnja da neki delovi ne zaptivaju, postavite dugme za regulaciju gasa u polozaj O i zatvorite dovod gasa na boci za gas. Delove
koji provode gas proverite u prodavnici za gasnu opremul.

Ako je crevo za gas osteceno ili pokazuje znakove istro$enosti, mora se odmah zameniti. Crevo ne sme biti savijeno niti imati pukotine na
sebi. Ne zaboravite da zavrnete dugme za regulaciju gasa i dovod gasa pre nego $to uklonite crevo.

Zamenite crevo i regulator pritiska gasa nakon 3 godine koriséenja, pocevsi od datuma kupovine. Vodite racuna o tome da regulator pritiska
gasa i crevo budu u skladu sa odgovarajuéim EN standardima (regulator pritiska gasa EN 16129 / gasno crevo EN 16436).

Preporu¢ena duZina creva za gas iznosi 90 cm i ne sme biti preko 150 cm.

Nikada ne blokirajte veliki okrugli otvor za dotok vazduha na dnu posude ili proreze za vazduh na poklopcu. Otvori za ventilaciju prostora boce
za gas ne smeju se ni u kom slucaju zatvarati ili pokrivati.

Na uredaju se ne smeju vrsiti izmene.

Rostilj se isporucuje sa odgovarajuéim crevom za gas zajedno sa regulatorom pritiska gasa. Crevo za gas se obavezno mora drzati dalje

od vrucih spoljnih strana rostilja. Crevo ne sme da se uvija. Kod modela rostilja koji poseduju vodicu za crevo, ono mora obavezno da bude
pricvrséeno u toj vodici.

Crevo i regulator su u skladu sa odgovarajucim lokalnim propisima i EN standardima (regulator pritiska gasa EN 16129 / gasno crevo EN 16436).
Ukoliko ne moZe da se postigne puna snaga i sumnja se da je dovod gasa zapusSen, obratite se prodavnici za gasnu opremu.

Koristite rostilj samo na ¢vrstoj i sigurnoj podlozi. Tokom rada, rostilj nikada ne postavljajte na drveni pod ili drugu zapaljivu povrSinu. Drzite
rostilj dalje od zapaljivih materijala.

Kod uredaja sa granitnom plo¢om, izbegavajte da dode do temperaturnog Soka ploce.

Ne skladistite rostilj u blizini lako zapaljivih te¢nosti i materijala.

Ako rostilj tokom zime ostavljate u nekoj prostoriji, obavezno morate skinuti bocu sa gasom. Ona uvek treba da se ¢uva na otvorenom i dobro
provetrenom mestu, van domasaja dece.

Ukoliko postoji moguénost, pre pustanja u rad, rostilj postavite na mesto zasti¢eno od vetra.

Ukoliko rostilj ne koristi, nakon sto potpuno ohladi, poklopcem ga treba zastititi od uticaja okolne sredine. Poklopac se moze kupiti kod
distributera rostilja.

Da biste izbegli nagomilavanie vlage, poklopac skinite nakon obilnih padavina.
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= PAZNJA: Pre pustanja u rad i nakon prikljuéenja nove boce za gas, proverite prikljucke u skladu sa uputsttom KONTROLA ZAPTIVENOSTI
u ovom uputstvu za upotrebu.

= PAZNJA: Iz sigurnosnih razloga, crevo za gas uvek priévrstite na rostilj pomocéu prilozenog klju&a. Pri tom vodite raduna o sledecoj ilustraciji:

000

_—

KONTROLA ZAPTIVENOSTI

UPOZORENJE: Tokom kontrole zaptivenosti u blizini ne smeju da se nalaze izvori paljenja. To vaZi i za puSenje. Nikada ne kontrolisite zaptivenost
upaljenom Sibicom ili otvorenim plamenom i uvek to obavljajte na otvorenom.

1. Dugme za regulaciju gasa uvek mora stajati u polozaju Q.

2. Otvorite dovod gasa na boci i namazite sve delove koji provode gas (spoj na boci za gas / regulator pritiska gasa / crevo za gas / ulaz
gasa / spoj na ventilu) prilozenim ili napravljenim rastvorom sapunice sa 50 % te¢nog sapuna i 50 % vode. Takode mozete koristiti sprej za
otkrivanje propustanja. (sl. 2B)

3. Pojava mehura u rastvoru sapunice ukazuje na mesto koje propusta. VAZNO: Rostilj sme da se koristi tek kada se uklone nedostaci sa svih
mesta koja propustaju. Zatvorite dovod gasa na boci za gas.

4. EliminiSite mesta koja propustaju pritezanjem spojeva, ukoliko je to moguce, ili zamenite neispravne delove.

o

Ponovite korake 11 2.
6. Ukoliko ne uspete da popravite mesta koja propustaju, obratite se prodavcu gasne opreme.

NAPOMENA: Sprovedite KONTROLU ZAPTIVENOSTI posle svakog prikljuéivanja ili zamene boce za gas, kao i pre pocetka sezone rostiljanja.
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0BJASNJENJE SIMBOLA NA KONZOLI ZA RUKOVANJE

Stepeni toplote i paljenje

QO : Polozaj ,iskljugeno*
¢ :mala snaga
(A% srednja snaga
(// (// (// : velika snaga
222 : Palienje
® . Upaljac

SISTEM GORIONIKA SA LOPTOM

Modeli sa prstenastim gorionikom (sl. 1A)
Prstenasti gorionik postize najvecu jacinu na nivou QO - najmanju jacinu na nivou ¢

Modeli sa dva prstenasta gorionika (sl. 1B)

Veliki prstenasti gorionik postize najvecu jacinu na nivou ((/(//(/, a najmanju jacinu na nivou ((/ Namenjen je za upotrebu na srednjim i visokim
temperaturama.

Mali prstenasti gorionik je osmisljen za kuvanje na nizim temperaturama i moZe se neznatno regulisati. Razlika izmedu (XXX nije vidljiva.
Mali prstenasti gorionik dostize temperaturu od oko 100° do 120 °C.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Ocistite sve delove koji dolaze u dodir sa namirnicama.

2. Ispitajte sve delove koji provode gas, kao $to je opisano u poglavlju KONTROLA ZAPTIVENOSTI. Ucinite to i onda kada je prodavac
isporucio namontirani loptasti ro&tilj.

3. Podesite roétilj na nivo (//((/((/ i obgorite ga u trajanju od oko 20-25 minuta.
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UPUTSTVD /A PALJENJE

4b.

4d.

Uverite se da su svi spojevi izmedu creva za gas, regulatora pritiska gasa i boce za gas Cvrsto zategnuti (postupite u skladu sa uputstvima iz
poglavljia KONTROLA ZAPTIVENOSTI).

NAPOMENA: Kod proizvoda MINICHEF 420 G, bo¢ne plo¢e moraju biti rasklopliene za sve vreme rostiljanja.

Otvorite poklopac rostilja. PAZNJA: Nikada ne palite rotilj sa zatvorenim poklopcem.

Otvorite dovod gasa na boci za gas.

. Modeli sa jednim prstenastim gorionikom sa posebnim dugmetom za paljenje:

Pritisnite dugme za regulaciju gasa okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo (//(//(//
Pritisnite crno dugme za paljenje i drzite ga pritisnutim dok ne skoéi varnica i gas po¢ne da gori. (sl. 1C)

Modeli sa jednim prstenastim gorionikom bez posebnog dugmeta za paljenje:
Pritisnite dugme za regulaciju gasa prstenastog gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo (//(//(//
Pritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa i drzite ga pritisnutim dok ne skoci varnica i gas poéne da gori. (sl. 1G)

. Modeli sa dva prstenasta gorionika i posebnim dugmetom za paljenje:

Pritisnite dugme za regulaciju gasa velikog prstenastog gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo
(22 &, Pritisnite crno dugme za paljenje i drzite ga pritisnutim dok ne skod¢i varnica i gas po¢ne da gori.

lli pritisnite dugme za regulaciju gasa malog prstenastog gorionika (levo dugme) i okrenite ga suprotno od okretanja kazaljke na satu, na nivo
(/l(/ (// &, Pritisnite crno dugme za paljenje i drzite ga pritisnutim dok ne skoci varnica i gas po¢ne da gori. (sl. 1D)

Modeli sa dva prstenasta gorionika bez posebnog dugmeta za paljenje:

Pritisnite dugme za regulaciju gasa velikog prstenastog gorionika i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo
((/(//((/ €. Pritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa i drzite ga pritisnutim dok ne skoéi varnica i gas po¢ne da gori. (sl. 1E)

Ili pritisnite dugme za regulaciju gasa malog prstenastog gorionika (levo dugme) i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na
satu, na nivo (//((/(// €. Pritisnite dugme za regulaciju pritiska gasa i drzite ga pritisnutim dok ne skoéi varnica i gas po&ne da gori.

Ako gas ne poéne da gori u roku od 3 sekunde, podesite dugme za regulaciju gasa na O. Sagekajte 2 minuta, kako bi nesagoreli gas mogao
da ispari. Posle toga ponovite korak 4.
Ukoliko posle 3 pokuaja nije moguce pustiti rostilj u rad, potrazite uzroke (kao $to je to opisano u poglaviju OTKLANJANJE KVAROVA).

UPUTSTVU LA PALJENJE CITY 420 G

w

Uverite se da su sve veze izmedu creva za gas, regulatora pritiska gasa i boce za gas ¢vrsto zategnute. (Postupite prema uputstvima iz
poglavlia KONTROLA ZAPTIVENOSTI).

Otvorite poklopac rostilja. PAZNJA: Nikada ne palite rotilj sa zatvorenim poklopcem.

Otvorite dovod gasa na boci za gas.

Pritisnite dugme za regulaciju gasa i okrenite ga u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu, na nivo (//(//(// &, Pritisnite crno
dugme vise puta, sve dok se gas ne upali. (sl. 1F)

Ako gas ne poéne da gori u roku od 3 sekunde, podesite dugme za regulaciju gasa na . Sagekajte 2 minuta, kako bi nesagoreli gas mogao
da ispari. Posle toga ponovite korak 4.

Ukoliko posle 3 pokuaja nije moguce pustiti rostilj u rad, potrazite uzroke (kao $to je to opisano u poglaviju OTKLANJANJE KVAROVA).
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JEDINSTVENI SISTEM LEVKA

Bilo da se radi o rostiljanju, kuvanju ili pe¢enju: jedinstveni OUTDOORCHEEF sistem levka u standardnom poloZaju obezbeduje ravnomernu ras-
podelu toplote unutar loptastog kucista i sprecava Stetne pozare uzrokovane mascu, jer su gorionici potpuno zasti¢eni.

Masnoca koja kaplje se ne pali, ona se sliva preko emajliranog levka u posudu za skupljanje ispod loptastog kuéista. Vi kao domaéin mozete
opusteno da se posvetite gostima, dok se specijaliteti sa rostilja savrSeno peku, zato Sto nije potrebno okretanje.

Meso, riba, povrce itd. ostaju posebno socni, nezni i hrskavi. Posto deo masti i tecnosti iz mesa isparavaju na levku, meso, riba i povrée dobijaju

jedinstvenu aromu rostilja.

Na temperaturama do 360 stepeni, pica, flambirani tart ili hleb bi¢e ispeceni kao u kamenoj peci. Pri upotrebi levog obrtnog regulatora, hrana za
rostilj ¢e se veoma nezno ispedi pri nizim temperaturama od oko 100 °C (samo modeli sa dva obrtna regulatora, npr. Ascona 570 G) — najbolji
preduslovi za fine mekane XL komade mesa, kao $to su Roastbeef, Tomahawk ili Rib-Eye na komad.

Okretanjem levka u vulkanski poloZaj, mozete raditi sa veoma visoko, koncentrovanom toplotom sa donje strane (do 500 stepeni), idealno za
odgovaraju¢i OUTDOORCHEF pribor, kao $to su vok za rostilj, aroma tiganj ili ploca od livenog gvozda.

Posto unutradnjost reSetke loptastog rostilja na gas zahvaljujuci levku ostaje Cista, ¢iséenje se takode obavlja uz malo napora.

SAVET: Za ¢iséenje levka preporuc¢ujemo da rostilj zagrejevate 10 minuta na najvecéoj jadini (standardna pozicija). Nakon toga levak mozete
jednostavno ocetkati mesinganom ¢etkom. Za to Vam preporu¢ujemo OUTDOORCHEF cetku za levak.

Vise informacija o naSem odgovaraju¢em priboru: WWW.OUTDOORCHEF.COM

STANDARDNI POLOZAJ

Standardni polozaj predstavlja optimalan polozaj levka za veéi deo primena rostilja i obezbeduje
jedinstvenu cirkulaciju toplote unutar loptastog kucéista. Jela se peku ravnomerno, bez potrebe za
okretanjem hrane. Meso, riba, povrce itd. pritom ostaju posebno socni, nezni i hrskavi.

Standardni polozaj je zato idealan za sve vrste mesa, blago pecenu ribu, gratinirano povrée,
hrskavo povrce i pecenje pice, flambiranog tarta ili hleba.

VULKANSKI POLOZA)

Okretanjem levka u vulkanski polozaj, mozete raditi sa veoma visoko, koncentrovanom toplotom
sa donje strane, idealno za odgovaraju¢i OUTDOORCHEF pribor, kao $to su vok za rostilj, aroma

tiganj ili plo¢a od livenog gvozda.

Vulkanski polozaj je zato idealan za hranu koja se pece krace, kao i za odreske tunjevine, Skoljke
ili povrce iz voka.
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UPUTSTVO ZA KORISCENJE LOPTASTOG ROSTILJA

1. Dovedite levak u zeljeni polozaj (standardni polozaj ili vulkanski polozaj).

PAZNJA: Polo7aj levka tokom rostiljanja menjajte samo sa rukavicama otpornim na toplotu.

NAPOMENA: Pri rostiljanju i kuvanju u vulkanskom poloZaju na stepenu (//(//((/ ostavite poklopac otvoren. Samo na stepenu ((/ - (//(// pri
rostiljanju u vulkanskom polozaju priprema je moguca i sa zatvorenim poklopcem.

Ako je potrebno, odaberite odgovarajuéi pribor.

Podesite nivo i zagrevajte rostilj sa zatvorenim poklopcem oko 10-15 minuta QO .

Stavite hranu za roétiljanje na reSetku rostilja i kontinualno podesite temperaturu po vadoj zelji izmedu ((/ - ({/(//((/

o A~ W N

Nakon rogtiljanja, dugme za regulaciju gasa uvek postavite u polozaj O. Nakon toga zatvorite dovod gasa na boci za gas. Cak i kod praznih
boca, ventil na boci mora biti zatvoren.

PAZNJA: Vrela mast sakupljena u posudi za sakupljanje masti moze da dovede do opekotina. Pre nego $to uklonite posudu za sakupljanje masti
saCekajte da se mast potpuno ohladi.

Nakon rostiljanja sacekajte da se rostilj potpuno ohladi pre nego Sto ga premestite, pomerite ili Cistite.

SAVETI T TRIKQVI

ROSTILJENA SA LOPTASTIM ROSTILJEM NA GAS

Standardni polozaj
Veci komadi mesa (npr. file, Entrecote, kotleti na komad ili celo pile): Zahvaljujuéi jedinstvenom sistemu levka ne moraju da se vise koriste

veci komadi mesa u toku rostiljanja. Toplota sa gorionika na gas se preko unutradnje strane loptastog rostilja penje na gore i ravnomerno se
rasporeduje po celoj lopti. Stavite hranu za rostiljanje na prethodno zagrejanu resSetku rostilja i zatvorite poklopac. Uvek ostavite malo prostora
izmedu svakog komada mesa. Zatvaranjem poklopca hrana za rostiljanje ée ravnomerno porumeneti sa svih strana, a meso ¢e ostati so¢no.

Da se veliki komadi ne bi prepustili slucaju, preporucujemo koris¢enje nasih instrumente za merenje temperature, npr. OUTDOORCHEF
GOURMET CHECK PRO - instrument za merenje temperature unutradnjosti za savrdene rezultate, sa jednostavnom kontrolom preko zvani¢ne
OUTDOORCHEEF aplikacije.

U standardnom polozaju moguca su i predivna pecenja: odusevite svoju porodicu i prijatelje npr. picom koju ste sami napravili na naSem
OUTDOORCHEF kamenu za pice, koji savrseno odgovara loptastom rostilju. Pre nego $to pecete picu, kamen za picu stavite da se zagreje na
najvisem stepenu oko 20 minuta — onda ¢e imati hrskavo ispeceno dno, kao prava italijanska pica.

Sa odgovaraju¢im priborom, OUTDOORCHEF ¢e vam doneti jo$ vise zabave. Bilo da se radi o roétiljanju, kuvanju ili pe¢enju: Slobodno budite

kreativni i eksperimentiSite do mile volje.

Vise informacija o Sirokom asortimanu pribora, kao i o aplikaciji, na¢i ¢ete na: WWW.OUTDOORCHEFCOM

Vulkanski polozaj

Savreno pogodan za upotrebu OUTDOORCHEF pribora, gde je potrebna jaka toplota odozdo, koja se koncentrisano predaje priboru, kao §to

je npr. OUTDOORCHEEF tanijir od livenog gvozda ili OUTDOORCHEF Barbecue Wok. Ova pozicija je veoma pogodna za fritiranje u Barbacue
Wok-u - za hrskavo ispeceni Pommes Frites, Chicken Nuggets, Fish & Chips, i jo§ mnogo toga drugog.
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KOMPLET DRZACA PRIBORA ZA MODEL AMBRI 4806 EVO

Prakti¢an komplet drzaca pribora za vad§ AMBRI 480 G EVO vam omogucava da plinsku bocu pri¢vrstite na podnu plocu iza rostilja i da je
poklopite poklopcem za bocu — plinska boca se tako vise nece videti sa prednje strane.

Osim toga, OUTDOORCHEF kamen za picu, kao i dodatnu OUTDOORCHEF resetku od livenog gvozda Diamond, mozZete uredno da odlozite u
postolje uz ustedu prostora.

Kamen za picu, kao i reSetka od livenog gvozda Diamond, dostupni su posebno kao pribor.

TR
SIS

NAKON ROSTILJANJA

Podesite dugme za regulaciju gasa svakog gorionika na Q.
Zatvorite dovod gasa na boci za gas.

Ostavite roétilj da se potpuno ohladi i o¢istite ga.

Pokrijte rostilj odgovarajucim poklopcem.

W N =

CISCENJE

U periodu izmedu rostiljanja potrebno je minimalno ¢is¢enje, jer veéi deo masnoce ili ispari ili se odvede u posudu za sakupljanje.

Ako je jako zaprljan, zagrejte rostilj na najve¢u jacinu oko 10 minuta. Za ¢iséenje levka i reSetke koristite Cetku za rostilj sa mesinganim vlaknima
(ne sa &eli¢nim).

Za temeljnije ¢iS¢enje upotrebljavajte OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Po Zelji, za uklanjanje manjih ostataka moZzete koristiti najlonski
kuhinjski sunder i rastvor sapunice.

VAZNO: Nakon svakog temeljnog cis¢enja ostavite rostilj na nivo (//(///// da se dobro osusi (obgoreti ga).

UPOTREBA OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER

VAZNO: Prilikom korig¢enja sredstva OUTDOORCHEF CHEF CLEANER, rostilj ne sme biti u funkciji.

Nositi rukavice i naocare radi zastite. Naprskati rostilj ili pribor dok je u jo$ blago toplom stanju i ostaviti da deluje 10 minuta dok se pena ne
razgradi.

Po potrebi dodatno ocistiti odgovaraju¢om cetkom za rostilj ili najlonskim sunderom. Posle toga temeljno isprati vodom i osusiti.

PAZNJA: Nije pogodno za povrsine od drveta, plastike, kao ni za plastificirane i lakirane povrine.
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ODRZAVANJE

Redovno odrzavanje vaseg rostilja garantuje njegovo besprekorno funkcionisanje.

= Kontrolisite delove koji provode gas najmanje dva puta godisnje, i svaki put posle duzeg skladistenja. Pauci i drugi insekti mogu prouzrokovati
zaceplienja, koja se pre upotrebe moraju otkloniti.

= Ukoliko se rostilj cesto pomera po neravnom terenu, s vremena na vreme treba da proverite da li su svu zavrtnji zategnuti.

= Ako niste koristili rostilj tokom duzeg vremenskog perioda, pre ponovne upotrebe morate sprovesti KONTROLU ZAPTIVENOSTI. U slu¢aju
bilo kakve nedoumice, obratite se distributeru gasa ili prodajnom centru.

= Dabi sprecili oSte¢enja od korozije, pre duzeg skladistenja nauljite sve metalne delove.

= Nakon duZeg skladistenja i najmanje jednom u toku sezone rostiljanja treba proveriti da li je crevo za gas ispucalo, savijeno ili na drugi nacin
osteceno. Osteceno crevo za gas se mora odmah zameniti, kao $to je to opisano u poglavlju SIGURNOSNA UPUTSTVA.

= Tretirajte sve drvene delove jednom godisnje uljem za drvo — time se sprecava nastanak pukotina.

= Kada se potpuno ohladi, zastitite va$ rostilj odgovaraju¢im OUTDOORCHEF poklopcem od uticaja okolne sredine.

= Da biste izbegli nagomilavanje vlage, skinite poklopac nakon kiSe. Poklopac se moZe kupiti kod distributera rostilja.

OTKLANJANJE KVAROVA

Gorionik se ne pali:

= Proverite dali je dovod gasa na boci za gas otvoren.

= Uverite se daima dovoljno gasa u boci.

= Proverite da li varnica sa elektrode preskace na gorionik.

Nema varnice:

= Uverite se da je baterija ispravno postavljena (kod rostilja sa elektricnim paljenjem).

= Rastojanje izmedu gorionika i elektrode sme da bude samo 5-8 mm.

= Proverite da li su kablovi elektricnog paljenja i elektrode prikljuceni i pricvr¢eni.

= Postavite novu bateriju (tip AAA, LRO3, 1,5 volti) u elektricno paljenje (kod rostilja sa elektriénim paljenjem).

Ukoliko na osnovu gore navedenih mera ne uspete da pustite rostilj u rad, obratite se prodajnom centru.

GARANCIJA ZA KUPCA / GARANCIJA

Za detaljne informacije o garanciji za kupca/garanciji, pogledajte Opste uslove poslovanja (OUP) na https://www.outdoorchef.com/agb

Registrovanu marku OUTDOORCHEF zastupa sledeé¢a kompanija:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*

Informacije o prodavcima moZete nadi na nasoj internet stranici OUTDOORCHEF.COM
Serijski broj, kao i broj artikla, moZete naci na nalepnici sa podacima o proizvodu
(u vezi sa tim, pogledajte prvi odeljak ovog UPUTSTVA ZA UPOTREBU).

*k
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TEHNICKE INFORMACIJE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gas

Snaga

- mali gorionik

- veliki gorionik
Potrosnja gasa

Dizne (28-30/37 mbar)
- Dizna manjeg gorionika
- Dizna vecéeg gorionika
Dizne (50 mbar)

- Dizna manjeg gorionika
- Dizna veéeg gorionika
Pritisak gasa

LEON 570 G

CE

Gas

Snaga

Potrosnja gasa

Dizna (28-30/37 mbar)
Dizna (50 mbar)
Pritisak gasa

AMBRI 480 G

CE

Gas

Snaga

Potrosnja gasa

Dizna (28-30/37 mbar)
Dizna (50 mbar)
Pritisak gasa

AMBRI 480 G EVO

CE

Gas

Snaga

Potrosnja gasa

Dizna (28-30/37 mbar)
Dizna (50 mbar)
Pritisak gasa

0063
Propan/Butan 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,55 mm/Oznaka: BF
1,47 mm/Oznaka: BT

0,48 mm/Qznaka: AF
1,27 mm/Oznaka: AT
Butan 28 mbar.
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
8,50 kW

612 g/h

1,47 mm/Oznaka: BT
1,27 mm/Oznaka: AT
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
5,40 kW

389 g/h

1,15 mm / Oznaka: BN
1,02 mm / Oznaka: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
5,80 kW

420 g/h

1,18 mm / Oznaka: BQ
1,02 mm / Oznaka: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Gas

Snaga

Potrosnja gasa

Dizna (28-30/37 mbar)
Dizna (50 mbar)

Pritisak gasa

Kategorije
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Elektricno paljenje

0063

Propan/Butan 30/31
4,30 kKW

315 g/h

1,02 mm / Oznaka: BL
0,88 mm / Oznaka: AH
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Za napajanje elektricnog paljenja potrebna vam je jedna baterija

(tip AAA, LRO3, 1,5 volti).

Napomena o pokazivacu temperature
Odstupanje temperature prikazane na termometru moze iznositi

+/-10%.

Internet stranica

Dodatne informacije, savete, trikove, recepte i sve $to treba znati
o OUTDOORCHEF proizvodima mozete na¢i na OUTDOORCHEF.COM

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Gas

Snaga

Potrosnja gasa

Dizna (28-30/37 mbar)
Dizna (50 mbar)

Pritisak gasa

0063

Propan/Butan 30/31
5,60 kW

397 g/h

1,15 mm / Oznaka: BN
1,02 mm / Oznaka: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
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NAVOD NA 0BSLUHU

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl,. Catl,

Total rate £Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ /
DOLEZITE:

Sériové ¢islo grilu ndjdete na zadnej strane priloZzenej zlozky ,Manual & Inspiration®. V zavislosti od modelu grilu ndjdete toto &islo aj na
nalepenom Sstitku, ktory sa nachadza bud na réme grilu alebo na spodnej platni.

Sériové Cislo a ¢islo polozky st Udaje dolezZité na bezproblémové spracovanie otazok, pri objednévani néhradnych dielov a pri uplathovanf
pripadnych zéruénych narokov. OdloZte si ndvod na obsluhu na bezpe¢né miesto. Obsahuje déleZité informécie tykajlce sa bezpecnosti,
prevadzky a Udrzby. Poznacte si sériové &islo grilu do horného policka ,Serial No.".

DOLEZITE PRE VASU BEZPECNOST

Kazda osoba obsluhujdca gril musi poznat postup pri zapalovani a musi ho dodrziavat. Deti nesmu obsluhovat gril.

Désledne dodrziavajte montédzne pokyny uvedené v ndvode na montéz. Neodborna montaz méze mat nebezpeéné nasledky.

Do blizkosti grilu neumiestriujte ziadne horlavé kvapaliny a materidly ani néhradné plynové flage. Gril alebo plynovi (-€) flasu (-e) nikdy neumiest-
nujte do uzavretych priestorov bez vetrania.

Pred uvedenim vasho plynového gulového grilu do prevadzky si pozorne precitajte tento ndvod. Gril sa smie pouzivat iba v exteriéri pri dodrziavanf
bezpecnostnej vzdialenosti od horlavych predmetov minimalne 1,5 m.

PLYNOVE FLASE

Na spodnu platiu sa smu umiestiovat iba plynové flase s hmotnostou néplne maximélne 8 kg. Umiestnite flaSu na ur¢ené miesto, pozri
NAVOD NA MONTAZ

= Na upevnenie slizi pribaleny popruh na flase alebo uréeny drziak na plynové flaSe. Dbajte na to, aby boli vdetky skrutkové spoje tesné.
(Obr. 2A)

*  Pred kazdym uvedenim do prevadzky a po kazdej vymene plynovej flase SKONTROLUJTE TESNOST.

= Nevystavujte plynové flase teplotdm vyssim ako 50 °C a nikdy ich neskladujte v uzatvorenych priestoroch alebo v pivnici.

= Respektujte a dodrziavajte bezpecnostné predpisy, ktoré si uvedené na plynovych flaSiach.

= UPOZORNENIE: Skontrolujte, ¢i st regulator tlaku a plynova flasa schvélené vo vasej krajine na nalezitt prevadzku. Pouzivajte len plynové
flase, ktoré si v sulade s prislusnou vnitrostatnou normou. Na zéklade réznych tesniacich systémov nie je mozné pri odchylke systémov
regulatorov tlaku a plynovych flias vytvorit tesny skrutkovy spoj. Tato netesnost méze viest k tomu, ze unikajuci plyn méZze byt lahko zapéleny
otvorenym ohfom alebo iskrami. Z bezpeénostnych a zaruénych dévodov vam odporti¢ame v kazdom pripade skontrolovat plynové grily
uvedené do obehu a v pripade potreby regulétor tlaku a plynovd hadicu prispésobit, respektivne nechat prispdsobit vnitrostatnym predpisom.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

PouZivatel si musf uschovat tento ndvod na obsluhu a musi ho mat kedykolvek k dispozicii.
Gril uvadzaijte do prevadzky podla kapitoly NAVOD NA ZAPALOVANIE.

,Pouzivajte iba v exteriéril*

,Pred uvedenim zariadenia do prevadzky si precitajte navod na obsluhu!”

»POZOR: Pristupné diely mozu byt velmi hortce. UdrZiavajte deti v bezpe¢nej vzdialenostil*

,Zariadenie musi byt pocas prevadzky v dostatocnej vzdialenosti od horlavych materialov!*

,Nepohybujte so zariadenim pocas prevadzky!”

,Po pouZziti zatvorte privod plynu na plynovej flasil

Nikdy nepouzivajte gril pod pristreSkami.

Nepresuvajte zariadenia vybavené otocnymi kolieskami po nerovnych podkladoch alebo schodoch.

Ak sa dotykate horucich dielov, noste ochranné rukavice.

Po grilovanf prepnite regulagny gombik plynu vzdy do polohy O a zatvorte privod plynu na plynove;j flasi.

Pri vymene plynovej flade dbajte na to, aby bol reguladny gombik plynu prepnuty do polohy O a aby bol zatvoreny privod plynu na plynovej
flagi. DOLEZITE: V blizkosti sa nesmU nachédzat ziadne zdroje zapélenia.

Po pripojeni novej plynovej flase skontrolujte pripojné diely podla ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

Pri podozrenf na netesné diely prepnite regulaény gombik plynu do polohy O a zatvorte privod plynu na plynovej flagi. Nechajte skontrolovat
diely veduce plyn v Specializovane] predajni plynovych spotrebicov.

Ak zistite na plynovej hadici poskodenia alebo znémky opotrebenia, musite ju okamzite vymenit. Hadica nesmie byt zalomené a musf byt bez
trhlin. Pred odstranovanim hadice nezabudnite zatvorit regulacny gombik plynu a privod plynu.

Po 3 rokoch pouZivania od datumu kipy vymente hadicu a regulétor tlaku plynu. Dbajte na to, aby regulétor tlaku plynu a hadica vyhovovali
prislusnym normam STN EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / plynové hadica EN 16436).

Odporicana dizka plynovej hadice je 90 cm a nesmie byt dihgia ako 150 cm.

Nikdy neblokujte velky, kruhovy nasévaci otvor vzduchu na dne nddoby alebo vetracie Strbiny vo veku. V Ziadnom pripade nezatvérajte a neza-
kryvajte ventilaéné otvory priestoru na plynovu flasu.

Nevykonavajte Ziadne zmeny na zariaden.

Gril sa dodéva s vhodnou plynovou hadicou, vratane regulétora tlaku plynu. Bezpodmienecne zabrarite kontaktu plynovej hadice s hortcimi
vonkajsimi plochami grilu. Hadica sa nesmie skrdtit. Na modeloch griloy, ktoré si vybavené vedenim hadice, musi byt hadica bezpodmienecne
zafixovand v tomto vedent.

Hadica a regulator zodpovedaji prislusnym néarodnym predpisom a normam STN EN (regulétor tlaku plynu EN 16129 / plynové hadica EN 16436).
Ak nedosiahnete plny vykon a méte podozrenie na upchatie privodu plynu, obréatte sa na Specializovani predajfiu plynovych spotrebicov.

Gril pouzivajte iba na pevnom a bezpe¢nom podklade. Pocas prevadzky neumiestriujte gril na drevené podlahy alebo iné horfavé plochy. Gril
sa nesmie dostat do kontaktu s horlavymi materialmi.

Na zariadeniach so Zulovymi doskami nevystavujte tieto dosky teplotnym Sokom.

Neskladujte gril v blizkosti lahko horlavych kvapalin alebo materidlov.

Pri ukladanf grilu na zimu do miestnosti musite bezpodmieneéne odstranit plynovu flasu. Vzdy by ste ju mali skladovat v exteriéri na dobre
vetranom mieste, ktoré je nepristupné detom.

Pred uvedenim do prevédzky umiestnite gril podla moZnosti na miesto chranené pred vetrom.

Pri nepouzivani grilu by ste ho po Gplnom vychladnuti mali chrénit pred poveternostnymi vplyvmi ochrannym krytom. Ochranné kryty si mézete
kdpit u vasho predajcu grilov.

Na vylicenie hromadenia vihkosti odstrante ochranny kryt po intenzivnom dazdi.
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= POZOR: Pred uvedenim do prevadzky, ako aj po kazdom pripojenf novej plynovej flase skontrolujte pripojné diely podla ndvodu KONTROLA
TESNOSTI v tomto navode na obsluhu.

= POZOR: Plynové hadica sa musi z bezpecnostnych dévodov pripeviovat ku grilu vzdy len pomocou prilozeného kltica. Riadte sa pri tom

nasledujdcou ilustraciou:

000

—

KONTROLA TESNOSTI

VAROVANIE: Pocas kontroly tesnosti sa v blizkosti nesmi nachédzat Ziadne zdroje zapélenia. Plati to aj pre fajcenie. Tesnost nikdy nekontrolujte

zapalenou zapalkou alebo otvorenym plamenom. Kontrolu vykonévajte vzdy v exteriéri.

1. Regula&ny gombik plynu musf byt prepnuty do polohy O.

2. Otvorte privod plynu na flagi a natrite stetcom v3etky diely veduce plyn (spoj na plynovej flagi/regulétor tlaku plynu/plynovi hadicu/vstup
plynu/spojku na ventile) prilozenym mydlovym roztokom alebo vlastnym roztokom vyrobenym z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. MdZete
pouZit aj sprej na vyhladavanie netesnosti. (Obr. 2B)

3. Tvorba bubliniek v mydlovom roztoku poukazuje na netesnosti. DOLEZITE: Gril smiete pouzivat az po odstranenf vietkych netesnostf.
Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

4. Odstrante netesnosti dotiahnutim spojov, ak je to mozné, nahradte chybné diely.

5. Zopakujte kroky 1 a 2.

6. Ak nedokézete netesnosti odstranit, obratte sa na vasho Specializovaného predajcu plynovych spotrebicov.

UPOZORNENIE: Po kazdom pripojenf alebo vymene plynovej flade, ako aj na zaciatku grilovacej sezény vykonajte KONTROLU TESNOSTI.
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VYSVETLIVKY SYMBOLOV NA OVLADACEJ KONZOLE

Teplotné stupne a zapalovanie

O : poloha VYPNUTE
(// ' nizky vykon
(// (// : stredny vykon
(// (// (// : vysoky vykon
222 : zapalovanie

& zapalovac

SYSTEM HORAKOV GULE

Modely s jednym kruhovym horakom (obr. 1A)
Kruhovy horék dosiahne na prvom stupni ((/((/(// najvyssi vykon a na stupni ¢ najnizsi vykon.

Modely s dvomi kruhovymi horakmi (obr. 1B)

Velky kruhovy horak dosiahne na stupni ((/(//(// najvyssi vykon a na stupni ((/ najnizsi vykon. Je navrhnuty na pouzitie v strednom az vysokom
rozsahu tepl6t.

Maly kruhovy horék je navrhnuty na tepelni Gpravu potravin pri nizkych teplotéch a da sa regulovat iba obmedzene. Rozdiel medzi stupfiom
Qb nic je zrejmy. Maly kruhovy horék dosahuje teplotu cca 100 °C az 120 °C.

PRED PRVYM POUZITIM

Vycistite vSetky diely, ktoré sa dostani do kontaktu s potravinami.

2. Skontrolujte v3etky diely vedtce plyn podla kapitoly KONTROLA TESNOSTI. Kontrolu vykonajte aj po dodani plynového gulového grilu,
ktory vdm zmontoval predajca.

3. Vypalujte gril cca 20 — 25 mindt na stupni (//((/(//
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NAVOD NA ZAPALOVANIE

1. Uistite sa, Ze véetky spoje medzi plynovou hadicou, regulatorom tlaku plynu a plynovou fladou si dobre dotiahnuté (postupujte podfa pokynov
v kapitole KONTROLA TESNOSTI).
UPOZORNENIE: Pri typoch MINICHEF 420 G musia byt bo¢né panely po¢as celého procesu grilovania vyklopené.

2. Otvorte veko grilu. POZOR: Nikdy nezapalujte gril so zatvorenym vekom.

3. Otvorte privod plynu na plynovej flasi.

4 a.Modely s jednym kruhovym horédkom so samostatnym zapalovacim gombikom:
Stlacte regulacny gombik plynu a otoéte ho proti smeru hodinovych ruéiciek na stupen (//(//(/
Stlacte ¢ierny zapalovaci gombik a podrzte ho stlaceny, kym nepreskoci iskra a nezapdli plyn. (Obr. 1C)

4b. Modely s jednym kruhovym horékom bez samostatného zapalovacieho gombika:
Stlaéte regulaény gombik plynu kruhového hordka a otocte ho proti smeru hodinovych ruci¢iek na stupen (//(//(//
Podrzte regulacny gombik plynu stlaceny, kym nepreskoci iskra a nezapdli plyn. (Abb. 1G)

4 c.Modely s dvomi kruhovymi hordkmi a samostatnym zapalovacim gombikom:
Stlacte regulaény gombik plynu velkého kruhového hordka a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen ((////(// &, Stlacte cierny
zapalovaci gombik a podrzte ho stlageny, kym nepreskocf iskra a nezapdli plyn.
Alebo stlacte regulacny gombik plynu malého kruhového horéka (favy gombik) a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen
(/l(/ (// &, Stiacte & Cierny zapalovaci gombik a podrzte ho stladeny, kym nepreskodi iskra a nezapdli plyn. (Obr. 1D)

4 d.Modely s dvomi kruhovymi hordkmi bez samostatného zapalovacieho gombika:
Stlacte regulacny gombik plynu velkého kruhového hordka a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen ((/((/(// €. Podrite
regulacny gombik plynu stlaceny, kym nepreskoci iskra a nezapdli plyn. (Obr. 1E)
Alebo stlacte regulacny gombik plynu malého kruhového horéka (favy gombik) a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen
(//(//((/ €. Podrite regulagny gombik plynu stlageny, kym nepreskoc iskra a nezapali plyn.

5. Ak sa gril nezapali do 3 seknd, nastavte regulaény gombik plynu do polohy Q. Pogkajte 2 mintty na uniknutie nespaleného plynu. Potom
zopakujte bod 4.
6. Ak savam zapélenie grilu nepodarf ani po 3 pokusoch, skontrolujte priciny (podra opisu v odseku ODSTRANOVANIE PORUCH).

NAVDD NA ZAPALOVANIE MODELU DES CITY 420 G

Uistite sa, Ze vietky spoje medzi plynovou hadicou, regulatorom tlaku plynu a plynovou flagou st dobre dotiahnuté. (Postupuijte podla pokynov
v kapitole KONTROLA TESNOSTI).
2. Otvorte veko grilu. POZOR: Nikdy nezapalujte gril so zatvorenym vekom.

w

Otvorte privod plynu na plynovej flasi.

4. Stlacte regulacény gombik plynu a otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na stupen (//(//(/ &, Viackrét stlagte & cierny zapalovaci gombik,
kym sa plyn nezapdli. (Obr. 1F)

5. Ak sa gril nezapali do 3 sekind, nastavte regulaény gombik plynu do polohy Q. Pockajte 2 mindty na uniknutie nespaleného plynu. Potom
zopakujte bod 4.

6. Ak savam zapélenie grilu nepodarf ani po 3 pokusoch, skontrolujte priciny (podfa opisu v odseku ODSTRANOVANIE PORUCH).
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JEDINECNY SYSTEM KUZELOVEHO NADSTAVCA

Nezélezi na tom, ¢i budete grilovat, varit alebo piect, jedine¢ny systém kuzelového nadstavca OUTDOORCHEF sa v Standardnej pozicii stard o
rovnomerné rozlozenie tepla v guli a zabranuje Skodlivému prepalovaniu tukov, pretoze horaky si kompetne oddelené.

Kvapkajtci tuk sa nevznieti, ale stecie pozdiz porcelanom smaltovaného kuzelového nadstavca do zbernej misky pod gulou. MdZete sa pokojne
venovat hostom, zatial ¢o vase Speciality sa dokonale ugriluju aj bez toho, aby ste ich sistavne kontrolovali.

Maso, ryby, zelenina a spol. zostand mimoriadne $tavnaté a chutné. Cast tuku a $tavy z mésa sa pri kontakte s kuzelovym nadstavcom odparuje,

vdaka ¢omu ziskaju méso, ryby a zelenina nezamenitelnd arému grilovanych pochdtok.

Pri teplote az do 360 stupfiov bude pizza, podplamennik alebo chlieb chutit ako z kamenej pece. Pri pouziti favého otoc¢ného regulatora sa pokrm
griluje pri nizkych teplotach okolo 100 °C (len pri modeloch s dvoma oto¢nymi regulatormi, napr. Ascona 570 G) mimoriadne $etrne — najlepsi
predpoklad pre XL kisky mésa, ako roastbeef, tomahawk steak alebo rib-eye steak, ktoré sa budu rozplyvat na jazyku.

Otocenim kuzelového nadstavca do pozicie vulkanu je mozné pracovat s velmi vysokou, koncentrovanou teplotou zdola (do 500 stupriov), ¢o su
ideélne podmienky pre prislusenstvo OUTDOORCHEF, ako je barbecue wok, panvica Aroma Pfanne alebo liatinova platria.

KedZe vdaka kuzelovému nadstavcu zostane vnutro plynového gulového grilu Cisté, nebude ani Cistenie predstavovat problém.

TIP: Na ¢istenie kuzelového nadstavca odporic¢ame 10 minut zohrievat gril pri najvy33ej teplote (tandardna pozicia). Potom mézete lievik
jednoducho vy¢istit mosadznou kefou. Odporic¢ame vam pouzit kefu na kuzelovy nadstavec OUTDOORCHEF.

Viac informécii o nasom prislusenstve: WWW.OUTDOORCHEFCOM

STANDARDNA POZICIA

Standardna pozicia kuzelového nadstavca je optimalnou poziciou pre va&sinu sposobov pripravy
grilovanych pokrmov a staré sa o jedinecnu cirkulaciu tepla v guli. Jedla sa ugrilujd rovnomerne
aj bez toho, aby sa museli otacat. Méso, ryby, zelenina a spol. pritom zostani mimoriadne
Stavnaté a chutné.

Standardna pozicia je preto vhodnd pre vietky druhy masa, etrne grilované ryby, zapekané
zemiaky, chutnd zeleninu aj na pecenie pizze, podplamennikov alebo chleba.

POZICIA VULKANU

Otocenim kuzelového nadstavca do pozicie vulkdnu je mozné pracovat s velmi vysokou,
koncentrovanou teplotou zdola, ¢o st ideélne podmienky pre prislusenstvo OUTDOORCHEF,
ako je barbecue wok, panvica Aroma Pfanne alebo liatinovéa platia.

Pozicia vulkénu sa teda dokonale hodi na prudko opekané jedl4, ako tuniakovy steak,
hrebenovky alebo zeleninu vo woku.
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NAVOD NA 0BSLUHU PLYNOVEHO GULOVEHO GRILU

1. Kuzelovy nadstavec ulozte do pozadovanej pozicie (3tandardnd pozicia alebo pozicia vulkanu).

POZOR: Pocas grilovania mente polohu kuZelového nadstavca iba v teplovzdornych rukaviciach.

UPOZORNENIE: Pri grilovani a varenf v pozicii vulkanu na stupni ((/({/(// nechajte veko otvorené. Len na stupni ((/ - ((/(//je mozné grilovat
v pozicii vulkénu so zatvorenym vekom.

V pripade potreby zvolte vhodné prislusenstvo.

Predhrievajte gril pri zatvorenom veku cca 10 = 15 minit na stupni QO .

Umiestnite grilované potraviny na grilovaci rost a plynule nastavte zeland teplotu medzi (// - (//((/(// .

o A~ W N

Po grilovani prepnite regulacny gombik plynu vzdy do polohy . Nésledne zatvorte privod plynu na plynovej flasi. Kohut flae musite zatvorit
aj na prazdnych flasiach.

POZOR: Zachyteny hortici tuk v zbernej miske moéze sposobit popéleniny. Pred odobratim zbernej misky nechajte tuk najprv celkom vychladnut.

Pred tym, nez budete gril po grilovani premiestriovat, posivat alebo Cistit, ho nechajte celkom vychladnuit.

TIPY A TRIKY

GRILOVANIE S PLYNOVYM GULOVYM GRILOM

Standardna pozicia

Vacsie kusy méasa (napr. filety, entrecéte, kotlety v celku alebo celé kura): Vdaka jedineénému systému kuzelového nadstavca uz pocas grilovania
nemusite velké kusy masa otécat. Teplo z plynového horédka stdpa po vnutornych stendch grilovacej gule nahor a rozdeluje sa v rdmci celého
kuZela rovnomerne. Umiestnite grilované potraviny na predhriaty grilovacf rost a zatvorte veko. Medzi dvoma kusmi mésa vzdy nechajte medzeru.
Po zatvoreni veka sa grilované potraviny opecid rovnomerne zo vsetkych stran a maso si zachova svoju Stavu.

Aby ste v pripade vacsich kusov masa nenechévali ni¢ na ndhodu, odpori¢ame vam pouzivat nase teplomery, napr. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - teplomer na meranie vnutornej teploty na dosiahnutie dokonalého vysledku, s lahkym ovlddanim prostrednictvom oficidlnej
aplikécie OUTDOORCHEF.

V Standardnej pozicii sa da aj vynikajlco piect — ocarte rodinu a priatelov napriklad vlastnoru¢ne vyrobenou pizzou z néSho kamena na pecenie
pizze OUTDOORCHEF, ktory perfektne sadne do gulového grilu. Kamen na pecenie pizze najprv nechajte 20 mindt nahrievat na najvy$Som
stupni a aZ potom zacnite piect — odmenou vdm bude pizza so spodnou stranou upecenou do chrumkava, celkom ako od Taliana.

Spréavne prislusenstvo prinesie do grilovania na grile OUTDOORCHEF este viac zabavy. Nezalezi na tom, ¢ budete grilovat, varit alebo piect:
Popustite uzdu svojej kreativite a chuti experimentovat.

Viac informécii o naSom Sirokom sortimente prisluSenstva a o aplikacii ndjdete na stranke: WWW.OUTDOORCHEF.COM
Pozicia vulkanu
Vyborna na pouZivanie prislusenstva OUTDOORCHEF, kde je potrebné vysoké teplo zdola koncentrované na prislusenstve, ako napr. na

liatinovej platni OUTDOORCHEF alebo barbecue woku OUTDOORCHEF. Tato pozicia sa najlepsie hodi na vyprézanie v barbecue woku — pre
chrumkavé hranol¢eky, kuracie nugetky, ryby s hranolcekmi a eSte omnoho viac.

102

OUTDOORCHER.COM




SUPRAVA DRZIAKOV NA PRISLUSENSTVO PRE MODEL AMBRI 4806 EVO

Praktické siprava drziakov na prislusenstvo pre vas gril AMBRI 480 G EVO vam umozni pripevnit plynovi flaSu na spodnej platni za grilom a

zakryt ju krytom na flasu — spredu ju potom takmer nevidno.

Okrem toho sa da aj kamen na pecenie pizze OUTDOORCHEF, ako aj doplnkovy liatinovy rost Diamond OUTDOORCHEF Usporne a Cisto ulozit
v podstavci.

Kamen na pecenie pizze a liatinovy rost Diamond su dostupné samostatne ako prislusenstvo.

PO GRILOVANI

Prepnite regula¢ny gombik plynu kazdého horéka do polohy Q.
Zatvorte privod plynu na plynovej flasi.

Nechajte gril Uplne vychladnit a vycistite ho.

Zakryte gril vhodnym ochrannym krytom.

W N =

CISTENIE

Medzi grilova¢kami postacuje iba minimélne Cistenie, pretoze vaésina tuku sa bud odparf alebo odtecie do zbernej misky.

Pri intenzivnom znecistenf vypalujte gril cca 10 mindt pri plnom vykone. Na Cistenie kuzelového nadstavca a rostu pouzivajte kefu na grily s mo-
sadznymi stetinami (nie s ocelovymi).

Na dokladnejsie vycistenie pouzite Cistiaci prostriedok OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Na odstrénenie véetkych volnych zvyskov mézete
alternativne pouzit hubu na umyvanie hrncov z nylonu a mydlovd vodu.

DOLEZITE: Po kazdom dokladnom Gisteni nechajte gril désledne vysusit (vypalit) na stupni (//((/((/

POUZIVANIE CISTIACEHO PROSTRIEDKU OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER

DOLEZITE: Pocas aplikacie Cistiaceho prostriedku OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER nesmie byt gril zapaleny.
Na ochranu si nasadte rukavice a okuliare. Nastriekajte na gril alebo prisluSenstvo, ktoré si este v mierne teplom stave, a nechajte posobit
10 mindt, kym sa pena nerozpusti.

V pripade potreby docistite vhodnou kefou na gril alebo nylonovou $pongiou. Potom dékladne oplachnite vodou a vysuste.

POZOR: Nevhodné na drevené a plastové povrchy, povrchy s praskovym néstrekom a lakované povrchy.
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UDRZBA

Pravidelnd tdrzba vé&sho grilu je zarukou jeho bezchybného fungovania.

= Vsetky diely vedlce plyn kontrolujte minimélne dvakrét rocne a vzdy po dlhSom uskladneni. Paviky a iny hmyz mézu spdsobit upchatie, ktoré
musite pred pouzivanim odstranit.

= Pri pravidelnom presdvani grilu po nerovnych povrchoch skontrolujte z ¢asu na cas pevné dotiahnutie vSetkych skrutiek.

= Po dlh§om nepouzivani grilu by ste pred opéatovnym pouzivanim mali vykonat KONTROLU TESNOSTI. Ak méate akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim, na svojho dodavatela plynu alebo predajcu.

= Navylicenie poskodeni koréziou naolejujte vSetky kovové diely pred dlhsim skladovanim.

= Po dlh§om skladovani a miniméalne raz za grilovaciu sezénu by ste mali skontrolovat trhliny, lomy a iné poSkodenia na plynovej hadici. Posko-
dent plynovi hadicu musite vymenit okamzite podra opisu v kapitole BEZPECNOSTNE POKYNY.

= Razro¢ne osetrite vSetky drevené stcasti drevnym olejom — zabranuje pukaniu dreva.

= Chrénte gril po Gplnom vychladnuti vhodnym ochrannym krytom proti poveternostnym vplyvom od spol. OUTDOORCHEF.

= Navylicenie hromadenia vlhkosti odstrante ochranny kryt po dazdi. Ochranné kryty si mézete kdpit u vasho predajcu grilov.

ODSTRANOVANIE PORUCH

Horak sa nezapali:

= Skontrolujte, ¢i je privod plynu z plynovej flase otvoreny.
= Uistite sa, Ze flasa obsahuje dostatok plynu.

= Skontrolujte, ¢i z elektrédy preskakuju na hordk iskry.

Ziadna iskra:

= Skontrolujte spravne zalozenie batérie (na griloch s elektrickym zapalovanim).

= Vzdialenost medzi hordkom a elektrédou smie byt iba 5 — 8 mm.

= Skontrolujte riadne zasunutie a upevnenie kabla na elektrickom zapalovani a na elektréde.

= Zalozte novi batériu (typ AAA, LR0O3, 1,5 V) do elektrického zapalovania (na griloch s elektrickym zapalovanim).

Ak sa vam gril nepodarf uviest do prevadzky vy3sie uvedenymi opatreniami, kontaktujte, prosim, vasho predajcu.

SPOTREBITELSKA ZARUKA/ZODPOVEDNOST ZA VADY

Podrobnejsie informacie o spotrebitelskej zaruke/zodpovednosti za vady najdete vo véeobecnych obchodnych podmienkach (VOP) na stranke
https://www.outdoorchef.com/agb

Registrovanu ochrannu znamku OUTDOORCHEF zastupuje nasledujuca spoloénost
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Zoznam predajcov najdete na nadej internetovej stranke OUTDOORCHEFRCOM
Sériové Cislo a ¢islo polozky najdete na Stitku nalepenom na vasom grile
(pozri tiez prvy odsek tohto NAVODU NA OBSLUHU).

*k
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TECHNICKE INFORMACIE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Plyn

Vykon

- maly horak

- velky horak
Spotreba plynu

Dyzy (28 - 30/37 mbarov)
- dyza malého horéka
- dyza velkého horaka
Dyzy (50 mbarov)

- dyza malého horéka
- dyza velkého horaka
Tlak plynu

LEON 570 G

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Dyza (28 — 30/37 mbarov)
Dyza (50 mbarov)

Tlak plynu

AMBRI 480 G

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Dyza (28 - 30/37 mbarov)
Dyza (50 mbarov)

Tlak plynu

AMBRI 480 G EVO

CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Dyza (28 - 30/37 mbarov)
Dyza (50 mbarov)

Tlak plynu

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Plyn

Vykon

Spotreba plynu

Dyza (28 - 30/37 mbarov)
Dyza (50 mbarov)

Tlak plynu

0063
propén/butan 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,55 mm/znacka: BF
1,47 mm/znacka: BT

0,48 mm/znacka: AF
1,27 mm/znacka: AT
butan 28 mbarov
propén 37 mbarov

0063

propan/butan 30/31
8,50 kW

612 g/h

1,47 mm/znacka: BT
1,27 mm/znacka: AT
butan 28 mbarov
propan 37 mbarov

0063

propén/butan 30/31
5,40 kW

389 g/h

1,15 mm/znacka: BN
1,02 mm/znacka: AN
butéan 28 mbarov
propan 37 mbarov

0063

propén/butan 30/31
5,80 kW

420 g/h

1,18 mm/znacka: BQ
1,02 mm/znacka: AN
butéan 28 mbarov
propan 37 mbarov

0063

propan/butan 30/31
5,60 kW

397 g/h

1,15 mm/znacka: BN
1,02 mm/znacka: AN
butéan 28 mbarov
propén 37 mbarov

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE 0063

Plyn propén/butan 30/31
Vykon 4,30 kW

Spotreba plynu 315 g/h

Dyza (28 - 30/37 mbarov) 1,02 mm/znacka: BL

Dyza (50 mbarov) 0,88 mm/znacka: AH

Tlak plynu butan 28 mbarov
propan 37 mbarov

Kategorie
13

B/P (30 mbarov)
13

13

B/P (50 mbarov)

+(28/30/37 mbarov)

Elektrické zapalovanie
Na prevadzku elektrického zapalovania budete potrebovat batériu
(typ AAA, LRO3, 1,5 V).

Upozornenie pre ukazovatel teploty
Odchylka od teploty ukazovanej teplomerom méze byt +/- 10 %.

Internetova stranka

Dalsie informécie, tipy a triky, recepty a délezité informéacie o vy-
robkoch spol. OUTDOORCHEF néjdete na internetove] stranke
OUTDOORCHEF.COM
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NAVODILA ZA UPORABD

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl,. Catl,

Total rate £Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ /
POMEMBNO:

Serijsko Stevilko vasega Zara najdete na hrbtni strani prilozene mape »Manual & Inspiration«. Odvisno od modela Zara, najdete Stevilko
dodatno na nalepki s podatki, ki se nahaja na okviru zara ali na podstavku.

Serijska Stevilka in Stevilka izdelka sta pomembni za neproblematicno izvajanje poizvedb, naro¢anja rezervnih delov in v primeru raznih
reklamacij. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi z varnostjo, delovanjem in vzdrzevanjem.
Zabelezite si serijsko Stevilko vasega Zara v za to predvideno polje »Serial No.«.

POMEMBNO ZA VASO VARNOST

Vsakdo, ki uporablja zar, mora poznati in upoStevati natanc¢en postopek vziga. Otroci ne smejo upravljati z zarom.

Navodilom za sestavo morate natancno slediti. Nepravilna sestava ima lahko nevarne posledice.

V blizini zara ne smete postavljati vnetljivih teko&in in materialov ter nadomestnih plinskih jeklenk. Zara ali plinskih jeklenk ne smete nikoli postav-
ljati v zaprte neprezracevane prostore.

Preden zaénete uporabljati vas okrogli plinski zar, si pozoro preberite ta navodila. Zar lahko uporabljate samo na prostem, postaviti pa ga morate
na varni razdalji vsaj 1,6 m od vnetljivih predmetov.

PLINSKE JEKLENKE

Na podstavek lahko postavite samo plinske jeklenke z najvecjo polno tezo 8 kg. Jeklenko postavite na za to dolo¢eno mesto, glejte
NAVODILA ZA SESTAVO.

= Za pritrditev lahko poskrbite z dobavljenim jermenom za jeklenko ali z zato namenjenim drzalom za plinsko jeklenko. Prosimo, poskrbite, da ni
nobenih netesnih mest privijacenja. (sl. 2A)

= Pred uporabo in po vsaki menjavi plinske jeklenke izvedite PREIZKUS TESNJENJA.

= Plinske jeklenke ne smejo biti izpostavljene temperaturi viji od 50 °C, prav tako jih ne smete odlagati v zaprt ali kletni prostor.

= Upostevajte in sledite varnostnim predpisom, ki so oznaéeni na plinski jeklenki.

= NAPOTEK: Preverite, ali je v skladu s predpisi v vasi drzavi dovoljeno uporabljati regulator tlaka in plinsko jeklenko. Uporabljajte samo plinske
jeklenke, ki ustrezajo drzavnim predpisom. Zaradi razlicnih sistemov tesnjenja pri odstopanju med sistemi regulatorja tlaka in plinske jeklenke
morda ni mogoce zagotoviti tesnih vijacnih povezav. Netesnjenje lahko povzro€i, da se izstopajoci plin vzge zaradi odprtega ognja ali iskre.
Iz varnostnih razlogov in razlogov za odgovornost vam priporo¢amo, da plinske Zare, ki se prodajajo, na vsak nacin preverite in po potrebi
prilagodite ali naroCite prilagoditev regulatorja tlaka in plinske jeklenke.
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VARNOSTNI NAPOTKI

Ta navodila za uporabo mora hraniti lastnik in jih mora imeti vedno pri roki.
Zar uporabite v skladu s poglavjem NAVODILA ZA VZIG.

»Samo za uporabo na prostem«

»Pred uporabo aparata preberite navodila«

»OPOZORILO : Dostopni deli so lahko zelo vroci. Uporabljajte zunaj dosega otroke«

»Aparata ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov«

»Med uporabo aparata ne premikajte«

»Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki«

Zara ne smete uporabljati pod nadstreskom.

Aparatoy, ki so opremljeni s koleS¢ki, ne smete vleci po neravnih tleh ali tleh s prekinitvami.

Vrocih delov se dotikajte samo z za¢itnimi rokavicami.

Po pecenju na zaru preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki.

Pri menjavi plinske jeklenke pazite, da je gumb za regulacijo plina v polozaju Q in ventil na plinski jeklenki zaprt. POMEMBNO: V bliZini se
ne smejo nahajati viri vziga.

Po prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, ¢e so povezave prikljuéene v skladu z navodili PREIZKUS TESNJENJA.

Ce obstaja sum za netesne dele, preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki. Dele za pretok plina naj
preverijo pri specializiranem prodajalcu plina.

Ce je cev za plin pogkodovana ali se kazejo znaki obrabe, jo morate takoj zamenjati. Na cevi ne sme biti pregibov in znakov razpok. Preden
odstranite cev, ne pozabite priviti gumba za regulacijo plina in ventil.

Po priblizno 3 letih od nakupa zamenjajte cev in regulator tlaka plina. Prepricajte se, da regulator tlaka plina in cev izpolnjujeta zahteve ustrez-
nih standardov EN (regulator tlaka plina EN 16129 / plinska cev EN 16436).

Predpisana dolZina cevi za plin je 90 cm in ne sme biti daljSa od 150 cm.

Ne blokirajte velike okrogle sesalne odprtine na dnu korita ali zraéne reZze na pokrovu. Zracniki prostora za plinske jeklenke v nobenem
primeru ne smejo biti zaprti ali pokriti.

»Ne spreminjajte aparata.«

Zar je dobavljen skupaj z ustrezno cevjo za plin z regulatorjem tlaka plina. Cev za plin je treba nujno hraniti pro¢ od vrocih zunanjih povrsin
zara. Cev ne sme biti zasukana. Pri modelih Zarov, ki imajo vodilo za cev, mora biti cev nujno pritrjena na to vodilo.

Cev in regulator morata biti v skladu z veljavnimi lokalnimi standardi in standardi EN (regulator tlaka plina EN 16129 / plinska cev EN 16436).
Ce se ne doseze polna zmogljivost in obstaja sum blokiranega ventila, se obmite na specializirano prodajalno plina.

Zar uporabljajte samo na trdni in varni podlagi. Med uporabo 7ara ne smete postavljati na lesena tla ali druge vnetljive povréine. Zara ne sme-
te imeti blizu gorljivih materialov.

Pri aparatih z granitnimi plos¢ami se izogibajte toplotnim udarom plosce.

Zara ne hranite v blizini lahko vnetljivih tekocin ali materialov.

Ce 7ar &ez zimo shranite v enem prostoru, morate plinsko jeklenko nujno odstraniti. Vedno jo morate hraniti na prostem, dobro prezracenem
mestu, do katerega otroci nimajo dostopa.

Pred zac¢etkom delovanja postavite Zar na mesto, ki je dobro zaS¢iteno pred vetrom.

Ce 7ar ni v uporabi in je povsem ohlajen, ga morate pred vplivi okolja zas¢ititi s pokrovom. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih zarov.
Da bi preprecili nabiranje kondenza, po mo¢nem dezevju odstranite pokrov.
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= POZOR: Pred uporabo in po vsaki prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, ¢e so povezave prikljucene v skladu z navodili PREIZKUS
TESNJENJA v teh navodilih za uporabo.

= POZOR: Iz varnostnih razlogov mora biti plinska cev vedno pritriena na reSetko s priloZzenim klju¢em. Prosimo, upostevajte naslednjo sliko:

000

_—

PREIZKUS TESNJENJA

OPOZORILO: Med preverjanjem tesnjenja se v blizini ne sme nahajati noben vir vZiga. Prav tako v bliZini tudi ne smete kaditi. Preizkusa tesnjenja
nikoli ne izvajajte z goreco palicico ali odprtim plamenom in to vedno opravite na prostem.

1. Gumb za regulacijo plina mora biti v polozaju O.

2. Odprite ventil na jeklenki in s krtaco premazite vse ventile (prikljucek na plinsko jeklenko/regulator tlaka plina//cev za plin/plinski vhod/
prikljugek na ventil) s prilozeno milno raztopino ali z doma narejeno milnico s 50 % tekocega mila in 50 % vode. Uporabite lahko tudi prsilo za
odkrivanje mest puscanja. (sl. 2B)

3. Ce opazite milne mehurcke, to kaze na mesta puscanja. POMEMBNO: Zar se lahko uporablja $ele, ko odpravite vsa mesta puséanja. Zaprite
ventil na plinski jeklenki.

4. Odpravite mesta puscanja tako, da pritegnete prikljucke, kolikor je to mogoce, ali zamenjate okvarjene dele.

o

Ponovite koraka 1 in 2.
6. Ce mest puscanja ni mogoce odpraviti, se obmite na specializiranega prodajalca plina.

NAPOTEK: PREIZKUS TESNJENJA izvedite po vsakem prikljucku ali zamenjavi plinske jeklenke ter na zacetku sezone peke na zaru.
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RAZLAGA OZNAK NA UPRAVLJALNIKONZOLI

Stopnje vrocine in vziganje

QO : izkljucenost
¢ :nizka zmogljivost
AR srednja zmogljivost
Q& :isoka zmogljivost
222 : Vziganje
€ :Netio

SISTEM GORILNIKA OKROGLEGA DELA

Modeli z obroénim gorilnikom (sl. 1A)
Obro¢ni gorilnik doseze na stopnij AX) najvecjo zmogljivost, na stopniji ¢ pa najnizjo zmogljivost.

Modeli z dvema obro&nima gorilnikoma (sl. 1B)
Obro¢ni gorilnik doseze na stopnji ((/(//((/ najvec¢jo zmogljivost, na stopniji ¢ pa najnizjo zmogljivost. Namenjen je za uporabo v srednjem do
visoko temperatumem obmoqu

obrocni gorilnik doseze temperaturo od pribl. 100° do 120 °C.

PRED PRVO UPORABO

1. Ocistite vse dele, ki prihajajo v stik z Zivili.

2. Preglejte vse ventile, kot je opisano v poglavju PREIZKUS TESNJENJA. To naredite tudi, ¢e vam prodajalec dobavi sestavljen okrogli plinski
zar.

3. Zar prizgite za pribl. 20 — 25 minut na stopnii QG
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NAVDDILA IAVZIG

4b.

4d.

Prepricajte se, da so vsi prikljuki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

NAPOTEK: Pri zarih MINICHEF 420 G mora biti stranska plos¢a med celotnim postopkom peke na zaru raztegnjena.

Odprite pokrov zara. POZOR: Zara nikoli ne vZigajte pri zaprtem pokrovu.

Odprite ventil na plinski jeklenki.

. Modeli z enim obro¢nim gorilnikom z lo¢enim gumbom za vzig:

Pritisnite gumb za regulacijo plina in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na stopnjo (//(//(// ()
Pritisnite ¢rni gumb za vZig in ga drZite pritisnjenega, dokler ne preskodi iskra in se plin ne vname. (sl. 1C)

Modeli z enim obro¢nim gorilnikom brez locenega gumba za vzig:
Pritisnite gumb za regulacijo plina na obro¢nem gorilniku in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca na stopnjo ZXX
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler iskra ne preskoci in se plin ne vname. (sl. 1G)

. Modeli z dvema obroénima gorilnikoma in loéenega gumba za vzig:

Pritisnite gumb za regulacijo plina na velikem obroénem gorilniku in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na stopnjo (//(/l(/l &
Pritisnite ¢rni gumb za vZig in ga drZite pritisnjenega, dokler ne preskoci iskra in se plin ne vname.
Lahko pa pritisnete gumb za regulacijo plina na malem obro¢nem gorilniku (levi gumb) in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na

stopnjo (// (// (/

Pritisnite ¢rni gumb za vzig in ga drzite pritisnjenega, dokler ne preskoci iskra in se plin ne vname. (sl. 1D)

Modeli z dvema obro¢nima gorilnikoma brez locenega gumba za vzig:

Pritisnite gumb za regulacijo plina na velikem obroénem gorilniku in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na stopnjo (//({/(// (5]
Drzite gumb za regulacijo plina pritisnjen, dokler iskra ne preskodi in se plin ne vname. (sl. 1E)

Lahko pa pritisnete gumb za regulacijo plina na malem obro¢nem gorilniku (levi gumb) in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na

stopnjo (//(// (// &

Pritisnite gumb za regulacijo plina in ga drzite pritisnjenega, dokler ne preskodi iskra in se plin ne vname.

Ce se plin ne vname po 3 sekundah, prestavite gumb za regulacijo plina na Q. Pocakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi. Nato
ponovite korak v tocki 4.
Ce 7ara ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK).

NAVDDILA ZA VZIGANJE MODELOV CITY 420 G

w

Prepricajte se, da so vsi prikljuki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

Odprite pokrov zara. POZOR: Zara nikoli ne vZigajte pri zaprtem pokrovu.

Odprite ventil na plinski jeklenki.

Pritisnite gumb za regulacijo plina in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na stopnjo ((/((1(/ &, Veckrat pritisnite ¢rni gumb za vzig,
dokler se plin ne vname. (sl. 1F)

Ce se plin ne vname po 3 sekundah, prestavite gumb za regulacijo plina na Q. Pocakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi. Nato
ponovite korak v tocki 4.

Ce 7ara ne morete usposobiti za delovanje po 3 poskusih, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK).
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EDINSTVENT SISTEM LIJAKA

Ne glede na to, ali pecete na Zaru, kuhate ali pecete, edinstven sistem lijaka OUTDOORCHEEF poskrbi v obi¢ajnem poloZaju za enakomerno
porazdelitev toplote znotraj okroglega kotla in preprecuje skodljivo prizgano mascobo, ker so gorilniki popolnoma zasciteni.

Mascoba, ki kaplja, se ne vname, tee po porcelanskem emajliranem lijaku v skodelico za zbiranje masc¢obe pod okroglim kotlom. Kot gostitelj se
lahko sprod¢eno posvetite svojim gostom, medtem ko se specialitete z Zara na Zaru odli¢no pripravijo, saj obracanje ni potrebno.

Meso, ribe, zelenjava in drugo ostanejo Se posebej socni, nezni in hrustljavi. Ker del mas¢ob in mesnega soka, ki padejo v lijak, izpari, pridobijo
meso, ribe in zelenjava neponovljivo aromo Zara.

Pri temperaturi do 360 stopinj so pica, tarte flambée ali kruh okusni kot pri peki v kamniti peci. Pri uporabi levega vrtljivega regulatorja se hrana
za zar na nizki temperaturi priblizno 100 °C (samo modeli z dvema vrtljivima regulatorjema, npr. Ascona 570 G) $e posebej nezno pece - idealni
pogoji za masleno nezne kose mesa velikosti XL, kot so pecena govedina, tomahawk zrezek ali rebrast zrezek.

Z obraganjem lijaka v vulkanski polozaj lahko delate z zelo visoko, koncentrirano toploto od spodaj (do 500 stopinj), kot nalas¢ za dodatno
opremo OUTDOORCHEF, kot so vok za Zar, ponev za aromo ali plos¢a iz litega Zeleza.

Ker notranjost okroglega plinskega Zara ostane Cista zaradi lijaka, je tudi ¢is¢enje enostavno.

NASVET: za ¢iscenje lijaka priporo¢amo, da zar 10 minut segrevate na najvisji stopnji (obicajni polozaj). Nato lahko lijak preprosto skrtacite z
medeninasto krtaco. V ta namen priporo¢amo krtaco za lijak OUTDOORCHEF.

Ve¢ informacij o nasi dodatni opremi: WWW.OUTDOORCHEFCOM

OBICAINI POLOZA)

Obicajni polozaj je za vecino primerov uporabe Zara optimalen polozaj lijaka in zagotavlja
edinstveno kroZenje toplote v okroglem kotlu. Jedi se enakomerno specejo na zaru, ne da bi
jih bilo treba obrniti. Meso, ribe, zelenjava in drugo ostanejo pri tem Se posebej so¢ni, nezni in
hrustljavi.

Obicajni polozaj je zato popoln za vse vrste mesa, nezno pecene ribe na zaru, gratinirane jedi,
hrustljavo zelenjavo in za peko pic, tarte flambéeja ali kruha.

VULKANSKI POLOZA)

Z obracanjem lijaka v vulkanski polozaj lahko delate z zelo visoko, koncentrirano toploto od
spodaj, kot nalas¢ za dodatno opremo OUTDOORCHEF, kot so vok za zar, ponev za aromo ali
plosca iz litega Zeleza.

Zaradi tega je vulkanski polozaj popoln za hitro pe¢eno hrano, kot so zrezki tune, jakobove
pokrovace ali zelenjava iz voka.

OUTDOORCHER.COM




NAVODILA ZA UPORABO OKROGLEGA PLINSKEGA ZARA

1. Lijak namestite v Zeleni polozaj (obicajni polozaj ali vulkanski polozaj).

POZOR: med peko na Zaru spreminjajte polozaj lijaka samo z rokavicami, odpornimi na vro¢ino.

NAPOTEK: Pri peki na Zaru in kuhanju v vulkanskem poloZaju na stopnji ((/((/((/ pustite pokrov odprt. Le na stopniji ((/ - ((/((/ se lahko pri
peki na Zaru v vulkanskem poloZaju dela z zaprtim pokrovom.

Po potrebi izberite ustrezno dodatno opremo.

Zar segrevajte pri zaprtem pokrovu pribl. 10-15 minut na stopnji /(/(//(//

Hrano za Zar poloZite na reSetko zara in nastavite temperaturo brezstopenjsko po vasih zeljah med (// - (//(//(// .

o A~ W N

Po peki na Zaru vedno postavite gumb za regulacijo plina v polozaj O. Nato zaprite ventil na plinski jeklenki. Tudi pri prazni jeklenki mora biti
pipa jeklenke zaprta.

POZOR: Vro¢a mascoba, prestrezena v posodici za zbiranje mascobe, lahko povzroci opekline. Pred odstranjevanjem posodice za zbiranje mascobe
pustite, da se mas¢oba popolnoma ohladi.

Pred premikanjem ali ¢isc¢enjem Zara po peki na zaru pustite, da se zar popolnoma ohladi.

NASVETI IN TRIKI

PEKA NA ZARU Z OKROGLIM PLINSKIM KOTLOM

Obicajni polozaj

Vedji kosi mesa (npr. file, zrezek iz govejih reber, kotleti v enem kosu ali cel pis¢anec): Zahvaljujo¢ edinstvenemu sistemu lijaka vecjih kosov mesa
med peko na Zaru ni treba ve¢ obracati. Vrocina plinskega gorilnika se dviga po notranji strani okroglega Zara in se enakomerno porazdeli po
celotnem okroglem delu. Postavite hrano na segreto reSetko Zara in zaprite pokrov. Med posameznimi kosi mesa vedno pustite nekaj prostora. Pri
zaprtem pokrovu hrana na zaru z vseh strani enakomerno porjavi, meso pa ostane socno.

Da pri vecjih kosih ne bi ni¢esar prepuscali nakljuéju, priporo¢amo uporabo nasih naprav za merjenje temperature, npr. OUTDOORCHEF
GOURMET CHECK PRO - napravo za merjenje temperature jedra za popolne rezultate, ki jo enostavno upravljate prek uradne aplikacije
OUTDOORCHEF.

V obi¢ajnem polozaju lahko tudi ¢udovito pecete in navdusite druZino in prijatelje npr. z domaco pico z naSega kamna za pico OUTDOORCHEF,
ki se popolnoma prilega okroglemu kotlu. Kamen za pico pustite, da se najprej 20 minut segreva do najvisje stopnje, preden pecete pico -
nagrajeni boste s hrustljavo pecenim dnom pice, tako kot v Italiji.

S pravo dodatno opremo je va$ zar OUTDOORCHEF $e bolj zabaven. Za peko na zaru, kuhanje ali peko: Kreativnosti in veselju pri
eksperimentiranju dajte proste roke.

Vec¢ informacij o nadi Siroki paleti dodatne opreme in aplikaciji najdete na: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

Vulkanski polozaj

Odli¢no primeren za uporabo dodatne opreme OUTDOORCHEF , kjer je potrebna moc¢na toplota od spodaj, ki se koncentrirano prenasa na
dodatno opremo, kot sta plosca iz litega Zeleza OUTDOORCHEF ali vok za Zar OUTDOORCHEF. Ta polozaj je idealen tudi za cvrtje v voku za Zar
- za hrustljav krompiréek, pis¢ancje medaljone, ribe ter Cips in Se veliko vec.
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KOMPLET DRZAL ZA DODATNO OPREMO ZA MODEL AMBRI 480G EVO

Prakti¢ni komplet drzal za dodatno opremo za vas zar AMBRI 480 G EVO vam omogoca pritrditev plinske jeklenke za Zarom na osnovno plos¢o
in pokrivanje s pokrovom za jeklenko - tako da je plinska jeklenka s sprednje strani komaj vidna.

Poleg tega lahko v podkonstrukcijo lepo pospravite kamen za pico OUTDOORCHEF in dodatno litoZelezno reSetko OUTDOORCHEF Diamond,
da prihranite prostor.

Kamen za pico in litoZzelezna reSetka Diamond sta na voljo lo¢eno kot dodatna oprema.

TR
SIS

PO PECENJU

Nastavite gumb za regulacijo plina vsakega gorilnika na Q.
Zaprite ventil na plinski jeklenki.
Pustite, da se Zar popolnoma ohladi in ga ocistite.

W N =

Pokrijte zar z ustreznim pokrovom.

CISCENJE

Med pecéenjem na Zaru je potrebno zgolj malo ¢icenja, ker ve¢ina masti izpari ali se odvede v pladenj za odstranjevanje masti.

Pri trdovratni umazaniji segrejte Zar pribl. 10 minut pri polni mo¢i. Pri ¢is¢enju lijaka in reSetk uporabite krtacko za ¢is¢enje Zzara z medeninastimi
§¢etinami (ne jeklenih $Cetin).

Za temeljito ¢is¢enje uporabite ¢istilno sredstvo OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Po izbiri lahko uporabite najlonsko gobico in milnico, da
odstranite vse razrahljane ostanke.

POMEMBNO: Po vsakem temeljitem ¢icenju pustite zar na stopniji (//(//((/, da se izsusi (izzge).

UPORABA CISTILNEGA SREDSTVA OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER

POMEMBNO: pri uporabi ¢istilnega sredstva OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER Zar ne sme delovati.

Za zad¢ito nosite rokavice in ocala. Zar ali pribor naprsite e, ko so topli, in pocakajte, da uginkuje 10 minut in da se pena stopi.

Ce je treba, naknadno ogistite s primerno $&etko za zar ali najlonsko gobico. Nato temeljito izperite z vodo in pocakajte, da se posusi.
POZOR: Ni primerno za lesene in plasti¢éne povrsine ter povrsine, premazane s praskom.
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VZDRZEVANJE

Redno vzdrzevanje Zara zagotavlja pravilno delovanje.

= Vse ventile preverjajte najmanj dvakrat letno in vsaki¢ po daljSem shranjevanju. Pajki in druge zuzelke lahko povzrocijo blokade, ki jih morate
pred uporabo odpraviti.

= Ce 7ar redno premikate po neravnem terenu, morate od ¢asa do &asa preveriti, ali so vsi vijaki tesno priviti.

= Ce 7ara ne uporabljate dalj$e ¢asovno obdobje, morate pred ponovno uporabo izvesti PREIZKUS TESNJENJA. Ce imate kakrne koli
dvome, se obrnite na svojega dobavitelja ali prodajalca plina.

= Dabi se izognili korozijskim poSkodbam, pred dalj§im shranjevanjem naoljite vse kovinske dele.

= Po daljSem shranjevanju in najmanj enkrat v sezoni peke na Zaru morate cev za plin pregledati za razpoke, pregibe in druge poskodbe. Posko-
dovano cev za plin morate nemudoma zamenjati, kot je opisano v poglavju VARNOSTNI NAPOTKI.

= Enkrat letno premazite vse sestavne lesene dele s tungovim oljem — ta preprecuje nastajanje razpok.

= Ko se popolnoma ohladi, zar za&citite pred vplivi okolja z ustreznim pokrovom OUTDOORCHEF.

= Da bi preprecili nabiranje kondenza, po deZevju odstranite pokrov. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih Zarov.

ODPRAVLJANJE NAPAK

Gorilnik se ne vzge:

= Preverite, ali je ventil jeklenke odprt.

= Prepricajte se, da je nivo plina v jeklenki zadosten.

= Preverite, ali iskre preskakujejo z elektrode na gorilnik.

Ni iskre:

= Prepricajte se, da je baterija pravilno vstavljena (pri zarih z elektri¢nim vzigom).

= Razmak med gorilnikom in elektrodo je lahko 5 — 8 mm.

= Preverite, da sta pri elektricnem vzigu priklju¢ena in dobro povezana kabel in elektroda.

= Vstavite novo baterijo (tip AAA, LR0O3, 1,5 volta) pri elektricnem vzigu (pri zarih z elektricnim vzigom).

Ce 7ara kljub zgoraj omenjenim ukrepom ne morete prizgati, se obrnite na vasega prodajalca.

GARANCIJA ZA UPORABNIKA/JAMSTVO

Za podrobne informacije o garanciji za uporabnika/jamstvu glejte splodne pogoje poslovanja (AGB) na strani https://www.outdoorchef.com/agb

Registrirano znamko OUTDOORCHEF zastopa naslednje podjetje:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Seznam prodajalcev je na voljo na nasi spletni strani OUTDOORCHEFR.COM
Serijska Stevilka in Stevilka artikla sta na nalepki s podatki na vasem zaru
(glejte prvi del teh NAVODIL ZA UPORABO).
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TEHNICNE INFORMACIJE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Plin

Moc

- manjsi gorilnik

- veliki gorilnik

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
— Sobe manj$ega gorilnika
— Sobe velikega gorilnika
Sobe (50 mbar)

— Sobe manjSega gorilnika
— Sobe velikega gorilnika
Tlak plina

LEON 570 G

CE

Plin

Mo¢

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

AMBRI 480 G

CE

Plin

Mo¢&

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

AMBRI 480 G EVO
CE

Plin

Mo¢&

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

0063
Propan/Butan 30/31

1,20 kW
8,60 kW
702 g/h

0,565 mm/oznaka: BF
1,47 mm/oznaka: BT

0,48 mm/oznaka: AF
1,27 mm/oznaka: AT
Butan 28 mbar.
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
8,50 kW

612 g/h

1,47 mm/oznaka: BT
1,27 mm/oznaka: AT
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
5,40 kW

389 g/h

1,15 mm/oznaka: BN
1,02 mm/oznaka: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

0063

Propan/Butan 30/31
5,80 kW

420 g/h

1,18 mm/oznaka: BQ
1,02 mm/oznaka: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE
Plin
Moc

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

Kategorije
13

B/P (30 mbar)
13

13

B/P (50 mbar)

Elektri¢ni vzig

+(28/30/37 mbar)

0063

Propan/Butan 30/31
4,30 kW

315 g/h

1,02 mm/oznaka: BL
0,88 mm/oznaka: AH
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Za delovanje elektriGnega vziga potrebujete eno baterijo (tip AAA, LRO3,

1,5 volta).

Napotek za prikaz temperature

Pri prikazu temperature na termometru lahko pride do odstopanj +/-

10%.

Spletna stran

Dodatne informacije, nasvete in trike, recepte in vse, kar je vredno vedeti
o izdelkih OUTDOORCHEF najdete na strani OUTDOORCHEFRCOM

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Plin

Mo¢&

Poraba plina

Sobe (28-30/37 mbar)
Sobe (50 mbar)

Tlak plina

0063

Propan/Butan 30/31
5,60 kW

397 g/h

1,15 mm/oznaka: BN
1,02 mm/oznaka: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
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GUIA DEL USUARIO

(4 UK Outdoorchef AG )
c € 0063/ cA 0558/ Eggblihlistrasse 28, 8050 Ziirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane DISTRIBUTION

G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

c Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
at.l,. Cat.laB/P

Total rate 2Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ J

IMPORTANTE:

Encontraré el nimero de serie de su barbacoa en la contraportada de la carpeta adjunta «Manual & Inspiration». En funcién del modelo de
barbacoa, el nimero también puede encontrarse en el adhesivo de identificacion, que se encuentra en el bastidor de la barbacoa o en la
placa de la base.

El nimero de serie y la referencia son importantes para la adecuada tramitacién de sus consultas, pedidos de recambios o posibles
reclamaciones en virtud de la garantia. Conserve la Guia del usuario en un lugar seguro. Contiene informacién importante relativa a la
seguridad, el uso y la conservacién. Por favor, anote el nimero de serie de su barbacoa en el espacio previsto arriba e identificado por
«Serial No.».

IMPORTANTE PARA SU SEGURIDAD

Todas las personas que utilizan la barbacoa deben conocer y respetar el procedimiento de encendido exacto. La barbacoa no debe ser

utilizada por nifios. Deben seguirse con exactitud las Instrucciones de montaje de la Gufa de instalacién. Un montaje incorrecto podria tener
consecuencias peligrosas. No sitde ningln liquido o material inflamable ni las botellas de gas de repuesto cerca de la barbacoa. Nunca coloque
la barbacoa ni las botellas de gas en espacios cerrados sin ventilacion. Lea con atencion estas instrucciones antes de encender su barbacoa
redonda de gas. La barbacoa sélo debe ser utilizada al aire libre y debe respetarse una separacién de seguridad de al menos 1.5 m con respecto
a objetos combustibles.

BOTELLAS DE GAS

Sélo se permite colocar sobre la placa de la base botellas de gas con una carga méxima de 8 kg. Sitle la botella en el espacio previsto para
ello; consulte la GUIA DE INSTALACION.

= Parasujetarla se utiliza la correa para botellas o el soporte para botellas de gas previsto para ello. Asegurese de que no exista ninguna
conexion que pueda presentar fugas. (lllust. 2A)

= Antes de la puesta en funcionamiento y después de cada cambio de botella, realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

= Las botellas no deben ser expuestas a temperaturas superiores a los 50° C ni almacenarse en ninglin caso en espacios cerrados ni en sétanos.

= Tengaen cuentay siga las normas de seguridad indicadas en el exterior de las botellas de gas utilizadas.

= INDICACION: Compruebe si el regulador de presién y la bombona de gas estén autorizados para su uso en su pafs. Utilice Ginicamente
bombonas de gas que cumplan las normas del pafs. Es posible que debido a los diferentes sistemas de obturacién no se produzca un unién
roscada estanca si se utilizan sistemas de presién y de regulador de presién diferentes. Esta inestanqueidad puede provocar que el gas
saliente pueda encenderse con una llama abierta o con chispas. Por motivos de seguridad y de responsabilidad, le recomendamos probarlo
cuando realice la compra del grill de gas y, si es necesario, adaptar o encargar la adaptacién del regulador de presién y del tubo de goma
para gas a las normas vigentes del pafs.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

El usuario debe conservar esta Gufa del usuario y tenerla siempre a mano.
Encienda la barbacoa de la forma indicada en el capitulo INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO.

“Utilicela tnicamente al aire libre”

“Lea la Guia del usuario antes de la puesta en funcionamiento del aparato’0

“ATENCION: Algunas piezas accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga alejados a los nifios”

“El aparato debe mantenerse alejado de materiales combustibles durante su uso”

“No traslade el aparato mientras lo esté utilizando”

“Tras el uso, cierre el suministro de gas de la botella de gas”

Nunca utilice la barbacoa en porches ni debajo de aleros.

Nunca empuije los aparatos dotados con ruedas pivotantes sobre superficies irregulares ni escalones.

Utilice guantes protectores si tiene que sujetar cualquier pieza caliente.

Al terminar de usar la barbacoa, sittie siempre el mando regulador de gas en la posicién Q 'y cierre el suministro de gas de la botella.

Al cambiar la botella de gas, asegurese de que el mando regulador de gas se encuentre en la posicién Oy que el suministro de gas de la
botella esté cerrado. IMPORTANTE: No debe existir en las cercanias ninguna fuente de ignicién.

Después de conectar una nueva botella de gas, compruebe las conexiones de la forma indicada en VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.
Si sospecha que alguna pieza puede presentar fugas, sitde el mando regulador de gas en la posicién Q y cierre el suministro de gas de la
botella. Lleve las piezas de la conduccién de gas a un establecimiento especializado en aparatos de gas para su inspeccion.

Sila manguera de gas presenta dafios o signos de desgaste, es necesario sustituirla de inmediato. La manguera no debe estar doblada ni
presentar ningun desgarro o grieta. No olvide cerrar el mando regulador de gas y el suministro de gas antes de desconectar la manguera.
Sustituya la manguera y el regulador de presién de gas después de un uso de 3 afios a partir de la fecha de compra. Aseglrese de que
tanto el regulador de presién de gas como la manguera cumplan las normas UNE-EN correspondientes (regulador de presion de gas EN
16129 / manguera de gas EN 16436).

La longitud recomendada para la manguera de gas es de 90 cm; no debe ser en ningln caso de mas de 150 cm.

No obstruya jamés el gran orificio de aspiracién de aire del suelo de la cubeta ni las ranuras de ventilacién de la tapa. Las aberturas de airea-
cién del compartimento de la botella de gas no deben ser taponadas ni cubiertas en ningtin caso.

“No realice ninguna modificacién en el aparato”

No realice ninguna modificacién en la llave de paso de gas, el seguro de encendido, el quemador ni ningtn otro componente de la barbacoa.
Si sospecha que puede existir un funcionamiento defectuoso, contacte con un establecimiento especializado.

La barbacoa se suministra con la manguera de gas y el regulador de presion de gas correspondientes. La manguera de gas debe mante-
nerse alejada en todo momento de las superficies exteriores calientes de la barbacoa. No se debe retorcer la manguera. En el caso de los
modelos de barbacoa que disponen de una guia de manguera, la manguera debe sujetarse obligatoriamente a esta guia.

La manguera y el regulador cumplen las disposiciones nacionales correspondientes, asi como las normas UNE-EN (regulador de presion de
gas EN 16129 / manguera de gas EN 16436).

Si no se alcanza la potencia méxima y se sospecha de una obstruccién en el suministro de gas, comuniquese con un establecimiento espe-
cializado en aparatos de gas.

Utilice la barbacoa sélo sobre un suelo estable y seguro. Jamés sitde la barbacoa sobre suelos de madera ni otras superficies combustibles
durante el uso. Mantenga la barbacoa alejada de materiales combustibles.

En los aparatos con encimera de granito, evite los golpes térmicos en la encimera.

No almacene la barbacoa cerca de liquidos u otros materiales facilmente inflamables.

Si se deja la barbacoa en un espacio cerrado para la temporada invernal, es imprescindible retirar la botella de gas. Esta debe almacenarse
siempre al aire libre, en un lugar bien ventilado al que no tengan acceso los nifios.

Antes de la puesta en funcionamiento, sitde la barbacoa en un lugar que ofrezca la méxima proteccién posible contra el viento.

Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas cuando ya no vaya a utilizarla, clbrala con una cubierta protectora después de
dejar que se enfrie. Encontraré estas cubiertas protectoras en su establecimiento especializado en barbacoas.

Para evitar la condensacién de humedad, retire la cubierta protectora después de producirse lluvias abundantes.
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= ATENCION: Antes de la puesta en servicio, asi como después de conectar una nueva botella de gas, compruebe las conexiones de la forma
indicada en VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD en este Manual de instrucciones.

= ATENCION: Por razones de seguridad, la manguera de gas se debe conectar siempre a la barbacoa haciendo uso de la llave incluida. Al
hacerlo, observe la siguiente ilustracién:

000

—

VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD

ADVERTENCIA: Durante la verificacién de la estanquidad, no debe existir en las cercanias ninguna fuente de ignicién. Tampoco debe hacerse
mientras se fuma. Realice |a verificacién de la estanquidad al aire libre y jamds utilice una cerilla encendida ni ninguna llama abierta para la
verificacién.

1. El'mando regulador de gas debe estar en la posicién O.

2. Abra el suministro de gas de la botella y aplique con un pincel en los componentes de la conduccion de gas (la conexién a la botella de gas
/ el regulador de presién de gas / la manguera de gas / la entrada de gas / la conexién a la vélvula) la solucién jabonosa incluida o una
solucién jabonosa preparada al efecto con un 50 % de jabén liquido y un 50 % de agua. También puede utilizar spray detector de fugas.
(lllust. 2B)

3. Laformacién de burbujas en la solucién jabonosa indica la existencia de una fuga. IMPORTANTE: La barbacoa sélo debe utilizarse una vez
eliminadas todas las fugas. Cierre el suministro de gas de la botella de gas.

4. Sies posible, elimine las fugas reapretando las conexiones, o bien sustituya las piezas defectuosas.

5. Repita los pasos 1y 2.

6. Sino es posible eliminar las fugas, comuniquese con su establecimiento especializado en aparatos de gas.

NOTA: Realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD después de cada conexién o sustitucién de la botella de gas, asf como al principio
de la temporada de barbacoas.
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EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS DE LA CONSOLA DE MANDOS

Niveles de calor y encendido

QO : Posicién apagada
¢ potencia baja
(//(// : potencia media
(//((/(// : potencia méxima
QU6 :encendido

€ : encendedor

SISTEMA DE QUEMADOR DE LA BARBACOA REDONDA

Modelos con quemador de anillo (lllust. 1A)
El quemador alcanza la méxima potencia en la posicién ((/(//(// y la minima potencia en la posicién ((/

Modelos con dos quemadores de anillo (lllust. 1B)

El quemador grande alcanza la méxima potencia en la posicién XX y la minima potencia en la posicién ¢&. Esté concebido para usos con un
nivel de temperatura medio o alto.

El quemador de anillo pequefio esta concebido para la coccién a fuego lento a baja temperatura y sélo puede regularse levemente. La diferencia
entre (//((/(// y ((/ no es apreciable. El quemador de anillo pequefio alcanza una temperatura de aproximadamente 100-120° C.

ANTES DEL PRIMER USO

Limpie todas las piezas que estarédn en contacto con los alimentos.
Q. Verifique todos los componentes del conducto de gas, de la forma descrita en el capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD. Hagalo

también si su barbacoa redonda de gas se suministra montada ya por el establecimiento.
3. Encienda la barbacoa durante aproximadamente 20-25 minutos en el nivel ((/((/({/
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INSTRUBGIUNES DE ENCENDIDO

4b.

4d.

Asegurese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

INDICACION: Con MINICHEF 420 G deben estar desplegadas las badejas laterales mientras se esta utilizando el grill.

Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la barbacoa con la tapa cerrada.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

.Modelos con quemador de anillo y botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién (//((/((/ €. Presione el botén de
encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (Illust. 1C)

Modelos con quemador de anillo sin botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién ((/(//((/ )
Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (lllust. 1G)

. Modelos con dos quemadores de anillo y botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo grande y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién ((/ ((/ (// (5)
Presione el botén de encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

O bien presione el mando regulador de gas del quemador de anillo pequefio (mando izquierdo) y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién QLU

Presione el botén de encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (llust. 1D)
Modelos con dos quemadores de anillo sin botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo grande y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién ((/ ((/((/ (.5)
Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (llust. 1E)

O bien presione el mando regulador de gas del quemador de anillo pequefio (mando izquierdo) y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién ((/({/((/ €. Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

Si el gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitlie el mando regulador de gas en la posicién Q. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigie la causa (de la forma descrita en la seccién
RESOLUCION DE PROBLEMAS).

INSTRUBCIUNES DE ENCENDIDO DEL CITY 420 G

Asegurese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la barbacoa con la tapa cerrada.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

Presione el mando regulador de gas y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién (//((/(// €. Accione repetidamente
el botén de encendido de color negro hasta que se encienda el gas. (lllust. 1F)

Si el gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitie el mando regulador de gas en la posicién Q. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigiie la causa (de la forma descrita en la seccién
RESOLUCION DE PROBLEMAS).
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EXCLUSIVO SISTEMA DE COND

Ya sea para asar a la parrilla, cocinar u hornear, el exclusivo sistema de cono OUTDOORCHEF garantiza una distribucién uniforme del calor
dentro de la esfera en la posicién estdndar y evita los dafios causados por la combustién de la grasa, dado que los quemadores estan completa-
mente protegidos.

El goteo de grasa no se enciende, sino que se escurre por el cono esmaltado con porcelana hasta la bandeja de captura situada bajo la esfera.
Despliegue sus dotes de anfitridn, reldjese y atienda a sus invitados mientras sus platos a la parrilla se cocinan a la perfeccién por todas partes
gracias a que no es necesario voltearlos.

Las carnes, pescados, verduras y otros alimentos quedan especialmente jugosos, tiernos y crujientes. Gracias a la evaporacion de una parte de la
grasay del jugo de la carne que llega al cono, las carnes, los pescados y las verduras adquieren un inconfundible aroma a brasas.

Con temperaturas de hasta 360 grados, permite elaborar pizzas, cocas o pan con la calidad de un horno de piedra. Con el mando regulador, los
alimentos se cocinan conservando todas sus cualidades a temperaturas de tan solo 100 °C (en los modelos con dos mandos, por ejemplo, la
Ascona 570 G): las mejores condiciones para conseguir tiernisimos cortes de carne extragrandes, por ejemplo, roast beef, tomahawk u ojo de
bife de una pieza.

Al girarlo a la posicién de volcén, el cono concentra el calor y permite trabajar desde abajo a altas temperaturas (hasta 500 grados), lo cual resul-
ta perfecto para usar accesorios OUTDOORCHEF tales como el wok para barbacoa, la sartén aroma o la placa de hierro fundido.

Dado que el cono protege el interior de la barbacoa redonda de gas frente a la suciedad, la limpieza es coser y cantar.

SUGERENCIA: Para limpiar el cono, se recomienda calentar la barbacoa a la maxima potencia durante 10 minutos (posicién estandar). A
continuacién, puede eliminar facilmente los residuos del cono con ayuda de un cepillo de latén. Recomendamos para este fin el cepillo para cono
OUTDOORCHEF.

Mas informacién acerca de nuestros accesorios: WWW.OUTDOORCHEFRCOM

POSICION ESTANDAR

La posicién estandar es la posicién éptima del cono para la mayoria de usos de la barbacoa

y proporciona una circulacién térmica exclusiva dentro de la esfera. Los alimentos se cocinan
uniformemente por todas partes sin tener que darles la vuelta. Las carnes, pescados, verduras y
otros alimentos quedan especialmente jugosos, tiernos y crujientes.

Asf, la posicién estandar es perfecta para cualquier tipo de carnes, pescados asados a fuego
suave, gratinados y verduras crujientes, ademés de para hornear pizzas, cocas o pan.

TN
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POSICION DE VOLCAN

Al girarlo a la posicién de volcén, el cono concentra el calor y permite trabajar desde abajo a
altas temperaturas, lo cual resulta perfecto para usar accesorios OUTDOORCHEF tales como el
wok para barbacoa, la sartén aroma o la placa de hierro fundido.

Asi, la posicién de volcén resulta perfecta para alimentos de cocinado répido tales como filetes
de atdn, vieiras o verduras al wok.
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INSTRUCCIONES DE MANEJO DE LA BARBACOA REDONDA DE GAS

1. Sitte el cono en la posicién deseada (posicién estandar o posicién de volcan).

ATENCION: Utilice siempre guantes resistentes al calor para cambiar la posicién del cono cuando la barbacoa estd encendida.

NOTA: Para asar a la parrilla y cocer en la posicién de volcan en el nivel (//((/((/ , deje abierta la tapa. Solo en la posicién ((/ - ((/((/ también
es posible cocinar en la posicién de volcan con la tapa cerrada.

En caso necesario, seleccione los accesorios correspondientes.

Caliente la barbacoa con la tapa cerrada durante 10—-15 minutos en la posicién (///(/(//

Coloque los alimentos a cocinar sobre la parrilla y regule la temperatura de forma continua segtin sus preferencias entre (// - (//(//((/ .

o A~ W N

Después del uso de la barbacoa, sitle siempre el mando regulador de gas en la posicién O. A continuacién, cierre el suministro de gas de la
botella de gas. Es necesario cerrar la llave de paso de gas incluso si la botella esta vacia.

ATENCION: La grasa caliente recogida en el recipiente recoge grasas puede provocar quemaduras. Espere a que la grasa se enfrie por completo
antes de retirar el recipiente recoge grasas.

Tras haber usado la barbacoa, déjela enfriar por completo antes de empujarla, moverla o limpiarla.

SUGERENCIAS Y TRUCOS

COCINAR A LA PARRILLA CON LA ESFERA A GAS

Posicion estandar

Piezas de carne mas grandes (por ejemplo, solomillos, entrecot, chuletas en una pieza o pollos enteros): Gracias a su exclusivo sistema de cono,
ya no es necesario dar la vuelta constantemente a las piezas de carne grandes durante su cocinado. El calor del quemador de gas asciende por
la cara interior de la esfera de la barbacoa y se distribuye uniformemente por la totalidad de la esfera. Coloque los alimentos a cocinar sobre la
parrilla previamente calentada y cierre la tapa. Deje siempre cierta distancia entre las distintas piezas de carne. Al cerrar la tapa, los alimentos se
doran uniformemente por todos los lados y las carnes conservan todo su jugo.

Para no dejar nada al azar al cocinar piezas grandes, recomendamos utilizar nuestros termémetros, por ejemplo, el OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO, nuestro termémetro de sonda para obtener unos resultados perfectos y que puede manejarse facilmente a través de la app oficial
de OUTDOORCHEF.

La posicién estandar también permite hornear a placer: entusiasme a su familia y amigos, por ejemplo, con una pizza casera horneada sobre
nuestra piedra para pizzas OUTDOORCHEF, perfectamente adaptada a la esfera. Precaliente la piedra para pizzas durante 20 minutos a la
maxima potencia antes de introducir la pizza; disfrute de una base de pizza tan crujiente como en su restaurante italiano favorito.

Con los accesorios idéneos, su barbacoa OUTDOORCHEF le daré ain més satisfacciones. Ya se trate de asar a la parrilla, cocinar u hornear: dé
rienda suelta a su creatividad y sus ganas de experimentar.

Encontrard mas informacién acerca de nuestra amplia gama de accesorios y la app en: WWW.OUTDOORCHEF.COM

Posicion de volcan

Ideal para utilizar los accesorios OUTDOORCHEF que requieren un calor intenso desde abajo y que el cono concentra en el accesorio, por
ejemplo, la placa de hierro fundido OUTDOORCHEF o el wok para barbacoa OUTDOORCHEEF. Esta posicién también es ideal para freir en el
wok para barbacoa y deleitarse con crujientes patatas fritas, nuggets de pollo, fish & chips y otros muchos platos.
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KIT DE SOPORTE DE ACCESORIOS PARA EL MODELO AMBRI 480G EVO

El préctico kit de soporte de accesorios para su AMBRI 480 G EVO le permite fijar la botella de gas detrés de la barbacoa y sobre la placa de la
base, ocultdndola a continuacién con la cubierta para botella de forma que no se vea desde la parte delantera.

Ademas, también permite guardar limpiamente una piedra para pizzas OUTDOORCHEF y una parrilla de hierro fundido Diamond
OUTDOORCHEEF en el minimo espacio sobre el basamento.

La piedra para pizzas y la parrilla de hierro fundido Diamond se ofrecen por separado como accesorios.

TR
SIS

DESPUES DE USAR LA BARBAGOA

Sitde el mando regulador de gas de cada quemador en Q.
Cierre el suministro de gas de la botella de gas.
Deje que la barbacoa se enfrie completamente y Iimpiela.

W N =

Cubra la barbacoa con la cubierta protectora correspondiente.

LIMPIEZA

Sélo se requiere una rapida limpieza entre las barras de la parrilla, dado que la mayor parte de la grasa se evapora o es conducida hacia el
recipiente de recogida. En caso de suciedad persistente, caliente la barbacoa durante 10 minutos a la maxima potencia. Para la limpieza del cono
y de la parrilla, utilice un cepillo para barbacoas con cerdas de latén (no utilice cerdas de acero). Para realizar una limpieza mas exhaustiva, utilice
el producto OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER. Si lo desea, puede utilizar un estropajo de nailon y agua jabonosa para eliminar cualquier resto
aislado. IMPORTANTE: Después de una limpieza exhaustiva, seque completamente la barbacoa en la posicién ((/((/((/ (encendida).

UTILIZACION DEL OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER

IMPORTANTE: La barbacoa no debe estar en funcionamiento en ningéin momento durante el uso del OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER.
Péngase guantes y gafas protectoras. Pulverice toda la superficie de la barbacoa y los accesorios, aln ligeramente calientes, y deje actuar el pro-
ducto durante 10 minutos hasta que la espuma se haya disuelto.

Si fuera necesario, cepille después con un cepillo para barbacoas o esponja de nailon adecuados. A continuacién, enjuague a fondo con aguja y
seque.

ATENCION: No es apto para superficies de madera, plastico o bien con recubrimiento de polvo o esmaltadas.
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CONSERVACION

Una conservacién regular de su barbacoa garantizaré su perfecto funcionamiento.

= Inspeccione los componentes del conducto de gas al menos dos veces al afio y después de cada periodo de almacenamiento prolongado.
Las aranas y otros insectos pueden provocar obstrucciones que deben ser eliminadas antes del uso.

= Si empuja regularmente la barbacoa sobre terrenos irregulares, compruebe cada cierto tiempo si todos los tornillos estan bien apretados.

*  Sino utiliza la barbacoa durante un periodo prolongado, antes de utilizarla nuevamente debe realizar una VERIFICACION DE LA
ESTANQUIDAD. Si tiene cualquier duda, contacte con su proveedor de aparatos de gas o con el punto de venta en el que adquirié la barbacoa.

= Para evitar dafios por corrosién, lubrique con aceite todas las piezas metélicas antes de un almacenamiento prolongado.

= Después de un almacenamiento prolongado y al menos una vez durante la temporada de barbacoas, debe inspeccionar la manguera de gas
para detectar posibles desgarros, grietas, dobleces y otros dafios. Cualquier manguera de gas que presente dafios debe sustituirse inmedia-
tamente, tal como se describe en el capitulo ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.

= Para que pueda disfrutar de su barbacoa durante mucho tiempo, le recomendamos lo siguiente:

= Impregne todas las piezas de madera una vez al afio con aceite para madera para evitar la aparicién de fendas.

= Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas, cibrala con la cubierta protectora OUTDOORCHEF adecuada después de
dejar que se enfrie.

= Para evitar la condensacion de humedad, retire la cubierta protectora después de las lluvias. Encontrard estas cubiertas protectoras en su
establecimiento especializado en barbacoas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El qguemador no se enciende:

= Compruebe su el suministro de gas de la botella de gas esta abierto.
= Asegurese de que la botella contenga una cantidad suficiente de gas.
= Compruebe si saltan chispas del electrodo al quemador.

No hay chispa:

= Asegurese de que la pila esté colocada correctamente (en las barbacoas con encendido eléctrico).

= Laseparacién entre el quemador y el electrodo debe ser de tan solo 5-8 mm.

= Compruebe si los cables del encendido eléctrico y del electrodo estén conectados y firmes.

= Coloque una nueva pila (de tipo AAA, LRO3, 1,5 voltios) en el encendido eléctrico (en las barbacoas con encendido eléctrico).

Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa mediante las medidas mencionadas arriba, contacte con el punto de venta.

GARANTIA PARA EL CONSUMIDOR / CONDICIONES DE GARANTIA

Para obtener una informacién detallada acerca de la garantfa para el consumidor / condiciones de garantia, consulte las condiciones
comerciales generales (AGB, por sus siglas en aleman) que encontrara en https://www.outdoorchef.com/agb

La marca registrada OUTDOORCHEF esta representada por la siguiente compaiia:
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

*  Encontrara una relacion de establecimientos en nuestra web OUTDOORCHEFRCOM
**El nimero de serie y la referencia se encuentran en el adhesivo de identificacién de su barbacoa
(véase asimismo la primera seccién de esta GUIA DEL USUARIO).
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TECHNICAL INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gas

Potencia

- Quemador pequefio

- Quemador grande

Consumo de gas

28-30/37 mbar

- Boquilla de quemador pequefio
- Boquilla de quemador grande
50 mbar

- Boquilla de quemador pequefio
- Boquilla de quemador grande
Presion de gas

LEON 570 G

CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)
Presién de gas

AMBRI 480 G

CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)
Presién de gas

AMBRI 480 G EVO

CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)
Presién de gas

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /

COMPACTCHEF 480 G
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)
Presién de gas

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
850 kW
702 g/h

0.55 mm/identificacion: BF
1.47 mm/identificacion: BT

0.48 mm/identificacion: AF
1.27 mm/identificacion: AT
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/identificacién: BT
1.27 mm/identificacién: AT
Butano 28 mbar.

Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
540 kW

389 g/h

1,15 mm/identificacién: BN
1.02 mm/identificacion: AN
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
5.80 kW

420 g/h

1,18 mm/identificacion: BQ
1.02 mm/identificacion: AN
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

0063

Propano/butano 30/31
5.60 kW

397 g/h

1,15 mm/identificacion: BN
1.02 mm/identificacion: AN
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar
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CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)
Presién de gas

Categorias
|SB/P(3O mbar)
13

B/P (50 mbar)
13

+(28/30/37 mbar)

Encendido eléctrico

0063

Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/identificacion: BL
0.88 mm/identificacién: AH
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

Para el uso del encendido eléctrico se necesita una pila (tipo AAA, LRO3,

1.5 voltios).

Advertencia sobre la indicacion de temperatura
Pueden producirse una desviacién de +/- 10% en la indicacion del

termémetro.

Pagina web

Encontrard mas informacién, sugerencias, trucos, recetas y otras informa-

ciones interesantes acerca de los productos
OUTDOORCHEF en OUTDOORCHEFRCOM

OUTDOORCHER.COM




KULLANMA KILAVUZU

(, UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ CA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl,. Catl,

Total rate £Qn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ /
ONEMLI:

Mangalinizin seri numarasini ekteki “Manual & Inspiration” (Kilavuz ve ilham) klasériiniin arka tarafinda bulabilirsiniz. Mangal modeline gore
numarayi ayrica, mangal sasisinde ya da zemin plakasinda bulunan veri etiketinde de bulabilirsiniz.

Seri numarasi ve Urlin numarasi soru durumlarinda, yedek parca siparislerinde ve olasi bir garanti hizmeti talebinde sorunsuz islemler igin
6nemlidir. Kullanma kilavuzunu glvenli bir yerde muhafaza edin. Guvenlik, isletim ve bakim ile ilgili Snemli bilgiler icermektedir. Litfen
mangalinizin seri numarasini yukarida éngorilen “Serial No! (Seri no.) alanina not edin.

GUVENLIGINIZ IGIN ONEMLI

Mangali kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklar mangali kullanmamalidir.

Montaj kilavuzundaki montaj talimatlarina tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuglara yok acabilir.

Alev alabilir sivilar ve materyalleri ya da yedek gaz siselerini mangalin yakinina koymayin. Mangali ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle havalan-
dirmaz alanlara koymayin.

Gazli kazanli mangalinizi isletime almadan 6nce bu kilavuzu tamamen okuyun. Mangal sadece acik alanda kullanilabilir ve yanici nesnelere en az
1,5 m'lik bir glivenlik mesafesi tutulmalidir.

GAZ §ISELERI

= Zemin plakasina maksimum 8 kg'lik dolum agirigina sahip gaz siseleri koyulabilir. Siseyi bunun icin belirtilen yere koyun, bkz. MONTAJ
KILAVUZU.

= Sabitleme icin birlikte teslim edilen sise kayislarini ya da 6ngorilen gaz sisesi tutucusunu kullanin. Sizdiran civatalarin olmamasina dikkat edin.
(Res. 2A)

= [sletime alma éncesinde ve her gaz sisesi degisiminden sonra SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirin.

= Gazsiseleri 50 °C Uzerinde bir sicakliga maruz birakilmamalidir ve hicbir zaman kapali bir alanda ya da bir kilerde depolanmamalidir.

= Kullanilan gaz siseleri Uzerine not edilen glvenlik talimatlarnini dikkate alip bunlara uyun.

*  BILGI: Basing regiilatoriine ve gaz tiiplerine tilkenizde uygun isletim icin izin verilip verilmedigini kontrol edin. Sadece tilke standardina uygun
gaz tipleri kullanin. Farkli conta sistemlerinden dolayi basing regiilatérii ve gaz tlipl sistemlerinde sapma oldugunda siki bir vida baglantisi
olusturulamaz. Bu sizinti, disari sizan gazin dogrudan agik ates veya kivilcimlarla tutusmasina neden olabilir. Satisa sunulan gazli mangallarin
guvenlik ve sorumluluk nedenlerinden dolayi mutlaka kontrol etmenizi ve gerekirse basing regilatériini ve gaz hortumunu Ulke talimatlarina
uygun hale getirmenizi ya da getirtmenizi dneriyoruz.
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GUVENLIK BILGILERI

Kullanma kilavuzu kullanicr tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.
Mangali TUTUSTURMA iCIN KILAVUZ bolumi uyarinca isletime alin.

“Sadece acik alanda kullanin”

“Cihazi isletime almadan 6nce kullanma kilavuzunu okuyun”

“DiKKAT: Erisilebilir parcalar ok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun”

“isletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir”

“Isletim esnasinda cihazi hareket ettirmeyin”

“Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin”

Mangali hicbir zaman bir tente altinda kullanmayin.

Direksiyonla donatilmis cihazlari pliriizlii zeminler ya da cikintilar izerinden itmeyin.

Sicak pargalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.

Mangal sonrasinda gaz ayar diigmesini daima O konuma alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.,

Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama diigmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagl olmasina dikkat edin.
ONEMLI: Yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir.

Yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.
Sizdiran pargalar konusunda siiphe duyuluyorsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin. Gaz
ileten parcalan gaz magazasinda kontrol ettirin.

Gaz sisesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistiriimelidir. Hortum biikilmemelidir ve ¢atlak sergilememelidir. Hortumu
¢ikarmadan 6nce gaz ayarlama diigmesini ve gaz beslemesini kapatmay! unutmayin.

Hortumu ve gaz basinci regtilatérini satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim siresinden sonra degistirin. Gaz basinci regtilatérintin
ve hortumun ilgili EN standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz hortumu EN 16436).

Gaz hortumunun tavsiye edilen uzunlugu 90 cm'dir ve 150 cm'yi asmamalidir.

Havzanin zeminindeki blytik yuvarlak hava amme deligini ya da kapaktaki hava kanalini bloke etmeyin. Gaz sisesi alanlarinin havalandirma
delikleri kesinlikle kapatiimamalidir ya da tzeri 6rtlilmemelidir.

Cihaz lzerinde degisiklik yapmayin.

Mangal gaz basing regilatori dahil uygun gaz hortumu ile birlikte teslim edilir. Gaz hortumu mutlaka mangalin sicak yizeylerinden uzak tutul-
malidir. Hortum cevrilmemelidir. Hortum, hortum kilavuzuna sahip mangal modelerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

Hortum ve regtlator ilgili lke talimatlarina ve EN standartlarina uygundur (gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz hortumu EN 16436).
Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan stiphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.

Mangali sadece siki ve sabit bir zemin lzerinde kullanin. Mangali isletim sirasinda kesinlikle ahsap zemin lizerine ya da baska yanici ylizeylere
koymayin. Mangali yanict materyallerden uzak tutun.

Granit plakali cihazlarda plakanin sicaklik sokunu onleyin.

Mangali yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Mangal kisi bir odada gegirecekse gaz sisesi mutlaka ¢ikariimalidir. Daima ¢ocuklarin erisemeyecegi acik ve iyi havalandirmali bir alanda
depolanmalidir.

Mangali isletime alma éncesinde mimkiin oldugunca izgara karsi korunacak bir sekilde konumlandirin.

Mangal kullaniimayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir értme basligi araciliiyla gevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme basliklarini
mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olusumunu 6nlemek icin értme basliklarini gicli yagmur sonrasinda ¢ikarin.
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DiKKAT: isletime almadan énce ve yeni bir gaz sisesinin her baglanmasindan sonra, baglanti parcalarini bu isletim kilavuzundaki
SIZDIRMAZLIK KONTROLU kilavuzu uyarinca kontrol edin.

DiKKAT: Gaz hortumu giivenlik nedenlerinden dolayr daima ekteki anahtar ile mangala sabitienmek zorundadir. Bunun icin litfen asagidaki
gorseli dikkate alin:

000

—

SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik yéniinden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara icmek igin de gecerlidir. Sizdirmazhigr hicbir

zaman yanicl kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda gergeklestirin.

1.
2.

4,
5.
6.

Gaz ayarlama digmesi O konumunda olmalidir.

Sisedeki gaz beslemesini agin ve gaz ileten tim parcalar (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayari / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki bag-
lanti) ekteki sabunlu su ¢ozeltisi veya %50’si sivi sabundan ve %50’si sudan olusan el yapimi bir sabun ¢ozeltisi ile fircalayin. Bir sizinti arama
spreyi de kullanabilirsiniz. (Res. 2B)

Sabun gozeltisinde baloncuk olusmasi sizinti oldugu anlamina gelir. ONEMLI: Mangal ancak tiik sizinti noktalan giderildikten sonra kullanila-

bilir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Mimkiinse baglantilar sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalan degistirin.

1 ve 2 adimlarini tekrarlayin.

Sizinti noktalar giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

BILGI: Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL
gerceklestirin.
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KUMANDA KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMAS|

Isi kademeleri ve atesleme

QO : Kapali konumu
¢ : Dusiik giic
¢ :Orta gic
(//(//(// : Yiksek glic
(//(//(// 6. Atesleme
& : Atesleyici

KURENIN BRULOR SISTEMI

Halkal briilérlii model (res. 1A)
Halkali brilor ((/((/((/ kademesinde en yiiksek performansa ve (// kademesinde en dlslk performansa ulasir.

iki halkali briilorlii modeller (res. 1B)

Buyuk halkali brilor (//(//(// kademesinde en yiiksek performansa ve ((/ kademesinde en dislik performansa ulasir. Orta ila yliksek sicaklik
alanindaki kullanimlar icin tasarlanmistir.

Kiglk halkali brilor dustik sicakliklardaki pisirme igin tasarlanmis olup sadece hafif ayarlanabilir. (//(//({/ ve (// arasindaki fark gorilemez. Kiguk
halkali brulér yakl. 100° ila 120 °Cllik bi sicakliga ulasir.

ILK KULLANIM ONCESINDE

Gida maddesi ile temas eden tlim parcalari temizleyin.

Q. Gaz ileten tiim parcalari SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bélimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin. Gazli kiresel mangaliniz satici
tarafindan monte edili bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gerceklestirin.

3. Mangali yakl. 20-25 dakika boyunca (//(//(// kademesinde yakin.
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TUTUSTURMA KILAVUZU

4b.

4d.

Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilann iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

BIiLGI: MINICHEF 420 G iirtinlerinde yan raflar tiim mangal islemi boyunca acik olmalidir.

Mangal kapagini acin. DIKKAT: Mangali hicbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

. Ayri tutusturma dugmesi olan halkali brilérli modeller:

Gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde (//(//(// & Lademesine cevirin.
Siyah tutusturma digmesine basinv ve kivilcim ¢ikana ve gaz yanana kadar basili tutun. (Res. 1C)

Ayri tutusturma digmesi olmayan halkali brilorli modeller:
Halkali brilorin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde (//(//((/ & Kademesine cevirin. Kivilcim ¢ikana ve gaz yanana
kadar gaz ayarlama dugmesini basili tutun. (Res. 1G)

. Iki halkali briilérlii ve ayr tutusturma diigmeli modeller:

Buyuk halkali brilorin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yéni tersinde ((/(/l(// & Lademesine cevirin.

Siyah tutusturma digmesine basin ve kivilcim cikana ve gaz yanana kadar basili tutun.

Ya da kicik halkali brilérin gaz ayarlama digmesine (sol digme) basin ve bunu saat yoni tersinde (//(//(// & kademesine cevirin.
Siyah tutusturma diigmesine basin ve kivilcim ¢ikana ve gaz yanana kadar basili tutun. (Res. 1D)

Ayri tutusturma digmesi olmayan iki halkalr brilérli modeller:

Buyuk halkali brilorin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yéni tersinde ((/(//(// € kademesine cevirin. Kivilcim ¢ikana ve gaz
yanana kadar gaz ayarlama digmesini basili tutun. (Res. 1E) Ya da kiiciik halkali brilérin gaz ayarlama digmesine (sol digme) basin ve
bunu saat yonu tersinde ((/(//(// € kademesine cevirin. Kivileim cikana ve gaz yanana kadar gaz ayarlama digmesini basili tutun.

Gaz 3 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi icin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4. noktayi tekrarlayin.
Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak mimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME béliminde tanimlandigi gibi).

GITY 420 G TUTUSTURULMASI IGIN KILAVUZ

w

Gaz hortumu, gaz basinci regllatéri ve gaz sisesi arasindaki tim baglantilanin siki vidali oldugundan emin olun. (SIZDIRMAZLIK
YONUNDEN KONTROL béliimiinde tanimlandigi gibi hareket edin).

Mangal kapagini acin. DIKKAT: Mangali hicbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

Gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde (//(//(// & Lademesine cevirin. Gaz alev alana kadar siyah tutusturma digmesine
birkac defa basin. (Res. 1F)

Gaz 3 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi igin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4. noktay tekrarlayin.

Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME bélimiinde tanimlandig gibi).
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ESSIZ HUNI SISTEM

Mangal, pisirme ya da kizartma; essiz OUTDOORCHEF huni sistemi standart konumda bilye icerisinde esit bir 1si dagilimi saglar ve briilérler
komple izole oldugundan zararli yag atesini 6nler.

Yere damlayan yag yanmaz, porselen emaye huni boyunca bilye altindaki toplama kabina akar. Cevirme yapilmasi gerekmediginden mangal
spesiyaliteleri iyi bir sekilde piserken siz de ev sahibi olarak rahat bir sekilde misafirlerinizi agirlayabilirsiniz.

Et, balik, sebze vb. oldukca sulu, yumusak ve gevrek kalir. Huniye denk gelen yag ve et suyunun bir kismi buharlastigindan et, balik ve sebze essiz

bir mangal aromasini igine ceker.

360 dereceye kadar tas firin kalitesinde pizza, tarte veya ekmek pisirilebilir. Sol doner regilatér kullanildiginda mangal Griint 100 °C (sadece iki
déner regulatére sahip modeller, 6rn. Ascona 570 G) gibi diistik sicakliklarda son derece korunarak pisirilir - rozbif, Tomahawk veya Rib-Eye gibi

yagh XL et parcalari icin en iyi kosullar.

Huniyi volkan konumuna cevirerek alttan cok yiiksek, konsantrasyonlu bir isi ile calisilabilir (500 dereceye kadar), barbeki Wok, aroma tavasi
veya dokim plaka gibi OUTDOORCHEF aksesuarlari icin ideal.

Gazl kiresel mangalin i¢c kismi huni sayesinde temiz kaldigindan temizlik de zahmetsizdir.

ONERI: Huninin temizlenmesi icin mangalin en ytiksek kademede 10 dakika isitiimasini tavsiye ediyoruz (standart konum). Ardindan huniyi bir
piring firca ile kolayca firgalayabilirsiniz. Bunun icin OUTDOORCHEF huni firgasini tavsiye ediyoruz.

Aksesuarlarimiz ile ilgili daha fazla bilgi icin: WWW.OUTDOORCHEF.COM

STANDART KONUM

Standart konum ¢ogu mangal uygulamalari icin optimum huni konumu olup bilyede essiz isi
sirklilasyonu saglar. Yiyecekler pisirilecek olan urliniin cevrilmesi gerekmeden esit olarak pisirilir.
Et, balik, sebze vb. oldukga sulu, yumusak ve gevrek kalr.

Standart konum her tir et, hafif 1zgara balik, st kizartilan Urlnler, ¢itir sebze ve pizza, tarte veya
ekmek pisirilmesi i¢in uygundur.

VOLKAN KONUMU

Huniyi volkan konumuna cevirerek alttan cok yliksek, konsantrasyonlu bir isi ile galisilabilir,
barbekli Wok, aroma tavasi veya dokim plaka gibi OUTDOORCHEF aksesuarlari icin ideal.

Volkan konumu boylece Ton baligi biftegi, tarak veya Wok sebzeleri gibi az kizaran yiyecekler icin
kusursuz uygunluktadir.
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GAZLI KURESEL MANGAL IGIN KULLANMA KILAVUZU

1. Huniyi istenen konuma alin (standart konum veya volkan konumu).

DiKKAT: Mangal sirasinda huni konumunu sadece istiya dayanikli eldivenlerle degistirin.

BiLGi: ((/((/((/ kademede, volkan konumunda mangal ve pisirme isleminde kapagi acik birakin. Volkan konumunda mangal isleminde sadece
((/ - ((/(// kademesinde kapak kapali ¢alisilabilir.

Gerekirse ilgili aksesuari secin.

Mangali yakl. 10-15 dakika boyunca kapak kapali bir sekilde & & & <aocmesinde isitin,

Mangal Griintini mangal 1zgarasina koyup sicakligi istediginiz gibi kademesiz bir sekilde (// - (//(//({/ arasinda ayarlayin.

o A~ W N

Mangal islemi sonrasinda gaz ayarlama diigmesini daima OO konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin. Siseler
bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

DIKKAT: Yag toplama kabinda toplanan sicak yag yanmalara neden olabilir. Yag toplama kabini gikarmadan énce yagin tamamen sogumasini
bekleyin.

Mangali pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden énce mangalin tamamen sogumasini bekleyin.

IPUGLARI VE PUF NOKTALARI

GAZ BILYESi iLE MANGAL

Standart konum
Daha btk et parcalar (ér. fileto, antrikot, favoriler veya biitin tavuk): Essiz huni sistemi sayesinde et parcalan mangal sirasinda artik cevrilmek

zorunda degildir. Gaz briilériiniin 1sist mangal kiresinin i¢ kisimlarinda yukari dogru cikar ve tim kiirede esit olarak dagilir. Mangal Griintni
6nceden isitiimis mangal izgarasina koyup kapagi kapatin. Her bir et parcasi arasinda daima biraz mesafe birakin. Kapagin kapatimasiyla
pisirilecek olan urlinuin her tarafi kizartilir ve suyu ette kalir.

Daha buyik parcalarda higbir seyi sansa birakmamak icin sicaklik 6lglim cihazlarimizi tavsiye ediyoruz, 6rn. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - kusursuz sonuglar igin ana sicaklik 6lglim cihazi, resmi OUTDOORCHEF uygulamasi tzerinden kolay kumanda edilebilir.

Standart konumda da cok iyi pisirme sonuglarn elde edilebilir, ailenizi ve arkadaslarinizi ¢r. bilyeye tam oturan OUTDOORCHEF pizza tasimiz ile
kendiniz yapacaginiz pizza ile sasirtin. Pizzayi pisirmeden énce pizza tasini 20 dakika en yilksek kademede isitin - tipki Italyanlar gibi citir bir pizza
tabanti ile édullendirileceksiniz.

OUTDOORCHEF mangali dogru aksesuar ile kullanmaniz halinde mangal daha zevkli bir hal alacaktir. Mangal, pisirme ya da kizartma:
Yaraticiliginizi ve deneme isteginizi ¢alistirin.

Genis aksesuar yelpazemiz veya uygulamamiz hakkinda daha fazla bilgiye asagidaki adresten ulasabilirsinizz WWW.OUTDOORCHEF.COM

Volkan konumu

Konsantrasyonlu bir sekilde 6. OUTDOORCHEF dokim plaka veya OUTDOORCHEF barbekii Wok gibi aksesuarlara verilen, alttan gelen isinin
56z konusu oldugu OUTDOORCHEF kullanimi icin idealdir. Bu konum, barbeki Wok'ta kizartma yapmak igin de idealdir; ¢itir patates kizartmasi,
tavuk nugget, balik ve patates kizartmasi ve daha fazlasi icin.
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AMBRI 480 G EVO MODELI AKSESUAR TUTUCU SETI

AMBRI 480 G EVO uriinliniz igin pratik aksesuar tutucu seti, size mangalin arkasindaki gaz sisesini zemin plakasina sabitlemeye ve sise kapagi
ile onun Uzerini 6rtmeye yardimci olur; boylece gaz sisesi 6nden neredeyse gorinmez.

Ayrica bir OUTDOORCHEF pizza tasi ve ilave bir OUTDOORCHEF dokim 1zgara Diamond, az yer kaplayacak ve temiz bir sekilde alt bolimde
depolanabilir.

Pizza tasi ve dokiim 1zgara Diamond, aksesuar olarak ayrica temin edilebilir.

TR
SIS

MANGAL SONRASINDA

Her briiloriin gaz ayarlama diigmesini O olarak ayarlayin.
Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Mangali sogutup temizleyin.

Mangali uygun 6rtme basligi ile ortin.

W N =

TEMIZLIK

Cogu yag ya buharlastigindan ya da toplama kabina iletildiginden mangal islemleri arasinda ufak bir temizlik islemi gereklidir.

Daha gliclii kirlerde mangali yakl. 10 dakika tam gug ile isitin. Huni ve 1zgara temizligi icin piring killi bir mangal fircasi kullanin (gelik kil olmaz).
Daha detayli bir temizlik icin OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER kullanin. Tum kalintilar gidermek icin istege gore naylondan olusan bir tava
stingeri ve sabunlu su kullanabilirsiniz.

ONEMLI: Mangali her temizlik islemi sonrasinda (//(//((/ kademesinde kurutun (séndiriin).

OUTDOORGHEF CHEF-CLEANER KULLANIMI

ONEMLI: Mangal, OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER kullanimi sirasinda isletimde olmamalidir.

Koruma amacli eldiven ve gézliik kullanin. Mangala ya da aksesuara hafif sicak durumdayken piiskdrtiin ve képiik dagilana kadar 10 dakika etki
etmesini bekleyin.

Gerekirse uygun bir izgara firgasi veya bir naylon siinger ile tekrar temizleyin. Ardindan tamamen su ile durulayip kurutun.

DIKKAT: Ahsap, plastik, toz kapli ve boyali ytizeyler icin uygun degildir.

OUTDOORCHER.COM




BAKIM

Mangaliniza diizenli bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

*  Gazileten tiim parcalan en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bécekler kullanim
oncesinde gideriimesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Mangal diizenli olarak plrizll bir alanda itilirse zaman zaman tim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

= Mangali uzun bir siire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir stipheniz varsa llitfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.

= Korozyon hasarlarini énlemek icin uzun bir depolama éncesinde tiim metal parcalari yaglayin.

= Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, bikilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol edilmeli-
dir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bsltimiinde tanimlandigr gibi hemen degistirilmelidir.

= Tum ahsap yapi parcalarini yilda bir defa bir ahsap yagi ile isleyin - catlak olusmalarini 6nler.

= Mangalinizi tamamen soguduktan sonra uygun bir OUTDOORCHEF &rtme bashgi araciligiyla cevre etkilerine karsi koruyun.

*  Nem olusmasini 6nlemek icin 6rtme basligini yagmur sonrasinda cikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

HATA GIDERME

Briil6r tutusmuyor.

= Gaz sigesinin gaz beslemesinin acik olup olmadigini kontrol edin.
= Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.

= Elektrottan brilore kivilcim sigrayip sicramadigini kontrol edin.

Kivilcim yok:

= Bataryanin dogru yerlestirildiginden emin olun (elektrikli ateslemeli mangallarda).

= Brilor ve elektrot arasinda mesafe sadece 5-8 mm olmalidir.

= Elektrikli ateslemedeki kablonun ve elektrotun takili olup olmadigini ve siki oturup oturmadigini kontrol edin.
= Elektrikli ateslemeye yeni bir batarya (tip AAA, LRO3, 1,5 Volt) yerlestirin (elektrikli ateslemeli mangallarda).

Mangali yukarida belirtilen tedbirler araciligiyla isletime alamiyorsaniz satis noktas ile iletisime gegin.

TUKETICI GARANTIS|

Tuketici garantisi / sorumluluk ile ilgili detayli bilgiler igin https://www.outdoorchef.com/agb sayfasindaki Genel Calisma Kosullarina (GCK)
bakmanizi rica ediyoruz

Tescilli marka OUTDOORCHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir.
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Satici listesini OUTDOORCHEFRCOM internet sitemizde bulabilirsiniz.
** Seri numarasl ve esya numarasi izgaranizin tzerindeki veri etiketinde yer almaktadir
(bunun icin bu KULLANMA KILAVUZUNUN birinci bélimiine bakin).
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TEKNIK BILGILER

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / GENEVA 570 G
CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31
Glc

- Kiguk brilor 1,20 kW

- Blyk bralor 1,20 kW

Gaz tiketimi 702 g/s

Memeler (28-30/37 mbar)
- Kiclk brilor memesi 0,55 mm/isaret: BF
- Bliyik brulér memesi 1,47 mm/isaret: BT
Memeler (50 mbar)

- Kiclk brilor memesi

- Bliyuk brilér memesi

0,48 mm/isaret: AF
1,27 mm/isaret: AT

Gaz basinci Biitan 28 mbar.
Propan 37 mbar

LEON 570 G

CE 0063

Gaz Propan/biitan 30/31

Gug 8,60 kW

Gaz tiketimi 612 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

1,47 mm/isaret: BT
1,27 mm/isaret: AT

Gaz basinci Bitan 28 mbar
Propan 37 mbar

AMBRI 480 G

CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31

Gig 5,40 kW

Gaz tiketimi 389 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)
Gaz basinci

1,15 mm / isaret: BN
1,02 mm / isaret: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

AMBRI 480 G EVO

CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31
Gig 5,80 kW

Gaz tiketimi 420 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)
Gaz basinci

1,18 mm / isaret: BQ
1,02 mm / isaret: AN
Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

CHELSEA 480 G / CHELSEA 480 G LH / KENSINGTON 480 G /
COMPACTCHEF 480 G

CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31
Gug 5,60 kW

Gaz tiketimi 397 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)
Gaz basinci

1,15 mm / isaret: BN
1,02 mm / isaret: AN
Bitan 28 mbar
Propan 37 mbar

CITY 420 G / CHELSEA 420 G / MINICHEF 420 G

CE 0063

Gaz Propan/bitan 30/31
Giic 4,30 kW

Gaz tiketimi 315 g/s

Meme (28-30/37 mbar)
Meme (50 mbar)

1,02 mm / isaret: BL
0,88 mm / isaret: AH

Gaz basinci Bitan 28 mbar
Propan 37 mbar

Kategoriler

|SB/P (30 mbar)

|38/P (50 mbar)
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+(28/30/37 mbar)

Elektrikli atesleme
Elektrikli atesleme isletimi icin bir bataryaya ihtiyaciniz var (tip AAA,
LRO3, 1,6 Volt).

Sicaklik gostergesi icin bilgi
Termometrenin gosterge sapmasi +/- %10 olabilir.

Web sayfasi

OUTDOORCHEEF drtinleri ile ilgili diger bilgileri, ipuclarini ve plf noktala-
rini, regeteleri ve bilinmeye deger her seyi OUTDOORCHEF.COM adresi
altinda bulabilirsiniz.
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OUTDOORCHERCOM

Outdoorchef AG | Eggbiihistrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich | Switzerland
OUTDOORCHEF Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
SWISS INNOVATION Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15/ Top 2 F | 1220 Vienna | Austria

Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
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