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WHCTPYRLIAA 3A EXCITNOATALIA 4

Figyelmesen olvassa el a jelen Gtmutatét, mieltt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF gazgrillt.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE Al

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz OUTDOORCHEF.




UHCTPYRLIMA 3A ERCINOATALWA

[MpoueTeTe BHUMATENHO TasKn MHCTPYKLMA, Mpeaur Aa NycHeTe B eKcrnoatalua saweTo rasoso 6apberio OUTDOORCHEF.

e jousehold Switzerland AG) o

C €0063 2018 PIN0063BP 3505 E:girmwa:semz: oo BAHHO:

Typ: Soral o 3anueTe c1 Hai-Hanpes, CEpUIAHINA HOMEp Ha BalleTo ra3oBo 6apbeKio Ha rbpba Ha Tasu
Article No.: :] MHCTPYKLMA 3a eKkcnnoatauma. B 3aBrcmumocT ot Mogena Ha 6apbeKtoTo Le OTKpUeTe Homepa

Made in China

auane Prosane (30737 mbar]
630/ G31 30/37 mbar| DISTRIBUTION

DKB Household Germany GmbH
Catl,, Catl

6e Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
Total rate $Qn=

Ha CTUKepa C Ai@aHHM, KOMTO Ce HamKpa Ha CToMKaTa Ha 6ap6eKIoTo MK BbpXy OCHOBAaTA.

N KatanokHuAT Homep 1 HaMMEeHOBaHWETO Ha BalLETO ra3oBo 6apbeKio e OTKpUeTe BbPXY
Welcome Card, KoATo e npunoxeHa KbM nankarta ¢ AoKYMEHTH.

CUROPEA,

LOGIN CARD

CepUIHUAT HOMEP W KaTaNOKHUAT HOMEp Ca BaXKHK 3a IECHOTO paspellaBaHe Ha BbrpoCH, MPK NOPbYKa Ha PE3epBHIM YaCTU 1 NMPU BCUYKK
cyyan Ha rapaHLMOHHK NpeTeHLMn. CbxpaHaBaiiTe MHCTPYKLMATA 3a paboTa Ha 6e30macHo MACTO. TA Chabpka BaxHa MHdopMaLmA
OTHOCHO 6e30MacHoCT, paboTa 1 NOAAPBLKKA.

[MpoyeTeTe MHCTPYKUMATA 3a paboTa Npeaum NycKaHe B eKcrnoartaumna Ha ypeaa. CbxpaHAsaiiTe MHCTPyKLUMATa 3a paboTa Ha 6e3onacHo MACTO.
TA cbabpH#a BakHa MHGOPMAaLIMA OTHOCHO 6e30MacHOCT, paboTa 1 NoaApbHKa.

BAHHO 3A BALIATA BE3OMACHOCT

Beako nuue, koeTo pabotu ¢ bapbertoTo, TpAbBa Aa No3HaBa 1 Aa cbOtoAaBa TOYHMA NpoLiec Ha 3anansaxe. [ela He morat ga paboTtat
¢ 6apbektoTo. [la ce cnassaT TOYHO MHCTPYKLMKUTE 32 MOHTaM B PbKOBOACTBOTO 32 MOHTam. HenpaBWIHWAT MOHTa MOXe [a MMa onacHu
nocneamun. B 6nunsoct fo 6apbeKioTo He 0CTaBANTE Bb3NNaMeHAEMW TEYHOCTH U MaTeprani Unu pe3epsHU razosu 6yTUIKK. He nocta-
BANTE Gap6ekioTo unu rasosara(mte) GyTunka(k) B 3aTBOPEHH NomelLeHnsa 6e3 nposeTpAsare. [poyeTeTe BHUMATENHO Tadi MHCTPYKLMS,
npeav Aa nycHeTe B eKcnnoatauma BalleTo ra3oBo bapbekto. bapbeKioTo Moke Aa ce 13nonssa caMmo Ha OTKPUTO M TpAbBa Aa ce cnassa
6e3onacHo pasCcToAHne OT MUHKUMYM 1,5 M OT NnecHo 3ananMmu NnpeameTu.

[A30BW BYTUNKA —

Mons, cnassaiTe Ha NbPBO MACTO MHCTPYKLMKUTE 3a 6e3onacHoCT

M MHCTPYKLMWTE 3a eKCroaTaLlna Ha NPOM3BOANTENA Ha ra30Bu
6yTunkK. Bbpxy ocHoBaTta MoraT Aa ce nocTaBAT camo ras3osu
6yTunKK ¢ MakcumanHo Terno 11 kr. [ocTtaBeTe 6yTHnKaTa BbpXy
YKa3aHOTO MACTO, BUKTE PbKOBOACTBOTO 3a MOHTam. O6bpHeTe

max 600 mm

BHMMaHWe Aa HAMa HeynIbTHEHW BUHTOBK CbeauHeHusd. Mpeau
nycKaHe B eKCroaTalua v cief cMAHa Ha BCAKa rasosa ByTuika
napbpwearite MPOBEPKA 3A YIMIJTbTHABAHE. azoBuTe
6yTUNKK He BuBa Aa ce uanarat Ha Temnepatypa Hag 50°C v ga

Ce CbXpaHABAaT B 3aTBOPEHO MOMELLEHWE UMK B Ma3e/CyTepeH.

Cnassaiite v cbbniogaBainTe npeanrcaHnaATa 3a 6€30nacHocT, max @ 310 mm

KOWTO ca oTbenAsaHu BbpXYy M3M0JI3BaHNTE ra3oBu 6yTl/IJ'IHM.

YKA3AHME: NposepeTe fanu perynatopa Ha HanAraHeTo 1 rasoBata 6yTunka ca ofo6peHHn 3a eKcrnoartalra B CbOTBETHATa AbpiaBsa.
M3nonssaiite camo razosu GyTUIKK, CLOTBETCTBALLM Ha HALMOHaIHWTE AeNCTBaLLM CTaHAapTW. [Topaan HanMYMeTo Ha pasnMyHu CUCTeMM 3a
YNIBTHABaHE € Bb3MOMHO NPy NMPOM3BOACTBOTO Aa € Bb3HMKHAO CNabo OTKOHEHKWE B PErynaTopa Ha HallAraHeTo M crcTemara Ha rasosata
ByTuKa. AKO Bb3HWKHE U3TUYaHe Ha rag, CbLLECTBYBa PHUCK OT Bb3MNIaMEHABAHETO My NPy BIM3aHE B KOHTAKT C OTKPUT MiaMbK Min uckpa. OT
rnefHa To4Ka OCMrypABaHe Ha BallaTa CUMrypHOCT 1 6e30MacHOCT, NpenopbyBame fa clefuTe 3a U3ThyaHe Ha ras npes pelueTkara Ha rpuna

M rnpu HEeoOXoAMMOCT Aa perynupare nnm npeHacTtpouTe perynaropa Ha HandaraHeTo 1 rasonposoja C'bO6paBHO MECTHUTE pa3nopeu6m.
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YKASARMA 3A BE3ONACHOCT

Tasn MHCTPYKLMA 3a eKcrnnoatalma TpAbBa Aa ce CbXpaHABa OT NpUTexaTena 1 Aa e AOCTbMHA N0 BCAKO BPEME.
MycHeTe 6apbekioTo B ekcrnoatauua cernacHo rmasa MHCTPYKLIUA 3A 3AMAJIBAHE.

= ,M3anonssaiite camo Ha OTKpUTO"

= ,[poyeTeTe MHCTPYKUMATa 3a paboTa Npeam NMycKaHe B eKcrloaraumna Ha ypeaa“

= ,BHUMAHME: JocTbnHnTe YacTh morar Aa ca MHoro ropetuun. He gonyckaiirte geua”

= ,[lo Bpeme Ha paboTa ypeasT Aa e Aasiey oT 3anannmu matepuanu’

= ,llo Bpeme Ha paboTa ypeasr a He ce mectn”

= ,Cnen ynotpeba usknioyeTe nofasaHe Ha ras oT rasoeara byTunka"

= HwuKora He nanonssaiTte 6apbEKIOTO MO/, KO3MPKA.

= He 6yranTte ypeamn ¢ Konenua no HepasHW TEPEHM W NIOLLaAKMN.

= YBepeTe ce, Ye no Bpeme Ha paboTa TaBata 3a OTTMYaHe Ha Ma3HKHaTa 1 BaHaTa 3a CbOMpaHe Ha MasHKHa e B1Hark fobpe 3aTsopeHa
1 puKcHpaHa.

= HoceTe npeanasHu pbKaBuLM, KOraTo XBallaTe ropeL HacTu.

*  Criea neyeHeTo Ha rpun NocTaBseTe KonyeTo 3a perynupare Ha rasra Ha nosuuma (O 1 saTBopeTe NpUTOKa Ha ras Ha rasosata GyTHika.

*  Tpu cvAHa Ha rasosara ByTusKa BHMMABAITE KOMYETo 3a perynupane Ha rasta aa e Ha noauumra (O v aa e 3aTBopeH NPUTOKLT Ha ras
Ha rasosarta 6yTunka. BAKHO: B 6nu13ocT ga He ce Hammpar M3TOYHWUM Ha 3ananBaHe.

= Cnep cBbp3BaHeTO Ha HoBa rasosa 6yTWNKa NpoBepeTe CBbp3BallMTe YacTh cbrnacHo MHeTpyKunAa MPOBEPHA 3A YMJTbTHABAHE.

*  AKO MMa CbMHEHMe 3a HeyMITETHEHM YacTH, NocTaBeTe KOM4YeTo 3a perynvpane Ha rasta Ha noauuma O v saTBopeTe npuToKa Ha ras
Ha rasosarta 6yTunKa. [laitTe 3a nposepKa B cneLmnaniavpar Cepsr3 YacTuTe, NPes KOMTo NpoThYa rasra.

*  AKO rasoBWAT MapKyy “Ma NOBPEAW MK NPU3HALIM 3a M3HOCBaHe, ToM TpAbBa HeaabaBHO Aa ce cMeHu. 1o mapKyya He TpAbBa Aa nma
nperbBaHvA 1 NyKHaTWUHK, [Tpeam aa ceannTe Mapkyda, He 3abpaBAiTe Aa 3aTBOPUTE KOMYETO 3a perynMpaHe Ha rasta v NofaBaHeTo Ha ras.

= Cnep 3 roanHn ynoTtpeba, CHMTaHO OT [jatata Ha MoKyrKaTta, CMeHeTe Mapkyya 1 perynatopa Ha HanAaraHeTto Ha rasta. O6bpHeTe BHUMaHWe
Aa/I PerynaTopbT Ha HaulAraHe Ha rasra U MapKy4bsT OTroBapAT Ha cboTeeTHUTe EN cTaHaapty.

= [lpenopbyntenHaTa AbmkMHa Ha rasosua Mapkyd e 90 cm 1 He TpabBa Aa Haaswuwasa 150 cm.

*  HuKora He 6noKMpaiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPH B KOPMyCa MM OTBOPUTE 3a Bbaayx Ha Kanaka. OTBOpWTE 3a BEHTWUNaLMA Ha Kamepara 3a
razoata 6yTW/IKa B HMKaKbB Clyyait Aa He Cce 3aTBapAT WK NOKpUBAT.

= ,He usBbpuBaiite npomern no ypeaa“ AKo nmarte CbMHEHME 3a HENPaBUIHO GYHKLMOHMPaHe, 0ObpHETE Ce KbM CNeLnamcT.

= DBap6ekioTo ce JoCTaBA C ra3oB MapKyy B KOMMEKT C PErynaTop 3a HanAraHeTo Ha rasra. [a30BMAT MapKyy TpAGBaA 330 b/KMUTENHO
fa ce AbpHi Aaned OT ropeLinTe BbHLHM NOBBbPXHOCTM Ha 6ap6erioto. MapKyybT He TpabBa Aa ce ycyKsa. [1py moaenute ¢ Bogad
3a MapKy4a Toi TpAGBa 3ab/IKUTENHO Aa ce PUKCMPa B HEro.

= MapKyysT 1 perynatopbt OTroBapAT Ha CbOTBETHUTE AbpwaBHM Hapenou n Ha EN ctanpapTute.

*  AKo He ce nocTura Mb/HaTa MOLWHOCT M MMa CbMHEHME 32 3anyLBaHe Ha NPUTOKa Ha ras, 06bpHETE Ce KbM CreLMannanpan Cepsms 3a
rasoBu yCTpOMCTBA.

= Masnonssante 6ap6eKioTo caMo Bbpxy TBbPAA M CUrypHa 0cHOBa. [10 Bpeme Ha paboTa He noctasanTe 6apbeKIoTo BbpXy AbpBEeHa OCHOBA
UNKU Apyrv 3anannmm NoBbPXHOCTW. [lpbiKTe Haganey 6apbeKtoTo OT IECHO 3anannmn MaTepuani,

= He cbxpanasanTe 6apbeKioTo B 6M30CT A0 NIECHO Bb3MNaMeHAeMN TEYHOCTHU Ui MaTEpPUaIM.

= AKo npes 3aMmara cbxpaHasaTe 6apbeKIoTo B NOMELLEeHMe, HeNMpPeMEHHO cBasleTe rasosarta byTunka. Ta TpAabsa Aa ce CbxpaHABa BUHArM
Ha OTKPWUTO Ha MACTO C 06pa BEHTUNALMA, 10 KOETO Aelata HAMAT AOCTb.

= [lpeau nyckare B eKcnnoaraumna pasnonomeTte 6apbeKIoTo Ha MACTO, 3aLLMUTEHO OT BATHP.

= HKorato 6ap6eKtoTo He ce 13Mnon3sa, CNEA KaTo Hamb/HO € M3CTUHANO, TpABBA Aa Ce NMOKpKE C NOKPUBANO 3a NpeanassaHe OT aTMOChEpHHM
BAMAHKA. MoxeTe 3a 3akynuTe NoKpuBana oT Baluna AUCTprbyTop Ha 6apbekioTa.

= 3apanpenoTspatuTe OBNaMHABAHE, Cries, CUNEH b/ CBaNeTe NOKPUBasoTo.

= MasnonssanTte ypeaga camo ako MPEHOBUAT Kabes, KOHTaKTLT 1 ypedbT He ca nospeaeHu. [1posepasaiiTe npean BcAka ynotpebda.

= BrrloyBaiite ypeaa camo B 3a3eMeH KOHTaKT.

= Cnep BcAra ynotpeba uim B Cyyai Ha HEM3MNPaBHOCT n3BawdaiTe Lencena ot koHTakta. BHUMAHME: Oupnarite 3a wencena,
a He 3a MpexoBKA Kaben.

= [lasete mpexoBuMA Kaben ganey oT ropeLn YacTu.

= He noKocsaiiTe MpewoBHa Lerncen ¢ MOKpU pbLie.

= He mectete 6apbekioTo, foKaTo paboTu.

= [lo Bpeme Ha paboTa He ocTasalTe 6ap6ertoTo H1Kora 6e3 Haa3op.

= BapbekioTo ocTaBa ropeLo Abro Bpeme creq kato 6bae MsKodeHo. BHuvasaiiTe aa He ce M3ropute W He oCTaBANTE NpeaMeTh BbpXy
HapbeKioTo Nopadm 0NacHOCT OT noMap.

= He nsnonspaite 6apbeKiOTO NPK b A MK CHErOBANIEH, ThI1 KaTo ToBa 6aPOEKI0 MMa ENEKTPUYECKM KOMMOHEHTH.

*  AKO e HeOBXOAMMO M3MON3BANTE CaMo 3a3eMeHM yabmxasalm kabenu 3a MuH. 10 A (230 V) cuna Ha Toka (cederne Ha Kabena MuH.
1,5 MM) 1 BHMMAaBaMTe, 4a HAMA OMACHOCT OT CribBaHe Uu GibCKaHe B ypesaa.

= M3nonssaiiTe No Bb3MOKHOCT Hal-KbC yAbMmxaBall, Kaben 1 H1Kora He M3nonasaiTe 2 nnu noseye yabrKasallm Kabena.

* He nonaraiite 3axpaHBaima kaben npes meruiia




[IPOBEPHA 3A YITBTHABARE

MPEAOYNPEXRMAOEHWUE: Npun nposepKata 3a ynnsTHABaHE B 6/1M30CT A2 HE Ce HaMmupaT M3TOYHMLM Ha 3ananBaHe. ToBa ce oTHacA

M 3a NyweHeTo.

He I'IpOBepHBal;ITe YNNBTHABAHETO CbC 3anasieHa Riedka HVI6pI/1T W OTKPUT MJ1aMbK 1 VIBB'prLIBaHTe npoBepKrara BuHarm Ha OTKpurTO.

1.
2.

o

KonueTo 3a perynupate Ha rasta Tpa6sa aa e Ha noavuma Q.

OTBOpeTe NprUTOKa Ha ra3 Ha ByTUIKaTa 1 HaMakeTe C YeTKa BCUYKKM YaCTH, MPe3 KOMTO NpoTHya ras, (Bpb3kara Ha rasosara

GyTuinka / perynaropa Ha HansraHeTo Ha rasra / ra3oBus Mapkyd / BXOAa 3a ras / Bpb3aKaTa Mpw KiaraHa) CbC carnyHeH pasTsop

o1 50% TeyeH canyH 1 50% Bogna.

MoxeTe Aa M3nonaeare CblUO CMeLWaneH Crpei 3a OTKpMBaHe Ha Te4OoBe.

AKo canyHeHWAT pa3TBop obpasyBa MexypyeTa, o3Ha4asa, Ye nma Teqose. BAHHO: Bap6ekioTo Moxe aa ce n3nonssa camo cnef
OTCTpaHABaHETO Ha MecTaTa C TeyoBe. 3aTBOpPETE NPUTOKA Ha ra3 Ha rasosara Gy TUIIKa.

OtcTpaHeTe MecTaTa c TeHoBe Ypes AOMbIHUTENHO 3aBUHTBAHE Ha CbeAMHEHWATA, aKO € Bb3MOXHO, K CMeHeTe AedeKTHUTE YacTu.
MosTopeTe cTbNKkK 1 1 2.

AKo MecTaTa C Te4YOBe He Ce OTCTpaHAT, 06bpHETE Ce KbM CreLnannarpaH MarasmH 3a rasosn yCTpouCTBa.

\ \.-\.@

YHKA3AHMUE:
Maebpwsarte MPOBEPHATA 3A YIUTBbTHABAHE cnep BcAKo cBbp3BaHe MM BCAKA CMAHA Ha razosata OyTuiIKa KaKTo

M B HA4aU10TO Ha rpms Ce3oHa.

SHAHEHME HA CUMBONWTE BBPXY TAHEJIA 3A VIIPABNEHUE

CTteneHu Ha 3arpABaHe U 3ananBaHe

O : noauums Makn

(// . HUCKa MOLLHOCT

/ (//(// : cpefHa MoLHOCT
&  cvcora vowoct
QU6 anansane

L € : zanansall MexaHW3bM

!
e@&é
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7N 1 KNIOY 32 OCBETNEHMETO Ha KaMmepaTa 3a neyeHe
DUALCHEF S 325 G n DUALCHEF S 425 G

[IPESIM TTbPBATA YNOTPEBA

MoymcTeTe BCUYKM HaCTH, KOMTO BIIM3AT B KOHTAKT C XPaHUTEHW NPOAYKTH.

[MpoBepeTe BcMYKKM ra3oBK HacTu KakTo e onucaHo B rasa MPOBEPHA 3A YIIJTbTHABAHE. HanpaseTe Tasu nposepka Aopu B ciyyait
ye raszoBoTo 6apbeKIo B1 € JOCTaBEHO B MOHTMPAHO CbCTOAHME.,

Brntouete 6apbekioTo fa ropu okono 20—-25 MuHyTH Ha cTeneH (//(//(//

O6bpHeTe BHMMaHWe TasaTa 3a OTTUYaHe Ha MasHWHaTa 1 BaHaTa 3a cbbupaHe Ha MasHWHa Aa e BKapaHa [10 orpaHuymTens. Tosa Bam

CbLLO U npH 06MYaHOTO NneyeHe Ha rpvn.

OUTDOORCHERCOM




AHCTPYKLIMA 3A SANANBARETO

YKA3AHME: He BrHaru TpabBa fa ce M3non3eat BCUYKK rOpenku. ToBa 3aBWUCK OT HaulHa Ha MPUroTBAHE U OT KOMMYECTBOTO.

SAMTAJIBAHE HA OCHOBHWUTE TOPENKH
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1.

o~ W

YBepeTe ce, e BCUUKM CbeAMHEHNA MEKAY ra30B1A MapKyY, PErynatopa Ha HanAraHeTo Ha rasTa v raszosata GyTWIKa ca 3aTerHatu
no6pe. (LencreanTte cbrnacHo ykasanuata B rnasa TIPOBEPKA 3A YMTbTHABAHE).

BkntoueTe rnaBHKA NperbeBay Ha enekTpuieckata KyTua (Brn. = YepBeHaTa KOHTPOSHA laMna Ha rMaBHWA NPeKbCBay CBETH).
OtBopeTe Kanaka Ha 6apberioto. BHUMAHMUE: Hukora He 3anansaite 6ap6eKioTo CbC 3aTBOPEH Kanak.

OTBOpeTe NpUTOKa Ha ras Ha rasosara 6y TuKa.

HaTncHeTe konyeTo 3a perynupane Ha rasta Ha DGS® TWIN BURNER, kofATo UckaTe Aa M3nonsearte, 1 ro 3aBbpTeTe M0 NocoKa cpeLly
4acoBHMKOBATa CTPesIKa Ha CTerneH G . Harvcrere 6yToHa 32 3ananBaHe v ro 3a[pPbKTe JOKATO NMPECKOYM MCKPa 1 rasTa ce 3anau.
AKO rasTa He ce 3ananv B NPOALMKEHHWE Ha 3 CeryHaM, NocTaBeTe KondeTo 3a perynupate Ha rasta Ha . Mauakaiite 2 MuHyTH,

3a Ja ce u3napu Hemsropanata ras. Cnez tosa nostopete To4KM 4 1o B.

AKO He e Bb3MOKHO, Aa 3ananute GapberioTo cnes 3 onuta, nposepeTe npuumHuTe (KakTo e onucaHo B pasaena OTCTPAHABAHE
HA MOBPEOM).

SAMTAJIBAHE HA CTPAHUYHATA TOPETHA
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

YBepeTe ce, He BCUYKM ChbeJMHEHNA Me Y ra3oB1A MapKyY, Perynatopa Ha HanAraHeTo Ha rasTa W rasosata 6yTWIIKa ca 3aTerHatu
ﬂo6pe (OewcranTe cbrnacHo ykasanuaTa s rmasa MPOBEPKA 3A YIMJTbTHABAHE).

BrntoueTe rnasHmA NperbeBay Ha eflekTprdeckata KyTva (Brin. = yepBeHata KOHTPOSHA NaMNa Ha MaBHUA NPeKbCBay CBETH).
OTBopeTe Kkanaka npu ctTpaHnyHata ropenka Ha DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G.
BHUMAHME: He 3anansaiiTe H1MKora 6ap6eKioTo ChC 3aTBOPEH Kanak.

OTBOpeTe NpuTOKa Ha ras Ha rasosata byTuKa.

HatncHeTe KonueTo 3a perynupaHe Ha rasta ¢ Haanuca SIDE BURNER v ro 3aBbpTeTe 06paTHo Ha YacoBHWKOBAaTa CTpesika Ha CTeneH
Q& Harncrere 6yToHa 3a 3anasBaHe W ro 3apbHTe JOKATO MPECKOYM MCKpa 1 rasta ce 3anan.

AKo rasTa He ce 3ananu B NpoAbAHKEeHWE Ha 3 CeKyHaM, NoCTaBeTe KondyeTo 3a perynupaHe Ha rasta Ha Q. MauaKaiite 2 MuHyTH,

3a Aa ce u3napw Hensropanarta ras. Cney Toa nostopete Touku 4 [0 5.

AKO He e Bb3MOKHO [1a MyCHeTe CTpaHW4YHaTa roperka B eKCrnoarauma cies 3 onuta, TbpceTe npuirHmnTe (Kakto e onucaHo B rnaea
OTCTPAHAABAHE HA NOBPEAMN).




ENERTPUHECKA RYTUA
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EnekTpuuyeckaTta KyTHUA CbabpHa:

* 4 HuKen MeTan-xMbpuaHu akymynatopHu 6atepun (Trn AA, 1,2 V/2400 mAh) 3a Safety Light System (SLS)

= 2 6arepuu (Tun AAA, 1,5 V) 3a enextpuueckoTo sanansare

* 1 rnaBeH npekbcBad 3a Aa NPEKbCHE 3aXPaHBAHETO KbM OTAENHWUTE KOMIMOHEHTU 1 Aa NpeAoTBpaTh 13MpasBaHeTo Ha akyMynaTopHUTe
6atepum

= 1 akymynaTopHa 3apexpaalla cTaHuua: AkymynaTopHata 3apesxaalia ctaHuua npu mogennte DUALCHEF S 325 G
1 DUALCHEF S 425 G moe nocpefcTBOM AOCTaBEHNA MpexoB Kaben aa 6bae cBbp3aHa Ypes CBbp3Ballara KyThA Ha 3agHaTta cTeHa
C KOHTaKT. [p1 cBbp3BaHe Ha AOCTABEHUA MPEKOB Kaben YeTUPUTE BrpafdeHn akyMynaTopHu 6aTtepun aBTOMaTUYHO Ce 3apemaaT, ako
€ BKIIOYEH IMaBHWUAT NpekbeBad. 1o Bpeme Ha npoLeca Ha 3apexaaHe NoCTOAHHO CBETU AWOALT Ha akyMynaTopHaTta 3apafHa CTaHuuA
opaHkeBo (NpubnuauTenHo epeme 3a sapewaaHe 4o 12 yaca). MNpu apyrute 6ap6eriota DUALCHEF, saxpaHBawumat kaben He ce
focTaBA ¢ ypeda. Ho akymynatopHata 3apafHa CTaHLMA ce CbAbpia B AocTaBraTa. CboTBeTEH 3axpaHBall, Kaben Moxe fa ce Kynu
B CreLuuanMavpanara TbproBCKa Mpexa UM BbB BCEKWN Mara3uH 3a efleKTPOHMKa.

BHUMAHME: [JocTaseHunTe akymynaTtopHu 6atepun 3a BaweTto 6apbexkio DUALCHEF morat na ce 3apewjar 6narogapeHve Ha BrpageHarta
aKyMynaTopHa 3apAafHa CTaHLMA B eneKTpuueckarta Kytua. Te HE Tpa6sa Aa ce 3amMeHAT ¢ 06MKHOBEHM He3apexaalm ce 6atepuu. Bee nak,
aKo e 13nonssarte Hesapemjally ce 6atepun 1 cnep ToBa eHOBPEMEHHO CBbpieTe 6ap6eKIoTo Ypes 3axpaHBallvaA Kaben C enexTposaxpaH-
BaHeTo, ypelbT BbIpeKW ToBa LLe ce onuTa fa npesapeaun HesapewjalunTe ce 6atepuu. ToBa Moxe [a Npean3BrKa TEXKK NoBpeamn 1 noxap!

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) na saweTto 6apberio DUALCHEF ce akTMBMpa, KOrato Kon4eTo 3a perynmpaHe Ha rasra ce 3asbpTv

ot nosuuma O no nocoka o6paTtHa Ha HaCOBHWKOBATA CTPESIKA B MOCOKA & - & v no o3 haunn nopasareTo Ha ras Kb

DGS® TWIN BURNER ce oTBaps.

CBeTelmAT NPLCTEH OKOJO KONYETO 3a PeryiMpaHe Ha rasta U CBeTOAMOALT B LieHTbpa Ha noauumaTa O BK NoKassaT oT pascToAHMe Aanm

Ha eAHa 1IN HAKOMKO FOPENKK € akTUBMPaHO NoAaBaHeTo Ha ras.

EnepruiiHoTo 3axpaHBaHe Ha SLS ce rapaHTvpa oT 4 focTaBeHu akyMynaTopHu 6aTtepun. HoraTo 3apAabT Ha akyMynaTopHuTe 6aTepum
cnafHe o kanauuTeT okono. 20%, SLS sanoysa fa Mura 1 nokassa, Ye 6e3 3apewaaHe Ha akyMynaTopHuTe 6atepui MHAMKATOPLT Ha SLS

CcKopo wWe yracHe. PerynupareTo Ha rasta ¢yHKUMOHMPa M NpK NPasHu akyMynaTopHu 6atepum.
Bap6ekiotata DUALCHEF mmar BrpageHo akymynatopHo 3apaaHo yctporcTso (BukTe rmnasa ENITEKTPUYECHA KYTHUA).

Ha nanena 3a ynpasnexue nMa cBeTnMHeH ceH3op. Toi M3MepBa MHTEH3MBHOCTTa Ha CBET/IMHATA Ha OKOMHATa Cpeaa v aganTupa cunarta Ha
cseTnuHata Ha SLS kbm HeA. YKASAHME: 3a na rapaHTvpate Tasu GpyHKLKA CTbKNOTO Haf ceHdopa TpAbBa Aa e YMCTo U CBOBOAHO.

OouTDOO RCHEF
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PbHOBOACTB0 3A YNOTPEBA HA DUALCHEF

ETo Konko e necHo 3a ynoTtpe6a:

1. Tlpu Manko NpoayKTH 3a NeyeHe U3MNon3BaiTe eaHa UK BE FOPENkK 1 OTAeNeTe HeuanonasaHara YacT Ha 6apbeKioTo
¢ DGS® ZONE DIVIDER 3a nosuwasaHe Ha epertuaHocTTa (BuwTe rnasa DGS® ZONE DIVIDER). MeueHeTo cbe 3aTBOpEH
Kanak HamanABa BPEMETO 3a U3MNnyaHe 1 pasxoaa Ha ras.

2. 3arpeiTe npeasapuTenHo 6apbeKioTo Npu 3aTBOPeH Kanak 3a okono 10 MUHYTK Ha cTeneH QL.

3. [locTaBeTe NpoayKTHTe 3a NeyeHe BbpXy CkapaTta Ha 6apbeKioTo 1 perynvpaiTe Temnepartyparta NiasHo Mo CBOE HKenaHue Memay
¢-0l.

4. Cnep neyeHeTo NOCTaBANTE KOMUETO 3a perynupane Ha rasta suHaru Ha nosuuma O. Cnen Tosa 3aTBOpeTe NPUTOKA Ha ra3 Ha rasosaTa
6yTunKa. M npu npasnn 6yTUIKK KpaHyeTo Ha ByTunKaTta TpAGBa Aa € 3aTBOPEHO.

5. OcraseTe 6ap6eKi0To HaMb/IHO Aa Ce OxNaawn, Npeamr Aa ro NPeMecTUTe, ABUHKUTE UK NoYMCTBaTe Ces NeYeHeTo.
BHUMAHME: MNpu mopennte DUALCHEF S 325 G 1 DUALCHEF S 425 G, KouTo MmaT ocBeTneHre Ha Kamepara 3a nedyeHe
(xanoreHHu namnu), Morat fa 6bAaT NPUUMHEHK LLETH, KO B FOPELLO CbCTOAHUE TE Ca U3JIOKEHM Ha MO-TOJIEMW CETPECEHN.

6. BHUMAHMUE: BaHata 3a cbbupaHe Ha MasHWHaTa TpAbGBa [a ce M3BawAa 3a U3npassaHe 1 MoYMCcTBaHe CamMo B CTYAEHO CbCTOAHME.
CbbparaTa ropelia MasHiHa MOXe [a npeanssuKa narapanna. BaHata sa cbbrpaHe Ha MasHmHa TpAGBa fa ce 13BamJa camo ¢ J0CTa-

BeHaTa ApbiKal

1

N
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DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

DUALCHEF Bu npefnara ocBeH KnacuMyeckuTe METOAM 3a nedeHe Ha 6ap6erio (BuxTte rnasa QUPEKTHU U UHOWPEKTHU METOAM
3A MEYEHE) 1 YHMKAJTHATA DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

CobpuesnHata Ha DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) e DGS® ZONE DIVIDER, ko#To pasaena DUALCHEF Ha 2 30HK 3a neveHe. Tosa pas-
LeNAHe Ha 30HM pasKp1Ba HOBKM BB3MOKHOCTM NpU neyeHeTo Ha 6apbekio, 61No To Aa ce NPUrOTBAT PasUYHK ACTUA eAHOBPEMEHHO UK Aa
ce NpefoTBpaTh NPeHacAHETO Ha BKYCOBE WU MUPKU3MU Ha pasfMyHUTE NPOAYKTH, KOUTO Ce NeKar.

OcBeH pa3fenaHeTo Ha KaMmeparta 3a nev4eHe Ha 6ap6eHr0To nMMate 1 LANOCTEH KOHTPOJ Ha TEMNnepatyparta Bbpxy 30HUTE 3a NeYeHe. Te ce
ynpasnaBat M KOHTpoMpar He3aBUCHUMO. ,D,BaTa TEPMOMETBPA BX NOKa3BaT CbOTBETHUTE TEMNEPATYPU HA 30HUTE.
CBeTbT Ha NPUHaANeHrHOCTUTE Ha DGS® e B4 nNoMorHe, naeasHo ga non3sate 30HUTE U LWe BM NoANOMOrHe aa AOCTUIrHeTe ﬂepCI)eHTHI/IH

peaynTart.

B cnepnuTe pasnent we ce sanosHaete ¢ otaentnte enementr Ha DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).




DGS® ZONE DIVIDER

DGS®ZONE DIVIDER pasgens epexTBHO ropMBHaTa Kamepa Ha [1Be OTAESHO KOHTPOMMPYeMHM 30HHM 3a NeveHe.

©@ @& ©

Mopenute DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G n DUALCHEF S 325 G pasnonarart ¢ nosuuua 3a pasaenaHe Ha 30HU.

©@ & © © ©@ © © ©

Mogenvte DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G n DUALCHEF S 425 G pasnonarat ¢ AiBe No3uLuWA 3a pasfaenaHe Ha 30HW.

YPE3 PASOENAHETO HA TOPMBHATA KAMEPA HA PA3NTMYHW 30HM CNEAHWTE MPUNOKEHWA CTABAT MO-NECHU
N MNO-EPEKTMBHN:

1. CDGS® ZONE DIVIDER Ha BaweTto 6apberto DUALCHEF Bue nmate Bb3MOKHOCTTa €4HOBPEMEHHO Aa MPUrOTBATE Pas3fn4HK ACTUA.
Pasnenenn eqHo ot apyro 1 6e3 cMecBaHe Ha BKycoBe W M1pUamu!

2. Bnarogapetnvie Ha DGS®ZONE DIVIDER otaenHuTe 30HKM MoraT Aa ce ynpasnasaT NooTAENHO, ThiA KaTo Npou3BeeHaTa TonamHa Ha
DGS®TWIN BURNER ce nokaysa BbB BBTPeLIHOCTTa Ha ropvBHaTa kamepa u DGS® ZONE DIVIDER npepotepataAsa ronaMo npeHacaHe
Ha TOMnKHa B ApyruTe 30HK Ha 6apbekioTo. Braronaperune Ha ToBa pasaenaHe MoxeTe fa pabotuTte noa kanaka Ha DUALCHEF ¢ pasnuy-
HW TemnepaTypu 3a BallWTe ACTUA.

Bb3MOHKHM TEMIMEPATYPHM 30HM C DGS® ZONE DIVIDER

1 BRIy
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PASITMKA HA TEMMEPATYPHUTE 30HK C WM BE3 M3MOSI3BAHE HA DGS® ZONE DIVIDER
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C DGS®ZONE DIVIDER BE3 DGS®ZONE DIVIDER

Brie moxeTe Hanpumep Ha AfcHata cTpaHa Ha 6ap6ertoTo Aa npurotesTe BrycHo nedero ¢ DGS® HEAT DIFFUSER (sukre rnasa
DGS® HEAT DIFFUSER) v cblieBpeMeHHO Ha nsiBata CTpaHa Aa NpuroTBATE MULA Ui CUITHO MPENEYEHN CTEKOBE.

3. DGS® ZONE DIVIDER noanomara ocBeH ToBa ONTUMaIHWA pasxoj Ha ras. AKO 1CKaTe fa neveTe caMmo MasIKo KONIMYECTBO ACTHSA, 13-
nonasaite DGS® ZONE DIVIDER, 3a aa otaenunte HeusnonasaHara nioly Ha 6apbertoTo. Ypes HamannaBaHeTo Ha kamepaTa 3a neveHe
Ha DUALCHEF ce yBennyaBa epeKTMBHOCTTa Ha M3noni3aBaHaTa nioLL, Ha neyeHe 1 Ha paboTellata ropesnka. Kak moweTe fa pasgenvte
30HUTE MOXETe Aa BUAMTE Ha Gurypue.

4. DGS® ZONE DIVIDER nosgonsBa AMPEKTHO neyeHe B 3oHaTa Ha 6apOEKIOTo 1 ChLLEBPEMEHHO LWAAALLO NeYeHe B ApyraTa 3oHa.

DGS® HEAT DIFFUSER

3a npuroTeAHe Ha ACTWA C BLPTALLA CE KOLIHWLA HEOOXOAUMATA TOMKMHA Ce reHepupa No TPaAMLMOHEH HauWH Ype3 3aaHa ropenka. MNokaysa-
laTa ce TOM1Ha Ha 3aaHaTa ropesika 1 NoCcTaBeHOTO NPE, HeA NEYEHO Ce HyMAAAT OT FONAMO KONMYECTBO ra3 3a [ja NoCTUrHaT HeobXoaANMHA
pesynTar. B cblLOTO BpeMe ynpaBneHUeTo Ha TemnepaTtypara € MHOrO OrpaH1yeHo.

DGS® HEAT DIFFUSER npose/a Heobxogmmara tonnmHa Ha DGS® TWIN BURNER aunpekTHo Bbpxy npozyKTa 3a neyeHe BbB BbpTALLATa CE
KOLIHMLA.
Ypes ToBa NO3ULIMOHKPaHe NEYEHO MOKe Aa Ce NPUroTBM Camo C efHa ropesnika Ha noavuma 1. Ypes kombuHauuaTta Ha DGS® TWIN BURNER

¢ DGS® ZONE DIVIDER 1 DGS® HEAT DIFFUSER pa3xonbt Ha ra3 Hamanasa v ce yBenun4yaBsa WrprHaTa Ha TeMnepaTypHaTa fNeHTa.

Taka we msnonssate DGS® HEAT DIFFUSER:

1. WMaBapete oT 6apbekioto cKapaTta Ha 6apbeKioTo Ha AAcHaTa cTpaHa ¢ nomolLTa Ha nosauraya Grid Lifter.

2. ToctaBete DGS®HEAT DIFFUSER KakTO € 1306paseHo rope.

3. Tloctasete npopykTuTe 3a nevere 8 OUTDOORCHEF DGS® KOMIMIIEKT BbPTALLA CE KOLUHWUA (He ce cbabpia B AocTaskara,
npeanara ce Karo NpUHaANERHOCT).

4. BwapaiTe BbpTALLATa Ce KOLUHMLA B ABUraTenHus 6nok (dact Ha DGS® KOMMMEKT BbPTALLA CE KOLLUHMLLA). Cera nocrasete cpe-
LLyronoxHaTa cTpaHa Bbpxy npucrnocobnenneto Ha DGS® ZONE DIVIDER.

5. Cnep TtoBa nycHete B excnnoatauna DUALCHEF 1 nevete Ha enaHata Temneparypa.

6. Wasnonssante nosaurada Grid Lifter 3a na nssagute otHoso DGS® HEAT DIFFUSER.

DGS® PROTECTION BARS 1 DGS® HEAT DIFFUSER npeanassatr DGS® TWIN BURNER oT Kaneluata MasHuHa v NpefoTepatABar 3anasnsa-
HE Ha MasHuHaTa. M3nuiwHaTa MasHuHa ce oTBeKAa Npes cneunanto paspaboteHa opma Ha DGS® HEAT DIFFUSER, KoHTponvpaHo Mexay
DGS® TWIN BURNER. BrarofapeHue Ha 30HWTE 3a neveHe MOKeTe [a NPUroTBUTe AOMbAHUTENHU NEYEHW ACTUA Ha cBOGOAHATA 30Ha Ha
6apbekioTo.




PEFYIIMPYEMA 110 BUCOYMHA CHAPA 3A 3AIASBAHE HA TOMJTMHATA

Craparta 3a 3anassaHe Ha TOM/IMHATa CIy}MW KaTo AOMb/HUTENHA MN/IOLL 32 NeyeHe cbe CobCTBEHA TemnepaTypHa 3oHa. B 3aBrcumocT

OT rofieMvHaTa Ha NocTaBeHWA NMPOAYKT 3a NeveHe MOKeTe Aa NoCTaBuTe CKapaTa 3a NoAabpaHe Ha TonnaMHaTa B 2 pasnuyHm no3uLmnm.
Craparta 3a noagabpiare Ha TonaMHaTa Moxe [a Ce M3Mon3Ba CbLLO MpK NPUroTBAHETO Ha neyeHo ¢ uanonssare Ha DGS® HEAT DIFFUSER
1 DGS® ZONE DIVIDER. Tyk camo B efiHa noavuusl

HYTYHEHW CKAPHM 3A NEYERE

M3MON3BAHE

[ToyncTeTe YyryHeHuTe ckapu 3a neyeHe npean mbpsata ynotpeba ¢ soaa. o Bpeme Ha 1M3non3saHe JOKOCBaMTe ckapuTe Ha 6apbeKoTo camo
C pbKasuLM 3a 6apberto. He noctasaiiTe HyryHeHUTE CKapy B rOPELLO CbCTOAHME BbPXY 3anasiiMK U HyBCTBUTESNHM KbM TOM/IMHATA MOBBLPXHOCTH.
3a necHo nU3Baw/JaHe Ha HyryHeHuTe ckapu MoxeTe aa nanonasare Grid Lifter.

MOYMCTBAHE

= OcraBeTe YyryHeHuTe ckapu Ha 6apbertoTo Npu MbaHa MoLHOCT oKkono 10 MUHYTH Aa n3ropAT

*  ManonsBsaiiTe YeTKa C MECMHIOBA YeTHHa (He CbC CTOMaHeHa)

* OcraBeTe ru cnep ToBa Aa ce oxnagAt

= [lpu ynoputo 3ambpcasaHe: Manonssarite OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER 3a ocHosHO nouvcTaHe

YKA3AHME
Cnep nouncTBaHETO NIEKO HAMaMKeTe C rOTBapPCKO ONO.

OUTDOORCHERCOM




DGS®NPUHALNERHOCTH

Ypes nanonssaHeto Ha DGS® ZONE DIVIDER DUALCHEF B npeanara noytv HeorpaHuieHn Bb3MOKHOCTM 3a MPUroTBAHE Ha XpaHata. 3a

[ia NoCTaBM KOpoHaTa Ha pasHoobpasHoTo npuroteaHe Ha xpaHata, OUTDOORCHEF e paspa6oTtin noaxofALmM NpUHaAIeHOCTM 3a neyeHe

Ha rpun, rotBeHe 1 nevee, 3a aa moxe DUALCHEF pa Bu noctasu no-ronamo ynosoncteue. BabxHoseTe ce 1 ce notoneTe B cBeta Ha DGS®

MPUHAONERHOCTUTE.
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DGS® KOMINEKT BbP-
TALLA CE ROWHALA

DGS®KOMIMEKT BbPTALLA CE KOLUHMLIA
OCMrypABa paBHOMEpPHO M3neyeHo meco. Bna-

rogapeHve Ha KomdopTa NpoAyKTa 3a nevyeHe
He Ce HaHW3Ba Ha LML 1 HATO Karnka COoK He ce
rybu. MineanHo 3a xpynkaso nuie, COYHO neye-
HO 1 HeweH pocTond.

W
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DGS® TN04A 3A
[NEYEHE

DGS® TJIOHATA 3A TEYEHE ot uyryw 3a-
Abpa TOMNMHATA ONTUMATHO M PaBHOMEPHO.
O6pblallata ce nfoya 3a feyeHe mMma enHa
opebpeHa 1 eaHa rmaaKa cTpaHa 1 no To3u Ha-
4MH npeanara 6e36poit BL3MOKHOCTM 32 Mpu-
roteAHe Ha xpaHata. [MagKaTa cTpaHa e nog-
XoAAWa MAEANHO 32 KaTMW, ManaynHKkK Wu
omneTu, opebpeHara CTpaHa 3a anamuHyTy.

W
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DGS® HOMMJIERT
A TOTBEHE

DGS® KOMIIEKTBT 3A FOTBEHE
e yHuBepcaneH ypen cpeg DGS® npu-
HaaJIeHOCTUTE. ):I,anw EapeHe Ha TEeY-
HOCTW, 3ajyllaBaHe Ha 3eneHdyud, neve-
He Ha cydneta WM nowmMpaHe Ha puba
BCMYKO € JIECHO M Bb3MOKHO. KOMNNeKTsT 3a ro-
TBEHE MOME [MPEKTHO Aa Ce CNoMM B 6apbekio-
T0, BMecTo cKapa. Bnarogapenne Ha gobpara
bopma Ha ApBLHKUTE CbABT NPOCTO MOME Aa ce
OKauM 1 Ja ce Hocu 6e3 Aa ce obpblua.
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DGS® HAMDH 3A LA

Hoenatr DGS® KAMbK 3A TMMLIA rapanTvpa
XpyrNKaBo YAOBONCTBME OT MuuaTa Ha 6ap6ekio.
Croiikata OT Hepbiaaema CToMaHa Mnos3BonA-
Ba BMCOKA MO3MLMA Ha MeyeHe M ocurypsasa
nepderTHaTa KOMBMHALMA OT TOMAMHa OTAONY
1 oTrope.

©

DGS® YYTYHEHK
CKAPH 3A TIEHEHE

BucorokauecTseHTe DGS®  YYTYHEHM
CKAPW rapaHTupart, 6naroaapeHue Ha pom60-
BUOHWA M3rnes neppeKTHa Wapka Ha neyeHe
BbPXY COYHM CTEKOBE MW pubHK duneTa. Tt
KaTo YyryHBT 3abpsa ONTUManHO TomnuHata
¥ A Npeasa Ha NoCTaBeHUA 3a NeYeHe NPoAYKT,
KOMMMEKTHT OT 2 CKapy 3a neveHe ce M3nonsea
BMHaru, Korato e HeobxofMma BWUCOKa Temne-

patypa.

©

DGS® CHAPA 3A
[NEYEHE OT HEPBHHIA-
EMA CTOMAHA

MepderTHa TonnonposoaMMOCT 1 xy6aB oTne-
YaTbK Ha CKapaTa BbpXy BCUYKW NEYEeHW Npogy-
KT rapaHTpa DGS® CKAPA OT HEPBXKIA-
EMA CTOMAHA. BucokoKkayecTBeHaTa cKapa
OT Hepbi/Jaema CTOMaHa, C BUCOKa MBTHOCT,
npefoTBpaTABa 3anenBaHeTo Ha ocTaTbuUW OT
XpaHaTa 1 MoMe NECHO fia Ce NoYmncTBa.

DGS® CHAPA 3A
SENERYYLIK

3a NecHo 1 3ApaBOCMOBHO MPUroOTBAHE Ha 3e-
neHuyum, puba unm xambyprepu ce rpumn DGS®
CKAPA 3A 3ENEHYYLIM. MopuenaHoBoTo
emannnpaHe W creumanti oTBopK Ha cKapara
rapaHT1pa neveHe 6e3 MasHuHa M NpenoTepa-
TABA 3anernBaHe Ha NPOAYKTUTE 3a neyeHe. 3a
3a6aBrneHre OT neveHeTo Ha 6apbeKto ¢ rapaH-
LMA 3a ycrex.
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IMPERTER W MHJMPERTER METOJL HA IEYERE C DUALCHEF

HAKBA E PA3JTUHATA?

OWPEKTEH METO[, 3A MEYEHE HA BAPBEKIO
KakTto noackassa UMETO, NpH AMPERTHWUA METOZ, 3a NedeHe Ha 6apOeKio NPOAYKTUTE ca PasmooKEHN AUPEKTHO Ha 3TOUHMKA Ha TOMIUHA.
Toau MeToA e NoAxoAALL, 3a 6bp30 u3nuuaHe. bnarofapeHue Ha B1COKaTa TemrnepaTtypa Ha CTeka ce 06pasyBa xy6aBa KopuUiKa Uik nepdeKTeH

OTnevyaTbK Ha ckapara.

MHOWMPEKTEH METO[ 3A MEYEHE HA BAPBEKHIO

Ipr MHAMPEKTHOTO NneyeHe Ha 6apbeKio TonMHaTa LMPKYMpa OKOJO NPUroTBAHUTE NposyKTH. Bnarogaperue Ha 3aTBopeHua Kanax 6apberio-
TO Ce MpeBpbLUa BbB ypHa C LIMPKYNALMA Ha Bb3ZYX.

Toan meTop, 3a neveHe e naeaneH 3a rofemy napyeta MeCo, KOMTO Ce U3NMYaAT MPU NMO-HUCKK TEMMNEepaTypH, BHUMATENHO NPUroTBAHE Ha prba

TN XPYyNKaBo m3rnedeHa nua.

[Mpn CUCTEMATA 3A MNEYEHE na TASOBWTE BAPBEKRHKOTA upes ptyHo 06pbliaHe MOXKETe Aa NpeMuHaBaTe OT AMPERTHA KbM MHAMPEKTHA
TOMNMHA.
3a MHAMPEKTHO neyeHe Ha Bapbekio, BapeHe 1 neyeHe NocTaBeTe NPUroTBAHUTE NPOAYKTHM B CPeAaTa Ha CKkapara 1 3anasneTe camo [BeTe

HaW-BbHLUIHM ropenKun.

OWUPEKTHA TOMJTUHA MHOUPEKTHA TOMJIUHA

@
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3a AWPEKTHO NeYeHe 1 roTBeHe: 3a MHAWMPEKTHO NEYEHE Ha rpui, rOTBEHE M NEYEHE:
nocTaBeTe NPoAyKTa 3a neveHe Haz, nocTtaBeTe NPoAyKTa 3a Ne4eHe B cpeaara, 3aTBopeTe Kanaka
BRITIOYEHUTE TOPENKU. M 3anasieTe camo ABETe BbHLHK FOPENnKM.

OCBET/IEHWE HA KAMEPATA 3A NEYEHE

Mogpenute DUALCHEF S 325 G 1 DUALCHEF S 425 G umart oceeTneHve B kamepara 3a nedeHe. Xanorentute namnu (G9, 12V, 10 W) ce
13MON3BaT C [JOCTABEHWA MPEKOB KaBes, KOMTO Ce BKMOYBA Ha 3aHaTa cTpaHa Ha 6ap6erioTo. [peKbeBayLT 3a BRIOUBaHE U U3KMIOYBaHE Ce

Hamupa Ha nynta 3a ynpasneHne BAACHO.

BHUMAHME: OcBeTtnerneTo Ha KamepaTa 3a NneveHe MOxe [a Ce NOBPEAM, aKO B ropeLLO CbCTOAHKWE 6be MOANOKEHO Ha CUITHU CTPECEHUA.

OUTDOORCHERCOM




CNES NEYEHETO HA BAPBERID

[ocTaBeTe KomyeTo 32 perynmnpaHe Ha rasta Ha BCAKa ropeska Ha O
3aTBopeTe NPUTOKa Ha ra3 Ha rasoBara 6yTVIJ'IHa.

MakntoyeTe rnaBHMA MPeKbCBaq Ha ENEeKTpu4ecraTa KyTuna.
M3yakante 6ap6eH10To Aa M3CTUHE HanbJIHO U O NOYUCTETE.

ok W

[MokpuiTe 6apberioTo € NOAXOAALLOTO MOKPHBANO.

BHUMAHMUE: Octasete DUALCHEF HanbnHo aa ce oxnaau, npean Aa ro npemectute cnep neveHeto. Mogenute DUALCHEF S 325 G
1 DUALCHEF S 425 G nmat xanoreHHo ocBeT/IeHW e Ha KameparTa 3a neveHe, KOeTo MOXe Aa Ce MoBpeaH, aKo B FOPELLO CbCTOAHKE Ce U3MOoMM
Ha roNeM1 CETPECEHUA.

BHUMAHMUE: Bararta 3a cbbrpaHe Ha MasHuHaTa TpAbBa fAa ce M3Baw/ia 3a M3npasBaHe 1 NoYMCTBaHE Camo B CTYAEHO CbCTOAHME.,
CobparaTa ropetla Ma3H1Ha Moxe Aa Npear3BrKa narapaHna. Barnata 3a cbbrpaHe Ha MasHWHa TpAGBa fa ce n3Baw/Ja camMo ¢ flocTaBeHaTa
Apbkal

[10YUCTBARE

Mesay oTaenH1Te criydan Ha neveHe Ha rpuna e HymHO HE3HAYMUTENHO MOYUCTBAHE, ThiA KaTO MOBEYETO MasHWHA UK Ce U3NapABa, i ce
OTBEM/A BbB BaHATA 3a CbbMpaHe Ha MasHuHa, 3a MOoYNCTBAHETO Ha CKapaTa U3MoM3BanTe YeTHa C MECUMHIOB KOCHM (He CTOMaHeH,).

3a no-ocHoBHO noyucTBaHe Ha ropvsHaTa kamepa nanonasante OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Mo wenaHue moxeTe aa
13nonsgare HannoHoBa rbLoa 3a Cb0BE W CanyHeH PasTBOp, 3a Aa OTCTPAHWUTE BCUYKKM OCTaTbLM CNej nedeHeTo. Hakpasa MoxeTe fa n3BaauTe
cbbupaTenHarta Tasa v Aa A uanpasHnte 1 aa A nodmuctnute ¢ OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. KomnoHeHTUTE OT Hepbxaaema
cToMaHa morar Aa 6bAaT NoYUCTeHN C NpeanaraH B TbProBcKata Mpexa noyncTBall, npenapar 3a Hepbwaaema cTomaHa 1ium nonvpatda roba,
KOATO Ce Npeanara B MarasnHWUTE 3a CTPOUTENHW MaTepuani.

MPEMOPBHKA: Mounctearte DGS® HEAT DIFFUSER 1 DGS® PROTECTION BARS cnep Bcsika ynoTpe6a, 3a fa u3bertHeTe obpasyBaHe Ha
KOpWUKa 1 3anasBaHe Ha MasHuHaTa.

[IPUNOMERWE HA OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

BAHHO: Bap6ekioto He Tpabsa aa pabotn no speme Ha nanonssaHe Ha OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. 3a npeanassaHe

Ha pbLieTe HOCeTe PbKABULIM, & MO Bb3MOKHOCT 13rnonssaiTte 1 oynna. Ole J0KaTo ca IeKo ToMK HanpbeKaiTe fobpe 6ap6eKrioTo nnn
aKcecoapwuTe 1 ocTaBeTe npenapata Aa Aevctsa 15-30 muHyTW. HanpbekaiiTe olle BeAHbBK 3aMbpCeHUTE MECTa, U3MUITE CTapaTeniHo ¢ BoAa
1 oCTaBeTe Aa M3CbXHAT.

BHUMAHME: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER He Tpa6Bsa fga ce npunara Bbpxy NpaxoBo 60A41MCaHN MOBLPXHOCTH.

[IPUNOMERNE HA OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

BAHKHO: Jokato npunarate OUTDOORCHEF CHEF CLEANER 6ap6ektoto He Tpabsa fa pa6oTu.

3a 3awuTa HoceTe pbKasKLM 1 odrna. Ole A0KaTo ca NIeKo TOMK HanpbCKariTe 6apbeRIoTo MK aKcecoapuTe W ocTaBeTe npenapara Ja
Aevictea 10 MUHYTH, AOKATO NAHATA U3YE3HE.

Mpr HeoBX0AMMOCT No4YMCTETE JOMBHUTENHO C NOAXOAALLA YeTKa 3a 6ap6ekio MK HainoHosa rbba. Cner ToBa M3MMIATE CTapaTenHo ¢ Boaa

1 nscyLeTe.
BHUMAHUE: OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER He Tpa6Ba aa ce npvnara Bbpxy NpaxoBo 60AANCaHN NOBBPXHOCTH.




NOJAPBHHKA HA DGS® TWIN BURNER

FopenHMTe Morat fa ce sanylwar oT HaCEKOMU. ToBa moxe oa npeavsBrKka HamanAaBaHe Ha MOLWHOCTTa UKW BpbLUaHe Ha NnamMbKa.
3a Aa NPOBEPUTE ropesnkarta 1 a no4ncTeaTe Ha peaoBHKU MHTEPBaITU TpH6Ba Ja cnassate cneaHuTe CTblKU:

1. TMbpBo nsBagete vyryHeHute ckapn 1 DGS® PROTECTION BARS ot DUALCHEFR.
2a. Cnep ToBa OTCTpaHeTe oCUrypABaLLMTe CKOOKW Ha 3aKpernBaHEeTO Ha ropesnkara.

2b. OTCTpaHeTe ropHOTO 3aKpenBaHe Ha ropenkara.

2c. Cnep ToBa BAMIHETE ropefnkaTa Harope oT ropyBHaTa Kamepa.

3. [MouuncTeTe ropenkara c TbHKa YeTKa 3a OYTUIKK UK Ten.

4. Cnep ycnewHoOTO NOYNCTBAHE OTAENHUTE KOMMOHEHTH Ce MOHTMPAT OTHOBO B 06paTHa NMocnefoBaTeNHOCT B ropr1BHaTa Kamepa 1 ce nycKat
B eKkcrnoarauma cernacHo pasaen ,3AMAJIBAHE HA TTIABHATA TOPENKA®

BAHHO: Axo 3a nouncTeaHeTo M3nonaBare No4MCTBaLLM Npenapaty, TpAdBa Aa 0CTaBWTe cref, ToBa 6apberioTo Aa M3ChxHe MHOro fobpe. 3a
[la yCKopuTe npoLieca Ha M3cbxBaHe, MOXeTe Aa BKIoUYMTe 6apOeKioTo 1 da ro ocTaBuTe Aa paboTh HAKOMKO MUHYTK Ha CcTeneH (//(//(// npw
OTBOPEH Kanak.

NOLLPBHRA

PeposHata noaapwika Ha Bawma DUALCHEF rapaHTtupa 6e3ynpedHoTo ¢yHKLMOHWpaHe. [ToHe ABa MbTH roAMWHO NpoBepABaiTE BCUYKM
4acTK, NPes3 KOMTO NPOTHYa rasTa 1 BCEKM MbT Cef No-NPoab/IKMTENEH NpecToi. MaAum 1 Apyri HaCEKOMKM MorarT Aa ca MpuyMHa 3a 3anyLBsa-
HU1A, KOWTO Npean ynotpeba Tpabea Aa 6baaT oTcTpaHeHn. AKO pefloBHO npemMecTBaTe 6apbeKIoTo Mo HepaBeH TepeH, NPOBEPABaNiTE OT Bpeme
Ha Bpeme [anu BCUYKM BUHTOBE ca 3aTerHartu gobpe.

AKo He n3nonasate 6ap6eKioTo NO-NPOABLIHKUTENHO BpeMe, npean cneasatiata ynotpeba nssbpiiete MPOBEPKA 3A YIMJTbTHABAHE. Axo
MMaTe HAKaKBM CbMHEHMA, 06 bPHETE Ce KbM BalUWA [OCTABYMK Ha ra3 Uik KbM ThPrOBCKMA 06EKT.

3a pa npefoTBpaTUTE NOBPEaAM Nopai KOPO3KA, CMaKETE BCUYKM METasTHW YacTu Npeaun No-NpoAbIKUTENHO cKnagnpaHe. Cnen no-npoabaxm-
TEMHO CKNaaupaHe 1 NoHe BEAHbBK MO BpeMe Ha Ce30Ha Ha rprnoBeTe NpoBepABaiTe ra3oB1A MapKyy 3a NyKHATWHM, NPerbHaTK MecTa 1 Apyru
nospesun. AKO rasoBMAT MapKyy e nospeseH, TpAGBa BeAHara a ce CMeHu KakTo e onuncaro B rnasa YKASAHUA 3A BESOMACHOCT.

3a fa ce pagsate no-AbAro Ha BaleTo 6apbekrto, NpeanassanTe ro oT aTMOChepHUTE YCIIOBUA KaTo ro MOKpKUBATE Cef, MbJIHOTO My M3CTUBA-
He ¢ noaxoaawo OUTDOORCHEF nokpwveano. 3a fa npefoTspatuTe OBNamHABaHe, Crel Abi/ cBaneTe nokprsanoTto. MoxeTe 3a 3akynuTe
MOKpWBaIa OT BalLnA AUCTpMBYTOp Ha HBapbekioTa.

OTCTPAHABAHE HA TIOBPEAN

FopenkaTa He ce 3anansa:
= [lpoBepeTe fanu e OTBOPEH NPUTOKLT Ha ras Ha rasosata OyTuiIKa.
= YBepeTe ce, Ye MMa [OCTaTBYHO ras B byTuikaTa.
= [lpoBepeTe ganu npecKadart MCKpW OT eNIeKTPoAA BbPXY ropesnKara.
BHUMAHMUE: Tasn nposepra TpAbBa Aa ce n3BbpLUBa Camo CbC 3aTBOPEH MPUTOK Ha ras!

Hama uckpa:

= VYBepeTe ce, Ye GaTepumnTe ca NPaBMUIHO NMOCTABEHM U Ca 3apeeHH.

*  PasctoanneTo Mexay ropenkata u enexktpona Tpabea Aa e camo 46 mm.

= [lpoBepeTe fanu KabGenuTe NpuW yCTPOMCTBOTO 3a €/IEKTPUUECKO 3arnasBaHe v eNeKTPOAa Ca NOCTaBeHN W fauli CTOAT CTabUIHO.
* [locraseTte 2 Hosw Gatepun (Tun AAA, 1,6 V) B eneKTprueckoTo 3anansaHe.

OUTDOORCHERCOM




AKo C nomolLTa Ha MOCOYEHNUTE AENCTBUA HE MOXKETE a nycHere 6ap6eH+0To B exrcnnoarauma, o6preTe C€ KbM TbProBCKHMA 06EKT.

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) He ¢yHKUMOHMPa:

= [lpoBepeTe Aanu e OTBOPEH MPUTOKLT Ha ras Ha KomnueTara 3a perynvpare Ha rasta. (Ipu 3aTBOpeH BEHTUN Ha razoBaTta ByTHIKa)

= VYBepeTe ce, Ye akymynatopHuTe 6atepun 3a SLS ca npaBmnHo nocTaBeHu 1 ca 3apeieHu.

= AKO akymynaTopHWTe GaTepui ca M3TOLLEHH, MOKETE Cropes MOLENa,
- [1a BRJIOYMTE MPEeKoBKA Kabern 3a ia akTuempare npoleca Ha 3apewpaaHe (npu mogennte DUALCHEF S 325 G u DUALCHEF S 425 G)
- camu [ja OCUrypuUTe COTBETEH MPEKOB Kalben 1 AMPEKTHO [a Mo BKAKOYMTE B ENEKTPUYECKATA KyTWA 3a A aKTMBMpaTe NpoLieca Ha 3a-

pemaare (npu mogenute DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)

- [a nocTtasuTe HOBW GaTepun

OcBeTneHWe Ha KamepaTa 3a ne4yeHe
= [lposepete panv aeete xanorerHu namnu G9 (12 V/10 W) ca aedpeKtHu.

[APAHLWA 3A MOTPEBUTENA

1. MapaHuuMAa 1 Bpb3Ka ¢ ApYry npasa Ha Kynysaua
C norynkara Ha Toau npogykt OUTDOORCHEF ot oTopuaupaH AMCTpUBYTOp NoslydasaTe Kato KpaeH KnueHT (noTpebuTten) rapaHumsa Ha
npoussoautens ot DKB Household Switzerland AG (,DKB*).

[apaHuMATa Ha NPOM3BOAWTENA BM AaBa rapaHLMOHHK Npasa CNpAMO NPOU3BOAMTENA MO cunaTta Ha ToBa criopadymerue. [apaHUUOHHUTE
npaBa CblUEeCTByBaT Hapes C BalluTe [OrOBOPHK WK 3aKOHHM NpaBa. [apaHuWATa He M3KIoYBa U He orpaHnyaBsa Apyrute npasa. ETo sauo
MOMeTe Aa npeaAsBaABaTte 1 ApyruTe CBOW AOrOBOPHU UM 3aKOHHW NPETEHLIMK CIPAMO CbOTBETHATA 3afb/IKeHa CTpaHa. Taka Hanpumep
Tasu rapaHLmA He 3acAra NpeTeHL MK CbrMacHo 3aKoHa 3a rapaHLma 3a NpoayKTa.

HaTo KynyBay nmaTe Bb3MOKHOCT Aa NpeaABABaTe AOrOBOPHU NPETEHLMM 3a rapaHLMA CnpAMO NpofaBaya. Taka Hanpumep eBeHTyanHo
OTKa3BaHe OT [0roBopa 3a MoKyMKa MOoXe fa Ce M3BbPLUM CaMo CrPAMO NPoAaBaYa, Ho He U B paMKWTE Ha Tasu rapanumia cnpamo DKB.

2. YyacTBaluM CTPaHW U rapaHLLMOHHU YCNOBHUA

[apaHT e DKB. [NpaBo Ha rapaHumWa MMa BCEKU KPAEH KIIMEHT, KOWTO 3aKynyBa HOB MPOAYKT 3a JIMYHW LENW B OTOPU3MPaH TbproBCKU OBEKT.
MokrynkaTa ce 3aBexaa Ype3 opurMHan Ha Kacosa 6enexka. [ToKymnKa 3a MMuHK Lienu e Hanule, Korato NPOAYKTBT Ce 3aKynu OT GpU3UYECKO
nuLe 3a Lienn, KOMTO He ca CBbp3aHu C TbproBCcKaTa MK caMoCTOATENHaTa NpopecnoHanHa AeMHOCT Ha nnueTo. [pr Bb3HUKBaHe Ha rapaH-
LMOHHO CbOUTHE TpAGBa Aa NpedABUTE Npej rapaHTa rapaHLMOHHWTE CU NPETEHLMM B paMK1Te Ha ABa Mecela. B npoTnseH cnyyan rapaH-
LMOHHWUTE NpeTeHLMK ce n3KMtoYBaT. [1prn 04eBUAHK AedeKTH TO3M CPOK Ha M3K/YBaHE 3anoyBa C noflyyasaHe Ha npoaykTta. ETo 3alo
DKB npenopbuBa cnef nonyyasaHe BeAHara Aa npoBepuTe NpoayKTa 3a AedeKTu.

3. MoKpuTHe Ha rapaHuUATa
rapaHLLMFlTa € B CWJla OT Jatata Ha NoKynKkata U ce JaBa B CNeHUTE Cly4aun, ako HAMa M3KJo4YBaLLK 06CTOATENCTBA ChINacHo ToYka 4:

KOPIMYC OT NIAT AIYMWUHWUM U HEPBHOAEMA CTOMAHA 10 roaunHun | Cpeliy puiascsaHe

DGS®TWIN BURNER 5 roanHn | Cpelly pbxaAacBaHe Unu nporapaHe

CKAPU HA BAPBEKIOTO 3 roamHn | Cpelly pbasceaHe Unu nporapaHe

EMAMITUPAH KAMNAK 3 roanHn | Cpelly puHaAcBaHe U AePEKTU Ha eMaNoBOTO MOKPUTHE NPEAN MbpBO-

HavasHa ynoTpe6a
DGS® ZONE DIVIDER / DGS® HEAT DIFFUSER / 3 roanHn | Cpelly pb#aAcBaHe UK nporapsaHe
DGS® PROTECTION BARS

APYIN YACTH 2 roauHn | 3a BCUUYKKM OCTaHasIn NpoM3BOACTBEHN AedeKTH / AedeKTn Ha MaTepuana

He ce cmATar 3a ,D,eCI)eHT HE3HAYUTETHM MO OTHOLWEHNE Ha ¢yHHLI,MF|Ta M NpUEeMNIMBK 3a BaC Kato KIIMEHT rpanaBrHK, Pas3sink1 B LIBETa Ha
eMannoBoTo MOKPUTHE UK MaNKn ,Cl,eq)eHTl/l KaTo CBbp3aHn C NPOM3BOACTBOTO KOHTAKTHM TOYKK NO AOTHKA p'b6 Ha Kanaka uin no oka4yBa-
LLNTE KOMIMOHEHTH.

[Mpu HacTbNBaHe Ha rapaHuMoHHo cbbuTe DKB n3bupa fanv aa cMeHn noBpeaeHnTe, pecr. AedeKTHU YacTu 1K Aa 3aMeHn NpoayKTa
13LAN0. AKO 32 BaC KaTo KIIMEHTU e NPUEMIIUBO, MOKE [ia Ce M3BBPLLK 3aMAHA 1 CpeLly NoAo6eH MoJesn OT No-HoBa CepuA, Hanpumep ot
cnefBall, MOAEN Ha NPoayKTa. AKO AafeH AedeKT He HapyliaBa ¢pyHKLMOHANHOCTTa Ha NPO/YKTa 1 aKo 3a BaC KaTo KIMEHTH € NPUEMIIUBO,
BMECTO PEMOHT MOXe Aa BW Gbe NPefsioKeHO CbOTBETHO GUHAHCOBO 06e3LLIETEHME.

B nepuopa Ha nanbnHeHne Ha rapaHumaTa (NpoBepKa 1 eBEHTyaslHa 3aMAHa) He MOXe Aa ce npeTeHaupa cnpamo DKB 3a 3ameHnAwy, npoayKT
nnn apyro obesuieTeHne. M3BbplBaHETO Ha rapaHLMOHHM YCIyri HE OKa3Ba BIMAHWE HWUTO 3a yAb/KaBaHe, HUTO 3a 3ano4ysaHe 0THOBO Ha
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rapaHUMOHHMA cpok. CMeHeHnTe yacTun cTaBat co6cteeHocT Ha DKB. MapaHLnoHHMAT cpok 3anmoyBa OTHOBO Camo NpK 3aMAHa Ha NpoayKTa.
Tasn rapaHuma He JaBa OCHOBaHWA 3a APYrk NPeTeHLMK CIPAMO rapaHTa. ToBa o6aye Ha M3KIoYBa HATO OrpaHiyaBa BalliMTe NpeTeHLmnm
nopaawm Apyrv npasHu ocHoBaHus (BUKTE No-rope To4ka 1).

4. UsknouBaHe

B cnenHuTe cnyyam rapaHumATa ce MsKnioyBa:

* HopmanHo naHocsare npu ynotpeba no npesHasHaveH1e, 0Co6eHo npu obLLKUTE YacTh 3a M3HOCBAHE, KaTO TEPMOMETbP, 3anansaHe
1 6aTepun, enekTpoa, kaben 3a 3anansaHe, MapKyy 3a ras, perynaTop Ha HaJAraHeTo Ha rasra, XaloreHHW KpyLLKkK, TaBa 3a cbbupaHe Ha
MasHWHW 1 TaBa 3a OTTUYAHE Ha Ma3HMHMW.

= [loBpeamn Ha eMainMpaHoOTO MOKPUTME NPU M3MON3BaHKU ypeau, ako AePeKTT He e 61 oKa3aHo HaMyeH olle Npean NbpBoHaYanHa
ynorpe6a.

= [edeKTn n/munun noBpean Bb3 OCHOBA Ha HENPaBUHA MW He Mo NpefHasHayYeHne ynoTpeba, 0cobeHo Bb3 OCHOBA Ha HeCnasBaHe Ha
MHCTPYKLMATA 38 eKC/loaTal WA, Ha yKasaHiATa 3a 6€30MacHOCT MK Ha MHCTPYKLMUTE 3a paboTa 1 noAApbika (HanprMep 1snonssaHe
Ha ypeauTe 3a ynoTpeba Ha OTKPMTO B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA, NOBPEAN NOPaau HENPaBUIEH MOHTaN, BCIIEACTBME Ha HENPaBUIIHO
NoYMCTBaHE Ha emainmpaHarta NoBbPXHOCT Ha GyHWUATA MW Ha peLleTKaTa Ha rpuna, nopagm He M3BbpLUIBaHe Ha NPOBEPKA 3a yNbTHA-
BaHe, aKo Cce npenopbyBa B MHCTPYKLMATA 3a eKcrnoaTauma, nopaan ynotpeba Ha BpeHW XMMUKanu, nopaan ynotpeba sa apyrv uenu
N TH.).

*  [JedeKTr n/nnu noBpean, ako Te ca Bb3HWKHANKM BCNEeACTBME HaMeca UM PEMOHTM OT CTpaHa Ha nLa, KOMTO He ca OTOPU3MpaHK oT
DKB.

= [edeKtv u/vnu noBpean BCNEACTBUE HA Pa3pyLINTENHW aTMOCGEPHU BIUAHKA (HANpUMED rpafyLiKa UK rpbM).

= [edeKTn n/munun noBpean Bb3 OCHOBA Ha 3/10HAaMePEHO NOBpeXJaHe K Bb3 OCHOBA Ha MPedyMULLAEHO, UK MO HEBHUMAaHWE MOBPEHK-
faHe, JOKOTKOTO He ca npuynHern ot DKB.

= [edeKtr n/nnu noBpean, KoMTo ca Bb3HWKHANM N0 BpeMe Ha TPaHCMOPTUPaHETO 0 KynyBaya, AOKOMKOTO TPAHCMOPTLT HE € Bb3NOMEH
OT rapaHTa.

= [edeKTn n/nnmn nospean Bb3 0CHoBa Ha GOPCMamOpHM 06CTOATENCTBA.

*  [edeKTv u/unm noBpeam Bb3 OCHOBA Ha M3HOCBAHE NpuW NpodecuoHanHa ynoTpeba 3a ThproBeku Lenu (Hanp. anonasaxe B xotenvep-
CTBO WM FraCTPOHOMMS).

5. UsnbnHeHWe Ha rapaHumaTa

B cnyyait Ha HacTbNBaHe Ha rapaHUMOHHO CbbUTHeE ce 06pbLIaiTe MONA He3abaBHO KbM HAC MMM KbM HAKOW OT HallMTe OTOPMU3NPaHK ANCT-
prbyTopu (CnncbK Ha AncTprbyTopuTe Ha www.outdoorchef.com) 1 nocousaiiTe Hapes ¢ BawmWa agpec no Bb3MOKHOCT NPOAYKTa/ YacTTa oT
NpofyKTa, KacoBa Genexka, CEpUeH HoMep W KaTtanomeH Homep (LLe HamepuTe 1 iBaTa Bbpxy CTUKepa C AaHHM Ha BalleTo 6ap6erio; BUKTe
3a uenTa nbpBa rnasa Ha MHCTPYKUMATA 3@ ekcrnnoatauun). OnuieTe HU AederTa 1 Mo Bb3MOKHOCT MPUIIOKETE CHIMKA. 3a NpoBepKa Ha
rapaHLMOHHOTO CbOWTHE NpeaanTe NPoayKTa Ha AMCTPUBYTOpa 1nu Ha Hac (rapaHLWa, Npu KOATO Bre NpeaocTaBATe npoaykTa). B cnyyai
Ha OCHOBATENHW rapaHLMOHHM NPeTeHL MK nnalame HeobXoAMMUTE TPAHCMOPTHU 1 CMEeAMTOPCKU Pasxoan, B MPOTUBEH Cryyail Bpbluame
npoayKTa 3a Balla CMeTKa.

Peructpupanara mapka OUTDOORCHEF ce npeacrtasnasa ot cnegHarta dupma
DKB Household Switzerland AG | EggbuihlstraBe 28 | Postfach | 8052 Zurich, Lseiuapua | www.dkbrands.com

*

CrnucbK Ha AnMcTpubyTopuTe e HamepuTe Ha Hawata yeb ctpanunua Ha OUTDOORCHEFRCOM

MoeTe [1a B3EMETE CEPUMHUA W KATANIOMHWUA HOMED OT CTUKEPA C [laHHW BbpXy 6ap6eKioTo
(BvkTe mbpea rnasa Ha Tasn MHCTPYKUMA 3A EKCMJTOATALMA).
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TEXHUHECKN IARRN

DUALCHEF 315 G

CE

[a3

O6uwa molHocT

Pasxopn Ha ras

Nio3a (28-30/37 mbar)
Oioza (50 mbar)
Hanarane Ha rasra

MakcrmanHo gonycTiMo Terno
Ha MbfHeHe 3a rasosa OyTunKa
BbpXy CToMKaTa Ha 6apbertoTo

DUALCHEF 325G /S 325G
CE

[a3

O6uwa molyHocT

Pasxop Ha ras

[iosa (28-30/37 mbar)

Oioza (50 mbar)

Hansarane Ha rasta

MaKcuManHo [onycTUMO Terno
Ha MbiHeHe 3a rasosa GyTUKa
BbpXy CToMKaTa Ha 6apberioTo

DUALCHEF 415 G

CE

[a3

O61a MOLLHOCT

Pasxopn Ha ras

[ioza (28-30/37 mbar)
Oioza (50 mbar)
Hanarane Ha rasrta

MaKcrmanHo gonycTuMo Terno
Ha MbiHeHe 3a rasosa GyTUIKa
BbpXy CToMKaTa Ha 6apbeKioTo

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE

[a3

O61a MOLLHOCT

Paaxopn Ha ras

[ioza (28-30/37 mbar)
Nioza (50 mbar)
Hanarane Ha rasta

MaKcHManHo [onycTUMO Terno
Ha MbiHeHe 3a rasosa GyTUIKa
BbpXy CToMKaTa Ha 6apberioTo

0063

[MponaH/6yTtaH 30/31

12 kW

870 r/y

0,98 mm / mapruposka: BK
0,84 mm / mapkuposKa: AR
Bytan 28 mbar

[Mponax 37 mbar

1 Kkr

0063

[MponaH/6yTtan 30/31

15,4 kW

1120 r/y

0,98 mm / mapkuposKra: BK
0,84 mm / mapkuposKa: AR
Bytan 28 mbar

[MponaH 37 mbar

1 Kr

0063

Mponanx/6yTan 30/31

16 kW

1160 r/y

0,98 mm / mapkuposKa: BK
0,84 mm / maprupoBKa: AR
ByTaH 28 mbar

Mponax 37 mbar

1 Kkr

0063

Mponanx/6yTan 30/31

19,4 kW

1410 r/y

0,98 mm / mapruposKa: BK
0,84 mm / mapkuposka: AR
ByTaH 28 mbar

Mponax 37 mbar

1 Kr

CTPAHUYHA FOPEJNTKA
(DUALCHEF 325G /S 325G /425G /S 425 Q)

CE 0063
a3 Mponan/6ytan 30/31
MouyHocT 3,4 kW

250 r/y
0,88 mm / mapkuposKa: AH

Pasxopn Ha ras

[ioza (28-30/37 mbar)
Oioza (50 mbar)
HandaraHe Ha rasra

0,76 mm / mapkupoBka: AK
Bytan 28 mbar
Mponan 37 mbar

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

EJIEKTPUYECKO 3AMAJIBAHE / SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
3a paboTaTa Ha eNeKTPUYECKOoTO 3ananBaHe ce HymaaeTe oT

2 Gatepuu (Tn AAA, 1,5 V), a 3a SAFETY LIGHT SYSTEM ce
Hyaaete oT NiMH arymynatophu 6atepun (tun AA, 1,2 V/2400
mAh).

XAJTOFEHHO OCBETJIEHUE (DUALCHEF S 325 G/ S 425 G)
3a paboTaTa Ha OCBETNIEHMETO Ha KaMepaTa 3a NeYeHe ce Hywaa-
eTe oT xanoreHHu namnu G9 (12 V/10 W)

YKA3AHUE 3A TEMNEPATYPHUA UHOWKATOP
OTKNOHEHWETO B NoKasaHWATa Ha TepMoMeTbpa Moke Aa e +/— 10%.

YEB CTPAHULIA

[onbnHutenHa MHGopmMaLma, CbBETH M HAMBLTCTBUA, pELLenTH

1 BchyKko BakHo 3a npoayktnte OUTDOORCHEF we HamepuTte
Ha OUTDOORCHEFRCOM
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz OUTDOORCHEF.

(C €0063 2018 PIN 0063 BP 3505 E:g25§:1i::§;§$&2335c:6 IMPORTANT
Typ: SerialNo Incepeti prin a nota numarul de serie al gratarului dvs. cu gaz, de pe verso, pe aceste
Article No.: :] instructiuni de utilizare. In functie de modelul de gratar puteti gési numarul pe eticheta cu

Made in China

e e S specificatii tehnice, care se afla fie pe raftul gratarului, fie pe placa de la baza.
DKB Household Germany GmbH
f;; “;va ‘22:(‘;"? Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

N Codul articolului si o descriere a gratarului dvs. cu gaz le puteti gasi pe Welcome Card, care
este inclus in setul de documente.

CUROPEA,

LOGIN CARD

Numarul de serie si codul articolului sunt importante pentru a nu avea probleme la obtinerea de informatii, la comandarea pieselor de
schimb si in cazul cererilor de garantie. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin informatii importante privind
siguranta, utilizarea si intretinerea.

Cititi aceste instructiuni de utilizare fnainte de punerea in functiune a aparatului. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur. Acestea contin
informatii importante privind siguranta, utilizarea si intretinerea.

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA DVS.

Persoanele care utilizeaza gratarul trebuie sé cunoasca si sa respecte procedura exacta de aprindere. Copiii nu au voie sa foloseasca
gratarul. Instructiunile de asamblare trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea consecinte periculoase.

Nu amplasati gratarul in apropierea lichidelor si a materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati gratarul sau butelia
(buteliile) in spatii inchise, fara ventilatie. Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz. Gratarul se va
utiliza numai in exterior si trebuie sa se pastreze o distanta de siguranta de cel putin 1,5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ —

Respectati in primul rand indicatiile de siguranta si instructiunile
de utilizare ale producatorului buteliilor de gaz. Pe placa de baza
se vor aseza numai butelii de gaz cu greutate neta de maxim

11 kg. Amplasati butelia in spatiul special prevazut, consultati
instructiunile de montaj. Asigurati-va ca racordurile existente sunt

max 600 mm

etanse. Inainte de punerea in functiune si dupa fiecare schimbare
a buteliei de gaz, efectuati TESTUL DE ETANSEITATE. Nu
expuneti buteliile de gaz la o temperatura mai mare de 50 °C si

nu le depozitati niciodata intr-o incapere inchisa sau la subsol.

Respectati si urmati instructiunile de siguranta marcate pe

buteliile de gaz folosite. max @ 310 mm

RECOMANDARE: Pentru buna functionare, verificati daca regulatorul de presiune si butelia de gaz sunt aprobate in tara dvs. Utilizati numai
butelii de gaz conforme cu normativele nationale corespunzatoare. Din cauza diferitelor sisteme de etansare este posibil s& fie realizat un racord
neetans, la o modificare a sistemelor de reglare a gazului si a buteliei. Aceasta lipsa a etanseitatii poate provoca degajarea gazului, care se poate
aprinde la foc deschis sau scantei. Va recomandam, din motive de securitate si de raspundere, s& verificati intotdeauna gratarele cu gaz din

comert si, daca este necesar, sa adaptati regulatorul de gaz si furtunul de gaz la prevederile nationale.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Proprietarul trebuie sa pastreze aceste instructiuni de utilizare si sa le aiba la indemana in orice moment.
Puneti in functiune gratarul conform capitolului INSTRUCTIUNI DE APRINDERE.

LA se utiliza numai in exterior”

,Cititi instructiunile de utilizare inainte de punerea in functiune a aparatului”

LATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti. A se tine copiii mici departe”

yAcest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de materiale inflamabile”

+A nu se deplasa aparatul in timpul utilizarii”

Jinchideti alimentarea cu gaz a buteliei dup utilizare”

Nu folositi niciodata gratarul sub o copertina.

Nu deplasati aparatele care sunt echipate cu rotile pe suprafete denivelate sau pe trepte.

Asigurati-va ca, In timpul functionarii, tava de scurgere a grasimii si cuva de captare a gréasimii sa fie intotdeauna impinse pana la capat si
complet fixate.

La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

La schimbarea buteliei de gaz, aveti grija ca butonul de reglare a gazului s fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la butelie sa fie oprita.
IMPORTANT: In apropiere nu trebuie sa existe surse de aprindere.

Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TESTELE DE ETANSEITATE.

Daci suspectati c& anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia QO si opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Duceti
piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.

In cazul in care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzura, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie s fie indoit si nu
trebuie sa prezinte crapaturi. Nu uitati sa opriti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz inainte sa scoateti furtunul.

Tnlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de utilizare de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va ci regulatorul de
presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante.

Lungimea recomandata a furtunului de gaz este de 90 cm si nu trebuie sa depaseasca 150cm.

Nu blocati fantele de admisie a aerului din carcasa sau fantele de aerisire din capac. Orificiile de ventilare pentru butelia de gaz nu trebuie sa
fie In niciun caz inchise sau acoperite.

,Nu modificati aparatul” In cazul in care suspectati o defectiune, contactati un specialist.

Gratarul este livrat impreuna cu un furtun de gaz si cu regulatorul de presiune a gazului. Furtunul de gaz trebuie sa fie tinut intotdeauna
departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului. Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu ghidaj pentru
furtun, furtunul trebuie sa fie bine fixat in acest ghidaj.

Furtunul si regulatorul corespund tuturor legilor locale si standardelor EN.

Daca nu se ajunge la capacitatea maxima si suspectati ca alimentarea cu gaz este blocata, contactati un magazin de profil.

Folositi gratarul numai pe o baza solida si sigura. In timpul functionarii, nu asezati gratarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete
inflamabile. Tineti gratarul departe de materialele inflamabile.

Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau a materialelor usor inflamabile.

In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iernii intr-o camers, butelia de gaz trebuie scoasa. Trebuie s& depozitati intotdeauna gratarul
in aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii s& nu poata ajunge.

Inainte de utilizare, asezati gratarul intr-un loc ferit de vant, pe cat posibil.

Cand gréatarul nu este in uz, dupé ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o husa impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate la
distribuitorul de gratare.

Pentru a preveni acumularea umezelii, indepartati husa dupa ploaie.

Utilizati aparatul numai atunci cand cablul de alimentare, priza si aparatul nu prezinta deteriorari. Verificati aparatul inainte de fiecare utilizare.
Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare.

Decuplati stecarul dupa fiecare utilizare sau dupa o avarie. ATENTIE: Trageti de stecar, nu de cablul de alimentare.

Tineti cablul de alimentare departe de piesele fierbinti.

Nu atingeti stecarul cablului de alimentare cu mainile umede.

Nu deplasati gratarul in timp ce acesta este in functiune.

Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dupa oprire, gratarul raméane fierbinte timp mai indelungat. Fiti atent s& nu va ardeti si nu puneti obiecte pe gratar, fiindca exista pericol de
incendiu.

Nu utilizati gratarul cand ploud sau cand ninge, deoarece acesta include componente electrice.

Daca este nevoie, utilizati exclusiv cabluri prelungitoare cu impamantare pentru un amperaj de minim 10 A (230 V) (sectiunea cablului de
minim 1,5 mm) si fiti atent ca nimeni sa nu se impiedice de cablu si s& nu rastoarne aparatul.

Folositi un cablu prelungitor cat mai scurt posibil si niciodata nu folositi 2 sau mai multe prelungitoare impreuna.

Nu amplasati cablul de alimentare peste portiuni ale drumului de acces
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TESTUL DE ETANSEITATE

AVERTISMENT: In timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie s se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru
fumat.

Nu verificali etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si faceti testul intotdeauna in aer liber.

1. Butonul de reglare a gazului trebuie si fie pe pozitia O.

2. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria, pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/
regulatorul de presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supapa) o solutie de sépun lichid 50% si
apa 50%.

Puteti folosi, de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor.

3. Aparitia bulelor de sépun indica scurgeri. IMPORTANT: Gratarul trebuie folosit numai atunci cand toate scurgerile sunt eliminate.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil sau inlocuiti piesele defecte.

Repetati pasii 1 si 2.

o

6. Daca scurgerile nu pot fi rezolvate, consultati distribuitorul de profil.

\ \.-\.@

RECOMANDARE:
Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul sezonului de
gratare.

EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE

Niveluri de incalzire si aprindere

QO : Din pozitia
(// : putere mica
(//(// : putere medie
((/((/(// : putere mare
QUG Apindere
2 € : Electrod de aprindere

/
/

!
e@&é

o\

7i< : Intrerupatorpentru iluminarea camerei de frigere
DUALCHEF S 325 G SI DUALCHEF S 425 G

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Curéatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.

2. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TESTUL DE ETANSEITATE. Faceti acest lucru, chiar daca
gratarul dvs. cu gaz a fost livrat gata montat de céatre distribuitor.

3. Léasati gratarul sa arda aproximativ 20— 25 de minute, la nivelul ((/((/(//

4. Asigurati-va ca tava de scurgere a grasimii si cuva de captare a grasimii sa fie impinse pana la capat. Acest lucru este valabil si pentru
frigerea normala.
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INSTRUCTIUNI DE APRINDERE

RECOMANDARE: Arzatoarele nu trebuie sa fie intotdeauna in uz. Acest lucru depinde atat de tipul, cat si de cantitatea de preparat.

APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL
DUALCHEF 313 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G
DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF S 425 G

1.

o~ W

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TESTUL DE ETANSEITATE).

Cuplati intrerupatorul principal de pe panoul electric (ON = lampa rosie de control a intrerupatorului principal este aprinsa).
Deschideti capacul gratarului. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul inchis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

Apasati butonul de reglare a gazului DGS® TWIN BURNERS pe care doriti sa il puneti in functiune si rotiti in sens anti-orar la nivelul
QL. Apasati butonul de aprindere si tineti-| apasat, pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

Daci gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pan la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears sa se
poata evapora. Apoi repetati pasii 4 si 5.

Daca nu este posibild punerea in functiune a gratarului dupa 3 incercari, verificati cauzele (asa cum este descris in
sectiuneaDEPANARE).

APRINDEREA ARZATOARELOR LATERALE
DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G / DUALCHEF § 423

Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse. (Procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TESTUL DE ETANSEITATE).

Cuplati intrerupatorul principal de pe panoul electric (ON = lampa rosie de control a intrerupatorului principal este aprinsa).
Deschideti capacul din spate al arzdtoarelor laterale, la modelele DUALCHEF 325 G / DUALCHEF S 325 G / DUALCHEF 425 G /
DUALCHEF S 425 G. ATENTIE: Nu aprindeti niciodata arzétoarele laterale cu capacul din spate inchis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

Apasati butonul de reglare a gazului cu inscriptia SIDE BURNER si rotiti-I in sens anti-orar, la nivelul ((/((/((/ Apasati butonul de
aprindere si tineti-l apasat, pana cand face scanteie si gazul se aprinde.

Daca gazul nu se aprinde in 3 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pana la Q. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears s& se
poata evapora. Apoi repetati pasii 4 si b.

Daca nu este posibild punerea in functiune a arzatoarelor laterale dupa 3 incercari, cautati cauzele (asa cum este descris in sectiunea
DEPANARE).
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PANOUL ELECTRIC
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Panoul electric contine:
4 acumulatori NiMH (tip AA, 1,2 V/2400 mAh) pentru sistemul Safety Light System (SLS)
2 baterii (tip AAA, 1,56 V) pentru aprinderea electrica

(G|
@%

= 1intrerupatoare principale pentru a intrerupe alimentarea electrica a componentelor individuale si pentru a preveni descarcarea acumulatorilor
= 1 statie de incarcare a acumulatorilor: La modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G, statia de incarcare a acumulatorilor
poate fi conectata la o priza prin intermediul cablului de retea livrat, folosind priza de conexiune de pe peretele posterior. La conectarea
cablului de retea inclus, cei 4 acumulatori incorporati se incarca automat cand intrerupatorul principal este cuplat. In timpul procesului
de incarcare dioda statiei de incarcare a acumulatorilor este aprinsa permanent in portocaliu (timp aproximativ de incarcare de
pana la 12 ore). La alte modele de gratare DUALCHEF, cablul de retea nu este inclus. Totusi, este disponibila functia de incarcare a
acumulatorilor. Un cablu de retea corespunzator poate fi achizitionat din orice magazin de specialitate sau de articole electrice.

ATENTIE: Acumulatorii inclusi pentru gratarul DUALCHEF se pot incarca in statia de incarcare integratad in panoul electric. Acestia NU pot fi
inlocuiti cu baterii obisnuite, care nu sunt reincarcabile. Daca inserati, totusi, baterii care nu sunt reincarcabile si conectati gratarul la reteaua
electrica prin intermediul cablului de retea, aparatul va incerca sa incarce bateriile care nu sunt reincarcabile. Acest lucru poate provoca
deteriorari grave si incendiil

SISTEMUL SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)

Sistemul SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) al gratarului dvs. DUALCHEF se activeaza cand butonul de reglare a gazului este rotit din pozitia O
in sens anti-orar, in directia (// - (//(//((/ si astfel alimentarea cu gaz la DGS® TWIN BURNER este deschisa.

Inelul iluminat din jurul butonului de reglare a gazului si LED-ul din centrul pozitiei Q arat, chiar si de la distan{a, daca alimentarea cu gaz
este activata la unul sau mai multe arzatoare.

Alimentarea cu energie a sistemului SLS este asigurata de cei 4 acumulatori inclusi. Atunci cand acumulatorii se descarca panalao
capacitate de aprox. 20%, sistemul SLS incepe sa clipeasca intermitent indicand faptul ca, daca acumulatorii nu se incarca, indicatia SLS se
va stinge curand. Reglarea gazului functioneaza si atunci cand acumulatorii sunt descarcati.

Gratarele DUALCHEF sunt echipate cu un incarcator integrat de acumulatori (consultati capitolul PANOUL ELECTRIC).

Pe consola de comanda exista un senzor de lumina. Acesta masoara intensitatea luminii ambiante si adapteaza corespunzator intensitatea
luminoasa a sistemului SLS. RECOMANDARE: Pentru a asigura aceasta functie, sticla de deasupra senzorului trebuie sé fie curata si neobturata.
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MANUAL DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL DUALCHEF

Modul de functionare:

1. In cazul unei cantitati mai mici de preparate, folositi doar unul sau doua arzitoare si separati zona de frigere neutilizata cu ajutorul
separatorului DGS® ZONE DIVIDER pentru cresterea eficientei (consultati capitolul DGS® ZONE DIVIDER). Frigerea cu capacul inchis
reduce timpul necesar prepararii si consumul de gaz.

2. Preincalziti gratarul, cu capacul inchis, aproximativ 10 minute, la nivelul (//((/((/

Asezati mancarea preparata pe grilajul gratarului si reglati temperatura continuu, dupa cum doriti, intre (// si ((/((/(//

4. Dup frigere, rotiti intotdeauna butonul de reglare a gazului in pozitia O. Apoi opriti alimentarea cu gaz de la butelie. Chiar daca butelia

w

este goalg, robinetul buteliei trebuie inchis.

5. Lé&sati gratarul sa se raceasca complet inainte de a deplasa, misca sau curata gratarul.
ATENTIE: La modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G echipate cu iluminarea spatiului de gatit ((ampi cu halogen),
acestea se pot deteriora dacé sunt supuse unor vibratii mai intense atunci cand sunt fierbinti.

6. ATENTIE: Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar dupa récire, pentru golire si curatare. Grasimea colectata fierbinte poate
provoca arsuri. Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar folosind manerul inclus!

1 2

N
@@7

SISTEMUL DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®)

Gréatarul DUALCHEF va oferd, in afara posibilitatilor clasice de frigere (consultati capitolul METODE DIRECTE S| INDIRECTE DE
FRIGERE), sistemul unic DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).

Piesa centrala a sistemului DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®) se numeste DGS® ZONE DIVIDER, care separa DUALCHEF in 2 zone de
frigere. Aceasta separare a zonelor va oferd noi posibilitati in timpul frigerii, de exemplu s& pregatiti simultan mai multe preparate sau sa
preveniti ca gusturile sau mirosurile diferitor preparate de pe grétar sa se transmita la altele.

In afara de separarea spatiului de gatit, aveti si posibilitatea unui control total al temperaturii in zonele de frigere. Temperaturile pot fi reglate
si controlate independent. Cele doud termometre indica temperaturile corespunzatoare ale zonelor.
Accesoriile DGS®va permit sa folositi zonele in mod ideal si va ajuta sa obtineti rezultatele perfecte la utilizarea gratarului.

In sectiunile urmétoare, veti cunoaste elementele individuale ale sistemului DUAL GOURMET SYSTEM (DGS®).
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SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER

Separatorul DGS® ZONE DIVIDER separé in mod eficient camera de ardere in doua zone de frigere controlabile separat.

©@ @& ©

Modelele DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G si DUALCHEF S 325 G dispun de o pozitie de separare a zonelor.

©@ & © ©

©@ © © ©

Modelele DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G si DUALCHEF S 425 G dispun de doud pozitii de separare a zonelor.

PRIN SEPARAREA CAMEREI DE FRIGERE IN DIFERITE ZONE, URMATOARELE APLICATII DEVIN MAI USOARE SI MAI EFICIENTE:

1. Cu separatorul DGS® ZONE DIVIDER al gratarelor dvs. DUALCHEF, aveti posibilitatea sa pregatiti simultan preparate diferite. Separate

unele de celelalte si, astfel, fara ca mirosurile sau gusturile s& se transmita intre ele!

2. Datoritd separatorului DGS® ZONE DIVIDER, zonele individuale pot fi controlate individual, deoarece caldura produsé de arzatoarele
DGS® TWIN BURNER creste in interiorul camerei de ardere, iar separatorul DGS® ZONE DIVIDER impiedica un transfer considerabil al
caldurii in alte zone ale gratarului. Datorita acestei separari, puteti lucra la temperaturi diferite pentru preparatele dvs., sub capacul gratarului

DUALCHEF.

ZONE POSIBILE DE TEMPERATURA CU SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER
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DIFERENTA INTRE ZONELE DE TEMPERATURA CU SI FARA UTILIZAREA SEPARATORULUI DGS®ZONE DIVIDER
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CU SEPARATORUL DGS®”ZONE DIVIDER FARA SEPARATORUL DGS®ZONE DIVIDER

De exemplu, puteti prepara in partea dreapta a gratarului o friptura gustoasa folosind difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER (consultati capitolul
DER DGS® HEAT DIFFUSER) si, in partea stanga, puteti prepara o pizza sau o fripturé bine rumenita.

3. Separatorul DGS® ZONE DIVIDER contribuie, in plus, la consumul optim de gaz. Daca doriti sa frigeti doar o cantitate redusa de preparate,
montati separatorul DGS® ZONE DIVIDER pentru a separa suprafata nefolositd a gratarului. Prin reducerea camerei de frigere DUALCHEF
creste eficienta suprafetei folosite a gratarului si a arzatorului aflat in functiune. Puteti vedea in ilustratiile de mai sus modul in care puteti sa
separati zonele.

4. Separatorul DGS® ZONE DIVIDER permite frigerea directa intr-o anumita zona a gratarului si, simultan, incélzirea usoara in cealalta zona.

DIFUZORUL DGS® HEAT DIFFUSER

Pentru pregatirea de mancaruri folosind un cos rotativ, caldura necesara este generata in mod traditional cu ajutorul unui arzator de tip rotisor.
Caldura ascendenta de la arzatoarele de tip rotisor si de la fripturile plasate acolo necesita o cantitate de gaz mai mare pentru a obtine acelasi
rezultat. Totodatd, controlul temperaturii este foarte limitat.

Difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER transmite céldura necesara de la arzédtoarele DGS® TWIN BURNER direct la preparatul din cosul rotativ.
Prin aceasta pozitionare, se poate pregéti o friptura folosind un singur arzator pe pozitia 1. Prin combinatia dintre arzatorul DGS® TWIN
BURNER, separatorul DGS® ZONE DIVIDER si difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER se reduce consumul de gaz si creste domeniul de
temperaturi.

Difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER se monteaza astfel:

Luati grilajul din partea dreapta a gratarului cu ajutorul clestelui pentru ridicarea grilajului.

Puneti difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER asa cum se ilustreaza mai sus.

Puneti preparatele in setul OUTDOORCHEF DGS® COS ROTATIV (nu este inclus in pachet, este disponibil ca accesoriu).

Impingeti cosul rotativ in blocul motor (parte a setului DGS® COS ROTATIV). Acum puneti partea opusa pe dispozitivul divizorului DGS®
ZONE DIVIDER.

Apoi puneti in functiune gratarul DUALCHEF si incalziti friptura la temperatura dorita.

6. Utilizati clestele pentru ridicarea grilajului pentru a scoate din nou difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER.

WO =

Dispozitivele DGS® PROTECTION BARS si DGS®HEAT DIFFUSER protejeaza arzatoarele DGS® TWIN BURNER impotriva grasimii care
picura si previn aprinderea grésimii. Grasimea in exces este condusa in mod controlat intre arzatoarele DGS® TWIN BURNER, prin forma special
conceputd a difuzorului DGS® HEAT DIFFUSER. Datoritd zonelor de frigere, puteti pregati si alte preparate pe zona de frigere ramasa libera.
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GRILAJUL DE INCALZIRE CU INALTIME REGLABILA

Grilajul de incalzire serveste ca suprafata de frigere suplimentara, cu propria zona de temperatura. in functie de dimensiunea preparatelor care
se asaza pe acesta, puteti plasa grilajul de incélzire in 2 pozitii diferite. Grilajul de incalzire poate fi folosit si la prepararea unei fripturi, daca se
utilizeaza difuzorul DGS® HEAT DIFFUSER si separatorul DGS® ZONE DIVIDER. Aici ins& doar intr-o pozitie!

GRILAJELE DE GRATAR DIN FONTA

UTILIZARE

Inainte de prima utilizare, curatati cu ap4 grilajele de gratar din fonta. In timpul utilizarii gratarului, atingeti grilajul doar cu manusile speciale pentru
gratar. Nu asezati grilajele din fonta fierbinti pe suprafete inflamabile sau sensibile la caldura.

Pentru a scoate mai usor grilajele de gratar din fontd, puteti utiliza clestele pentru ridicarea grilajului.

CURATAREA

= Lasati grilajele din fontd s se incinga pe gratar timp de aprox. 10 minute la putere maxima

= Folositi o perie cu peri din alama (nu perii cu peri din otel)

= Apoi lasati sa se raceasca

* In cazul murdariei persistente: Utilizati agentul de curdtare OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER pentru o curatare temeinica

RECOMANDARE
Dupa curatare, ungeti cu putin ulei de gatit.

28

OUTDOORCHERCOM




ACCESORIILE DGS®

Prin utilizarea separatorului DGS® ZONE DIVIDER, gratarul DUALCHEF va ofera posibilitati aproape nelimitate de preparare a alimentelor.
Pentru o versatilitate maxima, OUTDOORCHEF a dezvoltat accesoriile adecvate pentru frigere, gatire si coacere, astfel incat modelul
DUALCHEF sé va ofere si mai multe satisfactii. Folositi-va inspiratia si patrundeti in lumea ACCESORIILOR DGS®.

SETDGS® COS ROTATIV

Setul DGS® CO$ ROTATIV asigurd coacerea
uniforma a carnii. Datorita formei cosului, produ-
sul nu este intepat, astfel ca nu se pierde nicio
picatura de suc. Ideal pentru pui crocant, friptura
suculentd de duminica si carne de vita frageda.
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PLACA DE FRIGERE
DGS®

PLACA DE FRIGERE DGS® din fonta acumu-
leaza céldura in mod optim si uniform. Placa de
frigere rabatabila are o fata striata si una nete-
dé&, oferind nenumarate posibilitati de preparare.
Partea neteda este perfect potrivita pentru clati-
te, crépes sau preparate din ou3, iar cea striata,
pentru frigere rapida.
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SETUL DE FIERBERE
DGS®

SETULDE FIERBERE DGS® KOCHSET este
accesoriul minune de la DGS®. Totul este posibil
cu ajutorul acestuia, fierberea lichidelor, prepara-
rea In abur a legumelor, gratinarea sau posarea
pestelui. Setul de fierbere poate fi asezat direct
pe gratar in locul unui grilaj. Datorita manerelor
elegante, recipientul poate fi agatat si transpor-
tat fara pericol de rasturnare.

\\\\"
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PIATRA PENTRU PI7ZA
DES®

Noua piatra pentru pizza DGS® garanteaza obti-
nerea unei pizza crocante, cu ajutorul gratarului.
Suportul din otel inoxidabil permite o pozitie de
coacere superioara si asigura combinatia per-
fecta intre caldura transmisa de jos si cea ce sus.

{w

GRILAJE DIN FONTA
DGS®

Grilajele de calitate din fonta DGS® garanteaza,
datorita modelului cu romburi, modelul perfect
pe fripturile sau bucétile de peste suculente.
Fonta acumuleaza in mod optim céldura si o
transmite preparatului pus deasupra, setul con-
tinand 2 grilaje care pot fi folosite cand sunt ne-
cesare temperaturi ridicate.

{w

GRILAJ DIN OTEL
INOXIDABIL DGS®

GRILAJUL DIN OTEL INOXIDABIL DGS® ga-
ranteaza transmiterea perfecta a caldurii si un
model frumos de gratar pe toate preparatele. Un
grilaj de calitate din otel inoxidabil, de densitate
ridicatd, previne lipirea resturilor de alimente si
se poate curata usor.

GRILAJ PENTRU
LEGUME DGS®

GRILAJUL PENTRU LEGUME DGS” asigura
prepararea simpla si sanatoasa a legumelor, a
pestelui sau a hamburgerilor. Stratul de email
din portelan si perforatiile grilajului garanteaza
frigerea cu continut redus de grasimi si previne
lipirea preparatelor. Pentru placerea de a lucra
cu gratarul fara complicatii, cu garantia reusitei.
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METODA DIRECTA ST INDIRECTA DE FRIGERE CU DUALCHEF

CARE ESTE DIFERENTA?

METODA DE FRIGERE DIRECTA

Cum tradeaza si numele deja, preparatele sunt pozitionate direct peste sursa de céldura.

Aceasta metodéa este adecvatd pentru frigerea rapida. Datoritd temperaturii ridicate, se formeaza o crusta frumoasa sau modelul perfect de
gratar pe friptura.

METODA DE FRIGERE INDIRECTA
In cazul frigerii indirecte, caldura circula in jurul preparatelor. Cu ajutorul capacului inchis, gratarul devine un cuptor cu aer circulat.
Aceastd metoda de frigere este ideald pentru bucati de carne mari, care se incélzesc la temperaturi mai joase, pentru peste preparat delicat sau

pizza crocanta.
In cazul SISTEMULUI DE FRIGERE, STATIILE DE FRIGERE CU GAZ pot fi rotite manual de la modul direct la cel indirect de transmitere a

caldurii.
Pentru frigere indirecta, fierbere si coacere, plasati preparatul in mijlocul grilajului si aprindeti doar cele doua arzatoare exterioare.

CALDURA DIRECTA CALDURA INDIRECTA

L{J"ﬂ.&&.“& Ea LIS N \ L’l’f SN N
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Pentru frigere si fierbere directa: Pentru frigere, fierbere si coacere indirecta:
Puneti preparatele deasupra Puneti preparatele in centru, inchideti capacul si aprindeti
arzatoarelor pornite. doar cele doua arzatoare exterioare.

[LUMINAREA CAMEREI DE FRIGERE

Modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G dispun de o iluminare a camerei de frigere. Lampile cu halogen (G9, 12 V, 10 W) sunt
alimentate prin intermediul cablului de retea inclus, care se conecteaza la partea din spate a gratarului. Un intrerupator pornit/oprit se afla in

partea din dreapta a consolei de operare.

ATENTIE: Sistemul de iluminare a camerei de frigere se poate deteriora daca este expus unor vibratii intense cand este fierbinte.
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DUPA FRIGERE

Rotiti butonul de reglare a gazului, pentru fiecare dintre arzatoare, la O.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

Decuplati intrerupatorul principal de la panoul electric.

Lasati gratarul s& se raceasca complet si curatati-l.

ok W~

Acoperiti gratarul cu husa aferenta.

ATENTIE: Lasati gratarul DUALCHEF sé se raceasca complet inainte de a-I deplasa. Modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G
sunt echipate cu sistem de iluminat al camerei de frigere cu lampi cu halogen, care se poate deteriora daca este supus unor vibratii mai intense
atunci cand este fierbinte.

ATENTIE: Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar dupa racire, pentru golire si curdtare. Grasimea colectata fierbinte poate provoca
arsuri. Cuva de captare a grasimii poate fi scoasa doar folosind manerul inclus!

CURATAREA

In spatiile dintre barele grétarului nu este necesara curatarea frecvents, deoarece cea mai mare parte a grasimii fie se evapora, fie cade in cuva
de captare a grasimii. Pentru curatarea grilajului, folositi o perie pentru gratar cu peri din alama (nu cu peri din otel).

Pentru o curatare temeinica, folositi produsul OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternativ, puteti folosi un burete de bucatarie

din nailon si apa cu sapun pentru a indepérta toate resturile. In cele din urmé, puteti scoate tava de scurgere, si o goliti si s& o curatati cu
OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Puteti curata componentele din otel inoxidabil cu un agent de curatare uzual pentru otel inoxidabil
sau un burete de lustruire disponibil la magazinele de materiale de constructii.

RECOMANDARE: Curatati componentele DGS® HEAT DIFFUSER si DGS® PROTECTION BARS dupa fiecare utilizare pentru a evita formarea

crustelor si aprinderea grasimii.

APLICAREA PRODUSULUI DE CURATARE OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER

IMPORTANT: Gréatarul nu trebuie sa functioneze in timpul curétarii cu OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER. Pentru protejarea mainilor,
purtati méanusi si, eventual, o pereche de ochelari. Pulverizati bine produsul pe gratarul sau accesoriile caldute si lasati-l sa actioneze timp de
15 = 30 de minute. Mai pulverizati o data pe suprafetele murdare, clatiti bine cu apa si lasati s& se usuce.

ATENTIE: Produsul OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nu trebuie folosit pentru curétarea suprafetelor grunjoase.

APLICAREA PRODUSULUI DE CURATARE OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

IMPORTANT: Gratarul nu trebuie sa functioneze in timpul utilizarii produsului de curatare OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER.

Pentru a va proteja, purtati manusi si ochelari. Pulverizati gratarul sau accesoriile caldute si lasati s& actioneze timp de 10 minute, pana cand
spuma s-a dizolvat.

La nevoie, curatati mai departe cu o perie adecvata pentru gratar sau cu un burete din nailon. Apoi, clatiti bine cu apa si uscati.

ATENTIE: Produsul OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER nu trebuie folosit pentru curatarea suprafetelor grunjoase.

31




INTRETINEREA ARZATOARELOR DGS® TWIN BURNER

Arzatoarele pot fi infundate de insecte. Aceasta poate duce la o reducere a puterii sau la intoarcerea flacarii.
Pentru a verifica arzatoarele si a le curéta la intervale regulate, trebuie sa parcurgeti urmatorii pasi:

1. Scoateti mai intai grilajele de grétar din fonta si protectile DGS® PROTECTION BARS din gratarul DUALCHEFR.
2a. Apoi indepartati clemele de siguranta din fixarea arzatorului.
b. Indepartati acum fixarea superioara a arzatorului.

2c. Apoi trageti in sus arzatorul din camera de ardere.

3. Curatati arzatorul cu o perie subtire pentru sticle sau cu o sarma.

4. Dupa curatare, componentele se monteaza la loc in camera de ardere, in ordine inversd, si se pun in functiune din nou conform sectiunii
LAPRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL".

IMPORTANT: Daca folositi detergent in timpul curatarii, trebuie sa lasati gratarul sa se usuce in mod corespunzator dupa curétare. Pentru a
accelera procesul de uscare, puteti porni gratarul si il puteti l1asa sa arda, la nivelul (//(//((/ cateva minute, cu capacul deschis.

INTRETINEREA

Intretinerea regulata a gratarului DUALCHEF asigura functionarea corespunzatoare. Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin
doud ori pe an si dupéa o perioada prelungita de neutilizare. Paianjenii si alte insecte pot da nastere unor blocaje care trebuie indepartate inainte
de utilizare. Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

Daca nu folositi gratarul pentru o perioada mai lunga de timp, ar trebui sa efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare. Daca aveti
orice indoiald, contactati furnizorul de gaz sau punctul de vanzare.

Pentru a evita deteriorarile prin coroziune, ungeti cu ulei toate piesele din metal inainte de o depozitare indelungatd. Dupéa o depozitare
indelungata si cel putin o data in timpul sezonului de gratare ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu avea crépéturi, zgarieturi si alte
semne de deteriorare. Un furtun de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.

Pentru a va bucura cat se poate de mult de gratarul dvs,, protejati gratarul, dupa ce acesta s-a racit complet, cu o husa OUTDOORCHEF

distribuitorul de gratare.

DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:
= Verificati daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.
= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.
= Verificati daca scanteia de la electrod ajunge la arzator.
ATENTIE: Aceasta verificare poate fi efectuata doar cu alimentarea cu gaz oprital

Nu exista scanteie:

= Asigurati-va ca bateriile sunt montate corect si incarcate.

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie sa fie intre 4 si 6 mm.

= Verificati daca acele cabluri pentru aprindere electrica si electrodul sunt conectate si sunt bine fixate.
= Montati 2 baterii noi (tip AAA, 1,5 V) In sistemul de aprindere electrica.

Daca nu puteti pune in functiune gratarul dupé ce ati incercat masurile mentionate mai sus, contactati punctul de vanzare.
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SISTEMUL SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS) nu functioneaza:

= Verificali daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butonul regulatorului de gaz. (Cu robinetul buteliei inchis)

= Asigurati-va ca acumulatorii pentru sistemul SLS sunt montati corect si incarcati.

= Daca acumulatorii sunt descarcati, puteti, in functie de model,
- s& conectati cablul de retea inclus pentru activarea procesului de incarcare (la modelele DUALCHEF S 325 G si DUALCHEF S 425 G)
- s& achizitionati un cablu de retea potrivit si s&-I introduceti direct in panoul electric pentru activarea procesului de incarcare (la modelele

DUALCHEF 315 G / DUALCHEF 325 G / DUALCHEF 415 G / DUALCHEF 425 G)

- sa montati acumulatori noi

lluminarea camerei de frigere
= Verificati daca cele doua corpuri de iluminat cu halogen G9 (12 V/10 W) sunt defecte.

GARANTIE PENTRU UTILIZATOR

1. Garantie si raport cu privire la diversele drepturi ale cumparatorului
Prin achizitionarea acestui produs OUTDOORCHEF de la un distribuitor autorizat, in calitatea dvs. de client final privat (consumator) veti
primi o garantie de producéator de la DKB Household Switzerland AG (,DKB®).

Garantia producétorului va asigura dreptul de a solicita garantie de la garant, in conformitate cu prezentul acord. Dreptul de solicitare a
garantiei se adauga la celelalte drepturi contractuale sau legale. Aceste drepturi suplimentare nu sunt excluse sau limitate prin aceasta
garantie. Prin urmare, va puteti exercita celelalte drepturi contractuale sau legale in fata respectivei persoane raspunzatoare. Asadar, de
exemplu cerintele conforme cu legea privind rdspunderea pentru produse nu sunt afectate de aceasta garantie.

In calitatea dvs. de cumparator, aveti posibilitatea, in mod special, sa ridicati pretentii de garantie contractuala impotriva vanzatorului. De
exemplu, este posibild rezilierea contractului de vanzare-cumparare, dar numai cu vanzatorul, nu si a contractului cu DKB, in baza acestei
garantii.

2. Partile si conditii de oferire a garantiei

Garantul este DKB. Beneficiarul garantiei este orice client final, care cumpara un produs nou de la comerciantul autorizat, in scopuri
personale. Dovada achizitiei se face prin prezentarea chitantei. Achizitie in scop personal inseamna ca produsul este cumparat de o persoana
fizica, in scopuri care, in principal, nu sunt asociate cu activititi comerciale sau cu activitéti profesionale independente. In cazul unei cereri de
garantie identificabile, trebuie s& revendicati garantia in termen de doua luni, de la garant. In caz contrar, nu veti beneficia de garantie. Pentru
defectele evidente, aceasta perioada limitata incepe de la primirea produsului. Prin urmare, DKB recomandé s& examinati produsul pentru
defecte, imediat dupa primire.

3. Domeniu
Garantia este valabila de la data cumpararii si se acorda in urméatoarele cazuri, cu conditia sa nu fie o situatie exceptata, in conformitate cu
alineatul 4:

CARCASA DIN ALUMINIU TURNAT SUB PRESIUNE S| OTEL INOXIDABIL 10 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii

ARZATORUL DGS® TWIN BURNER 5 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii

GRILAJUL GRATARULUI 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii

CAPACUL EMAILAT 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii si a defectelor emailului, inainte

de prima utilizare

SEPARATORUL DGS® ZONE DIVIDER / DIFUZORUL DGS® HEAT DIFFUSER / | 3 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii

PROTECTIILE DGS® PROTECTION BARS

ALTE PIESE 2 ani Pentru toate celelalte defecte de fabricatie/de material

Nu sunt considerate defecte de functionare sau defecte semnificative pentru dvs,, in calitate de client, neregularitatile rezonabile, diferentele
cromatice ale emailului sau defectiunile minore, precum punctele de sprijin folosite in timpul productiei pe marginea inferioarad a capacului
sau pe elementele de suspendare.

Intr-un caz de garantie, DKB va inlocui, la propria discretie, piesele deteriorate sau defecte sau produsul integral. In masura in care acest
lucru este rezonabil pentru dvs,, in calitate de client, un model poate fi inlocuit cu o variantd mai noua, de exemplu cu modelul ulterior. in
masura in care defectul nu afecteaza functionalitatea produsului si in masura in care acest lucru este rezonabil pentru dvs., in locul reparatiilor
vi se pot oferi compensatii financiare adecvate.

Pe durata procesarii garantiei (verificare si o eventuala inlocuire), DKB nu este obligat s& ofere un produs de schimb sau alte compensatii.
Efectuarea lucréarilor de garantie nu are ca efect nici prelungirea, nici reinnoirea perioadei de garantie. Piesele inlocuite trec in proprietatea
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firmei DKB. Perioada de garantie se reinnoieste numai in cazul inlocuirii produsului.
Orice alte pretentii fatd de garant nu sunt acoperite de aceasta garantie. Prin urmare, pretentiile dvs. din alte motive nu sunt excluse sau
limitate (consultati si punctul 1 de mai sus).

4. Neacordarea garantiei

Garantia nu se acorda in urmatoarele cazuri:

= Uzura normalé la utilizare corecta, in special la piese de uzura ca termometru, sistem de aprindere si acumulatori, electrozi, cablu de
aprindere, furtun de gaz, regulator de presiune a gazului, corpuri de iluminat cu halogen, tava de scurgere a grésimii si cuva de captare a
grasimii.

= Defecte ale emailului la dispozitivele uzate, cu conditia s& se demonstreze cé defectul era acolo inainte de prima utilizare.

= Defecte si/sau pagube din cauza utilizarii incorecte, a utilizarii necorespunzatoare, in special ca urmare a nerespectarii instructiunilor de
utilizare, a instructiunilor de siguranta sau a instructiunilor de operare/intretinere (de exemplu, utilizarea de echipamentelor de exterior in
spatii interioare, daunele cauzate de instalarea gresita, de curatarea necorespunzatoare a suprafetei emailate a palniei sau a grilajului de
gratar, de neefectuarea unui test de etanseitate, in masura in care acesta este recomandat in instructiunile de utilizare, de utilizarea unor
substante chimice nocive, de utilizarea in alt scop).

= Defecte si/sau pagube generate de interventia sau reparatiile efectuate de cétre persoane neautorizate de DKB.

= Defectele si/sau pagubele cauzate de conditii meteorologice distructive (de exempluy, grindina sau fulgere).

= Defectele si/sau pagubele provocate de vandalism sau prin deteriorarea intentionata sau din neglijentd, in masura in care acestea nu
sunt cauzate de DKB.
Defectele si/sau pagubele aparute in timpul transportului cdtre cumparator, cu exceptia cazului in care transportul a fost organizat de
catre garant.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a evenimentelor de forta majora.

= Defectele si/ sau pagubele din cauza utilizarii in mod profesional, in scopuri comerciale (de exemplu, utilizarea la hotel sau restaurant).

5. Procesarea garantiei

In caz de solicitare de garantie sunati-ne cat mai curand posibil sau contactati unul dintre distribuitorii nostri autorizati (lista cu distribuitori o
gasiti la www.outdoorchef.com)si comunicati-ne, pe langa adresa dvs., daca este posibil, produsul/piesa produsului, chitanta de achizitionare,
numarul de serie si numarul articolului (ambele pot fi gasite pe autocolantul de pe gratar; in acest scop, consultati prima sectiune a
instructiunilor de utilizare). Descrieti-ne defectul, prin intermediul unei fotografii. Pentru verificarea situatiei de garantie, aduceti produsul

la distribuitor sau la noi (garantie bring-in). In cazul in care este un caz de acordare a garantiei, v vom rambursa costurile de transport si
transport maritim necesar si obligatoriu, in caz contrar va vom trimite produsul inapoi, pe cheltuiala dvs.

Marca inregistratd OUTDOORCHEF este reprezentata de urmétoarea companie
DKB Household Switzerland AG | EggbiihistraBe 28 | Postfach | 8052 Zurich-Elvetia | www.dkbrands.com

*

O lista de parteneri comerciali poate fi gasitd pe siteul nostru web, la adresa OUTDOORCHEF.COM

Numarul de serie, precum si codul articolului, le gasiti pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratarul dvs.
(a se consulta in acest sens prima sectiune a acestor INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE).
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INFORMATII TERNICE

DUALCHEF 315 G

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere totala 12 kW

Consum de gaz 870 g/h

Duza (28-30/37 mbari) 0,98 mm/marcaj: BK
Duza (50 mbari) 0,84 mm/marcaj: AR
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbar
Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului 11 kg

DUALCHEF 325G /S 325G

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere totala 15,4 kW

Consum de gaz 1120 g/h

Duz& (28-30/37 mbari) 0,98 mm/marcaj: BK
Duz& (50 mbari) 0,84 mm/marcaj: AR
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbar

Masa maximéa admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului 11 kg

DUALCHEF 415 G

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere totala 16 kW

Consum de gaz 1160 g/h

Duz& (28-30/37 mbari) 0,98 mm/marcaj: BK
Duza (50 mbari) 0,84 mm/marcaj: AR
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbar
Masa maxima admisa a buteliei
pline pe suportul gratarului 11 kg

DUALCHEF 425 G/ S 425G

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere totala 19.4 kW

Consum de gaz 1410 g/h

Duz& (28-30/37 mbari) 0,98 mm/marcaj: BK
Duza (50 mbari) 0,84 mm/marcaj: AR
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbar
Masa maxima admisa a buteliei

pline pe suportul gratarului 11 kg

ARZATOARE LATERALE
(DUALCHEF 325 G / S 325G /425 G/ S 425 G)

CE 0063

Gaz Propan/Butan 30/31
Putere 3,4 kW

Consum de gaz 250 g/h

Duza (28-30/37 mbari) 0,88 mm/marcaj: AH
Duza (50 mbari) 0,76 mm/marcaj; AK
Presiune gaz Butan 28 mbari

Propan 37 mbar

13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

SISTEMUL DE APRINDERE ELECTRICA/SAFETY LIGHT
SYSTEM (SLS)

Pentru operarea sistemului de aprindere electrica aveti nevoie
de 2 baterii (tip AAA, 1,6 V), iar pentru sistemul SAFETY
LIGHT SYSTEM aveti nevoie de acumulatori NiMH (tip AA,

1,2 V/2400 mAh).

ILUMINARE CU HALOGEN (DUALCHEF S 325 G / S 425 G)
Pentru operarea sistemului de iluminare a camerei de frigere, aveti
nevoie de corpuri de iluminat cu halogen G9 (12 V/10 W)

RECOMANDARI PENTRU AFISAREA TEMPERATURII
Eroarea afisata de termometru poate fi de +/- 10 %.

PAGINA WEB
Mai multe informatii, recomandari si trucuri, retete si toate

lucrurile pe care trebuie sa le cunoasteti despre produsele
OUTDOORCHEEF le puteti gasi la adresa OUTDOORCHEFR.COM
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