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4\ AVERTIZARE!

Va rugam sa cifiti cu atentie acest manual care confine
informatii despre asamblarea corespunzdtoare Si utilizarea
in conditii de sigurantd a gratarului Kamado. inainte de
asamblarea si ufilizarea gratarului Kamado, va rugam sa cifiti
si s respectati toate avertizarile si instructiunile. Va rugam
sa pastrati acest manual pentru referinte ulterioare.

AVERTIZARE!
Nerespectarea acestor insfructiuni poate duce |a incendii, explozie sau pericol de
arsurd care ar putea cauza daune materiale, vatamari corporale sau deces.

PERICOL DE MONOXID DE CARBON!
Carbunele ars emite monoxid de carbon care nu are miros Si poate provoca decesul.
Utilizafi acest gratar Kamado numai in aer liber, unde este venfilat corespunzator.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

CITITI CU ATENTIE ACESTE RECOMANDARI SI INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e Nuufilizati gratarul intr-un spafiu inchis si/sau locuibil, de exemplu in case. corfuri, rulofe auto,
rulote auto remorcabile, barci. Pericol de deces prin ofravire cu monoxid de carbon.

e Utilizatiinfotdeauna grdtarul in conformitate cu toate codurile de incendiu locale, de staf si federale aplicabile.

« Inainfe de fiecare utilizare, verificati foate piulifele, suruburile i
bolturile pentru a v asigura cd sunt stranse i fixate.

e Nuufilizati niciodatd grdtarul sub invelisuri acoperitoare, cum ar fi
invelisuri de acaperis, soproane, coperting sau console.

. Gratarul este NUMAI PENTRU UZ EXTERIOR.
. Pastrati o distantd de minimum 3 m (10 ft.) fatd de constructii suspendate, perefi, sine sau alfe structuri.
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GRILLGURU

Pastrati o distantd de minimum 3 m (10 ft.) fatd de materialele combustibile,
cum ar fi lemnul, plantele uscate, iarba, peria, htrtia sau panzo.

Nu utilizati niciodata grdtarul in alt scop decat pentru ufilizarea prevazuta. Acest gratar NU este pentru uz comercial.
Accesoriile care nu sunt furnizate de Grill Guru nu sunt recomandate si pot cauza vatdmdari corporale.

Utilizarea alcoolului, a medicamentelor eliberate pe baza de prescriptie medicald sau fard prescriptie medicald
poate afecta capacitatea utilizatorului de a asambla sau de o opera gratarul in conditii de sigurantd.

in fimpul functiondrii gratarului, pastrati un extinctor la indemand in orice moment.
Dacd gatifi cu ulei sau grasime, pastrafi la indemanad un stingdtor de incendiu de fip BC sau ABC.

in cazul unui incendiu care implicé ulei sau grdsime, nu incercati sd stingefi cu apd. Sunafi imediaf
la pompieri. Un extinctor de fip BC sau ABC poate stinge, in anumite circumstante, focul.

Utilizati gratarul pe o suprafatd pland, neinflamabild, stabild, cum ar fi o suprafafd din beton, caramidd
sau 0 masa rezistentd la foc. 0 suprafatd de asfalt nu este recomandatd in acest scop.

Gratarul TREBUIE sd fie amplasat pe sol. Nu asezati gratarul pe mese sau
blaturi. NU deplasati gratarul pe suprafete denivelate.

Nu utilizati gratarul pe suprafete de lemn sau inflamabile. Pastrafi gratarul curat si fard
materiale combustibile. cum ar fi benzina i alfi vapori si lichide inflamabile.

Nu Idsafi gratarul nesupravegheat.

Nu permitefi nimanui sa desfasoare activitdtiin jurul gratarului in fimpul

sau dupa ufilizarea acestuia, pand cind nu se raceste.

NU ufilizafi niciodata pe gratar vase de gatit din sticld, plastic sau ceramica.

NU asezafi niciodatd vase goale pe gratar in timpul ufilizarii.

NU deplasati niciodata gratarul in fimpul ufilizarii. Lasafi gratarul sa se raceascd
complet (sub 45 °C (115°F)) inainte de a-1 deplasa sau depozita.

Nu depozitati niciodatd gratarul cu confinut de cenusa fierbinte sau carbuni. Depozitati
gratarul numai cind focul este stins complet si foate suprafefele sunt reci.

Nu ufilizafi niciodata gratarul ca incalzitor. PERICOL DE MONOXID DE CARBON.

Gratarul esfe FIERBINTE in timpul utilizarii si va ramane FIERBINTE un fimp siin fimpul

procesului de rdcire. Fifi ATENTI. Purtafi manusi de profectie/manusi cu un dege.

NU izbifi sau nu lovifi gratarul pentru a preveni vatamarea personald,

deteriorarea gratarului sau stropirea cu lichid fierbinte de gdfit.

Aveti grija cand scoateti alimentele de pe grdtar. Toate suprafefele sunf FIERBINTI Si pof provoca
arsuri. Ufilizati manusi de profectie/manusi cu un deget sau instrumente de gatit lungi si robuste
pentru a va profeja impotriva suprafefelor fierbinti sau a stropilor de lichide de gatit.




Nu atingefi suprafetele FIERBINTI.

Gratarul este FIERBINTE in timpul utilizarii. Penfru a evita arsurile, fineti fata si corpul la distantd
de orificii si ctind deschidefi capacul. in fimpul utilizdrii se elimind abur si aer cald.

Cand gatiti la o temperaturd mai mare de 175°C (350°F). deschidefi cu atentie gratarul (sau aerisifi gratarul)

de fiecare datd cand ridicafi capacul ceramic al gratarului pentru a preveni reaprinderea focului - adic
cresterea caldurii albe sifierbinti cauzatd de un val de oxigen. Acest lucru ar putea fi prevenit prin deschiderea
partiald a capacului cu 5-8 cm (2-3 inci) Si permiterea evacudrii caldurii fimp de aproximativ 5 secunde.

orificiile de aerisire sunt FIERBINTI in fimpul ufilizdrii gratarului, dar siin timpul
racirii acestuia. Purtati manusi de protectie cand facefi ajustari.

Gratarul are o flacard deschisd. Tineti mainile, parul si fata departe de flacard. Nu va aplecati
peste gratar ctnd aprindeti focul. Parul desfacut siimbrdcamintea pot lua foc.

NU obstructionati fluxul de combustie si ventilatie.

Nu acoperifi gratarele de gafit cu folie metalicd. Acest lucru va capta caldura si poate cauza deferiorarea gratarului.
Nu lasati niciodatd carbuni FIERBINTI sau cenusd nesupravegheate.

combustibilul frebuie s ardd cel putin 30 minute inainte de utilizare.

Nu incepeti sa preparati la gratar pand cand nu s-a format un sfrat de cenusd pe cdrbuni.

Nu scoatefi serfarul de cenusd dacd cenusa Si carbunii sunt FIERBINTI.

Utilizati manusi de profectie ctind manipulati acest gratar sau cand lucrafi cu focul. Utilizati manusi
de protecie sau instrumente lungi, robuste afunci ciind addugati lemn sau carbuni.

Nu ufilizafi niciodatd lichid de aprins carbunii, benzind. alcool sau alte lichide extrem de volatile pentru
a aprinde carbunii. Aceste lichide pot exploda Si pof cauza vatdmari corporale sau deces.

Nu umpleti niciodatd prea mult cosul de carbuni. Acest lucru poate provoca vardmari grave, precum
Si deteriorarea gratarului. Pentru acest gratar se recomandd maximum 1.6 kg de carbuni.

Dupd ce grdtarul s-a racit complet, puneti cenusa rece in folie de aluminiu,
|dsafi-0n apd si apoi aruncati-o infr-un recipient neinflamabil.

SALVATI AGESTE INSTRUCTIUNI
PENTRU REFERINTE ULTERIOARE




GRILLGURU

» Capac superior

= (apac ceramic

» Grila detasabild

* Piafrd difuzoare

« Placd fixare

» Grilaj de carbune

. Camerd de ardere
Balama

» Masd dreapta

» Masd stanga
. B0za ceramicd

. Suport

- Rofi fard blocare

» Roti cu blocare
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GRILLGURU

INSTRUCTIUNI

DE INSTALARE
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PENTRU ACTIVAREA
. GARANTIEI,
INREGISTRATI-VA

PRODUSUL

Ei3E

[=] 2

nregistrati-va gratarul Grill Guru pe
www.grillguru.nl/registratie

NN

Pentru a ufiliza garantia, va rugdm sa va inregistrati
Grill Guru kamado in 3 luni de la cumpdrare.

GRILLGURU

w"




ATENTIE!

Penfru primele trei utilizari ale Kamado-ului,

sunfefi obligati sa urmati pasii urmatori!
Utilizarea incorecta va anula garantia.

Descoperifi mai mulfe, vizitati www.grillguru.com
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PRIMELE 3
UTILIZARI?

La primele 3 ufilizari ale gratarului
Kamado, asigurafi-va cd femperatura nu
ajunge la peste 200 de grade Celsius.

PREGATIREA

e Asiqurafi-va ca gratarul Grill Guru Kamado
esfe infofdeauna montat corect Si sigur
in suportul sGu. Verificafi dacd toate
piulitele si suruburile suportului sunt
sfranse si dacd rofile sunf blocate.

e Testati deschiderea si inchiderea grdtarului
Kamado si verificafi daca suruburile de
pe cadru sunt strdnse corespunzdtor Si
daca nu exista joc major la balama.

e Lo primele 3 utilizari ale gratarului
Kamado, lasati deschise un timp
capacul superior i orificiul de aerisire.
Daca sunt deschise prea mult, existd
riscul de a se sparge ceramica.

e Umpleti camera de ardere doar cu
carbune. Nu puneti mai mult de 1,6 kg de
carbuni in camera de ardere. Utilizarea
brichetelor de aprins este puternic
descurajafa. Brichefele sunt fabricate
din materiale reziduale presate i pot
influenfa negativ gustul alimentelor.

GRILLGURU

APRINDEREA GRATARULUI KAMADO

Dupad finalizarea tuturor etapelor de pregafire,
este fimpul sa aprindem gratarul Kamado.

e La primele 3 ufilizari ale gratarului
Kamado, carbunii frebuie aprinsi doar
intr-un singur loc. Dacd cdrbunii sunt
apringi in mai multe locuri simultan,
temperafura creste prea repede Si
exista riscul de fisurare a ceramicii.

e Pentru aprinderea gratarului Kamado
pot i utilizate mai multe instrumente Si
articole. Unul dintre aceste instrumente
este brichefa One Minute Lighter. Cu acest
instrument, carbunele poate fi aprins
rapid si in sigurantd. Alte opfiuni sunt
aprinzatoarele de foc, dar asigurati-va
ca sunt fabricate din material natural!

e Nu utilizafi niciodatd aprinzatoare
chimice, alcool mefilic sau alte substante
inflamabile cu un gratar Kamado. Acestea
sunt periculoase si pot, de asemenea,
sd pdfrunda in ceramicd, ceea ce poate
afecta negativ gustul mancdrurilor dvs.

e Dupd ce ati aprins carbunii intr-un
singur loc, asezafi placa de fixare
pe camera de ardere, apoi asezati
piatra difuzoare ceramicd pe placa de
fixare. Lo final, gratarul poate fi asezat
pe placa de fixare. Acum, capacul
grdtarului Kamado poate fi inchis.

.




SUGESTII $I
RECOMANDARI

CRESTEREA TEMPERATURII

Cdrbunii sunt aprinsi si sunteti aproape gata e Daca grafarul Kamado nu afinge

sii pregdtiti primul dvs. fel de mancare lo femperatura dorita si se blocheaza,
gritarul Komado. inainte de a putea incepe, deschidefi cosul de fum si orificiul de
temperatura trebuie sé creascd un pic aerisire putin cate pufin i asteptafi
mai mult, dar nu o faceti prea repede. ca femperatura sa reactioneze.
Temperaturile care cresc prea repede e Nuldsafi niciodafd gratarul Kamado

nesupravegheat afunci cand arde.
BARBEQUE-UL

pof fi ddundtoare penfru ceramicd. La
primele frei ufilizari, lasati temperatura
sd creascd incet, in cel putin 60 minute,

S ) Dvs. si Kamado-ul dvs. sunteti pregdtifi pentru
si s@ ajungd la 200 de grade Celsius.

asta: primul fel de mancare! Un inceput frumos
este un pui prajit delicios, perfect fript la o
temperaturd de 200 de grade Celsius. Pentru

0 pregati acest lucru sau orice alte alimente
gustoase, trebuie respectate unele reguli.

e inetapele de pregdtire afi verificat dacd
cosul de fum si orificiul de aerisire de
Sus sunt putin deschise; va rugdm sa
verificati din nou daca este cazul.

e Prin deschiderea si/sau inchiderea °
suplimentard a orificiului de aerisire si
ventilafiei superioare, temperafura Kamado
poate fi reglatd. Vom analiza acest lucru in
detaliu mai tdrziu. in acest moment, este
important ca ambele sd fie deschise putin.

e intimpul primelor trei utilizdri, permitefi °
ca femperatura gratarului Kamado sa
urce freptaf la 200 grade Celsius in 60
minute, astfel incat umiditatea care a fost
atrasd in ceramicd sd se poatd evapora
incet si ceramica va fi gata pentru grétar
pentru o lunga perioada de fimp.

e Dacd femperatura creste prea
repede, inchideti orificiul de aerisire
si ventilatia superioard.

‘B
N

Nu deschideti niciodatd un Kamado fierbinte!
Deschideti intotdeauna capacul putin,
astepfati cateva secunde si apoi deschidefi-I
complet. Dacd capacul este deschis intr-o
singurd miscare, existd riscul aprinderii unei
flacari din cauza excesului brusc de oxigen.
Stati aproape de Kamado. Primele dati
trebuie sd va obisnuiti cu modul in care
este reglata temperatura gratarului, asa

cd va recomanddm sd stafi infotdeauna
aproape si sa fiti atenti la fermometru.

e Utilizati unelte Si manusi adecvate
atunci cnd mutati alimentele, gratarul
Si piatra de pldcii de fixare. Un Kamado
se incinge foarte tare si poate provoca
arsuri grave daca este utilizat incorect.




STINGEREA S| CURATAREA

Masa a fost pregatita si Grill Guru poate fi stins.
Penfru aceasta actiune, iat@ pasii necesari:

e inchideti capacul superior Si orificiul
de aerisire. Din cauza lipsei de oxigen,
carbuni din camera de ardere se vor
stinge incet, iar gratarul se va rdci
incet. Astfel, vor raméne acolo carbuni
care pot fi folositi data viifoare. Racirea
poafe dura ceva fimp, deoarece
ceramica isi poate mentine cdldura
pentru o lunga perioada de timp. Nu_
stingeti niciodatd Kamado-ul cu apa.

e Ldsati Kamado-ul inchis pénd cdnd se
rdceste complef. Carbunii din Kamado
pot arde mocnit in confinuare i se
pof aprinde din nou dacd Kamado-
ul este deschis prea devreme.

e Cdnd Kamado s-a rdcit complet, gratarele
pot fi indepdrtate Si curdtate.

e Carbunii ramasi dupad o sesiune de
barbeque pof rmane in camera de
ardere si pof fi folosifi data urmatoare.

e Va sfatuim sa acoperiti Kamado-ul cu o
husa de ploaie dupd ce s-a racif complet.

Felicitdri! Daca ati urmat acesti pasi de 3 de
ori, sunteti pe cale sa devenifi un adevarat
Grill Guru si sunfefi gata sa pregafifi
mancdruri delicioase cu Kamado-ul dvs.




ATENTIE!

e Avefi grijd cand aprindeti carbunii, cnd e Avefigrijd si fiti atenti cand ufilizati Grill

16

atingeti exteriorul Kamado-ului sau
ctind manevrati suprafetele fierbinti ale
gratarului. Purtafi manusi rezistente la
caldurd, cum ar fi manusile High Heat
Gloves. Utilizati clestele sau ustensila
pentru gratar ca sa prindefi si sa ridicati
grilele fierbinti de gafit. Asezatfi grilele
fierbinti de gatit infr-un loc in care nu
exista contact cu suprafete inflamabile.

Nu golifi niciodatd continutul Kamado-
ului atunci cand acesta are in continuare
carbuni incingi sau grdtarul este
fierbinte. Ceramica $i carbunii rdman
fierbinti pentru o lungd perioada de
timp, deoarece Kamado-ul are izolatie
foarte bund. De asemenea, nu scoafefi
carbunii incinsi din Grill Guru.

Nu mutati niciodatd un Grill Guru
fierbinte din locul sau. Dacd vor cadea,
carbunii incingi pot provoca vatamdri
corporale sau daune materiale.

Aveti grijd cand transportafi, incdrcati sau
descarcati Grill Guru. Daca este scapaf,
Kamado-ul este greu Si poafe provoca
varamari corporale sau daune materiale.
NU va sprijiniti pe maner, pe mesele
laterale din bambus, pe baza
sau pe balamaua Grill Guru.

Guru. Evitafi ranirile cauzate de piesele
metalice: aveti grijd la manipularea
balamalei, a capacului superior si a
orificiilor de aerisire, pentru a evita
ranirea de marginile metalice.

Prevenifi aprinderile bruste prin

deschiderea usoard a capacului unui
Grill Guru aprins inainte de a deschide
total capacul. Ridicati incet capacul la
aproximativ 5 cm, astfel incat aerul sd
pdfrundd incet in inferior. Aveti mare
grija cand deschideti un Grill Guru aprins
daca ambele regulafoare de aer sunt
inchise. Pot izbucni fidcdri periculos
de mari din cauza patrunderii bruste
a unui flux de aer. Dacd exista flacari
mari: inchidefi capacul si orificiile de
aerisire pentru a controla fiacdrile.

Dupad ce ati terminat de fript la grafar,
inchideti capacul superior si orificiul
de aerisire pentru a opri alimentarea
cu aer si penfru a impiedica Kamado-ul
sa afinga din nou temperaturi ridicate.
Fiti i mai atenti cand deschidefi
capacul si Grill Guru nu s-a rdcit incd
complet. Retineti cd fluxul de aer
proaspat poate reaprinde focul.




GRILGURU

Tinefi intotdeauna copiii, animalele de companie,
imbracdmintea sau obiectele inflamabile
departe de Grill Guru atunci cind acesta este
utilizat. Nu permitefi copiilor sa deschidd
capacul sau sd se joace léingd Grill Guru.

Nu asezafi Grill Guru pe o suprafafa neuniformd,
in pant@ sau intr-un loc unde poate fi rasturnat.
Blocati rofile atunci cGnd Grill Guru este in pozitie.

Nu preparafi la gratarul Grill Guru fard
capacul superior - femperatura va creste
rapid afunci cand este indepdrtat. Nu ldsafi
Grill Guru nesupravegheat in acest caz!

Verificati in mod regulat zona din jurul
grafarului Grill Guru pentru a vedea daca
nu este afectatd de transferul de caldura.

Gratarul Guru frebuie sé fie utilizat in
exterior, cu circulafie suficientd a aerului
si niciodatd in interior sau in apropiered
obiectelor inflamabile. Respectafi
infotdeauna legile si reglementdrile locale.

in coz de incendiu, pdstrati intofdeauna un extinctor
sau o paturd de incendiu aproape de Grill Guru.

Tineti cont de riscul de incendiu. Fifi atenti
infotdeauna la grafarul aprins afunci cand
capacul este deschis. Nu asezati Kamado-

ul direct pe lemn, pe sol sau in vecindtatea
materialelor sau locuri inflamabile; ceramica
poate deveni fierbinte atunci cind este ufilizatd.

Carbunele incandescent emite monoxid de
carbon, care poate fi exirem de periculos! Nu
amplasati niciodatd Grill Guru infr-o constructie

in care sunt prezenti oameni sau animale de
companie. Lasati intotdeauna Grill Guru sd se
rdceascd si scoateti cenusa inainte de a-| depozita
ininterior.voordat u de barbecue binnen opbergt.
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PERIGOLELE SPECIFICE
PRODUSULUI!

e Rotile pivotante ale Grill Guru nu sunt e Nu utilizafi niciodatd brichete de
proiectate sa ruleze pe teren neuniform carbuni, lichid de aprins sau alte lichide
sau moale. Asigurati-va cd avetio inflamabile infr-un Grill Guru; garantia
suprafatd solidd si cd cineva va gjuta. va fi anulafd. carbunele Grill Guru se

e Tragefi - nu impingeti! Nu impingefi aprinde rapid afunci cand se ufilizeazd
niciodatd Grill Guru. Puneti ambele mdini bricheta One Minufe Lighter. - deci
pe balama si frageti Grill Guru dupd dvs. nu esfe nevoie de lichid de aprins.

e Verificati periodic docd suruburilesunt @  Nu ufilizafi niciodafa apd pentru a
fixate corespunzdtor. Deplasati grétarul stinge carbunii din Grill Guru.

Grill Guru? Atunci verificati in mod regulat
rotile pivotante si suruburile suporfului.
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Gril Guru Kamado Velky
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PRECITAJTE SI TOTD PRED ZMONTOVANIM
ALEBO VYUZITE GRIL GURU!

200° Fahrenheit




A\  VYSTRAHA

Pozorne si precitajte fento navod, kfory obsahuje
informadcie o spravnej montazi a bezpecnom pouzivani
grilu kamado. Pred zostavenim a pouzitim grilu kamado
si precitajte a dodrZiavajte vSetky varovania a pokyny.

Uschovaijte si fenfo navod pre buduce pouZzitie.

VYSTRAHA!
NedodrZanie tychto pokynov mdze mat' za nasledok poziar, vybuch alebo popdleniny.
ktoré mozu viest k poSkodeniu majetku, zraneniu 0sob alebo smrti.

NEBEZPECENSTVO VZNIKU OXIDU UHOLNATEHO!
Pri spalovani dreveného uhlia sa uvolfiuje oxid uholnaty, kfory nemd zapach a moze
spdsobit'smrt’ Tento gril kamado pouzivajte iba vonku, kde je riadny pohyb vzduchu.

BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE TIETO BEZPECNOSTNE POKYNY A TIPY

e Gril nepouzivajte v stiesnenych priestoroch a/alebo obytnych priestoroch. ako su domy. stany.,
karavany. privesy alebo ¢Iny. Nebezpecenstvo otravy oxidom uholnatym s nasledkom smrti.

e VZdy pouzivajte gril v stlade s platnymi miestnymi, Statnymi a federdinymi poziarnymi predpismi.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, Ci su vSetky matice,
skrutky a skrutky riadne dotiahnuté o zaistene.

e Grilnikdy neprevadzkujte pod konStrukciami, ako su streSné

krytiny. pristresky pre autd. markizy alebo previsy.

e Gril je urgeny LEN NA VONKAJSIE POUZITIE.

«  Dodrziavajte minimalnu vzdialenost10 ft. (3 m) medzi grilom a
pristreskami. stenami, kolajnicami alebo inymi konstrukciami.

A
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GRILLGURU

DodrZujte aj tuto minimalnu vzdialenost 10 ft. (3m) medzi grilom a horfavymi materidimi. ako je drevo,
suché rastliny, trava, kefa, papier alebo platno.

Nikdy nepouZzivajte gril na iny Ucel, nez na urceny Ucel. Tento gril NIE JE na komercne pouZifie.
Prislusenstvo, ktoré nedoddva Grill Guru, sa NEODPORUCA. pricom moze spasobit zranenie.

Uzivanie alkoholu, liekov na predpis alebo volne predajnych liekov mdze zhorSit schopnost
pouZzivatela zostavit' alebo bezpecne obsluhovat gril.

Pocas prevadzky grilu majte vZdy pristupny hasiaci pristroj.
Privareni s olejom alebo tukom majte k dispozicii hasiaci pristroj typu BC alebo ABC.

V pripade poziaru s olejom alebo mastnatou sa nepokusajte hasit vodou. Okamzite volajte hasicov.
Hasiaci pristroj fypu BC alebo ABC mdze za urcitych okolnosti poziar zadrzat'

Gril pouzivajte na rovnom, nehorfavom a stabilnom povrchu, ako je pdda. beton. fehla alebo kamer.
Asfaltovy povreh (blacktop) nemusi byt na tento ucel prijatelny.

Gril MUST byt na zemi. Gril neumiestiiujte na stoly alebo pulty. Neprestvajte gril po nerovnom povrchu.
Gril nepouzivajte na drevenych alebo horfavych povrchach.

Udrzujte gril Cisty a bez horlavych materidlov, ako je benzin ainé horfavé vypary a kvapaliny.
Nenechavajte gril bez dozoru.

NEDOVOLTE nikomu vykondvat' Cinnosti okolo grilu pocas alebo po jeho pouZiti, kym nevychladne.

Na grilovanie nikdy nepouzivajte skleneny. plastovy alebo keramicky riad. Pocas pouzivania nikdy
nekladte na gril prazdny riad.

Gril pocas pouzivania nikdy nepremiestiujte. Pred premiestnenim alebo uskladnenim nechajte gril
Uplne vychladnut' (na menej ako 115°F (45°C)).

Neskladujte gril' s horticim popolom alebo drevenym uhlim vo vnutri grilu. Odlozte ho len viedy. ked je
ohen uplne vyhasnuty a vsetky pavrchy su sfudene.

Nikdy nepouzivajte gril ako ohrievac. NEBEZPECENSTVO VZNIKU 0XIDU UHOLNATEHO.

Gril je pocas pouzivania HORUCI o zostane HORUCI urgity ¢as pocas procesu chladenia po fiom.
PouZivajte ho OPATRNE. Noste ochranng rukavice/chiapky.

NENARAZAJTE ani NEUDIERAJTE do grilu, aby ste predisli zraneniu osob, poskodeniu grilu alebo rozliatiu/
vystrieknutiu horucej tekufiny na varenie.

Pri vyberani jedla z grilu budte opatrni. V8etky povrchy s HORUCE a mdzu Sposobit popdleniny. Na
ochranu pred horticimi povrchmi alebo striekajucimi tekutinami na varenie pouzivajte ochranne
rukavice/chnapky alebo dihy, pevny kuchynsky nastroj.

Nedotykajte sa HORUCICH povrchov.

6ril je pocas pouzivania HORUCI. Aby sfe predisli popdlenindm, drzte tvar a telo mimo vetracich otvorov
a pri otvarani veka. Pocas pouZivania dochddza k dniku pary a horuceho vzduchu.

SK

23



e Prigrilovani nad 350°F (175°C) opatrne otvorte gril (alebo gril odvetrajte) zakazadym,
ked zdvihnete grilovaciu kupolu. aby ste predisli spatnému vzplanutiu - ndvalu dobiela
horticeho fepla sposobeného privalom kyslika. Tomu by malo zabranit' Ciastocne
ofvorenie veka na 2-3 palce (5-8 cm) a umoznenie Uniku tepla na priblizne 5 sekund.

e Vzduchové klapky st pocas pouzivania grilu o pocas chladenia
HORUCE. Pri nastavovani noste ochranné rukavice.

e Grilmad otvoreny plamen. Udrzujte ruky. viasy a tvar mimo dosahu plamena. Pri
zapalovani sa NENAKLANAJTE nad gril. Rozpustené viasy a odev sa mozu vzniefit.

e NEBRANTE prudeniu spalovania a vefraniu.
e Grilovacie roSty nezakryvajte kovovou foliou. Tym sa zachyti
feplo 0 moze dojst k poskodeniu grilu.
Nikdy nenechdvajte HORUCE uhlie alebo popol bez dozoru.
e Palivo by sa malo pred pouZitim udrZiavat hortce najmenej 30 mindt.
«  Nevarte, kym palivo nebude mat popolavy poviak.
e Nevyberajte zdsuvku na popol, kym st popol a drevené uhlie HORUCE.

e Primanipuldcii s grilom alebo prdci s ohfiom pouZivajte ochranné rukavice. Pri priddvani
dreva alebo dreveneho uhlia pouzivajte ochranné rukavice alebo dihé, pevné nastroje.

e Nazapalenie dreveného uhlia nikdy nepouzivajte kvapalinu na zapalovanie
dreveného uhlia, benzin, alkohol alebo iné vysoka prehave kvapaliny.
Tieto kvapaliny mozu explodovat a sposobit zranenie alebo smrt’

e  Nikdy neprepinajte priehradku na drevené uhlie. To maze sposobit vazne zranenie,
ako aj poskodenie grilu. Maximalne 1.6 kg. Na fento gril sa odporuca drevene uhlie.

e Studeny popol zlikvidujte tak. Ze ho vlozite do hlinikovej folie,
namocite do vody a vyhodite do nehorfavej nadoby.

USCHOVAJTE SI
TIETO POKYNY PRE
BUDUCE POUZITIE
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GRILLGURU

Veko

* Keramicka kupola

Vyklopny rost grilu

» Diftizny kamen

- Nastavovac

« RoStna drev. uhlie

« 0hnisko
* 70ves

« Pravy sfol

« Lavy stol
» Keramicka zakladna

. Stojan

« Neblokované kolesa

» Blokované kolesa
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PRE AKTIVACIU VASEJ
ZARUKY ZAREGISTRUJTE
SV0J PRODUKT

Ei3E

[=] 2

Zaregistrujte svoj Gril Guru prostrednictvom
www.grillguru.nl/registratie

NN

Ak cheete vyuzit zaruku, zaregistrujte svoj Gril Guru
kamado do 3 mesiacov od zakupenia.

GRILLGURU




UPOZORNENIE!

Pocas prvych troch pouziti kamada,

musite dodrziavat' nasledujuce Kroky!
Nespravne pouZitie spasobi stratu zaruky

Zistite viac, navstivie stranku www.grillguru.com
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PRVE 3
POUZITIA!

Uistite sa, Ze teplota pri prvych 3 pouZitiach
kamado nepresiahne 200 stupnov Celzia

PRIPRAVA

e Uistite sa, Ze Gril Guru kamado je vzdy
sprdvne a bezpecne namontovany
vo svojom stojane. Skontrolujte, Ci
st vSetky matice a skrufky stojana
dotiahnuté a Ci su kolesd zabrzdene.

e Ofestujte otvaranie a zatvaranie kamado
0 skonfrolujte, Ci st skrutky na ocelovej
konstrukcii spravne dotiahnuté a
Ci na zavese nie je vacsia vola.

e (tvorfe vrchny uzdver a vzduchovy
posuvac frochu pred prvymi 3 pouZzitiami
kamada. Ak su prili§ otvorené, hrozi
nebezpecenstvo prasknutia keramiky.

e Naplite ohnisko iba do polovice drevenym
uhlim. Neddvajte viac ako 1,6 kg dreveného
uhlia v ohnisku. Dorazne sa neodporuca
pouZzivat’ brikety. Brikety st vyrobené z
lisovanych zvySkovych materidlov a mozu
negativne ovplyvnit’ chut vasho jedla.

GRILLGURU

OSVETLENIE KAMADA

Po dokonceni vSetkych krokov
pripravy je cas zapdlit' kamado.

Pocas prvych 3 pouziti kamado by malo
byt drevené uhlie zapdlené iba na jednom
mieste. Ak je uhlie zapalené na viacerych
miestach naraz, teplota bude stapat’ prilis
rychlo a hrozi prasknutie keramiky.

Na zapdlenie kamado je mozné pouZit’
niekolko nastrojov a predmetov. Jednym
z tychto nastrojov je zapalovac Gril
Guru One Minute Lighter. Pomocou

tohfo ndstroja je mozné zapalit’ drevené
uhlie rychlo a bezpecne. Ostatné
moznosti su Startéry, ale uistite sa, Ze
sU vyrobené z prirodného materidlu!

V kamade nikdy nepouzivajte chemické
zapalovace, metylalkohol alebo iné
horfavé latky. Tie si nebezpecné o
mozu aj vsiaknut’ do keramiky, o moze
negativne ovplyvnit’ chut vasich jedal.
Ked zapadlite drevené uhlie na

jednom mieste, umiestnite tanierovy
nastavovac spdt' na ohnisko a fiez
umiestnite keramicky kamen na
nasfavovanie fanierov. Nakoniec
mozno gril poloZit' na fanier tanierov.
Teraz sa veko kamado da zavriet'
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TIPY A
TRIKY

ZVYSOVANIE TEPLOTY

Drevené uhlie je zapdlené a vy ste takmer
pripraveni pripravit’ svoje prveé jedlo kamado.
Skor ako zacnete, musi sa teplota este
trochu zvysit', ale nerobte to prili$ rychlo
PriliS rychle stupanie teploty moze keramiku
poskodit’. Nechajte teplotu pomaly rast
aspon 60 minut, aby pocas prvych troch
pouZiti dosiahla 200 stuprov Celzia.

e Vpripravnych krokoch skontrolujte,
Ci je komin a horny prieduch
pootvoreny, pricom skonfrolujte
este raz, Ci je to skutocne fak.

e Dal$im ofvaranim a/alebo zatvaranim
posuvaca vzduchu a horného vetrania je
mozné nastavit' teplotu kamado. Neskor
bude toto podrobne vysvetlené. Zatial
je dolezité mat' oboje trochu ofvorene.

e Pocas prvych troch pouZziti nechajte
kamado postupne za 60 minaf
vySplhat' na 200 stupnov Celzia, aby
sa vinkost' vtiahnuta do keramiky
mohla pomaly odparovat’ a keramika
bola dlho pripravend na grilovanie.

O Ak teplota stupa prilis rychlo,
privrite posuvac vzduchu a
horné vetranie este viac.

32
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© Ak kamado nedosiahne pozadovant
teplofu a zostane zaseknuté, otvorte
komin a vzduch sa bude postupne postvat
a pockajte, kym teplota zareaguie.

e Nikdy nenechdvajte kamado
bez dozoru, ked hori.

V pripravnych krokoch skontrolujte, Ci je

komin a horny prieduch pootvoreny, pricom
skontrolujte este raz, Ci je to skutocne tak. vy

a vas kamado ste na fo teraz pripraveni: prvé
jedlo! Peknym zaCiatkom je lahodné pecené Kura,
dokonale grilovatelné pri teplote 200 stupriov
Celzia. Na pripravu fohto alebo iného chutného
jedla treba dodrZiavat’ niektoré pravidia.

e Nikdy neotvarajte hortce kamado
naraz! Vidy pootvorte veko, pockajte
niekolko sekund a potom ho Uplne
otvorte. Ak sa veko otvori jednym
pohybom, hrozi nebezpecenstvo vybuchu
plamena z nahleho prebytku kyslika.

e Zostante blizko kamado. Najprv si musite
zvyknut' na spdsob nastavenia teploty
grilu, preto vam odporticame, aby ste boli
vzdy blizko a pozorne sledovali teplomer.

e Pripremiestiovani jedla, grilu a kamena
na nastavovanie tanierov pouzivajte
vhodné ndstroje a rukavice. Kamado sa
velmi zahrieva a pri nespravnom pouziti
mozZe sposohit vazne popdleniny.



HASENIE A CISTENIE

Jedlo je pripravené a Gril Guru mozno
uhasit’. Pre fito akciu su fu prakficke
kroky, ktoré freba dodrzat'..

e atvorte horny uzdver a posuvac
vzduchu. Z dovodu nedostatku kyslika
uhliky v ohnisku pomaly vyhasnu a BBQ
opat’ pomaly vychladne. Zostane tak
uhlie, ktoré mozete pouZit' nabuduce.
Ochladzovanie moze chvilu trvat’, pretoze
keramika dokaze udrZat' teplo po dlhu
dobu. Kamado nikdy nehaste vodou.

e Kamado nechajte zatvorené, kym Uplne
nevychladne. Uhlie v kamado moze
diho tliet’ a moze sa znova vznietit’,
ak sa kamado otvori prilis skoro.

e Ked je kamado Upline vychladnute,
mriezky je mozné vybrat' a vyCistit'

e Drevene uhlie, ktoré zostalo po
grilovani, moze zostat' v ohnisku a
byt pouZité pri dalSom grilovani.

e Po (pinom vychladnufi
kamado odpordcame prikryt
nepremokavou plachfou.

BlahoZeldme! Ak ste postupovali podla tychto
krokov 3-krat, ste na dobrej ceste stat' sa
skutoCnym grilovacim guruom a mozete
pripravovat’ lahodné jedld na svojom kamade.




UPOZORNENIE!

Bud'te opatrni_pri zapalovani dreveného
uhlia, dotykani sa vonkajSej strany
kamado alebo manipulacii s horacimi
povrchmi grilu. Noste rukavice odoiné
voci teplu, ako napr. rukavice High

Heat Gloves. Na uchopenie a zdvihnutie
hordcich grilovacich rostov pouzite
zdvihac mriezky alebo noznice na
grilovanie. Umiestnite horuce grilovacie
mriezky na miesto, kde nebudu v
kontakte s horfavymi povrchmi.

e Nikdy neodstranujte vnutro kamada,
ked eSte obsahuje horuce drevené
uhlie alebo je kamado este horuce.
Keramika a drevené uhlie zostavaju
hortce po dihu dobu, prefoze kamado
velmi dobre izoluje. Dalej neodstrariujte
hortce drevené uhlie z Grilu Guru.

e Nikdy nepremiestriujte horuci Gril

Guru z miesta, kde sa rozpdleny
nachadza. Hordce drevené uhlie

mozZe pri pade spdsobit’ zranenie

0s0b alebo materidine Skody.

Budte opatrni pri preprave, nakladani
alebo vykladani Grilu Guru. Kamado je
tazké o pri pade moze sposobit fyzicke
zranenie alebo materialne Skody.
Neopierajfe sa o rukovar,

bambusové bocné stoliky,

podstavec ani zaves Grill Guru.

Bud'te opatrni o obozretni pri pouzivani

Grilu Guru. Zabrdnte poraneniu kovovymi
castami: bud'te opatrni pri manipuldcii
s0 zavesom ohniska, hornym uzaverom
a vzduchovymi posuvnymi ast'ami,
aby ste sa neporanili o kovove hrany.
Zabrdnte odpaleniu blesku opafrnym
ofvorenim veka zapdleného Grilu Guru
pred otvorenim celého veka. Pomaly
nadvihnite veko asi 0 5 cm, aby vzduch
pomaly pradil dovndtra. Pri otvarani
zapaleného Grilu Guru bud'te obzvlast
opatrni, ak st oba regulatory vzduchu
zatvorené. Nebezpecne vysoké plamene
moZu vznikat' v dosledku nahleho
pritoku vzduchu. Ak s plamene vysoke:
zatvorte veko a vetracie ofvory, aby

ste plamen mali pod kontrolou.

Ked' skoncite s grilovanim, zatvorte
vrchny uzaver a vetraci otvor, aby ste
vypli privod vzduchu a zabrdnili fomu, aby
kamado opdt' dosahovalo vysoke feploty.
Pri ofvdrani veka budte eSte opatrnejsi,
kym Gril Guru upine nevychladne.

Majte na pamdti, Ze privod Cerstveho
vzduchu moze opdt zapalit’ ohen.




GRILGURU

VZdy zabezpecte, aby deti, domdce
zvieratd, oblecenie alebo horfave
predmety boli mimo dosahu Grilu Guru,
ked sa pouZiva. Nedovolte det'om otvdraf
veko alebo hrat sa v blizkosti Grilu Guru.

Gril Guru neumiestnujte na nerovny
povrch, na svah alebo na miesto, kde
sa da prevrdtit. Uzamknite kolieska,
ked je Gril Guru na svojom mieste.

Negrilujte na Gril Guru, ked je vrchny
kryt zatvoreny - teplota sa po jeho
odstrdneni rychlo zvysi. V fomto pripade
nenechavajte Gril Guru bez dozorul

Pravidelne kontrolujte priestor okolo Grilu
Guru, Ci nan nevplyva prenos tepla.

Gril Guru sa musi pouzivat' vonku,
dostatocnou cirkuldciou vzduchu a
nikdy nie vo vnufri alebo v blizkosti
horlavych predmetov. VZdy dodrziavajte
miestne zakony a nariadenia.

VZdy majte v blizkosti hasiaci

pristroj alebo prikryvku v blizkosti

Grilu Guru pre pripad poziaru.

Majte na pamdti nebezpecenstvo poziaru.
Ked' je veko ofvorené, vZdy sledujte zapaleny
Gril Guru. Kamado neumiestiujte priamo na
drevo, na zem alebo do blizkosti horlavych
materialov alebo na horfavé miesta:;
keramika sa mdze pri pouzivani zahriat'

Zeravé drevené uhlie uvoltiuje oxid
uholnaty, ktory moze byt mimoriadne
nebezpecny! Gril Guru nikdy neumiestiujte
do priestoru, kde sa nachddzaju ludia
alebo domace zvierata. Pred ulozenim

do interiéru nechajte Gril Guru vzdy
vychladndt’ a odstrarite popol.




36

Kolieska Grill Guru nie st navrhnuté
tak, aby sa jazdili po nerovnom alebo
mékkom povrchu. Uistite sa, Ze stojite
pevne a niekto vam pomana.

Tahat' - netlacit! Gril Guru nikdy netlacte.

Polozte obe ruky na zaves ohniska
a potiahnite Gril Guru za sebou.

Pravidelne kontrolujte, Ci su skrutky
spravne zaistené. Presuvate Gril
Guru? Potom pravidelne kontrolujte
kolieska a skrutky stojana.

SK

NEBEZPECENSTVO
SPECIFICKE PRE PRODUKT!

V Grile Guru nikdy nepouzivajte

brikety z dreveného uhlia, fekufiny

do zapalovacov alebo iné horlaveé
tekutiny; v takom pripade neplafi
zGruka. Drevené uhlie Gril Guru sa
rychlo zapali pri pouziti zapalovaca
Grill Guru One Minute Lighter - preto
nepotrebujete kvapalinu do zapalovaca.

Nikdy nepouzivajte vodu na hasenie
dreveneého uhlia v Grile Guru.



UZITE SI UPLNE
NOVE KAMADO

Viac informacii ndjdete na https:/grillguru.com/
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KAMADO NAVOD
K OBSLUZE

Grill Guru Kamado - velky

A

TENTO NAVOD SI PRECTETE PRED MONTAZi NEBO
POUZITIM VASEHO GRILU KAMADO

200° Fahrenheit




A VAROVANI

Tento navod si prectéte dikladneé, ohsahuje informace o spravné

montdzi a bezpeéném pouzivani grilu kamado. Pred sestavenim a

pouzitim grilu kamado si pre¢téte vSechna upozornéni a pokyny a
dodrzuijte je. Tento ndvod si uschovejte pro budouci pouziti.

VAROVANi!
Nedodrzeni téchto pokyn( mdze mit za ndsledek nebezpeci pozdru, vybuchu nebo
popdleni, coz maze zpdsobit Skody na majetku, zranéni osob nebo smrt.

NEBEZPECi 0XIDU UHELNATEHO!
Pri spalovdni drevéného uhli vznikd oxid uhelnaty. ktery nema zadny zdpach a mdze zpdsobit
smrt. Gril kamado pouzivejte pouze venku, kde je zajisténo radné vetrani.

BEZPECNOSTNI
POKYNY

PECLIVE S| PRECTETE TYTO BEZPECNOSTNI POKYNY A TIPY
Gril nepouzivejte v uzavienych a/nebo obytnych prostordch, napr. v domech, stanech, karavanech,
obytnych automobilech. lodich. Nebezpeci smrtelné ofravy oxidem uhelnatym.
Gril vzdy pouZivejte v souladu se vemi platnymi mistnimi, stdtnimi a federdlnimi pozdrnimi predpisy.
Pred kaZdym pouZitim zkontrolujte vSechny matice. Srouby a svorniky, zda jsou pevné utazeny a zajistény.
«  Nikdy nepouzivejte gril pod hornimi konstrukcemi, jaka jsou stresni kryfiny, pristresky. markyzy nebo previsy.
e Grilje urcen POUZE PRO VENKOVNI POUZITI.
e DodrZujte minimdlni vzddlenost 10 sfop (3 m) od nadzemnich konstrukci, zdi, kolejnic nebo jinych konstrukci.

. DodrZujte minimdlnf vzddlenost 10 stop (3 m) od vSech horlavych materidld,
jako je drevo, suché rostliny, frdva, krovi, papir nebo pldtno.

Gril nikdy nepouzivejte k jinému nez urcenému Ucelu. Tento gril NEN uréen pro komercni pouziti,

X X X
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GRILLGURU

PrisluSenstvi, kferé neni doddvano spolecnosti Grill Guru. se NEDOPORUCUJE o miiZe zp(isobit zranéni.

PoZiti alkoholu, Ik( na predpis nebo bez predpisu m{ize zhorsit schopnost
uZivatele sestavit nebo bezpecné oviddat gril.

Behem provozu grilu méjte vZdy k dispozici hasici pristroj.
Pri vareni s olejem nebo tukem méjte po ruce hasici pristroj fypu BC nebo ABC.

V pripadé pozaru oleje nebo fuku se nepokousejte hasit vodou. Okam?Zité zavolejte hasice.
Hasici pristroj typu BC nebo ABC mdZe za urcitych okolnosti pozdr zviddnout.

Gril pouZivejte na rovném, nehorlavém a stabilnim povrchu, jako je hlina, befon. cihly nebo
kamen. Asfaltovy povrch (Gernd vozovka) nemusi byt pro tenfo tcel prijatelny.

Gril MUST byt na zemi. Gril nepokiddejte na sfoly nebo pulty. Gril NEPREMISTUJTE po nerovném povrchu.
Gril nepouZivejte na drevénych nebo horlavych plochdch.

Gril udrZujte Gisty a bez horlavych materidld, jako je benzin ajiné horlavé vypary a kapaliny.

Gril nenechavejte bez dozoru.

BEhem pouZivani grilu nebo po ném NEDOVOLTE nikomu vykondvar v

jeho blizkosti jakékoliv Cinnosti, dokud nevychladne.

V grilu nikdy nepouzivejte skienéne, plastove nebo keramicke nadobi. Pokud

neni gril pouzivan, nikdy do né nevklddejte prazdné nadobi.

Gril béhem pouzivani nikdy nepremistujte. Pred premisténim nebo

uskladnénim nechte gril zcela vychladnout (pod 45 °C).

Neskladujte gril s Zhavym popelem nebo drevénym uhlim uvnifr grilu. Skladujte ho
pouze fehdy. kdyzZ je ohef zcela uhasen a vSechny povrchy jsou chladne.

Gril nikdy nepouzivejte jako topné téleso. NEBEZPECT 0XIDU UHELNATEHO.

Gril je b&hem pouzivani HORKY a z{sfane HORKY po urtitou dobu i béhem
chladnuti. Davejte pozor. PouZivejte ochranne rukavice/manzety.

Do grilu NENARAZEJTE. aby nedoslo k 4jmé na zdravi, poSkozeni grilu nebo rozliti/rozstriknuti horké grilovaci tekutiny.

Pri vyjimani potravin z grilu ddvejte pozor. V8echny povrchy jsou HORKE a mohou
zplisobit popdleniny. Na ochranu pred horkymi povrchy nebo strikajicimi tekutinami
pouZzivejte ochranné rukavice nebo dlouhé pevné kuchyiské nacini.

Nedotykejte se HORKYCH povrch(l.




Gril je béhem pouzivani HORKY. Abyste predesli popaleninam. oblicej a télo nepriblizujte k

vétracim ofvor(im a pri otevirdni vika. Pri pouzivani se uvolfiuje pdra a horky vzduch.

Pri pripravé pokrmdl pri feploté nad 175 °C (350 °F) opatrné ofevrete gril (nebo gril odvzdu$néte) pokazde, kdyz
zvednete kopuli grilu, abyste zabrdnili zpgmému vzplanuti - prilivu Zaru zpasobeného privalem kysliku. Tomu

by mélo zabrdnit ¢dstecné ofevreni vika na 2-3 palce (5-8 cm) a umoZnéni niku tepla po dobu asi 5 sekund.

Vzduchove klapky jsou béhem pouzivani grilu a b&hem chlazeni HORKE. Pri serizovani pouzivejte ochranné rukavice.

Gril md ofevreny plamen. UdrZujte ruce, viasy a oblicej mimo dosah plamene. Pri
zapalovani se NENAKLANEJTE nad gril. Volné viasy a oblegeni se mohou vznifit.

NEBRANTE proudgni spalin a v&frdni.

Grilovaci rosty nezakryvejte kovovou folii. Ta zadrzuje teplo a miize zpdsobit poskozeni grilu.
Nikdy nenechavejte ZHAVE uhliky nebo popel bez dozoru.

Palivo by mélo byt pred pouzitim nejméng 30 minut rozpdlené do cervena.

Nevarte drive, nez se palivo pokryje vrsfvou popela.

Nevyjimejte zasuvku na popel, dokud jsou popel a drevéné uhli HORKE.

Pri manipulaci s fimfo grilem nebo pri prdci s chném pouZivejte ochranné rukavice. Pri prikladdni
dreva nebo drevéného uhli pouzivejte ochranné rukavice nebo dlouhé pevné ndstroje.

K zapdleni drevéného uhli nikdy nepouZivejte zapalovaci kapalinu, benzin, alkohol nebo jing

vysoce tékave kapaliny. Tyto kapaliny mohou explodovat a zpdsobit zranéni nebo smrt.

Nikdy nepreplfiujte ko$ na drevené uhli. To maze zp(isobit vazné zranéni i poSkozeni

grilu. Pro tento gril se doporucuje maximding 1.6 kg drevéného uhli.

Studeny popel zlikvidujte viozenim do hlinikoveé félie, namogenim do vody a vyhozenim do nehorlavé nadoby.

USCHOVEJTE SI TENTO NAVOD
PRO BUDOUCI POUZITI.
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GRILLGURU

Horni kryt

Keramicka kopule

0fotnd grilovaci mrizka

Difuzni kmen

Drzdk ro$tu na drevéné uhli

Ro$t na drevéné uhli

ZGves fopeniste
Pant
Prava deska

Leva deska
Keramickd zakladna

Stojan

Nezamykatelnd kolecka

Zamykatelnd kolecka
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PRO AKTIVACI ZARUKY
SVUJ VYROBEK
ZAREGISTRUJTE

Ei3E

[=] 2

Zaregistrujte svij Grill Guru na strankach
grillguru.com/de/registrierung

NN

Cheete-li vyuzit zaruku, zaregistrujte svyj Gril Gury
Kamado do 3 mesicU od zakoupeni.

GRILLGURU




UPOZORNENI!!

B&hem prvnich tri pouZti grilu jste povinni

dodrzet ndsledujici kroky! Nespravne
pouZifi vede ke zruseni zaruky.

Vice informaci naleznete na www.grillguru.com

D—




GRILLGURU

PRVNi 3 ZAPALENi KAMADO
. y Po dokonéeni vSech krokd pripravy
ZAPAI_EN I I je cas zapalit kamado.

] e Bghem prvnich fri pouzifi grilu kamado

Ujistéte se, Ze teplota pri prvnich frech by € dreveng UF“ melo guquO\{urlpouzle
na jednom miste. Pokud je drevene uhli

ouZitich nestoupne nad 200 stupnd Celsia. , T _
P P zapaleno na nekolika mistech najednou,

PRIPRAVA feplofa se zvySuje prilis rychle a exisfuje
nebezpeci prasknuti keramiky.

e Kzapdleni kamada Ize pouzit nékolik
ngstrojd a predmét(. Jednim z féchfo
nastroj je zapalovac Grill Guru. S jeho
pomoaci Ize drevéné uhli zapdlif rychle
0 bezpecng. 0statni moznosti jsou
podpalovace, ale ujistéte se, Ze jsou

e Zkonfrolujte, zda je Grill Guru kamado vzdy
Spravneé a bezpecné upevneny ve stojanu.
Zkontrolujte, zda jsou vSechny matice @
Srouby stojanu utaZeny o zda maji kola brzdy.

e VyzkouSejte otevirani a zavirdni grilu
0 zkonfrolujte, zda jsou Srouby na

Ocelove kanT,rUifm rqu e uomzeny vyrobeny z prirodniho materiglu!

0 zda neni v zavesu versi vile. _ _ o o

e orvnim fermi nouitimi areviete horn e Vgrilu kamado nikdy nepouzivejte chemicke
° re, Prvn|m| remi POU?' [mloevre.e ormi podpalovace, metylalkohol nebo jiné

uzaver a vzduchovy uzaver. Pokud je otevrete

L » , _ horlave Iatky. Jsou nebezpecné a moho
0z priliS, hrozi nebezpeci prasknuti keramiky. se faké vsaknout do keramiky, coz mize

e  0hniste naplrite drevénym uhlim pouze negafivné ovlivnit chut vasich pokrmd.

dg Emgy 'nY' D,%Ohr;]'ﬁre nevd,[]\,/eﬂg VLC Tn L Po zapdleni drevéngho uhli na jednom misté
16 kg dreveneno Unil. Pouzivani brike umistéte rost zpét na ohnisté a viozte na ngj

56 dltJ]ruzneFedopqruhcug]e. ErikgTstou m fake keramicky kamen. Nakonec Ize vioZit
Vyroeny z isovonych zbytkovych mareriold gril. Nyni Ize viko grilu kamado zaviit.

0 mohou negativné ovlivnit chut jidla.




TIPY
GTRIKY

ZVYSOVANI TEPLOTY

Drevéné uhli je zapdleno a vy jste femer
pripraveni pripravit své prvni jidlo. Nez zagnete.
musi teplofa jeste trochu sfoupnout, ale ne
prilis rychle. Prilis rychlé zvySeni teplaty mize
byt pro keramiku Skodlivé. B&hem prvnich fri
pouZiti nechte teplofu pomalu stoupat ngjmeng
60 minut, aby dosahla 200 stupnu Celsia.

50
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V pripravnych krocich jste zkontrolovali, zda
jsou kamin a horni véfraci ofvor ofevrené,
zkontrolujte prosim znovu, zda fomu tak je.

DalSim ofevirdnim a/nebo zaviranim
vzduchového Soupdtka a horni ventilace
Ize requlovat teplofu kamada. Pozdeji se
fomu budeme vénovart podrobnéji. Prozatim
je duleZite. aby byly oba frochu ofevrené.

Behem prvnich fri pouZiti nechte feplofu
kamada béhem 60 minut postupne
vysfoupat na 200 stupnd Celsia. aby se
vihkost, kfera se do keramiky dostala,
mohla pomalu odparovat a keramika
byla dlouho pripravena ke grilovani.

Pokud teplofa stoupd prili$ rychle.
zavrete Souparko a horni vétrani.

Pokud kamado nedosahne pozadované
feploty a z{sfane zaseknute, ofevrefe
postupne komin a vzduchovy Soupdtko
0 pockejte, a7 teplofa zareaguje.

KdyZ kamado hori, nikdy ho
nenechavejte bez dozoru.

GRILOVANi

Nynijste vy i vase kamado pripraveni: pripravie
si prvni pokrm! Prijemnym zacdtkem je
lahodné pecené kure. kreré se dd dokonale
grilovat pri teploté 200 stupnidi Celsia. Pri

pripravé fohofo nebo jiného chutného jidla
je treba dodrZovat nékterd pravidla:

Rozpdlené kamado nikdy neotvirejte
najednou! Viko vZdy frochu pootevrefe,
pockejte nékolik sekund a pak jej ofevrete
UpIng. Pokud se viko ofevre jednim
pohybem., hrozi nebezpeci vzniku plamene
v disledku nahlgho prebytku kysliku.

Drte se v blizkosti kamada. Nékolik
prvnich pokusd si musite zvyknout na
Zplsob nastaveni teploty grilu, profo
doporucujeme, abyste vzdy z{stali
pabliz a peclivé sledovali teplomer.

Pri prendSeni potravin, grilu o kamene
pouZivejte vhodné naradi a rukavice.
Kamado se velmi zahriva a pri nespravném
pouZiti maze zpusobit vazné popdleniny.



HASENi A CISTENi
Pokrm je pripraven a Gril Guru 1ze uhasit.

Pro futo akci jsou zde uvedeny prakficke
kroky. krerymi se mizete ridit...

e Zavrete horni uzaver a Soupdtka. v diisledku
nedostatku kysliku uhliky v ohnisti
pomalu vyhasinaji a gril opét pomalu
chladne. Zastanou fak uhliky, kfere Ize
pouZit pri§té. Chlazeni mdze chvili frvaf,
protoze keramika dokdze dlouho udrZovat
feplo. Kamado nikdy nehaste vodou.

e Kamado nechte zavrené. dokud zceld
nevychladne. Uhliky v kamadu mohou
dlouho doutnat @ mohou se znovu vznitit,
pokud kamado otevrete prilis brzy.

e Po Uplném vychlodnuti kamada
1ze vyjmout a vyGistit mrizky.

e Drevéné uhli, kreré zbylo po grilovani, mize
z(stat v ohnisti a Ize ho pouZit priste.

e Po Upiném vychlodnuti doporucujeme
kamado prikryt plasténkou.

Blahoprejeme! Pokud jste fyto kroky
dodrZeli trikrdf, jste na nejlepsi ceste stat se
skutecnym grilovacim guru a jste pripraveni
pripravovat na kamadu vynikajici pokrmy.
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UPOZORNENI!

Pri zapalovani drevéného uhli, dotykdni

se vngjSi strany kamada nebo manipulaci

s horkymi grilovacimi plochami davejte
pozor. Pouzivejte Zaruvzdorne rukavice. K
uchopeni a zvednuti horkych grilovacich rost
pouZijte zvedak roStid nebo grilovac kleste.
Horke varné rosty umistete na misto, kde

se vyhnete kantaktu s horlavymi povrchy.

Nikdy nevyjimejte vnitrek kamada, pokud je v
ném jesté Zhave drevéné uhli nebo je horky.
Keramika a drevéné uhli zstavaji dlouho
horke. profoze kamado dobre izoluje. Take

- nevyjimejte Zhave drevéné uhli z grilu.
Nikdy nepremistujte horky gril Guru z
plvodniho mista. Zhavé uhli méize pri pddu
Zplisobit zranéni osob nebo materiaini Skody.
Pri preprave, nakladdni nebo vyklddani

grilu budte opatrni. Gril kamado je

167Ky a pri padu mdZe zplsobif fyzické
zranéni nebo materidlni Skodu.

Neopirejte se 0 rukojef, bambusove bocni
stolky. podstavec nebo zaves grilu.

Pri pouZivani grilu ddvejte pozor a budte
apatrni. Vyvarujte se poranéni o kovove casti:
pri manipulaci se zavésem. hornim vickem

0 castmi vzduchového Soupatka budte
opatrni, abyste se neporanili o kovove hrany.

Bleskovému poZdru predchdzejte opafrnym

postupnym ofevirdnim vika grilu. Pomalu
nadzvednéte viko asi 0 5 cm, aby se

dovnitr pomalu dostaval vzduch. Jsou-li

obé Soupdtka zavrend, pri ofevirdni grilu
dbejte zvySené opatrnosti. V dsledku
nahlgho prilivu vzduchu mize dojit k
nebezpecné vysokym plamendim. vV

pripadé vysokych plamen(: zavrete viko
vefraci otvory, abyste plameny omezili.

Po skonceni grilovani zavrete horni uzdver a
vétraci ofvor, abyste uzavreli privod vzduchu
0 zabranili opétovnému dosazeni vysoke
feploty kamada. Je$té opatrnéjsi budte pri
ofevirani vika v dobeé. kdy gril Guru jeste
zcela nevychlad!. Nezapomerite, Ze privod
cerstvého vzduchu maze ohen znovu roznitif,
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GRILGURU

VZdy udrzujte défi. domaci zvirata, obleceni nebo horlavé
predméty v dostatecné vzdalenosti od grilu. Nedovolte
détem ofevirat viko nebo si hrdt v blizkosti grilu Guru.

Gril neumistujte na neravny povreh, do svahu nebo
na misto, kde by mohlo dojit k jeho prevrzen.
Zamkngte kolecka kola. kdyZ je gril na svém miste.
Na grilu negrilujte je-li horni viko sejmuté - po
jeho sejmuti se teplota rychle zvysi. V takovem
pripadé nenechavejte gril bez dozoru!

Pravidelné kontrolujte okoli grilu, zda
neni ovlivnéna prenosem feplo.

Gril musi byt pouzivan venku, s dostatecnym proudénim
vzduchu a nikdy uvnifr nebo v blizkosti horlavych
objekf(. Vzdy dodrzujte mistni zdkony a predpisy.

VZdy méjte pro pripad pozdru po ruce hasici

prisfroj nebo profipoZdrni deku.

Nezapominejte na nebezpeci pozaru. Kdyz je viko

grilu ofevrené, vzdy ho sledujte. Gril kamado

neddvejfe primo na drevo, na zemi nebo do

blizkosti horlavych materidld nebo horlavych mist:
keramika se miZe béhem pouZivani zahrdt.

Zhavé drevéné uhli uvoliuje oxid uhelnaty, kiery
muze byt velmi nebezpecny! Nikdy nedavejte gril

do vnitrnich prostor, jsou-li pritomny osoby nebo
domaci mazlicci. Pred uskladnénim v mistosti vZdy
nechte gril vychladnout a vyjmete z nej popel.
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NEBEZPECI SPECIFICKA
PRO DANY VYROBEK!

KoleCka Grill Guru nejsou urcena kjizdé po e v grilu nikdy nepouzivejte brikety na

nerovném nebo mekkem povrchu. Ujistéte drevéné uhli, fekufinu do zapalovacd nebo
se. Ze stojite pevné a nékdo vam pomand. jing horlaveé kapaliny: doslo by ke zruSeni
e Tdhngte - netlacte! Gril nikdy zaruky. Drevéng uhli Grill Guru se pri pouZi
netlacte. PoloZte ob€ ruce na zapalovace Grill Guru vzniti rychle - takze
Z0vES 0 gril thnéte za sehou. nepofrebujefe fekutinu do zapalovace.
e Pravidelng kontrolujte, zda jsou e Khaseni drevéného uhliv grilu
Srouby radné zajistény. Presunujete nikdy nepouzivejte vodu.
gril? Pak pravidelng kontrolujte
koleCka a Srouby sfojanu.

Wi




UZIJTE S) SVE ZBRU
NOVE KAMADO

Vice informaci naleznete na strankdch
https:/grillguru.com/

RovnéZ si precréte nase pokyny k
pouzifi Grill Guru Genius na...




GRIEGURL

200° Fahrenheit BV
Ir. Lelyweg 8
2031 CD Haarlem

The Netherlands




