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Manual de utilizare GPL

Pastrati acest manual de utilizare pentru consultare ulterioara,
cititi-L cu atentie, iar daca aveti intrebari, contactati-ne chiar azi.

INREGISTRATI PRODUSUL ASTAZI

Ne bucurdam cd sunteti alaturi de noi pentru a savura deliciile la gratar. anegistrati—
va gratarul si obtineti acces a informatii utile si captivante WEBER, inclusiv sfaturi,
trucuri si cum sa profitati la maximum de experienta gatitului la gratar.

Informatii importante
prlvmd smuranta

Notificarile de PERICOL, AVERTIZARE

si ATENTIE sunt utilizate in acest manual

de exploatare pentru a accentua informatii
critice si importante. Cititi si urmati aceste
notificari pentru a asigura siguranta in utilizare,

prevenind pagubele materiale. Notificarile sunt
definite mai jos.

A PERICOL: Indica o situatie periculoasa, care,
daca nu este evitata, va avea drept rezultat
decesul sau accidentarea grava.

A AVERTIZARE: Indica o situatie periculoasa
care, daca nu este evitata, poate avea drept
rezultat decesul sau accidentarea grava.

A\ ATENTIE: Indica o situatie periculoasa care,
daca nu este evitata, poate avea drept rezultat
accidentarea usoara sau moderata.

A SE UTILIZA NUMAI iN EXTERIOR.

CITITI INSTRUCTIUNILE INAINTE 3
DE UTILIZAREA APARATULUI (GRATAR).

NOTA PENTRU INSTALATOR: Aceste
instructiuni trebuie lasate la consumator.

NOTA PENTRU CONSUMATOR: Pastrati aceste
instructiuni pentru consultare ulterioara.

CARACTERISTICILE
ACESTUI GRATAR
Pentru a accesa
informatii complete
despre utilizator,

[
Ty
E E- scanati

codul QR si introduceti

numarul de serie sau cautati online
la weber.com/literature-online

/A PERICOL

Daca simtiti miros de gaz:
e Opriti alimentarea cu gaz

a aparatului (gratar).

Stingeti orice flacara
deschisa.

Deschideti capacul.

Daca mirosul persista,
indepartati-va de aparat
(gratar) si chemati imediat
furnizorul de gaz sau unitatea
locala de pompieri.

A\ AVERTIZARE
Nu depozitati si nu utilizati
benzina sau alte lichide
inflamabile sau vapori
in apropierea acestui (gratar)
sau a oricarui alt aparat.
Butelia GPL neracordata
nu trebuie depozitata
in apropierea acestui (gratar)
sau a oricarui alt aparat.

-
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~

/

Scrieti seria gratarului dvs. in caseta de mai sus pentru consultare
ulterioara. Seria este pe eticheta cu date a gratarului.

Instalare si asamblare

A PERICOL: Acest gratar nu este destinat instalarii in sau pe
vehicule de agrement sau ambarcatiuni.

/\ AVERTIZARE: Folositi acest gratar doar daca toate piesele
sunt la locul lor si gratarul a fost asamblat corect, conform
instructiunilor de asamblare.

A\ AVERTIZARE: Nu se permit incorporarea acestui model
de gratar in constructii si nici introducerea acestuia prin
glisare.

/\ AVERTIZARE: Nu modificati aparatul. GPL nu este gaz
natural. Conversia sau tentativa de utilizare a gazului
natural intr-o unitate cu gaz PL sau a gazului PL intr-o
unitate cu gaz natural este periculoasa si va anula garantia.

« Nicio piesa sigilata din fabrica nu trebuie modificata de
utilizator.

Exploatarea

A\ PERICOL: Utilizati gratarul numai in exterior, intr-o zona
bine ventilata. Nu il utilizati in garaje, cladiri, coridoare,
corturi, alte zone inchise sau aflate sub structuri
supraterane combustibile.

A PERICOL: Nu folositi gratarul in niciun vehicul sau zona
de depozitare si nici in zona de incarcare a unui vehicul.
Aceasta include, printre altele, autoturisme, camioane,
masini combi, minifurgonete, vehicule sport-utilitare,
vehicule de agrement si ambarcatiuni.

A PERICOL: Cand produsul este in uz, materialele combustibile
nu trebuie sa se afle la distantd mai mica de 61 cm (24 inch)
de spatele sau partile laterale ale gratarului.

A\ PERICOL: Feriti zona de gatit de vapori inflamabili si lichide
precum benzina, alcoolul etc. si materiale combustibile.

A PERICOL: in timpul utilizarii, acest aparat trebuie tinut
departe de materialele inflamabile.

A PERICOL: Nu puneti husa gratarului sau orice altceva
inflamabil pe sau in zona de depozitare de sub gratar in
timp ce acesta este in functiune sau este fierbinte.

APERICOL: in cazul aprinderii grasimii, stingeti toate
arzatoarele si lasati capacul inchis pana se stinge focul.

/\ AVERTIZARE: Piesele accesibile pot fi fierbinti. A nu se
permite accesul copiilor mici in apropierea gratarului.

A AVERTIZARE: Consumul de alcool, medicamente prescrise,
medicamente fara prescriptie medicala sau droguri
ilegale poate afecta capacitatea consumatorului de a
asambla, deplasa, depozita sau exploata gratarul in mod
corespunzator si in conditii de siguranta.

/A AVERTIZARE: Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in
timpul preincalzirii sau utilizarii. Procedati cu atentie cand
utilizati acest gratar. Intreaga incinta pentru gatit devine
fierbinte in timpul utilizarii.

/A AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati manusi cu
un deget pentru gratar sau manusi rezistente la caldura
(conforme cu EN 407, nivel de performanta 2 sau superior
la cldura de contact).

A AVERTIZARE: A nu se deplasa aparatul in timpul utilizarii.

/A AVERTIZARE: Feriti cablul de alimentare cu electricitate si
furtunul de alimentare cu gaz de suprafetele incalzite.

A\ ATENTIE: Acest produs a fost testat pentru siguranta si
este omologat pentru a fi utilizat numai intr-o anumita tara.
Consultati denumirea tarii de pe exteriorul cutiei.

« Nu folositi mangal, brichete sau roca vulcanica in gratar.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experientd si cunostinte, decat daca
au fost supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabild pentru
siguranta lor.
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Ivind siguranta

il priv

Informat

Depozitarea si/sau nefolosirea

A AVERTIZARE: inchideti robinetul buteliei dupa utilizare.

A\ AVERTIZARE: Buteliile cu GPL trebuie pastrate in
exterior, ferite de accesul copiilor, si nu trebuie pastrate
in cladiri, garaje sau alte spatii inchise.

A AVERTIZARE: inainte de folosirea dupa depozitare si/sau
nefolosire, gratarul trebuie verificat pentru etanseitate
si eventuala infundare a arzatoarelor.

« Depozitarea gratarului in interior este permisa numai
daca butelia cu GPL este deconectata si indepartata
de gratar.

Va multumim c& ati cumparat un produs WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,WEBER") se mandreste cu livrarea unui produs sigur, durabil

si fiabil.

Aceasta este garantia voluntara WEBER asigurata fara costuri
suplimentare. Contine informatiile de care aveti nevoie pentru
repararea produsului WEBER in cazul putin probabil al unui
defect sau al unei defectiuni.

in conformitate cu legile in vigoare, clientul are o serie

de drepturi in cazul in care produsul este defect. Aceste
drepturi pot include lucrari suplimentare sau inlocuire,
reducerea pretului de achizitie si despagubire. in Uniunea
Europeand, de exemplu, acesta ar fi un drept legal de doi ani
incepand de la data predarii produsului. Acestea si celelalte
drepturi legale raman neafectate de aceasta garantie. De fapt,
aceasta garantie acorda proprietarului drepturi suplimentare
independente de prevederile legale ale garantiei.

GARANTIA VOLUNTARA WEBER

WEBER garanteaza cumparatorului produsului WEBER

(sau, in cazul unui cadou sau al unei situatii promotionale,
persoanei pentru care a fost cumparat drept cadou sau

articol promotional), ca produsul WEBER este lipsit de defecte
materiale si de manopera pentru perioadele de timp specificate
mai jos, dacd este asamblat si utilizat conform manualului

de utilizare care-l insoteste. (Nota: Daca pierdeti sau rataciti
manualul de utilizare WEBER, acesta poate fi inlocuit online

la www.weber.com sau de pe site-ul specific tarii catre care
proprietarul poate fi redirectionat.) in cazul uzului casnic sau
de apartament, si al intretinerii normale, WEBER este de acord
in conditiile acestei garantii, sa repare sau sa inlocuiasca piesele
defecte in perioadele de timp, cu limitele si excluderile aplicate,
enumerate mai jos. IN MASURA PERMISA DE LEGISLATIA

N VIGOARE, ACEASTA GARANTIE ESTE ACORDATA NUMAI
CUMPARATORULUI INITIAL SI NU ESTE TRANSMISIBILA
PROPRIETARILOR ULTERIORI, EXCEPTAND CAZUL CADOURILOR
SI ARTICOLELOR PROMOTIONALE CONFORM CELOR DESCRISE
MAI SUS.

RESPONSABILITATILE PROPRIETARULUI iN BAZA ACESTEI
GARANTII

Pentru a se asigura acoperirea fara probleme a garantiei este
important (dar nu obligatoriu) sa va inregistrati produsul WEBER
online la www.weber.com sau pe un site specific tarii catre care
proprietarul poate fi redirectionat. Va rugam, de asemenea,

sa pastrati chitanta si/sau factura initiala de la cumparare.
inregistrarea produsului WEBER confirma acoperirea garantiei
si asigura o legatura directa intre dumneavoastra si WEBER,

in caz ca trebuie sa va contactam.

Garantia de mai sus se aplica numai daca proprietarul

se ingrijeste de intretinerea rezonabila a produsului WEBER,
urmand toate instructiunile de asamblare, utilizare si intretinere
preventiva prezentate in manualul de utilizare care-l insoteste,
exceptand cazul in care proprietarul poate dovedi ca defectul
sau defectiunea este independentd de nerespectarea obligatiilor
mentionate mai sus. Dacd locuiti intr-o zona de litoral sau
produsul se afla in apropierea unei piscine, intretinerea include
spalarea si clatirea regulata a suprafetelor exterioare conform
indicatiilor din manualul de utilizare.

APLICAREA GARANTIEI/EXCLUDEREA GARANTIEI

in cazulin care considerati ca aveti o piesa acoperita de aceasta
garantie, va rugam sa contactati Serviciul pentru clienti WEBER
folosind datele de contact de pe site-ul nostru (Wwww.weber.com
sau de pe un site specific tarii catre care proprietarul poate

fi redirectionat). inurma investigarii, WEBER va repara sau

va inlocui (la alegerea sa) piesa defectd care este acoperita

de aceasta garantie. in cazul in care repararea sau inlocuirea
nu sunt posibile, WEBER poate opta (la alegerea sa) pentru
inlocuirea gratarului in cauza cu un nou gratar de valoare egala
sau mai mare. WEBER va poate solicita sa returnati piesele
pentru inspectie, taxele de transport urmand sa fie preplatite.

GARANTIA este anulatd daca exista avarii, deteriorari, decolorari
si/sau rugina de care compania WEBER nu este responsabila,
cauzate de:

« brutalizarea, utilizarea necorespunzatoare, modificarea,
aplicarea incorecta, vandalizarea, neglijarea, asamblarea sau
instalarea incorecta, precum si efectuarea necorespunzatoare
a intretinerii normale si de ruting;

insecte (precum paianjeni) si rozatoare (precum veverite),
inclusiv, dar fara a se limita la aceasta, deteriorarea
arzatoarelor si/sau furtunurilor de gaz;

expunerea la surse de aer sdrat si/sau de clor, precum piscine
si bai termale/cu hidromasaj;

conditii meteorologice severe, precum grindina, uragane,
cutremure, tsunami-uri sau vant puternic, tornade sau furtuni
severe.

Folosirea si/sau montarea de piese care nu sunt originale
WEBER pe produsul WEBER va anula aceasta garantie si nicio
dauna rezultata dintre cele de mai sus nu va fi acoperita

de aceasta garantie. Orice conversie a gratarului cu gaz
neautorizata de WEBER si neefectuata de un tehnician de service
autorizat WEBER va anula aceastd garantie.

PERIOADELE DE GARANTIE PENTRU PRODUS

Incinta pentru gatit:
10 ani, fara perforare prin ruginire/ardere
(2 ani vopseaua, exceptand atenuarea sau decolorarea)

Ansamblu capac:
10 ani, fara perforare prin ruginire/ardere
(2 ani vopseaua, exceptand atenuarea sau decolorarea)

Tuburile de arzator din otel inoxidabil:
10 ani, fara perforare prin ruginire/ardere

Grile pentru gatit din otel inoxidabil:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere

BARE FLAVORIZER din otel inoxidabil:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere

Grile de gatit din fonta cu portelan emailat:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere

Toate celelalte piese:
2 ani

DEROGARI DE LA GARANTIE

iN AFARA DE GARANTIA SI DECLINAREA RASPUNDERII
DESCRISE IN ACEASTA DECLARATIE DE GARANTIE,

NU MAI EXISTA iN MOD EXPLICIT NICIO ALTA GARANTIE SAU
DECLARATIE VOLUNTARA DE ASUMARE A RASPUNDERII

CARE SA DEPASEASCA GARANTIA LEGALA APLICATA PENTRU
WEBER. DE ASEMENEA, PREZENTA DECLARATIE DE GARANTIE
NU LIMITEAZA SAU EXCLUDE SITUATII SAU PRETENTII FATA
DE CARE WEBER ARE RASPUNDERI OBLIGATORII CONFORM
LEGII.

DUPA PERIOADELE APLICABILE ALE ACESTEI GARANTII

NU SE MAI APLICA NICIO GARANTIE. NICIO ALTA GARANTIE
DATA DE ORICE PERSOANA, INCLUSIV UN DISTRIBUITOR SAU
DETAILIST, CU PRIVIRE LA ORICARE PRODUS (CUM AR FI ORICE
LGARANTII EXTINSE"), NU VA FI OBLIGATORIE PENTRU WEBER.
REMEDIUL EXCLUSIV CONFORM ACESTEI GARANTII ESTE
REPARAREA SAU INLOCUIREA PIESEI SAU PRODUSULUI.

iN CONDITIILE ACESTEI GARANTII VOLUNTARE, DESPAGUBIREA
DE ORICE FEL NU VA FI IN NICIUN CAZ MAI MARE DECAT PRETUL
DE ACHIZITIE AL PRODUSULUI WEBER VANDUT.

VA ASUMATI RISCUL SI RASPUNDEREA PENTRU PIERDERILE,
DAUNELE MATERIALE SAU ACCIDENTAREA DVS. $I/SAU

A ALTORA S| A PROPRIETATILOR ACESTORA CAUZATE

DE FOLOSIREA ERONATA SAU ABUZIVA A PRODUSULUI SAU

DE NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR FURNIZATE DE WEBER
iN INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE ANEXATE.

PIESELE SI ACCESORIILE INLOCUITE CONFORM ACESTEI
GARANTII SUNT GARANTATE NUMAI PANA LA TERMINAREA
PERIOADELOR DE GARANTIE ORIGINALE MENTIONATE MAI SUS).

ACEASTA GARANTIE SE APLICA NUMAI FOLOSIRII PRIVATE,

SI NU GRATARELOR WEBER FOLOSITE iN CONFIGURATII
COMERCIALE, COMUNALE SAU CU UNITATI MULTIPLE PRECUM
RESTAURANTE, HOTELURI, STATIUNI SAU PROPRIETATI
INCHIRIATE.

DIN TIMP iN TIMP WEBER POATE MODIFICA DESIGNUL
PRODUSELOR SALE. NIMIC DIN CONTINUTUL ACESTEI
GARANTII NU VA FI INTERPRETAT CA OBLIGATIE PENTRU
WEBER DE A INCORPORA ACESTE MODIFICARI DE DESIGN

iN PRODUSELE FABRICATE ANTERIOR, S| ACESTE MODIFICARI
NU VOR FI NICIODATA INTERPRETATE CA RECUNOASTERE

A FAPTULUI CA DESIGNURILE ANTERIOARE AU FOST
DEFECTUOASE.

Pentru informatii de contact suplimentare, consultati lista
unitatilor internationale de la sfarsitul acestui manual
de utilizare.



Dimensiunile orificiului ventilului arzatorului SPIRIT si date de consum
DIMENSIUNILE ORIFICIULUI VENTILULUI ARZATORULUI

Tara Categoria de gaz Modele Modele Modele

cu 2 arzdtoare cu 3 arzatoare cu 4 arzdtoare
Africa de Sud, China, Cipru, 15> (30 mbar sau 2,8 kPa) Arzatoare principale 1,03 mm Arzdtoare principale 0,95 mm Arzdtoare principale 0,91 mm
Coreea, Danemarca, Estonia,
Finlanda, Hong Kong, Islanda, Arzdtor High+ 0,95 mm Arzator pentru perpelire 0,91 mm
India, Israel, Japonia, Letonia,
Lituania, Malta, Norvegia, Arzdtor lateral 0,97 mm Arzdtor lateral 0,97 mm

Republica Cehd, Romania, Rusia,
Singapore, Slovacia, Slovenia,
Suedia, Turcia, Tarile de Jos,

Ungaria
Belgia, Elvetia, Franta, Grecia, L, (28-30/37 mbar) Arzdtoare principale 0,96 mm Arzdtoare principale 0,89 mm Arzatoare principale 0,85 mm
Irlanda, Italia, Luxemburg,
Portugalia, Regatul Unit, Spania Arzator High+ 0,89 mm Arzator High+ 0,85 mm
Arzdtor lateral 0,91 mm Arzator lateral 0,91 mm
Polonia Lop (37 mbar) Arzdtoare principale 0,96 mm Arzdtoare principale 0,89 mm Arzadtoare principale 0,85 mm
Arzdtor High+ 0,89 mm Arzator High+ 0,85 mm
Arzdtor lateral 0,91 mm Arzator lateral 0,91 mm
Austria, Germania 5 (50 mbar) Arzatoare principale 0,90 mm Arzdtoare principale 0,82 mm Arzdtoare principale 0,79 mm
Arzdtor High+ 0,82 mm Arzator High+ 0,79 mm
Arzétor lateral 0,84 mm Arzdtor lateral 0,84 mm
DATE DESPRE CONSUM
Categoria de gaz Modelele 210 Modelele 310 Modelele 325 Modelele 335
l,g» (30 mbar sau 2,8 kPa) 7.8 kW propan 7,0 kW propan 9,1 kW propan 12,6 kW propan
8,7 kW butan 8,4 kW butan 10,1 kW butan 14,1 kW butan
548 g/h propan 494 g/h propan 639 g/h propan 886 g/h propan
623 g/h butan 601 g/h butan 725 g/h butan 1012 g/h butan
I,, (28-30/37 mbar) 7.8 kW propan 7,0 kW propan 9,1 kW propan 12,6 kW propan
7.8 kW butan 7,0 kW butan 9,1 kW butan 12,6 kW butan
548 g/h propan 494 g/h propan 639 g/h propan 886 g/h propan
548 g/h butan 494 g/h butan 639 g/h butan 886 g/h butan
I, (37 mbar) 7,8 kW propan 7,0 kW propan 9,1 kW propan 12,6 kW propan
8,7 kW butan 8,4 kW butan 10,1 kW butan 14,1 kW butan
548 g/h propan 494 g/h propan 639 g/h propan 886 g/h propan
623 g/h butan 601 g/h butan 725 g/h butan 1012 g/h butan
I, (50 mbar) 7,8 kW propan 7,0 kW propan 9,1 kW propan 12,6 kW propan
8,7 kW butan 8.4 kW butan 10,1 kW butan 14,1 kW butan
548 g/h propan 494 g/h propan 639 g/h propan 886 g/h propan
623 g/h butan 601 g/h butan 725 g/h butan 1012 g/h butan
DATE DESPRE CONSUM
Categoria de gaz Modelele 410 Modelele 425 Modelele 435 Modelele 445
5 (30 mbar sau 2,8 kPa) 8,2 kW propan 10,3 KW propan 13,8 kW propan 15,8 kW propan
9,1 kW butan 11,3 kW butan 15,3 kW butan 17,6 kW butan
577 g/h propan 721 glh propan 968 g/h propan 1112 g/h propan
630 g/h butan 811 g/h butan 1097 g/h butan 1257 g/h butan
I,, (28-30/37 mbar) 8,2 kW propan 10,3 kW propan 13,8 kW propan 15,8 kW propan
8,2 kW butan 10,3 KW butan 13,8 kW butan 15,8 kW butan
577 g/h propan 721 g/h propan 968 g/h propan 1112 g/h propan
577 g/h butan 721 g/h butan 968 g/h butan 1112 g/h butan
l,gp (37 mbar) 8,2 kW propan 10,3 KW propan 13,8 kW propan 15,8 kW propan
9,1 kW butan 11,3 KW butan 15,3 kW butan 17,6 kW butan
577 g/h propan 721 g/h propan 968 g/h propan 1112 g/h propan
650 g/h butan 811 g/h butan 1097 g/h butan 1257 g/h butan
I, (50 mbar) 8,2 kW propan 10,3 KW propan 13,8 kW propan 15,8 kW propan
9,1 kW butan 11,3 KW butan 15,3 kW butan 17,6 kW butan
577 g/h propan 721 glh propan 968 g/h propan 1112 g/h propan

650 g/h butan 811 g/h butan 1097 g/h butan 1257 g/h butan

aunijouny uj ealaung



Punerea in functiune

Informatii importante despre
racordurile pentru gaz PL si gaz

Ce este GPL?

Gazul petrolier lichefiat, numit si GPL sau gaz PL, este
un produs inflamabil pe baza de petrol, utilizat pentru
a alimenta gratarul. Este gaz la temperaturi si presiuni
moderate, cand nu este imbuteliat. Insa la o presiune
moderata, intr-un recipient, precum o butelie, GPL este
lichid. Odata cu reducerea presiunii in butelie, lichidul
se evapora rapid si devine gaz.

Sugestii pentru manipularea in conditii de siguranta

a buteliilor cu GPL

+ 0 butelie cu GPL cu urme de lovituri sau ruginita poate
fi periculoasa si trebuie verificata de furnizorul de
gaz petrolier lichefiat. Nu utilizati o butelie cu ventilul
deteriorat.

« Desi butelia dvs. cu GPL poate parea goala, mai poate
contine gaz si trebuie transportata si depozitata
corespunzator.

« Butelia cu GPL trebuie instalata, transportata si
depozitata in pozitie verticald, stabila. Buteliile nu
trebuie lasate sa cada sau manipulate brutal.

« Nu depozitati si nici nu transportati butelia cu GPL
unde temperaturile pot ajunge la 50 °C (butelia devine
prea fierbinte pentru a fi manipulatd cu mana).

« Atunci cand manevrati sau schimbati butelia de gaz
nu trebuie sa existe surse de aprindere in apropiere.

Cerinte pentru butelia cu GPL
« Utilizati butelii cu capacitatea minima de 3 kg si
maxima de 13 kg.

Ce este regulatorul?

Gratarul cu gaz este echipat cu un regulator de presiune,
un dispozitiv care controleaza si mentine constanta
presiunea gazului furnizat de butelia cu GPL.

Cerinte pentru regulator si furtun

«in Regatul Unit, acest gratar trebuie sa fie echipat
cu un regulator conform BS 3016, avand o presiune
nominala de iesire de 37 milibari.

« Lungimea furtunului nu trebuie sa depaseasca 1,5
metri.

« Evitati strangularea furtunului.

* Ansamblurile regulator si furtun de schimb trebuie sa

fie conform specificatiilor Weber-Stephen Products
LLC.

Instalarea buteliei cu GPL
Cerinte n legatura cu dulapul

Cerintele pentru dimensiunile maxime ale buteliilor montate
ininteriorul dulapului sunt:

Capacitatea buteliei: maximum 13 kg
inaltimea buteliei: maximum 587 mm

maximum 289 mm
(amprenta pe sol dreptunghiulara)
sau

Latimea buteliei:

maximum 318 mm

(amprenta pe sol rotunda)
Baza buteliei trebuie sa se fixeze in interiorul suportului
pentru rezervor si sa fie asezata orizontal in partea de jos.
Suntilustrate cateva modele aprobate de butelii care pot
fiinstalate in interiorul dulapului, cu dimensiunile incluse.
Daca butelia nu indeplineste cerintele dimensionale pentru
amplasare in dulap, butelia trebuie amplasata pe sol,
in exteriorul dulapului.

/\ AVERTIZARE: Daca butelia GPL nu respecta cerintele
privind dimensiunea buteliei pentru amplasare
in dulap, nu incercati sa amplasati sau conectati
butelia in interiorul dulapului. Amplasati si conectati
butelia in exteriorul dulapului. Nerespectarea acestei
prevederi poate produce deteriorarea furtunului,
generand incendii sau explozii, care pot cauza

accidentari grave sau deces si pagube materiale.
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Pregatirea pentru instalarea buteliei cu GPL

Butelia va trebui fixata dupa instalare in interiorul dulapului.
1
2

Deschideti usa dulapului.

Treceti cureaua pentru cilindru prin cele doua orificii
din panoul lateral (A). Alegeti orificiile inferioare sau

superioare ale curelei buteliei, in functie de inaltimea
buteliei.

Montarea buteliei cu GPL

1) Ridicati si asezati butelia in suportul pentru butelie (B)
de pe panoul inferior. Baza buteliei trebuie sa se fixeze
in suportul pentru butelie.

2) Intoarceti butelia astfel incat deschiderea ventilului si fie
indreptata spre partea din fata a gratarului.

3) Fixati butelia cu banda pentru butelie (C)

4) Racordati regulatorul la butelia cu GPL. Consultati
.RACORDAREA REGULATORULUI LA BUTELIE".

Montarea cu amplasare pe sol
1
2
3

Deschideti usa dulapului.

Scoateti furtunul regulatorului prin orificiul posterior.

Puneti butelia pe solin afara dulapului, in spatele
gratarului.

4

Intoarceti butelia de GPL astfel incat deschiderea
robinetului sa fie indreptata spre inainte.

Sl

Racordati regulatorul la butelia de GPL. Consultati
.RACORDAREA REGULATORULUI LA BUTELIE".

Capacitatea maxima
a buteliei IN INTERIORUL
dulapului este de 13 kg.

Lungimea furtunului
nu trebuie sa depaseasca
1,5 metri.

A IMPORTANT: Va recomandam s inlocuiti ansamblul
furtunului de gaz al gratarului cu gaz o data la cinci
ani. Unele tari pot avea reglementari ca furtunul
de gaz sa fie inlocuit in mai putin de cinci ani, caz
in care reglementarea respectiva are prioritate.

Pentru furtunul, regulatorul si ansamblurile

de robinete de schimb, contactati reprezentantul
serviciului pentru clienti din zona dumneavoastra,
folosind datele de contact de pe site-ul nostru.
Conectati-va la weber.com.

aunIjauny uj ealaung



Punerea in functiune

Racordarea si proba de etanseitate
a buteliei de GPL

Racordati regulatorul a butelie

1) Asigurati-va ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
sunt in pozitia opritO. Verificati apasand si rotind
butoanele spre dreapta

LS

Identificati tipul regulatorului si racordati regulatorul

la butelia cu GPL urmand instructiunile corespunzatoare

de racordare.
Nota: Asigurati-va ca robinetul buteliei cu GPL sau maneta
regulatorului sunt inchise inainte de racordare.

Racordati rotind spre dreapta (A)

insurubat\ regulatorul pe butelie rotind garnitura spre
dreapta (a). Pozitionati regulatorul astfel incat orificiul
de aerisire (b) sa fie indreptat in jos.

Racordati rotind spre stanga (B)

Tnsurubat\ regulatorul pe butelie rotind garnitura spre
stanga.

Racordati rotind maneta si fixand-o in pozitie (C)

Rotiti maneta regulatorului (a) spre dreapta pana in pozitia
oprit. iImpingeti regulatorul in jos pe ventilul buteliei, pana
ce regulatorul se fixeaza in pozitie (b).

Racordati glisand mansonul (D)

Asigurati-va ca maneta regulatorului este in pozitia oprit
(a). Glisati in sus mansonul regulatorului (b). impingeti
regulatorul jos pe ventilul buteliei si mentineti apasarea.
Glisati mansonulin jos pentru a inchide (c). Daca
regulatorul nu se fixeaza, repetati procedura.

Nota: Este posibil ca imaginile requlatorului din acest manual

sa nu fie similare cu regulatorul pe care il folositi la gratar, din
cauza reglementarilor nationale sau regionale diferite.

Ce este proba de etanseitate?

Dupa ce butelia cu GPL este instalata corect, trebuie efectuata
proba de etanseitate. Proba de etanseitate este un mod

sigur de a va convinge ca nu sunt scapari de gaz dupa ce ati
racordat butelia. Urmatoarele garnituri trebuie testate

de fiecare data cand o butelie este umpluta si instalata:

«unde regulatorul se racordeaza la butelie;

«unde furtunul de gaz se racordeaza la consola
de sustinere;

«unde consola de sustinere se racordeaza la teava
de gaz ondulata.

Proba de etanseitate
1

Umeziti armaturile cu o solutie de apa cu sapun, folosind
un flacon pulverizator, o pensula sau o carpa. Puteti
prepara solutia de apa cu sapun amestecand 20%

sapun lichid, cu 80% apa; sau puteti achizitiona solutia
de verificare a etanseitatii de la raionul de instalatii
sanitare din oricare magazin de specialitate.

Identificati tipul de regulator. Porniti alimentarea cu gaz
rotind robinetul buteliei spre stanga (E) sau trecand
maneta regulatorului in pozitia pornit (F).

~

Setari butoane de control ale arzatoarelor

RUMENIRE

/A PERICOL: Nu folositi o flacara deschisa pentru
proba de etanseitate. Aveti grija ca zona sa fie ferita
de scantei sau flacari deschise in timpul probei
de etanseitate.

A\ PERICOL: Scaparile de gaz pot cauza incendii sau
explozii.

/A PERICOL: Nu folositi gratarul cand exista scapari
de gaz.

/A PERICOL: Dac3 vedeti, mirositi sau auziti suieratul
gazului care scapa din butelia de GPL:
1. Indepartati-va de butelia cu GPL.
2. Nuincercati sa remediati singur problema.
3. Apelati unitatea locala de pompieri.

A PERICOL: inchideti intotdeauna ventilul buteliei

nainte de a deconecta regulatorul. Nu incercati

sa deconectati ansamblul regulator de gaz si furtun
sau orice armaturi de gaz in timpul functionarii
gratarului.

/A PERICOL: Nu depozitati butelii cu GPL de rezerva sub
sau in apropierea acestui gratar. Nu umpleti niciodata
butelia peste 80%. Nerespectarea acestor notificari
poate avea drept rezultat un incendiu cauzator
de deces sau accidentare grava.




3) Daca apar bule, exista o scurgere:

a) Daca scurgerea este la racordul regulator-butelie sau
la racordul furtun-regulator (G), opriti alimentarea
cugaz. NU FOLOSITI GRATARUL.

Daca exista o scurgere, contactati reprezentantul

serviciului pentru clienti din zona dvs., folosind datele

de contact de pe site-ul nostru.

£

Dacad nu apar bule, proba de etanseitate este finalizata:
a) Opriti alimentarea cu gaz si clatiti racordurile cu apa.

NOTA: Intrucét unele solutii pentru proba de etanseitate, inclusiv
apa si sapunul, pot fi usor corozive, toate racordurile trebuie
clatite cu apa dupa proba de etanseitate.

Masuri de precautie suplimentare pentru asigurarea
etanseitatii

Urmatoarele armaturi trebuie testate pentru scurgeri de gaz
de fiecare data cand un rezervor este umplut si instalat:

« La regulator si unde regulatorul se racordeaza
la butelie(G).

Urmati instructiunile de la ,Proba de etanseitate”.
Deconectati regulatorul de la butelie

Pentru a scoate o butelie:
1

Asigurati-va ca robinetul buteliei cu GPL sau maneta
regulatorului sunt complet inchise.

N

Din interiorul dulapului, eliberati sistemul de inchidere
de pe chinga de fixare a buteliei.

3
4

Procedati cu atentie daca inlocuiti o butelie PL (rezervor)

in timpul gatitului. Tmregul sistem de gestionare a incintei
pentru gatit si a grasimii devine fierbinte in timpul utilizarii.
Purtati intotdeauna manusi rezistente la caldura sau manusi
pentru gratar cand manevrati butelia PL (rezervorul). Fixati
chinga buteliei dupa conectarea noii butelii.

Deconectati regulatorul.

Scoateti butelia.

Controlati furtunul

Este necesar controlul de rutina al furtunului.

1) Asigurati-va ca gratarul este oprit si rece.

2) Verificati furtunul pentru orice semne de fisuri,

abraziuni sau taieturi (A). Daca se constata ca furtunul
este deteriorat, nu folositi in niciun caz gratarul.

/\ AVERTIZARE: Daca se constata ca furtunul este

deteriorat, nu folositi in niciun caz gratarul.
Inlocuiti- folosind numai furtun de schimb autorizat
de WEBER.

A\ PERICOL: Nu captusiti cu folie de aluminiu tava
glisanta pentru grasime sau incinta pentru gatit.

A\ PERICOL: Verificati tava glisanta pentru grasime
si tava de captare pentru acumulari de grasime
inainte de fiecare utilizare. Indepartati excesul
de grasime, pentru a evita aprinderea grasimii.

A\ AVERTIZARE: Aveti grija cand scoateti tava de captare
si eliminati grasimea fierbinte.

A\ AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati manusi
cu un deget pentru gratar sau manusi rezistente
la caldura (conforme cu EN 407, nivel de performanta
2 sau superior la caldura de contact).

A AVERTIZARE: Periile de gratar trebuie verificate
in mod regulat pentru peri cazuti si uzura excesiva.
Inlocuiti peria daca gasiti peri cazuti pe grila de gatit
sau pe perie. WEBER recomanda achizitionarea unei
noi perii de gratar cu peri din otel inoxidabil pentru
gratar la inceputul fiecarei primaveri.

A\ AVERTIZARE: Daca se constata ca furtunul este
deteriorat, nu folositi in niciun caz gratarul.
Inlocuiti-1 folosind numai furtun de schimb autorizat
de WEBER.

A\ AVERTIZARE: Mentineti curate si lipsite de reziduuri
deschiderile pentru ventilatie din jurul rezervorului.

A\ AVERTIZARE: Feriti cablul de alimentare
cu electricitate si furtunul de alimentare
cu combustibil de suprafetele incalzite.

Afisaj digital al temperaturii

Aceasta caracteristica este disponibila doar la anumite modele.
Afisajul digital al temperaturii va ofera o modalitate convenabila
de a verifica temperatura suprafetei gratarului. In timpul

utilizarii gratarului, urmati aceste instructiuni pentru utilizarea
afisajului digital al temperaturii:

Pornirea afisajului

1) Tineti apasat butonul de pornire timp de 2 secunde pentru
a porni afisajul. Butonul de pornire se afla in partea de sus
a afisajului.

NOTA: Gratarul trebuie intotdeauna preincalzit timp de cel

putin 10 minute. Daca afisajul este pornit cand gratarul

este oprit, luminile de pe afisaj vor trece printr-o secventa
de pornire in primele 4 minute, in timp ce temperatura
gratarului este inregistrata pe afisaj. Daca afisajul este
pornit dupa aprinderea gratarului, acesta va afisa automat
temperatura gratarului.

2) Daca doriti s& schimbati intre Fahrenheit (F°) si Celsius
(C°), trageti afisajul de pe masa pentru a accesa butonul
de pe partea din spate. Apasati butonul pentru a trece
de la o optiune la alta.

Luminozitate

La pornire, afisajul va avea o luminozitate de 100% timp

de 15 minute, apoi se va estompa usor pentru a conserva
durata de viata a bateriei. Pentru a reimprospata afisajul

la o luminozitate de 100%, atingeti pur si simplu butonul

de pornire, iar afisajul se va actualiza la o luminozitate de 100%
timp de 2 minute.

Oprirea afisajului
1) Pentru a opri manual aparatul, tineti apasat butonul

de pornire timp de 2 secunde.
NOTA: Afisajul se va opri automat dupa ce nu s-a detectat
caldura timp de 4 minute sau dupa ce gratarul s-a racit
complet.
Cod de eroare E-8: Daca exista un termocuplu deconectat,
pe afisaj va aparea ,E-8". Contactati serviciul pentru clienti
WEBER pentru asistenta.

Baterii

Cand trebuie sa inlocuiti cele 2 baterii AA, in partea de jos

a ecranului va aparea o pictograma de baterie descarcata.
Trageti afisajul de pe masa pentru a accesa usita
compartimentului pentru baterii. Utilizati doar baterii alcaline
Nu amestecati bateriile vechi cu cele noi si nici tipuri diferite
de baterii (standard, alcaline sau reincrcabile).
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Exploatarea

Aprinderea gratarului

Utilizarea sistemului de aprindere cu fixare
pe pozitie pentru aprinderea arzatoarelor

Fiecare aprinzator cu fixare pe pozitie cu buton de control
creeaza o scanteie de la electrodul aprinzatorului la tubul

de aprindere al arzatorului. Generati energia pentru scanteie
apasand si rotind butonul de controlin pozitia de pornire/
ridicata. Fiecare buton de control actioneaza un arzator
individual si fiecare arzator se aprinde independent. Aprindeti
arzatoarele pornind de la stanga la dreapta. Toate arzatoarele
trebuie aprinse pentru preincalzire, totusi nu toate trebuie
aprinse in timp ce gatiti.

1) Deschideti capacul (A).

2

Asigurati-va ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
sunt in pozitia opritO Verificati apasand si rotind
butoanele in sensul acelor de ceasornic (B).

Nota: Este important ca toate butoanele de control ale
arzétoarelor s3 fie in pozitia O oprit inainte de a deschide
butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind robinetul buteliei spre
stanga sau trecand maneta regulatorului in pozitia

pornit, in functie de racordul regulator/butelie.

@

Eal

Tncepeti cu cel maiindepartat arzator din stanga. Tineti
apasat butonul de control timp de doua secunde (C), apoi
rotiti-l spre stangain © pozitia de pornire/inalta pana
cand auziti un clic (D). Continuati sa tineti apasat butonul
de control timp de doua secunde dupa ce auziti un clic.
Aceasta actiune va produce scanteie la aprinzator
sivaaprinde arzatorul.

o

Verificati daca arzatorul este aprins privind printre grilele
de gatit.

o

Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul de control

al arzatorului in pozitia oprit O si repetati procedura

de aprindere a doua oara. Daca arzatorul 1 nu se aprinde,
rotiti butonul de control al arzatorului in pozitia oprit

si asteptati cinci minute pentru a lasa gazul sa se risipeasca
inainte de a incerca din nou sau de a aprinde cu chibritul.

=

Daca arzatorul se aprinde, repetati pasii de la 4 la 6 pentru
a aprinde restul arzatoarelor.

Daca arzatoarele nu se aprind cu ajutorul aprinderii cu clic,
consultati sectiunea DEPANARE din Ghidul utilizatorului. Veti
gasi acolo instructiuni despre aprinderea gratarului cu chibrit
pentru a ajuta la determinarea exacta a problemei.

Preincdlziti gratarul

Preincalzirea gratarului are o importanta critica pentru gatitul
cu succes la gratar. Preincalzirea ajuta la prevenirea lipirii
alimentelor de grila si face grila suficient de fierbinte pentru
arumeni corespunzator. De asemenea, arde reziduurile
alimentelor gatite anterior.

1

2

Deschideti capacul gratarului.

Aprindeti gratarul in conformitate cu instructiunile
de aprindere din acest manual.

@

Inchideti capacul

&

Preincalziti gratarul cu toate arzatoare in pozitia €@
start/mare timp de 10 - 15 minute, sau pana cand
termometrul indica 260 °C.

Pentru a stinge arzatoarele

1) Apasati fiecare buton de control al arzatorului
si rotiti-L pana la capat in sensul acelor de ceasornic,
in pozitia O oprit

LS

Opriti alimentarea cu gaz de la butelia cu GPL

A\ AVERTIZARE: Deschideti capacul in timpul aprinderii.

A\ AVERTIZARE: Nu va aplecati deasupra gratarului
deschis in timp ce-l aprindeti sau cand gatiti.

A\ AVERTIZARE: Fiecare arzator trebuie aprins
individual prin apasarea butonului de aprindere
electrica.

A AVERTIZARE: Daca in patru secunde de la tentativa
de aprindere a primului arzator nu se produce

aprinderea, rotiti butonul de control al arzatorului
la pozitia oprit. Asteptati cinci minute pentru

a lasa gazul acumulat sa se disipeze, apoi repetati
procedura de aprindere.

Folosirea Sear Zone (zonei pentru
rumenire)

Aceasta caracteristica este disponibila doar la anumite
modele.

Rumenirea este o tehnica de gatire la gratar directd, folosita
la carne, precum fripturi, bucati de pasare, peste si cotlete.
La temperatura mare, prin rumenire, suprafata alimentelor
devine maronie. Prin rumenirea carnii pe ambele parti, cara-
melizati suprafata alimentelor, creand o aroma mai placuta.
Cele doua arzatoare alaturate din Sear Zone au o setare su-
plimentara, care creste puterea de incalzire la temperaturile
pentru rumenire. Pentru a utiliza Sear Zone:

1

Deschideti capacul si aprindeti toate arzatoarele.
Consultati APRINDEREA GRATARULUI.

Preincalziti gratarul cu capacul inchis si cu toate
arzitoarele in pozitia start/mare € timp de 15 minute.

=}

@

Dupa preincalzire, apasati cele doua butoane de control
ale arzatorului si rotiti-le spre stanga pana la pozitia

de rumenire ® (E). Arzatoarele pentru rumenire
functioneaza in tandem (F). Arzatoarele rémase pot

fi oprite sau reglate la mic.

=

Asezati carnea direct pe zona pentru rumenire
siinchideti capacul. Rumeniti carnea pe fiecare parte
timp de unu pana la patru minute (G), in functie de tipul
si grosimea carnii. Cand rumenirea s-a terminat,
carnea poate fi mutata la caldura moderata si gatita
pana la gradul de patrundere dorit.

Nota: Gatiti intotdeauna cu capacul inchis pentru a obtine nivelul
maxim de caldura si pentru a evita rabufnirea flacarilor.

Pe masura ce dobanditi experienta in folosirea sear zone
(zonei pentru rumenire), va incurajam sa experimentati mai
multi timpi de rumenire, pentru a gasi rezultatele optime
pentru gustul dvs.

Pentru a stinge arzatoarele

1) Apasati fiecare buton de control al arzatorului
si rotiti-l pana la capat in sensul acelor de ceasornic,
in pozitia O oprit.

2) Opriti alimentarea cu gaz.




Aprinderea arzatorului lateral

Utilizarea aprinderii cu clic pentru aprinderea
arzatorului lateral

Aceasta caracteristica este disponibila doar la anumite modele
Daca unul sau mai multe dintre arzatoarele principale

de pe gratar sunt deja aprinse si doriti sa aprindeti arzatorul
lateral, treceti la pasul 3. Daca niciunul dintre arzatoarele
principale nu este aprins si folositi arzatorul lateral, incepeti
cu pasul 1.

1

Verificati ca butonul de control al arzatorului lateral

sa fie in pozitia oprit O. Verificati prin apasarea si rotirea
butonului spre dreapta (A). Verificati, de asemenea,

ca toate butoanele de control ale arzatoarelor principale
sa fie in O pozitia oprit

Nota: Este important ca toate butoanele de control ale
arzatoarelor sa fie in pozitia oprit O inainte de a deschide
butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind robinetul buteliei spre
stanga sau trecand maneta regulatorului in pozitia
pornit, in functie de racordul regulator/butelie.

)

@

Deschideti capacul arzatorului lateral (B).

£

Apasati butonul de control al arzatorului in pozitia (C)

si rotiti-l spre stanga pana in pozitia © start/mare

pana cand auziti ca face clic. Continuati sa tineti apasat
butonul de control timp de doua secunde dupa ce auziti
un clic. Aceasta actiune va produce scéanteie la aprinzator
siva aprinde arzatorul.

Sl

Verificati ca arzatorul lateral sa fie aprins. Flacara
arzatorului lateral poate fi dificil de vazut intr-o zi insorita.

o

Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul de control

al arzatorului in pozitia oprit O si repetati procedura

de aprindere a doua oara. Daca arzatorul 1 nu se aprinde,
rotiti butonul de control al arzatorului in pozitia oprit

si asteptati cinci minute pentru a ldsa gazul sa se risipeasca
nainte de a incerca din nou sau de a aprinde cu chibritul.

7) Dupa ce arzatorul lateral s-a aprins, continuati sa rotiti
butonul spre stanga pana in pozitia dorita.

e}

Daca arzatorul lateral nu se aprinde in 4 secunde,

rotiti butonul de control al arzatorului lateral in pozitia
oprit O si asteptati cinci minute pentru a l3sa gazul

sa se risipeasca inainte de a incerca din nou sa aprindeti
arzatorul.

Daca arzatorul lateral nu se aprinde cu ajutorul aprinderii
cu clic, consultati sectiunea DEPANARE. Veti gasi acolo
instructiuni despre aprinderea arzatorului lateral cu chibrit
pentru a ajuta la determinarea exacta a problemei.

Stingerea arzatorului lateral

1) Apasati butonul de control al arzatorului lateral
si rotiti-l complet spre dreapta pana in pozitia opritO.
2) Opriti alimentarea cu gaz.

Dimensiunea tavii de gatit pentru arzatorul
lateral

Min. Diametru: 18 cm
Max. Diametru: 26 cm

A\ AVERTIZARE: Deschideti capacul arzatorului lateral
in timpul aprinderii.

/\ AVERTIZARE: Nu va aplecati deasupra arzatorului
lateral in timp ce aprindeti sau gatiti.

/A AVERTIZARE: Daca in patru secunde de la tentativa
de aprindere a arzatorului lateral nu se produce
aprinderea, rotiti butonul de control al arzatorului
la pozitia oprit. Asteptati cinci minute pentru
a lasa gazul acumulat sa se disipeze, apoi repetati

procedura de aprindere.

Forma corecta a flacarii arzatorului

Arzatoarele gratarului au fost reglate din fabrica
pentru amestecul corect de aer si gaz. Cand
arzatoarele functioneaza corect, veti vedea o forma
specifica de flacara. Uneori, varfurile pot avea palpairi
galbene (A), cu flacara de un albastru deschis (B)
la albastru inchis (C).
A\ AVERTIZARE: Orificiile blocate si murdare pot
limita curgerea gazului, cauzand incendii (D)
in interiorul si in jurul ventilelor de gaz, ceea ce duce
la deteriorarea grava a gratarului.
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Sitele anti-insecte

Deschiderile arzatoarelor pentru aerul necesar
combustiei (E) sunt prevazute cu site din otel inoxidabil
pentru a impiedica paianjenii si alte insecte sa teasa
panze si sa-si faca cuiburi in sectiunea Venturi

a arzatoarelor. Aceste cuiburi pot obtura fluxul normal
de gaz si pot determina scurgerea gazului prin orificiul
pentru aerul de combustie. Simptomele acestui

tip de obstructie includ mirosul de gaz impreuna

cu flacarile arzatoarelor care sunt galbene si lenese.
Aceasta obstructie poate provoca un incendiu

in interiorul siin jurul ventilelor de gaz, cauzand
deteriorarea grava a grétarului,Tn plus, pe exteriorul
sitei anti-insecte se pot acumula praf si reziduuri,
blocand fluxul de oxigen spre arzatoare. Pastrati curate
sitele anti-insecte. Consultati ,Curatarea sitelor anti-
insecte” din sectiunea Tntretinerea produsului.
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/A AVERTIZARE: Nu incercati sa executati nicio
reparatie la componentele pentru transportul,
arderea si aprinderea gazului sau la componentele
structurale fara a contacta departamentul pentru
deservirea clientilor Weber-Stephen Products LLC.

/A ATENTIE: Deschizaturile tubului arzatorului trebuie
pozitionate corespunzator peste orificiile ventilului.
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Curatarea si intretinerea

Curatarea interiorului gratarului

Performantele gratarului se pot diminua in timp, daca nu este
intretinut corespunzator. Temperaturile scazute, caldura
inegald, si lipirea alimentelor de grilele de gatit indica toate
necesitatea curatarii si intretinerii. Cand gratarul este

oprit si rece, incepeti curatarea interiorului de sus in jos.

Se recomanda curatarea temeinica cel putin de doua ori

pe an. Utilizarea intensiva poate justifica curatari trimestriale.

Curatarea capacului

Din cand in cand este posibil sa observati fulgi .ca de vopsea”
pe interiorul capacului. In timpul utilizarii, grasimea si fumul
se carbonizeaza incet si se depun pe interiorul capacului

in cele din urma, aceste depuneri se vor exfolia aratand

ca vopseaua. Aceste depuneri nu sunt toxice, dar fulgii pot
cadea pe alimente daca nu curatati capacul in mod regulat.

1

Frecati grasimea carbonizata din interiorul capacului

cu o perie de s&rma din otel inoxidabil (A). Pentru

a minimiza acumularea in continuare, interiorul capacului
poate fi sters dupa utilizare cu un prosop de hartie, cat
inca gratarul este cald (nu fierbinte).

Curatarea grilelor de gatit

Grilele curatate vor impiedica lipirea alimentelor pe care le veti

gati ulterior. Dacd curatati grilele de gatit in mod regulat,

reziduurile de pe grile vor fi minime.

1) Cugrilele de gatit instalate, indepartati prin frecare
reziduurile cu o perie de sdrma din otel inoxidabil (B).

2) Scoatetigrilele si puneti-le deoparte.

Curdtarea BARELOR FLAVORIZER

BARELE FLAVORIZER prind picaturile care fumega si sfaraie,
adaugand aroma mancarii. Picaturile care nu sunt vaporizate
de barele FLAVORIZER sunt canalizate departe de arzatoare.
Aceasta ajuta la prevenirea rabufnirilor in interiorul gratarului
siprotejeaza arzatoarele de infundare.

1) Razuiti BARELE FLAVORIZER cu o racleta de plastic (C).

2) Daca e necesar, frecati BARELE FLAVORIZER cu o perie
de sarma din otel inoxidabil.

3) Scoateti BARELE FLAVORIZER si puneti-le deoparte.

Curatarea arzatoarelor

Cele doua zone de pe arzatoare, esentiale pentru

o performanta optima, sunt orificiile (mici deschideri
proeminente de-a lungul arzatoarelor) si sitele anti-insecte
de pe capetele arzatorului. Mentinerea curateniei acestor
zone este esentiala pentru lucrul in conditii de siguranta.

Curatarea orificiilor arzatoarelor

1) Utilizati o perie de sarma din otel inoxidabil pentru a curata
exteriorul arzatoarelor, frecand partea superioara
a orificiilor arzatoarelor (D).

2) Lacuratarea arzatoarelor, evitati deteriorarea electrodului
aprinzatorului, periind atent in jurul sau.

Curatarea sitelor anti-insecte

1) Localizati capetele arzatoarelor din josul panoului
de control, unde intalnesc ventilele

2) Curéatati sitele antiinsecte de pe fiecare arzator cu o perie
de sarma moale (E).

Curdtarea deflectorului de caldura

Plasat sub arzatoare, deflectorul de caldura distribuie caldura
uniform in intreaga incinta pentru gatit in timpul gatitului.
Pastrarea curateniei deflectoarelor de caldura va imbunatati
performanta gratarului.

1) Razuiti deflectorul de caldura cu o racleta de plastic.

2) Daca este necesar, frecati deflectorul de caldura cu o perie
de sarma din otel inoxidabil

3) Scoateti deflectorul de caldura si puneti-l de o parte

/A Dupa curétare, asigurati-va ca deflectorul de cildura este
pozitionat corect.

Curatarea incintei pentru gatit

Uitati-va in interiorul incintei pentru gatit pentru a detecta

orice acumulare de grasime sau particule de resturi

de alimente. Acumularea excesiva poate provoca un incendiu.

1) Folositi o racleta de plastic pentru a razui resturile
de pe partile laterale si fundul gratarului inspre
deschiderea de pe fundul incintei pentru gatit. Aceasta
deschidere conduce reziduurile in tava glisanta pentru
grasime.

Curatarea sistemului de gestionare a grasimii

Sistemul de gestionare a grasimii consta dintr-o tava
glisanta pentru grasime in unghi si o tava de captare. Aceste
componente au fost concepute sa fie usor de scos, curatat
si pus la loc; un pas esential de fiecare data cand va pregatiti
sd gatiti la gratar.

Curdtarea exteriorului gratarului

Exteriorul gratarului poate include suprafete din otel
inoxidabil, portelan emailat si material plastic. WEBER
recomanda urmatoarele metode in functie de tipul

de suprafata.

Curatarea suprafetelor din otel inoxidabil

Curatati otelul inoxidabil folosind un agent de curatare sau
lustruire neabraziv destinat utilizarii la produse pentru
exterior si gratare. Utilizati o carpa din microfibre pentru

a curatain directia fibrelor otelului inoxidabil. Nu folositi
prosoape de hartie.

Nota: Nu riscati sa zgdriati otelul inoxidabil cu paste abrazive.
Pastele nu curata si nu lustruiesc. Ele modifica culoarea
metalului, indepartand pelicula protectoare superficiala de oxid
de crom.

Curatarea suprafetelor vopsite, din portelan emailat
si a componentelor din material plastic

Curatati componentele vopsite, din portelan emailat

si material plastic cu apa calda cu sapun, si prosoape

de hartie sau o carpa. Dupa stergerea suprafetelor, clatiti
si uscati temeinic.

Curatarea exteriorului gratarelor aflate in medii
unice

Daca gratarul se afla intr-un mediu deosebit de neprielnic,
va trebui sa curatati mai des exteriorul. Ploile acide,
substantele chimice din piscine si apa sarata pot cauza
aparitia ruginii pe suprafata. Stergeti exteriorul gratarului
cu apa calda si sapun. Continuati cu o clatire si apoi uscati
temeinic. Suplimentar, puteti aplica saptamanal un agent
de curatare pentru otel inoxidabil, pentru a preveni rugina
de suprafata.

Deplasarea gratarului

Verificati intotdeauna componentele interne pentru

ava asigura ca sunt a locul lor ori de cate ori mutati gratarul

1) Deflectorul de caldura (F) - Asigurati-va ca este introdus
completinincinta pentru gatit.

2) Scoateti tava pentru grasime (G) - Accesand-o din spatele
gratarului, asigurati-va ca este impinsa complet inauntru.

Curdtarea in jurul componentelor electronice

Folositi o laveta moale si umeda pentru a sterge interiorul
dulapului siin jurul meselor laterale. Aveti grija sa nu trageti
niciuna dintre conexiunile firelor cand curatati in jurul
componentelor electrice

ATENTIE: NU PULVERIZATI NICIODATA GRATARUL
CU UN FLUX CONSTANT DE APA, PRECUM CEL
PROVENIT DE LA UN FURTUN PENTRU GRADINA
SAU UN APARAT DE SPALARE SUB PRESIUNE.
COMPONENTELE ELECTRONICE SE POT
DETERIORA.

/A AVERTIZARE: Opriti gratarul si asteptati
sa se raceasca inainte de a-| curata temeinic.

/\ AVERTIZARE: Pe BARELE FLAVORIZER se pot
forma in timp asperitati. Se recomanda purtarea
de manusi in timpul manipularii. Nu curatati BARELE
FLAVORIZER sau grilele de gatit in chiuveta, masina
de spalat vase sau cuptor cu autocuratare.

/A AVERTIZARE: La curatarea arzatoarelor, nu folositi
niciodata o perie care a fost deja folosita la curatarea
grilelor de gatit. Nu introduceti niciodata obiecte
ascutite in orificiile arzatorului.

/\ ATENTIE: Nu puneti componentele gratarului
pe mesele laterale, deoarece acestea pot zgaria
suprafetele vopsite sau din otel inoxidabil.

/\ ATENTIE: Nu utilizati urmatoarele produse pentru
a curata gratarul: produse de lustruire sau vopsele
abrazive pentru otel inoxidabil, produse de curatare
care contin acizi, white spirit sau xilen, produse
de curatare pentru cuptoare, produse de curatare
abrazive (pentru bucatarie), sau tampoane
de curatare abrazive.




ARZATOARELE PRINCIPALE sau ARZATORUL LATERAL NU SE APRIND

SIMPTOM

« Arzatoarele principale sau arzatorul lateral nu se aprind cand urmati instructiunile de aprindere din sectiunea ,Utilizarea” din acest manual.

CAUZA

SOLUTIE

Exista o problema la alimentarea cu gaz.

Exista o problema cu sistemul de aprindere.

Daca nu se aprinde niciun arzator, primul pas este sa stabiliti daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz. Pentru a verifica
acest lucru, urmati instructiunile de maijos pentru ,Aprinderea gratarului cu un aprinzator lung”.

Daca aprinderea arzatorului NU reuseste, urmati instructiunile pentru deconectarea si reconectarea buteliei cu GPL.

Daca nu se aprinde niciun arzator, primul pas este sa stabiliti daca arzatoarele sunt alimentate cu gaz. Pentru a verifica acest
lucru, urmatiinstructiunile de mai jos pentru ., Aprinderea gratarului cu un aprinzator lung”.

Daca aprinderea arzatorului A REUSIT, contactati serviciul pentru clienti pentru verificarea instalatiei de aprindere.

Aprinderea gratarului cu un aprinzator
lung

Utilizarea unui aprinzator sau a unui chibrit lung
pentru a determina daca arzatoarele principale sunt
alimentate cu gaz

1
2

Deschideti capacul gratarului.

Verificati ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
(inclusiv butonul de control al arzatorului lateral) sa fie
n pozitia opr\'to. Verificati apasand si rotind butoanele
spre dreapta.

Nota: Este important ca toate butoanele de control ale
arzatoarelor O sa fie in pozitia oprit inainte de a deschide
butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind robinetul buteliei spre
stanga sau trecand maneta regulatorului in pozitia
pornit, in functie de racordul regulator/butelie.

@

&

Incepeti cu cel mai indepartat arzator din stanga.
Introduceti un aprinzator lung aprins printre grilele

de gatit, dincolo de BARELE FLAVORIZER si langa arzator
(A).

Apasati butonul de control al arzatorului si rotiti-l incet
spre stanga panain pozitia @ start/mare.

Verificati daca arzatorul este aprins privind prin grilele
de gatit si prin orificiul din bara FLAVORIZER.

Daca arzatorul nu se aprinde in 4 secunde, rotiti butonul
de control al arzatorului in pozitia oprit O si asteptati
cinci minute pentru a lasa gazul sa se risipeasca inainte
de aincerca din nou sa aprindeti arzatorul.

o

feat

~

)

Daca arzatorul se aprinde, problema este la sistemul
de aprindere. Contactati serviciul pentru clienti WEBER
pentru a verifica sistemul de aprindere.

Utilizarea unui aprinzator sau a unui chibrit lung
pentru a determina daca arzatorul lateral este
alimentat cu gaz

Aceastd caracteristica este disponibild doar la anumite modele.
1) Deschideti capacul arzatorului lateral.

2

Verificati ca toate butoanele de control ale arzatoarelor
(inclusiv butonul de control al arzatorului lateral) sa fie
in pozitia oprit O Verificati apasand si rotind butoanele
spre dreapta.

Nota: Este important ca toate butoanele de control ale
arzatoarelor O sa fie in pozitia oprit inainte de a deschide
butelia cu GPL.

Porniti alimentarea cu gaz rotind robinetul buteliei spre

stanga sau trecand maneta regulatorului in pozitia
pornit, in functie de racordul regulator/butelie.

)

Eat

Tineti aprinzatorul lung aprins aproape de arzatorul lateral
(B).

Apasati butonul de control al arzatorului lateral

si rotiti-lincet spre stanga pana in pozitia @ start/mare.
Verificati ca arzatorul lateral sa fie aprins. Flacara
arzatorului lateral poate fi dificil de vazut intr-o zi insorita.

o

o

=

Daca arzatorul lateral nu se aprinde in 4 secunde,

rotiti butonul de control al arzatorului lateral in pozitia
oprit O si asteptati cinci minute pentru a ldsa gazul

sa se risipeasca inainte de a incerca din nou sa aprindeti
arzatorul.

X

Daca arzatorul se aprinde, contactati serviciul pentru
clienti WEBER pentru a verifica sistemul de aprindere.

PIESE DE SCHIMB

Pentru a obtine piese de schimb, contactati
distribuitorul local din zona dumneavoastra
sau intrati pe weber.com.
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Hereby, Weber-Stephen Products LLC declares that the
specified equipment type is in compliance with all applicable
directives. The full text of the EU declaration of conformity is
available at the following internet address:

https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

PROBLEME? INTREBARI?

Nu returnati produsul in magazin.
Va putem ajuta.

Pentru intrebari referitoare la asamblarea, utilizarea sau
intretinerea gratarului sau daca aveti nevoie de piese

de schimb, adresati-va Serviciului clienti Weber. Numarul

de serie si numarul modelului se gasesc pe coperta manualului
de utilizare si vor fi necesare pentru toate apelurile service.

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420 228 882 385
service-cz@weber.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33 0810193237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 22392 04 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

APELATI SERVICIUL
PENTRU CLIENTI

Daca totusi continuati sa va confruntati
cu probleme, contactati reprezentantul
serviciului pentru clienti din zona
dvs., folosind datele de contact
de la weber.com.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

© 2025 Conceput si proiectat de Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 SUA.



