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GHID DE UTILIZARE

PREZENTARE GENERALA

nnnnnn
uuuuuu

441.

Panou de comanda
Ventilator

Bec

Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5. Usa
Rezistenta superioara / grill

7. Rezistenta circulara
(nu este vizibil3)

8. Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

b o

o

1. BUTONUL DE SELECTARE
Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia 0.

2.BUTON +/-
Pentru a reduce sau a mari
valoarea indicata pe afisaj.

2 3 2 4 5
3.BUTON DURATA
Pentru a selecta diverse
setari: durata de preparare,

ora de finalizare a prepararii,
temporizatorul.

4. AFISA)

5. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita.

6. LED-UL TERMOSTATULUI/
FUNCTIEI DE PREINCALZIRE

Se aprinde pe durata procesului
de incalzire. Se stinge odata ce
temperatura dorita este atinsa.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
: PICATURILOR

GRATAR METALIC

. TAVA DE COPT

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR ACCESORII

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus). Apoi, culisati-I pe orizontala de-a lungul
ghidajului pentru gratar, cat mai in spate posibil.

« Celelelate accesorii, precum tava de copt, sunt
introduse pe orizontala culisandu-le de-a lungul
ghidajelor pentru gratar.

- Ghidajele pentru gratar pot fi demontate pentru
a facilita curatarea cuptorului: trageti-le pentru a le
scoate din locasuri.

FUNCTII

OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.

o~ BEC
71N Pentru aprinderea luminii din interiorul
compartimentului.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel. Se recomanda utilizarea nivelului 2.

+% STEAM CLEANING (CURATARE CU ABURI)

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Turnati 200 ml
de apa potabila in partea inferioara a cuptorului si
utilizati functia timp de 35’ la 90 °C. Activati functia
atunci cand cuptorul este rece, iar dupa incheierea
ciclului, lasati-1 sa se raceasca timp de 15".

c% COACERE CU CONVECTIE

Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturi
zemoase, pe un singur nivel. Aceasta functie poate
fi utilizata si pentru coacere pe doua niveluri.
Schimbati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o
coacere mai uniforma.

ww GRILL

O pentrua frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

VWW TURBO GRILL

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila.

DECONGELARE
O Pentru decongelarea mai rapidd a alimentelor.

O REZISTENTA INFERIOARA

Poate fi utilizata pentru rumenirea bazei
preparatului. Aceasta functie este recomandata
si pentru prepararea lenta, pentru finalizarea
procesului de coacere a preparatelor zemoase si
pentru prepararea sosurilor concentrate.

7 Q \ AER FORTAT

~ Pentru prepararea diferitor mancaruri care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
ialirr;er;te fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment
a altul.

PAINE

Pentru a coace diferite tipuri si dimensiuni de
paine. Se recomanda utilizarea nivelului 2.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: ,AUTO” si ,0.00” incep sa clipeasca pe
afisaj.

N7

s xlxi
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Pentru a seta ora curenta, apasati simultan pe butoanele
— si +: Setati ora curenta cu ajutorul butoanelor + si —.
Apasati butonul Duratd pentru a confirma.

Dupa ce ati selectat valoarea dorita pentru durata, puteti
modifica tonul alarmei: pe afisaj apare ,ton 1".

OoO-HC>

N
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Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —, apoi
apasati pe butonul Duratd pentru a confirma.

Vd rugdm sd retineti: Pentru a modifica ora la o datd ulterioard,
de exemplu, in urma unor perioade indelungate de intrerupere
a curentului electric, procedati conform descrierii de mai sus.

2.iNCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a
indepadrta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora,
folosind preferabil functia ,Coacere convectie”. Cuptorul
trebuie sd fie gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Note: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite.

2.ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL
Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

Pentru a intrerupe o functie in orice moment, opriti cuptorul,
rotiti butonul de selectare si butonul termostatuluila 8 .

STEAM CLEANING (CURATARE CU ABURI)

Pentru a activa functia de curatare ,,Curétare cu aburi”,
turnati o cantitate de 200 ml de apa potabild in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si
butonul termostatului la pictograma ¢*.

Se recomanda utilizarea functiei timp de 35.

3. PREINCALZIRE

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de preincalzire.
La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se stinge
indicand atingerea temperaturii setate: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

. UTILIZAREA DISPOZITIVULUI ELECTRONIC DE
PROGRAMARE

Prin apasarea butonului Duratd puteti selecta diverse
moduri pentru a pastra sau a programa durata de
preparare.

Vd rugam sa retineti: Dupd cateva secunde in care nu se
interactioneaza cu aparatul, se va declansa un avertizor sonor si
toate setdrile vor fi confirmate.

1. Butonul - : pentru reducerea valorii prezentate pe afisaj
2. Butonul @ : pentru a selecta diverse setari
3. Butonul +: pentru cresterea valorii prezentate pe afisaj

A. Simbolul 0 indica functionarea temporizatorului
B. Simbolul Autoconfirma efectuarea setarii

— ®
'©3-58
—®

.PROGRAMAREA PREPARARII
Dupa selectarea si activarea functiei, puteti seta durata.

DURATA
Apasati cel putin 2 secunde pe butonul Duratd: simbolul A
clipeste.
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Apadsati din nou pe butonul Duratd: pe afisaj apar succesiv
DUR si 0.00, in timp ce AUTO clipeste.
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Setati durata folosind butoanele + si—. Dupa cateva

secunde, pe afisaj apare ora curenta, in timp ce mesajul
AUTO ™, ramane aprins, confirmand setarea.

A B B I
S G

Va rugam sa retineti: Pentru a vizualiza durata de preparare ramasa,
apasati pe butonul Duratd timp de cel putin 2 secunde.

Pentru a o schimba, in cazul in care este necesar, apasati-l din nou,
folosind butoanele + si— pentru a modifica durata.

FINALIZAREA PREPARARII m
La finalul procesului de preparare, simbolul ™™ se stinge si
este emisa o alarma in timp ce mesajul AUTO clipeste pe
afisaj.
\\A/’ - -—, .-
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Apasati oricare buton, pentru a dezactiva alarma.

Readuceti butonul Functii si butonul termostatuluilaO si @,
apoi apasati pe butonul Durata timp de cel putin 2 secunde
pentru a opri cuptorul.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa selectarea duratei, apasati pe butonul Duratd: pe afisaj
apar succesiv mesajul END (FINALIZARE), ora de finalizare a
prepardrii si mesajul AUTO clipind intermitent.

\\U //.: = -'
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Apasati pe butonul + pentru a selecta ora de finalizare a
prepararii dorita.

Dupa cateva secunde, pe afisaj apare ora curenta, simbolul
M se stinge si AUTO ramane aprins, confirmand setarea.

(. !
- a1

V& rugam sa retineti: Pentru a vizualiza ora de finalizare a procesului
de preparare si a efectua eventualele modificari necesare, apasati pe
butonul Duratd timp de 2 secunde, apoi apasati-l din nou de doud
ori.

o-Hc»

Functia va ramane intrerupta pana la aprinderea simbolului
™, iar cuptorul va incepe automat cu modul de preparare
selectat dupa perioada de timp calculata pentru ca

procesul de preparare sa se termine la ora setata.

i e N
o L

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul

de preparare, dar va permite sa utilizati afisajul ca
temporizator, atat in timp ce o functie este activa, cat si
atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a activa temporizatorul, apasati pe butonul Duratd
timp de cel putin 2 secunde: simbolul [} clipeste pe afisaj.

N
UM RN

77N

Utilizati butoanele + si — pentru a seta durata dorita:
numaratoarea inversa incepe dupa cateva secunde.

=1y
(=20

Pe afisaj este prezentata ora curents, iar simbolul £
ramane aprins, confirmand setarea temporizatorului.

Va rugdm sd retineti: Pentru a vizualiza numaratoare inversa si a face
eventualele modificari necesare, apdsati din nou pe butonul Duratd
timp de cel putin 2 secunde.

RECOMANDARI UTILE

CUM SE CITESTE TABELUL CU INFORMATII
DESPRE PREPARARE

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai

mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume). Scoateti
alimentele care necesita o durata de preparare mai
scurta si lasati in cuptor alimentele care necesita un
timp de preparare mai indelungat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

" . . TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE 0 MIN) 51 ACCESORII
& Da  150-170  30-90 2
Torturi dospite ﬁ : 2 1
AN Da  160-180 30-90 =
Prajiturd umpluts _ Da  160-200  35-90 2
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu O : 4 5
fructe)) Da  160-200  40-90 _* <
— Da  160-180  15-35  2/3
s - QN f 4 2
Biscuiti / Tarte mici Da 150-170 20 - 45 a—n 1 |
o) Da  150-170  20-45 > 3
o Da  180-200  40-60 2
Choux a la créme 0N : 2 >
Da - 170-190 35-50 — |
: pa 9  150-200 2,
Bezele & Da 9  140-200 _*  °
X pa 9  140-200 > 3 1
T Da 220-250  10-25 /2
Pizza / paine ;O\ : 4 2
Da - 200- 240 20-45 R |
Paine mica 80 g ™  Da  180-200  30-45 2
Franzeld 500 g ™  Dba 180  s0-70 /2
Paine &  pa  180-200  30-80 4 2
~ pa 250  10-20 2
Pizza congelata ﬁ 2 5
X Da  230-250  10-25 T
&  Da  180-200  30-45 2
Prajitura picanta QN ) ) 4 2
(placinta cu legume, quiche) & % Da % 180 - 200 35-50 Nl -
&S  pa  180-200  35-50 > 3
: Da  190-200  20-30 2
Vol-au-vent/pateuri din aluat de JA'A) ) ) 4 2
foietaj A Da 180 - 190 20 -40 A | |
& Da  180-19%0  20-40 > 3
Lasagna / paste la cuptor / - ) ) 2
cannelloni / budinci — Da . 190-200 45-65 L
Aueeeen ~ ety § § —J § | ST ~
ACCESORII ) . Vas de f?pt s'au fori‘na Tava de cgpt s‘au forrr]a Tava de copt, cu 200 ml )
Gratar metalic pentru prajituri pe gratarul pentru prajituri, pe gratar d B} Tava de copt
metalic metalic ¢ apa

98



RO

RETETA FUNCTIE %PREiNCi\LZIRE% TEMP'(EORC’;TURA D:’N’I‘Iﬁ:“ ‘ AI:IC‘:EESIE)RII

Miel/vitel/vita/porc 1 kg . Da 190 - 200 go-110 2

Friptura de porc cu sorici 2 kg g Da 180 - 190 110 - 150 u;
Pui/iepure/rata 1 kg _ Da 180 - 200 50-100 2
Curcan/gésc 3 kg _ Da 180 - 200 50-100 %

%tlae,s.’t;tlrae Cj)uptor/in papiota 0,5 kg : Da 170 - 190 30 - 45 ;

o oot et %  Da 180-200  50-70 2

Paine prajits o 5 250 2-6 o
Fileuri/medalioane de peste V‘E,N 5 250 15-30* m_fﬁ .\Vivf
ﬁzrmngtl:r/g?:?érui / Cotlete / v 5 250 15 -30 * a..?..ﬁ \;{
Fripturé de pui 1-1,3 kg 'y — 200-220  60-go* 3 1
Rosbif - putin facut 1 kg Vgg — 200 35-50 ** ;\%ﬁ

Pulpa de miel / But 'y ; 200 60-90% 3

Cartofi copti 'y : 200-220  35-55% 3
Legume gratinate Vé: - 200 - 220 25-55 1;

Carne si cartofi % Da 190 - 200 45 - 100 *** aél,, ;,
Peste silegume % Da 180 30 - 50 *** aéb, u;
Lasagne si carne 5 % Da 200 50 - 100 *** ,\_.miﬂ,, l;,
Marh completi L cuuce 9 (@3 pa oo aoamowr S 2, T

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.
WWwW VIV / \
FUNCTII & % & ™
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere cu convectie Paine

99




CURATAREA SI INTRETINEREA

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

reteaua electrica.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la

Nu utilizati bureti de sarma
abrazivi sau agenti de curatare
abrazivi/corozivi, deoarece
acestia pot deteriora suprafetele
aparatului.

« Activati functia ,Curatare cu aburi” pentru curdtarea
optima a suprafetelor interioare.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta pentru
a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepartate cu o perie de curdtare sau cu
un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

)

S

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti

si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.
5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza

cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
etapele de mai sus.

APASATI PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1.

Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan
cele doua cleme de fixare si demontati marginea
superioara a usii, tragand-o spre dumneavoastra.

Ridicati si fineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-I si amplasati-l pe o suprafata moale inainte
de a-l curata.

Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-va
ca litera ,R” este vizibila in coltul din partea stanga. Mai
intai, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu
litera ,R”, in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in
pozitie.

Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asiguratji-
va ca garnitura este fixata sigur inainte de a remonta
usa.
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INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Scoateti capacul becului, inlocuiti becul si asezati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

' RO

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Dacd folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Solutie

. Problema - Cauza posibila
- Cuptorul nu functioneaza. Intreruperea curentului - Asigurati-va c nu este intrerupt curentul
: - electric. - electric, iar cuptorul este conectat la reteaua

- Deconectare de la reteaua  electrica.

electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
- daca defectiunea persista.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASISTENTA

in cazul unor probleme de functionare, contactati Centrul
de Service Tehnic Franke.

Nu apelati la tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectiunii

- modelul aparatului (art./Cod)

- numarul de serie (N.S.) de pe placuta cu date
tehnice, care se afla in partea dreapta a cavitatii
cuptorului (vizibil cand usa cuptorului este deschisa).

Ceiedz

Cand contactati centrul
dumneavoastra de
service, va rugam

sa precizati codurile

specificate pe
placuta cu date de S~S——
identificare a produsului [ ol
dumneavoastra. “

§

XXX XXXKKHXHOKKX

Model:xxxXXXX»(_ ‘: t 10
£A "emm FIIILEEAIL SR EHEN
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KULLANICI KILAVUZU

GENEL BAKIS
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441.
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Kontrol paneli
Fan
Lamba

Raf kilavuzlari
(seviye, pisirme bdlmesinin
duvarinda gosterilir)

Kapak
Ust 1sitma elemani/izgara

7. Yuvarlak isitma elemani
(gértinmez)

8. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

9. Altisitma elemani
(gértinmez)

Wb

ow

KONTROL PANELI
o F o 0
o ey e E
E B ® @ @ @ § E 29 200 180
i 2 3 2 45 5
1. SECiM DUGMESINi 3. SAAT DUGMESI 6. TERMOSTAT / ON ISITMA LED'i

Bir islev secmek suretiyle firini
acmak icin kullanihr.

Firini kapatmak icin 0 konumuna
cevirin.

2. +/- DUGMESI
Ekranda gosterilen degeri artirmak
veya azaltmak icin kullantlir.

Cesitli ayarlan segcmek icin
kullanilir: siire, pisirme bitis saati,
zaman ayarl.

4. EKRAN

5. TERMOSTAT DUGMESI
Istediginiz sicakhigi segcmek igin
cevirin.

Isitma islemi sirasinda acilr.
Istenilen sicakliga ulasildiginda
kapanir.
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AKSESUARLAR

RAF

Aksesuar sayisi ve tUrQ, satin alinan modele bagli olarak degisebilir.

Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

- Rafi, hafif yukari egimli tutarak ve ylkseltilmis
olan arka tarafini (yukari bakan) énce yerlestirerek
istediginiz seviyeye takin. Ardindan, raf kilavuzu
boyunca miimkin oldugunca yatay olarak kaydirin.

« Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinda
kaydirilarak, yatay olarak takilr.

- Raf kilavuzlari, firinin temizligini kolaylastirmak
amaciyla ¢ikarilabilir: yuvalarindan ¢ikarmak igin cekin.

iSLEVLER

() KAPALI
Firini kapatmak igin kullanihr.

~ 7 ISIK
_O_
71N Bolmenin isigini agmak igin kullanihr.

ALT VE USTTEN ISITMA

Yalnizca bir rafta her tlirli yemedgi pisirmek igin
kullanihr. 2. rafi kullanmak daha iyidir.

0+* BUHARLI TEMIZLEME

Bu 6zel dusik sicaklikta temizleme ¢evrimi
sirasinda salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve
yemek artiklarinin kolayca temizlenmesi saglanir.
Firinin tabanina 200 ml icme suyu dokun ve islevi
90°C'de 35’ boyunca kullanin. Islevi firin soguk iken
etkinlestirin ve ¢cevrim sona erdiginde 15' sogumaya
birakin.

KONVEKSIYONLU

Sivi dolgulu kekleri tek bir rafta pisirmek
icin kullanihr. Bu islev, iki rafta pisirmek icin de
kullanilabilir. Yiyecekleri daha dengeli bir sekilde
pisirmek icin tabaklarin konumunu degistirin.

WW IZGARA

O Biftek, kebap ve sosis izgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak icin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan
sivilar toplamasi icin tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 200 ml icme suyu ekleyin.

VWV TURBO IZGARA

& Buylk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilar
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.

BUZ COZME

O Yemeklerin buzunu daha hizl bir sekilde
¢ozdirmek icin kullanilir.

O ALTTANISITMA

Yemegin tabanini kizartmak icin kullanilabilir.
Bu islev yavas pisirme, sulu yemeklerin pisirme
islemini bitirme ve sos konsantreleri hazirlamak igin
de Onerilir.

/\/\ZORUNLU HAVA

™ Birden fazla rafta (en fazla ti¢) ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

EKMEK

Farklh tiplerde ve boyutlarda ekmek pisirmek
icin kullanihr. 2. rafi kullanmak daha iyidir.
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ILK KULLANIM

1. SAATIN AYARLANMASI

Cihazi ilk actiginizda glinlin saatini ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda “AUTO” ve “0.00” yanip
sonecektir.

R s alxl
’/g\\ '/,-' ,-' ’-'\\

GUlinlin saatini ayarlamak icin, — ve + diigmelerine
ayni anda basin: + ve — dugmelerini kullanarak glnin
saatini ayarlayin.

Onaylamak icin saat diigmesine basin.

Istediginiz saat degerini sectikten sonra, alarm tonunu
degistirebilirsiniz: ekranda “ton 1” gosterilir.

o omd
istediginiz tonu secmek icin, — diigmesine basin,
ardindan onaylamak icin saat diigmesine basin.

Lutfen dikkat edin: GUnUn saatini sonradan érnedin uzun
sUreli glc kesintilerinden sonra degistirmek icin, yukarida
aciklandigi gibi ilerleyin.

2. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

Firini tercihen "Konveksiyonlu" islevini kullanarak
yaklasik bir saat boyunca 250 °C'de isitin. Firin, bu siire
boyunca bos olmalidir.

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Notlar: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.

GUNLUK KULLANIM

1.BiRISLEV SECIN
Bir islev secmek icin, se¢cim diigmesini istediginiz isleve
karsilik gelen simgeye cevirin.

2.BIiRIiSLEVI ETKINLESTIRIN

MANUEL
Sectiginiz islevi baslatmak icin, istediginiz sicakhg
ayarlamak Uzere termostat diigmesini gevirin.

islevi herhangi bir zamanda duraklatmak icin, firini kapatin,
se¢im diigmesi ve termostat diigmesini 8 'e cevirin.

BUHARLI TEMIZLEME

“Buharli Temizleme” adli temizleme islevini
etkinlestirmek icin, firinin tabanina 200 ml igme suyu
dokuiin ve ardindan se¢im diigmesi ile termostat digmesini
O simgesine cevirin.

islevin 35" boyunca kullanilmasi énerilir.

3.0NISITMA

Islev etkinlestirildikten sonra, termostat LED'i yanarak, 6n
Isitma isleminin basladigini bildirecektir.

Bu islemin sonunda, termostat LED'i sonerek, firinin
ayarlanan sicakhga ulastigini bildirecektir: Bu noktada,
yiyecegi iceri yerlestirin ve pisirme islemi ile devam edin.

Lutfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemegin finna verilmes,
nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

.ELEKTRONiIK PROGRAMLAYICININ KULLANILMASI
Saat diigmesine basildiginda, pisirme suresini muhafaza
etmeye veya programlamaya yonelik cesitli modlar
secilebilir.

Lutfen dikkat edin: Herhangi bir etkilesim olmaksizin birkac
saniye gegtikten sonra, sesli bir ikaz verilir ve tlm ayarlar
onaylanir.

1. Digme - : ekranda gosterilen degeri azaltmak icin
kullanihr
2. DUgme @ : cesitli ayarlar se¢mek icin kullanihr
3. Eu”gmelz +: ekranda gosterilen degeri artirmak igin
ullanihr

A. Sembol 0, zaman ayari islevinin calistigini ifade eder
B. Sembol auto, ayarin yapildigini dogrular

®

'/23:58

@

00 0

. PISIRMEYi PROGRAMLAMA
Islevi sectikten ve etkinlestirdikten sonra, siireyi
ayarlamak mimkanddir.

SURE
Saat digmesine en az 2 saniye basin: 0 simgesi yanip
soner.
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Saat dtigmesine tekrar basin: ekranda AUTO yanip
sonerken, sira ile DUR ve 0.00 gosterilir.
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+ ve — diigmelerini kullanarak stireyi ayarlayin. Birkag
saniye sonra AUTO M, 1s1§1 acik kalirken ekranda gindn
saati gOsterilerek, ayar dogrulanir.

(.2
(N

Latfen dikkat edin: Kalan pisirme stresini gorintilemek icin saat
dligmesine en az 2 saniye basin.

Gerekirse degistirmek icin, streyi degistirmek icin + ve —
didgmelerini kullanarak ikinci bir defa basin.

PiSIRME SONU

Pisirme isleminin sonunda, ™ simgesi séner, ekranda
AUTO yanip sonerken bir alarm sesi verilir.

[ B = n

R I gy N

Alarmi devre disi birakmak icin herhangi bir digmeye basin.

o-HcCc>»

islev diigmesini ve termostat diigmesini O ve @ 'e cevirin,
ardindan firini kapatmak icin saat diigmesine en az 2
saniye basin.

PISIRME BITiS SAATI/GECIKMELI BASLATMANIN
PROGRAMLANMASI

Sureyi sectikten sonra, saat diigmesine basin: ekranda
sira ile END (SON), pisirme bitis saati ve AUTO
(OTOMATIK) yanip soner.

N 7

.

e

7N

I

stediginiz pisirme bitis saatini secmek icin + diigmesine
basin.

Birkag saniye sonra ekranda glintin saati gosterilir,
simgesi soner ve AUTO acik kalarak, ayar dogrulanir.

(. !
) A |

Lutfen dikkat edin: Pisirme bitis saatini gortintilemek ve
gerekirse degistirmek icin, saat dligmesine 2 saniye basin,
ardindan tekrar iki kez basin.

o-Hc»

Islev, pisirme isleminin ayarladlgmlz saatte sona ermesi
icin hesaplanan siireden sonra 4 simgesi yanana ve
firin secilen pisirme modu ile otomatik olarak baslayana
kadar duraklatilacaktir.

il e
o L

ZAMAN AYARININ AYARLANMASI

Bu secenek, pisirmeyi kesintiye ugratmaz veya
etkinlestirmez; ancak, hem bir islev etkin iken hem de
firin kapal durumdayken ekrani zaman ayari olarak
kullanmanizi saglar.

Zaman ayarini etkinlestirmek icin, saat diigmesine en az 2
saniye basin: () simgesi ekranda yanip soner.

/L
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77N

Istediginiz suireyi ayarlamak icin + ve — diigmelerini
kullanin: birkag saniye sonra geri sayim baslatilir.
A/ A/ N/
( . 101

Ekranda giiniin saati gosterilir ve 0 acik kalarak, zaman
ayarini ayarlandigi dogrulanir.

Latfen dikkat edin: Geri sayimi gorintilemek ve gerekirse
degistirmek icin, saat dligmesine en az 2 saniye tekrar basin.

FAYDALI IPUCLARI

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkli tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en iyi
islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir. Pisirme sireleri
yemegin firina konuldugu andan itibaren baslar, 6n
Isitma (gerekirse) harig tutulmustur. Pisirme sicakliklar ve
streleri yaklasik olarak verilmistir ve yemegin miktarina
ve kullanilan aksesuar tlrtine gore degisir. Ik basta
Onerilen en disiik ayarlari kullanin, eger yemek yeterince
pismezse o zaman daha yliksek ayarlara gecin. Verilen
aksesuarlari kullanin ve koyu renkli metal kek kaplarini
ve firin tepsilerini tercih edin. Ayrica atese dayanikli
(payreks) veya kumlu tastan yapilmis tava ve aksesuarlar
da kullanabilirsiniz, ancak bunlarda pisirme siiresinin
biraz daha uzun olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“Zorunlu Hava” islevini kullanarak, ayni pisirme sicaklig
gerektiren farkl yiyecekleri (6rnegin: balik ve sebze) ayni
anda farkh seviyelerde pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme
surresi gerektiren yemegi ¢ikarin ve daha uzun sire
gerektiren yemegi firnda tutmaya devam edin.
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- ONISITMA SICAKLIK SURE SEVIYE
YEMEK TARIFI ISLEV iSLEMi (°C) (DK.) VE AKSESUARLAR
& Evet 150 - 170 30 - 90 2
Mayal kekler /_\ 4 1
AN Evet 160 - 180 30-90
- 2
Kremal pastalar L Evet 160 - 200 35-90 o
(cheesecake, strudel, meyveli turta) % 4 2
Evet 160 - 200 40-90
(& A L—J
— Evet 160 - 180 15-35 273
Corekler/kiigiik tartlar ’é@ Evet 150 - 170 20 - 45 ﬂ;‘ﬁ \ 2 |
o Evet 150 - 170 20-45 > 3 1
- Evet 180 - 200 40 - 60 2
Profiterol ¢coregi /_\ 2 3
AN Evet 170 - 190 35-50
~ Evet 90 150-200 %,
Beze R Evet 90 140-200 4 2
A Evet 90 140-200 > 3 1
_ Evet 220 - 250 10-25 /2
Pizza / Ekmek /_\ 2 5
AN Evet 200 - 240 20-45 "
Kiigiik ekmek 80 g ™ Evet 180 - 200 30 - 45 2
Somun ekmek 500 g ™ Evet 180 50-70 /2
Ekmek o Evet 180 - 200 30-80 4 2,
. . : Evet 250 10- 20 2
onmus pizza
o Evet  230-250 10-2s 4 2
& Evet 180 - 200 30 - 45 2
Tuzlu kekler QN 4 2
(sebzeli turta, kis) é._% Evet 180 - 200 35-50 N e
& Evet 180 - 200 35-50 > 31
o Ewet 190 - 200 20-30 2,
Milfdy tathisi / Milfoy pasta ve kekler €&  Evet  180-190 20-40 4 2
& Evet  180-190 20-40 > 3 1
Lazanya / firnda makarna / - 2
firin rulo makarna / pide — Evet 190 - 200 45-65 J
Aveeeen ~ Al=r —J oo ~
AKSESUARLAR Tel rafin tizerinde firin kabi Rafin (izerinde firin tepsisi icerisine 200 ml su .
Raf Firin tepsisi

veya kek kalibi

veya kek kalibi

konulmus firin tepsisi
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- . ONISITMA SICAKLIK SURE SEVIYE
YEMEK TARIFI ISLEV iSLEMi (°Q) (DK.) VE AKSESUARLAR
Kuzu / dana / sigir / domuz 1 kg : Evet 190 - 200 80- 110 : 2 y
. o 2
Kabugu kizartilmis domuz firin 2 kg & ~ Evet 180 - 190 10-150 | © |
.. - 2
Tavuk / tavsan / ordek 1 kg i Evet 180 - 200 50-100 : |
Hindi/ kaz 3 kg L Evet 180 - 200 50-100 : 2 y
fanda halik / kagitta 05 kg ~ Evet 170 - 190 30-45 2,
Sebze dolmalan o 2
(domates, kabak, patlican) é Evet ; 180 - 200 50-70 N
Kizarmis ekmek hied 5 250 2-6 a.f._F
. - , 4 3
Balik fileto/dilim A 5 250 15-30* R
Sosis / kebap / pirzola / hamburger haed 5 250 15-30*% a._iﬁ 1 4 ;
WV 3 1
Tavuk kizartma 1-1,3 kg L - - 200-220 60-80% T g
Az pismis rozbif 1 kg v - 200 35-50% 3
WwW : H
Kuzu budu/paca 9 - 200 60-90% 3
WwW
3
Firin patates 'R - , 200 - 220 35-55% v
Sebze graten 'R - . 200-220 25-55 : p
Et ve patates 9_% 3 Evet } 190 - 200 45 - 100 *** aéﬁ : ! |
Balik ve sebzeler ’__\ Evet 180 30 - 50 *** aé,,, : ! |
Lazanya ve et AN Evet 200 50-100 %% 4 2
Komple yemek Meyveli tart (Seviye 5) / TAA) ) ) 5 3 1
Lazanya (Seviye 3) / Et (Seviye 1) 2 Evet 180 - 190 40 -120 0 A, L
* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin
** Pisirme isleminin Ucte ikisine gelindiginde yemegi cevirin (gerekirse).
***Tahmini sure: Kisisel tercihe gore yemekler firndan farkli zamanlarda ¢ikarilabilir.
- ww ww 7O\
ISLEVLER o & OYU & ™
Alt ve Ustten Isitma Izgara Turbo Izgara Zorunlu Hava Konveksiyonlu Ekmek
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TEMIZLiK VE BAKIM

Buharli temizleme cihazlar

kullanmayin. gerceklestirin.

Tiim islemler sirasinda koruyucu
eldiven kullanin.

DIS YUZEYLER

» Yuizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin. Cok kirli
ise, birka¢ damla pH agisindan nétr deterjan damlatin. Kuru
bir bezle silerek kurulayin.

« Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
Uriinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
ylizeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber bezle
temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti veya
lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken temizleyin.
Su icerigi yiksek yiyeceklerin pisirilmesi sonucu olusan
yogusma suyunu kurutmak icin, firni tamamen sogumaya
birakin ve ardindan bir bez veya siingerle silin.

Gereken islemleri, firin soguk iken

Cihazi gii¢ kaynagindan ayirin.

Cihazin yuizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik teli,
asindirnci tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.

« I yuizeyleri optimum sekilde temizlemek icin “Buharli
Temizleme” islevini etkinlestirin.

« Kapak, camin temizligini kolaylastirmak icin kolayca
cikanlip takilabilir.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Izgaranin Ust 1sitma elemani, firinin Ust panelini
temizlemek Uizere alcaltilabilir .

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani ¢ézeltisinin
icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin eldivenleriyle
tutun. Yemek artiklari, bir bulasik firgasi veya stinger
kullanilarak cikarilabilir.

KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapadi ¢ikarmak icin, tamamen acin ve mandallan
kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

~

2. Kapagd kapatabildiginiz kadar kapatin.
Kapadi her iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan
tutmayin.

Kapagi, yuvasindan (b) kurtulana kadar yukari dogru (a)
cekerken ayni anda kapatmayi stirdurerek cikarabilirsiniz.

Kapadi, yumusak bir ylizey tizerine dayayarak bir tarafa

koyun.

3. Finna dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve Ust
kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi yerine
takin.

4, Kapagi alcaltin ve ardindan tamamen agin.
Mandallar, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen algalttiginizdan emin olun.

5. Kapadi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile hizali
oldugundan emin olmak icin kontrol edin. Degilse,
yukaridaki adimlar tekrarlayin.

TEMIZLEMEK iCiN BASIN - CAMIN TEMIZLENMESI

1. Kapagi ¢ikardiktan ve tutma kolu asag1 bakacak
sekilde yumusak bir ylizeyin tzerine koyduktan
sonra, iki tespit klipsine ayni anda basin ve kapagin
Ust kenarini, kendinize dogru cekerek cikarin.

2. ¢ camikaldirin ve her iki elinizle sikica tutun, cikarin
ve temizlemeden dnce yumusak bir ytizeyin tizerine
koyun.

3. i¢c cami dogru konumlandirmak icin, sol késede “R”
harfinin goriindigiinden emin olun. Once, camin
“R" ile isaretli olan uzun tarafini destek yuvalarina
takin, ardindan alcaltarak yerine yerlestirin.

4. Ust kenari yerine takin: Bir klik sesi, konumun dogru
oldugunu bildirecektir. Kapagi yerine takmadan
once sizdirmazlik yerinin guvenli oldugundan emin
olun.
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LAMBANIN DEGISTiRILMESI
1. Firinin elektrik fisini glic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sokiin, ampuli degistirin ve
kapag: tekrar ampuliin tizerine vidalayin.

3. Finnitekrar gug kaynagina baglayin.

Litfen dikkat edin: Yalnizca 20-40 W/230 ~ V tip G9, T300°C
halojen ampuller kullanin. Urindn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uclariniz ampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢ciplak elle tutmayin. Lamba
kapadi yerine takilmadan firini kullanmayin.

ARIZA TARAMA

Sorun Olasi neden

Firin calismiyor. - GUc kesintisi.

- Sebeke baglantisinin

. kesilmesi.

- Sebeke elektrik giicti olup olmadigini ve

- firinin elektrik beslemesine bagl olup

- olmadigini kontrol edin.

- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek
- icin, firini kapatip yeniden agin.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

DESTEK

Herhangi bir isletim sorunu s6z konusu olursa, bir
Franke Teknik Servis Merkeziyle iletisime gecin.
Kesinlikle yetkisiz teknisyenlerden servis hizmeti
almayin.

Asagidakileri belirtin:

- arizanin tard

- cihaz modeli (parca/Kod)

- firin i¢ haznesinin sag kenarinda bulunan (firin
kapagi acikken gorilebilen) cihaz etiketindeki seri
numara (S.N.).

Ceiedxs

Servis Merkezimizle
temasa gecerken, litfen
urdnunuzin tanitma
etiketinde verilen kodlari
belirtin.

O

Model: x;

xxXXXX)«_({ T
£At s (VLRI REURHI
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PYKOBOACTBO 10 SKCITUTYATALUUW

Ob30P
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441.

MNaHenb ynpaBneHus
BeHTnnAaTtop
Jlamna
Hanpasnaiowue ana
NPOTUBHEN
(YpOBEHb YKa3aH Ha BHyTpeHHeN
CTeHKe WKadha)
5. [Hsepua
6. BepxHwWi HarpeBaTesibHbIN
anemMeHT/rpunb
7. KpyroBow HarpeBaTefbHbl
3NeMeHT
(He BuAeH)
8. [lacnopTtHaA Tabnnuka
(He CHMMaTb)
9. HwXHWI HarpeBaTeNbHbIN

3N1eMeHT
(He BMaeH)

b o

MAHEJIb YINIPABJIEHUA

1 2 3 2 4 5
1. PYYKA BbibOPA 3. KHOMKA BPEMEHU
[ns BknoueHMA ayxoBoro wkada
nyTem Bblibopa pexuma.

YT06bI BBIKNTIOUNTD JYXOBKY,
nosepHUTe pyuky B nonoxexwve 0.

2. KHOIKA +/-

YMeHblleHre nin ysenmyeHme
3HauyeHuA, oTobpakaemMoro Ha
avncnnee.

ANTENbHOCTb, BPEMA OKOHYaHUSA
NPUroToBMIeHNA, TaliMep.

4. AUCTIEN

5. PYYKA TEPMOCTATA
MoBepHUTe AnA BbI6Opa HYXKHOM
TemnepaTypbl.

[nAa Bbi6opa pa3nnyUHbIX HACTPOEK:

6. UAHOUKATOP TEPMOCTATA /
MNPOrPEB

[opuT B Nnpouecce HarpeBsa. [acHeT
nocne fOCTUXKeHnA Tpebyemo
Temnepartypbl.
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NMPUHAAQNEXHOCTU

PELLETKA

. noAAoH

. MPOTUBEHb ANA
. BbINEKAHUA

KonnuecTBo 1 TUMN NPUHAANEKHOCTEN MOXET BapbMPOBAThCA B 3aBUCMMOCTI OT NMPUOBPETEHHON MOAENN.
JlononHUTENBHbIE MPUHAANEXHOCTM MOXHO NprobpecTy B CEPBUCHOM LIEHTPE.

YCTAHOBKA PELUETKU U APYTUX NPUHAQJIEXKHOCTEN

- BcTaBbTe peleTKy Ha HYXXHblI1 YPOBEHb, Cflerka
NPUNOAHAB ee NepefHU Kpar 1 onupas 3agHum
Kpan Ha HanpasnAawwme. 3atem CABUHbTE ee
rOPU30OHTAJIbHO MO HaNPaBAAOLWNM KaK MOXHO
panbuie.

+ lpyrne npuHapgnexHocTn, Takne Kak NpoTUBEHb,
BCTaBNAIOTCA U 3a[iBUraloTCA B FOPU30OHTaIbHOM
MONOXKEHNN MO HanpPaBAOLWNM.

« lna ynobcCTBa YNCTKM BYXOBKU HanpasnawLwmne
MOXXHO CHATb: NOTAHUTE HanpaBnAwLKe Ha cebs,
4yTO6bI N3BNIEYDb UX U3 THe3[.

PEXXUMbDI

BbIKJTIOYEH
BbikntoueHne JyxoBKu.

o7 CBET
71N BKoyeHre ocBeLLeHNA JyXOBKN.

OBbIYHbIN

Pexknm gna npurotoBneHns nobdbix 6ntog ToNbKO
Ha OQHOM ypoBHe. PekoMeHayeTCA NCNob30BaTh 2-1
YPOBEHD.

0# OYUCTKA MAPOM

Map, obpa3syrowminca Bo Bpems
HM3KOTeMMnepaTypHOM OUYMNCTKM, MO3BONAET NEerko
YAANUTb FPA3b 1 OCTaTKM Nuwwm. Hanente 200 mn
NUTbEBOW BOAbI Ha fHO AiyXOBOTO LKada 1 BKounTe
3TOT peXkmm Ha 35 MyH npu Temnepatype 90°C.
3anycKkarTe peXknm, TONbKO KOrga AyXOBKa XONoaHas.
Nocne 3aBepLueHNA peXkrma fanTe AYXOBKe OCTbITb,
nogoxnaas 15 MuH.

c% noaPYMAHNBAHUE

Pex<rim gna BbINeKaHWA NUPOroB C COYHOW
HAUMHKOWN Ha OOHOM YypPOBHe. B JlaHHOM pexinme
[ONyCKaeTcA NpUrotToBneHve 6ntog 1 Ha ABYX YPOBHAX
ofHOBpeMeHHO. B nocnegHem cnyyae gnsa 6onee
paBHOMEPHOro NPUroTOBNIEHNA PEKOMEHAYETCA MEHATb
MecTaMu NpuroTas/vBaemble 6oAaa.

WW GRILL (TPUJ1b)

O pexum [ANs NPUroTOBNIEHNA Ha rpuie 61ULLTEKCOB,
LIALLbIKA, KONOACOK, OBOLLHbIX 3areKaHOK U
XnebHbIX TOCTOB. [pK NPUroToBNEHNM MACA Ha Fpuse
pekoMeHAyeTCA 1UCNOoJb30BaTb NOAAOH AnA cbopa
BbITEKAIOLLIEro COKa: MOCTaBbTE CKOBOPOZY Ha Jltoboi
ypOBeHb NoA peLueTkon n gobasbre 200 M MUTHEBON
BOZbI.

VW TYPBOIPUNb

% Pexkrm gnsa »apKu KpynHbIX KYCKOB MsAca
(pocTond, 6apaHbm HOXKK, LibiNnATa). PekomeHayeTca
1Cnonb30BaTb NOAAOH ANA cbopa CTeKaloLero coka:
MoCTaBbTE CKOBOPOAY Ha SO0 YpOBEHb NOJ PELLETKON
1 nobasbTe 500 M1 NMUTLEBON BObI.

PA3MOPAXMUBAHUE
O [Ina yckopeHHOro pasmopaxBaHia NPOAYKTOB.

O HWXHUA HATPEB

Pexxum ans nogpymsaHMBaHMSA OCHOBbI 6ntoga. Ero
CMNOJIb30BaHME TaKXKe PEKOMEHAO0BAHO A1t TOMIEHUS,
A1 JOBOAKMN COUHbIX 671104, ANA MPUroTOBIEHNS COYCOB.

/ \) \KOHBEKLUA

—~ [1nAa ogHOBPEMEHHOTO NPUrOTOB/IEHUA PA3SINYHDBIX
6110 Npy OAMHAKOBOW TemMrepaType NPUroToBNIEHNA Ha
HECKOJNIbKUX YPOBHSAX (MaKCMMyM Tpex) 6e3 cmeLumBaHmus
3anaxoB. DTOT PEXVM rapaHTUPYeT OTCYTCTBME NepeHoca
3arnaxoB C OJHOro NPoAyKTa Ha ApYyro.

XJIEb

Pexkum ana BbinekaHnA xnebobynoyHbIx
N3LEenunin pasnnyHoro pasmepa v tuna. Pekomengyetca
MCMONb30BaTh 2-11 YPOBEHb.
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

1. YCTAHOBKA TEKYLLErO BPEMEHU

MMpw NepBoMm BK/OUYEHM NPrGopa HEO6XOAIMO YCTaHOBUTb
Bpems CyToK: Ha aucriee muraet «<AUTO» 1 «0.00».

R s alxl
T

N 7 N

Ytobbl NepeinTy K yCTaHOBKE BPEMEHI CYTOK, HAXKMUTE
OfHOBPEMEHHO KHOMKW — 1 -+ YCTaHOBMTE BPeMsi CYTOK C
MOMOLLIbIO KHOMOK + 11 —.

HaxxmmTe KHONKyY 8pemeHuU AnsA NOLATBePKAEHWA.
BbibepuTe Hy>KHOE 3HauY€eHVie BPeMEHW, YTOObI 3MEHUTb
3BYKOBOW cvrHan: Ha aucnnee nossuTca Hagnmeb «ton 1.

- |
NG I

BbibepuTe Hy»<HbII 3BYKOBOW CUrHaJ HaXaTneM KHOMKM —,
3aTem AN1A NOATBEPXAEHNA HAXMUNTE KHONKY 8pemMeHU.

MpumedaHne: YTobbl M3MEHUTb Bpema CyTOK, Hanmpumep, noce
ANVTENbHOTO OTKIIOUEHVIS NATaHVIS, [ENCTBYIATE, Kak OMCaHO BbiLLe.

2.MPOIPEB IYXOBOIO LUKA®A

HoBblil1 iyxoBoW LWKad MOXKET ABNATHCA UCTOYHNKOM
3arMaxoB, CBA3aHHbIX C MPOLLECCOM MPOU3BOACTBA: 3TO
HOpPMasIbHOE AIBJIEHVE,

[Nepen Hayanom NPUroToBNeHKA 6o pekoMeHayeTcA
nporpeTb NycTOW AyXOBOW LUKad A/1A yAaneHnA BO3MOMHbIX
OCTATOYHbIX 3aMaxoB.

CHumunTe € AOyXoBOro LIJKa(I)a 3aLUNTHDIN KapTOH 1
NPO3pPaYHYy0 NMNEHKY, N3BNEKUTE BCE MPUHAONEXKHOCTI.

MporpeiiTe oyxoBo WwWkad npuv Temnepatype 250 °C B
TeyeHne MPUMEPHO OAHOMO Yaca, UCMOIb3yA PEXIM
«ogpymaAHvBaHuey. [lyxoBor WKad AOmKeH ObITb MyCTbIM.
3apariTe NPaBWIIbHbIN PEXKUM, CIedyA UHCTPYKLUMAM.

MprMeyaHns: Noce NepPBOro UCMOMb30BaHMA AyXOBOTO LKaha
PEKOMEHAYETCA MPOBETPUTL MOMeLLIEHVE.

NMOBCEAHEBHAA SKCINNYATALUNA

1. BbIBOP PEXKMMA

Ytobbl BbIOPATL PEXIM, MOBEPHUTE pyyKY 8b100PA HA 3HAUOK
HEOOXOAMMOro PeXxrma.

2. BKNIOMEHUE PEXKUMA

PYYHOW PEXKVIM
[nA BKNOYEHWA BbIGPAHHOTO PEXIMA YCTaHOBITE HY>KHYHO
Temnepartypy, NOBEPHYB py4YKy mepMocmama.

Yrobbl NpepBaThb AECTBUE peXxrMa B l0O0I MOMEHT
BPEMEHV, BbIKIOUUTE AYXOBKY, MOBEPHYB pyYKYy 8b160pa
py4yky mepmocmamana 8.

OUYMNCTKA TIAPOM

[nAa BkntoueHna pexuma “Ounctka napom” Hanente Ha gHO
AyX0BOrO Likada 200 M1 MTbEBOW BOZbI N MOBEPHUTE PyHKy
8b160pa v py4Ky mepmocmama Ha " 3HauOK.

PekomeHpyeTca BKOYaTb PEXIMM Ha 35 MUH.

3.MPOIrPEB

MMpw BKNOYEHNN peXKrMa 3aropaeTca MHAVKATOP TepMOoCTaTa,
coobLLaoLLMIN O Havare nNpoLiecca Nporpesa.

MHpuKaTop racHeT B MOMEHT 3aBEPLLEHNA HArPeBa,

yKa3blBas Ha TO, UTO 1yXOBOW LUKad AOCTUr YCTAaHOBNIEHHOW
Temnepartypbl: [lomecTuTe 6n1040 B AYXOBKY U HAYHUTE
NPUroToBNEHME.

[NprMeyaHwe: MoMeLLieHVIe MPOLYKTOB B AyXOBOW LKad
10 33BEPLIEHNA NMPOrPEBa MOXET YXyAWNT PE3ySsTaT
MPUrOTOBNEHNA.

.UCNOJIb3OBAHUE SJIEKTPOHHOIO
MPOrPAMMWPYIOLLIEFO YCTPOUCTBA

Haxxmmaiite KHoNKy 8pemeHu, YTobbl BbIOpaThb pa3nnyHble
PEXVMbI 1 COXPAHWTb U 3aMPOrPaMMIMPOBATb 1A HUX
BPEMS NPUrOTOBIEHUA.

[NpumedaHwe: Yepe3 HeCKoNbKO ceKyH be3 AeicTamA
NOMb30BATENA, 3BYUMT 3yMMED, 1 BCE HACTPOVIKI MOATBEPMAAOTCA.

1. KHOMKa - : Cry»KuT 151 yMEHbLLIEHUA 3HaUeHUs,
0oTObpPaXKaeMoro Ha avcnnee

2. KHonka ©: ans Bbi6opa pasnyHbIX HaCTPOeK

3. KHoMKa +: Cry»knT 151 yBENNUEHWIS 3HAUYEHNS,
0TOOPaKaeMoro Ha aucnnee

A. CvmBon ) yKasbIBaeT Ha BKIOUeHVie Tanmepa
B. CimBon AUTO NOATBEPKAAET BbIOOP HACTPOEK

®

[
i(03:58

.MPOrPAMMUPOBAHUE TOTOBKI
Mocne BbI6OPa 11 aKTUBALMM PeXKMMa MOXKHO 33JaTb
[JTENbHOCTD.

ADJTENIbHOCTb
HaxmuTe KHONKy 8pemeHu 1 yaepBariTe He MeHee 2
CeKyH[: HauMHaeT MuraTb cumeon &,

IR
L0

Zan>
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ELe pa3 HaxkmmTe KHONKY 8pemeHu: Ha Ancnnee YepeayoTca
DUR 1 0.00 npw muratowein Hagnucy AUTO.

S 2
U o'

N

7N

o

,-

3apaliTe AIMTENBHOCTD, UCMOMb3YA KHOMKK + 1 — . Yepe3
HECKOJIbKO CeKyHA, Ha AMCriee NosBUTCA BPeMsA CyTOK, a
Takxe octaHyTcst AUTO 1 ™, Kak NofaTBep»KAeHNE HAaCTPOVIKA.

o e B N |

. I

[NpumeyaHwe: [Ina NpoBepKM OCTaBLLENCA ANINTENBHOCTY FOTOBKM
HaXMWTe KHONKY 8peMeHU W yOepVIBalTe He MeHee 2 CeKyHT,
ECnvi ee Hy)KHO M3MEHWTB, HaXMITE 3Ty KHOMKY elle pas 1
VI3MEHUTE [JITENbHOCTb, MCMOMb3Ys KHOMKM 1= 11 —.

KOHEL| FOTOBKW -

o OKOHYaHW FOTOBKM CMMBOJT L1 CYe3aeT, iyXOBKa nogaeTt
3BYKOBOW curHan, a Hagnmcb AUTO Ha gucninee HauvHaeT
MUraTb.

(2, 1
R Gy N

YT0o6bI BLIK/IIOUUTD 3BYKOBOW CUIHAJT, HaKMuTe Ntobyto
KHOTKY.

o+

M7

o-Hc>»

R

lNoBepHuTe %qKz BblGOpa peXxnma 1 pyyky mepmocmama
obpaTtHo Ha O 11 @, 3aTeM HaXXMITE KHONKY 8pemMeHU 1
YOAEPKUBANTE HE MeHee 2 CEKyH[, UTOObI BbIKITIOUMTb
[YXOBKY.

MPOrPAMMIPOBAHWE BPEMEHW OKOHYAHIWA/
OTNNOXKEHHbBI CTAPT

Mocne BbIGopa ANNTENBHOCTV HAXKMIUTE KHONKY BPEMEHU:

Ha aucrnee 6yayT no ouepean Muratb “END”, Bpema KoHUa
npurotosneHuna v “AUTO”,

\\U //.: = -'
o

T
N |
HaxkmuTe KHOMKy-+, UToObl BbIOPATh MOAXOAALLEE BpeMSA

' RU
OKOHYaHMA MPUFOTOBIEHWSA.
Uepes HeCKomNbKO CeKyHA Ha Ancrsiee NoABUTCA BpeMs CYTOK,
anmviBon P ncuesHet, a AUTO ocTaHeTcA Kak NoaTBepKaeHve
HaCTPOMKN.

(. !
- 11

[MpviMeyaHe: YTobbl yBAETL 1 MPY HEOOXOAUMOCTU U3MEHUT
BPEMA KOHLIA FOTOBKM, HAXMITE KHONKY 8pemMeHU Ha 2 CeKyHAbl, a
3aTeM ellle ABa pasa.

o-Hc»

Pabota NPUOCTaHOBUTCA A0 NOABNIEHNA CMMBOJ1a )Lml N

[yXOBKa aBTOMATNYECKW NPOZAOIKIT paboTy B BbIOPaHHOM
PEXXMMe FOTOBKM MO 3aBepLUEHN NMay3bl, PAaCCUMTAHHOM TaK,
4TOObI FOTOBKA 3aKOHYMNACh B 3aiaHHOE BaMy BPEMS.

i e W
o L

YCTAHOBKA TAVIMEPA

JlaHHbIN peXXnM He NpepbIBaeT 1 He 3aMycKaeT NpoLiecc
MPUrOTOBNEHVIA: OH NLLIb NMO3BOSIAET UCMONb30BaTb ANCMIEN
B KauecTBe Tarmepa, Kak Npw BKIOYEHHOW, TaK 1 Npu
BbIKJTIOUYEHHOW Iy XOBKe.

[nA BKNoUeHVA Taimepa HaXKMUTe KHONKY 8peMeHU 1
yaepxvBariTe He MeHee 2 CeKyHA: Ha AVCrniee HauHeT MUraTb
cvmeon [ .

.t
UM RN

KHonkamu —+ 1 — 3apaiiTe Hy»HYI0 [ITENIbHOCTb: 0OpaTHbIN
OTCYET HAYHETCA Yepe3 HeCKONbKO CEKYHA.

( 1. 1
G N

Ha avcninee nosBumTCA BpeMa CyToK 1 ocTaHeTcs cumson ()
NOATBEPXKAALOLLMIA, UTO TAIMEP YCTaHOBNEH.

>
%

2
O,
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[NpviMeyaHme: YTobbl yBUAETL 1 MPW HEOOXOAUMOCTU U3MEHTD
00paTHbI OTCYET, eLLie Pa3 HaKMITE KHONKY 8peMeEHU 1
yOepXMBanTe He MeHee 2 CeKyHL,

MOJIE3HbIE COBETDI

NPABUJIA NCNMOJIb3OBAHUA TABJIULIbI
NPUrOTOBJIEHUA

B Tabnuue yKazaHbl HavnyyLwme pexnmbl,
NPVHaANEXHOCTU 1 YPOBHW ANA NPUTOTOBNEHUA
PasnNYHbIX TUNOB NPOAYKTOB. YKa3aHHas
NPOAOIIKUTENBHOCTb NPUrOTOBNEHWA OTCUMTLIBAETCA
OT MOMEHTa MoMmeLLeHns 6ntoaa B AyXOBKY. Bpemsa
npenBapuTesIbHOro Harpesa (ecnv OH NPeayCMOTPEeH) He
YUUTbIBAETCA. 3HaUYEHWA TemnepaTypbl 1 ANNTENbHOCTA
NPUrOTOBEHUA ABNAKOTCA OPUEHTMPOBOYHBIMU U
3aBUCAT OT KONMYeCTBa NPOAYKTA U UCMOSb3yeMblX
NPVHaANeXXHoCTen. HaumHamTe C CamMmbIX HU3KNX
PEKOMEHA0BaHHbIX HACTPOEK, U, e 651100
OKaXKeTCA He roToBbIM, NepexoaunTe K 6oree BbICOKNM
HacTporkam. Vicnonb3yimTe BXogALmMe B KOMMNEKT

NPVHaANeXHOCTW, OTAABaliTe NpeanoyTeHne Gpopmam
LA BbINEYKN 1 MPOTUBHAM 13 TEMHOIO MeTanna. Bol
TaK>Ke MOXKETEe MCMNOJb30BaTb NMOCYyAY 13 XKaPONPOYHOro
CTEKNa U Kepammku. MNpr 3SToM yunTbiBaiiTe, UTo
NPOAOMIKUTENBHOCTb MPUFOTOBJIEHUSA B HEV HEMHOTO
YBENNYMBAETCA.

OAHOBPEMEHHOE NPUrOTOBJIEHUE
HECKOJIbKUX BJ1IOA4

MNpwn ncnonb3oBaHMn pexxknma “KoHBeKUMA” MOXHO
rOTOBUTb Pa3NnyHble 6ntofa (Hanpumep, poidy 1 oBOLLW),
Ha HECKOJIbKMX YPOBHAX OQHOBPEMEHHO. BbIHbTE 13
LyXOBKM 6710[1a C MEHBLUNM BPEMEHEM NPUrOTOBNIEHUA 1
ocCTaBbTe 671103, NPUroTOBNEHKE KOTOPbIX TpebyeT bonee
NPOAOIKNTENBHOIO BPEMEHW.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOA

TEMIMEPATYPA %nPOﬂOﬂ)KVITEHbHOCTb YPOBEHb

PELERT PEKIM MPOTPEB (°C) (MUH) W NPUHAJNEXHOCTU
& Ja  150-170 30-90 2
Muporun ns apox<eBoro Tecra /_\ 4 1
AN fa  160-180 30- 90 —
MMPOry € HaYNHKOIA _ Na  160-200  35-90 2
(TBOPOXHbIV MAPOT, LUTPYAEND, O 4 5
OPYKTOBbIN MMPOT) % Ja ~160-200 40-90 e L |
— Na  160-180 15-35 2/3
N 4 2
MNeyeHbe/nMpoXxHble % Ha - 150-170 20-45 a—r | |
AN fa 150170 20 - 45 23
o la  180-200  40-60 2
MupoxkHble N3 3aBapHOro TecTa Al
AN fa  170-190 35 - 50 a2
- ja 9 150-200 2
Bese o ga 9 10-200 4 2
9._% Aa 90 140 - 200 ;wi,,lﬁ u;s ;
T [a  220-250 10 - 25 1/2
Muuua / xneb6 /_\ 2 5
AN fla  200-240 20 - 45 —
Bynouka 80 1 ™ fa  180-200  30-45 2
BaToH xne6a 500 r ™ la 180  50-70 1/2
Xne6 AN ga  180-200  30-s0 4 2
o La 250 10- 20 2
3amoporKeHHas nuuuya T
o Na  230-250 10- 25 A2
& fa  180-200 30 - 45 2
Hecnapkas Bbineyka O 4 5
(MUpOr C OBOLLIHOWM HAUMHKON, & Oa . 180-200 35-50 — 1 |
NIOPaHCKMIA APOr) = A
AN Na  180-200 35 - 50 IR
- fa  190-200  20-30 L2
BonoBaHbl / TOPTbI M3 CJIOEHOTO TA'A) ) ) 4 2
TecTa % Ha 180 - 190 20-40 s L
JNlasaHbs / 3aneyeHHble MaKapouu - ) ) 2
/ KaHHennoHu / dpnaHbl Jp— Ha _ 190-200 45-65 —J
Aveeenn ~ A=lr J oo ~ -
MPUHALJTIEXXHOCTW b MpoTuseHb nnu opma MpoTuseHb Uan popma Ha BcTaBHOM NPOTUBEHD C MpoTuBeHb Ans
cueTka ANA BbINeYKN Ha pelleTke peweTke 200 mn BOAbl BblNeKaHnA
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 PEXUM

. TEMMEPATYPA MPOJIOSKUTENIbHOCTb

YPOBEHb

PELENT fPOTPEB (°C) (MUH) W MPUHAANEXHOCTU
bapaHuHa/TenaTuHa/rosaguHa/ - ) ) 2
CBUHMHA | K- L Jda 190 - 200 80-110 : :
KapeHas cBMHMHa ¢ xpycTALlen o ) ) 2
KODOUKON 2 KT & Ja 180 - 190 110 - 150
Kypuua / kponuk / yTka 1 kr L Ja 180 - 200 50-100 \ 2 |
Whaeiika / ryco 3 kr s Na 180 - 200 50 - 100 2
3aneueHHas pbiba /B ponbre 05 kr = ) i 2
(e, Lenvkom) - da 170 - 190 30-45 : :
QaplumpoBaHHble 0BOLWMN o ) R 2
(MoOMMAOPSLI, LIYKMHK, OaknaxkaHbl) é HAa 180 - 200 50-70 N
Xne6GHble TOCTbI hid 5 250 2-6 a..fj...ﬁ
Pbi6HOe dune / cTeinkn hed 5 250 15-30* ,\_,f,ﬁ A 3 ‘
Kon6acku/wawnbik/pe6pbiwikn/ ww , M 5 4
py6neHble KOTneTbI o 3 250 15-30 SR VOO
3 13 iy . 200 - 220 60 - 80 ** S0

aneyeHHas Kypuua 1-1,3 kr % .
WWw
Poctb6ud c KpoBblo 1 Kr & - 200 35-50 ** ,\éﬁ
ww *x% 3
HoXkKa AarHeHKa/pynbKa % - 200 60 - 90 : |
wwWwWwW
MeueHbIn KapTOodenb % - 200 - 220 35 - 55 ** : 3 |
wWwW
OBoujHasA 3aneKkaHKa ' - 200 - 220 25-55 \ 3 |
Msaco n KapTodenb é_e Ja 190 - 200 45 - 100 *** ,\éﬁ \ ! |
O\ 4 1
Pbi6a n oBowm A da 180 30 - 50 *** LA, |
O\ 4 2
JlasaHbsA n mAco A Ja 200 50 - 100 *** A= |
MonHbin 06en OpyKTOBLIN NMPOT /0N 5 3 1
: *¥%
(ypoBeHb 5) / na3aHba (ypoBeHb 3)/ MFICOE A IE 180 - 190 40 -120 e | |

(yposeHb 1)

*NepeBepHNTE NPOLAYKT B CEpeanHe NpoLecca NPUroToBeHNs

**[NepeBepHuUTe 6AOAO MO UCTEUEHNM [1BYX TPETEN OT OOLLEro BPEMEHV MPUIOTOBAEHNA (eCIV HEOOXOANMO).
***Bpema ykazaHo Npubnn3nTensHO: 6100 MOXHO BbIHYTb 13 [IyXOBKM MO3XKE UV PaHbLLe B 3aBUCUMOCTI OT BaLLMX JIVUHbIX

NpeanoYTeEHUN.
o o & ™M
PEXMMbI Foreod Ai
y orced Air
OO6bIYHbIN Mpunb Typ6orpunb (KoseKLus) MogpymaHnBaHune Xne6
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OYUNCTKA N yXop.

He ncnonbsynre
napoo4ncTuTenm.

Bce maHunynAumnm c oy xoBKom AyXoBKow.

BbIMONIHANTE B 3alUTHbIX

pyKaBuuax. 3NeKTpoceTn.

BHELUHWE NMOBEPXHOCTW

«[poTupaliTe NOBEPXHOCTU NpUbOopa BRaXKHOM
candeTkom n3 MMKpPOBOJIOKHA. Mpun cnnbHOM
3arpAsHeHnn fobaBbTe HECKONbKO Kanesib MOKLEro
cpencTBa C HenTpanbHbiM pH. Mocne ouncTkm
BbITPUTE CyXON candeTKown.

« He ncnonb3yiite arpeccusHble nnn abpasneHblie
unctawme cpeacTaa. Mpu cnyyanHom nonagaHnu
TaKUX CpefCTB Ha MOBEPXHOCTb Npubopa
HemeaNIeHHO NPOTPUTE ero BRaKHoW canpeTkom 13
MUKPOBOJIOKHa.

BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTW

« [Mocne Kakgoro ncnonb3oBaHNA fanTe JyXoBOMy
wKkady oCTbITb, NOCNE YETO OYNCTUTE €ro,
»KenaTesibHO MOoKa OH eLle TeMNJSblN, OT OTNIOXKEHUIN U
nATeH, 06pa3yLWMXCA NPY NPUFOTOBAEHNN NULN.
AnAa ynaneHna KoHAeHcaTa, o6pasyoweroca npu
NPUroTOBNEHNN NPOAYKTOB C BbICOKMM COAep>KaHMeM
BNarv, 4OXKANTeCb NOSIHOrO OXNakKAeHNA AYXOBOro
wkada n npoTpuTe ero canpeTkom nnm ryokom.

Heo6xopumbie MaHunynauun
BbIMOJIHANTE TOJIbKO C XONIOAHOWN

OTKnounTe npu6op ot

He ncnonbsyiite abpasmsHbie
ry6ku, cranbHbie Movankm,
arpeccuBHble 1 abpasunBHbie
MoloLe CPeACTBa, TaK KaK OHU
MOryT NOBpeAuTb NOBEPXHOCTH
npubopa.

« [1nA ONTMManbHOM OUYMNCTKN BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEN BKOUUTE pexnm “Ounctka napom”.

« YT06bI O6NErunTb OUNCTKY CTEKNA, ABEPLY MOXKHO
Nerko CHATb 1 YCTaHOBUTb Ha MeCTO .

« [InA 0UNCTKKN CTeKNna ABepLbl NONb3ynTeCh
crneunanbHbIMU XXUAKUMN MOKOLWMMU CPeaCcTBaMMU.

» BepxHuin HarpeBaTenbHbIN 3N1IEMEHT FPUA MOXHO
OnyCTUTb BHU3 ANA yao0CTBa YNCTKM BEPXHEN NaHenu
LYXOBKW.

NPUHADJIEXKHOCTH

Cpasy e nocsne ncnosib30BaHUA 3amounTe
NPUHaANeXHOCTN B BOAE CO CPeACTBOM ANA MbITbA
nocyabl. ECin npuHagneXxHocTu ewwe ropayme,
NoNb3yNTeCb KYXOHHbIMU pyKaBuuamm. OcTaTKm NuLym
YAANAITCA C MOMOLbIO WETKN UK TYOKN.

CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLibI

1. JAnA cHATUA ABepLbl NOJIHOCTbIO OTKpOWTE
€e N OTKMHbTe GMKCATOPbl B NOJIOXKEHME
pPa36/10KNPOBKN.

= J|
\_/ \\
\\{ 7

2. an/IKpOVITe asepuy, HAaCKOJIbKO 3TO BO3MOXKHO.

HapexHo 3axBaTute aBepuy obermn pykamm (He 3a

PYUKY).

CHMMKTe ABepLUy: ANA 3TOro NpoJosIXKalTe ee
NPUKpPbIBaTb 1 O4HOBPEMEHHO NOTAHUTE BBEpPX (),
rnoka oHa He BbiiaeT 13 nasos (b).

Monoxnrte asepuy Ha MArkKyto nNoBepPxHOCTb.

3. [ins ycTaHOBKU ABepLbl MOLHECKTE ee K IyXOBOMY
WwKady, COBMECTUTE KPIOKY METENb C THe3ZaMu 1
BCTaBbTe BEPXHME YacTyv MeTesb B rHe3Aa.

4. OnycTtute ABepuy, a 3aTeM NONHOCTbIO OTKPONTE ee.
MoBepHUTe GMKCaTOPbI B UCXOAHOE MONOXKEHMe:
BHM3 A0 ynopa.

5. 3akpownTe aBepuy n ybegmTtecb, YTO OHa
HaxoAMTCA B O4HOW MNNOCKOCTN C NaHesNblo
ynpasneHua. Ecnu HeT, noBTOpUTE NPUBELEHHbIE
BblLLe Laru.

HAXMWUTE ANA OYNCTKUN - OYUCTKA CTEKJIA

1. Korpa aBepua CHATA U IEXUT Ha MATKOW
NMOBEPXHOCTU PYUYKOW BHM3, OAHOBPEMEHHO
HaXXMUTe ABa GMKCATOPA U CHUMUTE BEPXHUIA
Kpali fBepLbl, NOTAHYB ero K cebe.

2. [oAgHUMMWTE BHYTPEHHEE CTEKI0, KPenKko
yAEp)KnBaa ero o6enmm pykamu, 3aTeM CHUMUTE U
NONIOXKMNTE HAa MATKYH MOBEPXHOCTb.

3. YcTaHaBnvBanTe BHYTPEHHee CTeK/Oo Tak,
yTo6bl 6yKBa “R” HaxoAunacb B IEBOM yriy.
CHauana BCTaBbTe B Na3bl A/IMHHYO CTOPOHY
cTekna c 6ykson “R”, 3aTem onyctuTe ero B
npeaycMOTPeHHOe MONOXeHue.
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3AMEHA JIAMIbI
1. OTKknounTe AYXOBKY OT 3N1€KTPOCETN.

2. CHumnTe NnadoH, 3aMeHnTe Namny n BepHuUTe
nnapoH B UCXOQHOE NONIOXKEHNME.

3. [llogkntounTte OYXOBKY K 2/1EKTPOCETU.

|
. RU
4. 3adpukcmpynTe BepxHuin Kpaw: LLlenyok o3Havaet

npaBuUbHYIO YCTAHOBKY. Nepep ycTaHOBKOM
LBepLbl NPOBepbTe LeNOCTHOCTb YNIOTHEHUA.

[prMeydaHVe: NCNoSb3ynTe TONbKO ranoreHHble namnsl 20-
40BT1/230 B Tvin GY, T300°C. Jlamna, ncnonb3yemas B n3genuu,
npenHasHadyeHa 4ns ObITOBbIX NMPUOOPOB 1 He MOAXOANT ANd
oceleHunsa nomelleHnn (Pernament EC 244/2009). Jlamnbl
YKa3aHHOTrO T1Ma MOXHO NMPUOBPECTH B HALWVX CEPBUCHbIX
LeHTpax.

- [1pKn yCTaHOBKe ranoreHHbIX 1aMn He KacamTech 1X rofbiMu
PYKaMK, Tak Kak oTneyvaTky nanbLes MoryT MpuBeCTu K
NoBpeXAeHWI0 NamMbl. He cnonb3yiTe gyxoBow wkad Ao
YCTAHOBKM NMnadoHa Ha MecTo.

NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNMPABHOCTEW

 BosmoxHan npuumHa

Hencnpasnocts

Meub He pa60TaeT _
: | B CceTun.

. NMpunbop oTcoeanHeH ot

| aneKTpoceTu.

OTCyTCTByeT HanmeeHme

Cnoco6 yctpaHeHus

MpoBepbTe Hannume HanpsXeHNA B CETU.
Y6eputech, UTO AYXOBOW WKad BKIOYEH B
ceThb.

- BbikntoumTe 1 cHoBa BKOUUTE AYXOBOM

- wKad 1 npoBepbTe, HE UcUesna n

- HEeNCNpaBHOCTb.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

MOMOLLb

Mpy BO3HMKHOBEHUN NpobnemM BO BpeMaA SKCMyaTaumm
06paTnTeCh B LIEHTP TEXHNYECKOro 06CyK1BaHNA
Franke.

He nonb3ynTtecb ycnyramym HeaBTOPM30BaHHbIX
MacTepCKunX.

YKaxure:

- TUMN HEMCNPaBHOCTY;

- Mogenb npubopa (apTukyn/Kog);

- cepBUCHbI HOMep (S.N.) Ha nacnopTHOW Tabnnuke,
pacnonomeHHoM Ha NpaBom TopLie AYXOBOW Kamepbl
(BMAHaA Npu OTKPbLITON ABepLe AYXOBKM).

CEedE

Mpn obpaweHnn

B Hall CEPBUCHbIN
LEHTpP yKaXXnte
KOAbl, YKa3aHHble Ha

nacrnopTHON Tabnunuke
Ballero npubopa. y
|
|E O ‘
§
3 Model: xxxXXXX; _(t XXX XXXKKHXHOKKX
oA e PHNRERIE RREURNI
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KEPIBHUUTBO 3 BUKOPUCTAHHA

ornapg

o a 1. T[laHenb KepyBaHHA
I ) ! )% 2. BeHTunatop
— —— 3. Jlamnouka
4. HanpamHi gna pewitku
2.0 o flors oop6 (piBEHb BKa3aHO Ha CTiHL
3© //f ° pPOo60YOT Kamepw)
i -7 5. [BepuAaTa
6. BepxHin HarpiBanbHUi
enemMeHT/rpunb
7. Kpyrosun HarpiBanbHUmn
K .8 enemeHT
4y . (He BMAHO)
8. lpeHTndikauinHa Tabnuuka
(He 3HIMaTN)
9. HWXHIN HarpiBanbHUN enemeHT
o\[ -9 (He BMAHO)
o
5. .l 5
] ]
MAHEJ1Ib KEPYBAHHA
o °F % «b
x. o . 6(;0 -
. @ ’ \—..L ...... C) fo Qcc
T."T | - © ot et zso"'\ .w-olztlizo
oy O O O % 200 180
1 2 3 2 4 5 6
1. PYYKY BUBOPY 3. KHOMKA BCTAHOBJIEHHA 6. IHAUKATOP TEPMOCTATA /

Llo6 yBiMKHYTMK AyxoBy wady,
06epiTb 6yab-aKy GyHKLit0.
LLlo6 BUMKHYTK AyxoBYy wady,
MOBEPHITb KHOMKY Y MONIOXEHHA

2. KHOMKW «+» i «- »

[na 3mMmeHLweHHA abo 36inblleHHA
3HAY€eHHA, WO Bifobpa)KaeTbCA Ha
ancnneil.

YACY

Ana Bnbopy pi3HMX napameTpis:
TPMBANOCTI, YacCy 3aBepLUEeHHA
roTyBaHHA, Tanmepa.

4. AUCNIEN

5. PY4YKA TEPMOCTATA
MoBepHITb PyuKy, LWOO BCTAaHOBUTK
6axaHy Temneparypy.

NONEPEOHE HATPIBAHHA
BmunkaeTbca nig yac npouecy
HarpiBaHHA. BumunkaeTbca, Konm
noTpibHy TemnepaTypy AOCATHYTO.
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NPUNAQAA

PELUITKA

. MAAOH

AEKO AN1A BUMNIKAHHA

KinbKicTb Ta TMN Npunaaaa moxe 6yTv BiapIsHATMCA 3aeXKHO Bia npuradaHoi moaeni.
IHLWIi akcecyapu MOXKHa NPKAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAaXKHOrO 0OCYroBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWWITKW TA IHLLOIo NPUNAALOA

- CnoyaTKy BCTaBTE PeLiTKY Ha 6a)kaHOMY piBHi,
yTPUMYI0UU Ti TPOXM HaXMIIEHOIO Bropy, i HATUCHITb
Ha NigHATY 3afHI0 CTOPOHY (CNpAMOBaHy Bropy)
foHu3y. MNoTim nocyBanTe i rOpM30OHTaNbHO Y3[0BX
HanNPAMHOI peLWiTKn A0 ynopy.

« [HWe Npunagaa, Take AK 4eKo Ana BMUMNiKaHHA,
BCTaBNANTE rOPMU3OHTANIbHO, NOCYBalOUM NOro Y340BXK
HaNPAMHUX PELiTKN.

« MOXHa BUAHATN HaNpPAMHI A4nA pewiTkuy, wob
NONErwmnTy OUYNLLEHHA AYXOBOI Wadu: NOTATHITH iX,
o6 BUNHATW.

OYHKUII

BUMK.
AnAa BUMKHEHHA yXOBOi Wwadwu.

o7 CBITNO
71N [InAa BMUKaHHA CBiTNa y BigAineHHi.

CTAHOAPTHUI

Ana npurotyBaHHA 6yab-AKOI CTpaByM nuwe
Ha ofHin nonuui. Kpale BUKOpPUCTOBYBaTU 2-TYy
nonuuo.

4% YNLWEHHA NAPOIO

[ia napw, Wo BMBINbHAETLCA Y LiIbOMY
cneuianbHOMY HM3bKOTEMMepPaTyPHOMY LMKNi
OUULLEHHA, [,O3BOJIAE NTIErKo BUAanATy 6pyn i
3anunwWKy iXi. Hanuinte 200 mn NUTHOI BOAN HA AHO
AyXxoBoI Wwadu Ta akTnBynTe GyHKUito Ha 35 XBUAUH
3a Temnepatypu 90 °C. AKTuByITe Lo GyHKLUitO,
Konu ayxoBa Wwada OXxonoHe Ta AanTe ii OXONOHY T
NPOTAroM 15 XBUIINH MiCNA 3aKiHYEHHA LNKAY.

c% BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEO

[InA BMNiKaHHA NMPOriB 3 COKOBUTOO
HaUYMHKOIO Ha ofHin nonuui. Lo ¢pyHKLiI0 MOXHa
TaKO»K 3aCTOCOBYBATW A4N1A TOTYBaHHA Ha ABOX
nonuuax. MiHANTe NONOXEHHA CTpaB AnA
PiBHOMIPHILIOro NpUroTyBaHHA.

wWwW I'PUNb

= [ns cmaXkeHHs Ha rpuni cTenkis, Ke6abis i
KoBbaCoK; A4NnA NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3arMiKaHOK
i rpiHOK. ig yac cmakeHHA mM'Aca Ha rpuni
peKkoMeHAYEMO BMKOPUCTOBYBATY NiAAOH ANA
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE Npuv roTyBaHHi: [locTaBTe
NigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif pewwiTKow Ta
HanunTte y Hboro 200 Ma NMUTHOI BOAMN.

VW TYPBEOTPUJb

& [na cMakeHHA BeTMKMX WIMATKIB M'Aca (HiXKKN,
pocT6id, KypuaTta). PekOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM
NigAoH AnA 36MpPaHHA COKY, O BUTIKAE Npu
roTyBaHHi: [locTaBTe NigAoH Ha Byab-AKOMY PiBHI Nig
pewiTkoto Ta HanunTe y Hboro 500 mn NMTHOT BOAN.

PO3MOPOXYBAHHA
O [Ina weungkoro PO3MOPOXKYBaAHHA TXi.

O HWXHE HATPIBAHHA

MNpn3HaveHo ANA Nigpym’'AHIOBaHHA
HUXXHbOT YacTUHM cTpasu. Lilo dyHKUito TakoX
peKkoMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATHY AJ1A MOBIIbHOrO
roTyBaHHA, AOBeAEHHA A0 rOTOBHOCTI COKOBUTUX
CTpaB i NPUroTyBaHHA COYCHUX KOHLIeHTPaTIB.

/\)\TIPUMYCOBA BEHTWUALIA

—~ [InA NpuUrotyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB i3
O[lHAaKOBOI TeMMepaTyporo NPUroTyBaHHA Ha
AeKiNbKOX NoNnYKax (MakcumMym TPboX) OAHOYACHO.
Lia dyHKLia fO3BONAE OQHOYACHO rOTYBaTH Pi3Hi
CTpaBu i NPV LibOMY YHUKATK 3MilllyBaHHA apoMarTiB.

XNib

AnAa BunikaHHA xNiby pisHUX TUNIB Ta pPo3MipiB.
Kpale BMKOprCTOBYBaTU 2-Ty NOANLIO.
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NEPEA NMOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANALUTYBAHHSA YACY

Mpw nepLiomy YBIMKHEHHI Npunagy HeobXiagHO BCTaHOBUTY
yac fobwu: Ha gucnnel bnmatTmyTb Hanmuen «0.00» Ta
«AUTOp.

R s alxl
’/3\\ ’/,-' ,-' ’-'\\

o6 3apaty yac fobu, 0AHOYACHO HATUCHITb KHOMKN — Ta
-+: BcTaHOBITb Yac 061 38 JOMOMOroKo KHOMOK +i—.
HaTuncHiTb KHONKY 8cmaHoesieHHA Yacy AnA NigTBepOKeHHA.
O6paBLuM NOTPIOHE 3HAUEHHSA YaCy, MOXKHA 3MIHUTA
nonepeaKyBanbHUIA cUrHan: Ha gucnnei 3'ABUTbCA «TOH 1».

- |
N B B

LLlo6 B1GpaTH TOH, HATUCHITb KHOMKY — , MOTIM HAaTUCHITb
KHONKY 8CMAHO8JIeHHSA 4acy ANA NiATBEPLXKEHHS.

3BepHiTb yBary: LLIo6 3mMiH1TK Yac 406w, HanpWKnaa, Nicna
TpuBanvx NepeboiB y Noaadi enekTpoeHeprii, BYKoHawTe i,
OnucaHi BuLLE.

2.MPOrPIUTE AYXOBY LWAQY

Hoga gyxoBa wada Moxe BUAINATA 3anaxw, Lo
3aNULWLNANCA NICNA 1T BUFOTOBJIEHHSA: LIE HE € HECMPABHICTIO.
Tomy, nepLu HiX roTyBaTn iKY, peKoMeHZYEMO NPOorpiTn
MOPOXHIO AyXOBY LWady, WO yCyHy T 6yab-AKi MOXMBI
3anaxm.

3HiMiTb i3 yXOBOI LWadu 3aXMCHY KapTOHHY YNMakoBKY abo
Npo3opy NMiBKY Ta BUTArHITb 3 Hel Bce NnpuiagaA.

HarpisanTe gyxoBy wady no 250 °C npotarom npmubansHo
OfHi€l roanHn, 6axaHo 3 BUKOPUCTaHHAM QYHKLT
«BunikaHHA 3 KOHBeKLUi€o». [Mpur Lubomy fyxoBa Lwada mae
6y T MOPOXKHBOHO.

JoTprmyiATeCh IHCTPYKLN, o6 NpaBUIbHO HanaLwTyBaTH

byHKUji0.

[pUMITKIA: PEKOMEHAYETHCA MPOBITPUTY NPUMILLEHHA NiCNA
MEPLLOro BMKOPUCTaHHA NPUIagy.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 obpat dyHKLI0, BCTAHOBITb pyyKy 8UOGOPY Ha CUMBOTI,
Lo BignoBigae 6axaHin GyHKLUiI.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLIT

PYYHUIN PEXXNM
[nA noyaTKy BUKOHaHHA 06paHOi GYHKLIT MOBEPHITb pyyuKy
mepmocmama, Wob BCTaHOBUTU OaxkaHy Temrneparypy.

LLlo6 nepepBaTy BUKOHaHH:A GYHKLTy 6yab-aKuiA Yac,
BUMKHITb JyX0BY wady, NOBEPHITb pyuKy subopy i py4ky
mepmMocmamy Ha 3Hauok @

YMLLEHHA MAPOIO

o6 akTnByBaTN PYHKLIO «YuLeHHA napoto», Hanunte 200
MJ1 IUTHOI BOAM Y HUXKHIO YaCTVHY AyXOBOI Wwadu, NoTiMm
BSTaHOBin PY4Ky 8UGOpYy Ta py4Ky mepmMocmama Ha 3HauoK
o

KpaLwe BUKOpUCTOBYBaTM L0 GYHKLIKO NpoTArom 35
XBUJIVH.

3. MOMNEPEAHE NMPOrPIBAHHA

Konu ¢pyHKLito Byae akTMBOBaHO, YBIMKHETbCA iHAMKATOP
TepMOCTaTa, CUrHani3ytum Npo Te, WO NOYaBCA npouec
nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

B KiHUj Lboro npouecy iHANKaTop TepmocTaTa BUMKHETbCSA,
Lo CBIgUMTMME NPO Te, WO AyxoBa Wwada gocArna
BCTAHOBMEHOI TemnepaTypu: Y Lieit MOMEHT NOKaAiTb XKy
BCepeaviHy i nepexofbTe 0 roTyBaHHA.

3BepPHITb yBary: AKLWO NOCTaBUTY XKy B LAY A0 3aKiHUEHHS
nonepeAHbOro NPOrPIBaHHA, LIE MOXe NOMPLINTA OCTAaTOUYHMIM
PEe3y/bTaT roTyBaHHA.

.BUKOPUCTAHHA ENIEKTPOHHOIO MPOrPAMATOPA
HaTwrckatoumn KHonKy 8CmaHo8/1eHHs Yacy, MOXHa obpatii
pi3Hi pexknmu, Wob 36eperTty abo 3anporpamyBaTii Yac
rOTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO He BUKOHYBATV XKOOHWX [N KinlbKa
CeKyHf, NPOyHaE 3BYKOBUI CUMHar, i BCi HanalTyBaHHA OyayTb
niaTeepKeHi.

1. KHOMKa - : 4N1A 3MeHLLEHHA 3HaYeHHS, LLIO
BifOOpaXKa€eTbCA Ha agmcnnei

2. KHonka @ : inA Bubopy pi3HNX napameTpis

3. KHorKa +: ana 36inblUeHHA 3HaYeHHs, Lo
BifOOpaXKa€eTbCA Ha aucnnel

A. CvmBon ) BKa3ye Ha Te, WO NpaLoe Tanmep

B. CmBON AUTO NiATBEPAXKYE, LLIO HaNaLWTyBaHHA Oyno
BMKOHAHO

| ®
£3:58
1 ®

.MPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHA
Micna Bnbopy 1 akTmBaLii GyHKLiT MOXHa BCTaHOBUTM
TPUBaNIcTb.

TPMBANICTb
HaTucHITb LWoHaMeHLLe Ha 2 CeKyHAN KHONKY
8CMAHO8/1eHHA Yacy: bnmmatme cumson (3.
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3HOBY HATUCHITb KHONKY 8CMAHOB/IEHHA YdCy: Ha aucnnel
noyepro.o BigobpaxaeTbca «DUR» Ta «0.00» i bnvmae
«AUTOn.

N 7

R

T

7N

-

BcTaHOBITb TPUBaANICTb 3a ONOMOroI KHOMoK +i—. Yepes
KinbKa CekyHA Ha aucnnei 3'ABnTbCA Yac 4obw, a Hanmc
«AUTO» ™, npooBXKyBaTnmMe CBITUTCA, NIATBEPAXKYOUM
HanalTyBaHHA.

(.2
(i N

3BepHiTb yBary: LLlob nepernaHyT, CKinbK Lije vacy byne
TPVIBATW FOTYBaHHA, LLLOHAMMEHLUE Ha 2 CEKYHAM HATUCHITb
KHONKY 8CMAHOBJIEHHA HAcy.

LLIo6 3MiHWTY MOrO (33 HEOOXIAHOCTI), 3HOBY HATUCHITL Ty X
KHOTKY i 3a AOMOMOTIOK0 KHOMOK =+ 13 — 3MiHITL TPMBANICTD.

3ABEPLLUEHHA TOTYBAHHA ”
Konu rotyBaHHa Oyfe 3aBepLueHO, CUMBOJT I 3racHe,
MPOJTyHAE 3BYKOBUIA CUrHan Ta 6nmmatme Hanuc «<AUTOw.

[ B = u
R I gy N

7N

o-HcCc>»

LLlo6 BigKMIOUMTY 3BYKOBUIA CUrHaM, HATUCHITb Oyab-AKY
KHOMKY.

MoBepHiTb pyuKy QyHKLiT | pyuky mepmocmamy'y
nonoxeHHss O ta @, NOTIM LLOHANMEHLLE Ha 2 CEKYHAV
HaTUCHITb KHONKY 8CMAHOB/1IEHHS YACY, OO BUMKHYTU
AyxoBy Lwady.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKW 3AMYCKY

Micna Bnbopy TPUBaNOCTi HATUCHITb KHONKY BCMAHOB/1eHHS
yacy: Ha gucnnei cnoyatky 3aBUTbca Hanne «<END», noTim
6yne BigobparkeHOo Yac 3aKiHYeHHA roTyBaHHS, a NOTIM
noyHe 6nmati Hannuc «<AUTOp.
N4
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HatuncHiTb KHonky+, 106 B1GpaTK HGaxkaHWin Yac
3aBEPLUEHHA rOTYBaHHS.

Yepes KinbKa cekyHf, Ha ancnnei 3'aBrTbCA Yac Joow,
cumeon M, 3racHe, a Hanuc «<AUTO» NpoaoBKyBaTime
CBITUTUCA, NIATBEPAXKYIOUM HaNALWTYBaHHA.

(. !
- a1

3BepHiTb yBary: LLIob nepernaHy T yac 3akiHYeHHA roTyBaHHA | 3a
HEeOOXiAHOCTI 3MIHUTL Oro 3HaYEHHS, Ha 2 CEKyHW HaTUCHITb
KHONKY 8CMAHOB/1eHHS Yacy, NOTIM 3HOBY HATUCHIT i ABIYi.

o-Hc»

(D)/HKLI,iPO 6yae Npu3ynrMHEHO, MOKW He 3aCBITUTbCA CUMBOS
™, nyxoBa Lada aBTOMATUYHO NpaLoBaTIMe Y BU6PaHOMY
pexunmi rotyBaHHaA nicia nepiogdy vacy, AKUN po3paxoBaHO
TaK, LWOo6 3aKiHYMTM NPUroTyBaHHA Y BCTAHOB/IEHWIA Yac.

e e
o L

HANALLUTYBAHHA TAVIMEPA

Lia onuia He nepeprBac Ta He akTVBYE rOTyBaHHs, ane
[03BOJIAE BUKOPMCTOBYBATW ANCMNEN ANA BifOOpaXKeHHA
Tanmepa, Konu GpyHKLjto akTMBOBaHO abo KON JyXoBYy
wady BUMKHEHO.

LLlo6 akTnBYBaTV TaiMep, LLIOHAMMEHLLIE Ha 2 CEKYHAN
HaTUCHITb KHONKY 8CMAHOBJIEHHA Ydcy: Ha ancrinei
6nmatme cumson 0.

K,
e
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BcTaHoBITb 6akaHy TPMBanicTb 3a AONOMOrO KHOMOK + i
—: 3BOPOTHIl Bignik NOYHETbCA Yepes Kinbka CeKyH,.

(. 1
G N

Ha guicninei 3'aBUTbCA Yac fobw, a cumson
NPOoJOBXYBaTUME CBITUTUCA, NIATBEPAXKYIOUN
HanawTyBaHHA Tanmepa.

3BepHiTb yBary: LLlob nepernaHy TV 3BOPOTHIN BinfiK i 3a
HeOOXiAHOCTI 3MIHUTI Yac, 3HOBY LLIOHAMMEHLLE Ha 2 CeKYHAW
HaTUCHITb KHONKY 8CMAHOB/1EHHSA 4dcy.

KOPUCHI MOPALAU

AKYUTATU TABNTALIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHO HanKpalli GyHKLii, akcecyapu
Ta PiBHI ANA NPUroTyBaHHA Pi3HNX CTpaB. Bianik vacy
rOTYBaHHA MOYMHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBnATb A0 AyxoBoi wadu. Yac nporpiBaHHA fyX0BOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPIOHE) He BPaXOBYETLCA.
YKa3zaHi TeMmnepaTtypa Ta Yac roTyBaHHsA OPIEHTOBHI;
BOHM MOXKYTb 3asiexaT BiJ KiflbKOCTi MpOoayKTiB i
TUNY NPpUIaaas, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [ounHamnte
3 HAVIMEHLLOro PeKOMeHA0BAHOMO 3HAUYEHHSA, a AKLLO
CTpaBa He AOCTaTHbO FOTOBA, NepenaiTe A0 OiNbLnx
3HaueHb. BukopuncToByinTe akcecyapu 3 KOMMNIEKTY

1 HapjaBanTe nepeBary meTtanesum Gopmam ans
BUMNiIKaHHA Ta eKO TEMHOro Konbopy. Bu moxete
TaKOXK KOPMCTYBATMCA CKOBOPIAKaMu Ta akcecyapamm
i3 nipekcy abo KepaMiku, ane manTe Ha yBasi, L0
TPWBanicTb roTyBaHHA 6yae AeLo GinbLuoto.

rOTYBAHHA PISBHUX CTPAB OAHOYACHO

3a ponomoroto GyHKLUiT «KOHBEKLiA» MOXKHA OAHOYACHO
roTyBaTW Pi3Hi CTpaBu, AKi NOTPebyioTb O4HAKOBOI
TemnepaTypwu roTyBaHHsA (Hanpuknag: pnba Ta oBoui),
Ha pi3HMX PiBHAX. BUMMITh i3 gyxoBoi wadwm cTpasy, AKil
NoTPiGHO MeHLLEe Yacy ANA NPUroTyBaHHSA, | 3anmwiTe B
Hill CTPaBYy, AKa roTyeTbCA AOBLUE.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

 NOMEPEAHE TEMMEPATYPA = TPUBAJICTb PIBEHD |

PELIERT OVHKWA nporpigaHA Q) (XB.) AKCECYAPU

Tak  150-170  30-90

Muporu 3 gpixKAKoBOro Ticta ; :
Tak  160-180 30-90

Tak  160-200 = 35-90
nl/lpOfl/l 3 HAYNHKOIO ] :

(UnsKeliK, WTpyaenb, GpyKToBUIA N1pir)

Tak 160—200 40-90 e | |

2/3

Tak  160-180 15—35

MeunBo/TapTaneTkn Tak 150 - 170 20-45

Tak  150-170  20-45

Tak  180-200  40-60

3aBapHi TicTeuka 5 :
Tak  170-190 = 35-50

Tak 90  150-200

Bese Tak 90  140-200

Tak 90 140-200

Tac  220-250  10-25 /2

Miya / xni6 ; :
Tak 200 - 240 20-45

Xni6Ha 6ynoukaso r Tak 180 - 200 30-45

ByxaHeub xniby 500 r Tak 180 50-70

xni6 Tak  180-200  30-80

Tak 250  10-20

3amopoXKeHa niya : :
Tak 230-250 10 - 25

Tak  180-200  30-45

MikaHTHI nuporun

(0BOUEBWIA MUPIF, MMPIT KiLL) Tak ~180-200 35—50

Tak  180-200  35-50

Tak  190-200  20-30

BonoBaHu/ TOPT 3 INCTKOBOrO TicTa Tak 180 - 190 20 -40

Tak  180-190  20-40

JlazaHbA / 3aniKaHKN 3 MaKapoHamu ) ) 2
/ KaHenoHi / BigKpuTi nuporn L Tak 190 - 200 45-65 |

[ER| |[PRlEel 2B B Rl Xl @l [Pl (Ll [Pl
i]-b
[N

N e | oo -

®opma gna BunikaHHa  JIMCT gna BunikaHHA abo .
nPUNTALAA . ) ) [leko Ans BUMiKaHHA 3 )
Pewitka abo dopma ana ToptiB Ha  popma Ans BUMIUKM HA [leko ana BunikaHHA

- . 200 mn Boaun
pewiTyi pewiTui
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NONEPEAHE TEMMNEPATYPA TPUBAJICTb PIBEHbD |
PELIEMT OYHKLIA NPOrPIBAHHA o) (XB.) AKCECYAPU

il;::m:-;a/;enﬂmua / AnoBnumnHa / : Tak 190 - 200 80 - 110 2
CMaskeHa CBUHIHA 3i CKOPUHKOIO 2 KT | & . Tak  180-190 110-150 | 2 y
KypAaTuHa / KponATuHa / KayaTnHa | |<r : Tak 180 - 200 50-100 : 2 y
IngnuKa / rycka 3 kr ~ Tak  180-200  50-100 2
a)aipeezﬁwg? pu6a /y neprameHTi 0,5 kr : Tak 170 - 190 30 - 45 2
(QapLMpoBaHi 0BOUYi o _ _ 2
(nomifopw, kabaukn, baknakaHn) é Tak 180 - 200 >0-70 ~F=r
MiacmakeHnii xni6 e 5 250 2-6 a.f..ﬁ
Pu6He dine / ckubkn o 5 250 15-30* a,i.ﬁ x:if
rK:nI:g;;I::'/;neGaﬁwlnope6pm|-|a/ \ASN 5 250 15-30 * a..ﬁ..ﬁ ‘;{

Ww : : :
CmaxkeHa KypATuHa 1-1,3 kr X - . 200-220  60-80* ,‘._%_'P 1 1 ;

WwW ‘ :
PocT6id 3 KpoB'to (1 k) &K - 200 Cossesom 2

WAV : : :
Hora aruaTtu / rominka L - 200 - 60-90** 3 y

WwW :
CmaxeHa kapTonns 9 - 200-220  35-55% 3

WAV i i ‘
OBoueBa 3anikaHKa BN - - 200-220 25-55 : 3 p
M’aco Ta KapTonna 9@ : Tak - 190-200  45-100*** aéﬁ : ! |
Pn6a ih oBoui o Tak f 180 30-50 % aé,,, : ! |
JlazaHbsa Ta Mm'Aco o Tak ; 200 -~ 50-100 *** ,‘é,ﬁ : 2 |
MNoBHouUiHHa cTpaBa OpyKTOBMIA NMPIT /0N 5 3
EE:EEEE ?)) / J1azaHba (piseHb 3) / M'aco A Tak 180 - 190 40 -120 *** —

*[NepeBepHiTb CTpaBy Yepes NOSOBMHY Yacy NPUroTyBaHHA

** [epeBepHiTb CTPaBy Yepes [ABi TPETUHW Yacy NPUTOTYBaHHSA (3a HEOOXIAHOCTI).

*** [NepenbadyBaHa TpVBaNiCTb Yacy: CTPaBM MOXHA BUMATK 3 IyXOBOI Lady Uepe3 pi3Hi NPOMIKKM Yacy, 3aNexHo Bif
OCOBWCTOrO CMaky.

ww VW T49A)
) o % o % ™
QOYHKUII o .-
CraHgapTHuin lpunb Typ6orpunb pvuvnycos.a MmKaHH,ﬂ 3 Xni6
BEHTMAALIA KOHBEKL|i€l0
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aAornan | TEXHIYHE ObCJIYTOBYBAHHA

Hikonu He 3acTocoByIiTEe NPUCTPOI
YMLLEHHA NapomMm.

Mig yac BMKOHaHHA Gyab-AKNX
Ai BUKOPNCTOBYNTE 3aXNCHI
pYyKaBU4KM.

30BHILLHI TOBEPXHI

« [poTnpaiiTe NOBEPXHI BOTOrOK TKAHVHOHO 3
MiKPOBOJOKHa. AKLLO BOHW Ay»ke 6pyaHi, fopanTte
Kifibka Kpanenb pH-HelTpanbHOro MMMHOro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXO0 FaHUIPKOIO.

« He KopucTyiTeca KoposiliHMM 260 abpasvBHIM
3acobamu ana uniieHHA. AKLo Oyab-AKi 3 umx 3acobis
BMNAAKOBO MOTPan/IATb Ha NOBEPXHi Npunagy, HeranHo
3iTPITb X BOMOrOK raH4ipKoIo 3 MIKPOBOJIOKHA.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

« [icnA KOXXHOro BUKOPWCTaHHA JainTe AyxoBiil wadi
OXOJIOHYTW, @ MOTIM OUMCTITb 1T Bif 6yAb-AKOro ocagy un
NAAM Bif NPOAyKTiB, Le 6axaHo 3pobuTu, NOKM BOHa
we Tenna. LLob BMCYLINTY KOHAEHCAT, AKUIA YTBOPUBCA
BHaC/ifOK roTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAM,

BukoHyiTe HeobXigHi gii, konn
AyxoBa wada oxonoHe.
Bia'egHanTe npucTpin Big Mepexi
eNIeKTPOonocTaYaHHA.

3a60pOoHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTH
BPOTAHI Mouanku abo 3acobu

ANA YNLLEHHA 3 abpa3nBHOIO N
KOPO3illHOIO Ai€l0, OCKiNbKN BOHUN
MOXKYTb NMOLKOAUTN NOBEPXHi

npunagy.

[aviTe AyXOBil Wadi MOBHICTIO OXONOHYTH, @ MOTIM BUTPITb 1T
TKaHUHOI0 abo ryoKoto.

* AKTVBYWTE GYHKLI0 «YULLIEHHA Napoio» AiA
OMTYMAsIbHOrO OYMLLEHHA BHYTPILLHIX MOBEPXOHb.

« [1nAa nonerweHHA OUnNLLIEHHA CKNa ABepLATa MOXHA J1Ierko
3HATW | NOTIM BCTAHOBUTW Ha MicLie.

+ CKno gBepuAT MUIATE BigMOBIAHM PigKM MUKOYMM
3acobom.

« [lnA ounLLeHHA BepXHbOI NaHeni yxoBoi LWadu BepxHil
HarpiBanbHWIN efleMeHT rpuA MOXKHa ONyCTUTN.

MPUNIAQOA

3amouyiTe npunagas y BOGHOMY PO3UMHI MAMHOMO
3acoby Bigpa3y NicnA BUKOPUCTAHHSA, TPMMAOUX AOro 33
[OMOMOrOI0 NPUXBATKK, AKLLO BOHO AOCi rapAaYe. 3anmiuKn
PKi MOXKHa B1AANUTK 3a JOMOMOTOIO LLITKM ab0 ryoKm.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. Lo6 3HATK ABepLATA, NOBHICTIO BiUMHITL iX i
OrycKalTe 3aCyBKW, MOKM BOHW He ByalyTb 3HaXOAUTUCA B
MONOXEHHI PO30STIOKYBaHHA.

—

Z \

2. 3auuHiTb ABEpUATa 4O YNopy.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABEpLIATa 060Ma pyKaMu, He TPUMaITe iX
32 PYUKY.

LLlo6 3HATV ABEPLATA, 3aUNHANTE | BOBHOYAC TATHITb IX yropy
(@), MOKM BOHW He BMBINbHATLCA i3 ONOPHYX MiCLb.

lNoknagiTb 3HATI ABepLIATa HA M'AKY NOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBUTU ABEpLATA Ha Micue , NiAHECITb iX 10
AyXOBOI Wadw, BUPIBHANTE rauku netesb 3 iXHiMM Nasamm
Ta 3aKPiniTb BEPXHIO YaCTMHY B Nasi.

4, OnycTiTb ABEPLATA, a MOTIM MNOBHICTIO BIAUMHITb iX.
OnycTiTb 3aCYBKM B MOYATKOBE MONTOMEHHS:
lNepeKoHamTecs, Lo BOHM MOBHICTIO OMyLLeHi.

5. Cnpobyrite 3aunMHUTY ABEPLIATA 1 NEpeEBIpTe, um
nepebyBatoTb BOHW Ha OAHIl NiHii 3 NaHENI0 KepyBaHHA.
AKLLO Lie He TaK, 3HOBY B1KOHaTE OMNVICaHi BULLIE KPOKW.

HATUCHITD, LLIOB O4YUCTUTU - OYULLIEHHA CKJIA

1. Konwn 3HimeTe ABepuATa i NOKNageTe iX Ha MAKy
MOBEPXHIO PYUKOIO AOHN3Y, O4HOUACHO HATUCHITb
ABa dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLIAT,
NOTArHYBLUN iX Ha cebe.

2. T[ligHiMITb | MILIHO YTPUMYITE BHYTPILLHE CKNIO 0boMa
pyKamw, 471l OYMLLIEHHA 3HIMITb | TOKMAAITb NOro Ha MAKY
NMOBEPXHIO.

3. LUo6 npaBunbHO BCTAHOBUTU BHYTPILLIHE CKJIO Ha MicLie,
nepeKoHamTecs, Wo cMBON «R» BUAHO Y NIBOMY KyTi.
CnouaTtKy BCTaBTe OBy CTOPOHY CK/a, MO3HAYeHy
cmBOOM «R», B OMOpPHI rHi3Aa, MOTIM ONYCTiTb MOro Y
NOTPIGHE NONMOXKEHHS.

4, BcTaHOBITb Ha MiCLie BEPXHIO KPOMKY: KnauaHHA ceiguntb
Npo npaswibHe YCTaHOBEHHS. [epLu HiX BCTaHOBUTA
JBepLATa, NepekoHanTeca y HagiHOCTI YLLiNbHEHHS.
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3AMIHA IAMINAN

1. Bigkntouitb gyxoBy wady Bia enekTpomepexi.

2. 3HimiTb NnadoH iHaMKaTopa, 3aMiHiTb Namny Ta
NPUKPYTiITb NnadoH Ha micue.

3. 3HoBy nigkntouitTb gyxosy wady ao
eneKkTpomepexi.

3BEPHITb yBary: BUKOPUCTOBYITE NKMLLIE FaNIOreHOBI

namnv tuny G9, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. Jlamna, o
BMKOPUCTOBYETLCA Y BMPODI, po3pobneHa cneuianbHo

ANnA NOOYTOBMX eNEKTPUYHNX NPUAaAiB i He NiAXoAnTb

[1A 3aralbHOroO OCBITNEHHA NpUMilleHb (MocTaHoBa

€C 244/2009). JTamnu MoxHa NpuadaTh B LIeHTPI
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHA.

- AKLLO BUKOPUCTOBYIOTHCA raloOreHHi 1aMniu, He TopKanTeca
X FONMMI PYKamK, OCKINbKI BIAOWTKM NanbLiB MOXYTb
NOWKOAUTI Namny. He KopuCTynTecs AyxoBoio Wwadoto, OKM
He BCTaHOBWTe NNadoH Ha micLie.

YCYHEHHA HECNMPABHOCTEW

Mpo6nema

AyxoBa wada He npaytoe.
. Bin'eaHaHHA Big
| eNleKTpOoMeEpEXi.

MoXxnuBa npnYmnHa

. BigK/IOYEHHA XUBIEHHS.

PiweHHA

- MNepeBipTe, un € Hanpyra B enekTpomMepexi,

. a TaKOX UM NigKnoyeHo fyxoBy waody ao

| efleKTpoMepeXxi.

. BumKHiTb gyxoBy wadody i 3HOBY YBIMKHITb 11,
. W06 NnepeBIipUTY, 3HNKNA HECNPABHICTb YN Hi.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

NIATPUMKA

Y pasi BUHUKHeHHA npobnem nig yac ekcnnyaTauii
3BEPHITbCA A0 TEXHIYHOrO CepBiCHOro LieHTpy Franke.
Hikonn He KopucTynTeca nocayramm CTOPOHHIX
cneuiasnicTis.

MNoTpi6bHo HapaTn TaKy iHpopmauito:

- TN HeCrnpaBHOCTI

- Mmogenb npwunagy (apt./kog)

- CepiHMn HoMmep Ha Tabnnudi, po3TalloBaHU 3
npaBoro Kpato AyxoBoi wadu (BMAHO, KOoNu ABepuATa
BiAKpUTI).

Ceiedxs

3BepTaounch [0 LeHTpY
nicnANpoga»Horo
o6cnyroBsyBaHHA,
nosigomrte Kogu,
3a3Ha4yeHi Ha Tabnnuui

3 MaCNOPTHUMUN JAHUMN
BUpoOy.

XXXXXXXXXX [ Model: xxxXXXXX)
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