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INREGISTRATI-VA ASTALI.

Ne bucuram ca veniti cu noi pentru a savura deliciile la gratar. anegistrati—vé gratarul 40904
si abtineti acces la informatii utile si captivante WEBER, inclusiv sfaturi, trucuri si cum 111623
sa profitati [a maximum de experienta gatitului la gratar. RO - Roméni



Bun venit [a WEBER

Informatii importante
prlvmd S|guranta

Notificarile de PERICOL, AVERTIZARE si
ATENTIE sunt utilizate in acest manual de
exploatare pentru a accentua informatii
critice si importante. Cititi si urmati aceste
notificari pentru a asigura siguranta in
utilizare, prevenind pagubele materiale.
Notificarile sunt definite mai jos.

A\ PERICOL: Indica o situatie periculoasa,
care daca nu este evitata va avea drept
rezultat decesul sau accidentarea grava.

A\ AVERTIZARE: Indica o situatie
periculoasa care daca nu este evitata
poate avea drept rezultat decesul sau
accidentarea grava.

A\ ATENTIE: Indica o situatie periculoasa
care daca nu este evitata poate avea
drept rezultat accidentarea usoara sau
moderata.

Pastrati acest manual de utilizare pentru
consultare ulterioard. Cititi cu atentie
informatiile si, daca aveti intrebari,
contactati-ne astazi, folosind datele

de contact de pe spatele acestui manual.

A Cititi toate instructiunile.
A Numai pentru uz casnic.

A ATENTIE
A pentru a asigura protectia continua
impotriva riscului de electrocutare,
conectati numai la prize legate
corespunzator la pamant.

A risc de electrocutare, mentineti
uscata si la distanta de sol conexiunea
prelungitorului.

A Suprafata fierbinte.

Instalare si asamblare
A AVERTIZARE

A acest gratar nu este destinat instalarii in sau pe
vehicule de agrement sau ambarcatiuni.

A acest model de gratar este destinat numai utilizarii
independente.

Anu folositi acest gratar decat daca toate piesele
sunt la locul lor si gratarul a fost asamblat corect,
conform instructiunilor de asamblare.

A ATENTIE
A pentru a minimiza riscul de daune materiale si/sau
accidentari nu utilizati cordoane prelungitoare decat
daca sunt conforme specificatiilor din acest manual.

« Daca este necesara folosirea unui prelungitor, acesta
trebuie conectat la o priza cu impamantare. Folositi
exclusiv un cablu cu grosimea minima de 1,5 mm?,
cu stecher cu impamantare, adecvat pentru aparate
utilizate in aer liber. Lungimea maxima a prelungitorului
este de b metri (16,4 picioare). Folositi un prelungitor
cat mai scurt posibil. Examinati prelungitorul inainte de
utilizare si inlocuiti-l daca este deteriorat.

« Asigurati-va ca firul nu prezinta pericol de impiedicare.
« Pastrati uscate conexiunile.

- Cand utilizati aparatul, respectati in totalitate legislatia
si reglementarile locale.

Exploatarea
A PERICOL

A utilizati gratarul numai in exterior, intr-o zona bine
ventilata. Nu-1 utilizati in garaje, cladiri, coridoare,
corturi, alte zone inchise, sau aflate sub constructii
supraterane combustibile.

Anu folositi mangal, brichete, combustibil lichid sau
roca vulcanica in gratar.

A AVERTIZARE
A utilizati acest gratar numai in modul descris in acest
manual. Utilizarea incorecta poate cauza incendii,
electrocutare sau accidentari.

Anu utilizati gratarul daca exista piese deteriorate,
defecte sau modificate.

A acest aparat trebuie conectat numai la o priza cu
impamantare. Nu folositi prelungitoare.

A aparatul va fi alimentat printr-un dispozitiv pentru
curenti reziduali (RCD) avand un curent de actionare
rezidual nominal care nu depaseste 30 mA.

A nu puneti in functiune aparatul daca priza electrica
este deteriorata.

A deconectati intotdeauna gratarul tragand de stecher.
Nu trageti de cablu.

A nu modificati aparatul. Modificarile nu sunt sigure si
vor anula garantia produsului.

Anu utilizati gratarul la distanta mai mica de 3 m (10
picioare) de orice corp de ap4, de exemplu, o piscina
sau un iaz.

A nu utilizati gratarul la mai putin de 61 cm de
materiale inflamabile. Sunt incluse partea de sus, de
jos, din spate si partile laterale ale gratarului.

Aferiti zona de gatit de vapori inflamabili si lichide
precum benzina, alcoolul etc. si materiale
inflamabile/combustibile.

An cazul aprinderii grasimii, inchideti capacul, opriti
de la buton alimentarea electricd, scoateti gratarul
din priza si lasati capacul inchis pana se stinge
focul. Nu folositi lichide pentru stingerea focului.

A piesele accesibile pot fi fierbinti. Nu lasati copiii mici
si animalele de companie sa se apropie de gratar.

A copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca
acestia nu se joaca cu aparatul.

A consumul de alcool, medicamente prescrise,
medicamente fara prescriptie medicala, sau droguri
ilegale poate afecta capacitatea consumatorului de a
asambla, deplasa, depozita sau exploata gratarul in
mod corespunzator si in conditii de siguranta.

Anu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in
timpul preincalzirii sau utilizarii. Procedati cu
atentie cand utilizati acest gratar. intreaga incinta
pentru gatit devine fierbinte in timpul utilizarii.

A anu se deplasa aparatul in timpul utilizarii.

Atineti orice cablu de alimentare electrica departe
de suprafetele incalzite. Urmati instructiunile de
utilizare a cablului de alimentare electrica.

Anu lasati cablul de alimentare electrica in zonele
circulate. Asezati cablul astfel incat acesta sa nu fie
tras sau sa impiedice circulatia.

A nu scapati controlerul de temperatura pe jos si nu-l
supuneti unor socuri puternice, deoarece acest lucru
poate compromite functionalitatea si/sau siguranta
unitatii. Nu utilizati aparatul daca este scapat din
mana sau daca functioneaza necorespunzator.

Averificati periodic cablul si stecherul pentru
eventuale semne de deteriorare. Nu puneti in
functiune aparatul in cazul in care constatati ca
stecherul sau cablul sunt deteriorate.

A pentru a proteja impotriva electrocutarii, nu scufundati
controlerul de temperatura, cablul, stecherele, sondele
sau gratarul in apa sau in alte lichide.

A utilizati gratarul numai pe o suprafata orizontala,
rezistenta la caldura.

A cand lucrati la gratar, utilizati manusi cu un deget
pentru gratar sau manusi rezistente la caldura
(conforme EN 407, nivel de performanta 2 sau
superior la caldura de contact).

A ATENTIE
A bransati intotdeauna controlerul de temperatura la
gratar inainte de a bransa cablul de alimentare la priza.

A la conectarea acestui aparat la o sursa electrica,
verificati daca tensiunea de alimentare corespunde
tensiunii nominale inscrise pe eticheta aparatului.

A nu depasiti puterea electrica a prizei.

A acest gratar este destinat exclusiv uzului casnic in
exterior. Nu-1 utilizati in interior sau pentru gatit
comercial. Nu-l folositi ca incalzitor.

A nu folositi gratarul in niciun vehicul sau zona de
depozitare ori pentru transport a niciunui vehicul.
Aceasta include, fara a se limita la, autoturisme,
camioane, masini break, minifurgonete, vehicule
sport-utilitare, locuinte mobile, vehicule de
agrement si ambarcatiuni.

Depozitarea si/sau nefolosirea
& ATENTIE

A lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l deplasa,
curata sau depozita.

Acontrolerul de temperatura trebuie scos din gratar
si pastrat in interior cand gratarul este nu este
utilizat.

A acoperiti gratarul numai dupa ce s-a racit.



ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

BUNA ZIUA!

Ne bucuram ca veniti cu noi pentru a savura deliciile la gratar. Rezervati-va timp
pentru a citi acest manual de utilizare ca sa va puteti apuca de prepararea la
gratar, rapid si usor. Dorim sa va fim alaturi pe toata durata de viata a gratarului,
deci va rugam sa acordati cateva minute inregistrarii gratarului. Cand va
- Tnregistrati pentru un cont WEBER, in cadrul procesului de inregistrare vi vom
oferi un continut special legat de gratar, ca sa va puteti bucura de el din plin.

- Asadar, veniti cu noi online, pe dispozitivul smart sau in oricare alt mod in care
doriti sa fim in contact.

- Va mulfumim ca ati ales WEBER.
Ne bucurdm ca sunteti aici.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Acest aparat este omologat pentru
220V-240V-50/60 Hz.

Putere de iesire (W):
2200 W-2300W

Utilizati doar stecherul
controlerului de temperatura WEBER.
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Promisiunea WEBER

Promisiunea WEBER

La WEBER, ne mandrim cu doua lucruri: fabricam gratare care dureaza,
si oferim service excelent pentru clienti pe toata durata de functionare.

Va multumim cad ati cumparat un produs WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (,WEBER")
se mandreste cu livrarea unui produs sigur, durabil si fiabil.

Aceasta este garantia voluntard WEBER asiguratd fara costuri
suplimentare. Contine informatiile de care aveti nevoie pentru
repararea produsului WEBER in cazul putin probabil al unui
defect sau al unei defectiuni.

in conformitate cu legile in vigoare, clientul are o serie de
drepturi in cazul in care produsul este defect. Aceste drepturi
pot include lucrari li e sau inl ire, reducerea
pretului de achizitie agubire. in Uni Europ

de exemplu, acesta ar fi un drept legal de doi ani incepand

de la data predarii produsului. Acestea si celelalte drepturi
legale raman neafectate de aceasta garantie. De fapt, aceasta
garantie acorda proprietarului drepturi suplimentare
independente de prevederile legale ale garantiei.

GARANTIA VOLUNTARA WEBER

WEBER garanteaza cumparatorului produsului WEBER (sau, in
cazul unui cadou sau al unei situatii promotionale, persoanei
pentru care a fost cumparat drept cadou sau articol promotional),
ca produsul WEBER este lipsit de defecte materiale si de
manopera pentru perioadele de timp specificate mai jos, daca
este asamblat si utilizat conform manualului de utilizare care-1
insoteste. (Nota: Daca pierdeti sau rataciti manualul de utilizare
WEBER, acesta poate fi inlocuit online la www.weber.com

sau de pe site-ul specific tarii catre care proprietarul poate

fi redirectionat.) In cazul uzului casnic sau de apartament,

si al intretinerii normale, WEBER este de acord in conditiile
acestei garantii, sa repare sau sa inlocuiasca piesele defecte in
perioadele de timp, cu limitele si excluderile aplicate, enumerate
mai jos. IN MASURA PERMISA DE LEGISLATIA IN VIGOARE,
ACEASTA GARANTIE ESTE ACORDATA NUMAI CUMPARATORULUI
INITIAL SI NU ESTE TRANSMISIBILA PROPRIETARILOR
ULTERIORI, EXCEPTAND CAZUL CADOURILOR SI ARTICOLELOR
PROMOTIONALE CONFORM CELOR DESCRISE MAI SUS.

RESPONSABILITATILE PROPRIETARULUI iN BAZA ACESTEI
GARANTII

Pentru a se asigura acoperirea fara probleme a garantiei este
important (dar nu obligatoriu) s va inregistrati produsul WEBER
online la www.weber.com sau pe un site specific tarii catre care
proprietarul poate fi redirectionat. Va rugam, de asemenea,

sa pastrati chitanta si/sau factura initiala de la cumparare.
anegistrarea produsului WEBER confirma acoperirea garantiei si
asigura o legatura directa intre dumneavoastra si WEBER, in caz
ca trebuie sa va contactam.

Garantia de mai sus se aplica numai daca proprietarul se
ingrijeste de intretinerea rezonabila a produsului WEBER,
urmand toate instructiunile de asamblare, utilizare si intretinere
preventiva prezentate in manualul de utilizare care-l insoteste,
exceptand cazul in care proprietarul poate dovedi ca defectul
sau defectiunea este independentd de nerespectarea obligatiilor
mentionate mai sus. Daca locuiti intr-o zona de litoral sau
produsul se afla in apropierea unei piscine, intretinerea include
spalarea si clatirea regulata a suprafetelor exterioare conform
indicatiilor din manualul de utilizare.

APLICAREA GARANTIEI/EXCLUDEREA GARANTIEI

in cazul in care considerati ca aveti o piesa acoperita de aceasta
garantie, va rugam sa contactati Serviciul pentru clienti WEBER
folosind datele de contact de pe site-ul nostru (www.weber.com
sau de pe un site specific tarii catre care proprietarul poate

fi redirectionat). in urma investigarii, WEBER va repara sau

va inlocui (la alegerea sa) piesa defecta care este acoperita

de aceasta garantie. in cazul in care repararea sau inlocuirea
nu sunt posibile, WEBER poate opta (la alegerea sa) pentru
nlocuirea gratarului in cauza cu un nou gratar de valoare egala
sau mai mare. WEBER va poate solicita sa returnati piesele
pentru inspectie, taxele de transport urmand sa fie preplatite.

ACEASTA GARANTIE este anulatd daca exista daune, deteriorari,
decolorari si/sau rugina de care WEBER nu este responsabil,
cauzate de:

« brutalizarea, utilizarea necorespunzatoare, modificarea,
aplicarea incorectd, vandalizarea, neglijarea, asamblarea sau
instalarea incorectd, precum si efectuarea necorespunzatoare
a intretinerii normale si de ruting;

expunerea la surse de aer sarat si/sau de clor, precum piscine
si bai termale/cu hidromasaj;

conditii meteorologice severe, precum grindind, uragane,
cutremure, tsunami-uri sau supratensiuni, tornade sau furtuni
severe.

Folosirea si/sau montarea de piese care nu sunt originale
WEBER pe produsul WEBER va anula aceasta garantie si

nicio dauna rezultata dintre cele de mai sus nu va fi acoperita

de aceasta garantie. Orice conversie a gratarului cu gaz
neautorizata de WEBER si neefectuata de un tehnician de service
autorizat WEBER va anula aceasta garantie.

PERIOADELE DE GARANTIE PENTRU PRODUS

Incinta pentru gatit:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere
(2 ani vopseaua, exceptand atenuarea sau decolorarea)

Ansamblul capacului:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere
(2 ani vopseaua, exceptand atenuarea sau decolorarea)

Grilele de gatit din fonta cu portelan emailat:
5 ani, fara perforare prin ruginire/ardere

Componente din material plastic:
5 ani, excluzand estomparea culorilor si decolorarea

Toate celelalte piese:
2 ani

DEROGARI DE LA GARANTIE

N AFARA DE GARANTIA S| DECLINAREA RASPUNDERII
DESCRISE IN ACEASTA DECLARATIE DE GARANTIE, NU

MAI EXISTA iN MOD EXPLICIT NICIO ALTA GARANTIE SAU
DECLARATIE VOLUNTARA DE ASUMARE A RASPUNDERII CARE
SA DEPASEASCA GARANTIA LEGALA APLICATA PENTRU
WEBER. DE ASEMENEA, PREZENTA DECLARATIE DE GARANTIE
NU LIMITEAZA SAU EXCLUDE SITUATII SAU PRETENTII FATA DE
CARE WEBER ARE RASPUNDERI OBLIGATORII CONFORM LEGII.

DUPA PERIOADELE APLICABILE ALE ACESTEI GARANTII NU SE
MAI APLICA NICI O GARANTIE. NICIO ALTA GARANTIE DATA DE
ORICE PERSOANA, INCLUSIV UN DISTRIBUITOR SAU DETAILIST,
CU PRIVIRE LA ORICARE PRODUS (CUM AR FI ORICE ,GARANTII
EXTINSE"), NU VA FI OBLIGATORIE PENTRU WEBER. REMEDIUL
EXCLUSIV CONFORM ACESTEI GARANTII ESTE REPARAREA SAU
INLOCUIREA PIESEI SAU PRODUSULUI.

N CONDITIILE ACESTEI GARANTII VOLUNTARE, DESPAGUBIREA
DE ORICE FEL NU VA F1iN NICI UN CAZ MAI MARE DECAT
PRETUL DE ACHIZITIE AL PRODUSULUI WEBER VANDUT.

DVS. VA ASUMATI RISCUL S| RASPUNDEREA PENTRU
PIERDERILE, DAUNELE MATERIALE SAU ACCIDENTAREA DVS.
SI/SAU A ALTORA SI A BUNURILOR ACESTORA CAUZATE DE
FOLOSIREA ERONATA SAU ABUZIVA A PRODUSULUI, SAU DE
NERESPECTAREA INSTRUCTIUNILOR FURNIZATE DE WEBER iN
INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE ANEXATE.

PIESELE S| ACCESORIILE INLOCUITE CONFORM ACESTEI
GARANTII SUNT GARANTATE NUMAI PANA LA TERMINAREA
PERIOADELOR DE GARANTIE ORIGINALE MENTIONATE MAI SUS).

ACEASTA GARANTIE SE APLICA NUMAI FOLOSIRII PRIVATE, SI NU
GRATARELOR WEBER FOLOSITE iN CONFIGURATII COMERCIALE,
COMUNALE SAU CU UNITATI MULTIPLE PRECUM RESTAURANTE,
HOTELURI, STATIUNI SAU PROPRIETATI INCHIRIATE.

DIN TIMP iN TIMP, WEBER POATE MODIFICA DESIGNUL
PRODUSELOR SALE. NIMIC DIN CONTINUTUL ACESTEI GARANTII
NU VA FI INTERPRETAT CA OBLIGATIE PENTRU WEBER DE A
INCORPORA ACESTE MODIFICARI DE DESIGN iN PRODUSELE
FABRICATE ANTERIOR, S| ACESTE MODIFICARI NU VOR FI
NICIODATA INTERPRETATE CA RECUNOASTERE A FAPTULUI CA
DESIGNURILE ANTERIOARE AU FOST DEFECTUOASE.

Pentru informatii de contact suplimentare, consultati lista
unitatilor internationale de la sfarsitul acestui manual de utilizare.



Lista componentelor

Grile de gatit din fonta cu portelan
emailat

Tava pentru gatit la abur reversibila

Rezervor pentru gatire
la abur/afumare

Controler de temperatura

A | 1 Wi
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Tava de scurgere de unica folosinta

Tava glisanta de captare

Asamblarea

Aceste instructiuni va vor oferi cerintele minime pentru asamblarea gratarului electric WEBER.
Asamblarea necorespunzdtoare poate fi periculoasa.

A AVERTIZARE: Nu modificati aparatul. Modificarile nu sunt sigure si vor anula
garantia produsului.

A Indepirtati toate materialele de ambalare si folia de protectie inainte de a utiliza
gratarul.
« Nicio piesa sigilata de fabricant nu trebuie deschisa sau modificata de utilizator.

» Nu acoperiti nicio parte a gratarului cu folie de aluminiu. Acest lucru poate avea un impact negativ asupra
performantei gratarului.

Consultati sectiunea ,Punerea in
functiune” pentru fixarea corespunzatoare
a controlerului de temperatura.

n Instalati grilele Fixati controlerul de temperatura

Gratarele prezentate in acest manual de utilizare
pot diferi usor de modelul achizitionat.

P3IR)QUIRSY



Exploatarea

Punerea in functiune

Fixati controlerul de temperatura

1) Conectati controlerul de temperaturé la gratar,
impingandu-l drept in suportul de montare (A) pana
cand controlerul se fixeaza cu un clic si se aseaza
drept pe suportul de montare . Asigurati-va ca pinii
elementului de incalzire sunt aliniati cu controlerul
de temperatura pentru o fixare corespunzatoare (B).

N

Ghidati cablul electric in spatele gratarului, departe
de suprafetele incalzite. Infasurati cablul in exces
cu infasuratorul pentru cablu.

w

Conectati cablul de alimentare la o priza cu
impamantare.

Preincalziti gratarul
Preincalzirea gratarului are o importanta critica
pentru utilizarea cu succes a tuturor caracteristicilor
acestuia, inclusiv gatitul la gratar, gatitul la abur,
afumarea si pastrarea la cald a alimentelor.
Preincalzirea ajuta la prevenirea lipirii alimentelor de
grila de gatit si face grila suficient de fierbinte pentru a
rumeni corespunzator. De asemenea, arde reziduurile
alimentelor gatite anterior.
1) Preincalziti gratarul cu butonul de comanda in
pozitia de sus (C). Lumina LED-ului se va aprinde,
indicand faptul ca gratarul este pornit.

N

Cand temperatura inregistreaza 500 °F (260°

C), gratarul este preincalzit. Aceasta va dura
aproximativ 15 pana la 20 de minute, in functie de
conditiile ambiante.

w

Pentru a gati la gratar la o temperatura mai mica:
Preincalziti conform descrierii de mai sus. Rotiti
butonulin sensul invers acelor de ceasornic la
setarea dorita. Incepeti gatitul la gratar.

Conditii ambientale

Gatitul la gratar poate dura mai mult intr-un climat mai
rece sau la o altitudine mai mare. Vantul continuu va
reduce temperatura interna a gratarului. Asezati gratarul
astfel incat vantul sa sufle pe partea din fata a gratarului.

Efectuati o ardere initiala

Incalziti gratarul la gradatia cea mai mare,

cu capacul inchis, cel putin 20 de minute nainte

de prima utilizare.

A AVERTIZARE

A cand lucrati la gratar, utilizati
manusi pentru gratar sau cu cinci
degete, rezistente la caldura.

A 1n cazul aprinderii grasimii,
inchideti capacul, scoateti gratarul
din priza si lasati capacul inchis
pana se stinge focul. Nu folositi
lichide pentru stingerea focului.

A nu aruncati capacul si nu il
impingeti pentru a-l deschide mai
mult decat deschiderea normala.

A controlerul de temperatura nu este
un maner. Nu ridicati gratarul de pe
controlerul de temperatura.

A nu asezati si nu depozitati obiecte
pe controlerul de temperatura.




Intretinerea intre utilizari

Pastrarea curateniei

Murdaria si grasimea acumulate pot reduce
performanta gratarului. Factori precum altitudinea,
vantul si temperatura mediului pot afecta timpii de gatit.

Inainte de fiecare sesiune de gatit, verificati s3
nu existe grasime acumulata

Gratarul a fost construit cu un sistem de gestionare

a grasimii care indeparteaza grasimea de aliment,
conducand-o intr-un recipient de unica folosinta. Pe
masura ce gatiti, grasimea este canalizata spre tava
glisanta de captare, siintr-o tava de scurgere de
unica folosinta care captuseste tava de captare. Acest
sistem trebuie curatat de fiecare data cand folositi
gratarul pentru a preveni incendiile.

1) Asigurati-va ca gratarul este oprit si rece.
2) Scoatetitava glisanta de captare, tragand-o inainte (A).

3) Verificati sa nu existe grasime in tava de scurgere
de unica folosintd care captuseste tava glisanta de
captare. Aruncati tava de scurgere de unica folosinta
cand e cazul siinlocuiti-o cu alta noua.

4) Instalati la loc toate componentele.

Dupa preincadlzire, curatati grila de gatit

Dupa preincalzire, orice bucata de aliment sau reziduu
ramas de la folosirea anterioara va fi mai usor de
indepartat. Grilele de gatit curatate vor impiedica de
asemenea lipirea urmatoarelor alimente.

1) Frecati grilele cu o perie de sarma din otel inoxidabil
(vandutd separat), imediat dupa preincalzire (B).

Curatarea si pastrarea controlerului
de temperatura

Cand gatitul este incheiat, iar gratarul este oprit, lasati
controlerul de temperatura sa se raceasca inainte de
a-l sterge.

1) Deconectati si scoateti controlerul de temperatura
tragandu-lusor dintr-o parte in alta pand cand se
elibereaza din suportul de montaj (C).

2) Stergeti controlerul de temperatura cu o carpa

din microfibra umezita cu apa si lasati-l sa se

usuce complet. Nu folositi agenti de curatare sau

perii, deoarece acestea vor zgaria suprafata. Nu
folositi niciodata agenti de curatare pentru sticla pe
materiale plastice. Aceasta va deteriora suprafata.

Nu-limersati in apa.

Pastrati controlerul de temperatura in interior, fara

a fi la indemana copiilor.

)

A AVERTIZARE

A periodic, gratarul trebuie curatat
temeinic.

A nu captusiti cu folie de aluminiu
tava glisanta de captare sau orice
parte a gratarului.

A aveti grija cand scoateti tava
de captare si eliminati grasimea
fierbinte.

A verificati tava de captare pentru
acumulari de grasime inainte
de fiecare utilizare. indepartati
excesul de grasime, pentru a evita

aprinderea grasimii.

A periile de gratar trebuie verificate
in mod regulat pentru peri cazuti si
uzura excesiva. inlocuiti peria daca
gasiti peri cazuti pegrilele de gatit
sau pe perie. Weber recomanda

achizitionarea unei noi perii de sarma

din otel inoxidabil pentru gratar la
inceputul fiecarei primaveri.

A ATENTIE

A controlerul de temperatura trebuie
scos din gratar si pastrat in interior
cand gratarul este nu este utilizat,
fara a se afla la indemana copiilor.

£aIe1e0)dX]



Exploatarea

Versatilitate 5-in-1

Configurare pentru rumenire
la temperatura inalta

Utilizand doar grilele de gatit cu

partelan emailat, rotiti butonul de

control la treapta mare si preincalziti

gratarul cu capacul inchis la cel

putin 260 °C (500 °F). Temperaturile
de preincalzire mai ridicate asigurd cele mai bune
rezultate de rumenire. Frecati grilele de gatit cu o
perie de sarma din otel inoxidabil.

Asezati alimentele pe grilele de gatit si inchideti
capacul. in timpul prepararii la gritar, intoarceti
alimentele o singura data. Ridicati capacul numai
pentru a intoarce alimentul sau verificati gradul de
coacere la sfarsitul timpului de gatit recomandat.

Tabel pentru afumare si arome

Amplificati aroma alimentelor, fara adaosuri,
doar cu aroma autentica a lemnului ars.
Experimentarea cu addugarea de aschii de
lemn aromate la retetd face ca prin afumarea
si gatitul la gratar sa obtineti alimente si mai
gustoase. Aschiile din lemn aromat se vand
separat

v

[ pec )
Neesn/ Neesn/ \eeesn/ Neesn/
v v

Configurarea pentru preparare
la abur

Puternic si gata pentru gatit [a abur
in 10 minute.

NANS
NANS

Cu gratarul OPRIT si rece, scoateti

o grila de gatit. Asezati rezervorul

in incinta pentru gatit si umpleti cu apd pana la linia
raftului. Asezati tava pentru gatit (a abur reversibila
pe rezervorul de apd, asigurandu-va ca peretii tavii se
extind in sus, pentru a servi drept cos pentru legume
sau alte alimente mici.

inchideti capacul. Rotiti butonul de control la treapta
mare si preincalziti gratarul timp de 10-15 minute.
Frecati grilele de gatit cu o perie de sarmd din otel
inoxidabil.

Reduceti caldura rotind butonul de control la setarea Abur,

Asezati preparatele sensibile in tava pentru gatit la abur.
inchideti capacul si gatiti alimentele pana la

gradul de coacere dorit. Pentru rezultate optime,
tineti capacul inchis cat mai mult posibil in timpul
prepararii [a abur.

Nota: Dacd gatiti simultan pe partea cu gratarul si pe
partea cu abur, reglati gratarul la temperatura optima
pentru alimentele gatite pe gratar.

Nota: Pentru performante optime, utilizati rezervorul de
abur de pe partea dreapta a gratarului.

Nota: Termometrul din capac nu va indica temperaturi
exacte cu sistemul de abur montat.

v v

v

v v

v

AN AN ANIAN

v
v
v
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Cu gratarul OPRIT si rece, scoateti 0
grild de gatit. Asezati rezervorul uscat

Configurarea pentru afumare
in incinta pentru gatit si umpleti cu o
mana de aschii de lemn. Nu adaugati

apa. Asezati tava pentru gatit la

abur reversibild pe rezervor, asigurandu-va ca peretii
tavii se extind in jos, permitand asezarea orizontald a
suprafetei superioare a tavii.

Rotiti butonul de control la treapta mare si preincalziti
gratarul timp de 5-10 minute, pana cand observati
formarea fumului. Frecati grilele de gatit cu o perie de
sarma din otel inoxidabil.

Reduceti caldura rotind butonul de control la setarea
Fum.

Alimentele pot fi plasate fie pe grila de gatit, fie direct
pe suprafata tavii pentru a infuza alimentele cu aroma
de fum. Nu acaoperiti toate arificiile tigaii.

Gatiti intotdeauna pe gratar cu capacul inchis, pentru a
permite fumului sa patrunda complet in aliment.

Dupd ce ati terminat de afumat, opriti butonul de
control si inchideti capacul gratarului pand cand
aschiile de lemn s-au stins.

Nota: Pentru o mai bund performanta a afumarii, folositi
rezervorul uscat cu aschii de lemn pe partea stdnga a
gratarului. Aschiile de lemn pot fi inmuiate in prealabil
conform instructiunilor producatorului.

A PERICOL
A nu utilizati lichide inflamabile sau
produse combustibile in afumatoare
pentru a aprinde aschiile de lemn.
Astfel, se vor produce vatamari grave.

& AVERTIZARE
A nu folositi niciodata peleti din lemn sau
fum pentru afumare in afumatoare.

A nu folositi niciodata lemn tratat sau
expus la substante chimice.

A evitati intotdeauna lemnele moi,
rasinoase, precum pinul, cedrul si plopul.



Configurarea pentru incalzirea

alimentelor

G pand la linia raftului. Asezati tava
pentru gatit a abur pe rezervorul de

apd, asigurandu-va ca peretii tigdii de gatit la abur se

extind in jos, permitand asezarea orizontald a suprafetei

superioare a tavii.

Cu gratarul OPRIT si rece, scoateti o
grild de gatit. Asezati rezervorul in
incinta pentru gatit si umpleti cu apd

Rotiti butonul de control la treapta mica.

Asezati o farfurie adecvatd pentru cuptor cu dimensiuni
maxime de 9,6"x 7,0"x 1,5" (24 cm x 17,75 cm x 3,8
cm) (vandutd separat) pe tava pentru gatit a abur. Apa
din rezervor va mentine alimentele calde si va mentine
umiditatea fara a permite arderea acestora.

Monitorizati nivelul apei din tava pentru gatit la abur
a fiecare 30-60 de minute si addugati apa dacd este
necesar.

Pentru a gati la gratar in timp ce pastrati alimentele
calde, reglati controlerul de temperaturd (a treapta
mare in timpul gatirii alimentelor, apoi rotiti butonul
de control la functia de incalzire a alimentelor in
timpul servirii.

Setarile controlerului de temperatura:

O——CuFE®

Configurarea gatire la gratar
a alimentelor congelate

Cu gratarul OPRIT si rece, scoateti o
grild de gatit. Asezati rezervorul in
incinta pentru gatit si umpleti cu 1
ceascd (250 ml) de apa. Asezati tava
pentru gdtit (a abur pe rezervorul de
apa, cu oricare dintre parti in sus, si asezati alimentele
congelate in tava pentru gatit la abur pe gratarul RECE.

Rotiti butonul de control la treapta mare si preincalziti
gratarul timp de 15 minute. Frecati grilele de gatit cu
0 perie de sarma din otel inoxidabil.

Verificati daca alimentele s-au dezghetat dupd 15
minute sau lasati-le mai mult timp daca este necesar.

Dupd ce alimentele s-au dezghetat, mutati alimentul
pe grila de gatit, pentru a obtine gradul de coacere
dorit.

Curatarea rezervorului pentru
gatire la abur/afumare

inainte de fiecare utilizare, l3sati componentele s3 se
raceascd, apoi goliti rezervorul de apa si de cenusa
pentru a permite un flux de aer corespunzdtor. Spalati
cu apa calda cu sapun rezervorul si vasul de gatit a
abur. Apoi, clatiti bine.

Nota: Afumarea va lasa un strat rezidual de ,fum" pe
suprafata aburitorului/afumatoarei. Acest reziduu

nu poate fi indepdrtat si nu va afecta functionarea
aburitorului/afumatoarei. Intr-o masura mai mica, pe
interiorul gratarului se vor acumula reziduuri de ,fum”.
Aceste reziduuri nu trebuie indepartate si nu vor afecta
in mod negativ functionarea gratarului. Nu scufundati in
apa gratarul.

Nota: Scoateti rezervorul pentru gatire la abur/afumare
de pe gratar daca nu il folositi.

Capacitatea rezervorului de apa:

LUMIN

750 ml pana la linia
de raft/maxim 2,8 |
LUMIN COMPACT
500 ml la linia

de raft/maxim 1,9 |

OPRIT
__ TEMPERATURA MICA/ ‘
INCALZIREA ALIMENTELOR
MEDIE
AFUMARE
ABUR
MARE

& AVERTIZARE

A cand lucrati la gratar, utilizati manusi pentru gratar sau cu

cinci degete, rezistente la caldura.

A nu scoateti componentele fierbinti de pe gratar in timpul
utilizarii.
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Permise si interzise la gratar

Preincalziti gratarul de fiecare datd.

Daca grilele de gatit nu sunt suficient de fierbinti, alimentele se vor lipi, si
probabil cd nu se vor putea praji corespunzator, lipsindu-le acele frumoase
semne de prajeald. Chiar dacd o retetd cere caldura medie sau redusa,
preincalziti intotdeauna gratarul mai intdi la gradatia cea mai mare.

Nu preparati gratarul pe grile murdare.

Asezarea alimentelor pe grila de gatit inainte ca acesta sa fie curdtata nu este
in niciun caz o idee buna. Ramdsitele de pe grile actioneaza precum cleiul,
lipindu-se de grila si de alimente. Pentru a evita ca pranzul de azi sd aiba gustul
cinei de ieri, aveti grija sa lucrati pe o suprafata curata. Dupa ce grilele au

fost preincalzite, folositi o perie de sarma din otel inoxidabil pentru a obtine o
suprafatd curata si neteda.

Fiti prezent in timpul procesului.

inainte de a aprinde gritarul, asiqurati-va c3 aveti tot ce va trebuie la indemana.
Nu uitati de ustensilele esentiale pentru gratar, de alimentele unse cu ulei si
condimentate, de glazuri sau sosuri si de platourile curate pentru alimentele
gatite. Drumurile la bucatdrie nu numai cd va lipsesc de placerea procesului, dar
pot eventual cauza si arderea mancarii. Bucatarii francezi numesc asta ,mise en
place” (adica, ,puse la loc"). Noi i zicem ,a fi prezent”.

Creati un mic spatiu de manevra.

ingramadirea prea multor alimente pe grilele de gatit va limiteaz3 flexibilitatea.
Lasati liber cel putin un sfert de pe grilele de gatit, cu spatiu din belsug

intre fiecare aliment, ca sa aveti acces cu clestele si s miscati cu usurinta
alimentele. Uneori, lucrul la gratar implica decizii de fractiuni de secunda, si
necesitatea de a muta alimentele dintr-o zona in alta. Deci, lasati suficient
spatiu pentru a actiona.

Nu trageti cu ochiul.

Capacul de pe gratar nu este numai pentru a proteja de ploaie. Cel mai important
rol al sdu este sd prevind intrarea unei cantitali prea mari de aer si sd limiteze
iesirea caldurii si fumului. Cnd capacul este inchis, grilele de gdtit sunt mai
fierbinti, coacerea este mai rapidad, aroma de fum este mai puternica.

Intoarceti numai o data.

Ce poate fi mai bun decat o friptura suculenta, cu urme adanci de prajeala si
bucati frumos caramelizate din belsug? Cheia obtinerii unor astfel de rezultate
este mentinerea alimentelor pe loc. Avem uneori tendinta de a intoarce alimentul
inainte ca acesta sd ajunga la nivelul dorit de culoare si aroma. in aproape

toate cazurile, trebui sa intoarceti mancarea doar o datd. Dacd umblati la ea de
mai multe ori, probabil ca deschideti de asemenea capacul prea mult, ceea ce
creeaza in sine o serie de probleme. Deci relaxati-va si aveti incredere in gratar.



Curatarea amanuntita si intretinerea
CURATAREA INTERIORULUI GRATARULUI

Performantele gratarului se pot diminua in timp, daca
nu este intretinut corespunzator.

Temperaturile scazute, caldura inegala, si lipirea
alimentelor de grilele de gatit indica toate necesitatea
curatarii siintretinerii. Cand gratarul este oprit si rece,
incepeti curatarea interiorului de sus in jos.

Dupa fiecare cinci utilizari se recomanda o curatare
minutioasa. Utilizarea intensiva poate justifica curatari
mai frecvente.

Curatarea capacului

Din cand in cand, este posibil sa observati fulgi .ca

de vopsea” pe interiorul capacului. In timpul utilizarii,
grasimea si vaporii de fum se carbonizeaza incet si se
depun pe interiorul capacului. In cele din urma, aceste
depuneri se vor exfolia si vor ardta ca vopseaua.
Aceste depuneri nu sunt toxice, dar fulgii pot cadea pe
alimente daca nu curatati capacul in mod regulat.

1) Utilizati o racleta de plastic pentru a indeparta
grasimea carbonizata din interiorul capacului (A).

Curatarea grilelor de gatit
Daca curatati grilele de gatit conform recomandarilor,
reziduurile de pe grile vor fi minime.

1) Cu grilele de gatit instalate, indepartati prin frecare
reziduurile cu o perie de sarma din otel inoxidabil
(vanduta separat) (B).

2) Scoatetigrilele si puneti-le de o parte.

Nota: Grilele pentru gatit pot fi spalate in masina de

spalat vase.

Curatarea dublurii cuvei si a incintei pentru gatit
Uitati-va in interiorul incintei pentru gatit pentru a
detecta orice acumulare de grasime sau particule
de resturi de alimente. Acumularea excesiva poate
provoca un incendiu.

Se recomanda utilizarea manusilor atunci cand
scoateti elementul de incalzire.

Nu folositi perii metalice pentru curatarea
elementelor de incalzire.

1) Scoateti controlerul de temperatura.

2) Scoateti elementul de incalzire scotand cele doua
suruburi de pe suportul de montare pana cand
elementul de incalzire se decupleaza (C).

Glisati elementul de incalzire spre partea stanga
a gratarului. Aveti grija sa nu indoiti elementul de
incalzire, inclinati-lin sus si scoateti-l.

@«

Lo

Folositi o racleta de plastic pentru a razui resturile
de pe partile laterale si de pe dublura cuvei inspre
deschiderea de pe fundul incintei pentru gatit (D).
Aceastd deschidere conduce reziduurile in tava
glisantd de captare.

Scoateti si curatati tava glisanta de captare.
Consultati intretinerea intre utilizari" (E).

Dublura fundului gratarului poate fi indepartata si
spalata cu apa calda cu sapun. Aveti grija sa nu indoiti
dublura cuvei.

(&)

Dupa curatare, montati la loc dublura cuvei. Nu folositi
gratarul fara dublura cuvei.

Pentru a monta la loc elementele de incalzire,
introduceti elementele de incalzire in orificiile
corespunzatoare din interiorul partii frontale a
gratarului. Reatasati-L rotind suruburile spre dreapta.
Nu stréangeti mai mult decat este necesar.

Curatati elementele de incalzire, lasand alimentele

sa se arda.

CURATAREA EXTERIORULUI GRATARULUI

Exteriorul gratarului poate include suprafete din
aluminiu, otel inoxidabil si material plastic.

WEBER recomanda urmatoarele metode in functie de
tipul de suprafata:

Curatarea suprafetelor din otel inoxidabil

Curatati otelul inoxidabil cu un sapun degresant. Utilizati
o carpa din microfibre pentru a curata in directia fibrelor
otelului inoxidabil. Clatiti cu apa curata si uscati bine.

Nu folositi prosoape de hartie. Nu utilizati inalbitori sau
produse de curatare cu clor pe otel inoxidabil.

A AVERTIZARE
A opriti gratarul si asteptati sa se
raceasca inainte de a-l curata
temeinic.
A nu pulverizati lichid pe elementul
de incalzire sau pe controler.

A nu-l scufundati in apa in timpul
curatarii.

Nota: Nu riscati sa zgariati otelul inoxidabil cu paste
abrazive. Pastele nu curata si nu lustruiesc. Ele
Dy o ATENTIE
A deconectati aparatul de la
circuitul de alimentare si scoateti
controlerul de temperatura inainte

de curatare si intretinere.

Curdtarea suprafetelor vopsite si a

componentelor din material plastic

Curatati componentele vopsite si din material plastic

cu sapun degresant. Clatiti cu apa curata si uscati bine.

A nu utilizati urmatoarele produse
pentru a curata gratarul: produse
de lustruire sau vopsele abrazive
pentru otel inoxidabil, produse
de curatare care contin acizi,
white spirit sau xilen, produse
de curatare pentru cuptoare,
produse de curatare abrazive
(pentru bucatarie), sau tampoane
de curatare abrazive.

Curdtarea exteriorului gratarelor aflate in
medii unice

Daca gratarul se afla intr-un mediu deosebit de
neprielnic, va trebui sa curatati mai des exteriorul.
Ploile acide, substantele chimice si apa sarata pot
cauza aparitia ruginii pe suprafata. Stergeti exteriorul
gratarului cu apa calda si sapun. Continuati cu o
clatire si apoi uscati temeinic. in plus, numai pentru
componentele din otel inoxidabil, puteti aplica
saptamanal un agent de curatare pentru lustruirea
otelului inoxidabil pentru a preveni rugina de suprafata.

A nu folositi perii metalice pentru
curatarea elementelor de incalzire.
Lasati alimentele sa se arda in
timpul preincalzirii.

181U
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A AVERTIZARE

A nu incercati sa executati nicio
reparatie la componentele
electrice sau structurale fara
a contacta departamentul

de servicii pentru clienti al
Weber-Stephen Products LLC.

Depanarea

A neutilizarea pieselor de schimb
originale Weber-Stephen pentru
orice reparatie sau inlocuire va
anula orice protectie de garantie.

APELATI
SERVICIUL
PENTRU CLIENTI

Daca totusi continuati sa va confruntati
cu probleme, contactati reprezentantul
serviciului pentru clienti din zona
dvs., folosind datele de contact

de la weber.com.

PIESE
DE SCHIMB

Pentru a obtine piese de schimb,
contactati distribuitorul local din
zona dumneavoastra sau intrati
pe weber.com.

12

GRATARUL ELECTRIC NU PORNESTE
SIMPTOM

« Elementul de Tncalzire nu se incalzeste cand urmati instructiunile din sectiunea ,Exploatare” a acestui

manual.
CAUZA

SOLUTIE

Controlerul de temperatura poate sa nu fie introdus
corectin carcasa.

Existd o problema cu curentul electric de la priza.
Este posibil ca intrerupatorul sa fi decuplat pentru a
provoca o pierdere de putere in timpul utilizarii.

Este posibil ca circuitul de limitare a curentului care
este incorporat in controlerul de temperatura sa fi
intrerupt alimentarea electrica a gratarului.

Demontati si reinstalati controlerul de temperatura.

Bransati intotdeauna controlerul de temperatura la
gratar inainte de a bransa cablul de alimentare la priza.

Identificati si alte dispozitive electrice care si-au
pierdut puterea. Deconectati aceste dispozitive in timp
ce folositi gratarul.

Verificati daca sunt disponibile alte prize. Consultati
.Indicatii importante de siguranta” daca sunt necesare
cabluri prelungitoare.

Daca intrerupatorul nu se declanseaza in continuare in
timpul utilizarii, consultati un electrician calificat.

Daca indicatorul luminos de stare a temperaturii nu
este aprins, deconectati cablul de alimentare de la priza
pentru a ,reseta” circuitul de limitare a curentului.
Asteptati 30 de secunde, apoi conectati cablul de
alimentare la loc in priza.
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Fabricant:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road
Palatine, IL 60067-6266

SUA

Importator:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH

FranklinstraBBe 28/29
10587 Berlin
Tel: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900
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INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
inffo@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

© 2023 Conceput si proiectat de Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 SUA.

SERIA

Scrieti seria gratarului dvs. in caseta de mai sus pentru
consultare ulterioara. Seria este pe eticheta cu date de pe
partea din spate a cadrului gratarului.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



