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Instrucțiuni de îngrijire pentru produsele din fontă Petromax 

Ne bucurăm că ați ales un produs de la compania noastră. Pentru a vă distra mult cu produsul dvs. din fontă Petromax, am dori 
să vă oferim informații cuprinzătoare despre proprietățile fontei care sunt tipice produsului și materialului din care este fabricat 
produsul. Dacă doriți să vă bucurați de produsul dvs. din fontă Petromax pentru o perioadă lungă de timp, utilizarea corectă (nu 
utilizată greșit) și întreținerea regulată a produsului dvs. din fontă Petromax trebuie să fie de la sine înțelese. 

IMPORTANT: Produsul din fontă Petromax vine cu un finisaj tip patina (strat subțire de ulei) din fabrică, ceea ce înseamnă că nu 
trebuie să fie asezonat înainte de prima utilizare. Aceste instrucțiuni de îngrijire vă vor ajuta să vă mențineți produsul pentru o 
perioadă lungă de utilizare. 

1. Informații despre acest ghid 

Citiți complet instrucțiunile de îngrijire înainte de a utiliza produsul din fontă Petromax. 
Instrucțiunile formează baza pentru manipularea în siguranță a produsului din fontă Petromax. Utilizarea 
necorespunzătoare poate duce la vătămări corporale și daune materiale. Instructiunile trebuie incluse 
intotdeauna in cazul revanzari! Prin urmare, păstrați toate documentele pentru utilizare ulterioară sau 
pentru următorul proprietar.  

Aceste instrucțiuni sunt în plus față de tipărirea de pe ambalaj sau insertul produsului dvs. din fontă Petromax. Acolo veți găsi 
mai multe informații despre descrierea pieselor individuale. Puteți spune despre ce produs este vorba după numărul articolului 
care poate fi găsit pe ambalaj sau atașat la produsul din fontă Petromax, de exemplu „FT6” în relief pe capacul ceaunului dvs. 
sau „fp25” pe mânerul tigaii fp25. 

1.1. Ce înseamnă simbolurile și avertismentele? 

 

 
Atentie! Suprafata fierbinte! 

 

Atentie! Risc de rănire! 
 
Descrie situații care ar putea duce la vătămări dacă nu sunt evitate. 
 

 

 
Folosiți protecție pentru mâini. 

 

 
sigură pentru alimente 

 

 
Înainte de prima utilizare: 
Scoateți produsul din ambalaj. Clătiți produsul cu apă fierbinte, cu apa rece si usucați-l 
bine. 
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Nu folosiți detergent pentru curățare. 

 

 
Nu poate fi spălat în masina de spălat vase. 

 

 
Potrivit pentru plita electrica. 

 

 
Potrivit pentru plita vitroceramica 

 

 
Potrivit pentru aragaz 

 

 
Potrivit pentru plita cu inducție 

 

 
Vasele de gătit din fontă pot fi folosite la foc deschis (într-un focar sau pe un foc de tabără) 
 

 

 
Nu este potrivit pentru microunde 

 

 
Nicht gefrierschrankgeeignet 

 

 
Interval maxim de temperatură de utilizat. 

 

 
Nu este potrivit ca bază de tăiere 

  

2 Utilizarea conformă a produsului din fontă Petromax 

2.1 Aplicații posibile 

Produsul din fontă Petromax este cunoscut pentru durabilitate, conductivitate termică și aplicații versatile.  

Iată câteva utilizări tipice: 

Prăjirea și înăbușirea: tigăile și oalele din fontă sunt ideale pentru prăjirea și înăbușirea cărnii, păsărilor de curte, legumelor și 
a altor ingrediente. Distribuția uniformă a căldurii ajută la obținerea unei gătiri consistente.  
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Coacerea: Unele produse din fontă Petromax sunt potrivite pentru utilizare în cuptor. Pot fi folosite pentru coacerea pâinii, 
prăjiturii, caserolelor și a altor feluri de mâncare pentru cuptor. 

Prăjire: Datorită rezistenței lor la căldură, tigăile din fontă sunt bune pentru prăjirea alimentelor. Capacitatea mare de stocare 
a căldurii permite chiar și controlul temperaturii. 

Grătar: Tigăile și grătarul din fontă pot fi folosite pe aragaz sau la cuptor pentru a pregăti carne, legume sau alte alimente la 
grătar. 

Supe și tocane: oalele mari din fontă funcționează bine pentru a face supe, tocane și alte feluri de mâncare care necesită un 
timp mai lung de gătit. 

Reține căldura: Fonta reține foarte bine căldura, astfel încât produsele din fontă Petromax pot fi folosite pentru a menține 
mâncarea caldă pe masă sau la servire. 

Este important de reținut că produsul din fontă Petromax trebuie adesea asezonat sau uns cu ulei pentru a-și îmbunătăți 
proprietățile antiaderențe și pentru a-și prelungi durata de viață (a se vedea capitolul „Asigurare”). 

Instrucțiunile de îngrijire, cum ar fi evitarea agenților de curățare duri și ungerea regulat cu ulei (grasime), trebuie urmate pentru 
a menține calitatea produsului din fontă Petromax. 

2.2 Specificații și limitări de utilizare conform destinației: 

 • Tipuri de alimente care vin în contact cu produsul din fontă Petromax: Toate tipurile de alimente (alimente apoase, alcoolice 
și grase și produse lactate), cu excepția alimentelor acide 

 

Durata și temperatura tratamentului și depozitării în contact cu alimentele/condițiile de utilizare: Aplicații la temperaturi ridicate 
pentru încălzire, gătit și coacere sau servirea alimentelor. Produsele din fontă Petromax nu sunt potrivite pentru depozitarea 
alimentelor. 

• Note privind tratamentele necesare sau restricții privind utilizarea produsului alimentar: Înainte de prima utilizare, curățați cu 
apă fierbinte și apoi uscați bine. Nu utilizați detergent. A se păstra uscat. Evitați alimentele acide când îl utilizați. Fonta 
poate rugini și necesită o îngrijire specială pentru a menține siguranța alimentelor (vezi Capitolul 8 Important: Nu uitați să 
asezonați / să ungeți cu ulei). Nepotrivit pentru depozitarea alimentelor. 

2.3 Tipuri adecvate de utilizare 

Produsul din fontă Petromax este versatil și puteți folosi vasele din fontă Petromax, care nu au picioare, pe toate tipurile de sobe, 
plite si aragaz. 

Plită: tigăile și oalele din fontă pot fi folosite pe plite convenționale, fie ele pe gaz, electrice sau cu inducție. Distribuția uniformă 
a căldurii a fontei asigură rezultate bune la gătit. 
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Cuptor: Produsele din fontă Petromax sunt sigure pentru cuptor și, prin urmare, pot fi utilizate în cuptor. Acest lucru este util în 
special pentru fripturi, fripturi sau pentru coacerea pâinii și a deserturilor. 

SFAT:  În loc să puneți produsul din fontă Petromax pe podea în cuptor, puneți-l pe un support / grilaj! 

Grătar: Tigăile sau plăcile de grătar din fontă sunt ideale pentru frigerea cărnii, legumelor sau a altor preparate la grătar. Pot fi 
folosite pe un gratar in aer liber sau chiar pe aragaz. 

Foc/Fac de tabără: Produsul din fontă Petromax poate fi folosit peste flăcări deschise într-un focar sau peste un foc de tabără. 
Acest lucru îl face ideal pentru gătit în aer liber în timpul campingului sau la grătar.  

Zone de gătit în aer liber: oalele și tigăile din fontă pot fi, de asemenea, folosite în zonele de gătit în aer liber dedicate, cum ar fi 
sobele de tabără sau gropi de foc. 

Plita cu inducție: Produsele din fontă Petromax sunt potrivite pentru utilizarea pe plitele cu inducție.  

SFAT:  

Este important de reținut că manipularea tigăilor și oalelor din fontă poate necesita anumite considerații specifice, în funcție de 
tipul de gătit. De exemplu, fonta de pe plitele cu inducție ar trebui să fie plată și stabilă, iar atunci când este folosită peste flăcări 
deschise, este importantă o amprentă adecvată. Urmați întotdeauna instrucțiunile producătorului și instrucțiunile de îngrijire 
recomandate pentru tipul specific de încălzire. 

3 Pentru siguranța dumneavoastră 

 • Lucrați întotdeauna cu atenție și numai în stare bună: oboseala, boala, consumul de alcool, medicamentele și drogurile sunt 
iresponsabile, deoarece nu mai puteți utiliza produsul din fontă Petromax în siguranță. 

• Înainte de utilizare, verificați dacă produsul din fontă Petromax nu este deteriorat. Nu folosiți vase de gătit deteriorate. Odată 
ce o piesă este defectă, este esențial ca aceasta să fie înlocuită înainte de următoarea utilizare. 

 • Alegeți dimensiunea optimă a plitei / a focarului pentru produsul dvs. din fontă Petromax. Pentru a evita rănirea sau daunele 
materiale, acordați atenție capacității de încărcare specificate de producător pentru tipul dvs. de cuptor (de exemplu, grătar, 
aragaz) și adaptați-o la vasele dvs. de gătit. 

• Pentru suprafeţe sensibile: Luaţi în considerare greutatea produsului din fontă Petromax. Nu aruncați produsul, ci puneți-l jos 
cu grijă. Vasele grele nu trebuie împinse, deoarece acestea pot zgâria suprafețele delicate. 

 • Nu încălziți produsul din fontă Petromax când este gol, altfel s-ar putea supraîncălzi. 

• Nu lăsați produsul fierbinte din fontă Petromax nesupravegheat pe o sursă de căldură. 

• Nu stingeți grăsimea ce arde cu apă. Opriți alimentarea cu oxigen folosind un capac sau o pătură. Scoateți sursa de aprindere. 
Dacă apar arsuri, utilizați măsuri de urgență de prim ajutor și solicitați asistență medicală profesionistă.  

 • Folosiți ustensile de gătit din lemn, plastic termorezistent sau silicon în loc de metal. Acest lucru, precum și bureții abrazivi 
sau racletele metalice pentru picurare, ar putea deteriora produsul dvs. din fontă Petromax. Nu tăiați cu un cuțit direct în 
produsul din fontă Petromax când îl utilizați. 

 

ATENTIE! Suprafata fierbinte! 
 
Vasele de gătit din fontă devin foarte fierbinți atunci când sunt folosite. Pentru a evita rănirea: 
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 • Țineți copiii și animalele departe atunci când utilizați produsul din fontă Petromax. 
 
 • Protejați-vă mâinile cu o cârpă rezistentă la căldură sau cu mănuși de protecție și utilizați un dispozitiv 
de ridicare a capacelor. 

4 Instrucțiuni de depozitare 

 • Nu depozitați niciodată produsul Petromax din fontă umed și netratat. Uscați-l întotdeauna bine și întindeți un strat subțire 
de pastă de îngrijire Petromax pe toată suprafața. 

• Păstrați fonta într-un loc uscat. Pentru o aerisire optima, poti aseza o bucata de carton subtire sau lemn intre oala si capac.  

 • Dacă se formează pete mici de rugină: Îndepărtați rugina ușoară cu o perie de sârmă și ungeți produsul din fontă Petromax cu 
ulei vegetal cu temperature inalte de ardere. Arderea este necesară. Dacă produsul dvs. din fontă Petromax dezvoltă pete severe 
de rugină, vă recomandăm să vă asezonați din nou produsul din fontă Petromax. 

5 Înainte de prima utilizare 

Clătiți produsul cu apă fierbinte, apoi cu apă rece și uscați-l bine. Toate produsele din fontă Petromax sunt deja coapte 
(asezonate) în fabrică și, prin urmare, sunt gata de utilizare. ATENTIE: patina generată în fabrică este o patină tanără, subtire ce 
trebuie îngrijită corespunzător si dezvoltată în timp. 

6 Operare 

Manipulați produsul dvs. din fontă Petromax numai cu mănuși ignifuge sau suporturi pentru oale. Mânerele pot deveni foarte 
fierbinți. După ce ați scos produsul din fontă Petromax de pe aragaz, grătar sau foc, așezați-l pe o suprafață rezistentă la căldură. 
În caz contrar, suprafețele sensibile la căldură pot fi deteriorate.  

 

 
Fantă pentru termometru 

 

 
Capacul poate fi folosit ca tigaie (valabil doar pentru ceaunele de fonta din seriile FT3 
– FT18 precum si pentru formele de copt K8 si K12) 

 

 
Pe capac se pot pune cărbuni sau brichete pentru a genera functia de cuptor (coacere). 
Oala din fontă poate fi folosită atât pe cărbune, cât și pe brichete de cărbuni. 

 

7 Curățare 

Dacă aveți grijă de produsul dvs. din fontă Petromax în mod corect, acesta va dura generații. Ar trebui să urmați câteva reguli de 
bază importante: 
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După utilizare, lăsați produsul dvs. din fontă Petromax să se răcească înainte de curățare și apoi clătiți manual doar cu apă 
fierbinte, uscați bine și ungeți. 

    

Pentru a face acest lucru, utilizați un ulei neutru, cum ar fi uleiul de rapiță sau de dovleac, grăsimea vegetală sau pasta de 
îngrijire Petromax pentru fontă și fier forjat (articol: ft-pflege).  

Nu folosi ulei de măsline pentru că nu poate fi încălzit la fel de mult ca alte grăsimi.  

Nu folosiți agenți abrazivi sau corozivi sau curăți de metal.  

Pentru incrustații, recomandăm racleta Petromax (articol: os sau os-z) sau curățătorul de inele Petromax pentru fontă și fontă 
forjată (articol: scrub sau scrub-xl). 

 
 

 
ATENTIE! Pericol de daune materiale! 
 
Nu scăpați din maini produsul din fontă Petromax și nu turnați lichide reci pe fonta 
fierbinte în timpul curățării, deoarece este un material fragil care se poate crăpa! 

 

8 Important: Nu uitați să asezonați  

SFAT: 

Patina (stratul protector de grăsime) trebuie reînnoită dacă s-a deteriorat. De exemplu, se poate întâmpla ca produsul dvs. din 
fontă Petromax să înceapă să ruginească în unele locuri. Dacă se întâmplă acest lucru, ar trebui să îndepărtați rugina mecanic 
cu o perie de sârmă de oțel și apoi să efectuați procesul de ungere cu ulei și coacere. Acest proces de ungere cu ulei și coacere 
se numeste asezonare. 

Asezonarea produsului din fontă Petromax este un pas important în crearea unui strat antiaderent natural și prelungirea duratei 
de viață a produsului. În funcție de mărimea produsului dvs. din fontă Petromax, alegeți dacă faceți coacerea în cuptor cu hotă 
de evacuare a fumului sau în exterior într-un grătar cu capac. 

Pentru a evita rănirea sau accidentele în timpul arderii, asigurați-vă că urmați instrucțiunile de siguranță. 

 
 
 
 

 
ATENTIE! Pericol de dezvoltare a fumului! 
 
 • Asigurați-vă că încăperea este bine ventilată, deoarece uleiul ars poate provoca fum 
și mirosuri. Deschideți ferestrele sau folosiți un ventilator sau hotă pentru a vă asigura 
că fumul și mirosurile pot fi evacuate. 
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 • Recomandăm coacerea (asezonarea) într-un cuptor cu evacuare de fum sau 
alternativ pe un grătar cu capac în grădină. Rețineți că asezonarea în grătar este 
asemănătoare cu cea din cuptor, dar timpul și temperatura exactă pot varia. 
 
• Dacă cuptorul dvs. nu este conectat la un coș (horn) de fum, efectuați asezonarea 
în aer liber. 
 

 

SFAT: 

Pentru a spori patina și a obține un efect antiaderent mai bun, repetați procesul de coacere dacă doriți. După asezonare, lăsați 
produsul din fontă Petromax să se răcească complet înainte de a-l manipula sau curăța. 

Adesea, patina nu este neagră după coacere, dar poate părea și maronie sau gri. Singurul lucru important este că patina nu este 
lipicioasă după coacere, dar se simte foarte netedă. De aceea este esențial să urmăriți cu atenție procesul de coacere.  

8.1 Pași pentru coacerea în siguranță în cuptor: 

1. Curățare: Îndepărtați orice etichetă, reziduu sau contaminare de pe produsul din fontă. Curățați-l bine cu apă fierbinte și o 
perie pentru a îndepărta orice praf, reziduuri anticorozive sau murdărie. 

2. Uscarea: Uscați produsul complet și lăsați-l să se usuce cel puțin 2 ore, astfel încât să nu mai rămână reziduuri de apă. 

 Agent de coacere 

Utilizați uleiuri cu un punct de fum ridicat de la aproximativ 200 °C pentru ardere; alternativ puteți folosi și pasta de îngrijire 
Petromax. 

 3. Aplicați agent de copt/unsoare: Aplicați un strat subțire de ulei vegetal sau pastă de îngrijire Petromax pe interiorul 
produsului. Utilizați un ulei cu un punct de fum ridicat, cum ar fi ulei de canola, ulei de floarea soarelui, ulei de cocos (nu ulei 
de măsline, ulei de in). În mod ideal, aplicați uleiul cu o perie sau o cârpă de bumbac. Ștergeți bine orice exces de grăsime 
înainte de a coace! 

SFAT: 

Pentru a obține o patina uniformă, nelipicioasă, asigurați-vă că pe produs rămâne doar un strat subțire de ulei. Dacă aveți 
îndoieli, îndepărtați excesul de ulei și asezonați din nou produsul din fontă. 

Încălzire: Puneți produsul cu capul în jos pe grătarul cuptorului în cuptorul preîncălzit la 200 - 250°C. Puneți o foaie de copt pe 
raftul de jos pentru a prinde orice picurare de ulei. 

Fii cu ochii pe produsul din fontă Petromax în cuptor! În timpul arderii se poate dezvolta un ușor fum. Acest lucru este 
intenționat. Când încetează să mai genereze fum, procesul este complet. In functie de produs, timpul de coacere variaza. Lăsați 
produsul să ardă cel puțin 30 de minute și acordați atenție fumului. 

Lăsați să se răcească: Opriți cuptorul și lăsați produsul să se răcească încet în cuptor după coacere. Aveți grijă când îl scoateți, 
deoarece poate fi extrem de fierbinte și nu îl îndepărtați până când nu este suficient de rece pentru a fi manipulat în siguranță. 

8.2 Instrucțiuni de siguranță pentru arderea în aer liber 



 

Pagină 8 din 8 
 

Dacă doriți să efectuați un proces de coacere (asezonare) în aer liber, siguranța este o prioritate maximă: 

 • Alegeți o zonă exterioară bine ventilată, departe de materiale sau structuri foarte combustibile. Evitați zonele cu vânt excesiv 
pentru a preveni ca focul să scape de sub control. 

• Asigurați-vă că suprafața pe care așezați produsul este solidă și ignifugă. De exemplu, utilizați un grătar, sau cărămizi sau un 
suport metalic rezistent. 

 • Aveți întotdeauna în apropiere un stingător de incendiu, o pătură de incendiu sau un alt agent de stingere adecvat în cazul  în 
care ceva nu merge bine. 

 • Stați departe de produsul din fontă Petromax în timpul procesului de coacere și asigurați-vă că nu există copii sau animale de 
companie în apropiere. 

 • Purtați mănuși rezistente la căldură și, dacă este necesar, un șorț pentru a vă proteja de stropii fierbinți. 

 • Aveți grijă când manipulați uleiul fierbinte și evitați stropirea sau vărsarea uleiului. 

 • Urmăriți produsul în timpul întăririi și aveți grijă când îl scoateți sau îl mutați de pe foc. 

 • După coacere, produsul trebuie să se răcească complet înainte de atingere sau curățare. 

8.2.1 Pași pentru asezonarea în siguranță pe grătar (cărbune sau grătar cu gaz): 

 1. Pregătirea grătarului: Preîncălziți grătarul la o temperatură ridicată. Asigurați-vă că grătarul este curat și că nu există reziduuri 
pe suprafața grătarului. 

 2. Pregătiți produsul din fontă Petromax: Curățați bine produsul și uscați-l bine. Aplicați un strat subțire de ulei (ulei de rapiță 
sau de dovleac) sau pastă de îngrijire Petromax pe întregul interior al produsului. Arderea suprafețelor exterioare funcționează 
în același mod. Suprafața exterioară a produsului din fontă Petromax trebuie să fie orientată în sus. 

3. Pozitionare pe gratar: Asezati produsul din fonta Petromax cu capul in jos pe gratarul. Asigurați-vă că este stabil și nivelat, 
astfel încât uleiul să fie distribuit uniform. 

 4. Grătarele și arderea: Lăsați produsul pe grătarul fierbinte timp de aproximativ 30 până la 60 de minute. Asigurați-vă că grătarul 
este bine ventilat, deoarece uleiul poate genera fum în timpul gătitului. Dacă este disponibil, închideți capacul grătarului pentru 
a asigura o distribuție uniformă a căldurii. 

 5. Lăsați să se răcească: opriți grătarul și lăsați produsul să se răcească încet. Evitați să atingeți produsul fierbinte până când 
acesta s-a răcit la o temperatură sigură. 

9 instrucțiuni de eliminare 

 Aruncați materialele separat, după tip, în sistemele de colectare desemnate / colectare selectivă. 

 Vă rugăm să rețineți reglementările actuale privind eliminarea dacă doriți să aruncați produsul dvs. Dacă aveți îndoieli, 
contactați unitatea locală de eliminare a deșeurilor. 

 10 accesorii (vandute separat) 

 Fiți la curent cu produsele și accesoriile utile pe site-ul nostru www.petromax.de. 


