











Merci d’avoir choisir un barbecue a gaz Campingaz® !
Ce produit a été congu pour vous permettre de prendre pleinement plaisir a la cuisson au grill.

Ceci étant dit, ce grill a été spécifiquement congu aux fins suivantes :

- Cuisine plus saine, plus slre et plus agréable avec, de par la
conception du grill, beaucoup moins de remontées de flammes.

Mets appétissants, en conservant les sucs a l'intérieur des aliments,
ceux-ci étant alors plus juteux et croustillants a la perfection.
Polyvalence des modes de cuisson pour donner libre cours a votre
créativité en matiére de cuisson au grill, avec le systéme Culinary
Modular.

Nettoyage sans effort et innovant grace a la technologie InstaClean®
Aqua intégrée.

Cuisson au grill efficace rendue possible par les emplacements
optimisés des brileurs, en liaison avec une conception de grilles de
cuisson unique qui rend inutile la mise en place de tentes protége-
braleurs. Moins d’énergie perdue en chauffant des pieces inutiles du
barbecue et moins de piéces a nettoyer.

Puissance optimisée assurant d’excellentes performances de cuisson
au grill et un excellent ratio consommation de gaz par rapport a la
puissance de chauffe effective .

Durabilité et fiabilité démontrées par des essais de longue durée des
pieces et matériaux concernés.

Pour vous permettre de vivre les meilleures expériences en cuisson

au grill, veuillez garder ce manuel en un lieu sr. Avant d'utiliser votre
appareil, nous vous conseillons de lire attentivement les instructions et les
informations fournies.

Ce manuel vous aidera & préparer facilement le grill en vue de la cuisson
d’aliments et vous apportera des informations utiles pour vous permettre
de commencer vos cuissons au grill dans les meilleures conditions
possibles.

Nous espérons que ce grill vous apportera beaucoup de joie et que
vous connaitrez le méme plaisir a cuire au grill que celui que nous
avons eu a développer ce grill. Campingaz® vous souhaite de passer de
bons moments avec votre famille et vos amis, en espérant également
contribuer au plaisir des moments que vous vivrez avec votre nouveau grill
Campingaz® !

1 - REMARQUES IMPORTANTES

Le grill présenté dans ce manuel peut avoir un aspect différent du vétre. Il
n'est présenté qu’'a des fins d'illustration.

Respectez scrupul 1t les instructions suivantes, afin d’assurer
une utilisation de votre barbecue en toute sécurité et d’éviter tout
endommagement de celui-ci :

Ne modifiez pas le grill. Toute modification apportée au grill peut étre
dangereuse

Ce barbecue est congu pour une utilisation privée normale, il n’est
pas destiné a des fins commerciales.

- Veuillez lire les instructions attentivement avant utilisation.
N'utilisez I'appareil qu'a I'extérieur.
Il est conseillé de porter des gants pour monter le grill.
- Nutilisez pas, sur ce barbecue, des sources de combustibles autres
que le GPL.
N'utilisez pas de détendeur réglable. Utilisez uniquement des
détendeurs fixes satisfaisant aux normes européennes concernées.
Pour assurer un fonctionnement de votre barbecue en toute sécurité,
n'utilisez jamais de plaques de cuisson recouvrant 100% de votre
surface de cuisson.
Nettoyez régulierement les piéces situées a la base du foyer, afin
d’éviter tout risque d’inflammation venant des résidus de graisse en
exces et des déchets d’aliments.
N’entreposez pas ou n'utilisez pas d’essence ni d’autres liquides ou
vapeurs inflammables a proximité de ce grill.
- Il ne doit pas y avoir de matériaux combustibles dans un rayon d’au
moins 60 cm autour du grill.
Ce grill doit étre tenu a distance de matériaux inflammables lorsqu’il est
utilisé.
Ne laissez pas votre grill sans surveillance pendant qu'il est en
fonctionnement.
- Ne déplacez pas le grill lorsqu’il est allumé.
Pour assurer un fonctionnement correct et sar, le grill doit étre utilisé sur
une surface plane et horizontale. Evitez les surfaces tendres telles que
le gazon ou les terrains boueux, car les roulettes pivotantes pourraient
s’enfoncer dans le sol et se bloquer en raison du poids du grill.
ATTENTION : les piéces accessibles peuvent devenir trés chaudes.
Tenez les jeunes enfants a distance.
Manipulez le couvercle de votre grill soigneusement, en particulier
lorsque celui-ci est en fonctionnement. Ne vous penchez pas au-dessus
du foyer ou de la surface de cuisson, car celle-ci peut devenir trés
chaude.
Les piéces qui sont protégées par le fabricant ou par le représentant de
ce dernier ne doivent pas étre manipulées par I'utilisateur.
Fermez la bouteille de gaz aprés chaque utilisation.
Si votre grill est équipé de roulettes : actionnez les 2 leviers de freinage
situés sur les roues afin d’empécher le grill de se déplacer.
Si vous sentez une odeur de gaz :
1. Fermez le robinet de la bouteille de gaz.
2. Eteignez toutes les flammes nues.
3. Ouvrez le couvercle.
4. Si 'odeur persiste, reportez-vous au chapitre « 3.3 - Vérification

des fuites de gaz » ou demandez immédiatement conseil & votre

revendeur local.

2 - MONTAGE

2.1 Déballage

Au moment d’ouvrir/de déballer le barbecue, faites attention a ne pas
endommager des piéces si vous utilisez un cutter ou une lame de couteau.
Sortez chaque composant de la boite avec précautions.

2.2 Espace de travail

Prévoyez un espace de travail suffisamment grand pour monter le
barbecue. Afin d’'empécher les rayures et les endommagements au
moment de déballer le grill, nous vous suggérons d’étendre un tissu doux
ou de travailler sur une surface lisse. Placez toutes les piéces sur I'espace
de travail, en prenant soin de les espacer suffisamment entre elles, en

les empéchant d’entrer en contact entre elles et de provoquer, ainsi, des
rayures inutiles au moment du montage.

2.3 Outils

Nous ne conseillons pas d’utiliser une visseuse électrique pour le
montage. Le couple de serrage appliqué avec la visseuse pourrait abimer
le métal. Un tournevis manuel doit étre utilisé. Assurez-vous bien que le
modeéle de tournevis utilisé s’adapte correctement aux tétes des vis, afin
d’éviter tout endommagement de celles-ci.

2.4 Montage

Pour un montage de votre grill Campingaz® sans heurts, il est nécessaire
de suivre les instructions du manuel de montage fourni, étape par étape.
Afin d’éviter toute complication, le manuel de montage recommande de
manipuler les piéces a 2 personnes, pour certaines étapes. Ceci est
signalé par le pictogramme suivant :

Le barbecue est maintenant monté et n'attend plus que de commencer la

premiére séance de cuisson au grill avec vous !

Il ne reste que quelques étapes pour terminer la préparation de votre grill :
1. Raccordez 'alimentation en gaz. Voir chapitre 3.2.

2. Insérez les piles (en fonction du modéle). Voir chapitre 4.2.

3. Remplissez le(s) bac(s) a eau d’eau/de sable (option) Voir chapitre 5.1.

Veuillez vous reporter aux détails du processus pour chacune des étapes

ci-dessous :

3 - RACCORDEMENT DU GAZ ET UTILISATION
3.1 Bouteille de gaz

Ce grill a été réglé pour fonctionner depuis des bouteilles de 4,5 a 15 kg
de butane, propane ou butane/propane, avec un détendeur approprié :

* France, Belgique, Luxembourg, Royaume Uni, Irlande, Portugal,
Espagne, Italie, Gréce, Chypre :
butane 28 mbar / propane 37 mbar.

« Pays Bas, République tchéque, Slovaquie, Hongrie, Slovénie,
Norvége, Suéde, Danemark, Finlande, Bulgarie, Turquie, Roumanie,
Croatie, Malte, Estonie, Lituanie, Lettonie, Islande :

butane 30 mbar / propane 30 mbar.

« Pologne :
propane 37 mbar.

Raccordez ou remplacez toujours la bouteille dans un endroit bien
ventilé, ne le faites jamais en présence d’une flamme, d’étincelles ou
d’une source de chaleur.

Il est possible de placer et d'utiliser la bouteille de gaz dans le
compartiment du chariot, sous le grill, mais ceci dépend de la hauteur de
la bouteille. Reportez-vous au manuel de montage pour de plus amples
détails.

3.2 Tuyau

Le grill doit étre utilisé avec un tuyau flexible adapté a une utilisation

avec du gaz butane, propane ou butane/propane. Vérifiez toujours

que vous utilisez le bon tuyau, dans la bonne longueur, conformément

aux spécifications ci-dessous applicables a votre région. Le tuyau doit

étre immédiatement remplacé s'il est endommagé, fissuré, lorsque les
réglements nationaux I'exigent ou bien a la fin de son cycle de vie. Ne tirez
pas sur le tuyau et ne percez pas le tuyau. Tenez-le a distance des pieces
du grill qui deviennent trés chaudes (Fig. 11). Vérifiez que le tuyau flexible
se déploie normalement, sans torsion ni traction.
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France:

Le grill comporte un raccord d’entrée de gaz fileté G1/2 fourni avec about

annelé NF pré-emmanché et joint d’étanchéité.

Le grill peut par conséquent étre utilisé avec deux types de tuyaux

flexibles :

a. Tuyau flexible congu pour étre raccordé sur des abouts annelés, a la
fois coté grill et coté détendeur, maintenu fermement par des colliers
(conformément & la norme XP D 36-110). La longueur de tuyau
conseillée est de 1,25 m, mais celle-ci ne doit pas dépasser 1,50 m.
Pour utiliser le grill avec le tuyau flexible XP D 36-110 (Fig. 01)

. Faites glisser le tuyau flexible sur I'about annelé, a la fois sur le grill
et le détendeur, jusqu’en butée.

i. Faites glisser les colliers derriére les deux premiers bossages des

abouts et serrez-les jusqu’a la rupture de la téte de serrage.

i. Vérifiez I'étanchéité, en suivant les instructions du paragraphe 3.3.

o

équipé d'un écrou fileté G 1/2 pour fixation au grill et d’'un écrou fileté M

20x1,5 pour fixation au détendeur. La longueur de tuyau conseillée est

de 1,25 m, mais celle-ci ne doit pas dépasser 1,50 m.

Pour utiliser le grill avec le tuyau flexible XP D 36-112 ou NF D 36-112,

G 1/2 et les écrous M 20x1.5 (Fig. 02) :

i. Desserrez et retirez 'about annelé NF afin de dégager le raccord
d'entrée G 1/2.

ii. Retirez le joint.

iii. Serrez I'écrou fileté G 1/2 du tuyau sur le raccord d’entrée du grill
et I'écrou fileté M20x1.5 sur le raccord de sortie du détendeur, en
suivant les instructions fournies avec le tuyau flexible.

iv. Utilisez une clé pour maintenir fermement le raccord d’entrée du grill,
et serrez ou desserrez I'écrou fileté a I'aide d’une autre clé.

v. Utilisez une clé pour maintenir fermement le raccord de sortie du
détendeur.

vi. Vérifiez I'étanchéité, en suivant les instructions du paragraphe 3.3.

Belgique, Luxembourg, Royaume Uni, Irlande, Portugal, Espagne,
Italie, Croatie, Gréce, Pays Bas, République tchéque, Slovaquie,
Hongrie, Slovénie, Norvége, Suéde, Danemark, Finlande, Bulgarie,
Turquie, Roumanie, Pologne, Chypre, Malte, Estonie, Lituanie,
Lettonie, Islande :

Le barbecue est équipé d’un raccord circulaire. Il doit étre utilisé avec
un tuyau flexible adapté a une utilisation avec du gaz butane et du gaz
propane. La longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,20 m.

3.3 Vérification des fuites de gaz

Important : ne jamais utiliser une flamme nue pour vérifier les fuites de

az.

. Travaillez a I'extérieur, a distance de toute source d’allumage Ne pas
fumer.

. Veillez a ce que les boutons de commande soient en position « OFF »
(« ARRET ») (O) .

Montez le détendeur sur la bouteille de gaz, conformément aux
instructions s’y rapportant.

Raccordez le tuyau au détendeur et au grill, de la fagon décrite au
paragraphe 3.2.

Pour vérifier si des fuites sont présentes, utilisez une solution de

détection des fuites de gaz. En alternative, vous pouvez réaliser votre

propre solution de détection des fuites de gaz, en mélangeant 1 tasse

d’eau et 1 tasse de liquide vaisselle dans un flacon pulvérisateur et en

agitant doucement pour que I'eau et le liquide vaisselle se mélangent

bien.

(Fig. 03) Appliquez ou pulvérisez la solution sur les raccords, entre

bouteille/détendeur/tuyau/grill.

QOuvrez le robinet de la bouteille de gaz (les boutons de commande

doivent rester fermés : position « OFF » (« ARRET ») (O) ). Des bulles

dans la solution de détection des fuites de gaz indiquent qu'il y a une

fuite de gaz.

La fuite peut étre arrétée par serrage de I'un ou l'autre des raccords de

tuyau ou par remplacement de tout composant défectueux. Le grill ne

doit pas étre utilisé avant que la fuite n’ait été arrétée.
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9. Fermez le robinet de la bouteille de gaz.
Important : Un controle de la présence de fuites doit étre réalisé une fois
par an au moins et chaque fois que I'on remplace la bouteille de gaz.

3.4 Remplacement de la bouteille de gaz

. Travaillez toujours dans un endroit bien ventilé et jamais en présence
d’une flamme, d’étincelles ou d’une source de chaleur.

(Fig. 04) Ramenez les boutons de commande en position « OFF »

(« ARRET ») (O), puis fermez le robinet de la bouteille de gaz en
tournant le volant.

Retirez le détendeur et vérifiez que le joint d’étanchéité est en bon état.
Remplacez la bouteille de gaz vide par une bouteille pleine, et remettez-
la en place. Remontez le détendeur, en prenant soin de ne pas faire
subir de contraintes au tuyau.

. Vérifiez s'il y a présence de fuites de gaz.

4 - PILES POUR ALLUMAGE ELECTRONIQUE

ET/OU ECLAIRAGE (en fonction du modéle)

4.1 Besoin en piles

Si votre grill est équipé d’un allumage électronique, il lui faut 1 pile
alcaline AA.

. Tuyau flexible (conformément a la norme XP D 36-112 ou NF D 36-112),
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5.

. Ouvrez le tiroir a eau jusqu’'a ce que vous atteigniez la position de

Si votre grill est équipé d’un allumage électronique et de boutons de
commande de rétroéclairage, il lui faut 4 piles alcalines AA.

Par commodité pour vous, les piles nécessaires sont incluses dans
'emballage.

Si vous n'utilisez pas le grill pendant une période prolongée, il est
fortement conseillé de retirer le compartiment & piles du grill et de le
ranger séparément dans un endroit sec et frais.

4.2 Remplacement de la pile/des piles

Le compartiment a piles se trouve au-dessous du tableau de commande.
Pour y accéder :

. Retirez les tiroirs a eau (Fig. 05).

. Appuyez sur les 2 languettes de dégagement du compartiment a piles

se trouvant sous le tableau de commande (Fig. 06).

. Insérez les piles dans le compartiment, en respectant les polarités

indiquées a l'intérieur du compartiment.

. Faites glisser le compartiment pour le remettre en place sous le tableau

de commande. Le coté du compartiment ou les piles sont visibles doit
étre tourné vers vous lorsque vous insérez les piles. (Fig. 07).

. Vérifiez le fonctionnement ! Appuyez sur le bouton d’allumage ou, s'il

n'y en a pas, tournez I'un des cadrans de commande. Vous devez
entendre le déclenchement du systéme d’allumage.

Attention : Ne pas mélanger des piles usagées et des piles neuves. Ne
pas mélanger des piles alcalines, des piles standard (zinc-carbone) et
des piles rechargeables. Les piles non rechargeables ne doivent pas étre
rechargées.

4.3 Elimination/destruction des piles

Le symbole apparaissant sur les piles signifie que celles-ci
doivent, a la fin de leur vie, étre retirées de I'appareil, puis
recyclées ou correctement détruites.

Les piles ne doivent pas étre déposées dans la poubelle mais

remises a un point de collecte (centre de recyclage, etc.). Renseignez-
vous auprés de vos autorités locales. Ne rejetez jamais les piles dans
la nature. Ne tentez pas d'incinérer les piles :
substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) dans les piles usagées peut étre
dangereuse pour I'environnement et la santé humaine.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Il est conseillé de remplir d’eau les tiroirs & eau situés sous le tableau de
commande. Ceci est facultatif et n’est pas impératif pour que votre grill
fonctionne correctement. Cependant, Campingaz® recommande fortement
une utilisation avec de I'eau en raison des nombreux avantages qui en
résultent. L'ajout d’eau empéche la graisse résiduelle et les déchets
d’aliments de carboniser , ce qui permet de réduire sensiblement le risque
de remontées de flammes. La petite quantité d’évaporation qui en résulte
pendant votre séance de cuisson au grill permet également de repousser
la graisse. Lorsque le moment du nettoyage est venu, cet astucieux
systéme vous permet de retirer les pieces gralsseuses du grill et de les
laver tout simplement a I'eau savonneuse. Il n'y a pas a récurer !

5.

. Assurez-vous une fois encore que votre grill est placé sur une surface

la présence de certaines

1 Préparation avant la cuisson

plane et horizontale.

. Ouvrez le tiroir a eau jusqu’a ce que vous atteigniez la position de

verrouillage intermédiaire (Fig. 08).

. Veillez a ce que le bouchon de vidange soit correctement serré pour

éviter toute fuite d’eau.

. Remplissez le tiroir d’eau du robinet, en utilisant soit le récipient fourni

(en fonction du modéle), soit tout autre gobelet. Veuillez respecter le
volume de remplissage conseillé pour le tiroir & eau correspondant :

Si votre barbecue comporte 3 brlleurs principaux, versez 1,5 | d’eau
dans le grand tiroir a eau.

Si votre barbecue comporte 4 brileurs principaux, versez 0,75 | d'eau
dans chacun des deux tiroirs a eau.

Nota : pour commodité, vous pouvez utiliser comme verre mesureur

récipient d’évacuation de la graisse fourni, sur lequel les encoches

correspondant aux différents volumes de remplissage ont été prévues. En
alternative, vous pouvez également utiliser le niveau MAX figurant dans
chaque tiroir a eau, afin d’étre sr de verser la bonne quantité d’eau.

Fermez les tiroirs a eau.
2 Vidage des réservoirs d’eau aprés cuisson

verrouillage intermédiaire (Fig. 08).

. Pour les modéles de barbecues comportant un panneau frontal avec

étagere intégrée, tenez un récipient de rechange sous le bouchon

de vidange avant de dévisser celui-ci. Pour tous les autres modeles
avec portes, ouvrez la porte du bas pour faire apparaitre le récipient
d’évacuation de la graisse, qui comporte un filtre et qui est placé dans
un berceau-support fixé a la porte. En I'absence de celui-ci, veillez a
placer le récipient d’évacuation de la graisse et son berceau-support
au-dessous du tiroir que vous avez l'intention de vider. (Fig. 09.)
Assurez-vous d’avoir placé le filtre dans le récipient, I'orifice pour le
doigt étant tourné vers 'avant.

Retirez le bouchon de vidange en le dévissant dans le sens anti-horaire
(Fig. 10) et laissez I'eau usée s’écouler par l'orifice d’évacuation jusqu’a
épuisement.

. Refaites les étapes 1-4 pour vider le deuxieme tiroir d’'eau, le cas




échéant.

Les tiroirs & eau peuvent étre entiérement retirés pour leur nettoyage.
Pour pouvoir entiérement retirer les bacs, effectuez un léger mouvement
vers le haut pour franchir les points de verrouillage dans les positions
intermédiaire et ouverte.

Utilisez le filtre pour recueillir et enlever les déchets d’aliments et de
graisse dense, avant d’éliminer I'eau usée du récipient. Recyclez les
déchets d’aliments et I'eau usée conformément a votre législation
locale.

Nota : il est également possible de remplir les tiroirs a eau non pas
d’eau mais de sable.
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6 - UTILISATION DU GRILL
6.1 Avant utilisation

Rappel : n'utilisez jamais le grill avant d’avoir attentivement lu et compris
les instructions. En outre, assurez-vous :
+ Qu'il n'y a pas de fuites de gaz.

(Fig. 11) Que le tuyau ne touche pas les composants qui peuvent
devenir trés chauds.

Que les orifices de ventilation du chariot ne sont pas obstrués, en
particulier dans le chassis du grill dans lequel on range la bouteille de
gaz, et que ces orifices sont entiérement ou partiellement recouverts.
Que les tiroirs a eau ont été correctement insérés dans leur
compartiment, qu’ils ont été correctement positionnés et repoussés
jusqu’en butée.

Que les pieces InstaClean® de I'enceinte du foyer, qui peuvent étre
retirées, ont été correctement montées (voir paragraphe 8 - Nettoyage
et maintenance).

(Fig. 12) Que les braleurs ne sont pas bouchés ou obstrués (p. ex. par
des toiles d'araignée).

6.2 Utilisation du grill pour la premiére fois

Lors de la premiere utilisation, faites chauffer le barbecue avec tous ses
brileurs en position PLEIN DEBIT ( *6 ) (le couvercle étant fermé) pendant
30 minutes environ, afin d’éliminer les odeurs résultant des éventuels
résidus de revétements et de peintures des piéces neuves.

6.3 Allumage des principaux braleurs du barbecue
et du braleur latéral (allumage du braleur latéral
seulement pour les modéles comportant un
brileur latéral)

Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz.

- Ouvrez le couvercle de cuisson.

Veillez a ce que les boutons de commande soient en position « OFF »
(« ARRET ») (0).

- Pour les modeles comportant un braleur latéral, ce dernier peut
fonctionner indépendamment ou en liaison avec les brileurs du
barbecue. Avant d’allumer le brileur latéral, veillez a ce que le
couvercle de protection de ce dernier soit ouvert (Fig. 13). N'utilisez
pas une poéle ou une casserole d’une taille inférieure a 12 cm ou
supérieure a 24 cm.

Nota : ne vous penchez pas au-dessus du foyer en allumant le barbecue !

Si votre barbecue est équipé d’un allumage piézo :

* Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens anti-
horaire, puis tournez-le en position PLEIN DEBIT ( # ) (Fig. 04).

« Appuyez immédiatement sur le bouton d'allumage ( ) jusqu'a
I'allumage.

« Si le brlleur ne s’allume pas au bout de 4 ou 5 tentatives, attendez 5
minutes, puis refaites 'opération.

« Effectuez les mémes opérations pour allumer le brileur latéral, en
tournant le bouton de commande se trouvant & c6té du braleur latéral
et en appuyant sur l'allumage piézo situé a droite du tableau de
commande, a c6té du pictogramme suivant (4} ).

Si votre barbecue est équipé d’un allumage électronique :

* Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens anti-
horaire, puis tournez-le en position PLEIN DEBIT ( *(s ) (Fig. 04).

+ Appuyez immédiatement sur le bouton d’allumage ( ) ) Vous devez
entendre un son (« tic ») qui va provoquer un jet d’étincelles au niveau
du brdleur. Continuez a appuyer sur le bouton d’allumage pendant
quelques secondes, jusqu’a ce que le brdleur soit allumé.

« Si le brlleur ne s’allume pas au bout de 4 ou 5 tentatives, attendez 5
minutes, puis refaites I'opération.

« Effectuez les mémes opérations pour allumer le brdleur latéral, en
tournant le bouton de commande se trouvant & c6té du brileur latéral
et en appuyant sur le méme allumage électronique situé sur le tableau
de commande.

Si votre barbecue est équipé de I'all au C i <

InstaStart® :

« Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens

anti-horaire, puis tournez-le en position PLEIN DEBIT ( ’(\ ) (Fig. 04).

Maintenez I'appui sur le bouton de commande. L'allumeur électronique

générera alors un son (« tic ») qui provoquera un jet d’étincelles au

niveau du braleur. Une fois que le braleur est allumé, tournez le bouton

de commande sur la position PLEIN DEBIT ( *(\ ) (Fig. 04).

Effectuez les mémes opérations pour allumer le brdleur latéral, en

appuyant sur le bouton de commande situé a cété du braleur latéral, et
en tournant ce bouton.

NOTA : si le brdleur ou le braleur latéral ne s’allume pas au bout d’environ
10 secondes, lors du processus d’allumage, attendez 5 minutes avant de
refaire 'opération.

Une fois que le premier des brileurs principaux est allumé, il y a deux

facon d’allumer un autre brdleur :

1. Refaites I'opération d’allumage décrite ci-dessus

2. Allumez le brileur se trouvant & gauche ou a droite du brileur déja
allumg, en positionnant son bouton de commande dans la position
PLEIN DEBIT ( ‘f” ), ce qui permet un allumage croisé.

6.4 Allumage manuel

Si Pall piézo ou lall électronique ne fonctionne pas,
vous pouvez allumer votre grill manuellement.

Ouvrez le couvercle de cuisson.

Veillez & ce que les boutons de commande soient en position « OFF »
(« ARRET ») (O).

Retirez la grille de cuisson et la plaque de cuisson

Allumez une allumette et approchez-la du brileur & allumer.
Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens anti-
horaire, jusqu'a ce qu'il soit en position PLEIN DEBIT ( *6 ).
Remettez la grille et la plaque en place, en utilisant des gants de
protection.

o gakrw N2

6.5 Extinction du barbecue

a. Brileurs principaux

(Fig. 04) Ramenez les boutons de commande en position « OFF »

(« ARRET ») (O), puis fermez le robinet de la bouteille de gaz en tournant
le volant.

b. Braleur latéral (si le modéle comporte un brileur latéral)

(Fig. 04) Ramenez le bouton du brdleur latéral en position « OFF »
(« ARRET ») (O), puis fermez le robinet de la bouteille de gaz si vous
n'utilisez plus les brdleurs principaux du grill.

6.6 Eclairage du tableau de commande (seulement sur
certains modéles)

Les boutons de commande avec fonction InstaStart® s’éclairent des que
I'on tourne le bouton de commande pour permettre le débit de gaz.

En outre, si le barbecue est censé étre arrété, cela signifie que la valve
du bouton de commande est encore ouverte et fournit un indice visuel
indiquant que le bouton de commande n’a pas été positionné sur Off
(Arrét) correctement.

Nota : un éclairage ne signifie pas la présence de gaz ou d’une flamme.
Les LED ne sont pas remplagables.

7 - LA CUISSON

Une fois que vous avez allumé votre barbecue, le moment est venu

de commencer vos cuissons au grill ! Une bonne pratique consiste a
préchauffer votre grill pendant quelques minutes avant de commencer

ay placer des aliments. De la méme fagon que lorsque vous cuisinez
dans une poéle ou au four, ce préchauffage vous aide a atteindre une
température de grill appropriée et empéche les aliments de coller, en
assurant une cro(te croustillante et bien dorée.

Campingaz® recommande toujours de porter des gants de protection pour
manipuler les composants qui peuvent devenir trés chauds.

7.1 Des possibilités de cuisson a I'infini

Saviez-vous que certains aliments conviennent mieux pour différentes
surfaces de grill au barbecue ?

Les grilles conviennent mieux pour faire griller des viandes grasses
comme, par exemple, les saucisses et les steaks, de méme que la
peau des volailles. Etant donné que le transfert de chaleur s’effectue
directement de la flamme a I'aliment, la cuisson sur grille utilise
généralement des températures plus élevées a la surface La fonte
absorbe et intensifie la chaleur, en dorant ou en bralant au point de
contact. Il en résulte ces marques de grill que nous aimons voir sur
nos steaks et nos saucisses. Par ailleurs, I'aliment ne frit pas dans sa
graisse.

En revanche, les plaques/planchas sont mieux indiquées pour les
aliments grillés plus délicats comme, par exemple, le poisson, les fruits
de mer, les légumes, les fruits ou les aliments coupés en dés. Les
plaques/planchas transférent la chaleur uniformément entre I'ensemble
de la surface en fonte et I'aliment, en cuisant et en dorant d’une fagon
réguliére. Les flammes ne touchent jamais I'aliment, ce qui signifie
également que celui-ci nest pas exposé aux remontées de flammes
ou au brilage, ce qui est beaucoup plus sain. Vous pouvez également
utiliser votre plaque/plancha pour faire cuire des aliments fluides ou
destinés a recharger les batteries comme, par exemple, des ceufs ou
des pancakes.

A aliments différents, temps de cuisson différents, ce qui fait que le
barbecue est également équipé d’'une grille de maintien au chaud. I
s’agit d'une deuxieme grille, plus petite, qui est placée au-dessus de

la grille principale et qui est essentiellement utilisée pour maintenir au
chaud les aliments qui ont déja été cuits, sans les exposer a autant de




chaleur que sur la grille de cuisson. Cette grille permet d’attendre que
les aliments a cuisson plus lente soient cuits. La grille de maintien au
chaud peut également étre utilisée en tant que surface de cuisson au
grill complémentaire, en utilisant le barbecue comme un four pour une
cuisson indirecte, pour des mets comme, par exemple, des tomates
farcies, des pommes de terre au four ou des pains.

Toutes les surfaces de cuisson disponibles sur le barbecue permettent
de réaliser un nombre infini de recettes.

7.2 Donnez libre cours a votre créativité en matiére de
cuisson au grill, avec la polyvalence des modes
de cuisson

Pour une polyvalence plus grande encore, allant au-dela des surfaces de
cuisson, explorez le monde des solutions de cuisson interchangeables
Campingaz® Culinary Modular !

Retirez simplement le disque intérieur de la grille modulaire en fonte

et insérez I'un des différents accessoires de barbecue Campingaz®
Culinary Modular. Qu'il s’agisse de pizza, de paella et méme de wok, les
accessoires Campingaz® Culinary Modular vous permettront d’assouvir
tous vos désirs de gastronome en matiére de barbecue.

7.3 Couvercle ouvert ou fermé ? Cuisson directe et
cuisson indirecte

Pour saisir le steak parfait, pour utiliser le wok Campingaz® ou pour une
plancha, le mieux est de laisser le couvercle du barbecue ouvert. Ce
faisant, la chaleur est transférée par contact « direct » entre 'aliment

et une grille, une plagque ou une plancha trés chaude. Cependant, le
barbecue peut également étre utilisé comme un four lorsque son couvercle
est fermé. Dans ce cas, la chaleur est transférée par contact « indirect »
entre I'aliment et I'air trés chaud qui circule a I'intérieur du couvercle. Le
plat de cuisson verticale pour poulets, les grilles de maintien au chaud ou
la rétissoire de Campingaz® sont parfaits pour la cuisson indirecte mais
I'utilisation du barbecue que 'on préfére est probablement la cuisson
d'une pizza. Utilisez la pierre & pizza Campingaz® pour obtenir une pizza
croustillante et parfaitement cuite, au barbecue.

7.4 Pour maintenir vos aliments juteux et croustillants !

La cuisson au grill est la fagon parfaite de créer des aliments délicieux et
appétissants sur un feu nu. Mais comment maintenir les aliments juteux
sans sacrifier pour autant le délicieux croustillant ?

Le systéme de brileurs Blue Flame Campingaz® génére une délicate
évaporation d’eau qui emprisonne les sucs de votre aliment, sans perdre
pour autant la croustillante cro(ite obtenue au barbecue.

De la méme fagon que I'on fait la plupart des tendres et croustillantes
miches de pain, le systéme de braleurs Blue Flame maintient vos aliments
cuits au grill juteux et croustillants, que vous les saisissiez ou que vous
les rétissiez. Veillez simplement & remplir les tiroirs a eau jusqu’au niveau
requis avant d'utiliser votre appareil.

7.5 Cuisine plus saine, plus sire et plus agréable
avec, de par la conception du grill, beaucoup
moins de remontées de flammes

Le nouveau systéme de brileurs Blue Flame de Campingaz® offre un
préchauffage accéléré, une répartition optimale de la chaleur et, de par sa
conception, beaucoup moins de remontées de flammes.

Les remontées de flammes peuvent étre dangereuses car elles peuvent
rapidement échapper a tout controle et elles nécessitent d'étre éteintes
rapidement. Par ailleurs, les flammes jaunes que I'on voit pendant la
cuisson au grill détruisent en réalité les aliments en train de cuire, en
exercant une influence négative sur le goat. De plus, les zones noircies
sur les viandes saisies et grillées constituent une source de produits
chimiques cancérigénes.

Le braleur de forme nouvelle répartit astucieusement les flammes sous
toute la surface de cuisson au grill, en offrant une répartition de chaleur
parfaitement réguliere. La protection du brileur est intégrée aux grilles en
fonte, en supprimant la couche de protection du braleur au-dessous de

la surface de cuisson. On empéche ainsi la graisse et les jus trés chauds
de s’accumuler et de provoquer des flammes dangereuses dans le foyer.
L'eau provenant de I'InstaClean® Aqua constitue une aide supplémentaire
pour tenir I'inflammation sous contrdle.

7.6 Plus de récurage!

Intégrée a vos barbecues Series, I'astucieuse technologie Campingaz®
InstaClean Aqua, exploite le pouvoir de I'eau pour assurer un nettoyage
aussi simple que possible et sans efforts.

L'eau se remplit dans les tiroirs de récupération de la graisse a
chargement frontal, en empéchant toute la graisse résiduelle et tous les
déchets d’aliments de s’intégrer au matériau. De méme, la petite quantité
d'évaporation qui en résulte pendant votre séance de cuisson au grill
permet également de repousser la graisse, en empéchant cette derniére
et les souillures de briler dans les matériaux du foyer. Lorsque le moment
du nettoyage est venu, cet astucieux systéme vous permet de retirer les
piéces graisseuses du grill et de les laver tout simplement a I'eau. Il n'y a
pas a récurer !

L'eau usée présente dans le tiroir de récupération de la graisse est facile
a vider, il suffit pour cela de retirer un bouchon. Les modéles Premium

et Onyx sont équipés d’un récipient a eau usée comportant un filtre
escamotable pour séparer la graisse dense, en rendant I'élimination de
I'eau usée encore plus commode.

Nettoyage rapide, sans efforts et impeccable!

8 - NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Nous adorons cuire au grill, mais le nettoyage est toujours agacgant. Il
s’agit pourtant d’un stade trés important de chaque séance de cuisson au
grill. Un nettoyage régulier contribue a la durabilité et & la fiabilité de votre
grill Campingaz®. Avec notre technologie InstaClean® Aqua, en liaison
avec les instructions suivantes, notre objectif est de vous permettre de
nettoyer votre barbecue avec le moins d’efforts possible et d’une fagon
aussi commode que possible :

Afin de maintenir votre grill en parfait état de fonctionnement, il est
recommandé de le nettoyer régulierement (au plus tard au bout de 4 ou 5
utilisations). Si vous utilisez le grill avec de I'eau, nous vous conseillons de
changer I'eau apres chaque utilisation.

Voici comment procéder :

- Attendez que votre barbecue ait complétement refroidi aprés votre
séance de cuisson au grill.

Effectuez le vidage des tiroirs d’eau de la fagon décrite au chapitre 5.2.
- Utilisez une brosse pour barbecue en acier inoxydable pour éliminer
les excés de souillures des grilles et des plaques de cuisson, et placez
celles-ci dans le | lle ou bien faites-les tremper dans une
bassine remplie d’eau savonneuse ou d’un mélange homogéne de
vinaigre blanc et d'eau.

Retirez les éléments InstaClean® (Fig. 14). Grace a la technologie
InstaClean® Aqua, une éponge non abrasive et de I'eau savonneuse
devraient suffire pour nettoyer les piéces sans efforts.

Rincez et séchez

A noter que les éponges abrasives peuvent endommager votre grill.

8.1 Brileur

Vérifiez réguliérement que les orifices du braleur ne sont pas obstrués
par des souillures ou des toiles d’araignée.

Nettoyez le braleur en utlllsant une eponge humide (trempée dans de
I'eau et un liquide | le). Si nécessaire, utilisez une brosse
métallique humide.

Assurez-vous que tous les orifices du brlleur sont dégagés et secs
avant de réutiliser le braleur. Si nécessaire, dégagez le brileur en
utilisant une brosse métallique.

Si nécessaire, nettoyez les entrées d'air du bruleur (Fig. 12) et les
orifices du braleur, OP (Fig. 15).

NOTA : un nettoyage régulier prolonge la durée de vie du brileur et
empéche toute oxydation prématurée pouvant résulter de la cuisson de
résidus acides. Cependant, I'oxydation du brdleur du grill est normale.

9 RANGEMENT

« Aprés utilisation, fermez le robinet de votre bouteille de gaz, en tournant
le volant.

Si vous rangez votre barbecue dans une zone de stockage fermée,
débranchez la bouteille de gaz et rangez-la a I'extérieur.

Si vous rangez votre barbecue a I'extérieur, Campingaz® conseille
vivement d’utiliser une housse appropriée pour protéger votre grill
contre les éléments et contre I'encrassement pendant son stockage.

Si vous n'utilisez pas le grill pendant une longue période, il est conseillé
de le ranger dans un endroit sec et abrité (garage, par exemple).
Environnement propice a la corrosion : des précautions particulieres
doivent étre prises pour le barbecue, s'il est utilisé en bord de mer ; le
barbecue ne doit pas étre rangé a I'extérieur sans protection et il doit
étre maintenu sous abri et dans un environnement sec.

9.1 Tablettes latérales Campingaz® Push2Fold (en
fonction du modele)

Si votre grill est équipé des tablettes latérales Push2Fold, il est possible
d’abaisser et de replier ces tablettes vers le bas. Il suffit pour cela
d’appuyer sur le levier qui se trouve sous la tablette latérale (Fig. 16).
Pour les déplier en position horizontale, il suffit de les relever et elles se
verrouilleront dans cette position. Pour de plus amples instructions, si
nécessaire, lisez les instructions de montage se trouvant dans I'emballage.

10 - ACCESSOIRES

Pour vous aider a tirer le meilleur parti de votre barbecue, Campingaz®

a congu de nombreux accessoires destinés a vous aider & préparer vos
mets favoris sur votre grill, & rendre le nettoyage aussi simple que possible
et a faire en sorte que votre grill dure plus longtemps :

Les essentiels pour la cuisson Clean & Protect (Nettoyer &
au grill Protéger)

Ustensiles Premium :

Spatules, pinces, etc. Housses adaptées

Roétissoire Brosses

Pierre a pizza Nettoyants pour barbecue

Wok (voir nota ci-dessous) Nettoyants pour acier inoxydable

Poéle a paella

Plaque a plancha




IMPORTANT : pour des raisons de sécurité, n'utilisez pas le wok Culinary Modular (réf. 2000014584) sur votre barbecue.
En remplacement, utilisez le wok en fonte Culinary Modular (réf. 2000036961) ou le wok Mandarin Culinary Modular (réf. 2000038449) d’'une date de
fabrication non antérieure & octobre 2020. Vous trouverez ces informations marquées sur la poignée.

Pour voir notre gamme compléte et obtenir plus d’informations, merci de nous rendre visite a 'adresse www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) recommande d’utiliser ses barbecues au gaz systématiquement avec des accessoires et piéces de rechange de Campingaz®. ADG
(Campingaz®) décline toute responsabilité en cas d’endommagement ou de dysfonctionnement di a I'utilisation d’accessoires et/ou de piéces de rechange
d’autres marques.

11 - PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

N’oubliez pas I'environnement ! Votre grill comporte des matériaux qui peuvent étre récupérés ou recyclés. Si vous souhaitez vous défaire de votre barbecue,
remettez ces matériaux au service de collecte des déchets de votre commune et triez les matériaux d’emballage.

Déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE) : A
Ce symbole signifie que le systéeme électrique du grill doit étre éliminé sélectivement. A la fin de sa vie, le systéme électrique du grill doit étre rebuté
correctement. Le systéme électrique ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux non triés.
La collecte sélective des déchets favorise la réutilisation, le recyclage ou d’autres formes de récupération des matériaux recyclables contenus dans
mmm  ces déchets. Remettez le systéme électrique du grill & un centre de récupération des déchets ou a un point de collecte des déchets. Renseignez-
vous auprés de vos autorités locales en cas de doute. Ne rejetez jamais ces matériaux dans la nature. Ne tentez pas d'incinérer ces matériaux ; la
présence de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques peut nuire a I'environnement et avoir un effet potentiel sur
la santé humaine.

12 - ANOMALIES / REMEDES

Anomalies Causes probables / remédes

Le brlleur ne s’allume pas * Mauvaise arrivée du gaz
« Détendeur ne fonctionne pas
Le tuyau, le robinet, le tube venturi ou les orifices du briileur sont bouchés

Le brileur a des ratés ou s’éteint Vérifier s'il y a du gaz
Vérifier le branchement du tuyau

Voir le S.A.V.

Flammes soufflantes instables Bouteille neuve pouvant contenir de I'air. Laisser fonctionner et le défaut disparaitra.

Voir le S. AV

Grand panache de flammes a la
surface du brileur

Porte-injecteur incorrectement raccordé au braleur. Réglez le braleur.
Le brdleur est colmaté (par des toiles d’araignée, par exemple). Nettoyez le brileur.
Voir le S AV

La bouteille est presque vide. Changer de bouteille et le défaut disparaitra
Voir le S. AV

Flamme a l'injecteur

Température du gril trop élevée: réduire le débit
Nettoyer le plateau ramasse graisse

La graisse s’enflamme d’une fagon
anormale

Le brileur s’allume avec une
allumette mais pas avec l'allumage
« PIEZO »

Bouton, fil ou électrode défectueux. Controler les jonctions du cable de I'allumeur
Controler I'état de la céramique et du cable de liaison
Voir le S.A.V.

.

Raccord non étanche
Fermer immédiatement I'arrivée du gaz
Voir le S.A.V.

Fuite enflammée au raccord

Chaleur insuffisante Injecteur ou brlleur colmaté

Voir le S.A.V.

Robinet défectueux
Arréter I'appareil
Consulter le S.A.V.

Fuite enflammée derriére le bouton
de réglage

.

Fuite enflammée sous la console Arréter 'appareil
Fermez la bouteille de gaz.

Voir le S.A.V.




Thank you for choosing a Campingaz® gas barbecue!
This product has been designed to ensure you delight in the best grilling experience.

With this in mind, this grill has been especially designed for:

- Healthier, safer and more enjoyable cooking with significantly less flare
ups by design.

Mouthwatering results by locking in the moisture of food, for juicier
results and crispy perfection.

Prolonged cooking versatility to unleash your grilling creativity with the
Culinary Modular system.

Effortless and innovative cleaning thanks to integrated InstaClean® Aqua
technology.

Efficient grilling enabled by the optimized burner locations in
combination with a unique cooking grids design that prevents the need
of burner tents. Less loss of energy heating unnecessary barbecue
parts and less parts to clean.

Optimized power that offers excellent grilling performance and gas
consumption ratio.

Durability and reliability due to long life testing of relevant parts and
materials.

For the best cooking experience, please keep this manual in a safe place.
Prior to use, we recommend that you carefully read the instructions and
information provided.

This manual will help you to easily prepare the grill for cooking and will
provide helpful information so that you get start grilling under the best
possible conditions.

We hope this grill brings you joy and that you will have as much fun
grilling on it as we had developing it. Campingaz® wishes you good times
with your family & friends and we hope to contribute to it with your new
Campingaz® grill!

1 - IMPORTANT NOTICE

The grill shown in this manual may look different from yours. It is for
illustration purpose only.

Follow these instructions carefully to ensure safe usage and avoid
damaging your barbecue:

Do not modify the grill. Any modification of the grill may be
dangerous

This barbecue is designed for normal private use and is not intended
for commercial purposes.

- Please read the instructions carefully before use.

- Use outdoors only.

- Itis recommended to wear gloves to assemble the grill.

- Do not use any other fuel source than LPG on this barbecue.

Do not use an adjustable low-pressure regulator. Only use fixed

regulators that comply with the relevant European standards.

- To ensure safe operation of your barbecue, never use griddle plates that

cover 100% of your cooking surface.

Regularly clean the parts at the base of the firebox to avoid risk of

inflammation from excess grease residue and food waste.

Do not store or use petrol and other flammable liquids or vapors in the

vicinity of this grill.

- There should be no combustible materials within a radius of at least

60cm around the grill.

This grill must be kept away from inflammable materials when it is in

use.

Do not leave your grill unattended while it is in operation.

Do not move the grill when alight.

- To ensure proper and safe operation, the grill should be operated on
a level surface. Avoid soft surface such as grass or muddy terrain as
swivel castors could sink into the ground and get blocked due to weight
of the grill.

- CAUTION: Accessible parts may get very hot. Keep young children
away.

- Handle the lid of your grill carefully, especially while in use. Do not lean

over the fire box or grilling surface as it can get very hot.

Parts which are protected by the manufacturer or the manufacturer’s

representative must not be manipulated by the user.

- Close the gas bottle after each use.

If equipped with castors: use the 2 brake levers on the wheels to

prevent the grill from moving.

If you smell gas:

1. Close the valve of the gas bottle.

2. Extinguish all naked flames.

3. Open the lid.

4. If the smell continues, see chapter “3.3 - Checking for gas leaks” or
immediately seek advice from your local retailer.

2 - ASSEMBLY

2.1 Unpacking

When opening/unpacking the barbecue, please pay attention when using
a cutter or knife blade to avoid damaging parts. Take each component out
of the box with care.

2.2 Work space

Ensure you have a big enough work space for assembly. In order to
prevent scratches and damages when unpacking the grill, we suggest

laying down some soft material or work on a soft surface. Place all parts
on the work space, taking care that there is enough space between
them, preventing parts from coming in contact and causing unnecessary
scratches during the assembly.

2.3 Tools

We do not recommend the use of an electric screw driver for assembly.
The torque applied could strip the metal. A hand-held screwdriver should
be used. Carefully check that the model used fits the screw head properly
to avoid damaging the screw head.

2.4 Assembly

For a smooth assembly of your Campingaz® grill, it is necessary to follow
the assembly manual provided, step by step. To avoid complication, some
steps in the assembly manual recommend handling parts with 2 people.
This is indicated by the following pictogram:

X

The barbecue is now assembled and eager to get the first grilling session
started with you!

Only a few steps left to complete the preparation of your grill:

1. Connect the gas supply. See chapter 3.2.

2. Insert batteries (depending on model). See chapter 4.2.

3. Fill the water tray(s) with water/sand (optional) See chapter 5.1.
Please see the process details for each of these steps below:

3 - GAS CONNECTION AND USE
3.1 Gas bottle

This grill has been adjusted to operate from 4.5 to 15 kg butane, propane
or butane/propane bottles with an appropriate low-pressure regulator:

* France, Belgi Lt bourg, United Kingd
Spain, ltaly, Greece, Cyprus:
butane 28 mbar / propane 37 mbar.

Ireland, Portugal,

« Netherlands, Czech Republic, Slovakia, Hungary, Slovenia, Norway,
Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria, Turkey, Romania, Croatia,
Malta, Estonia, Lithuania, Latvia, Iceland:

butane 30 mbar / propane 30 mbar.

* Poland:
propane 37 mbar.

Always connect or replace the bottle in a well-ventilated area, never in the
presence of a flame, spark or heat source.

The possibility of placing and using the gas bottle within the trolley
compartment under the grill, depends on the height of the bottle. Refer to
the assembly manual for further details.

3.2 Hose

The grill should be used with flexible hose that is suitable for use with
butane, propane or butane/propane gas. Always check you are using the
correct hose with the correct length as specified for your region below.
The hose should be replaced immediately if it is damaged, cracked, when
required by national regulations or at the end of its lifecycle. Do not pull or
pierce the hose. Keep it away from any parts of the grill that get hot (Fig.
11). Check that the flexible hose stretches out normally, without twisting
or pulling.

France:
The grill has a G1/2 threaded gas inlet connector supplied with pre-fitted
NF ringed tailpiece and seal.
Therefore, the grill may be used with two types of flexible hoses:
a. Flexible hose designed to be joined onto ringed tailpieces on both
the grill and regulator sides, held firm with collars (in accordance with
standard XP D 36-110). Recommended hose length is 1.25 m, but hose
length should not exceed 1.50m.
To use the grill with the flexible hose XP D 36-110 (Fig.
. Slide the flexible hose onto the ringed tailpiece on both the grill and
regulator as far as it will go.
. Slide the collars behind the two first bosses on the tailpieces and
tighten them until the tightening head breaks.
i. Check for leaks following the instructions in section 3.3.

o

. Flexible hose (according to standard XP D 36-112 or NF D 36-112) fitted
with a G 1/2 threaded nut for fixing to the grill and a M 20x1.5 threaded
nut for fixing to the regulator. Recommended hose length is 1.25 m, but
hose length should not exceed 1.50m.

To use the grill with the flexible hose XP D 36-112 or NF D 36-112, G
1/2 and M 20x1.5 nuts (Fig. 02):




i. Loosen and remove the NF ringed tailpiece to release the G 1/2 inlet

connector.

ii. Remove the seal.

iii. Tighten the G 1/2 threaded nut on the hose onto the grill inlet
connector and the M20x1.5 threaded nut onto the regulator output
connector following the instructions supplied with the flexible hose.

iv. Use a spanner to hold the grill inlet connector firm and tighten or
loosen the threaded nut with another spanner.

v. Use a spanner to hold the regulator outlet connector firm.

vi. Check for leaks following the instructions in section 3.3.

Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland, Portugal, Spain,
Italy, Croatia, Greece, Netherlands, Czech Republic, Slovakia,
Hungary, Slovenia, Norway, Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria,
Turkey, Romania, Poland, Cyprus, Malta, Estonia, Lithuania, Latvia,
Iceland:

The barbecue is equipped with a circular connector. It should be used with
flexible hose that is suitable for use with butane and propane gas. Hose
length should not exceed 1.20m.

3.3 Checking for gas leaks

Important: never use a naked flame to check for gas leaks.

Work outside, away from all sources of ignition. Do not smoke.

Make sure the control knobs are in the “OFF” position (O) .

Fit the regulator onto the gas bottle in accordance with its instructions.

Connect the hose to the regulator and grill as described in section 3.2.

Use a gas leak solution to test for leaks. Alternatively, you can mix your

own gas leak solution by combining 1 cup of water with 1 cup of liquid

dish soap in a spray bottle and swirling gently to mix.

(Fig. 03) Apply or spray the solution to the connections between bottle/

regulator/hose/grill.

Open the gas bottle valve (the control knobs should remain closed:

“OFF” position (O) ). Bubbles in the gas leak solution indicate that there

is a gas leak.

. The leak can be stopped by tightening any hose connection or replacing
any faulty component. The grill must not be used until the leak is
stopped.

9. Close the valve on the gas bottle.

Important: Check for leaks at least once per year and each time the gas

bottle is replaced.
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3.4 Replacing the gas bottle

. Always work in a well-ventilated area and never in the presence of a
flame, spark or heat source.

(Fig. 04) Return the control knobs to the “OFF” position (O) , then close
the valve of the gas bottle by turning the handwheel.

Remove the regulator and check that the sealing joint is in good
condition.

Replace the empty gas bottle with a full one and put it in place. Refit the
regulator, taking care not to apply stress to the hose.

Check for gas leaks.

4 - BATTERIES FOR ELECTRONIC IGNITION
AND/OR LIGHTING (depending on model)
4.1 Battery requirement

If your grill is equipped with an electronic ignition, it will require 1xAA
alkaline battery.

If your grill is equipped with an electronic ignition and backlit control knobs,
it will require 4xAA alkaline batteries.

For your convenience the applicable batteries have been included in the
package.

If the grill is not used over an extended period of time, it is highly
recommended to remove the battery compartment from the grill and store
it separately in a dry and cool place.
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4.2 Exchanging the battery

The battery compartment is underneath the control panel. In order to
access it:

Remove the water drawers (Fig. 05).

Press the 2 release tabs of the battery compartment under the control
panel (Fig. 06).

Insert the batteries into the compartment, respecting the polarities as
indicated inside the compartment.

Slide the compartment back into place under the control panel. The side
of the compartment where the batteries are visible should be facing
toward you as you insert. (Fig. 07).

Check if it works! Push the ignition button, or if there is none, turn one of
the control dials. You should hear the ignition system sparking.
Caution: Do not mix old and new batteries. Do not mix alkaline,
standard (carbon-zinc), or rechargeable batteries. Non-rechargeable
batteries are not to be recharged.
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4.3 Battery disposal

This symbol found on the batteries means that at the end of their

lives, the batteries must be removed from the unit, and then

recycled or properly disposed of.

The batteries should not be thrown into the trash but should be
brought to a collection point (recycling centre etc.). Check with your local

council. Never dispose of batteries in nature. Do not try to incinerate: the
presence of certain substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in used batteries may
be hazardous to the environment and human health.

5 - INSTACLEAN® AQUA

It is recommended that water drawers below the control panel are filled
with water. This is optional and it is not required for your grill to function
correctly. However, Campingaz® strongly recommends the usage with
water as it offers many benefits. The addition of water prevents residual
grease and food waste from baking into the material, thereby significantly
reducing the risk of flare ups. The small amount of resulting evaporation
during your grilling session, also works as a grease repellent. When it's
time to clean, thanks to this clever system, you can remove the greasy grill
parts and simply wash them off with soapy water. No scrubbing required!

5.1 Preparation before cooking

Ensure again that your grill is positioned on a flat and horizontal surface.
Open the water drawer until you reach the intermediate lock position
(Fig. 08).

Ensure the drain plug is properly tightened to avoid any water leakage.
Fill conventional tap water into the water drawer by either using the
provided container (depending on the model) or any other beaker.
Please respect the recommended filling volume of the corresponding
water drawer:

- If your barbecue has 3 main burners, fill the large water drawer with
1.5L of water.

If your barbecue has 4 main burners, fill each of the two water drawers
with 0.75L of water.

Note: For your convenience you can use the provided grease evacuation
container as a measuring cup which has the respective filling volume
notches already applied. Alternatively, you can also use the MAX level
indicated in each water drawer to ensure you have the right fill amount.
5. Close the water drawers.
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5.2 Evacuation of the water drawers after cooking

. Open the water drawer until you reach the intermediate lock position

(Fig. 08).

For barbecue models with a front panel with integrated shelf, hold a

spare container under the drain plug before unscrewing it. For all other

models with doors, open the door below to reveal the grease evacuation
container with included filter, positioned within a cradle attached to

the door. If this is missing, ensure you place the grease evacuation

container and its cradle underneath the drawer you intend to evacuate.

(Fig 09.)

. Ensure you have placed the filter in the container with the finger hole

toward the front.

Remove the drain plug by unscrewing it anti-clockwise (Fig. 10) and

allow the waste water to funnel through the evacuation hole until it is

completely empty.

Repeat steps 1-4 to evacuate the second water drawer if applicable.

. Water drawers can be completely removed for cleaning. In order to
totally remove the trays, apply a slight upward movement to escape the
locking points at the intermediate and opened position.

. Use the filter to collect and wipe off food waste and dense grease,
before disposing of the waste water from the container. Recycle food
waste and waste water as per your local laws.

Note: It is also possible to fill the water drawers with sand instead

of water.
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6 - USE OF THE GRILL
6.1 Prior to use

Reminder: Never use the grill until the instructions have been read
carefully and understood. Additionally, ensure that:

* There are no gas leaks.

(Fig. 11) The hose does not touch any components which may get hot.
Ventilation openings within the trolley are not obstructed, especially

in grill chassis in which the gas bottle is stored and are fully or partly
enclosed.

The water drawers have been correctly inserted into their compartment
and that they are correctly positioned and pushed as far in as they will
go.

The removable InstaClean® parts of the firebox enclosure have been
assembled correctly (see section 8 - Cleaning and maintenance).

(Fig. 12) The burner are not blocked or obstructed (e.g. by spider webs).

6.2 Using the grill for the first time

When used for the first time, heat up the barbecue with all its burners
on FULL FLOW position ( 4 ) (with the lid closed), for approximately
30 minutes in order to eliminate any odours resulting from any residual
coatings on the new parts.

6.3 Lighting the barbecue main burners and the side
burner (side burner ignition only applicable on
models including a side burner)

- Open the valve of the gas bottle.

- Open the cooking lid.
- Make sure that the control knobs are in the “OFF” position (O) .

1




- For models with a side burner included, the side burner may operate
independently or in conjunction with the barbecue burners. Before
igniting the side burner, be sure that the side burner protective cover
is open (Fig. 13). Do not use a pan or pot smaller than 12 cm or larger
than 24 cm.

Note: Do not lean over the firebox while igniting the barbecue!

If your barbecue is equipped with piezo ignition:

+ Press and turn the control knob counter-clockwise and turn it to the
FULL FLOW position ( 4 ) (Fig. 04).

+ Push immediately the ignition button ( @ ) until it clicks.

« If the burner does not ignite after 4 or 5 attempts, wait 5 minutes and
then repeat the operation.

« Follow the same steps to ignite the side burner, turning the control knob
next to the side burner and pushing the piezo ignition located on the
right of the control panel next to this pictogram ( g} ).

If your barbecue is equipped with electronic ignition:

+ Press and turn the control knob counter-clockwise and turn it to the
FULL FLOW position ( f ) (Fig. 04).

+ Push immediately the ignition button ( )- You should hear a ticking
sound that causes a burst of sparks to occur at the burner. Continue
pushing the ignition button for a few seconds until the burner is lit.

« If the burner does not ignite after 4 or 5 attempts, wait 5 minutes and
then repeat the operation.

« Follow the same steps to ignite the side burner, turning the control knob
next to the side burner and pushing the same electronic ignition located
on the control panel.

If your barbecue is equipped with at ic C: i Ir t
ignition:

Push and turn the control knob counter-clockwise and turn it next to the
FULL FLOW position ("(g ) (Fig. 04). Keep the control knob pressed and
the electronic ignitor will generate a ticking sound that causes a burst

of sparks to occur at the burner. When the burner is lit, turn the control
knob to the FULL FLOW position ( # ) (Fig. 04).

Follow the same steps to ignite the side burner, pushing and turning the
control knob next to the side burner.

NOTE: If the burner or side burner do not ignite after about 10 seconds
during the ignition process, wait 5 minutes and before repeating the
operation.

Once the first of the main burners is lit, there are two ways of lighting

another burner:

1. Repeat the lighting operation described above

2. Light the burner to the left or right of the already ignited burner by
adjusting its control knob to the FULL FLOW position ("h ), thereby
enabling cross-lighting.

6.4 Manual ignition

If the piezo ignition or the electronic ignition doesn’t work, you can
manually ignite your grill.

Open the cooking lid.

Make sure that the control knobs are in the “OFF” position (O) .
Remove the cooking grid and griddle

Light a match and then bring it next to the burner to be lit.

Push the control knob and turn it counterclockwise until it is in the FULL
FLOW position ( ).

Put the grid and griddle back in place, using protective gloves.
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6.5 Extinguishing the barbecue

a. Main burners
(Fig. 04) Return the control knobs to the “OFF” position (O) then close the
valve of the gas bottle by turning the handwheel.

b. Side burner (if side burner included on the model)
(Fig. 04) Return the side burner knob to the “OFF” position (O) then close
the valve of the gas bottle if the grills main burners are no longer in use.

6.6 Lighting of the control panel (only on selected
models)

The control knobs with InstaStart® function, will be illuminated as soon as
the control knob is rotated to allow the gas flow.

In addition, if the barbecue is supposed to be turned off, it signifies that
the valve of the control knob is still open and provides a visual cue that the
control knob has not been turned off correctly.

Note: lllumination does not signify the presence of gas or flame.

LEDs are not replaceable.

7 - COOKING EXPERIENCE

Once you have ignited your barbecue, it’s time to start grilling! It is good
practice to pre-heat your grill for a few minutes before you start placing
food on it. Similarly, to when you cook in a pan or in an oven, it helps

you to reach an appropriate grilling temperature and prevents food from
sticking, ensuring a crisp, brown crust.

Campingaz® always recommends wearing protective gloves when handling
components which may become very hot.

7.1 Endless cooking possibilities

Did you know that some foods are better suited for various barbecue
grilling surfaces?

Grids are better suited for grilling fatty meats such as sausages and steak,
as well as skin on poultry. As the heat transfers directly from the flame to
the food, grid cooking generally uses higher temperatures on the surface.
The cast iron absorbs and intensifies the heat, browning or burning at

the point of contact. These are the grill marks we love on our steaks and
sausages. Further the food does not fry in its own grease.
Griddles/Planchas on the other hand are better for more delicate grilled
foods, such as fish, seafood, vegetables, fruits or diced foods. Griddles/
Plancha transfer heat consistently from the entire cast iron surface to the
food, cooking and browning evenly. The flames never touch the food,
which also means food is not subject to flare ups or charring which is
much healthier. You can also use your Griddle/Plancha to cook runny or
battery foods, such as eggs or pancakes.

Since different foods take different lengths of time to cook, the barbecue
is also equipped with a warming rack. It is a smaller second grid that is
positioned above the main grill and is primarily used to keep food that has
already been cooked hot, without exposing it with as much heat as on the
grid. This allows slower-cooking food to catch up. The warming rack can
also be used as an additional grilling surface when using the barbecue like
an oven for indirect cooking, for dishes such as stuffed tomatoes, baked
potatoes or breads.

Thanks to all the different cooking surfaces available on the barbecue, it is
possible to make an infinite number of recipes.

7.2 Unleash your grilling creativity with prolonged
cooking versatility

For even more versatility that goes beyond cooking surfaces, explore world
of the Campingaz® Culinary Modular interchangeable cooking solutions!
Simply take out the inner ring of the cast iron modular grid and insert one
of the various Campingaz® Culinary Modular Barbecue Accessories. From
Pizza, Paella and even a Wok, the Campingaz® Culinary Modulars offer
every option your gourmet barbecue heart desires.

7.3 Lid open or closed? Direct and Indirect cooking

For searing the perfect steak, using the Campingaz® Wok, or cooking a
plancha, it is best to leave the lid of the barbecue open. By doing so, heat
is transferred by “direct” contact between food and a hot grid, griddle or
plancha. However, the barbecue can also be used like an oven when the
lid is closed. In this case, heat is transferred by “indirect” contact between
food and the hot air that is circulated inside the lid. Campingaz’'s® Chicken
Roaster, warming racks or rotisserie are perfect for indirect cooking but
the favorite usage is probably to cook a pizza on the barbecue. Use the
Campingaz® Pizza Stone to get a crispy and perfectly BBQ-baked pizza.

7.4 Keep your food juicy and crispy!

Grilling is the perfect way to create mouth-watering, delicious food over

an open fire. But how to keep food juicy without sacrificing that delicious
crunch?

The Campingaz® Blue Flame power system generates delicate water
evaporation that locks in the succulent moisture of your food without losing
the crispy barbecued crust.

Similarly, to how the most soft and crusty loaves of bread are made, the
Blue Flame power system keeps your grilled food juicy and crispy, whether
you are searing or roasting. Simply ensure you fill the water drawers to the
required level before use.

7.5 Healthier, safer and more enjoyable cooking with
significantly less flare ups by design

The new Blue Flame power system by Campingaz® offers accelerated pre-
heating, optimal heat distribution and significantly less flare ups by design.
Flare-ups can be dangerous as they can quickly get out of control and
need to be extinguished in unique way. Further, the yellow flames seen
during grilling actually ruin the food that is being cooked by having a
negative impact on the taste. Moreover, blackened areas on charred and
grilled flesh foods are a source of carcinogenic chemicals.

The new shaped burner cleverly distributes flames under the entire grilling
surface offering a perfectly even heat distribution. The burner protection

is integrated into the cast iron grids removing the burner protection layer
below the cooking surface. Hot grease and juices are thereby prevented
from collecting and causing dangerous flames in the fire box. Water from
the InstaClean® Aqua further assists in keeping inflammation in check.

7.6 No more scrubbing!

Integrated in your Series barbecues, the clever and effortless Campingaz®
InstaClean Aqua technology harnesses the power of water to ensure
cleaning is as simple as possible.

Water is filled into the front-loading grease drawers, preventing all residual
grease and food waste, from baking into the material. Similarly, the small
amount of resulting evaporation during your grilling session, also works
as a grease repellent, preventing grease and grime from burning into the
firebox materials. When it's time to clean, thanks to this clever system, you
can remove the greasy grill parts and simply wash them off. No scrubbing
required!

The waste water in the grease drawer can simply be drained by removing
a plug. Premium and Onyx models come fitted with a waste water
container including a removable filter to separate dense grease, making




waste water disposal even more convenient.
Quick, effortless and squeaky clean!

8 - CLEANING AND MAINTENANCE

We love to grill, but cleaning is always a pain. Yet it is a very important
stage of every grilling session. Regular cleaning facilitates the durability
and reliability of your Campingaz® grill. With our InstaClean® Aqua
technology in combination with the following instructions, we aim to make
cleaning your barbecue as effortless and convenient as possible:

In order to maintain your grill in perfect working condition, it is
recommended to clean it regularly (latest after 4 or 5 uses). If you use the
grill with water, it is recommended you exchange the water after each use.

How to proceed:

- Wait for your barbecue to cool down completely after your grilling

session.

Proceed with the evacuation of the water drawers as per chapter 5.2.

Use a stainless-steel BBQ brush to brush off excess grime from cooking

grids and griddles and place them either in the dishwasher or let them

soak in a tub of soapy water or a homogenous mix of white vinegar and
water.

- Remove the InstaClean® elements (Fig. 14). Thanks to the InstaClean®
Aqua technology, a non-abrasive sponge and soapy water should be
enough to effortlessly clean the parts.

- Rinse and dry.

Note that abrasive sponges could damage your grill.

8.1 Burner

Regularly check that no dirt or cobwebs block the burner openings.

Clean the burner using a damp sponge (soaked in water and dishwashing
soap). If necessary, use a damp steel brush.

Make sure all burner openings are unclogged and dry before using the
burner again. If necessary, unclog the burner using a wire brush.

If necessary, clean the burner air entries (Fig. 12) and burner openings OP
(Fig. 15).

NOTE: Regular cleaning extends the lifetime of the burner and prevents
premature oxidation that may result from cooking acid residue. However,
oxidation of the grill burner is normal.

9 - STORAGE

Close the valve of your gas bottle after use by turning the handwheel.
If you store your barbecue in an enclosed storage area, disconnect the
gas bottle and store the bottle outdoors.

If you store your barbecue outdoors, Campingaz® highly recommends
the usage of an appropriate cover to protect your grill from the weather
elements and dirt during storage.

When the grill is not used for a long period of time, it is recommended
that the barbecue is stored in a dry, sheltered place (eg: garage).
Environment conducive to corrosion: particular care must be taken with
the barbecue if used by the sea; it must not be stored outside without
protection and must be kept sheltered and in a dry environment.

9.1 Campingaz® Push2Fold side tables (depending on
model)

If your grill is equipped with the Push2Fold side tables, the tables can be
lowered and folded inward by simply pushing the lever which can be found
under the side table (Fig. 16). To fold them back into horizontal position,
simply lift the table back up and it locks into position. Read the assembly
instructions included in the package for further instructions, if required.

10 - ACCESSORIES

To help you get the most out of your barbecue experience, Campingaz®
has designed many accessories to; aid preparing your favourite dishes
on your grill, make cleaning as simple as possible and to ensure you can
make your grill last longer:

Grilling Essentials Clean & Protect

Premium Utensils:

Spatulas, Tongs etc Tailored covers

Rotisserie Brushes
BBQ Cleaners

Stainless Steel Cleaners

Pizza Stone

Wok (see note below)

Paella skillet

Plancha griddle

IMPORTANT: For safety reasons, do not use the Culinary Modular Wok
(ref. 2000014584) on your barbecue.

Instead, use the Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961) or the
Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) which has a production
date no older than October 2020. You can find this information marked on
the handle.

To view our full range and more information, please visit
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) advises that its gas barbecues should systematically
be used with accessories and replacement parts from Campingaz®. ADG
(Campingaz®) accepts no responsibility for any damage or malfunction due
to the use of accessories and/or replacement parts from other brands.

11 - PROTECTING THE ENVIRONMENT

Don't forget the environment! Your grill contains materials which can be
recovered or recycled. If you want to dispose of your barbecue, hand
these materials in to the waste collection service in your community and
sort the packing materials.

Electrical and electronic waste:
This symbol means that the grill’s electrical system must be
E\/ disposed of selectively. At the end of its life, the grill's electrical
system must be scrapped correctly. The electrical system must
m=mm not be disposed of with unsorted municipal waste.
Selective collection of waste promotes reuse, recycling or other
forms of recovery of recyclable materials contained in this waste. Take
the grill's electrical system to a waste recovery centre or waste collection
point. Check with your local council or authorities if unsure. Never dispose
of these materials in nature. Do not try to incinerate; the presence of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment can
be harmful to the environment and have a potential effect on human
health.




12 - TROUBLESHOOTING

Problems

Probable causes / remedies

The burner will not light

Lack of gas supply.
Regulator does not work.
Hose, valve, burner or burner openings are blocked.

Burner ‘pops’ or blows itself out

Check gas supply.
Check hose connections.
Contact the After Sales Service.

Sputtering unsteady flames

New bottle may contain air. Continue use and the problem will disappear.
Contact the After Sales Service.

Large flames on surface of burner

Jet nozzle badly connected to burner. Adjust the burner.
The burner is clogged (e.g.: cobwebs). Clean burner.
Contact the After Sales Service.

Flame low on jet

The bottle is almost empty. Change bottle and the problem will disappear.
Contact the After Sales Service.

Excessive grease flare-up

.

Grill temperature too high: Lower flame.
Clean the grease drip tray.

Burners light with a match, but
not with the “PIEZO” igniter

.

.

Faulty igniter button, wire or electrode. Check igniter cable connections.
Check condition of electrode and connection wire.
Contact the After Sales Service.

Fire at any connection

.

Leaking connection.
Turn off gas supply immediately.
Contact the After Sales Service.

Lack of heat

Clogged jet or burner.
Contact the After Sales Service.

Fire behind control knob

Defective tap unit.
Turn off appliance.
Contact the After Sales Service.

Fire under control panel

Turn off appliance.
Close gas bottle.
Contact the After Sales Service.




Vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Campingaz® Gasgrill entschieden haben!
Dieses Produkt wurde entwickelt, um lhnen ein optimales Grillerlebnis zu bieten.

Wie dieser Grill Ihnen das ermdglicht:

- Gestuinderes, sichereres und angenehmeres Grillen mit deutlich weniger
Auflammen.

Durch mehr Freiraum fiir Kreativitat, dank der erhéhten Vielseitigkeit
ermdglicht durch das Culinary Modular System.

Muhelose und innovative Reinigung dank integrierter InstaClean® Aqua
Technologie.

- Effizientes Grillen wird auch durch die optimierte Brennerplatzierungen
in Kombination mit einem einzigartigen Grillrostdesign erméglicht, das
den Einsatz von zusétzlichen Brennerabdeckungen uberfliissig macht.
Das Ergebnis: Weniger Energieverlust durch Erhitzen unnétiger Grillteile
und weniger zu reinigende Teile.

Optimierte Leistung, die erstklassige Grillergebnisse und ein
ausgezeichnetes Gasverbrauchsverhéltnis bietet.

Langlebigkeit und Zuverldssigkeit durch Langzeittests der relevanten
Teile und Materialien.

Fiir ein optimales Grillerlebnis bewahren Sie dieses Handbuch an

einem sicheren Ort auf. Wir empfehlen lhnen, vor der Verwendung die
mitgelieferten Anweisungen und Informationen sorgfaltig zu lesen.
Dieses Handbuch hilft Ihnen, den Grill ganz einfach vorzubereiten, und
gibt Ihnen niitzliche Informationen, damit Sie mit dem Grillen unter den
bestmdglichen Bedingungen beginnen kénnen.

Wir hoffen, dass lhnen dieser Grill Freude bereitet und dass Sie genauso
viel Spal} beim Grillen haben werden, wie wir bei der Entwicklung des
Grills hatten. Campingaz® wiinscht lhnen schéne Momente mit Ihrer
Familie und Ihren Freunden, und wir freuen uns, dass wir mit lhrem
neuen Campingaz® Grill dazu beitragen konnen!

1 — WICHTIGER HINWEIS

Der in diesem Handbuch abgebildete Grill sieht moglicherweise anders
aus als lhrer. Die Abbildung dient nur zur Veranschaulichung.
Befolgen Sie diese Anweisungen genau, um einen sicheren
Gebrauch zu gewéhrleisten und eine Beschédigung lhres Grills zu
vermeiden:

Nehmen Sie keine Modifizierungen am Grill vor. Jede Verdanderung
des Grills kann gefahrlich sein

Dieser Grill ist fiir den normalen privaten Gebrauch konzipiert und
nicht fir kommerzielle Zwecke bestimmt.

- Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Benutzung sorgféltig
durch.
Nur im Freien verwenden.
- Es wird empfohlen, beim Zusammenbau des Grills Handschuhe zu
tragen.
Fir diesen Grill darf keine andere Brennstoffquelle als LPG verwendet
werden.
Keinen einstellbaren Niederdruckregler verwenden. Nur feste
Regulatoren verwenden, die den einschlégigen europaischen Normen
entsprechen.
Zur Gewahrleistung eines sicheren Betriebs des Grills niemals
geschlossene Grillplatten verwenden, die 100 % der Grillflache
abdecken.
Die Teile am Boden der Grillwanne regelmaRig reinigen, um die
Entziindungsgefahr durch {berschissige Fettreste und Speisereste zu
vermeiden.
Kein Benzin und keine anderen brennbaren Flissigkeiten oder Gase in
der Néhe dieses Girills lagern oder verwenden.
- In einem Radius von mindestens 60 cm um den Grill herum sollten sich
keine brennbaren Materialien befinden.
Dieser Grill muss von brennbaren Materialien ferngehalten werden,
wenn er in Gebrauch ist.
Bitte den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen, wéhrend er in Betrieb ist.
Den Grill nicht bewegen wenn er in Benutzung ist.
- Um einen ordnungsgeméaRen und sicheren Betrieb zu gewahrleisten,
sollte der Grill auf einer ebenen Flache betrieben werden. Weiche
Untergriinde wie Rasen oder schlammiges Gelénde sind zu vermeiden,
da die Lenkrollen im Boden versinken und durch das Gewicht des Grills
blockiert werden kénnten.
ACHTUNG: Zugangliche Teile kbnnen sehr heifl werden. Kleine Kinder
fernhalten.
Der Deckel des Grills sollte vorsichtig behandelt werden, vor allem
wahrend des Gebrauchs. Lehnen Sie sich nicht (iber die Grillflache, da
es dort sehr heill werden kann.
Teile, die durch den Hersteller oder den Vertreter des Herstellers
geschtzt sind, dirfen vom Benutzer nicht manipuliert werden.
- Verschlielen Sie die Gasflasche nach Gebrauch.
Falls mit Rollen ausgestattet: Verwenden Sie die 2 Bremshebel an den
Rédern, um ein Verschieben des Grills zu verhindern.
- Wenn Sie Gas riechen:

1. SchlieRen Sie das Ventil an der Gasflasche.

2. Léschen Sie alle offenen Flammen.

3. Offnen Sie den Deckel.

4. Wenn der Geruch weiter vorhanden ist, siehe Kapitel ,3.3 — Priifen

auf Gaslecks" oder wenden Sie sich sofort an Ihren Handler vor Ort.

2 - MONTAGE
2.1 Auspacken

Wenn Sie den Grill 6ffnen/auspacken, achten Sie bei der Verwendung
eines Cutters oder einer Messerklinge darauf, dass keine Teile
beschadigt werden. Heben Sie jedes Teil vorsichtig aus dem Karton.

2.2 Arbeitsflache

Stellen Sie sicher, dass Sie eine ausreichend grofRe Arbeitsflache fiir die
Montage zur Verfligung haben. Um Kratzer und Beschadigungen beim
Auspacken des Grills zu vermeiden, schlagen wir vor, weiches Material
auszulegen oder auf einer weichen Oberflache zu arbeiten. Platzieren Sie
alle Teile auf der Arbeitsflache, wobei darauf zu achten ist, dass gentigend
Platz zwischen ihnen ist, damit die Teile wahrend des Zusammenbaus
nicht in Kontakt kommen und unnétige Kratzer verursachen.

2.3 Werkzeuge

Wir raten von der Verwendung eines elektrischen Schraubendrehers
fur die Montage ab. Der ausgelibte Drehmoment kénnte das Metall
beschadigen. Es sollte ein Handschraubenzieher verwendet werden.
Priifen Sie sorgfaltig, ob der Schraubendreher richtig auf den
Schraubenkopf passt, um eine Beschadigung des Schraubenkopfes zu
vermeiden.

2.4 Montage

Fur eine reibungslose Montage lhres Campingaz® Grills missen

Sie das mitgelieferte Montagehandbuch Schritt fir Schritt befolgen.
Um Komplikationen zu vermeiden, wird in einigen Schritten des
Montagehandbuchs empfohlen, die Montage mit 2 Personen
durchzufiihren. Dies wird durch das folgende Piktogramm angezeigt:
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Der Grill ist jetzt aufgebaut und der ersten Grillparty steht nichts mehr im

Wege!

Nur noch wenige Schritte, um die Vorbereitung Ihres Grills abzuschlieen:

1. SchlieBen Sie die Gaszufuhr an. Siehe Kapitel 3.2.

2. Legen Sie die Batterien ein (je nach Modell). Siehe Kapitel 4.2.

3. Fiillen Sie die Wasserschale(n) mit Wasser/Sand (optional). Siehe
Kapitel 5.1.

Bitte beachten Sie die Einzelheiten fiir jeden dieser Schritte in den

folgenden Paragrafen:

3 — GASANSCHLUSS UND VERWENDUNG
3.1 Gasflasche

Dieser Grill wurde fiir den Betrieb von 4,5 bis 15 kg Butan-, Propan- oder
Butan/Propan-Flaschen mit einem entsprechenden Niederdruckregler
ausgestattet:

* Frankreich, Belgien, Luxemburg, GroRbritannien, Irland, Portugal,
Spanien, Italien, Griechenland, Zypern:
Butan 28 mbar / Propan 37 mbar.

* Niederlande, Tsch he Republik, S kei, Ungarn, Sl
Norwegen, Schweden, Danemark, Finnland, Bulgarien, Tiirkei,
Rumanien, Kroatien, Malta, Estland, Litauen, Lettland, Island:

Butan 30 mbar / Propan 30 mbar.

* Polen:
Propan 37 mbar.

Das AnschlieRen oder Austauschen der Flasche muss immer an einem
gut beliifteten Ort erfolgen. Es diirfen keine Flammen, Funken oder
Warmequellen vorhanden sein.

Die Méglichkeit, die Gasflasche im Grillwagen zu platzieren und zu
verwenden, hangt von der Héhe der Flasche ab. Weitere Einzelheiten
finden Sie im Montagehandbuch.

3.2 Schlauch

Der Grill sollte mit einem flexiblen Schlauch betrieben werden, der flr

die Verwendung von Butan, Propan oder Butan/Propangas geeignet ist.
Uberpriifen Sie immer, ob Sie den richtigen Schlauch mit der richtigen
Lange verwenden, wie unten fir Inre Region angegeben. Der Schlauch
sollte sofort ersetzt werden, wenn er beschadigt ist, Risse aufweist, wenn
dies aufgrund nationaler Vorschriften erforderlich ist oder wenn er das
Ende seiner Lebensdauer erreicht hat. Den Schlauch nicht ziehen oder
durchstechen. Halten Sie ihn von allen Teilen an der Vorderseite des Grills
fern, die sich erhitzen (Abb. 11). Priifen Sie, ob sich der flexible Schlauch
normal ausdehnt, ohne sich zu verdrehen oder auszudehnen.




Frankreich:

Der Grill hat einen Gaseinlassanschluss mit G1/2-Gewinde, der mit

vormontiertem NF-Ring-Endstlick und Dichtung geliefert wird.

Daher kann der Grill mit zwei Arten von flexiblen Schlduchen verwendet

werden:

a. Der flexible Schlauch ist so konzipiert, dass er an die mit Ringen
versehenen Endstiicke des Grills wie auch des Reglers angeschlossen
werden kann, wobei er mit Keilzwingen befestigt wird (gemal der Norm
XP D 36-110). Die empfohlene Schlauchlange betragt 1,25 m, aber die
Schlauchlange sollte 1,50 m nicht tberschreiten.

Verwendung des Grills mit dem flexiblen Schlauch XP D 36-110 (Abb. 01):

i. Schieben Sie den flexiblen Schlauch bis zum Anschlag auf das
beringte Endstiick sowohl am Grill als auch am Regler.

ii. Schieben Sie die Keilzwingen hinter die beiden ersten Abschnitte auf
die Saitenhalter und ziehen Sie sie fest, bis der Spannkopf stoppt.

iii. Priifen Sie gemaR den Anweisungen in Abschnitt 3.3 auf
Undichtigkeiten.
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Flexibler Schlauch (geméaR der Norm XP D 36-112 oder NF D 36-112)
mit einer G 1/2-Gewindemutter zur Befestigung am Grill und einer M
20x1,5-Gewindemutter zur Befestigung am Regler. Die empfohlene
Schlauchlénge betragt 1,25 m, aber die Schlauchlange sollte 1,50 m
nicht Uberschreiten.

Verwendung des Grills mit dem flexiblen Schlauch XP D 36-112 oder NF

D 36-112, G 1/2- und M 20x1,5-Muttern (Abb. 02):

i. Losen und entfernen Sie das NF-Ring-Endstiick, um den G
1/2-Einlassanschluss zu Iésen.

ii. Entfernen Sie die Dichtung.

iii. Ziehen Sie die Gewindemutter G 1/2 am Schlauch auf den
Einlassanschluss des Grills und die Gewindemutter M20x1,5 auf
den Ausgangsanschluss des Reglers gemaR den mit dem flexiblen
Schlauch gelieferten Anweisungen fest.

iv. Verwenden Sie einen Schraubenschlissel, um den Einlassanschluss
des Grills festzuhalten, und ziehen Sie die Gewindemutter mit einem
anderen Schraubenschliissel an oder I6sen Sie sie.

v. Verwenden Sie einen Schraubenschliissel, um den
Reglerausgangsanschluss festzuhalten.

vi. Priifen Sie gemaR den Anweisungen in Abschnitt 3.3 auf
Undichtigkeiten.

Belgi burg, GroBbri Irland, Portugal, Spanien,

Itallen Kroatlen Gnechenland Niederlande, Tschechische Republik,

Slowakei, Ungarn, Slowenien, Norwegen, Schweden, Danemark,

Finnland, Bulgarien, Tiirkei, Rumanien, Polen, Zypern, Malta, Estland,

Litauen, Lettland, Island:

Der Grill ist mit einem Rundstecker ausgestattet. Er sollte mit einem

flexiblen Schlauch betrieben werden, der fiir die Verwendung von Butan-

und Propangas geeignet ist. Der Schlauch sollte nicht langer als 1,20 m

sein.

3.3 Priifen auf Gaslecks

Wichtig: Verwenden Sie keine offene Flamme, bevor Sie eine Priifung
auf Gaslecks durchgefiihrt haben.

. Arbeiten Sie im Freien, fern von allen Ziindquellen. Nicht rauchen.

. Vergewissern Sie sich, dass sich die Bedienungsknopfe in der ,AUS"-
Position (O) befinden.

Montieren Sie den Regler gemaR den Anweisungen auf der Gasflasche.
SchlieBen Sie den Schlauch an den Regler und den Grill an, wie in
Abschnitt 3.2 beschrieben.

. Verwenden Sie eine Lésung zum Ermitteln von Gaslecks, um die
Dichtigkeit zu priifen. Alternativ kénnen Sie sich |hre eigene Losung
mischen: Geben Sie dazu eine Tasse Wasser und eine Tasse fliissiges
Spiilmittel in eine Spriihflasche und schwenken Sie sie sanft, damit sich
alles vermischt.

(Abb. 03) Tragen Sie die Lésung auf die Verbindungen zwischen
Flasche/Regler/Schlauch/Grill auf oder spriihen Sie sie auf.

Offnen Sie das Ventil der Gasflasche (die Bedienungsknépfe sollten
geschlossen bleiben: ,AUS“-Position (O)). Bilden sich Blasen in der
Losung, deutet dies auf ein Gasleck hin.

Das Leck kann beseitigt werden, indem jede Schlauchverbindung
festgezogen oder eine fehlerhafte Komponente ausgetauscht wird. Der
Grill darf erst verwendet werden, wenn das Leck beseitigt wurde.

9. SchlieBen Sie das Ventil an der Gasflasche.

Wichtig: Priifen Sie die Verbindung mindestens einmal pro Jahr auf
Lecks und immer dann, wenn die Gasflasche ausgetauscht wurde.
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3.4 Austausch der Gasflasche

. Das Austauschen der Flasche muss immer an einem gut bellifteten
Ort erfolgen und es diirfen keine Flamme, Funken oder Warmequellen
vorhanden sein.

(Abb. 04) Bringen Sie die Bedienungsknopfe wieder in die ,AUS"-
Position (O) und schlieRen Sie dann das Ventil an der Gasflasche tiber
das Handrad.

Entfernen Sie den Regler und priifen Sie, ob die Dichtungsfuge in
Ordnung ist.

. Tauschen Sie die leere Gasflasche gegen eine volle aus und stellen
Sie sie auf. Bringen Sie den Regler wieder an und achten Sie darauf,
keinen Druck auf den Schlauch auszuiiben.

Prifen Sie die Verbindung auf Gaslecks.
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4 — BATTERIEN FUR ELEKTRONISCHE
ZUNDUNG UND/ODER BELEUCHTUNG (je
nach Modell)

4.1 Erforderliche Batterien

Wenn lhr Grill mit einer elektronischen Ziindung ausgestattet ist, wird eine
AA-Alkaki-Batterie benétigt.

Wenn lhr Grill mit einer elektronischen Ziindung und Bedienungsknépfen
mit Hintergrundbeleuchtung ausgestattet ist, benétigt er vier AA-Alkaki-
Batterien.

Die Batterien sind im Lieferumfang enthalten.

Wenn der Grill (iber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, wird
dringend empfohlen, das Batteriefach aus dem Grill zu entfernen und es
separat an einem trockenen und kiihlen Ort zu lagern.

4.2 Austausch der Batterien

Das Batteriefach befindet sich unter dem Bedienfeld. Zugang:

1. Nehmen Sie die Wasserschubladen heraus (Abb. 05).

. Driicken Sie die 2 Entriegelungslaschen des Batteriefachs unter dem
Bedienfeld (Abb. 06).

. Legen Sie die Batterien in das Fach ein und achten Sie dabei auf die im
Fach angegebenen Polaritaten.

. Schieben Sie das Fach wieder unter das Bedienfeld. Die Seite des

Fachs, auf der die Batterien sichtbar sind, sollte beim Einfiihren zu

lhnen gerichtet sein. (Abb. 07).

Priifen Sie, ob alles funktioniert! Driicken Sie den Ziindknopf, oder, falls

kein Ziindknopf vorhanden ist, drehen Sie eines der Einstellrader. Sie

sollten das Entziinden der Ziindanlage héren.

Achtung: Mischen Sie keine alten mit neuen Batterien. Mischen Sie keine

Alkali-, Standard- (Kohle-Zink) oder wiederaufladbaren Batterien. Nicht

wiederaufladbare Batterien dirfen nicht aufgeladen werden.
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4.3 Batterieentsorgung

Dieses Symbol auf den Batterien bedeutet, dass die Batterien am

Ende ihrer Lebensdauer aus dem Geréat entfernt und dann

recycelt oder ordnungsgeman entsorgt werden missen.

Die Batterien diirfen nicht in den Mull geworfen werden, sondern
missen zu einer Sammelstelle (Recyclingzentrum usw.) gebracht werden.
Erkundigen Sie sich bei lhrer 6rtlichen Verwaltung. Entsorgen Sie Batterien
niemals in der Natur. Verbrennen Sie sie nicht: Bestimmte Stoffe (Hg,

Pb, Cd, Zn, Ni) in gebrauchten Batterien kénnen fiir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit gefahrlich sein.

5 — INSTACLEAN® AQUA

Es wird empfohlen, die Wasserschubladen unter dem Bedienfeld

mit Wasser zu fiillen. Dies ist optional und beeintrachtigt die
Funktionsttichtigkeit lhres Grills nicht. Campingaz® empfiehlt jedoch die
Verwendung von Wasser, da dies viele Vorteile bietet. Durch die Zugabe
von Wasser wird verhindert, dass Fettreste und Speisereste am Material
haften bleiben, wodurch das Risiko von Aufflammen deutlich verringert
wird. Die geringe Menge an Verdunstung, die beim Grillen entsteht, wirkt
auch fettabweisend. Wenn es Zeit zum Reinigen ist, kdnnen Sie dank
dieses cleveren Systems die fettigen Grillteile entfernen und einfach mit
Seifenwasser abwaschen, ganz ohne schrubben!

5.1 Vorbereitung vor dem Grillen

1. Stellen Sie sicher, dass Ihr Grill auf einer ebenen und horizontalen
Oberfléche steht.

2. Offnen Sie die Wasserschublade bis Sie die erste
Verriegelungszwischenstellung erreicht haben (Abb. 08).

3. Stellen Sie sicher, dass der Ablassverschluss richtig fest sitzt, um
jeglichen Wasseraustritt zu vermeiden.

4. Fillen Sie Leitungswasser in die Wasserschublade, indem Sie entweder
den mitgelieferten Behélter (je nach Modell) oder ein beliebiges anderes
Gefal verwenden. Beachten Sie den empfohlenen Fillstand des
jeweiligen Wasserschublade:

- Wenn Ihr Grill 3 Hauptbrenner hat, fiillen Sie die groRe
Wasserschublade mit 1,5 | Wasser.

- Wenn Ihr Grill Gber 4 Hauptbrenner verfiigt, fiillen Sie jede der beiden
Wasserschubladen mit 0,75 | Wasser.

Anmerkung: Als Messbecher kénnen Sie den ggfs. mitgelieferten

Schmutzwasserbehélter (je nach Modell) verwenden, der bereits mit

den entsprechenden Einkerbungen fiir das Fiillvolumen versehen ist.

Alternativ kdnnen Sie die jeweilige Markierung fir den MAX-Stand in

der Wasserschublade verwenden, um die entsprechende Fiillmenge zu

ermitteln.

5. SchlieRen Sie die Wasserschubladen.

5.2 Schmutzwasserentleerung nach dem Grillen

1. Offnen Sie die Wasserschublade, bis Sie die erste
Verriegelungszwischenstellung erreicht haben (Abb. 08).

. Bei Grillmodellen mit einer Frontblende mit integriertem Regal halten
Sie einen leeren Behalter unter den Ablassverschluss, bevor Sie ihn
abschrauben. Bei allen anderen Modellen mit Tiiren 6ffnen Sie die Tir
unter der Wasserschublade, um den Schmutzwasserbehélter mit dem
mitgelieferten Filter freizulegen, der sich in einer an der Tir befestigten
Halterung befindet. Falls dieser fehlt, stellen Sie sicher, dass Sie den
Schmutzwasserbehalter und seine Halterung unter die Schublade
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stellen, die Sie entleeren mochten. (Abb. 09)

Stellen Sie sicher, dass Sie den Filter mit dem Fingerloch nach vorne in
den Behalter gelegt haben.

Drehen Sie den Ablassverschluss gegen den Uhrzeigersinn

heraus (Abb. 10) und lassen Sie das Schmutzwasser durch die
Entleerungséffnung flieRen, bis der Behélter vollstandig entleert ist.
Wiederholen Sie die Schritte 1-4 ggf. fiir die zweite Wasserschublade.
Die Wasserschubladen kénnen zur Reinigung komplett enthnommen
werden. Um die Auszlge vollstandig zu entfernen, fiihren Sie eine
leichte Aufwartsbewegung aus, um die Verriegelungspunkte der
mittleren und gedffneten Position zu iberwinden.

Verwenden Sie den Filter zum Absammeln und Abwischen von
Speiseresten und festem Fett, bevor Sie das Schmutzwasser aus
dem Behalter entsorgen. Entsorgen Sie Lebensmittelabfalle und
Schmutzwasser gemafl den geltenden Gesetzen vor Ort.

i ie W hubladen konnen Sie statt mit Wasser auch
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mit Sand fiillen.

6 — VERWENDEN DES GRILLS
6.1 Vor der Verwendung

Erinnerung: Verwenden Sie den Grill erst, wenn Sie die Anleitungen
sorgféltig gelesen und verstanden haben. Stellen Sie auBerdem Folgendes
sicher:

Es gibt keine Gaslecks.

* (Abb. 11) Der Schlauch kommt nicht mit Komponenten in Berlihrung,
die méglicherweise heilt werden.

Die Belftungséffnungen innerhalb des Wagens sind frei zugéanglich,
insbesondere bei Grillwagen, in denen die Gasflasche aufbewahrt wird
und die ganz oder teilweise umschlossen sind.

Die Wasserschubladen wurden korrekt in das Fach eingesetzt, richtig
positioniert und bis zum Anschlag eingeschoben.

Die herausnehmbaren InstaClean® Teile der Grillwanne wurden korrekt
montiert (siehe Abschnitt 8 — Reinigung und Wartung).

(Abb. 12) Die Brenner werden nicht blockiert oder behindert (z. B. durch
Spinnennetze).

6.2 Erstmalige Verwendung des Grills

Wenn Sie den Grill zum ersten Mal verwenden, erhitzen Sie den

Grill mit allen Brennern in der Stellung VOLLE LEISTUNG ( 4 ) (bei
geschlossenem Deckel) ca. 30 Minuten lang, um alle Gerliche zu
beseitigen, die durch eventuelle Beschichtungsriickstéande auf den neuen
Teilen entstehen konnen.

6.3 Anziinden der Hauptbrenner des Grills und des
Seitenbrenners (die Ziindung des Seitenbrenners
gilt nur fiir Modelle mit Seitenbrenner)

- Offnen Sie das Ventil der Gasflasche.

- Offnen Sie den Deckel des Grills.

- Vergewissern Sie sich, dass sich die Bedienungsknopfe in der ,AUS"-
Position (O) befinden.

- Bei Modellen, die mit einem Seitenbrenner ausgestattet sind, kann der
Seitenbrenner unabhangig oder in Verbindung mit den Grillbrennern
betrieben werden. Vergewissern Sie sich vor dem Ziinden des
Seitenbrenners, dass die Schutzabdeckung des Seitenbrenners
geoffnet ist (Abb. 13). Verwenden Sie keine Pfanne oder keinen Topf,
der kleiner als 12 cm oder gréRer als 24 cm ist.

Hinweis: Beugen Sie sich wéahrend des Entziindens des Girills nicht ber
die Grillwanne!

Wenn lhr Grill mit einer Piezo-Ziindung ausgestattet ist:

Driicken und drehen Sie den Bedienungsknopf gegen den Uhrzeigersinn
und drehen Sie ihn auf die Position VOLLE LEISTUNG (‘(\ ) (Abb. 04).
Driicken Sie sofort den Ziindknopf ( @ ), bis ein Klicken zu héren ist.
Wenn der Brenner nach 4 oder 5 Versuchen nicht ziindet, warten Sie

5 Minuten und wiederholen Sie dann den Vorgang.

Fuhren Sie die gleichen Schritte aus, um den Seitenbrenner zu ziinden,
indem Sie den Bedienungsknopf neben dem Seitenbrenner drehen und
die Piezozlindung driicken, die sich rechts auf dem Bedienfeld neben
diesem Piktogramm ( 47§ ) befindet.

Wenn lhr Grill mit einer elektronischen Ziindung ausgestattet ist:
Driicken und drehen Sie den Bedienungsknopf gegen den Uhrzeigersinn
und drehen Sie ihn auf die Position VOLLE LEISTUNG (‘(\ ) (Abb. 04).
Driicken Sie sofort den Ziindknopf ( ). Sie sollten ein tickendes
Gerausch héren, das einen Funkenschlag am Brenner verursacht.
Driicken Sie den Ziindknopf einige Sekunden lang weiter, bis der
Brenner entziindet ist.

Wenn der Brenner nach 4 oder 5 Versuchen nicht ziindet, warten Sie

5 Minuten und wiederholen Sie dann den Vorgang.

Fuhren Sie die gleichen Schritte aus, um den Seitenbrenner zu ziinden,
indem Sie den Bedienungsknopf neben dem Seitenbrenner drehen

und die elektronische Ziindung driicken, die sich auf dem Bedienfeld
befindet.

Wenn lhr Grill mit einer automatischen Campingaz® InstaStart®

Ziindung ausgestattet ist:

« Driicken und drehen Sie den Bedienungsknopf gegen den
Uhrzeigersinn und drehen Sie ihn auf die Position VOLLE LEISTUNG

(%) (Abb. 04). Halten Sie den Bedienungsknopf gedriickt, dann
erzeugt der elektronische Ziinder ein tickendes Gerausch, das einen
Funkenschlag am Brenner auslést. Wenn sich der Brenner entziindet
hat, drehen Sie den Bedienungsknopf auf die Position VOLLE
LEISTUNG ( {4 ) (Abb. 04).

Fuhren Sie die gleichen Schritte aus, um den Seitenbrenner zu ziinden,
indem Sie den Drehknopf neben dem Seitenbrenner driicken und
drehen.

HINWEIS: Wenn der Brenner oder der Seitenbrenner wéahrend des
Ziindvorgangs nach etwa 10 Sekunden nicht ziinden, warten Sie
5 Minuten, bevor Sie den Vorgang wiederholen.

Sobald der erste der Hauptbrenner geziindet ist, gibt es zwei

Méglichkeiten, einen weiteren Brenner anzuziinden:

1. Wiederholen Sie den oben beschriebenen Vorgang zur Ziindung.

2. Entziinden Sie den Brenner links oder rechts neben dem bereits
geziindeten Brenner, indem Sie seinen Bedienungsknopf auf die
Position VOLLE LEISTUNG ( § ) einstellen, wodurch eine Querziindung
ermdglicht wird.

6.4 Manuelle Ziindung

Sollte die Piezo-Ziindung oder die elektronische Ziindung nicht
funktionieren, konnen Sie lhren Grill manuell entziinden.

. Offnen Sie den Deckel des Grills.

. Vergewissern Sie sich, dass sich die Bedienungsknépfe in der ,AUS"-
Position (O) befinden.

Entfernen Sie die Grillflachen.

Ziinden Sie ein Streichholz an und halten Sie es dann neben den
anzuziindenden Brenner.

Driicken Sie den Bedienungsknopf und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er sich in der Position VOLLE LEISTUNG ()
befindet.

6. Nutzen Sie Schutzhandschuhe um die Grillfldchen wieder einzusetzen.
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6.5 Ausschalten des Grills

a. Hauptbrenner

(Abb. 04) Drehen Sie die Bedienungskndpfe wieder auf die ,AUS*-Position
(O) und schlieRen Sie dann das Ventil an der Gasflasche liber das
Handrad.

b. Seitenbrenner (falls das Modell einen Seitenbrenner enthélt)

(Abb. 04) Drehen Sie den Bedienungsknopf des Seitenbrenners wieder auf
die Position ,AUS" (O) und schlieRen Sie das Ventil der Gasflasche, wenn
die Hauptbrenner des Grills nicht mehr in Betrieb sind.

6.6 Beleuchtung des Bedienfelds (bei ausgewahlten
Modellen)

Die Bedienungsknopfe mit InstaStart® Funktion werden beleuchtet, sobald
der Bedienungsknopf gedreht und somit der Gasfluss ermdglicht wird.
Wenn der Grill ausgeschaltet werden soll, bedeutet dies aulerdem,

dass das Ventil des Bedienungsknopfes noch offen ist: Dies gibt einen
optischen Hinweis darauf, dass der Bedienungsknopf nicht korrekt
ausgeschaltet wurde.

Hinweis: Die Beleuchtung deutet nicht auf den Austritt von Gas am
Brenner oder das Vorhandensein einer Flamme hin.

Die LEDs kénnen nicht ausgetauscht werden.

7 — GRILLERLEBNIS

Sobald Sie lhren Grill geziindet haben, kann es losgehen! Es empfiehlt
sich, den Grill ein paar Minuten vorzuheizen, bevor Sie das Grillgut
auflegen. Ahnlich wie beim Kochen in der Pfanne oder im Backofen
erreichen Sie so eine angemessene Grilltemperatur, die verhindert, dass
Lebensmittel anhaften, sodass eine knusprige, braune Kruste entsteht.
Campingaz® empfiehlt, stets Schutzhandschuhe zu tragen, wenn Sie an
Komponenten arbeiten, die sehr heill werden kénnen.

7.1 Unbegrenzte Grillmoglichkeiten

Wussten Sie, dass einige Lebensmittel fiir verschiedene Grilloberflachen
besser geeignet sind?

Roste eignen sich besser zum Grillen von fetthaltigem Fleisch wie
Wirstchen und Steak sowie von Gefliigel mit Haut. Da sich die Warme
direkt von der Flamme auf das Lebensmittel (ibertragt, entstehen beim
Grillen mit Rost im Allgemeinen hohere Temperaturen an der Oberflache.
Das Gusseisen absorbiert und intensiviert die Hitze und bréunt oder
markiert das Grillgut an der Kontaktstelle. Das sind die Grillmuster, die wir
so0 an unseren Steaks und Wirstchen lieben. AuRerdem brat das Grillgut
so nicht in seinem eigenen Fett.

Grillplatten/Planchas hingegen sind besser fiir empfindlichere gegrillte
Lebensmittel wie Fisch, Meeresfriichte, Gemise, Obst oder geschnittene
Lebensmittel geeignet. Grillplatten/Planchas lbertragen die Warme
gleichmaRig von der gesamten Gusseisenoberflache auf das Lebensmittel
und sorgen fiir gleichmaRiges Garen und Braunen. Die Flammen kommen
nie mit den Lebensmitteln in Berlihrung, was auch bedeutet, dass die
Lebensmittel nicht entflammen oder verkohlen, was viel gesiinder ist.

Mit Grillplatten/Planchas kénnen Sie auch fliissige Lebensmittel oder
Teigmischungen zubereiten, beispielsweise Eier oder Pfannkuchen.

Da verschiedene Lebensmittel ber eine unterschiedliche Garzeit
verfligen, ist der Grill auch mit einem Warmhalter ausgestattet. Es




handelt sich dabei um einen kleineren zweiten Rost, der iiber dem
Hauptgrill positioniert wird und in erster Linie dazu dient, bereits gegarte
Speisen warm zu halten, ohne sie dabei so stark zu erhitzen wie auf
dem Rost. Auf diese Weise konnen langsamer kochende Lebensmittel
nachgaren. Das Warmhaltegestell kann auch als zusétzliche Grillflache
verwendet werden, wenn der Grill wie ein Ofen fiir indirektes Garen
verwendet wird, fiir Gerichte wie gefiillte Tomaten, Ofenkartoffeln oder
Brot.

Dank all der verschiedenen Kochoberflachen, die auf dem Grill zur
Verfligung stehen, lassen sich unendlich viele Rezepte zubereiten.

7.2 Entfalten Sie lhre Grillkreativitdt durch eine noch
groBere Vielseitigkeit

Fir noch mehr Vielseitigkeit, die Gber Grillflaichen hinausgeht, entdecken
Sie die Welt der austauschbaren Campingaz® Culinary Modular
Zubehorlésungen!

Entnehmen Sie einfach den inneren ringférmigen Einsatz des
gusseisernen Grillrosts und setzen Sie Campingaz® Culinary Modular
Grillzubehér nach Wahl ein. Von Pizza iber Paella bis hin zur
Wokpfanne — Campingaz® Culinary Modulars lassen bei Gourmetherzen
keine Wiinsche offen.

7.3 Deckel offen oder geschlossen? Direktes und
indirektes Grillen

Zum Anbraten des perfekten Steaks, zur Verwendung der Campingaz®
Wokpfanne oder fiir Zubereitungen mit der Plancha empfiehlt es sich,

den Deckel des Grills gedffnet zu lassen. Auf diese Weise wird Warme
durch ,direkten“ Kontakt zwischen Grillgut und einem heillen Rost,

einer Grillplatte oder einer Plancha iibertragen. Der Grill kann aber mit
geschlossenem Deckel auch wie ein Ofen verwendet werden. In diesem
Fall wird die Hitze durch ,indirekten“ Kontakt des Grillguts und der heilen
Luft, die im Deckel zirkuliert, Gbertragen. Der Campingaz® Hahnchenbréter,
die Warmhaltegestelle oder der Drehspie eignen sich perfekt fiir
indirektes Grillen. Aber am beliebtesten ist wahrscheinlich die Zubereitung
von Pizza auf dem Grill. Mit dem Campingaz® Pizzastein erhalten Sie eine
knusprige und perfekte, auf dem Grill gebackene Pizza.

7.4 Saftige und knusprige Ergebnisse!

Grillen ist die perfekte Mdglichkeit, kdstliche und leckere Speisen lber
offenem Feuer zuzubereiten. Aber wie schafft man es, das Grillgut saftig
und dabei kross bleibt?

Das Campingaz® Blue Flame Power System erzeugt eine feine
Wasserverdunstung, die die Feuchtigkeit Ihres Grillguts einschlief3t, ohne
die knusprige Grillkruste zu beeintrachtigen.

Dies funktioniert ahnlich wie bei weichem Brot mit knuspriger Kruste: Das
Blue Flame Power System sorgt dafiir, dass |hr Grillgut saftig und knusprig
bleibt, egal, ob Sie es anbraten oder grillen. Stellen Sie einfach sicher,
dass Sie die Wasserschubladen vor Verwendung entsprechend befiillen.

7.5 Deutlich weniger Aufflammen dank innovativem
Brennerdesign

Das neue Blue Flame Power System von Campingaz® bietet

ein schnelleres Vorheizen, optimale Warmeverteilung und
konstruktionsbedingt deutlich weniger Aufflammen.

Stichflammen kénnen geféhrlich sein, da sie schnell auRer Kontrolle
geraten und auf eine besondere Weise geloscht werden missen.
Darliber hinaus ruinieren die gelben Flammen, die beim Grillen zu sehen
sind, das Grillgut, da sie sich negativ auf den Geschmack auswirken.
Schwarze Stellen auf verkohlten und gegrillten Fleischspeisen sind eine
Quelle karzinogener Chemikalien.

Der neu geformte Brenner verteilt die Flammen geschickt unter

der gesamten Girillflache und bietet eine perfekt gleichmaRige
Warmeverteilung. Der Brennerschutz ist in die gusseisernen Roste
integriert und ersetzt die Brennerabdeckung unter der Grillflache.
Dadurch wird verhindert, dass sich heilRes Fett und Saft sammeln und
geféhrliche Flammen in der Grillwanne verursachen. Auch durch das
Wasser des InstaClean® Aqua werden Entziindungen in der Grillwanne
eingedammt.

7.6 Schrubben war gestern!

Die clevere und bequeme Campingaz® InstaClean Aqua Technologie,
die in lhre Series Grills integriert ist, macht sich die Kraft des Wassers
zunutze, um die Reinigung so einfach wie méglich zu gestalten.

Wasser wird in die frontseitig befiillbaren Wasserschubladen eingefiillt,
wodurch ein Festsetzen und einbrennen von Fett- und Speiseresten am
Material verhindert wird. In ahnlicher Weise wirkt die geringe Menge

an Verdunstung, die beim Grillen entsteht, auch fettabweisend und
verhindert das Einbrennen von Fett und Schmutz in die Materialien der
Grillwanne. Wenn es Zeit zum Reinigen ist, konnen Sie dank diesem
cleveren System die fettigen Grillteile entfernen und einfach abwaschen.
Das Schmutzwasser in der Wasserschublade kann einfach durch
Entfernen eines Ablassverschlusses abgelassen werden. Die Premium
und Onyx Modelle sind mit Schmutzwasserbehélter einschlieBlich eines
herausnehmbaren Filters zur Abscheidung von festem Fett ausgestattet,
was die Schmutzwasserentsorgung noch einfacher macht.

Schnell, miihelos und blitzsauber!

8 — REINIGUNG UND WARTUNG

Wir lieben das Grillen, wenn nur das Reinigen nicht wére! Trotzdem ist
das ein sehr wichtiger Schritt bei jedem Grillen. RegelméaRige Reinigung
fordert die Haltbarkeit und Zuverlassigkeit lhres Campingaz® Grills. Mit
unserer InstaClean® Aqua Technologie und den folgenden Anweisungen
mochten wir das Reinigen lhres Grills fiir Sie so einfach und bequem wie
maglich gestalten:

Damit Ihr Grill stets in einwandfreiem Betriebszustand bleibt, wird eine
regelmaRige Reinigung empfohlen (mindestens nach 4 oder 5 Nutzungen).
Wenn Sie den Grill mit Wasser verwenden, empfehlen wir, das Wasser
nach jeder Verwendung auszutauschen.

Anleitung:

- Warten Sie, bis lhr Grill nach dem Grillen vollstandig abgekuihlt ist.
Fahren Sie mit der Entleerung der Wasserschubladen gemaR Kapitel
5.2 fort.

- Verwenden Sie eine Grillblrste aus rostfreiem Stahl, um tberschiissigen
Schmutz von Grillrosten und Grillplatten abzubdrsten, und geben Sie sie
entweder in die Splilmaschine oder lassen Sie sie in einer Wanne mit
Seifenwasser oder einer gleichmaRigen Mischung aus weilem Essig
und Wasser einweichen.

Entfernen Sie die InstaClean® Elemente (Abb. 14). Dank der
InstaClean® Aqua Technologie sollten ein nicht scheuernder Schwamm
und Seifenwasser ausreichen, um die Teile miihelos zu reinigen.
Danach spiilen Sie die Teile ab und trocknen sie.

Beachten Sie, dass Scheuerschwamme lhren Grill beschadigen
kénnen.

8.1 Brenner

Priifen Sie regelméafig, dass die Brenneréffnungen nicht durch Schmutz
oder Spinnweben blockiert sind.

Reinigen Sie den Brenner mit einem feuchten Schwamm (eingeweicht in
Wasser und Spiilmittel). Falls notig, verwenden Sie eine feuchte Stahl-
birste.

Stellen Sie sicher, dass samtliche Brenneréffnungen nicht verstopft

und trocken sind, bevor Sie den Brenner wieder verwenden. Falls nétig
machen Sie den Brenner mit einer Drahtbirste frei.

Falls nétig, reinigen Sie die Lufteinlasse der Brenner (Abb. 12) und die
Brennerdffnungen OP (Abb. 15).

HINWEIS: RegelméaRige Reinigung verlangert die Lebensdauer des
Brenners und verhindert eine vorzeitige Oxidation, die durch Saurereste
beim Grillen entstehen kann. Eine Oxidation der Brenner des Grills ist
jedoch normal.

9 — LAGERUNG

SchlieBen Sie das Ventil Ihrer Gasflasche nach Gebrauch durch Drehen
des Handrades.

Wenn Sie lhren Grill in einem geschlossenen Raum aufbewahren,
entfernen Sie die Gasflasche und lagern Sie die Flasche im Freien.
Wenn Sie lhren Grill im Freien aufbewahren, empfiehlt Campingaz®
dringend die Verwendung einer geeigneten Abdeckung, um lhren

Grill wahrend der Lagerung vor Witterungseinfliissen und Schmutz zu
schiitzen.

Wenn der Grill (iber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, wird
empfohlen, den Grill an einem trockenen, geschitzten Ort (z. B.
Garage) zu lagern.

Korrosionsfordernde Umgebung: Besondere Vorsicht ist geboten, wenn
der Grill am Meer benutzt wird. Er darf nicht ungeschiitzt im Freien
gelagert werden und muss abgedeckt und in einer trockenen Umgebung
aufbewahrt werden.

9.1 Campingaz® Push2Fold Seitentische

Wenn Ihr Grill tiber Push2Fold Seitentische verfiigt, kénnen die Tische
abgesenkt und nach innen geklappt werden. Hierzu driicken Sie einfach
den Hebel an der Unterseite des Tischs (Abb. 16). Um sie wieder hoch in
die horizontale Position zu klappen, heben Sie den Tisch einfach wieder
an und er rastet dann ein. Bei Bedarf finden Sie weitere Informationen in
der Montageanleitung.

10 — ZUBEHOR

Campingaz® hat eine groe Auswahl an Grillzubeh6r entwickelt fir ein
moglichst vielseitiges Grillerlebnis. Mit diesem Zubehor kénnen Sie lhre
Lieblingsgerichte auf dem Grill zubereiten, ihn ganz einfach reinigen und
seine Lebensdauer verlangern:

Grillzubehor Reinigen & Schiitzen

Premium-Utensilien:

Spatel, Zangen usw. Passende Abdeckungen

Drehspie Biirsten

Pizzastein Grillreiniger

Wokpfanne (siehe Hinweis unten) Edelstahlreiniger

Paellapfanne

Planchaplatte




WICHTIG: Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden die Culinary Modular Wokpfanne (Ref. 2000014584) nicht auf lhrem Grill.
Verwenden Sie stattdessen die gusseiserne Culinary Modular Wokpfanne (Ref. 2000036961) oder die Culinary Modular Mandarin-Wokpfanne
(Ref. 2000038449), die ab Oktober 2020 produziert wurden. Diese Informationen finden Sie auf dem Griff.

Die gesamte Produktpalette und weitere Informationen finden Sie unter
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) empfiehlt, dass seine Gasgrills systematisch mit Zubehdr und Ersatzteilen von Campingaz® verwendet werden sollten. ADG
(Campingaz®) tbernimmt keine Verantwortung fir Schaden oder Fehlfunktionen aufgrund der Verwendung von Zubehdr und/oder Ersatzteilen von anderen
Marken.

11 — UMWELTSCHUTZ

Denken Sie an die Umwelt! hr Grill enthalt Materialien, die wiederverwertet oder recycelt werden kénnen. Wenn Sie lhren Grill entsorgen méchten, geben
Sie diese Materialien bei der Abfallsammelstelle in Ihrer Gemeinde ab und sortieren Sie die Verpackungsmaterialien.

Elektromdill und Elektronikschrott:
Dieses Symbol weist darauf hin, dass das elektrische System des Grills getrennt entsorgt werden muss. Am Ende seiner Lebensdauer muss das
elektrische System des Grills ordnungsgeman entsorgt werden. Das elektrische System darf nicht mit unsortiertem Hausmiill entsorgt werden.
Die getrennte Sammlung von Abféllen férdert die Wiederverwendung, das Recycling oder andere Formen der Riickgewinnung
=== \on wiederverwertbaren Materialien, die in diesen Abféllen enthalten sind. Bringen Sie das elektrische System des Grills zu einem
Mdillverwertungszentrum oder einer Abfallsammelstelle. Erkundigen Sie sich bei Ihrer lokalen Verwaltung oder den Behdrden, wenn Sie sich nicht
sicher sind. Entsorgen Sie diese Materialien niemals in der Natur. Versuchen Sie nicht, sie zu verbrennen. Das Vorhandensein bestimmter gefahrlicher Stoffe
in Elektro- und Elektronikgeraten kann der Umwelt schaden und eine potenzielle Auswirkung auf die menschliche Gesundheit haben.

12 - FEHLERBEHEBUNG

STORUNGEN VERMUTLICHE URSACHE / ABHILFE
Der Brenner lasst sich nicht * Gasversorgung nicht ausreichend.
anziinden

Regler funktioniert nicht.
* Schlauch-, Ventil-, Venturirohr- oder Brenneréffnungen sind blockiert.

Brenner flattert oder geht aus « Uberpriifen Sie die Gaszufuhr.
« Uberpriifen Sie die Schlauchverbindungen.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

UngleichmaRige Flammen * Neue Flasche kann Luft enthalten. Fahren Sie mit der Verwendung fort und das Problem wird
verschwinden.

* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

GroRe Flammen auf der « Strahlduse falsch am Brenner angeschlossen. Stellen Sie den Brenner ein.
Brenneroberflache « Der Brenner ist verstopft (z. B.: Spinnweben). Reinigen Sie den Brenner.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Aus der Duse treten kleine * Die Flasche ist fast leer. Wechseln Sie die Flasche und das Problem wird verschwinden.
Flammen aus « Wenden Sie sich an den Kundendienst.
Uberschiissiges Fett flammt auf * Grilltemperatur ist zu hoch: Verringern Sie die Flamme.

* Reinigen Sie die Fettauffangschale.

Brenner lassen sich mit einem  Zindtaster, Kabel oder Elektrode fehlerhaft.

Streichholz anziinden, nicht aber « Uberpriifen Sie die Kabelverbindungen des Ziinders.

mit dem "PIEZO"Ziinder * Prifen Sie den Zustand der Elektrode und der Verbindungskabel.
¢ Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer an einer Verbindung Verbindung undicht.
Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr.

* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Mangelnde Hitze Verstopfte Diise oder verstopfter Brenner.

* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer hinter dem Kontrollknopf « Fehlerhafte Verteilereinheit.
« Schalten Sie das Gerat aus.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Feuer unter dem Bedienfeld * Schalten Sie das Gerat aus.
* Drehen Sie die Gasflasche zu.
* Wenden Sie sich an den Kundendienst.




iGracias por elegir una barbacoa de gas de Campingaz®!
Este producto se ha disefiado para garantizar que disfrutes de la mejor experiencia al momento de asar tus comidas.

Con esta idea en la cabeza, la barbacoa se ha disefiado especialmente
para:

- Cocinar de manera mas saludable, segura y placentera con una
cantidad significativamente menor de llamaradas gracias a su disefio.
Obtener resultados de lo mas sabrosos al mantener la humedad de la
comida dentro para carnes mas jugosas y perfeccion crujiente.

Una mayor versatilidad al momento de cocinar para dar rienda suelta a
tu creatividad para asar con el sistema Culinary Modular.

Una limpieza innovadora y sin esfuerzo gracias a la tecnologia
integrada InstaClean® Aqua.

Asar de forma eficiente a través de la ubicacién optimizada de los
quemadores, en combinacion con una parrilla de disefio Unico que evita
la necesidad de utilizar quemadores con protecciones antigrasa. Menos
pérdida de energia al calentar partes innecesarias de la barbacoa y
menos componentes para limpiar.

Alcanzar una potencia optimizada que ofrece un excelente rendimiento
al asar y un extraordinario indice de consumo de gas.

Que el producto dure y sea fiable gracias a las pruebas de vida util de
componentes y materiales relevantes.

Para que la experiencia de cocina sea la mejor, guarda este manual en
un sitio seguro. Recomendamos leer con cuidado las instrucciones y la
informacion proporcionada antes de comenzar a utilizar el producto.

Este manual te ayudara a preparar de forma sencilla la barbacoa para
cocinar y te brindara informacién til para que puedas comenzar a asar en
las mejores condiciones posibles.

Esperamos que esta barbacoa te proporcione momentos de alegria y

que disfrutes asando en ella, tanto como hemos disfrutado nosotros
desarrollandola. Desde Campingaz®, deseamos que pases momentos
memorables con tu familia y tus amigos, y esperamos poder contribuir a
ello con tu nueva barbacoa Campingaz®.

1 - AVISO IMPORTANTE

La barbacoa representada en este manual puede tener un aspecto
distinto a la tuya. Las imagenes tienen solo fines ilustrativos.

Sigue estas instrucciones con cuidado para asegurar un uso
seguro y evitar dafiar tu barbacoa:

No realices cambios en la barbacoa. Cualquier cambio en la
barbacoa puede resultar peligroso.

Esta barbacoa esta disefiada para su uso particular convencional y
no para fines comerciales.

- Lee las instrucciones con atencién antes de usar el producto.

Utiliza el producto solo en exteriores.

- Se recomienda usar guantes para montar la barbacoa.

- No utilices un combustible distinto al GLP en esta barbacoa.

- No utilices un regulador ajustable de baja presion. Usa solo reguladores
fijos que cumplan con las normas europeas pertinentes.

- Para asegurarte de que tu barbacoa funcione de manera segura, nunca
utilices planchas que cubran la totalidad de tu superficie de cocciéon.

- Limpia con regularidad los componentes de la base donde estan los
quemadores para evitar riesgos de generacion de llamas debido a
restos excesivos de grasa y de comida.

- No guardes ni utilices gasolina u otros liquidos o vapores inflamables

cerca de esta barbacoa.

Asegurate de que no haya materiales inflamables en un radio minimo

de 60 cm alrededor de la barbacoa.

- Mantén la barbacoa alejada de materiales inflamables cuando esta

encendida.

No abandones tu barbacoa mientras est4 en funcionamiento.

- No muevas la barbacoa cuando esté encendida.

Para asegurar un funcionamiento correcto y seguro, la barbacoa debe

usarse sobre una superficie plana. Procura no usar el producto sobre

superficies blandas, como hierba o terrenos fangosos, para evitar que
las ruedas giratorias se hundan en el suelo y se bloqueen por el peso
de la barbacoa.

- PRECAUCION: los componentes accesibles pueden alcanzar altas
temperaturas. Es imprescindible mantener alejados a los nifios.

- Manipula con cuidado la tapa de tu barbacoa, en particular, mientras
esta en uso. No te inclines hacia la base con los quemadores o la
superficie de la parrilla porque pueden alcanzar temperaturas muy
elevadas.

- Los componentes asegurados por el fabricante o el representante del

fabricante no deben ser manipulados por el usuario.

Cierra la bombona de gas después de cada uso.

- Sila barbacoa tiene ruedas, utiliza las 2 palancas de freno de las

ruedas para evitar que el equipo se mueva.

Si hueles gas:

1. Cierra la vélvula de la bombona de gas.

2. Apaga todas las llamas que estén encendidas.

3. Abre la tapa.

4. Si el olor a gas persiste, consulta el apartado «3.3 - Comprobacion de
fugas de gas» o solicita asistencia a tu distribuidor local.

2 - MONTAJE
2.1 Desembalaje
Si utilizas un cuter o una cuchilla para abrir/desembalar la barbacoa,

presta atencién para evitar dafiar componentes. Retira con cuidado cada
uno de los componentes de la caja.

2.2 Espacio de trabajo

Asegurate de disponer de un espacio de trabajo suficientemente

grande para el montaje. Con el objetivo de evitar raspaduras o dafios al
desembalar la barbacoa, sugerimos colocar algin material suave debajo
o trabajar sobre una superficie blanda. Coloca todos los componentes en
el espacio de trabajo y asegurate de que haya suficiente espacio entre
ellos, a fin de evitar que entren en contacto y, eventualmente, generen
raspaduras innecesarias durante el montaje.

2.3 Herramientas

No recomendamos utilizar un destornillador eléctrico para el montaje.
El par de torsién aplicado podria raspar el metal. Se debe utilizar un
destornillador manual. Comprueba con cuidado que el modelo usado se
ajuste al cabezal del tornillo de manera adecuada, a fin de evitar dafiar
dicho cabezal.

2.4 Montaje

Para montar tu barbacoa Campingaz® sin inconvenientes, sera necesario
que sigas cada uno de los pasos del manual de montaje proporcionado.
Con el objetivo de evitar complicaciones, algunos pasos del manual de
montaje recomiendan manipular los componentes con la ayuda de una
segunda persona. En estos casos, aparece el siguiente pictograma:

X

La barbacoa ya se encuentra montada y ansiosa por comenzar a asar

contigo.

Solo faltan unos pocos pasos para completar la preparacion de tu

barbacoa:

1. Conecta la alimentacioén de gas. Consulta el apartado 3.2.

2. Coloca las pilas (en funcién del modelo). Consulta el apartado 4.2.

3. Llena la/s bandeja/s de agua con agua/arena (opcional). Consulta el
apartado 5.1.

Para mas informacién sobre cada uno de estos pasos, contintia leyendo,

por favor.

3 - CONEXION DE GAS Y USO
3.1 Bombona de gas
Esta barbacoa se ha ajustado para funcionar con bombonas de 4,5 a

15 kg de butano, propano, o butano/propano con un regulador apropiado
de baja presion:

« Francia, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal,
Espaiia, Italia, Grecia, Chipre:
Butano 28 mbares / propano 37 mbares.

« Paises Bajos, Rey Checa, Eslovaquia, Hungria, Eslovenia,
Noruega, Suecia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria, Turquia,
Rumania, Croacia, Malta, Estonia, Lituania, Letonia, Islandia:

Butano 30 mbares / propano 30 mbares.

* Polonia:
Propano 37 mbares.

Conecta o cambia la bombona siempre en un sector con buena
ventilacién y nunca en presencia de llamas, chispas o fuentes de calor.
La posibilidad de colocar y usar la bombona de gas dentro del
compartimiento del carrito debajo de la barbacoa depende de la altura
de la bombona. Para mas informacion, consulta el manual de montaje.

3.2 Manguera

La barbacoa debe utilizarse con una manguera flexible apta para su

uso con gas butano, propano o butano/propano. Comprueba siempre

que estés utilizando la manguera correcta con la longitud adecuada en
funcion de lo especificado mas adelante para tu regién. La manguera
debe reemplazarse de inmediato si esta dafada o rota, o si asi lo exigen
las normativas nacionales, o si ha alcanzado el final de su vida util.

No tires de la manguera ni la perfores. Mantenla alejada de todos los
componentes de la barbacoa que se calienten (imagen 11). Comprueba
que la manguera flexible se extienda con normalidad sin torcerse o partes
tirantes.

Francia:

La barbacoa dispone de una valvula de conexién de gas con una rosca
G1/2 alimentada con un orificio circular NF preajustado y una junta.

De este modo, la barbacoa puede utilizarse con dos tipos de mangueras
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flexibles:

a. Manguera flexible disefiada para conectarse a orificios circulares de la
barbacoa y del regulador, sujetada con firmeza por medio de manguitos
(de acuerdo con el estandar XP D 36-110). La longitud recomendada de
la manguera es 1,25 m, aunque no puede superar 1,5 m.

Para usar la barbacoa con la manguera flexible XP D 36-110 (imagen

01):

i. Desliza la manguera flexible hacia dentro del orificio circular de la
barbacoa y del regulador hasta que no se pueda continuar.

ii. Desliza los manguitos detras de las dos primeras lineas en los
orificios y ajustalos hasta que se deforme el cabezal de ajuste.

iii. Comprueba que no haya fugas con la ayuda de las instrucciones del
apartado 3.3.

o

. Manguera flexible (de acuerdo con el estandar XP D 36-112 o NF
D 36-112) ajustada con una tuerca con rosca G 1/2 para fijarla a la
barbacoa y una tuerca con rosca M 20x1,5 para fijarla al regulador. La
longitud recomendada de la manguera es 1,25 m, aunque no puede
superar 1,5 m.

Para usar la barbacoa con la manguera flexible XP D 36-112 o NF D
36-112, y tuercas G 1/2 y M 20x1,5 (imagen 02):

i. Desajusta y retira el extremo circular NF para soltar la valvula de
conexion G 1/2.

ii. Retira la junta.

iii. Ajusta la tuerca con rosca G 1/2 de la manguera en la valvula de
conexion de la barbacoa y la tuerca con rosca M 20x1,5 en la salida
de conexion del regulador, siguiendo las instrucciones suministradas
con la manguera flexible.

. Utiliza una llave para fijar la valvula de conexién de la barbacoa y
ajusta o desajusta la tuerca con rosca con otra llave.

. Utiliza una llave para fijar la salida de conexién del regulador.

i. Comprueba que no haya fugas con la ayuda de las instrucciones del
apartado 3.3.

=

<<

Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal, Espaiia, Italia,
Croacia, Grecia, Paises Bajos, Republi heca, Esl quia, Hungria,
Eslovenia, Noruega, Suecia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria, Turquia,
Rumania, Polonia, Chipre, Malta, Estonia, Lituania, Letonia, Islandia:
La barbacoa esta equipada con un conector circular. Debe utilizarse con
una manguera flexible apta para su uso con gas butano y propano. La
longitud de la manguera no debe ser mayor a 1,2 m.

3.3 Comprobacion de ausencia de fugas de gas

Importante: nunca utilices una llama para comprobar si hay fugas de gas.
Trabaja fuera, lejos de cualquier potencial fuente de ignicion. No fumes.
Asegurate de que los mandos estén en la posicion de apagado (O).
Ajusta el regulador dentro de la bombona de gas, tal como se especifica
en sus instrucciones.

Conecta la manguera al regulador y a la barbacoa, como se describe

en el apartado 3.2.

. Utiliza una solucion para fugas de gas para comprobar que no haya
fugas. Como alternativa, puedes crear tu propia solucion para fugas de
gas al mezclar 1 taza de agua con 1 taza de detergente liquido para
platos en una botella con pulverizador y agitar ligeramente para que
se unan.

. Aplica o rocia la solucién sobre las conexiones entre bombona/
regulador/manguera/barbacoa (imagen 03).

. Abre la valvula de la bombona de gas (los mandos deben permanecer

en posicion de apagado (O)). Si hay fuga de gas, apareceran burbujas

en la solucion para fugas de gas.

La fuga puede detenerse al ajustar cualquier conexion de la manguera

o cambiar el componente potencialmente averiado. La barbacoa no

puede utilizarse hasta que se detenga la fuga.

9. Cierra la valvula de la bombona de gas.

Importante: comprueba que no haya fugas, por lo menos, una vez al afio

y cada vez que se cambia la bombona de gas.
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3.4 Cambio de la bombona de gas

. Trabaja siempre en un sector con buena ventilacion y nunca en
presencia de llamas, chispas o fuentes de calor.

. Vuelve a colocar los mandos en la posicién de apagado (O) y, a

continuacion, gira la rueda para cerrar la valvula de la bombona de gas

(imagen 04).

Retira el regulador y comprueba que la junta de sellado esté en buenas

condiciones.

Reemplaza la bombona de gas vacia por una llena y colécala en su

sitio. Reajusta el regulador sin tensar la manguera.

Comprueba que no haya fugas de gas.

4 - PILAS PARA ENCENDIDO ELECTRONICO
Y/O ILUMINACION (en funcién del modelo)
4.1 Pilas necesarias

Si tu barbacoa esta equipada con un sistema de encendido electrénico,
necesitaras 1 pila alcalina AA.

Si tu barbacoa esta equipada con un sistema de encendido electrénico y
mandos de retroiluminacion, necesitaras 4 pilas alcalinas AA.

Para tu comodidad, las pilas correspondientes estan incluidas en el
paquete.

Si no utilizaras la barbacoa por un periodo prolongado de tiempo, es

N o=
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altamente recomendable quitar de la barbacoa el compartimiento de las
pilas y guardarlo por separado en un sitio seco y fresco.

4.2 Cambio de pilas

El compartimiento de las pilas se encuentra debajo del panel de mando.

Para acceder a él, se deben seguir los siguientes pasos:

. Retira las bandejas de agua (imagen 05).

. Presiona las 2 trabas del compartimiento de las pilas situadas debajo
del panel de mando (imagen 06).

. Inserta las pilas en funcion de las polaridades indicadas dentro del
compartimiento.

. Vuelve a deslizar el compartimiento a su sitio, debajo del panel de

mando. El lado del compartimiento por el que pueden verse las baterias

debe estar orientado en tu direccién cuando insertas el compartimiento

(imagen 07).

iComprueba que funcione! Presiona el botén de encendido o, si no hay

uno, gira uno de los selectores de mando. Deberias oir al sistema de

encendido generar chispas.

Precaucion: no combines pilas usadas y nuevas. No combines pilas

alcalinas, estandar (zinc-carbono) o recargables. No recargues pilas no

recargables.
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4.3 Eliminacion de pilas

Este simbolo de las pilas significa que deben quitarse de la
unidad al finalizar su vida util y reciclarse o desecharse de
manera adecuada.

Las pilas no deben desecharse junto con los residuos domésticos,
sino que deben llevarse a un centro de recoleccién acorde (punto verde,
etc.). Consulta las medidas de tu ayuntamiento. Nunca deseches pilas en
la naturaleza. No intentes quemarlas: la presencia de ciertas sustancias
(Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) en las pilas usadas puede resultar peligrosa para el
medioambiente y la salud de las personas.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Se recomienda llenar con agua las bandejas de agua situadas debajo del
panel de mando. Se trata de una medida opcional, y no necesaria para
que la barbacoa funcione de manera correcta. Sin embargo, Campingaz®
recomienda encarecidamente el uso con agua, dado que proporciona
varios beneficios. Afiadir agua evita que la grasa residual y los desechos
de comida se endurezcan en el material y, de este modo, reduce el riesgo
de llamaradas de forma notable. La pequefia cantidad de agua que se
evapora durante el uso de la barbacoa también funciona como repelente
de la grasa. Gracias a este ingenioso sistema, para limpiar, se pueden
retirar los componentes con grasa de la barbacoa y simplemente lavarlos
con agua y jabon. {No es necesario fregar!

5.1 Preparacion antes de cocinar

. Vuelve a asegurarte de que tu barbacoa esté posicionada sobre una
superficie plana y horizontal.

. Abre la bandeja de agua hasta alcanzar la posicion de bloqueo
intermedia (imagen 08).

3. Asegurate de que el tapon de drenaje esté ajustado correctamente para
evitar fugas de agua.

. Llena la bandeja con agua normal del grifo, utilizando el contenedor
provisto (en funcion del modelo) o cualquier otro recipiente. Respeta el
nivel de llenado recomendado de la bandeja de agua correspondiente,
por favor:

Si tu barbacoa tiene 3 quemadores principales, llena la bandeja
grande con 1,5 | de agua.

- Si tu barbacoa tiene 4 quemadores principales, llena las dos bandejas

con 0,75 | de agua cada una.

Nota: Para tu comodidad, puedes utilizar el contenedor de descarga

de grasa como medidor, dado que se encuentra graduado con los

niveles de llenado. Como alternativa, puedes usar también el nivel MAX

indicado en cada bandeja de agua para asegurarte de que la has llenado

correctamente.

5. Cierra las bandejas de agua.
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5.2 Descarga de las bandejas de agua después de
cocinar

. Abre la bandeja de agua hasta alcanzar la posicién de bloqueo
intermedia (imagen 08).

. En el caso de modelos de barbacoas con panel frontal con estante
integrado, coloca un contenedor adicional debajo del tapén de drenaje
antes de desatornillarlo. Para el resto de los modelos con puertas, abre
la puerta de abajo para poner al descubierto el contenedor de descarga
de grasa con filtro incluido que se encuentra dentro de una cubeta
fijada a la puerta. Si el contenedor no esta en este lugar, asegurate
de colocarlo debajo de la bandeja que quieres descargar junto con su
cubeta (imagen 09).

. Asegurate de haber colocado el filtro en el contenedor con el orificio

para el dedo hacia el frente.

Desatornilla el tapon de drenaje en el sentido contrario a las agujas del

reloj (imagen 10) y permite que el agua residual pase por el orificio de

descarga hasta que se vacie por completo.

Repite los pasos 1 - 4 para descargar la segunda bandeja de agua, si

es necesario.

. Las bandejas de agua pueden quitarse totalmente para su limpieza.
Para retirar por completo las bandejas, realiza un ligero movimiento
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hacia arriba para evitar los topes de la posicion intermedia abierta.

7. Utiliza el filtro para retener y quitar los residuos de comida y la grasa
espesa antes de descargar el agua residual del contenedor. Recicla los
residuos de comida y el agua residual en funcion de las disposiciones
locales.

Nota: las bandejas pueden llenarse también con arena, en lugar de

agua.

6 - USO DE LA BARBACOA
6.1 Antes del uso

Recordatorio: nunca utilices la barbacoa sin haber leido las instrucciones
con atencién y haberlas comprendido. Ademas, asegurate de lo siguiente:
Que no haya fugas de gas.

Que la manguera no esté en contacto con componentes que puedan
alcanzar temperaturas elevadas (imagen 11

Que las aberturas de ventilacion dentro del carrito no estén obstruidas,
en especial, en estructuras donde esté almacenada la bombona de gas
y estén total o parcialmente cerradas.

Que las bandejas de agua se hayan colocado correctamente en su
compartimiento y posicionado de forma adecuada, asi como insertado
hasta el tope.

Que las partes InstaClean® desmontables del compartimiento del

fuego se hayan montado correctamente (ver el apartado 8 - Limpieza y
mantenimiento).

Que los quemadores no estén bloqueados u obstruidos (por ejemplo,
por telas de arafia) (imagen 12).

6.2 Primer uso de la barbacoa

Al utilizar la barbacoa por primera vez, caliéntala con todos sus
quemadores encendidos en POTENCIA MAXIMA ( # ) (con la tapa
cerrada) durante aproximadamente 30 minutos, a fin de eliminar
eventuales olores que puedan emanar los restos de pintura de los
componentes nuevos.

6.3 Encendido de los quemadores principales y del
quemador lateral de la barbacoa (no todos los
modelos incluyen un quemador lateral)

- Abre la valvula de la bombona de gas.

- Abre la tapa de la barbacoa.

- Asegurate de que los mandos estén en la posiciéon de apagado (O).

- En el caso de modelos con un quemador lateral, este Gltimo puede
funcionar de manera independiente o junto con los quemadores de la
barbacoa. Antes de encender el quemador lateral, asegurate de que la
cubierta de proteccion del quemador lateral esté abierta (imagen 13).
No uses una sartén u olla con un didmetro menor a 12 cm o mayor a
24 cm.

Nota: jno te inclines hacia la base con los quemadores cuando enciendas
la barbacoa!

Si tu barbacoa tiene mechero piezoeléctrico:

Presiona y gira el mando en sentido contrario a las agujas del reloj y
posiciénalo en POTENCIA MAXIMA ( "(g ) (imagen 04).

Oprime de inmediato el boton de encendido ( @) ) hasta que haga clic.
Si el quemador no se enciende después de 4 o0 5 intentos, espera 5
minutos y repite estos pasos.

Sigue los mismos pasos para encender el quemador lateral, girando el
mando situado al lado del quemador lateral y presionando el mechero
piezoeléctrico a la derecha del panel de mando, al lado de este
pictograma (47} )-

Si tu barbacoa esta con de er electrénico:
Presiona y gira el mando en sentido contrario a las agujas del reloj y
posiciénalo en POTENCIA MAXIMA ( "(g ) (imagen 04).

Oprime de inmediato el botén de encendido ( @) ). Deberas escuchar
un tic que genera chispas en el quemador. Contintia presionando el
botén por algunos segundos hasta que el quemador esté encendido.
Si el quemador no se enciende después de 4 o 5 intentos, espera 5
minutos y repite estos pasos.

Sigue los mismos pasos para encender el quemador lateral, girando
el mando situado al lado del quemador lateral y presionando el mismo
botén de encendido electrénico del panel de mando.

Situ barbacoa esta con el si de

t® de C.
Presiona y gira el mando en sentido contrarlo a las agujas del reloj y
posiciénalo cerca de su POTENCIA MAXIMA ( ‘6 ) (imagen 04). Mantén
el mando presmnado y el sistema de encendido electrénico emitira un tic
que generara chispas en el quemador Una vez que el quemador esté
encendido, gira el mando a la posicion de POTENCIA MAXIMA ( )
(imagen 04).
Sigue los mismos pasos para encender el quemador lateral, presionado
y girando el mando al costado del quemador lateral.

NOTA: si el quemador o el quemador lateral no se encienden después de
realizar el proceso de encendido durante aproximadamente 10 segundos,
espera 5 minutos antes de repetir los pasos.

Una vez que se ha encendido el primero de los quemadores principales,

hay dos maneras de encender otro quemador:

1. Repite el proceso de encendido descrito previamente.

2. Enciende el quemador de la izquierda o la derecha del quemador ya
encendido al ajustar su mando en la posicion de POTENCIA MAXIMA
(*(g ), y permitiendo, asi, que se encienda con el fuego del otro
quemador.

6.4 Encendido manual

Si el pi dido o el er electrénico no funciona,
puedes encender tu barbacoa manualmente.

Abre la tapa de la barbacoa.

Asegurate de que los mandos estén en la posicion de apagado (O).
Retira la parrilla y la plancha.

Enciende un fésforo y acércalo al quemador para que se encienda.
Presiona el mando y glralo en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta alcanzar la posiciéon de POTENCIA MAXIMA (4 ).

Vuelve a colocar la parrilla y la plancha en su sitio, utilizando guantes
de proteccion.
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6.5 Apagado de la barbacoa

a. Quemadores principales

Vuelve a colocar los mandos en la posicion de apagado (O) y, a
continuacion, gira la rueda para cerrar la vélvula de la bombona de gas
(imagen 04).

b. Quemador lateral (si el modelo incluye quemador lateral)
Vuelve a colocar el mando del quemador lateral en la posicion de
apagado (O) y, a continuacion, cierra la valvula de la bombona de gas
si los quemadores principales de la barbacoa ya no se estan usando
(imagen 04).

6.6 lluminacién del panel de mando (solo en modelos
seleccionados)

Los mandos con funcién InstaStart® se iluminaran al girar el mando para
permitir el flujo de gas.

Ademas, si se supone que la barbacoa esta apagada, esta funcién
sefializa que la valvula del mando continta abierta y, de este modo,
indica cuando el mando no se ha apagado de manera correcta.

Nota: la iluminacion no implica necesariamente presencia de gas o
fuego.

Los LED no pueden cambiarse.

7 - EXPERIENCIA DE COCINA

iUna vez que has encendido tu barbacoa, es momento de empezar a
asar! Recomendamos precalentar la parrilla durante unos minutos antes
de comenzar a colocar la comida. Tal como sucede cuando cocinas en
una sartén o el horno, ayuda a alcanzar una temperatura adecuada para
asar y evita que la comida se pegue, mientras que genera una costra
marrén crujiente alrededor.

Campingaz® recomienda siempre utilizar guantes de proteccion al
manipular componentes que pueden alcanzar temperaturas muy elevadas.

7.1 Posibilidades infinitas de coccion

¢ Sabias que es mejor cocinar algunos alimentos en una superficie y
otros en otra?

La parrilla es mejor para asar carnes altas en grasa, como chorizos

y filetes, asi como la piel del pollo. Dado que el calor se transmite
directamente de la llama a la comida, al asar a la parrilla, en general,
las temperaturas en la superficie son mas elevadas. El hierro fundido
absorbe e intensifica el calor y, asi, dora o quema la superficie con la
que esta en contacto. He aqui las marcas de la parrilla que tanto nos
gusta ver en nuestros filetes y chorizos. Ademas, la comida no se frie en
su propia grasa.

Por otra parte, las planchas son mejores para comidas asadas mas
delicadas, como pescado, mariscos, vegetales, frutas o alimentos
troceados. La plancha transmite el calor de manera constante desde
toda la superficie de hierro fundido a la comida y, asi, cocina y dora los
alimentos con uniformidad. Ademas, la llama nunca entra en contacto
con la comida, de modo que los alimentos no se exponen a llamaradas
0 a carbonizarse, lo cual resulta en una coccién mucho mas saludable.
La plancha también puede usarse para cocinar alimentos liquidos o con
mantequilla, como huevos o tortitas.

Dado que los tiempos de coccion de los diversos alimentos varian, la
barbacoa también esta equipada con un estante superior. Se trata de
una segunda parrilla mas pequefia posicionada sobre la parrilla principal
y que se utiliza, sobre todo, para mantener la temperatura de comidas
ya cocinadas sin exponerlas a tanto calor como si estuvieran sobre la
parrilla. De este modo, se pueden equiparar los tiempos de coccién de
comidas que necesitan mas tiempo para cocinarse. El estante superior
puede usarse también como una superficie adicional para asar cuando
la barbacoa se utiliza como horno para una coccién indirecta, por
ejemplo, de tomates rellenos, patatas asadas o panes.

Gracias a las diversas superficies de coccion de la barbacoa, la cantidad
de recetas que pueden cocinarse en ella es infinita.
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7.2 Da rienda suelta a tu creatividad para asar con aun
mas versatilidad

iPara una versatilidad atin mayor y mas alla de las superficies de coccién,
explora el mundo de las soluciones de coccién intercambiables Culinary
Modular de Campingaz®!

Simplemente retira el anillo interior de la parrilla modular de hierro fundido
e inserta alguno de los diferentes accesorios para barbacoas de la serie
Culinary Modular de Campingaz®. Desde pizza y paella hasta, incluso, un
wok, los Culinary Modular de Campingaz® ofrecen cualquier opcién que
desee el corazén gourmet de tu barbacoa.

7.3 ¢ Tapa abierta o cerrada? Coccion directa o
indirecta

Para dorar el filete perfecto con el wok de Campingaz® o una plancha,

lo mejor es dejar abierta la tapa de la barbacoa. De este modo, el calor
se transmite a través del contacto «directo» entre la comida y la parrilla,
el wok o la plancha calientes. Sin embargo, la barbacoa también puede
usarse como horno al cerrar la tapa. En este caso, el calor se transmite
por medio del contacto «indirecto» entre la comida y el aire caliente que
circula dentro de la barbacoa. El Chicken Roaster de Campingaz®, los
estantes superiores o los asadores son perfectos para la coccion indirecta,
pero su mejor uso probablemente sea para hacer pizza en la barbacoa.
Usa la Pizza Stone de Campingaz® para una pizza crujiente cocinada a la
perfeccion en la barbacoa.

7.4 Mantén tu comida jugosa y crujiente!

Asar es la manera perfecta de hacer comidas deliciosas e irresistibles
sobre el fuego. ¢Pero como logramos que la comida salga jugosa sin
sacrificar el lujo de que esté también crujiente?

El sistema de coccion Blue Flame de Campingaz® genera una delicada
evaporacion de agua que bloquea dentro los jugos de la carne sin perder
la crujiente costra asada.

De manera similar a como se hace la mayoria de las barras de pan suaves
y crujientes, el sistema de coccioén Blue Flame mantiene tus comidas
asadas jugosas y crujientes, ya sea que las estés dorando o asando.
Simplemente asegurate de llenar las bandejas con el nivel necesario de
agua antes de usar el sistema.

7.5 Coccion mas saludable, segura y placentera
con una cantidad significativamente menor de
llamaradas gracias al disefio

El sistema de coccion Blue Flame de Campingaz® permite precalentar
mas rapido, ofrece una distribucion éptima del calor, y genera una
cantidad significativamente menor de llamaradas gracias a su disefio.
Las llamaradas pueden ser peligrosas, dado que pueden salirse de
control rapidamente y tener que extinguirse de distintas formas. Ademas,
las llamas amarillas mientras se esta asando la comida pueden tener un
efecto negativo en el sabor de los alimentos que se estan cocinando. Por
otro lado, las partes negras de carnes carbonizadas y asadas son fuente
de sustancias quimicas cancerigenas.

El nuevo disefio del quemador distribuye las llamas de forma inteligente
por toda la superficie de coccion y ofrece, asi, una distribucion
perfectamente uniforme del calor. La proteccion de los quemadores esta
integrada en las parrillas de hierro fundido, de modo que se prescinde

de la capa de proteccion de los quemadores debajo de la superficie

de coccién. De esta manera, se evita que la grasa y los jugos a altas
temperaturas se acumulen y generen llamas peligrosas dentro de la base
con los quemadores. Asimismo, el agua del InstaClean® Aqua ayuda a
mantener las llamas bajo control.

7.6 jAdios al fregado!

La ingeniosa tecnologia InstaClean Aqua de Campingaz® integrada en tus
barbacoas de la serie aprovecha el poder del agua para asegurar que la
limpieza pueda realizarse sin esfuerzo y de la manera mas simple posible.
El agua se vierte dentro de las bandejas antigrasa de carga frontal y

evita que la grasa y los residuos de comida se endurezcan en el material.
Ademas, la pequefia cantidad de agua que se evapora durante el uso de
la barbacoa también funciona como repelente de la grasa y evita que la
grasa y la mugre se quemen dentro del producto. Gracias a este ingenioso
sistema, para limpiar, se pueden retirar los componentes con grasa de la
barbacoa y simplemente lavarlos. jNo es necesario fregar!

El agua residual de la bandeja antigrasa puede drenarse de forma sencilla
al quitar un tapén. Los modelos Premium y Onyx incluyen un contenedor
de agua residual con filtro desmontable para separar la grasa espesa y,
asi, lograr que la eliminacion del agua residual sea aun mas cémoda.
iRapido, sin esfuerzo e impecable!

8 - LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Nos encanta asar, pero limpiar siempre es molesto. Sin embargo, se trata
de una etapa muy importante en cualquier barbacoa. Limpiar el producto
con regularidad aumenta la durabilidad y fiabilidad de tu barbacoa
Campingaz®. Con nuestra tecnologia InstaClean® Aqua, en combinacion
con las siguientes instrucciones, nuestro objetivo es que limpiar tu
barbacoa demande el menor esfuerzo y resulte lo mas comodo posible:
Para mantener tu barbacoa en perfectas condiciones de funcionamiento,
se recomienda limpiarla con regularidad (como méaximo, después de 4 o
5 usos). Si utilizas tu barbacoa con agua, se recomienda cambiar el agua
después de cada uso.

Procedimiento:

- Espera a que tu barbacoa se enfrie por completo después de haberla

usado.

Descarga el agua de las bandejas, como se describe en el apartado
.2

- Utiliza un cepillo de acero inoxidable para barbacoas para retirar

el exceso de mugre de la parrilla y la plancha, y colécalas en el
lavavajillas o déjalas en remojo dentro de un cubo con agua y jabon o
una mezcla homogénea de vinagre blanco y agua.

Retira los componentes del sistema InstaClean® (imagen 14). Gracias a
la tecnologia InstaClean® Aqua, una esponja no abrasiva y agua y jabén
deberian ser suficientes para limpiar las partes sin esfuerzo.

Enjuaga y seca.

Ten en cuenta que las esponjas abrasivas pueden daiiar tu barbacoa.

8.1 Quemador

Comprueba con regularidad que no haya suciedad o telarafias
blogueando los orificios del quemador.

Limpia el quemador con una esponja humedecida con agua y detergente
para platos. Si es necesario, usa un cepillo

de acero humedo.

Asegurate de que todos los orificios del quemador estén libres de
obstrucciones y secos antes de volver a usar el quemador. Si es
necesario, quita las obstrucciones del quemador con un cepillo metalico.
Si es necesario, limpia las entradas de aire del quemador (imagen 12) y
los orificios del quemador OP (imagen 15).

NOTA: limpiar con regularidad prolonga la vida util del quemador y evita
la eventual oxidacién prematura que puede tener lugar como resultado
de cocinar residuos acidos. Sin embargo, es normal que el quemador de
la barbacoa se oxide.

9 - ALMACENAMIENTO

« Gira la rueda para cerrar la valvula de tu bombona de gas después del
uso.

« Si guardas tu barbacoa en un sitio cerrado, desconecta la bombona de
gas y guardala en un espacio exterior.

« Si guardas tu barbacoa en un espacio exterior, Campingaz®
recomienda encarecidamente utilizar una funda apropiada para
protegerla del clima y de la suciedad mientras esta guardada.

« Si la barbacoa no se utilizara por un tiempo prolongado, se recomienda
guardarla en un sitio seco y resguardado, como un garaje.

» Medioambiente propenso a generar corrosion: se debe prestar
especial atencion a la barbacoa si se utiliza junto al mar. En este caso,
no puede guardarse al aire libre sin proteccién y debe permanecer
resguardada en un entorno seco.

9.1 Mesas de apoyo laterales Push2Fold de
Campingaz® (en funcion del modelo)

Si tu barbacoa esta equipada con las mesas de apoyo laterales
Push2Fold, las mesas pueden bajarse y plegarse hacia dentro,
simplemente presionando la palanca situada debajo de la misma mesa
de apoyo lateral (imagen 16). Para volver a colocarlas en posicion
horizontal, solo vuelve a levantar la mesa y se bloqueara en la posicion.
En caso necesario, lee las instrucciones de montaje incluidas en el
paquete para mas informacion.

10 - ACCESORIOS

Con el objetivo de contribuir a que tu experiencia con la barbacoa sea
la mejor, Campingaz® ha disefiado varios accesorios para ayudarte a
preparar tus platos favoritos en la parrilla, simplificar lo méas posible la
limpieza, y asegurar que puedas disfrutar tu barbacoa por mas tiempo:

Grilling Essentials Limpieza y proteccion

Utensilios de excelencia:

espatulas, pinzas, etc. Fundas a medida

Rotisserie Cepillos

Pizza Stone Limpiadores para barbacoa

Wok (ver la aclaracién abajo) Limpiadores de acero inoxidable

Paella

Plancha

IMPORTANTE: por motivos de seguridad, no utilices el Culinary Modular
Wok (ref. 2000014584) en tu barbacoa.

En su lugar, usa el Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961) o el
Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) fabricados no antes de
octubre de 2020. Puedes encontrar esta informacién en el mango.

Para mas informacion y ver toda nuestra gama de productos, ingresa a
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) advierte que sus barbacoas de gas deben usarse
de manera sistematica con accesorios y repuestos de Campingaz®.
ADG (Campingaz®) no asume responsabilidad por dafios o fallas en el
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funcionamiento derivados del uso de accesorios y/o repuestos de otras marcas.

11 - PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

iNo olvides el medioambiente! Tu barbacoa contiene materiales que pueden recuperarse o reciclarse. Si quieres desechar tu barbacoa, entrega estos
materiales al servicio de recoleccién de residuos de tu comunidad y separa los materiales de embalaje.

Residuos eléctricos y electrénicos:
Este simbolo significa que el sistema eléctrico de la barbacoa debe desecharse por separado. Al finalizar su vida Util, el sistema eléctrico de la
barbacoa debe desguazarse correctamente. El sistema eléctrico no debe desecharse con residuos municipales mezclados.
La recoleccion selectiva de residuos fomenta la reutilizacién, el reciclaje y otras formas de recuperacion de materiales reciclables contenidos en este
mmm  desecho. Entrega el sistema eléctrico de la barbacoa en un punto verde o centro de reciclaje de residuos. Si necesitas mas informacioén sobre la
recoleccion de residuos, consulta las medidas de tu ayuntamiento o las autoridades locales. Nunca deseches estos materiales en la naturaleza. No
intentes quemarlos. La presencia de ciertas sustancias peligrosas en los equipos eléctricos y electrénicos puede dafiar el medioambiente y, potencialmente,
repercutir en la salud de las personas.

12 - ANOMALAS / REMEDIOS

Anomalas Causas probables remedio

El quemador no se encendera Falta de suministro de gas.
El regulador no funciona.

Blogueo en los orificios de mangueras, valvulas, tubos de Venturi o quemadores.

El quemador “se salta” o sale despedido Compruebe el suministro de gas.
Compruebe las conexiones de manguera.

Contacte con el Servicio postventa.

Llamas fluctuantes que chisporrotean La nueva botella puede contener aire. Contintie usandola y el problema desaparecera.

Contacte con el Servicio postventa.

.

Llamas grandes en la superficie del
quemador

Tobera mal conectada al quemador. Ajusta el quemador.
El quemador esta obstruido (por ejemplo, telarafias). Limpia el quemador.
Contacte con el Servicio postventa.

.

.

Llama baja en el inyector La botella esta casi vacia. Cambie la botella y el problema desaparecera.

Contacte con el Servicio postventa.

.

Salida excesiva de grasa Temperatura de la parrilla demasiado alta: Reduzca la llama.

Limpie la bandeja de goteo de grasa.

Los quemadores se encienden con Botdn, cable o electrodo de encendido defectuoso. Compruebe las conexiones del cable de
una cerilla, pero no con el encendido encendido.

piezoeléctrico Compruebe el estado del cable de conexion y del electrodo.

Contacte con el Servicio postventa.

Fuego en cualquier conexion Conexion con fuga.
Apague el suministro de gas inmediatamente.

Contacte con el Servicio postventa.

Falta de calor Boquilla o quemador obstruidos.

Contacte con el Servicio postventa.

Fuego detras de la perilla de control Unidad de paso defectuosa.
Apague el aparato.

Contacte con el Servicio postventa.

Fuego bajo el panel de control Apague el aparato
Cierra la bombona de gas.

Contacte con el Servicio postventa.
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Obrigado por ter escolhido um barbecue a gas Campingaz®!
Este produto foi desenvolvido para lhe garantir que se delicia com a melhor experiéncia a fazer grelhados.

Tendo isto em mente, este grelhador foi especialmente concebido para:

- Cozinhar de forma mais saudavel, mais segura e mais agradavel com
muito menos labaredas.

Resultados apetitosos pois prende a humidade dos alimentos no seu
interior, para obter resultados mais suculentos e estaladigos.
Versatilidade prolongada na confeg¢éo para soltar a sua criatividade ao
grelhar gragas ao sistema Modular Culinario.

Limpeza inovadora e sem esforgo gragas a tecnologia InstaClean® Aqua
integrada.

Eficiéncia ao grelhar permitida pelas localizagdes otimizadas dos
queimadores, a par de um design exclusivo das grelhas de confegao
que evita a necessidade de usar difusores. Menor perda de energia
causada pelo aquecimento de pegas desnecessarias do barbecue e
menos pegas para lavar.

Energia otimizada que permite um étimo desempenho ao grelhar e um
excelente racio de consumo de gas.

Durabilidade e fiabilidade devido aos testes de durabilidade das pegas
e dos materiais relevantes.

Para a melhor experiéncia culinéria, mantenha este manual num lugar
seguro. Antes da utilizagdo, recomendamos que leia atentamente as
instrugdes e as informagdes fornecidas.

Este manual ird ajuda-lo a preparar facilmente o grelhador para cozinhar
e fornece informagdes Uteis para que comece a grelhar nas melhores
condi¢des possiveis.

Esperamos que este grelhador lhe traga alegria e que se divirta tanto a
grelhar nele como nés nos divertimos a desenvolvé-lo. A Campingaz®
deseja-lhe momentos felizes com os seus familiares e amigos e
esperamos poder contribuir para isso com o seu novo grelhador
Campingaz®!

1 - AVISO IMPORTANTE

O grelhador apresentado neste manual pode ter um aspeto diferente do
seu. Serve apenas para fins ilustrativos.

Siga cuidadosamente estas instrugdes para garantir uma utilizagao
segura e evitar danificar o grelhador:

Nao modifique o grelhador. Qualquer modificagado do grelhador pode
ser perigosa.

Este grelhador destina-se a uma utilizagao particular normal e ndo
para fins comerciais.

- Leia atentamente as instrugdes antes da utilizagéo.

Utilizar apenas no exterior.

Recomenda-se a utilizagéo de luvas para a montagem do grelhador.

- Neste barbecue, ndo utilize outra fonte de combustivel que ndo o GPL.

Nao utilize um regulador de baixa pressédo ajustavel. Utilize

exclusivamente reguladores fixos em conformidade com as normas

europeias pertinentes.

Para assegurar o funcionamento seguro do seu grelhador, nunca utilize

chapas de grelhar que cubram 100% da superficie de confegéo.

- Limpe regularmente a base da fornalha para evitar o risco de
inflamacéo devido ao excesso de residuos de gordura e restos de
comida.

- Nao armazene nem utilize gasolina e outros liquidos ou vapores

inflamaveis na proximidade deste grelhador.

Nao devera haver materiais combustiveis num raio de, pelo menos,

60 cm em torno do grelhador.

Este grelhador tem de ser mantido afastado de materiais inflamaveis

quando esta a ser utilizado.

- Nao deixe o grelhador sem supervisdo enquanto estiver em

funcionamento.

Nao desloque o grelhador enquanto estiver aceso.

- Para assegurar uma utilizagdo adequada e segura, o grelhador deve

ser utilizado numa superficie nivelada. Evite superficies moles, como

relva ou terrenos lamacentos, na medida em que os rodizios giratérios
podem enterrar-se no piso e ficar bloqueados devido ao peso do
grelhador.

ATENCAO: as pegas acessiveis podem ficar muito quentes. Manter

fora do alcance das criangas.

Manuseie cuidadosamente a tampa do grelhador, especialmente

durante a utilizagdo. N&o se debruce sobre a fornalha ou a superficie

do grelhador pois podem ficar muito quentes.

As pegas protegidas pelo fabricante ou pelo representante do fabricante

n&o podem ser manipuladas pelo utilizador.

- Feche a garrafa de gas ap6s a utilizagdo.

Se equipado com rodizios: utilize as 2 alavancas do travao nas rodas

para evitar que o grelhador se desloque.

- Se sentir cheiro a gas:

1. Feche a valvula da garrafa de gas.

2. Apague todas as chamas abertas.

3. Abra a tampa.

4. Se o cheiro continuar, consulte o capitulo “3.3 - Verificar a existéncia
de fugas de gas” ou procure aconselhar-se imediatamente junto do
revendedor local.

2 - MONTAGEM
2.1 Desembalar
Ao abrir/desembalar o barbecue, tenha cuidado se utilizar um cortador ou

uma faca para evitar danificar as pegas. Tire cada componente da caixa
com cuidado.

2.2 Espaco de trabalho

Assegure-se de que dispde de um espaco de trabalho suficiente grande
para a montagem. Para evitar riscos e danos ao desembalar o grelhador,
sugerimos que disponha algum material macio no chéo ou que trabalhe
numa superficie macia. Coloque todas as pegas no espaco de trabalho,
tendo o cuidado de permitir espaco suficiente entre elas, evitando que
as pegas entrem em contacto umas com as outras e que causem riscos
desnecessarios durante a montagem.

2.3 Ferramentas

Né&o recomendamos a utilizagdo de uma aparafusadora elétrica na
montagem. O momento de tor¢do aplicado pode rasgar o metal. Deve
utilizar uma chave de parafusos manual. Verifique cuidadosamente se o
modelo utilizado se adapta corretamente a cabega do parafuso para evitar
danifica-la.

2.4 Montagem

Para uma montagem sem problemas do seu grelhador Campingaz®, é
necessario seguir passo a passo o manual de montagem fornecido. Para
evitar complicagdes, alguns passos do manual de montagem recomendam
que sejam 2 pessoas a manusear as pegas. Isso € indicado pelo seguinte
pictograma:

X

O barbecue ja esta montado e ansioso por ter a primeira sesséo de

churrasco consigo!

Faltam apenas alguns passos para terminar a preparagéo do seu

grelhador:

1. Ligue o abastecimento de gas. Consulte o capitulo 3.2.

2. Introduza pilhas (dependendo do modelo). Consulte o capitulo 4.2.

3. Encha a(s) bandeja(s) de agua com agua/areia (opcional). Consulte o
capitulo 5.1.

Consulte abaixo o processo detalhado de cada um destes passos:

3- LIGA(}AO E UTILIZAQAO DO GAS
3.1 Garrafa de gas

Este grelhador foi ajustado para funcionar com garrafas de gas butano,
propano ou butano/propano entre 4,5 e 15 kg com um regulador de
baixa pressao adequado:

* Francga, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal,
Espanha, Italia, Grécia, Chipre:
butano 28 mbar/propano 37 mbar.

« Paises Baixos, Republica Checa, Eslovaquia, Hungria, Eslovénia,
Noruega, Suécia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria, Turquia,
Roménia, Croacia, Malta, Esténia, Lituania, Letonia, Islandia:

butano 30 mbar/propano 30 mbar.

« Polénia:
propano 37 mbar.

Ligue ou troque a garrafa sempre numa area bem ventilada e nunca na
presenca de uma chama, faisca ou fonte de calor.

A possibilidade de colocar e utilizar a garrafa de gas dentro do
compartimento do carrinho por baixo do grelhador depende da altura da
garrafa. Consulte o manual de montagem para obter mais detalhes.

3.2 Tubo

O grelhador deve ser utilizado com um tubo flexivel adequado para
utilizagdo com gas butano, propano ou butano/propano. Verifique sempre
se esta a utilizar o tubo correto com o comprimento certo, tal como
especificado para a sua regido mais abaixo. O tubo deve ser substituido
imediatamente caso esteja danificado, com fissuras, quando tal for exigido
pela regulamentagéo nacional ou no final do seu ciclo de vida. Nao puxe
nem fure o tubo. Mantenha-o afastado de qualquer pega do grelhador que
fique quente (Fig. 11). Verifique se é possivel esticar normalmente o tubo
flexivel, sem torcer nem puxar.

Franga:

O grelhador tem um conetor de entrada de gas roscado G1/2 fornecido
em conjunto com uma ponteira anelada NF e uma junta de estanquicidade
pré-instaladas.

Portanto, o grelhador pode ser utilizado com dois tipos de tubos flexiveis:
a. Tubo flexivel destinado a ser ligado a ponteiras aneladas tanto
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do lado do grelhador como do regulador, fixado por abragcadeiras

(em conformidade com a norma XP D 36-110). O comprimento

recomendado do tubo é de 1,25 m, ndo devendo exceder 1,50 m.

Para utilizar o grelhador com o tubo flexivel XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Deslize o tubo flexivel para a ponteira anelada tanto no grelhador
como no regulador, o méaximo que for possivel.

ii. Deslize as abragadeiras para tras dos dois primeiros ressaltos das
ponteiras e aperte-as até a cabeca de aperto se soltar.

iii. Verifique se ha fugas seguindo as instrugdes da secgéo 3.3.

b. Tubo flexivel (em conformidade com a norma XP D 36-112 ou NF D
36-112) equipado com uma porca roscada G 1/2 para fixar ao grelhador
e uma porca roscada M 20x1,5 para fixar ao regulador. O comprimento
recomendado do tubo é de 1,25 m, ndo devendo exceder 1,50 m.

Para utilizar o grelhador com o tubo flexivel XP D 36-112 ou NF D

36-112 e porcas G 1/2 e M 20x1,5 (Fig. 02):

i. Desaperte e retire a ponteira anelada NF para soltar o conetor de
entrada G 1/2.

ii. Retire a junta de estanquicidade.

iii. Aperte a porca roscada G 1/2 no tubo flexivel ao conetor de entrada

do grelhador e a porca roscada M20x1,5 ao conetor de saida do

regulador seguindo as instrugées fornecidas com o tubo flexivel.

iv. Utilize uma chave de aperto para segurar firmemente o conetor de
entrada do grelhador e aperte ou desaperte a porca roscada com
outra chave de aperto.

v. Utilize uma chave de aperto para segurar firmemente o conetor de
saida do regulador.

vi. Verifique se ha fugas seguindo as instrugdes da secgédo 3.3.

<

Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda, Portugal, Espanha,

Itélia, Croacia, Grécia, Paises Baixos, Republica Checa, Eslovaquia,
Hungria, Eslovénia, Noruega, Suécia, Dinamarca, Finlandia, Bulgaria,
Turquia, Roménia, Polénia, Chipre, Malta, Estdnia, Lituania, Letdnia,
Islandia:

O barbecue esta equipado com um conetor circular. Deve ser utilizado
com um tubo flexivel adequado para utilizagdo com gas butano e propano.
O comprimento do tubo néo deve exceder 1,20 m.

3.3 Verificar a existéncia de fugas de gas

Importante: nunca use uma chama aberta para verificar se ha fugas de
gas.

. Trabalhe no exterior, longe de qualquer fonte de igni¢do. Nao fume.
Certifique-se de que os botdes de regulagéo estdo na posi¢do “OFF”
(0]

[N

Instale o regulador na garrafa de gas de acordo com as respetivas

instrugdes.

Ligue o tubo ao regulador e ao grelhador da forma descrita na secgéo

3.2.

Utilize uma solugao propria para testar fugas de gas. Em alternativa,

pode fazer a sua propria solugdo de detegdo de fugas de gas

misturando 1 chavena de dgua com 1 chavena de detergente liquido
para a louga num frasco pulverizador e agitando suavemente para
misturar.

(Fig. 03) Aplique ou pulverize a solugdo nas ligagdes entre a garrafa, o

regulador, o tubo e o grelhador.

. Abra a valvula da garrafa de gas (os botdes de regulagdo devem
permanecer fechados: posi¢do “OFF” (O)). Se surgirem bolhas na
solugéo de detegdo de fugas de gas significa que ha uma fuga de gas.

. A fuga pode ser parada apertando qualquer ligagéo do tubo ou
substituindo eventuais componentes com defeito. O grelhador ndo pode
ser utilizado até a fuga de gés ter parado.

9. Feche a vélvula da garrafa de gas.

Importante: verifique se existem fugas pelo menos uma vez por ano e

sempre que trocar de garrafa de gas.
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3.4 Troca da garrafa de gas

. Trabalhe sempre numa area bem ventilada e nunca na presenca de

uma chama, faisca ou fonte de calor.

(Fig. 04) Coloque os botdes de regulagdo na posigdo “OFF” (O) e,

em seguida, feche a vélvula da garrafa de gas rodando o manipulo

giratorio.

Retire o regulador e verifique se a junta de estanquicidade esta em

bom estado.

. Troque a garrafa de gas vazia por uma cheia, colocando-a na devida
posicéo. Volte a instalar o regulador, tendo o cuidado de nao exercer
presséo no tubo.

. Verifique se existem fugas de gas.

4 - PILHAS PARA A IGNIGAO ELETRONICA E/
OU ILUMINAGCAO (dependendo do modelo)
4.1 Pilhas necessarias

Se o seu grelhador estiver equipado com ignigdo eletrénica, necessitara
de 1 pilha alcalina AA.

Se o seu grelhador estiver equipado com ignigéo eletrénica e botdes de
regulagao retroiluminados, precisara de 4 pilhas alcalinas AA.

Para sua conveniéncia, as pilhas aplicaveis foram incluidas na
embalagem.

Se o grelhador néo for utilizado por um periodo prolongado, recomenda-
se vivamente que retire o compartimento das pilhas do grelhador e que
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o conserve separadamente num local seco e fresco.

4.2 Trocar as pilhas

O compartimento das pilhas fica por baixo do painel de controlo. Para

aceder:

Retire as bandejas de agua (Fig. 05).

Pressione as 2 patilhas de libertagdo do compartimento das pilhas por

baixo do painel de controlo (Fig. 06).

Introduza as pilhas no compartimento, respeitando as polaridades

indicadas no interior do compartimento.

Volte a introduzir o compartimento na devida posigédo por baixo do

painel de controlo. O lado do compartimento onde as pilhas estéo

visiveis deve ficar voltado para si a medida que o introduz. (Fig. 07).

. Verifique se funciona! Prima o botéo de igni¢éo ou, caso este nao
exista, rode um dos botdes de regulagéo. Deve ouvir o sistema de
ignicdo a fazer faiscas.

Atengao: nao misture pilhas velhas com novas. Nao misture pilhas,

normais (carbono-zinco) ou recarregaveis. As pilhas nédo recarregaveis

nao devem ser recarregadas.
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4.3 Eliminacao das pilhas

Este simbolo que se encontra nas pilhas significa que, no final da

sua vida util, as pilhas tém de ser retiradas da unidade e

seguidamente recicladas ou devidamente eliminadas.

As pilhas ndo devem ser deitadas fora com o lixo comum,
devendo antes ser levadas para um ponto de recolha (centro de
reciclagem, etc.). Confirme junto das autoridades locais. Nunca elimine
pilhas na natureza. N&o tente incinerar: a presenga de determinadas
substancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) nas pilhas gastas pode ser perigosa para
0 ambiente e a saide humana.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Recomenda-se que as bandejas de dgua por baixo do painel de controlo
sejam enchidas com agua. Trata-se de uma ag&o opcional, ndo sendo
necessaria para que o grelhador funcione corretamente. Contudo, a
Campingaz® recomenda vivamente a utilizagdo de agua na medida em
que isso oferece muitas vantagens. O acréscimo de agua evita que

os residuos de gordura e restos de comida cozinhem na superficie

do material, reduzindo significativamente o risco de formagéo de
labaredas. A pequena quantidade de evaporagéo resultante da sessdo
de churrasco funciona também como repelente da gordura. Quando
chegar a altura de limpar, gracas a este sistema inteligente, pode retirar
as pegas engorduradas do grelhador e simplesmente lava-las com agua
com detergente. Nao é preciso esfregar!

5.1 Preparacao antes de cozinhar

. Certifique-se novamente de que o grelhador esta posicionado numa
superficie plana e horizontal.
. Abra a bandeja da agua até atingir a posi¢do de bloqueio intermédia
(Fig. 08).
. Certifique-se de que o tampéo de esvaziamento esta devidamente
apertado para evitar fugas de agua.
. Encha a bandeja da agua com agua da torneira utilizando o
recipiente fornecido (dependendo do modelo) ou qualquer outro copo.
Respeite o volume de enchimento recomendado da bandeja de agua
correspondente:
Se o seu barbecue tiver 3 queimadores principais, encha a bandeja
de agua grande com 1,5 | de agua.
Se o seu barbecue tiver 4 queimadores principais, encha cada uma
das bandejas de agua com 0,75 | de agua.
Nota: para sua conveniéncia, pode usar o recipiente de esvaziamento da
gordura fornecido como copo medidor, pois este dispde ja de marcas de
volume de enchimento. Em alternativa, pode também recorrer ao nivel
“MAX” indicado em cada bandeja de 4gua para garantir que tem o volume
de enchimento correto.
5. Feche as bandejas de agua.
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5.2 Esvaziamento das bandejas de agua depois de
cozinhar

. Abra a bandeja da &gua até atingir a posi¢do de bloqueio intermédia

(Fig. 08).

No caso dos modelos de barbecue com um painel frontal com prateleira

integrada, segure um recipiente por baixo do tamp&o de esvaziamento

antes de o desapertar. No caso de todos os outros modelos com portas,

abra a porta por baixo para mostrar o recipiente de esvaziamento da

gordura com o filtro incluido, posicionado num suporte fixado a porta.

Se nao estiver presente, certifique-se de que coloca o recipiente de

esvaziamento da gordura e o respetivo suporte por baixo da bandeja

que pretende esvaziar. (Fig. 09.)

. Certifique-se de que colocou o filtro no recipiente com o orificio para o
dedo virado para a frente.

. Retire o tampé&o de esvaziamento desapertando-o para a esquerda

(Fig. 10) e deixe a agua residual sair pelo orificio de esvaziamento até

a bandeja ficar completamente vazia.

Repita os passos 1-4 para esvaziar a segunda bandeja, se aplicavel.

As bandejas de agua podem ser completamente retiradas para

efeitos de limpeza. Para retirar completamente as bandejas, faga um

movimento ligeiramente ascendente, para evitar os pontos de bloqueio

nas posi¢des intermédia e aberta.
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7. Utilize o filtro para apanhar e limpar restos de comida e gordura densa
antes de eliminar a agua residual do recipiente. Recicle os restos de
comida e a agua residual de acordo com a legislagéo local.

Nota: também é possivel encher as bandejas de agua com areia em

vez de agua.

6 - UTILIZAQAO DO GRELHADOR
6.1 Antes da utilizagao

Lembre-se: nunca utilize o grelhador sem antes ter lido atentamente e
compreendido as instrugdes. Além disso, certifique-se de que:

Nao ha fugas de gas.

(Fig. 11) O tubo nao toca em nenhum componente que possa ficar
quente.

As aberturas de ventilagao do carrinho néo estéo obstruidas,
especialmente no chassis do grelhador, onde é guardada a garrafa de
gas e onde fica total ou parcialmente fechada.

As bandejas de agua foram corretamente introduzidas no respetivo
compartimento e estdo corretamente posicionadas e introduzidas o
maximo possivel.

As pegas InstaClean® amoviveis da fornalha foram montadas
corretamente (consulte a secgdo 8 - Limpeza e manutengao).

(Fig. 12) Os queimadores n&do estdo bloqueados ou obstruidos (por
exemplo, por teias de aranha).

6.2 Utilizar o grelhador pela primeira vez

Quando utilizar pela primeira vez, aquega o barbecue com todos os
queimadores na posigéo de FLUXO TOTAL ( *6 ) (com a tampa fechada),
durante cerca de 30 minutos, para eliminar quaisquer odores resultantes
de eventuais residuos de revestimentos nas pecas novas.

6.3 Acender os queimadores principais e o queimador
lateral do barbecue (acendimento do queimador
lateral aplicavel apenas nos modelos que incluem
um queimador lateral)

- Abra a valvula da garrafa de gas.

- Abra a tampa de confegéo.

- Certifique-se de que os botdes de regulagdo estdo na posigéo “OFF”
().

- Nos modelos com queimador lateral incluido, o queimador lateral pode
funcionar independentemente ou em conjunto com os queimadores do
barbecue. Antes de acender o queimador lateral, certifique-se de que
a tampa de protegdo do queimador lateral esta aberta (Fig. 13). Nao
utilizar panelas ou tachos de didametro inferior a 12 cm ou superior a
24 cm.

Nota: ndo se debruce sobre a caixa de combustéo ao acender o
barbecue!

Se o barbecue estiver equipado com ignigao piezoelétrica:

« Pressione e rode o botéo de regulagéo para a esquerda, colocando-o
na posicao de FLUXO TOTAL (4 ) (Fig. 04).

Prima imediatamente o botéo de igni¢éo ( (§) ) até emitir um estalido.
Se o queimador ndo se acender apos 4 ou 5 tentativas, aguarde

5 minutos e depois repita a operagéo.

Siga os mesmos passos para acender o queimador lateral, rodando o
botéo de regulagéo junto ao queimador lateral e premindo o acendedor
piezoelétrico situado a direita do painel de controlo, junto a este
pictograma (4§ )-

Se o barbecue estiver equipado com ignigao eletrénica:

« Pressione e rode o botéo de regulagéo para a esquerda, colocando-o
na posicao de FLUXO TOTAL (4 ) (Fig. 04).

Prima imediatamente o botéo de ignigéo ( ). Deve ouvir o som de
estalidos que causam faiscas no queimador. Continue a premir o botdo
de ignigdo durante alguns segundos, até o queimador estar aceso.
Se o queimador ndo se acender ap6s 4 ou 5 tentativas, aguarde

5 minutos e depois repita a operagéo.

Siga os mesmos passos para acender o queimador lateral, rodando o
botéo de regulagéo junto ao queimador lateral e premindo a mesma
ignicao eletronica situada no painel de controlo.

Se o barbecue estiver equipado com i automatica C:
InstaStart®:

« Pressione e rode o botéo de regulagéo para a esquerda, colocando-o
na posi¢do de FLUXO TOTAL ( "(s ) (Fig. 04). Mantenha o botdo de
regulagéo premido e o acendedor eletrénico emitird estalidos, dando
origem a faiscas no queimador. Quando o queimador estiver aceso,
rode o botéo de regulagéo para a posigédo de FLUXO TOTAL ( *(g )
(Fig. 04).

Siga os mesmos passos para acender o queimador lateral,
pressionando e rodando o botéo de regulagéo junto ao queimador
lateral.

NOTA: se o queimador ou queimador lateral ndo se acender apds cerca
de 10 segundos durante o processo de igni¢do, aguarde 5 minutos e
repita a operagao.

Assim que o primeiro dos queimadores principais estiver aceso, ha duas
formas de acender outro queimador:
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1. Repita a operagdo de acendimento descrita acima.

2. Acenda o queimador a esquerda ou a direita do queimador ja aceso
ajustando o respetivo botéo de regulagéo para a posi¢do de FLUXO
TOTAL ( *(\ ), permitindo assim o acendimento cruzado.

6.4 Ignicao manual

Se a ignigédo piezoelétrica ou a ignigdo eletrénica nao funcionar, pode
acender manualmente o grelhador.

. Abra a tampa de confegéo.

Certifique-se de que os botdes de regulagéo estdo na posicdo “OFF”
(0).

Retire a grelha de confe¢éo e a chapa

Acenda um fésforo e aproxime-o do queimador a acender.

Pressione o botéo de regulagéo e rode-o para a esquerda até ficar na
posicédo de FLUXO TOTAL (' ).

Volte a colocar a grelha e a chapa no lugar, usando luvas de protegéo.

o ghw N2

6.5 Apagar o grelhador

a. Queimadores principais
(Fig. 04) Coloque os botdes de regulagéo na posi¢do “OFF” (O) e, em
seguida, feche a valvula da garrafa de gas rodando o manipulo giratério.

b. Queimador lateral (se o queimador lateral estiver incluido no
modelo)

(Fig. 04) Volte a pér o botdo do queimador lateral na posigdo “OFF” (O)
e, em seguida, feche a valvula da garrafa de gas se os queimadores
principais do grelhador ja ndo estiverem a ser utilizados.

6.6 lluminagao do painel de controlo (apenas em
modelos selecionados)

Os botdes de regulagdo com fungéo InstaStart® ficam iluminados assim
que sdo rodados para permitir o fluxo de gas.

Além disso, quando se pensa que o grelhador esta desligado, a
iluminagéo significa que a valvula do botdo de regulagéo ainda esta
aberta, dando uma indicagéo visual de que o botdo de regulagéo nao foi
desligado corretamente.

Nota: a iluminag&o ndo implica presenca de gas ou chama.

Os LED nao sao substituiveis.

7 - EXPERIENCIA CULINARIA

Depois de ter acendido o grelhador, esta na altura de comegar a grelhar!
E boa prética pré-aquecer o grelhador durante alguns minutos antes de
comegar a colocar alimentos no mesmo. A semelhanga do que acontece
quando cozinha numa panela ou num forno, isso ajuda a atingir uma
temperatura adequada para grelhar e evita que os alimentos peguem as
grelhas, garantindo uma crosta estaladiga e castanha.

A Campingaz® recomenda sempre que utilize luvas de protegdo ao
manusear componentes que possam ficar muito quentes.

7.1 Possibilidades culinarias infindaveis

Sabia que alguns alimentos sdo mais adequados para determinadas
superficies do grelhador?

As grelhas sdo mais adequadas para grelhar carnes gordas como
salsichas e bifes, bem como a pele das aves. Como o calor é transferido
diretamente da chama para os alimentos, a confegéo na grelha
normalmente implica temperaturas mais elevadas a superficie. O ferro
fundido absorve e intensifica o calor, escurecendo ou queimando o
alimento no ponto de contacto, dando origem as marcas de grelha que
adoramos nos nossos bifes e salsichas. Além disso, os alimentos ndo
fritam na prépria gordura.

As chapas/pranchas, por outro lado, sdo melhores para alimentos
grelhados mais delicados, como peixe, marisco, legumes, frutas ou
alimentos cortados em cubos. As chapas/pranchas transferem o calor
de forma consistente da superficie de ferro fundido para os alimentos,
cozinhando-os e escurecendo-os de forma uniforme. As chamas nunca
tocam nos alimentos, o que significa que estes nao estdo sujeitos a
labaredas ou a ficarem carbonizados, o que é muito mais saudavel.
Também pode utilizar a sua chapa/prancha para cozinhar alimentos
liquidos ou massas, como ovos ou massa de panquecas.

Uma vez que os diferentes alimentos levam diferentes quantidades

de tempo para cozinhar, o barbecue esta também equipado com

um suporte de aquecimento. Trata-se de uma segunda grelha, mais
pequena, posicionada acima do grelhador principal e que é usada
principalmente para manter quentes os alimentos que ja foram
cozinhados, sem os expor a tanto calor como aconteceria na grelha.
Assim da tempo aos alimentos que demoram mais a cozinhar para
ficarem prontos. O suporte de aquecimento também pode ser utilizado
como superficie adicional para grelhar quando se utiliza o barbecue
como um forno para cozinhar indiretamente, no caso de pratos como
tomates recheados, batatas assadas ou paes.

Gracas a todas as superficies de confecéo diferentes disponiveis no
barbecue, é possivel confecionar um nimero infinito de receitas.

7.2 Solte a sua criatividade ao grelhar com
versatilidade culinaria prolongada

Para uma versatilidade ainda maior, que vai muito além das superficies de
confegdo, explore o mundo das soluges de confegado intercambiaveis dos




Mddulos Culinérios Campingaz®!

Basta tirar o anel interior da grelha modular de ferro fundido e inserir um
dos varios acessorios de barbecue Mddulo Culinario Campingaz®. Da
pizza, a paelha e até mesmo um Wok, os Médulos Culinarios Campingaz®
oferecem todas as opgdes que o seu coragao gourmet deseja.

7.3 Tampa aberta ou fechada? Confecao direta e
indireta

Para selar o bife perfeito, utilizar o Wok Campingaz® ou cozinhar com uma
prancha, é melhor deixar a tampa do barbecue aberta. Ao fazé-lo, o calor
é transferido por contacto “direto” entre os alimentos e a grelha, chapa ou
prancha quente. Contudo, o barbecue também pode ser utilizado como
um forno quando a tampa esta fechada. Neste caso, o calor é transferido
por contacto “indireto” entre os alimentos e o ar quente que circula no
interior da tampa. O Assador de Frango Campingaz®, os suportes de
aquecimento ou o espeto sao perfeitos para confegdo indireta, mas o
método preferido é provavelmente fazer uma pizza no barbecue. Utilize

a Pedra de Pizza Campingaz® para conseguir uma pizza estaladica e
perfeitamente cozida no barbecue.

7.4 Mantenha os seus alimentos suculentos e
estaladicos!

Grelhar é a forma perfeita de criar comida apetitosa e deliciosa sobre uma
chama aberta. Mas como manter os alimentos suculentos sem sacrificar
aquela crocancia deliciosa?

O sistema de energia Chama Azul Campingaz® cria uma evaporagéo de
agua delicada que retém a humidade suculenta dos seus alimentos sem
perder a crosta estaladica do churrasco.

A semelhanga da forma como séo feitos os paes mais macios e crocantes,
o sistema de energia Chama Azul mantém os seus alimentos grelhados
suculentos e estaladigos, quer esteja a grelha-los ou assa-los. Basta
garantir que enche as bandejas de agua até ao nivel necessario antes da
utilizagdo.

7.5 Cozinhar de forma mais saudavel, mais segura e
mais agradavel com muito menos labaredas

O novo sistema de energia Chama Azul da Campingaz® permite

um pré-aquecimento mais rapido, uma distribui¢do ideal do calor e
significativamente menos labaredas.

As labaredas podem ser perigosas pois podem ficar rapidamente
descontroladas, tendo de ser extintas de uma forma singular. Além disso,
as chamas amarelas que se vém ao grelhar, na realidade, estragam os
alimentos que estao a ser cozinhados pois tém um impacto negativo

no sabor. Por outro lado, as zonas carbonizadas nos alimentos frescos
grelhados e assados sdo uma fonte de produtos quimicos cancerigenos.
O novo formato do queimador distribui inteligentemente as chamas sob
toda a superficie de confegéo, permitindo uma distribuicdo perfeitamente
uniforme do calor. A protecdo do queimador esta integrada nas grelhas

de ferro fundido, eliminando a camada de protegéo do queimador por
baixo da superficie de confe¢édo. Desta forma, evita-se a acumulagéo de
gordura e sucos quentes, que pode causar chamas perigosas na fornalha.
A agua do sistema InstaClean® Aqua ajuda também a manter a inflamagao
controlada.

7.6 Chega de esfregar!

Integrada no seu barbecue Series, a inteligente e facil tecnologia
Campingaz® InstaClean Aqua aproveita o poder da dgua para garantir que
a limpeza é tao simples quanto possivel.

Introduz-se agua as bandejas de recolha de gordura, introduzidas pela
frente do grelhador, impedindo que os residuos de gordura e os restos de
comida cozam no material. De modo semelhante, a pequena quantidade
de evaporagéo resultante da sess&do de churrasco funciona também como
repelente da gordura, evitando que a gordura e a sujidade se queimem
nos materiais da fornalha. Quando chegar a altura de limpar, gragas a
este sistema inteligente, pode retirar as pecas engorduradas do grelhador
e simplesmente lava-las. Nao ¢ preciso esfregar!

A agua residual na bandeja de recolha de gordura pode ser faciimente
esvaziada retirando um tampao. Os modelos Premium e Onyx vém
equipados com um recipiente para agua residual que contém um filtro
amovivel para separar a gordura densa, tornando a eliminagdo da agua
residual ainda mais cémoda.

Répido, sem esforgo e absolutamente limpo!

8 - LIMPEZA E MANUTENGAO

Adoramos fazer grelhados, mas a limpeza é sempre um aborrecimento.
No entanto, é uma fase muito importante de cada sesséo de churrasco.
A limpeza regular aumenta a durabilidade e fiabilidade do seu grelhador
Campingaz®. Com a nossa tecnologia InstaClean® aliada as instrugoes
que se seguem, procuramos tornar a limpeza do seu barbecue tao facil e
conveniente quanto possivel:

Para manter o grelhador num estado perfeitamente operacional,
recomenda-se que o limpe regularmente (o mais tardar apés 4 ou

5 utilizagdes). Se utilizar o grelhador com agua, recomenda-se que troque
a agua apods cada utilizagdo.

Como proceder:

- Aguarde que o barbecue arrefega completamente apés a sua sessdo
de churrasco.

- Proceda ao esvaziamento das bandejas de 4gua, de acordo com o

capitulo 5.2.

Utilize uma escova para barbecue em aco inoxidavel para escovar o
excesso de sujidade das grelhas de confegéo e das chapas e coloque-
as na maquina de lavar louga ou deixe-as mergulhadas numa bacia
com agua com detergente ou uma mistura homogénea de vinagre
branco e agua.

Retire os elementos InstaClean® (Fig. 14). Gracas a tecnologia
InstaClean® Aqua, uma esponja ndo abrasiva e agua com detergente
devem ser suficientes para limpar as pegas sem qualquer esforgo.
Enxague e seque.

Tenha em atencgdo que as esponjas abrasivas podem danificar o seu
grelhador.

8.1 Queimador

Verifique regularmente se ndo ha sujidade ou teias de aranha a obstruir
as aberturas.

Limpe o queimador com uma esponja humida (embebida em agua

e detergente da louga). Se necessario, utilize uma escova de ago
humedecida.

Certifique-se de que todas as aberturas do queimador estdo
desobstruidas e secas antes de utilizar o queimador novamente. Se
necessario, desobstrua o queimador utilizando uma escova de arame.
Se necessario, limpe as entradas de ar do queimador (Fig. 12) e as
aberturas do queimador (Fig. 15).

NOTA: a limpeza regular aumenta a vida util do queimador e impede
a oxidagdo prematura que pode resultar dos residuos acidos dos
alimentos. Contudo, a oxidagéo do queimador do grelhador é normal.

9 - ARMAZENAMENTO

+ Feche a valvula da garrafa de gas apds a utilizagdo rodando o
manipulo giratério.

Se armazenar o barbecue num espaco fechado, desligue a garrafa de
gas e guarde a garrafa no exterior.

Se guardar o barbecue no exterior, a Campingaz® recomenda
vivamente a utilizagdo de uma cobertura adequada para proteger

o grelhador das condigées meteoroldgicas e da sujidade durante o
armazenamento.

Se o grelhador nao for utilizado por um periodo prolongado,
recomenda-se que seja armazenado num local seco e abrigado (por
exemplo, garagem).

Ambiente propicio a corrosdo: é preciso ter um cuidado especial com o
barbecue se este for utilizado junto ao mar; ndo deve ser guardado no
exterior sem protegéo e tem de ser mantido abrigado e num ambiente
seco.

9.1 Mesas laterais Campingaz® Push2Fold
(dependendo do modelo)

Se o seu grelhador estiver equipado com as mesas laterais Push2Fold,
as mesas podem ser rebaixadas e dobradas para dentro, bastando para
isso empurrar a alavanca que se encontra por baixo da mesa lateral

(Fig. 16). Para as voltar a por na posigéo horizontal, basta levantar a
mesa novamente que ela fica presa na devida posicéo. Leia as instrugdes
de montagem incluidas na embalagem para obter mais instrugdes, se
necessario.

10 - ACESSORIOS

Para ajuda-lo a aproveitar ao maximo a sua experiéncia com o barbecue,
a Campingaz® desenvolveu muitos acessorios para ajudar a preparar os

seus pratos preferidos no seu grelhador, tornar a limpeza o mais simples
possivel e garantir que o seu grelhador dura mais tempo:

Essenciais para grelhados Limpar e proteger

Utensilios Premium:

Espatulas, pingas, etc. Coberturas a medida

Espeto Escovas

Produtos de limpeza para

Pedra para pizza barbecue

Produtos de limpeza para ago

Wok (ver nota abaixo) inoxidavel

Frigideira para paelha

Prancha

IMPORTANTE: por motivos de seguranca, néo utilize o Wok Médulo
Culinario (ref. 2000014584) no seu barbecue.

Em alternativa, utilize o Wok Médulo Culinario de Ferro Fundido (ref.
2000036961) ou o Wok Mandarim Médulo Culinario (ref. 2000038449)
com data de fabrico n&o anterior a outubro de 2020. Pode encontrar esta
informacéo gravada na pega.

Para ver toda a gama e obter mais informagdes, visite
www.Campingaz.com

A ADG (Campingaz®) aconselha que os seus barbecues a gas sejam
sistematicamente utilizados com acessérios e pegas sobresselentes da
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Campingaz®. A ADG (Campingaz®) ndo aceita qualquer responsabilidade por eventuais danos ou avarias resultantes da utilizagéo de acessorios e/ou pegas
sobresselentes de outras marcas.

11 - PROTEGAO DO AMBIENTE

Nao se esquega do ambiente! O seu grelhador contém materiais que podem ser valorizados ou reciclados. Se pretender eliminar o seu barbecue, entregue
esses materiais no servigo de recolha de residuos da sua comunidade e faga a separagdo dos materiais de embalagem.

Residuos elétricos e eletrénicos:
Este simbolo significa que o sistema elétrico do grelhador tem de ser eliminado seletivamente. No fim da vida util, o sistema elétrico do grelhador
tem de ser desmantelado corretamente. O sistema elétrico nao pode ser eliminado com residuos urbanos indiferenciados.
A recolha seletiva de residuos promove a reutilizagéo, a reciclagem ou outras formas de valorizagdo de materiais contidos neste residuo. Leve o
mmm  sistema elétrico do grelhador a um centro de valorizagéo de residuos ou a um ponto de recolha de residuos. Se nao tiver certeza, confirme junto
das autoridades locais. Nunca elimine estes materiais na natureza. N&o tente incinerar; a presenga de determinadas substancias perigosas nos
equipamentos elétricos e eletronicos pode ser nociva para o ambiente e ter um efeito potencial na saude humana.

12 - SOLUGAO DE PROBLEMAS

Anomalias Causas provaveis solugdes

O queimador ndo acende Falta de fornecimento de gas.
O regulador néo funciona.

O tubo flexivel, a vélvula, o tubo Venturi ou as aberturas do queimador estdo obstruidos.

O queimador “estoura” e sopra sozinho Verifique o fornecimento de gas.
Verifique as ligacdes da mangueira.

Contacte o Servigo Pds Venda.

Crepitagdo de chamas instaveis A botija nova pode conter ar. Continue a usar e o problema ird desaparecer.

Contacte o Servigo Pés Venda.

Chamas grandes na superficie do
queimador

Bico do injetor mal ligado ao queimador. Ajuste o queimador.
O queimador esta obstruido (por exemplo, teias de aranha). Limpe o queimador.
Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama fraca no injetor A botija esta quase vazia. Mude a botija e o problema ira desaparecer.

Contacte o Servigo Pds Venda.

Chamas de gordura excessiva Temperatura do grelhador demasiado elevada: Chama mais baixa.

Limpe o tabuleiro de recolha de gordura.

Os queimadores acendem com um
fosforo, mas nao com o acendedor
“PIEZO”

Botao, cabo ou elétrodo do acendedor com defeito. Verifique as ligagdes do cabo do acendedor.
Verifique o estado do elétrodo e o cabo de ligagéo.
Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama em qualquer ligagédo Fugas nas ligagdes.
Desligue de imediato o fornecimento de gas.

Contacte o Servigo Pds Venda.

Auséncia de calor Injetor ou queimador obstruido.

Contacte o Servigo Pds Venda.

Unidade de torneira com defeito.
Desligue o equipamento.
Contacte o Servigo Pés Venda.

Chama por detras do botdo de controlo

Chama por debaixo do painel de controlo Desligue o equipamento
Feche a garrafa de gas.

Contacte o Servigo Pds Venda.

.
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Grazie per aver scelto un barbecue a gas Campingaz®!
Questo prodotto & stato concepito per assicurarvi il piacere di vivere la migliore esperienza di cottura con barbacue.

In questa prospettiva, questo barbecue & stato concepito in particolar
modo per:

- Cucinare in modo piti sano, sicuro e divertente grazie al design
progettato per ridurre sensibilmente le fammate improvvise.

Preparare cibi succulenti e appetitosi, senza dispersione di succhi e per
una croccantezza perfetta.

La massima versatilita di cottura per liberare la creativita grazie al
sistema Culinary Modular.

Una pulizia semplice e innovativa grazie alla tecnologia integrata
InstaClean® Aqua.

Grigliate perfette, grazie alla posizione ottimale dei bruciatori in
combinazione con il design unico delle griglie di cottura che rendono
superfluo l'uso di coprifornelli. Minore spreco di energia, non dovendo
riscaldare parti del barbecue non necessarie, e minore sforzo di pulizia.
Potenza ottimizzata per un perfetto rapporto tra performance di cottura
e consumo energetico.

Tenuta nel tempo e affidabilita grazie a test di lunga durata di parti e
materiali rilevanti.

Per garantire un’esperienza di cottura ottimale nel tempo, si prega di
conservare il presente manuale in un posto sicuro. Prima di usare il
barbecue, raccomandiamo di leggere attentamente le istruzioni e le
informazioni riportate.

Il presente manuale intende fornire le istruzioni necessarie alla
preparazione del barbecue per la cottura di cibi e offrire informazioni utili
per cominciare a grigliare nelle migliori condizioni possibili.

Ci auguriamo che questo prodotto sia di vostro gradimento e che possiate
divertirvi nell'utilizzarlo tanto quanto noi ci siamo divertiti nel progettarlo.
Campingaz® vi augura buon divertimento insieme alla vostra famiglia e ai
vostri amici. Siamo lieti di poter contribuire ai vostri momenti di gioia con il
barbecue Campingaz®

1 - NOTA BENE

Il vostro barbecue potrebbe non corrispondere al barbecue riportato

sul presente manuale. Le immagini sono riportate a fini esclusivamente
illustrativi.

Si prega di seguire con cura queste istruzioni per utilizzare il
barbecue in sicurezza ed evitare eventuali danneggiamenti:

non modificare il barbecue. Qualsiasi modifica apportata al barbecue
puo risultare pericolosa

Questo barbecue é progettato per il normale uso privato e non é
destinato a scopi commerciali.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso.
- Usare esclusivamente all’aperto.
- Si raccomanda l'utilizzo di guanti per eseguire le operazioni di
montaggio.
- Non usare per il barbecue altro combustibile diverso da GPL.
- Non usare regolatori di pressione variabili. Utilizzare esclusivamente
regolatori fissi conformi alla normativa europea di riferimento.
- Per garantire un utilizzo in piena sicurezza del vostro barbecue, non
usare mai piastre che coprono completamente la superficie di cottura.
Pulire regolarmente i pezzi in fondo alla caldaia per evitare eventuali
rischi di combustione dei residui di grasso e di cibo.
Non conservare e non utilizzare benzina o altri liquidi o vapori
inflammabili nelle vicinanze del barbecue.
- Nessun materiale combustibile deve trovarsi ad una distanza dal
barbecue inferiore a 60 cm.
Durante I'impiego, il barbecue deve essere tenuto lontano da materiali
infiammabili.
Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre € in funzionamento.
Non spostare I'apparecchio durante I'uso.
- Per garantire un utilizzo adeguato ed in piena sicurezza, utilizzare
il barbecue su una superficie piana. Non posizionare il barbecue su
superfici morbide come erba o terreni fangosi per evitare un eventuale
sprofondamento nel terreno e un conseguente blocco delle ruote
girevoli a causa del peso dell'apparecchio.
ATTENZIONE: Le parti esposte dell'apparecchio sono soggette a
riscaldamento. Tenere lontano dalla portata dei bambini.
Maneggiare il coperchio del barbecue con precauzione, in particolare
durante I'uso. Non sporgersi sul focolare o sulla superficie di cottura per
evitare il rischio di ustioni.
Le parti protette dal produttore o dal suo mandatario non devono essere
manipolate dall’'utente.
- Chiudere la bombola del gas dopo ogni utilizzo.
Se il barbecue ¢ dotato di ruote: usare le 2 leve dei freni presenti sulle
ruote per impedire al barbecue di spostarsi.
- Se si avverte odore di gas:
1. Chiudere la valvola della bombola del gas.
2. Estinguere qualsiasi fiamma viva.
3. Aprire il coperchio.
4. Se I'odore persiste, consultare il paragrafo “3.3 - Prove di tenuta” o
rivolgersi immediatamente al proprio rivenditore.

2 - MONTAGGIO
2.1 Disimballaggio

Nello svolgere le operazioni di apertura/disimballaggio del barbecue,
fare attenzione a non danneggiare parti dell'apparecchio con taglierini o

coltelli. Estrarre con cautela ciascuna componente dall'imballaggio.

2.2 Piano di lavoro

Assicurarsi di avere uno spazio sufficiente per effettuare le operazioni di
montaggio. Al fine di prevenire graffi e danneggiamenti, raccomandiamo
di effettuare le operazioni di disimballaggio su una superficie morbida

o ponendo del materiale soffice sotto le varie componenti. Porre tutte

le componenti del prodotto sul piano di lavoro, assicurandosi che ci

sia spazio sufficiente tra ciascuna di esse, al fine di evitare che entrino
in contatto tra di loro provocando inutili graffi durante le operazioni di
montaggio.

2.3 Strumenti

Raccomandiamo di non utilizzare un avvitatore elettrico per le operazioni
di montaggio. La torsione applicata potrebbe rovinare il rivestimento del
metallo. Si raccomanda 'uso di un avvitatore manuale. Verificare con
attenzione che la punta dell’avvitatore utilizzata sia adatta alla testa delle
viti corrispondenti per evitarne il danneggiamento.

2.4 Montaggio

Per eseguire correttamente le operazioni di montaggio del vostro barbecue
Campingaz®, & necessario seguire passo dopo passo le istruzioni di
montaggio fornite. Al fine di evitare complicazioni, in alcuni passaggi delle
operazioni di montaggio si raccomanda la presenza di 2 persone. Questi
passaggi sono indicati dal seguente pittogramma:

X

Il montaggio del barbecue & terminato. Ora manca poco per cominciare

a grigliare!

Solo pochi ulteriori passaggi e la preparazione del barbecue sara

completa:

1. Collegare I'alimentazione del gas. Vedere capitolo 3.2.

2. Inserire le batterie (se previste nel modello). Vedere capitolo 4.2.

3. Riempire la/le vaschetta/e per I'acqua con acqua/sabbia (opzionale)
Vedere caitolo 5.1.

Si prega di osservare questi dettagli per ciascuno dei seguenti passaggi:

3 - ALLACCIAMENTO E USO DEL GAS
3.1 Bombola del gas

Questo apparecchio & regolato per funzionare con bombole di butano,
propano o butano/propano tra 4,5 e 15 kg, dotate di apposito regolatore
di pressione:

* Francia, Belgio, Lussemburgo, Regno Unito, Irlanda, Portogallo,
Spagna, Italia, Grecia, Cipro:
butano 28 mbar / propano 37 mbar.

« Paesi Bassi, Repubblica Ceca, Repubblica Slovacca, Ungheria,
Slovenia, Norvegia, Svezia, Danimarca, Finlandia, Bulgaria, Turchia,
Romania, Croazia, Malta, Estonia, Lituania, Lettonia, Islanda:

butano 30 mbar / propano 30 mbar.

* Polonia:
propano 37 mbar.

Collegare o sostituire la bombola del gas sempre in un luogo ben areato,
mai nelle vicinanze di fiamme, scintille o fonti di calore.

La possibilita di posizionare ed utilizzare la bombola del gas nel vano
carrello sotto la griglia dipende dall’altezza della bombola. Per ulteriori
dettagli consultare le istruzioni di montaggio.

3.2 Tubo

Si raccomanda ['utilizzo di un tubo flessibile adatto all'uso con gas butano,
propano o butano/propano. Verificare sempre che venga utilizzato il tipo
di tubo corretto della lunghezza corretta, secondo i parametri previsti nei
paesi riportati di seguito. Sostituire immediatamente il tubo in presenza di
danneggiamenti o crepe, quando previsto da regolamenti nazionali o alla
data di scadenza. Non tirare il tubo e non perforarlo. Tenerlo lontano dagli
elementi del barbecue soggetti a riscaldamento (Fig. 11). Verificare che il
tubo flessibile si sviluppi normalmente, senza torsioni o trazioni.

Francia:

Il barbecue ¢ dotato di raccordo filettato per entrata gas G1/2 consegnato

con terminale ondulato NF e giunto gia montati.

Pertanto, il barbecue pud essere usato con due tipi di tubi flessibili:

a. Tubo flessibile progettato per essere abbinato a un elemento finale ad
anello sia dal lato del barbecue che del regolatore, tenuto fermo con
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fascette (in base allo standard XP D 36-110). La lunghezza del tubo

raccomandata ¢ di 1,25 m e in ogni caso non dovra superare 1,50 m.

Per I'utilizzo del barbecue con tubo flessibile XP D 36-110 (Fig. 01):

i. calettare a fondo il tubo flessibile sul terminale ondulato del barbecue
e del regolatore.

i. Far scorrere le fascette dietro le prime due protuberanze dei terminali
e serrarle fino alla rottura della testa di serraggio.

i. Verificare eventuali perdite seguendo le istruzioni nella sezione 3.3.

o

. Tubo flessibile (nel rispetto della norma XP D 36-112 o NF D 36-112)
dotato di un dado filettato G 1/2 per avvitatura sul barbecue e dado
filettato M 20x1,5 per avvitatura sul regolatore. La lunghezza del tubo
raccomandata ¢ di 1,25 m e in ogni caso non dovra superare 1,50 m.
Per I'utilizzo del barbecue con tubo flessibile XP D 36-112 o NF D
36-112, dadi G 1/2 e M 20x1,5 (Fig. 02):

i. svitare e rimuovere il terminale ondulato NF per liberare il raccordo
d'entrata G1/2;

ii. Rimuovere il giunto.

iii. Svitare il dado filettato G 1/2 del tubo sul raccordo d’entrata del
barbecue ed il dado filettato M20x1,5 sul raccordo d'uscita del
regolatore seguendo le indicazioni fornite assieme al tubo flessibile.

iv. Utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo d’entrata del
barbecue e stringere o allentare il dado filettato con un’altra chiave.

v. Utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo d’uscita del
regolatore.

vi. Verificare eventuali perdite seguendo le istruzioni nella sezione 3.3.

Belgio, Lussemburgo, Regno Unito, Irlanda, Portogallo Spagna
Italia, Croazia, Grecia, Paesi Bassi, Repubblica Ceca, R

Slovacca, Ungheria, Slovenia, Norvegia, Svezia, Danimarca, Finlandia,
Bulgaria, Turchia, Romania, Polonia, Cipro, Malta, Estonia, Lituania,
Lettonia, Islanda:

L'apparecchio & dotato di un’estremita anellata. Si raccomanda I'utilizzo di
un tubo flessibile adatto all'uso con gas butano o propano. La lunghezza
del tubo non dovra superare 1,20 m.

3.3 Prove di tenuta

Importante: non usare mai fiamme vive per verificare la presenza di
eventuali perdite di gas.

Eseguire il controllo all'aperto, lontano da fonti di combustione. Non
fumare.

Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione “OFF” (O).
Montare il regolatore sulla bombola seguendo le relative istruzioni.
Connettere il tubo al regolatore e al barbecue come descritto nella
sezione 3.2.

Utilizzare un liquido rilevatore di perdite di gas per testare eventuali
fughe. In alternativa, & possibile ottenere un liquido rilevatore di perdite
di gas mescolando 1 tazza di acqua con 1 tazza di detersivo liquido per
piatti.

(Fig. 03) Applicare o spruzzare la soluzione sui raccordi della bombola/
regolatore/tubo/barbecue.

. Aprire la valvola della bombola del gas (le manopole di regolazione
devono rimanere chiuse: posizione “OFF” (O) ). Eventuali bollicine nel
liquido rilevatore indicano la presenza di perdite di gas.

Per fermare la perdita, stringere i raccordi del tubo del gas o sostituire
eventuali componenti difettose. Non utilizzare il barbecue fino a quando
eventuali fughe di gas non sono state eliminate.

9. Chiudere la valvola della bombola del gas.

Importante: Verificare la tenuta e la presenza di eventuali perdite di gas
almeno una volta I'anno e ogni qualvolta si sostituisce la bombola del gas.
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3.4 Sostituire la bombola del gas

. Sostituire la bombola del gas sempre in un luogo ben areato, e mai
nelle vicinanze di fiamme, scintille o fonti di calore.

(Fig. 04) Ruotare le manopole di regolazione in posizione “OFF” (O),
quindi chiudere la valvola della bombola del gas girando I'apposita
rotella.

. Rimuovere il regolatore e verificare che il giunto di tenuta sia in buone
condizioni.

Sostituire la bombola di gas vuota con una piena e metterla in
posizione. Rimontare il regolatore, facendo attenzione ad evitare
eccessive sollecitazioni meccaniche del tubo.

. Verificare eventuali fughe di gas.

4 - BATTERIE PER ACCENSIONE
ELETTRONICA E/O ILLUMINAZIONE (a
seconda del modello)

4.1 Requisiti delle batterie

Se il barbecue & dotato di accensione elettronica, si richiede I'uso di 1
batteria alcalina di tipo AA.

Se il barbecue € dotato di accensione elettronica e manopole di
regolazione retroilluminate, si richiede I'uso di 4 batterie alcaline di tipo
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Per una maggiore comodita, le batterie necessarie sono incluse nella
confezione.

Se il barbecue non ¢ utilizzato per un periodo di tempo prolungato, si
raccomanda fortemente di rimuovere il vano batterie dal barbecue e di
conservarlo separatamente in un luogo fresco e asciutto.

4.2 Sostituire le batterie

Il vano batterie & posizionato sotto il pannello di controllo. Per avere

accesso al vano batterie:

1. Rimuovere i cassetti dell'acqua (Fig. 05).

2. Premere le 2 linguette di sgancio del vano batterie situato sotto il
pannello di controllo (Fig. 06).

3. Inserire le batterie nell'apposito vano rispettando le polarita come
indicato all'interno del vano.

4. Richiudere il vano batterie situato sotto il pannello di controllo. Il lato del
vano dove le batterie verranno inserite dovra essere rivolto verso di voi
durante I'operazione di inserimento delle batterie. (Fig. 07).

5. Controllarne il funzionamento! Premere il pulsante di accensione o, se

non presente, ruotare una delle manopole di regolazione. Il sistema di
accensione dovrebbe avviarsi con una scintilla.
Attenzione: Non usare batterie nuove e usate insieme. Non usare
insieme batterie alcaline, standard (zinco-carbone) o ricaricabili. Non
ricaricare batterie non ricaricabili.

4.3 Smaltimento delle batterie

Questo simbolo sulle batterie indica che al termine del loro ciclo di
vita, le batterie devono essere rimosse dall’'unita e riciclate o
smaltite correttamente.
Non smaltire le batterie con i rifiuti urbani indifferenziati, ma
conferirle presso appositi punti di raccolta (ecocentro, ecc.) Verificare
le disposizioni previste dal proprio comune. Non disperdere le batterie
nell’ambiente. Non tentare di incendiare le batterie: la presenza di
determinate sostanze pericolose (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) nelle batterie usate
puo essere pericoloso per 'ambiente e per la salute umana.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Si raccomanda di riempire con acqua gli appositi cassetti alloggiati
sotto il pannello di controllo. Questa operazione & facoltativa e non
compromettera il corretto funzionamento del barbecue. Tuttavia,
Campingaz® raccomanda fortemente di utilizzare I'acqua per conseguire
un uso ottimale del barbecue. L'aggiunta di acqua impedisce ai residui
di grasso e cibo di colare all'interno durante la cottura, riducendo

in questo modo significativamente il rischio di fiammate. La piccola
quantita di vapore che si genera durante la cottura funziona inoltre
come oleorepellete. Al momento della pulizia, grazie a questo sistema
intelligente, basta rimuovere le parti del barbecue sporche di grasso e
lavarle con acqua e sapone. Non & necessario strofinare!

5.1 Fasi preliminari all’utilizzo

. Assicurarsi nuovamente che il barbecue sia posizionato su una
superficie piana e orizzontale.

. Aprire il cassetto dell'acqua fino a raggiungere la posizione di blocco
intermedia (Fig. 08).

. Assicurarsi che il tappo di scarico sia adeguatamente avvitato per

evitare eventuali perdite d’acqua.

Riempire il cassetto dell'acqua con normale acqua di rubinetto usando

il contenitore in dotazione (a seconda del modello) o un qualsiasi

recipiente. Si prega di rispettare la capacita di riempimento del cassetto

dell’acqua corrispondente:

se il barbecue ¢é dotato di 3 bruciatori principali, riempire il cassetto

dell'acqua con 1,5 | d’acqua.

- se il barbecue ha 4 bruciatori principali, riempire ciascuno dei due

cassetti d’'acqua con 0,75 | d’acqua.

Nota: per una maggiore comodita, usare come misuratore il recipiente

raccogligrasso in dotazione, utilizzando come riferimento le tacche

indicanti le misure previste per ciascun cassetto d’acqua. In alternativa,

usare come riferimento I'indicatore di livello MAX impresso su ciascun

cassetto d'acqua per essere sicuri di raggiungere il livello di riempimento

ottimale.

5. Chiudere i cassetti dell'acqua.

NS

5.2 Svuotamento dei cassetti dell’acqua dopo le
operazioni di cottura

. Aprire il cassetto dell'acqua fino a raggiungere la posizione di blocco
intermedia (Fig. 08).

. Per i modelli di barbecue con pannello frontale con ripiano portaoggetti,
mantenere un contenitore ideoneo sotto il tappo di scarico prima di
svitarlo. Per tutti gli altri modelli con sportelli, aprire lo sportello inferiore
contenente il recipiente raccogligrasso con filtro incluso, posizionato
su un supporto montato sullo sportello. Se questo non & presente,
assicurarsi di porre il recipiente raccogligrasso e il suo supporto sotto il
cassetto che si intende svuotare. (Fig. 09).

. Assicurarsi di aver posizionato il filtro nel recipiente con il foro di presa
rivolto in avanti.

. Rimuovere il tappo di scarico svitandolo in senso antiorario (Fig. 10) e

permettere all'acqua di scarico di incanalarsi verso il foro di evacuazione

fino a svuotare completamente il cassetto.

Ripetere i passaggi da 1 a 4 per svuotare il secondo cassetto

dell'acqua, se presente.

| cassetti dell'acqua possono essere completamente rimossi per la

pulizia. Per rimuovere completamente i vassoi, sollevarli leggermente

fino a liberarli dai punti di bloccaggio in posizione intermedia e aperta.

. Usare il filtro per raccogliere e rimuovere i resti di cibo e grasso
condensato, prima di eliminare I'acqua di scarico dal recipiente. Smaltire
i resti di cibo e I'acqua di scarico secondo le vigenti normative locali.
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Nota: & prevista la possibilita di riempire i cassetti dell’acqua con
sabbia al posto dell’acqua.

6 - USO DEL BARBECUE
6.1 Operazioni preliminari

Promemoria: Non utilizzare il barbecue prima di aver letto con attenzione
e compreso a fondo le relative istruzioni. Inoltre, assicurarsi che:

Non siano presenti perdite di gas.

(Fig. 11) Il tubo del gas non entri in contatto con qualsiasi componente
soggetta a riscaldamento.

Le aperture per la ventilazione all'interno del carrello non siano ostruite,
in particolar modo nei modelli di barbecue in cui il telaio dove &
conservata la bombola del gas & in parte o completamente chiuso.

| cassetti dell'acqua sono stati inseriti correttamente nel loro
compartimento e sono stati posizionati correttamente fino a fine corsa.
Le parti della caldaia removibili InstaClean® siano state montate
correttamente nella loro posizione originale (vedere la sezione 8 -
Pulizia e manutenzione).

(Fig. 12) | bruciatori non sono bloccati o ostruiti (per esempio da
ragnatele).

6.2 Primo utilizzo del barbecue

Al primo utilizzo, far scaldare il barbecue con i bruciatori in posizione
FULL FLOW ( "” ) (chiudere il coperchio) per 30 minuti circa, in modo da
eliminare I'eventuale odore di vernice dei pezzi nuovi.

6.3 Accensione dei bruciatori principali e del
bruciatore laterale (I’accensione del bruciatore
laterale & prevista solo per i modelli con bruciatore
laterale)

- Aprire la valvola della bombola del gas.

Aprire il coperchio di cottura.

Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione “OFF” (O).

- Per i modelli con bruciatore laterale, quest'ultimo pud operare
indipendentemente o in combinazione con i bruciatori del barbecue.
Prima di accendere il bruciatore laterale, assicurarsi che il coperchio del
bruciatore laterale sia aperto (Fig. 13). Non usare padelle o pentole di
diametro inferiore a 12 cm o superiore a 24 cm.

Nota: non sporgersi sulla caldaia durante le operazioni di accensione!

Se il barbecue é dotato di accensione piezoelettrica:

Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario fino
alla posizione FULL FLOW ( *(s ) (Fig. 04). _

Premere immediatamente il pulsante di accensione ( ) fino a sentire
un clic.

Se il bruciatore non si accende dopo 4 o 5 tentativi, aspettare 5 minuti e
quindi ripetere I'operazione.

Seguire i medesimi passaggi per accendere il bruciatore laterale,
ruotando la manopola di regolazione situata accanto al bruciatore
laterale e premendo il punsante di accensione piezoelettrica situato alla
destra del pannello di controllo accanto a questo pittogramma ( 47§ ).

Se il barbecue é dotato di accensione elettronica:

Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario fino
alla posizione FULL FLOW ( *(s ) (Fig. 04). _

Premere immediatamente il pulsante di accensione ( ). Dovrebbe
sentirsi un ticchettio che innesca una serie di scintille nel bruciatore.
Continuare a premere il pulsante di accensione per alcuni secondi fino a
che il bruciatore non si accende.

Se il bruciatore non si accende dopo 4 o 5 tentativi, aspettare 5 minuti e
quindi ripetere I'operazione.

Seguire i medesimi passaggi per accendere il bruciatore laterale,
ruotando la manopola di regolazione situata accanto al bruciatore
laterale e premendo il medesimo pulsante di accensione elettronica
situato sul pannello di controllo.

Se il barbecue é dotato di i ica C

InstaStart®:

Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario
fino alla posizione FULL FLOW ( » ) (Fig. 04). Tenere premuta la
manopola di regolazione: il dispositivo di accensione elettronica genera
un ticchettio che innesca una serie di scintille nel bruciatore. Una
volta acceso il bruciatore, ruotare la manopola di regolazione fino alla
posizione FULL FLOW (# ) (Fig. 04).

Seguire i medesimi passaggi per accendere il bruciatore laterale,
ruotando la manopola di regolazione situata accanto al bruciatore
laterale.

NOTA: se il bruciatore non si accende dopo circa 10 secondi, attendere 5
minuti e ripetere I'operazione.

Una volta acceso il primo tra i bruciatori principali, ci sono due modi per

accendere un altro bruciatore:

1. Ripetere I'operazione di accensione descritta in precedenza.

2. Accendere il bruciatore situato a sinistra o a destra del bruciatore gia
acceso, ruotando la manopola di regolazione in posizione FULL FLOW
(™), permettendo I'accensione incrociata.

6.4 Accensione manuale

Se I'accensione piezoelettrica o I’accensione elettronica non
funzionano, utilizzare I’accensione manuale.

1. Aprire il coperchio di cottura.

2. Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla posizione “OFF”
(0).

3. Rimuovere la griglia e la piastra di cottura

4. Accendere un fiammifero, quindi portarlo verso il bruciatore da
accendere.

5. Premere e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario fino

alla posizione FULL FLOW ( » ).
6. Rimettere a posto la griglia e la piastra usando dei guanti protettivi.

6.5 Spegnimento del barbecue

a. Bruciatori principali
(Fig. 04). Ruotare le manopole di regolazione in posizione “OFF” (O),
quindi chiudere la valvola della bombola del gas girando I'apposita rotella.

b. Bruciatore laterale (se previsto nel modello)

(Fig. 04) Ruotare la manopola di regolazione del bruciatore laterale in
posizione “OFF” (O), quindi chiudere la valvola della bombola del gas se i
bruciatori principali sono gia spenti.

6.6 Accensione del pannello di controllo (solo per
alcuni modelli)

Le manopole di regolazione con funzione InstaStart® si illuminano non
appena la manopola di regolazione viene ruotata per favorire l'uscita del
gas.

Inoltre, lo spegnimento dell'illuminazione della manopola di regolazione
indica che la valvola della manopola ¢ stata chiusa correttamente e quindi
il barbecue & spento.

Nota: l'illuminazione del pannello di controllo non indica la presenza di
gas o di fiamme.

I LED non sono sostituibili

7 - ESPERIENZA DI COTTURA

Una volta acceso il barbecue, & ora di grigliare! E buona norma
preriscaldare il barbecue per alcuni minuti prima di adagiarvi gli alimenti
da cuocere. Similmente a quanto avviene cucinando i cibi in padella o

al forno, questa procedura permette di raggiungere una temperatura di
cottura appropriata per far si che gli alimenti non si attacchino, ma formino
una crosta esterna scura e croccante.

Campingaz® raccomanda sempre di indossare dei guanti protettivi quando
si maneggiano componenti soggette a riscaldamento.

7.1 Infinite possibilita di cottura

Lo sapevate che per cuocere al meglio alcuni alimenti si puo scegliere la
superficie di cottura barbecue piu adatta?

Le griglie sono adatte per la cottura di carni grasse come salsicce e
bistecche o pelle di pollame. Poiché il calore si trasferisce direttamente
dalla fiamma agli alimenti, la cottura sulla griglia generalmente utilizza
temperature molto elevate sulla superficie. La ghisa assorbe ed
intensifica il calore, creando delle righe di cauterizzazione nel punto di
contatto. Si tratta delle cosiddette “grill marks”, le tipiche righe scure che
tutti noi amiamo sulle nostre bistecche e salsicce. Inoltre gli alimenti, in
questo modo, non friggono nel proprio grasso.

Dallaltro lato, le piastre o le plance sono adatte per cibi piu delicati come
pesce, frutti di mare, ortaggi, frutta o alimenti tagliati a cubetti. Le piastre
e le plance trasferiscono il calore uniformemente dall’intera superficie in
ghisa agli alimenti, per una cottura e una doratura omogenea. Le fiamme
non toccano mai gli alimenti, il che significa che questi ultimi non sono
soggetti a fiammate o bruciature, e sono quindi piti salutari. E possibile
usare la piastra o la plancia per cuocere cibi cremosi o che hanno
bisogno di poca cottura, come pancake o uova.

Poiché ogni alimento richiede tempi diversi di cottura, il barbecue &
inoltre fornito di una grata di riscaldamento. Si tratta di una seconda
griglia di dimensioni minori posizionata sopra la griglia principale ed
utilizzata principalmente per mantenere caldi gli alimenti appena cotti,
senza esporli al calore intenso della griglia. In questa maniera si da
modo di cuocersi anche agli alimenti che richiedono pit tempo. La grata
di riscaldamento pud inoltre essere utilizzata come ulteriore superficie

di cottura, ad esempio quando si usa il barbecue come un forno per la
cottura indiretta, per piatti come pomodori ripieni, patate arrosto o pane.
Grazie alle diverse superfici di cottura disponibili, & possibile preparare
sul barbecue un numero infinito di ricette.

7.2 Liberate la vostra fantasia ai fornelli grazie
all’estesa versatilita di cottura del vostro barbecue

Per sbizzarrirvi ancora di piu al barbecue, oltre alle superfici di cottura,
date uno sguardo alle soluzioni di cottura intercambiabili Campingaz®
Culinary Modular!

E sufficilente rimuovere I'anello centrale della griglia modulare in ghisa e
inserire uno dei numerosi accessori per barbecue Campingaz® Culinary
Modular. Dalla pizza alla paella al wok, il sistema Campingaz® Culinary
Modular & cio che tutti gli amanti del barbecue desiderano.
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7.3 Coperchio aperto o chiuso? Cottura diretta e
indiretta

Per grigliare la bistecca alla perfezione, usare il Campingaz® Wok, o
cucinare sulla plancia, & meglio lasciare il coperchio del barbecue aperto.
In questo modo il calore & trasferito con contatto “diretto” tra cibo e griglia,
piastra o plancia incandescenti. Ad ogni modo, il barbecue pud essere
inoltre usato come un forno, se il coperchio viene chiuso. In questo caso, il
calore & trasferito con contatto “indiretto” tra il cibo e I'aria calda che entra
in circolazione all'interno del coperchio. Campingaz’'s® Chicken Roaster,
grate di riscaldamento o girarrosto sono perfetti per la cottura indiretta, ma
probabilmente I'uso pitl diffuso di questa modalita di cottura sul barbecue
riguarda la pizza. Provate la pietra per pizza Campingaz® Pizza Stone per
ottenere una pizza croccante e cotta alla perfezione.

7.4 Piatti succosi e croccanti!

Grigliare € il modo perfetto per preparare piatti alla brace appetitosi e
squisiti. Ma come fare per mantenere i cibi succosi senza sacrificarne la
deliziosa crosticina?

Il sistema di alimentazione Campingaz® Blue Flame genera una leggera
evaporazione dell'acqua che trattiene I'umidita all'interno dei cibi senza
fargli perdere la tipica crosticina da barbecue.

Allo stesso modo in cui si realizzano pagnotte morbide ma allo stesso
tempo croccanti, il sistema Blue Flame mantiene i vostri piatti succosi

e croccanti, sia durante la cottura arrosto che durante la cottura ad alte
temperature. E sufficiente assicurarsi che i cassetti dell'acqua vengano
riempiti prima dell’'uso fino al livello richiesto.

7.5 Cucinare in modo piu sano, sicuro e divertente
grazie al design progettato per ridurre
sensibilmente le fammate improvvise

Il nuovo sistema di alimentazione Blue Flame di Campingaz® riduce i tempi
di preriscaldamento, permette una distribuizione ottimale del calore e limita
sensibilmente il rischio di fiammate improvvise.

La pericolosita delle fiammate durante la cottura sul barbecue & nota: le
fiamme possono svilupparsi senza controllo e per fermarle & necessario
usare particolari tecniche di estinzione. Inoltre, la fiamma diretta durante la
cottura pud rovinare i cibi ed alterarne il gusto. Senza contare che le parti
bruciacchiate e annerite della carne sono responsabili della formazione di
sostanze chimiche cancerogene.

Il nuovo bruciatore & progettato per distribuire le fiamme sotto I'intera
superficie di grigliata per offrire una perfetta distribuzione del calore. La
protezione per il bruciatore € integrata nella griglia in ghisa, permettendo
cosi di eliminare lo strato di protezione dei bruciatori sotto la superficie di
cottura. In questo modo si evita I'accumulo di grassi e succhi che altrimenti
potrebbero generare pericolose fiammate nella caldaia. Inoltre il sistema
InstaClean® Aqua permette di tenere sotto controllo la formazione di
fiammate violente.

7.6 Basta strofinare!

La tecnologia intelligente Campingaz® InstaClean Aqua, integrata nei
barbecue Series, sfrutta il potere dell’acqua per garantire una pulizia
semplice e senza sforzo.

L'aggiunta di acqua nei cassetti raccogligrasso a carica frontale impedisce
ai residui di grasso e cibo di attaccarsi alla griglia durante la cottura. Allo
stesso modo, la piccola quantita di vapore che si genera durante la cottura
funziona inoltre come oleorepellete che impedisce al grasso e ai residui

di cibo di bruciare e attaccarsi alle componenti della caldaia. Al momento
della pulizia, grazie a questo sistema intelligente basta rimuovere le parti
del barbecue sporche di grasso e lavarle. Non & necessario strofinare!

E possibile drenare I'acqua di scarico presente nel cassetto raccogligrasso
rimuovendone semplicemente il tappo. | modelli Premium e Onyx sono
dotati di un recipiente per I'acqua di scarico con filtro removibile per
separare il grasso condensato e rendere lo smaltimento dell'acqua di
scarico ancora pit facile.

Per una pulizia rapida, efficace e senza sforzo!

8 - PULIZIA E MANUTENZIONE

Grigliare & fantastico, ma pulire & sempre una seccatura. E tuttavia la
pulizia & un passaggio fondamentale al termine di ogni sessione di cottura
con barbecue. Una pulizia regolare aiuta ad aumentare la durata di vita
del proprio barbecue Campingaz® e garantire nel tempo risultati costanti.
Grazie alla tecnologia InstaClean® Aqua e alle istruzioni che troverete di
seguito, intendiamo rendere la pulizia del vostro barbecue semplice e
veloce:

Per mantenere I'apparecchio in perfette condizioni di funzionamento

si consiglia di pulirlo regolarmente (al piti tardi dopo 4 o 5 utilizzi). Nel
caso si utilizzi dell'acqua durante le sessioni di cottura, si raccomanda di
sostituirla dopo ogni utilizzo.

Come procedere:

- Attendere che il barbecue si sia raffreddato completamente dopo la
sessione di cottura.

Procedere con lo svuotamento dei cassetti dell’acqua come indicato nel
capitolo 5.2.

- Usare una spazzola da barbecue in acciaio inossidabile per togliere lo
sporco in eccesso dalle griglie e dalle piastre di cottura. Lavare quindi le
griglie e le piatre in lavastoviglie o lasciarle in ammollo in una vasca con
acqua e sapone o con una miscela omogenea di acqua e aceto.
Rimuovere le componenti InstaClean® (Fig. 14). Grazie alla tecnologia

InstaClean® Aqua dovrebbe essere sufficiente usare una spugna
non abrasiva e dell'acqua saponata per pulire agevolmente ogni
componente.

Risciacquare e lasciare asciugare.

Si prega di notare che I'uso di spugne abrasive pué danneggiare il
barbecue.

8.1 Bruciatori

Verificare regolarmente che sporco o ragnatele non ostruiscano i fori dei
bruciatori.

Pulire i bruciatori utilizzando una spugna umida (imbevuta di acqua e
detersivo per stoviglie). Se necessario, usare una spazzola in acciaio
inumidita.Assicurarsi che le aperture di tutti i bruciatori siano asciutte e
non ostruite prima di utilizzare nuovamente il barbecue. Se necessario,
liberare i fori dei bruciatori usando una spazzola metallica.

se necessario, pulire le entrate dell’aria dei bruciatori (Fig. 12) e i fori
OP (Fig. 15).

NOTA: la manutenzione frequente dei bruciatori del barbecue permette
di mantenerli a lungo in buono stato e di evitare una prematura
ossidazione dovuta sopratutto ai residui acidi delle grigliate. Tuttavia,
l'ossidazione del bruciatore & un fenomeno normale.

9 CONSERVAZIONE

Chiudere la valvola della bombola del gas dopo ogni uso girando
I'apposita rotella.

Se si conserva il barbecue al coperto, staccare la bombola del gas e
conservare la bombola all'aperto.

Se si conserva il barbecue all'aperto, Campingaz® raccomanda
fortemente di coprire il barbecue con un telo adatto a preservarlo
dall'azione degli agenti atmosferici e dallo sporco.

Se il barbecue non viene utilizzato per periodi di tempo prolungati, si
raccomanda di conservarlo in un luogo asciutto e coperto (ad esempio
in garage).

Ambienti che implicano corrosione: prestare particolare attenzione se
il prodotto viene utilizzato in ambienti prossimi al mare; il barbecue
non deve essere riposto all'aperto senza protezione, ma deve essere
conservato in un luogo riparato ed asciutto.

9.1 Ripiani laterali Campingaz® Push2Fold (a seconda
del modello)

| ripiani laterali Push2Fold, disponibili in alcuni modelli, possono
essere abbassati e ripiegati verso I'interno premendo semplicemente
la leva posizionata sotto il ripiano (Fig. 16). Per riportarli in posizione
orizzontale, sollevare il ripiano fino alla posizione di blocco. Se
necessario, leggere le istruzioni di montaggio incluse nella confezione.

10 - ACCESSORI

Per garantirvi un’esperienza di barbecue di alto livello, Campingaz® ha
progettato una serie di accessori che vi assistono nella preparazione dei
vostri piatti preferiti, rendono le operazioni di pulizia pit agevoli possibili, e
ottimizzano la tenuta nel tempo del vostro barbecue:

Grilling Essentials Clean & Protect

Utensili Premium:

Spatole, Pinze, ecc Teli di copertura su misura

Girarrosto Spazzole

Pietra per pizza Prodotti per la pulizia del BBQ

Prodotti per la pulizia dell'acciaio

Wok (vedere la nota in basso) inossidabile

Padella per paella

Plancia

IMPORTANTE: Per ragioni di sicurezza, non utilizzare il Culinary Modular
Wok (rif. 2000014584) sul proprio barbecue.

Al suo posto utilizzare il Culinary Modular Cast Iron Wok (Art Nr
2000036961) o il Culinary Modular Mandarin Wok (Art Nr 2000038449)
con data di produzione a partire da ottobre 2020. La data di produzione &
riportata sul manico.

Per conoscere I'intera gamma dei nostri prodotti e per maggiori
informazioni, visitate
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) raccomanda per i suoi barbecue I'uso di accessori e
ricambi Campingaz®. ADG (Campingaz®) declina ogni responsabilita in
caso di danneggiamento o malfunzionamento dovuti all'uso di accessori
e/o ricambi di altri marchi.

11 - TUTELA DELL’AMBIENTE

Non dimenticare 'ambiente! Il vostro barbecue contiene materiali che
possono essere recuperati o riciclati. Se intendete smaltire il barbecue,
depositate questi materiali il servizio di raccolta dei rifiuti del vostro
comune e differenziate gli imballaggi.
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Rifiuti elettrici ed elettronici:

questo simbolo significa che il sistema elettrico del grill deve essere smaltito in maniera differenziata. Al termine del suo ciclo di vita, il sistema
elettrico deve essere rottamato correttamente. Il sistema elettrico non va smaltito nei rifiuti urbani indifferenziati.
La raccolta differenziata dei rifiuti favorira il riutilizzo, il riciclo o altre forme di recupero dei materiali riciblabili contenuti in questi rifiuti. Conferire

=mm |'impianto elettrico del barbecue in un centro di recupero dei rifiuti o in un punto di raccolta dei rifiuti. Se necessario, verificare le disposizioni previste

dal proprio comune o dalle autorita. Non disperdere le batterie nel’ambiente. Non tentare di incendiare il prodotto: la presenza di determinate
sostanze pericolose nell'equipaggiamento elettrico ed elettronico pud essere pericoloso per 'ambiente ed avere effetti negativi per la salute umana.

12 - RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Anomalie

Probabile causa / Rimedi

Il bruciatore non si accende

Mancanza di alimentazione del gas
Il regolatore non funziona
Il tubo, la valvola, il venturimetro o i fori dei bruciatori sono ostruiti.

Il bruciatore “scoppietta” o si spegne

Controllare I'alimentazione del gas
Controllare le connessioni del raccordo
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fuoruscita fiamme instabile

La nuova bottiglia potrebbe contenere aria. Continuare a utilizzare e il problema scomparira.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Grandi fiamme sulla superficie del
bruciatore

.

Ugello a getto singolo mal collegato al bruciatore. Mettere a posto il bruciatore.
Il bruciatore & intasato (ad es. da ragnatele). Pulire il bruciatore.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

.

Fiamma bassa sull'iniettore

La bottiglia € quasi vuota. Cambiare la bottiglia e il problema scompare
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiammata eccessiva per presenza di
grasso

Temperatura grill troppo elevata: ridurre la fiamma
Pulire il vassoio per la raccolta del grasso

| bruciatori si accendono con un
fiammifero, ma non con il dispositivo di
accensione “PIEZO”

Pulsante di accensione fili o elettrodi difettosi Controllare i collegamenti dei cavi di accensione
Controllare lo stato dell'elettrodo e del cavo di connessione
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Perdita in fiamme al raccordo

Perdita collegamento
Chiudere I'alimentazione del gas immediatamente
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Calore insufficiente

Ugello o bruciatore intasati.
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiamme dietro manopola di comando

.

Rubinetto difettoso

Chiudere il dispositivo

Contattare il servizio post-vendita
Rivolgersi al Servizio Assistenza

Fiamme sotto il pannello di controllo

Spegnere il dispositivo
Chiudere la bombola del gas.
Rivolgersi al Servizio Assistenza
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Bedankt voor je aankoop van een Campingaz® gasbarbecue!
Dit product is ontworpen om je te laten i k

1 van de op bar ing.

Met dit in het achterhoofd is de barbecue speciaal voor het volgende

ontworpen:

- Gezonder, veiliger en met meer plezier grillen met een ontwerp

waardoor aanzienlijk minder steekvlammen optreden.

Resultaten die je het water in de mond doen lopen doordat het vocht

wordt ingesloten in de etenswaren, voor sappigere resultaten en

knapperige perfectie.

Steeds opnieuw veelzijdig kunnen koken met het Culinary Modular

System, om je creativiteit bij het barbecueén volledig de vrije loop te

laten.

Moeiteloos en innovatief schoonmaken dankzij de geintegreerde

InstaClean® Aqua technologie.

Efficiént barbecueén door geoptimaliseerde plaatsing van de branders,

gecombineerd met uniek ontworpen roosters waardoor branderkapjes

overbodig zijn. Doordat er geen overbodige barbecue-onderdelen

worden verwarmd, treedt er minder energieverlies op en hoeven er

minder onderdelen te worden schoongemaakt.

Geoptimaliseerde stroomvoorziening die voor een uitstekende balans

tussen barbecuevermogen en gasverbruik zorgt.

- Duurzaam en betrouwbaar dankzij langdurig testen van belangrijke
onderdelen en materialen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats voor een optimale

grillervaring. We adviseren deze meegeleverde instructies en informatie

zorgvuldig door te lezen alvorens de barbecue te gebruiken.

Met behulp van deze gebruiksaanwijzing kan de barbecue gemakkelijk

worden voorbereid voor het koken. Hij bevat nuttige informatie zodat je

onder optimale condities kunt gaan barbecueén.

We hopen dat je deze barbecue met veel vreugde zult gebruiken en dat

je net zoveel plezier hebt bij het barbecueén als wij bij het ontwikkelen

hadden. Campingaz® wenst je een mooie tijd met familie & vrienden en

we hopen daaraan bij te kunnen dragen met deze nieuwe Campingaz®

barbecue.

1 - BELANGRIJK

De in deze gebruiksaanwijzing afgebeelde barbecue kan er iets anders
uitzien dan die van jou. De afbeelding dient uitsluitend ter illustratie.
Volg deze instructies nauwkeurig op voor een veilig gebruik en om
schade aan de barbecue te voorkomen:

Breng geen veranderingen aan de barbecue aan. Elke verandering
van de barbecue kan gevaarlijk zijn

Deze barbecue is ontworpen voor normaal privégebruik en is niet
bedoeld voor ciéle d i .

- Lees voor gebruik de instructies zorgvuldig door.

- Alleen voor gebruik buiten.

- Het dragen van handschoenen bij montage van de barbecue wordt
aanbevolen.

- Gebruik voor deze barbecue geen andere voedingsbron dan LPG.

- Gebruik geen verstelbare lagedrukschakelaar. Gebruik alleen
drukregelaars met vaste regeling die voldoen aan de toepasselijke
Europese normen.

- Om een veilige werking van de barbecue te waarborgen, mogen geen
bakplaten worden gebruikt die het kookoppervlak voor 100% bedekken.

- Maak de onderdelen onderin de vuurbak regelmatig schoon om het risico
van verbranding van overtollig vet en voedselresten te voorkomen.

- Bewaar geen benzine en ander ontvlambare vloeistoffen of dampen in de
buurt van deze barbecue.

- Er mogen zich geen brandbare materialen bevinden binnen een straal
van ten minste 60 cm van de barbecue.

- Deze barbecue moet tijdens gebruik uit de buurt worden gehouden van
ontvlambare materialen.

- Laat de barbecue niet onbewaakt achter terwijl deze in gebruik is.

- Verplaats de barbecue niet als hij brandt.

- Om een goed en veilig gebruik te garanderen moet de barbecue bij
gebruik op een effen oppervlak staan. Vermijd zachte ondergronden
zoals gras of modderig terrein, omdat de zwenkwielen in de grond
kunnen wegzakken en kunnen blokkeren door het gewicht van de
barbecue.

- OPGELET: Toegankelijke onderdelen kunnen zeer heet worden. Uit de
buurt van kleine kinderen houden.

- Ga voorzichtig om met het deksel van de barbecue, vooral als hij
in gebruik is. Leun niet over de vuurbak of het barbecue-opperviak
aangezien dit zeer heet kan worden.

- Onderdelen die de producent of zijn vertegenwoordiger heeft beschermd
mogen niet worden gemanipuleerd door de gebruiker.

- Draai de gasfles na elk gebruik dicht.

- Indien voorzien van wielen: gebruik de twee remhendels op de wielen om
te voorkomen dat de barbecue gaat rollen.

- Als je gas ruikt:

1. Draai de kraan van de gasfles dicht.

2. Doof alle open vlammen.

3. Doe het deksel open.

4. Als de geur blijft, zie rubriek ‘3.3 - Controleren op gaslekken’ of
raadpleeg onmiddellijk de plaatselijke dealer.

2 - MONTAGE
2.1 Uitpakken

Als bij het openen/uitpakken van de barbecue een mes wordt gebruikt,
wees dan voorzichtig om beschadiging van onderdelen te voorkomen.
Haal elk onderdeel voorzichtig uit de doos.

2.2 Werkruimte

Zorg ervoor dat er genoeg werkruimte is om de barbecue in elkaar te
zetten. Om krassen en beschadigingen bij het uitpakken van de barbecue
te voorkomen, adviseren we deze op zacht materiaal neer te leggen of op
een zacht oppervlak te werken. Leg alle onderdelen op het werkvlak, zorg
er daarbij voor dat er genoeg ruimte tussen de onderdelen is, zodat ze niet
met elkaar in contact komen en geen overbodige krassen bij de montage
worden veroorzaakt.

2.3 Gereedschap

Het gebruik van een elektrische schroevendraaier bij de montage wordt
niet aanbevolen. Door het toegepaste draaimoment kan het metaal
afgeschraapt worden. Het gebruik van een handschroevendraaier wordt
aanbevolen. Controleer zorgvuldig of het gebruikte exemplaar goed past
bij de schroefkop om beschadiging van de schroefkop te voorkomen.

2.4 Montage

Voor een vlotte montage van de Campingaz® barbecue dient u de
meegeleverde montagehandleiding stap voor stap te volgen. Om
problemen te voorkomen, wordt aanbevolen om bij sommige stappen in
de montagehandleiding de onderdelen met 2 personen vast te houden. Dit
wordt aangegeven met het volgende pictogram:

De barbecue is nu klaar en staat te popelen om te beginnen met zijn
eerste barbecueseizoen!

Er moeten nog maar een paar stappen worden gedaan om de
voorbereiding van de barbecue af te ronden:

1. Sluit de gastoevoer aan. Zie rubriek 3.2.

2. Plaats de batterijen (afhankelijk van het model). Zie rubriek 4.2.

3. Vul de waterbak(ken) met water/zand (facultatief), zie rubriek 5.1.
Bekijk hieronder de details voor elk van deze stappen:

3 - GASAANSLUITING EN GEBRUIK
3.1 Gasfles

Deze barbecue is ontworpen voor gebruik met 4,5 tot 15 kg butaan-,
propaan- of butaan/propaanflessen met een passende lagedrukregelaar:

* Frankrijk, Belgié, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk, lerland,
Portugal, Spanje, Italié, Griekenland, Cyprus:
butaan 28 mbar / propaan 37 mbar.

« Nederland, Tsjechische Republiek, Slowakije, Hongarije, Slovenié,
Noorwegen, Zweden, Denemarken, Finland, Bulgarije, Turkije,
Roemenié, Kroati€, Malta, Estland, Litouwen, Letland, IJsland:

butaan 30 mbar / propaan 30 mbar.

« Polen:
propaan 37 mbar.

Aansluiting of vervanging van de fles moet altijd plaatsvinden in

een goed geventileerde ruimte, waar zich geen vlammen, vonken of
warmtebronnen mogen bevinden.

Afhankelijk van de hoogte van de gasfles kan deze eventueel in het
vak onder de barbecue worden geplaatst en gebruikt. Raadpleeg de
montagehandleiding voor verdere bijzonderheden.

3.2 Slang

Er dient voor de barbecue een flexibele slang/gasslang te worden
gebruikt die geschikt is voor butaan-, propaan- of butaan/propaangas.
Controleer altijd of je de juiste slang met de juiste lengte gebruikt, zoals
hieronder voor jouw regio is aangegeven. De slang moet onmiddellijk
worden vervangen als hij beschadigd is of barsten vertoont, als dit wordt
voorgeschreven door nationale regelingen of aan het einde van zijn
levensduur. Niet aan de slang trekken of deze doorboren. Uit de buurt
houden van onderdelen van de barbecue die heet worden (afb. 11).
Controleer of de gasslang normaal uitgestrekt is en niet gedraaid is of
gespannen staat.

Frankrijk:
De barbecue heeft een schroefaansluiting G 1/2 voor gasingang, geleverd
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met voorgemonteerde NF slangpilaar en afdichting.
De barbecue kan daarom gebruikt worden met twee soorten gasslangen:

a.

I3

Gasslang ontworpen voor bevestiging op de slangpilaren van

de barbecue en de drukregelaar, vastgezet met slangklemmen

(overeenkomstig de norm XP D 36-110). Aanbevolen lengte 1,25 m; de

slang mag niet langer zijn dan 1,50 m.

Gebruik van de barbecue met gasslang XP D 36-110 (afb. 01):

i. Schuif de gasslang zo ver mogelijk op de slangpilaar van de
barbecue en de drukregelaar.

ii. Schuif de slangklemmen tot over de twee eerste ringen van de
slangpilaar en draai deze vast tot de spankop breekt.

iii. Controleer op gaslekken aan de hand van de aanwijzingen in rubriek
3.3.

Gasslang (overeenkomstig de norm XP D 36-112 of NF D 36-112)
uitgerust met een schroefdraadmoer G 1/2 voor bevestiging op de
barbecue en een schroefdraadmoer M 20 x 1,5 voor bevestiging op de
drukregelaar. Aanbevolen lengte 1,25 m; de slang mag niet langer zijn
dan 1,50 m.

2) Gebruik van de barbecue met gasslang XP D 36-112 of NF D 36-112,

G 1/2en M 20 x 1,5 moeren (afb. 2):

i. NF slangpilaar los maken en verwijderen om de ingangsaansluiting

G1/2 te ontkoppelen.

ii. Verwijder de afdichting.

iii. Schroef de G 1/2 moer van de slang vast op de ingangsaansluiting
van de barbecue. Schroef de M20 x 1,5 moer vast op de
uitgangsaansluiting van de drukregelaar volgens de bij de gasslang
meegeleverde aanwijzingen.

. Gebruik een moersleutel om de ingangsaansluiting van de barbecue
vast te houden en draai de schroefdraadmoer vast of los met een
andere moersleutel.

Gebruik een moersleutel om de uitgangsaansluiting van de
drukregelaar stevig vast te houden.

i. Controleer op gaslekken aan de hand van de aanwijzingen in
paragraaf 3.3.

=

<

<

De barbecue heeft 4xAA alkaline batterijen nodig als hij voorzien is van
een elektronische ontsteking en van achteren verlichte regelknoppen.
Om het je gemakkelijk te maken, zitten er passende batterijen in de
verpakking.

Als de barbecue gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, wordt
nadrukkelijk aanbevolen de batterijen uit de barbecue te verwijderen en
apart op een droge en koele plaats te bewaren.

4.2 Vervanging van de batterij

Het batterijvak bevindt zich onder het bedieningspaneel. Om bij het vak

te komen:

. Verwijder de waterbakken (afb. 05).

. Beweeg de twee ontgrendelingsschuifjes van het batterijvak onder het

bedieningspaneel (Fig. 06)

Leg de batterijen in het vak volgens de in het batterijvak aangegeven

polariteiten.

. Schuif het batterijvak weer op zijn plaats onder het bedieningspaneel.
De zijde van het batterijvak waar de batterijen zichtbaar zijn, moet naar
je toe gericht zijn bij het terugschuiven. (afb. 07).

. Controleer of het werkt! Druk op de ontstekingsknop of, als deze niet
voorhanden is, draai aan een van de regelschijven. Het tikken van het
ontstekingssysteem moet te horen zijn.

Opgelet: Geen oude en nieuwe batterijen door elkaar gebruiken. Geen

alkaline, standaard (zink-kool) of oplaadbare batterijen door elkaar

gebruiken. Niet-oplaadbare batterijen dienen niet te worden opgeladen.
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4.3 Afvoer batterijen

Dit symbool op batterijen betekent dat ze aan het einde van hun
levensduur uit het toestel moeten worden verwijderd en daarna op
de juiste manier moeten worden gerecycled of afgevoerd.

De batterijen mogen niet bij het huisvuil worden gedaan, maar
moeten naar een inzamelpunt worden gebracht (recyclingbedrijf, enz.).
Informeer bij de plaatselijke autoriteiten. Gooi batterijen nooit in de
natuur weg. Probeer ze niet te verbranden: bepaalde stoffen (Hg, Pb,

Cd, Zn, Ni) in gebruikte batterijen kunnen gevaarlijk voor het milieu en de

Belgié, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk, lerland, Portugal, Spanje,
Italié, Kroati€, Griekenland, Nederland, Tsjechische Republiek,
Slowakije, Hongarije, Slovenié, Noorwegen, Zweden, Denemarken,
Finland, Bulgarije, Turkije, Roemenié&, Polen, Cyprus, Malta, Estland,
Litouwen, Letland, IJsland:

De barbecue is voorzien van een ronde connector. Hij dient te worden

volksgezondheid zijn.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Het wordt aanbevolen de waterbakken onder het bedieningspaneel met

gebruikt met een gasslang die geschikt is voor butaan- en propaangas. De
slang mag niet langer zijn dan 1,20 m.

3.3 Controleren op gaslekken

Belangrijk: gebruik nooit een vlam om gaslekken op te sporen.
1. Deze controle moet buiten plaatsvinden, uit de buurt van
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ontstekingsbronnen. Niet roken.

Controleer of de regelknoppen in de stand ‘OFF’ staan (O).

Monteer de drukregelaar op de gasfles volgens de meegeleverde
gebruiksaanwijzing.

Sluit de slang aan op de drukregelaar en de barbecue zoals beschreven
in rubriek 3.2.

Gebruik een speciale vioeistofoplossing voor het opsporen van
gaslekken. Eventueel kan voor het opsporen van gaslekken een eigen
vloeistofoplossing worden gemaakt door een spuitfles te vullen met 1
kopje water en 1 kopje vloeibaar afwasmiddel en dit met een zachtjes
draaiende beweging te mengen.

(afb. 03) Breng de vloeistof aan of spuit deze op de verbindingen tussen
fles/drukregelaar/slang/barbecue.

Draai de kraan van de gasfles open (de regelknoppen moeten

gesloten blijven: ‘OFF’ stand (O) ). De vorming van luchtbellen in de
vloeistofoplossing geeft aan dat er een gaslek is.

Het gaslek kan worden verholpen door slangaansluitingen steviger vast
te draaien of door het vervangen van defecte onderdelen. De barbecue
mag niet worden gebruikt tot het gaslek is verholpen.

Draai de kraan van de gasfles dicht

Belangrijk: Controleer ten minste eenmaal per jaar op gaslekken en elke
keer als de gasfles wordt vervangen.

3.4 Vervanging van de gasfles

1.
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Vervanging moet altijd plaatsvinden in een goed geventileerde ruimte
waar zich geen vlammen, vonken of warmtebronnen mogen bevinden.
(afb. 04) zet de regelknoppen weer in de ‘OFF’ stand (O), draai daarna
de kraan van de gasfles dicht door aan het handwiel te draaien.

. Verwijder de drukregelaar en controleer of de afdichting in goede staat

verkeert.

. Vervang de lege gasfles door een volle en breng hem op zijn plaats

aan. Monteer de drukregelaar opnieuw en let er hierbij op dat er geen
druk op de slang wordt uitgeoefend.
Controleer daarna op gaslekken.

4 - BATTERIJEN VOOR ELEKTRONISCHE

ONTSTEKING EN/OF VERLICHTING
(afhankelijk van het model)

4.1 Benodigde batterijen

De barbecue heeft 1xAA alkaline batterij nodig als hij voorzien is van een
elektronische ontsteking.

water te vullen. Dit is facultatief en niet nodig voor een goede werking
van de barbecue. Campingaz® beveelt echter uitdrukkelijk het gebruik
met water aan, aangezien dit veel voordelen biedt. De toevoeging van
water voorkomt dat overtollig vet en voedselresten van het koken in de
barbecue vallen, waardoor steekvlammen aanzienlijk worden verminderd.
De geringe verdamping die bij het barbecueén optreedt, werkt bovendien
vetafstotend. Als de barbecue dan moet worden schoongemaakt, kunnen
door dit slimme systeem de vette barbecue-onderdelen worden verwijderd
en eenvoudig met een zeepsopje worden afgewassen. Boenen is niet
nodig!

5.1 Voorbereiding voor het koken

. Zorg ervoor dat de barbecue op een viakke en horizontale ondergrond
staat.

. Schuif de waterbak open totdat de middelste vergrendelstand bereikt
is (afb. 08).

. Controleer of de afvoerdop stevig vast zit om lekkage van water te
voorkomen.

. Vul de waterbak met normaal leidingwater met behulp van het
meegeleverde bakje (afhankelijk van het model) of een gewone beker.
Let op het aanbevolen vulvolume bij de respectievelijke waterbakken:
als de barbecue 3 hoofdbranders heeft, vul dan de waterbak met 1,5
liter water.
als de barbecue 4 hoofdbranders heeft, vul dan de twee waterbakken
met 0,75 liter water.

Opmerking: Je kunt eenvoudig de meegeleverde vetopvangbak als

maatbeker gebruiken, deze heeft inkepingen voor de respectievelijke

volumes. Om zeker te zijn van het juiste vulvolume kan facultatief ook het

MAX-niveau worden aangehouden dat in elke waterbak is aangegeven.

5. Doe de waterbakken dicht.
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5.2 Waterbakken legen na het koken

. Doe de waterbak open totdat de middelste vergrendelstand is bereikt
(afb. 08).

. Voor barbecuemodellen met een frontpaneel met geintegreerd rek
moet een lege bak onder de afvoerdop worden gehouden voordat
deze wordt losgedraaid. Voor alle andere modellen met deuren onder
de barbecue moeten deze deuren worden opengedaan, om te zien
of de vetopvangbakken met geintegreerd filter zich in de aan de
deur bevestigde behuizing bevinden. Als dit niet het geval is, dient
de behuizing met vetopvangbak aan te worden gebracht onder de
waterbak die moet worden geleegd. (afb. 09)

. Zorg ervoor dat het vingergat van het filter naar de voorkant is gericht
als dit in de bak wordt geplaatst.

. Verwijder de afvoerstop door deze tegen de klok in los te schroeven

(afb. 10) en laat het afvalwater weglopen door de afvoer totdat de bak

helemaal leeg is.

Herhaal de stappen 1-4 om indien van toepassing de tweede waterbak

te legen.

. Waterbakken kunnen volledig worden verwijderd om te worden
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schoongemaakt. Beweeg voor een volledige verwijdering van de bakken
deze lichtjes naar boven, zodat ze loskomen van de vergrendelpunten
bij de middelste en geopende stand.

Gebruik het filter om voedselresten en dik vet te verzamelen en

af te vegen voordat het afvalwater uit de bak wordt weggegooid.
Voedselresten en afvalwater recyclen volgens de plaatselijke
voorschriften.

Opmerking: De waterbakken kunnen ook met zand in plaats van
met water worden gevuld.

6 - GEBRUIK VAN DE BARBECUE
6.1 Voor ingebruikname

Herinnering: Gebruik de barbecue niet voordat de instructies zorgvuldig
zijn gelezen en begrepen. Zorg er bovendien voor:

dat er geen gaslekken zijn.

« (afb. 11) dat de slang niet in contact komt met onderdelen die heet
kunnen worden.

dat ventilatieopeningen in de trolley niet worden geblokkeerd, vooral
in het onderstel van de barbecue waarin de gasfles wordt bewaard en
volledig of gedeeltelijk ingesloten is.

dat de waterbakken op de juiste manier in hun vak zijn aangebracht, dat
ze op de juiste plek zitten en zover mogelijk zijn ingeschoven.

dat de gedemonteerde InstaClean® onderdelen van de behuizing

van de vuurbak correct zijn gemonteerd (zie rubriek 8 - Reiniging en
onderhoud).

(afb. 12) dat de branderbuizen niet verstopt of geblokkeerd zijn (bijv.
door spinnenwebben).

N

6.2 Gebruik van de barbecue voor de eerste keer

Wanneer de barbecue voor de eerste keer wordt gebruikt, verwarm
hem dan (met gesloten deksel) ongeveer 30 minuten op stand FULL
FLOW ( f ) om de eventuele verfgeur van nieuwe onderdelen te laten
verdwijnen.

6.3 Ontsteken van de hoofdbranders en de zijbrander
van de barbecue (ontsteking zijbrander alleen bij
modellen met een zijbrander)

- Draai de kraan van de gasfles open.

- Doe het kookdeksel open.

- Controleer of de regelknoppen in de stand ‘OFF’ staan (O).

- Bij modellen met een zijbrander kan de zijbrander onafhankelijk of in
combinatie met de hoofd-/barbecuebranders worden gebruikt. Zorg
ervoor dat de beschermende afdekking van de zijbrander open staat
voordat deze wordt ontstoken (afb. 13). Geen pannen gebruiken met
een diameter van minder dan 12 cm of meer dan 24 cm.

Opmerking: Niet over de vuurbak buigen bij het ontsteken van de
barbecue!

Als de barbecue is voorzien van een piézo-ontsteking:

« Druk en draai de regelknop tegen de klok in en zet hem in de FULL
FLOW stand ( % ) (afb. 04).

« Druk onmiddellijk op de ontstekingsknop ( @ ) totdat u een tikkend
geluid hoort.

« Als de brander na 4 of 5 keer proberen niet aangaat, wacht dan 5
minuten en probeer het opnieuw.

* Volg dezelfde stappen om de zijbrander te ontsteken, draai daarbij
aan de regelknop die zich naast de zijbrander bevindt en druk op de
piézo-ontsteking aan de rechterkant van het bedieningspaneel naast dit
pictogram (4} )-

Als de barbecue is voorzien van elektronische ontsteking:

« Druk en draai de regelknop tegen de klok in en zet hem in de FULL
FLOW stand (%) (afb. 04).

« Druk onmiddellijk op de ontstekingsknop ( ®) ). De ontsteker geeft een
tikkend geluid te horen en laat vonken overspringen bij de brander.
Houd de ontstekingsknop een paar seconden ingedrukt totdat de
brander ontstoken is.

« Als de brander na 4 of 5 keer proberen niet aangaat, wacht dan 5
minuten en probeer het opnieuw.

« Volg dezelfde stappen om de zijbrander te ontsteken, draai daarbij aan
de regelknop die zich naast de zijbrander bevindt en druk op dezelfde
elektronische ontstekingsknop op het bedieningspaneel.

Als de barbecue is voorzien van een automatische Campingaz®
InstaStart® ontsteking:

Druk en draai de regelknop tegen de klok in en zet hem in stand naast
de FULL FLOW stand ( # ) (afb. 04). Houd de regelknop ingedrukt
totdat de elektronische ontsteker een tikkend geluid te horen geeft en
vonken laat overspringen bij de brander. Als de brander ontstoken is,
zet dan de regelknop in de FULL FLOW stand ( *(g ) (afb. 04).

Volg dezelfde stappen om de zijbrander te ontsteken, druk en draai
daarbij de regelknop die zich naast de zijbrander bevindt.

OPMERKING: Als de hoofdbrander of zijorander na ongeveer 10
seconden van het ontstekingsproces niet aangaat, wacht dan 5 minuten
voordat je het opnieuw probeert.

Als een van de hoofdbranders aan is, zijn er twee manieren om een

andere brander aan te steken:

1. Herhaal de hierboven beschreven handelingen

2. Draai de regelknop van de brander die zich links of rechts van de al
ontstoken brander bevindt in de FULL FLOW stand (*(\ ), waardoor de
brander met cross-lighting wordt aangestoken.

6.4 Handmatige ontsteking

Als de piézo elektrische of de elektronische ontsteking niet werkt,

kan de barbecue t ig worden or .

Doe het kookdeksel open.

Controleer of de regelknoppen in de stand ‘OFF’ staan (O).

Verwijder grillrooster en bakplaat

Steek een lucifer aan en houd hem naast de brander die moet worden

aangestoken.

Druk op de regelknop en draai deze tegen de klok in totdat hij in de

FULL FLOW stand staat (% ).

. Breng rooster en bakplaat weer op hun plaats aan en draag daarbij
hittebestendige handschoenen.
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6.5 Uitzetten van de barbecue

a. Hoofdbranders
(afb. 04) Zet de regelknoppen weer in de ‘OFF’ stand (O), draai daarna de
kraan van de gasfles dicht door aan het handwiel te draaien.

b. Zijbrander (als het model een zijbrander heeft)

(afb. 04) Zet de regelknop van de zijbrander weer in de ‘OFF’ stand (O),
draai daarna de kraan van de gasfles dicht als de hoofdbranders van de
barbecue niet meer worden gebruikt.

6.6 Verlichting van het bedieningspaneel (afhankelijk
van het model)

De regelknoppen met InstaStart® functie worden verlicht zodra aan de
regelknop wordt gedraaid om het gas te laten stromen.

Als de barbecue uitgezet zou moeten zijn, wordt hierdoor bovendien
kenbaar gemaakt dat de regelknop nog open staat en wordt dus een
zichtbaar teken gegeven dat de regelknop niet goed is uitgezet.
Opmerking: Verlichting betekent niet dat er gas of vlammen aanwezig
zijn.

Leds kunnen niet worden vervangen.

7 - KOOKERVARING

Als de barbecue eenmaal aangestoken is, kan het barbecueén beginnen!
Het is aan te bevelen de barbecue een paar minuten voor te verwarmen
voordat hier etenswaren op worden gelegd. Net als bij het braden in een
pan of oven, wordt zo een geschikte barbecuetemperatuur bereikt zodat
de etenswaren niet vastbakken en een knapperige bruine korst krijgen.
Campingaz@ adviseert altijd hittebestendige handschoenen te dragen bij
het omgaan met onderdelen die zeer heet kunnen worden.

7.1 Eindeloze mogelijkheden om te koken

Wist je dat voor sommige etenswaren verschillende barbecue-
oppervlakken geschikter zijn?

Roosters zijn geschikt voor het barbecueén van vette vleeswaren, zoals
worstjes, steaks en vel van gevogelte. Omdat de hitte direct van de vlam
naar de etenswaren gaat, gaat het barbecueén op roosters gepaard

met hogere temperaturen op het oppervlak. Het gietijzer absorbeert

en intensiveert de hitte, waardoor de contactpunten bruin worden of
verbranden. Dat zijn de bruine strepen die we zo graag op onze steaks
en worstjes zien. Bovendien wordt het voedsel zo niet in zijn eigen vet
gebraden.

Bakplaten/plancha’s daarentegen zijn geschikter voor meer gevoelige
etenswaren, zoals vis, schaal- en schelpdieren, groente, fruit of in
blokjes gesneden voedsel. Bakplaten/plancha’s zorgen voor een
constante hitteoverdracht van het gietijzeren opperviak naar de
etenswaren, waardoor dit gelijkmatig gegrild en bruin wordt. De
vlammen komen niet in contact met de etenswaren, waardoor dit ook
niet wordt blootgesteld aan steekvlammen of kan aanbranden, wat veel
gezonder is. De bakplaat/plancha kan ook worden gebruikt om vloeibare
etenswaren te bakken, zoals eieren of pannenkoeken.

Aangezien verschillende etenswaren verschillende bereidingstijden nodig
hebben, is de barbecue ook voorzien van een warmhoudrooster. Dit

is een kleiner extra rooster dat boven de barbecue wordt aangebracht
en vooral gebruikt wordt om voedsel dat al verhit is geweest warm te
houden, zonder het daarbij bloot te stellen aan de hitte op het rooster.
Zo krijgt voedsel met een langere bereidingstijd de tijd om ondertussen
gaar te worden. Het warmhoudrooster kan ook worden gebruikt als extra
grilloppervlak waarbij de barbecue als oven wordt gebruikt om indirect
te grillen, voor gerechten zoals bijvoorbeeld gevulde tomaten, gebakken
aardappelen of brood.

Dankzij de verschillende grillopperviakken die de barbecue heeft, kunnen
oneindig veel gerechten worden bereid.

7.2 Laat je creativiteit en veelzijdigheid bij het
barbecueén de vrije loop

Voor nog meer veelzijdigheid nodigen we je uit om naast de verschillende
grillopperviakken ook kennis te maken met de onderling vervangbare
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grilloplossingen van het Campingaz® Culinary Modular systeem!

Haal eenvoudig de binnenring uit het gietijzeren module-rooster en
breng daar een van de verschillende Campingaz® Culinary Modular
barbecue-accessoires in aan. Van pizza, paella tot zelfs wokgerechten
biedt het Campingaz® Culinary Modular systeem voor elke liefhebber van
bourgondisch barbecueén wat wils.

7.3 Deksel open of dicht? Direct en indirect grillen

Gebruik voor het dichtschroeien van de perfecte steak de Campingaz®
wok of grill hem op een plancha. Het beste resultaat wordt verkregen

als het deksel van de barbecue open blijft. Hierdoor wordt de hitte
overgebracht door ‘direct’ contact tussen voedsel en heet rooster, bakplaat
of plancha. De barbecue kan met gesloten deksel echter ook als oven
worden gebruikt. In dit geval wordt de hitte overgebracht door ‘indirect’
contact tussen voedsel en de hete lucht die in het deksel circuleert. De
Campingaz® Chicken Roaster, warmhoudroosters of rotisserie zijn perfect
om indirect te grillen, maar het bakken van een pizza op een barbecue is
toch wel favoriet. Met behulp van de Campingaz® Pizza Stone kan er een
knapperige en perfecte pizza op de barbecue worden gebakken.

7.4 Voor sappige en knapperige gerechten!

Barbecueén is de perfecte manier om op een open vuur heerlijke
maaltijden te bereiden die je het water in de mond doen lopen. Maar hoe
blijven gerechten sappig zonder dat die heerlijke korst verloren gaat?

Het Campingaz® Blue Flame energiesysteem genereert een fijne
verdamping die het vocht van de gerechten insluit, waardoor ze sappig
blijven en tegelijkertijd een knapperige gegrilde korst krijgen.

Op dezelfde manier waarop de meeste zachte en knapperige korsten van
brood ontstaan, zorgt het Blue Flame systeem ervoor dat je gerechten
sappig en knapperig blijven, zowel bij het dichtschroeien als bij het grillen.
Er hoeft alleen maar voor te worden gezorgd dat de waterbakken voor
gebruik worden gevuld tot het vereiste niveau.

7.5 Gezonder, veiliger en met meer plezier barbecueén
met een ontwerp waardoor aanzienlijk minder
steekvlammen optreden.

Het nieuwe Blue Flame energiesysteem van Campingaz® biedt versnelde
voorverwarming, optimale hitteverdeling en een ontwerp waardoor
aanzienlijk minder steekvlammen optreden.

Steekvlammen kunnen gevaarlijk zijn omdat men hier snel de controle
over kan verliezen. Dergelijke viammen moeten op een bepaalde wijze
worden geblust. Daarnaast kunnen de gele viammen die bij het grillen te
zien zijn het gegrilde gerecht bederven, omdat ze een nadelig effect op de
smaak daarvan hebben. Bovendien zijn zwarte plekken op aangebrand en
gegrild vlees een bron van kankerverwekkende chemische stoffen.

De nieuw vormgegeven brander verdeelt de viammen op een slimme
manier onder het volledige grillopperviak waardoor een perfect
gelijkmatige hitteverdeling wordt verkregen. De branderbescherming

is geintegreerd in de gietijzeren roosters zodat de beschermende laag
onder het grillopperviak wegvalt. Er kunnen zich zo geen heet vet en
sappen verzamelen die gevaarlijke viammen veroorzaken in de vuurbak.
Bovendien wordt door het water van het InstaClean® Aqua systeem
verbranding tegengegaan.

7.6 Boenen is niet meer nodig!

De slimme en eenvoudige Campingaz® InstaClean Aqua technologie die
geintegreerd is in de Series barbecues, benut de kracht van het water

om er voor te zorgen dat de barbecue zo eenvoudig mogelijk kan worden
schoongemaakt.

De vetopvangbakken worden aan de voorkant met water gevuld en
voorkomen dat van het grillen afkomstig overtollig vet en voedselresten in
de barbecue vallen. Op dezelfde manier werkt ook de geringe verdamping
die bij het barbecueén optreedt vetafstotend, zodat wordt voorkomen dat
vet en vuil aan de vuurbak vastkoeken. Als de barbecue dan moet worden
schoongemaakt, kun je dankzij dit slimme systeem de vette barbecue-
onderdelen na verwijdering eenvoudig afspoelen. Boenen is niet nodig!
Het afvalwater in de vetopvangbank kan men eenvoudig weg laten lopen
door een afvoerstop te verwijderen. Premium en Onyx modellen hebben
een voorgemonteerde bak voor afvalwater met een verwijderbaar filter
voor het scheiden van dik vet, zodat het laten weglopen van afvalwater
nog gemakkelijker wordt.

Snel, eenvoudig en vlekkeloos schoon!

8 - SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

We vinden het heerlijk om te grillen, maar schoonmaken is altijd

weer vervelend. Het is echter een belangrijk onderdeel van elke
barbecuesessie. Regelmatig schoonmaken bevordert de levensduur en
betrouwbaarheid van je Campingaz® barbecue. Met onze InstaClean®
Aqua technologie in combinatie met de volgende instructies willen we het
schoonmaken van de barbecue zo eenvoudig en gemakkelijk mogelijk
maken:

Om ervoor te zorgen dat de barbecue perfect blijft werken, wordt
aanbevolen deze regelmatig schoon te maken (uiterlijk na 4 of 5 keer
gebruiken). Als de barbecue met water wordt gebruikt, wordt aanbevolen
het water na elk gebruik te vervangen.

Hoe wordt dit gedaan:
- Wacht na het grillen tot de barbecue volledig is afgekoeld.
- Laat de waterbakken leeglopen zoals beschreven in rubriek 5.2.

- Gebruik een roestvrijstalen barbecueborstel om overtollig vuil van de
grillroosters en bakplaten te borstelen en zet ze in de vaatwasser of
laat ze in een bak met zeepsop of een mengsel van wit azijn met water
inweken.

- Verwijder de InstaClean® elementen (afb. 14). Dankzij de InstaClean®
Aqua technologie kunnen de onderdelen gemakkelijk worden
schoongemaakt met een niet-schurende spons en zeepsop.

- Afspoelen en laten drogen.

Schurende sponzen kunnen de barbecue beschadigen.

8.1 Brander

Controleer regelmatig of de brandergaten niet verstopt zijn door vuil of
spinnenwebben.

Maak de brander schoon met een vochtige spons (met zeepsop).
Gebruik indien nodig een vochtige staalborstel.

Zorg ervoor dat alle brandergaten vrij zijn en laat de brander drogen
voordat hij weer wordt gebruikt. Ontstop de brander indien nodig met
een draadborstel.

Reinig indien nodig de branderbuis (afb. 12) en de brandergaten OP
(afb. 15).

OPMERKING: Door regelmatig schoonmaken wordt de levensduur van
de brander verlengd en vroegtijdige roestvorming door zure resten van
gegrilde etenswaren voorkomen. Het is echter normaal dat de brander
na verloop van tijd roestvorming vertoont.

9 - OPBERGEN

« Sluit de kraan van de gasfles na gebruik door aan het handwiel te
draaien.

« Als de barbecue in een gesloten opslagruimte wordt opgeborgen,
ontkoppel dan de gasfles en bewaar de fles buiten.

« Als de barbecue buiten wordt opgeborgen, beveelt Campingaz®
nadrukkelijk aan een passende hoes te gebruiken om de barbecue te
beschermen tegen weersinvloeden en vuil.

« Als de barbecue gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, wordt
aanbevolen hem op een droge, beschutte plaats op te bergen (bijv.
garage).

« Roestvorming bevorderende omgeving: er moet extra voorzichtig met
de barbecue worden omgegaan als deze in de buurt van de zee wordt
gebruikt; laat hem buiten niet zonder bescherming staan en bewaar
hem op een droge en beschutte plaats.

9.1 Campingaz® Push2Fold zijtafels (afhankelijk van
het model)

Als de barbecue is voorzien van de Push2Fold zijtafels, kunnen de tafels
eenvoudig naar beneden worden ingeklapt door op de hendel te drukken
die zich onder de zijtafel bevindt (afb. 16). Om ze weer in de horizontale
stand te zetten, hoeven de tafels alleen maar te worden opgetild,
waarna ze vanzelf vastklikken. Lees indien nodig de in de verpakking
meegeleverde montagehandleiding voor verdere instructies.

10 - ACCESSOIRES

Om je een optimale barbecue-ervaring te bezorgen, heeft Campingaz®
veel accessoires ontworpen; om je te helpen je favoriete gerechten op
de barbecue klaar te maken, het schoonmaken zo eenvoudig mogelijk te
maken en ervoor te zorgen dat je barbecue zo lang mogelijk meegaat.

Essentiéle grillbenodigdheden Schoonmaken en beschermen

Hoogwaardig kookgerei:

spatels, tangen enz. passende beschermhoezen

rotisserie borstels

pizzasteen barbecuereinigers

wok (zie opmerking hieronder) reinigers voor roestvrij staal

paellapan

plancha/bakplaat

BELANGRIJK: Gebruik om veiligheidsredenen niet de Culinary Modular
wok (art.nr. 2000014584) op je barbecue.

Gebruik in plaats daarvan de Culinary Modular gietijzeren wok (art.nr.
2000036961) of de Culinary Modular mandarin wok (art.nr. 2000038449)
met een productiedatum die niet voor oktober 2020 ligt. Deze informatie is
te vinden op de steel.

Voor een overzicht van ons volledige assortiment en voor meer
informatie ga naar
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) adviseert zijn gasbarbecues consequent te gebruiken
met accessoires en onderdelen van het merk Campingaz®. ADG aanvaardt
geen enkele aansprakelijkheid voor beschadiging of slechte werking ten
gevolge van het gebruik van accessoires en/of onderdelen van andere
merken.
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11 - BESCHERMING VAN HET MILIEU

Denk aan de bescherming van het milieu! Deze barbecue bevat materialen die teruggewonnen of gerecycled kunnen worden. Als je de barbecue wilt
weggooien, breng deze materialen dan naar de plaatselijke milieustraat en scheidt de verpakkingsmaterialen.

Elektrisch en elektronisch afval:

Dit symbool betekent dat het elektrische systeem van de barbecue gescheiden moet worden afgevoerd. Aan het eind van zijn levensduur moet het
E\/ elektrische systeem van de barbecue op juiste wijze worden verwerkt. Het elektrische systeem mag niet met ongesorteerd huishoudelijk afval

worden afgevoerd.

=== Door gesorteerde ophaling van afval kunnen de recyclebare materialen in dat afval worden hergebruikt, gerecycled of op andere wijze worden
teruggewonnen. Breng het elektrische systeem van de barbecue daarom naar een afvalrecyclingbedrijf of een afvalinzameling. Informeer zo nodig
bij de plaatselijke autoriteiten. Gooi deze materialen nooit in de natuur weg. Verbrand deze materialen niet; bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur kunnen schadelijk voor het milieu en de volksgezondheid zijn.

12 - PROBLEEMOPLOSSING

Storingen

Mogelijke oorzaken/aktie

De brander wil niet branden

Geen gas.
Regelaar werkt niet.
Slang, kraan, Venturi-buis of brandergaten zijn verstopt.

Brander maakt een ‘ploppend’ geluid of
blaast zichzelf uit

Controleer de gastoevoer.
Controleer de slangaansluitingen.
Neem contact op met After Sales Service.

Sputterende, onstabiele viammen

Er kan lucht in de nieuwe fles zitten. Dit probleem zal door het gebruik voort te zetten vanzelf
verdwijnen.

Neem contact op met After Sales Service.

Grote vlammen op het oppervlak van de
brander

Sproeier niet goed met brander verbonden. Pas de brander aan.
De brander is verstopt (bijv. spinnenwebben). Maak de brander schoon.
Neem contact op met After Sales Service.

Alleen kleine viammen uit jet

De fles is bijna leeg. Vervang deze met een volle fles en het probleem zal opgelost zijn.
Neem contact op met After Sales Service.

.

Te veel verbranden van vet

Grilltemperatuur te hoog: Verminder de vlamhoogte.
Maak de vetopvangbak schoon.

.

Branders gaan branden met een lucifer,
maar niet met de Piezo ontsteking

Defecte ontstekingsknop, bedrading of elektrode. Controleer de kabelaansluitingen van de
ontsteking.

Controleer de staat van de elektrode en de bedrading.
Neem contact op met After Sales Service.

.

Vlammen bij een aansluiting

.

Lekkende aansluiting.
Zet de gastoevoer onmiddellijk uit.
Neem contact op met After Sales Service.

.

Niet genoeg hitte

Verstopte sproeier of brander.
Neem contact op met After Sales Service.

.

Vlammen achter de regelknop

Defecte klep.
Zet het apparaat uit.
Neem contact op met After Sales Service.

Vlammen onder het bedieningspaneel

.

Zet het apparaat uit.
Draai de gasfles dicht.
Neem contact op met After Sales Service.
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Takk for at du valgte en Campingaz® gassgrill!
Dette produktet er utviklet for & gi deg gleden ved den beste grillopplevelsen.

Med dette i tankene, denne grillen er spesielt utviklet for:

- Sunnere, sikrere og mer behagelig matlaging med et design som gir
vesentlig mindre oppflamminger.

Resultater som gir deg vann i munnen ved & lukke inn fuktigheten i
maten, for mer saftige resultater og sprg perfeksjon.

Forlenget tilberedningsallsidighet for & frigjere din grill-kreativitet med
Culinary Modular-systemet.

Uanstrengt og innovativ rengjering takket veere integrert InstaClean®
Agqua-teknologi.

Effektiv grilling med de optimert plasserte brennerne i kombinasjon med
unike rister som eliminerer behovet for varmefordelere. Mindre energi
gar tapt pa & varme opp ungdvendige deler og mindre deler som ma
rengjores.

Optimert kraft som gir ypperlig forhold mellom grillytelse og gassforbruk.
Holdbarhet og palitelighet pa grunn av langvarig testing av relevante
deler og materialer.

Sikre den beste opplevelsen ved & oppbevare denne bruksanvisningen pa
et sikkert sted. Far bruk anbefaler vi at du leser bruksanvisningen og den
medfglgende informasjonen neye.

Denne bruksanvisningen vil gjgre det enkelt for deg & klargjere grillen for
matlaging og vil gi deg nyttig informasjon slik at du kommer igang med
grillingen under best mulige forhold.

Vi haper at denne grillen vil gi deg glede og at du vil ha like mye moro
med grillingen som vi hadde med & utvikle den. Campingaz® gnsker deg
gode tider med familie og venner og vi haper & bidra til dette med din nye
Campingaz® grill!

1 - VIKTIG MERKNAD

Grillen som er vist i denne bruksanvisningen kan se annerledes ut enn din.
Den er kun for illustrasjonformal.

Folg disse instruksjonene ngye for a sikre sikker bruk og unnga a
skade grillen din:

Ikke gjer endringer pa grillen. Enhver endring pa grillen kan vaere
farlig. Denne grillen er utviklet for normal privat bruk og er ikke
beregnet for kommersielle formal.

Les bruksanvisningen naye for bruk.

- Brukes kun utendars.

Det anbefales & bruke hansker for & montere grillen.

Ikke bruk annet drivstoff enn LPG til denne grillen.

- lkke bruk en justerbar lavtrykksregulator. Bruk kun faste regulatorer som

overholder relevante EU-standarder.

For a sikre trygg bruk av grillen ma du aldri bruke stekeplater som

dekker 100 % av matlagingsflaten.

Rengjer delene nederst i forbrenningsrommet jevnlig for & unnga fare

for antennelse av fett og matavfall.

- lkke oppbevar bensin eller andre brennbare vaesker neer denne grillen.

Det ma ikke veere noen brennbare materialer i en rekkevidde pa minst

60 cm rundt grillen.

- Grillen méa holdes unna brennbare materialer nar den er i bruk.

Ikke forlat grillen uten tilsyn mens den er i bruk.

Ikke flytt grillen nar den er tent.

- For riktig og sikker bruk av grillen ma den brukes pa jevnt underlag.
Unnga mykt underlag slik som gress eller gjgrme, hjulene kan synke
ned i bakken og bli blokkert pa grunn av grillens vekt.

- FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan bli veldig varme. Hold sma barn

unna.

Handter grillens lokk forsiktig, seerlig under bruk. Ikke len deg over

forbrenningsrommet eller grillflaten, dette kan vaere veldig varmt.

Deler som er beskyttet av produsenten eller produsentens representant

mé ikke endres av brukeren.

- Lukk gassflasken hver gang den har veert i bruk.

Hvis utstyrt med hjul: bruk de 2 bremsespakene pa hjulene for &

forhindre at grillen beveger seg.

- Hvis du lukter gass:

1. Lukk ventilen pa gassflasken.

2. Slukk alle apne flammer.

3. Apne lokket.

4. Hvis lukten forsetter, se kapittel “3.3 - Se etter gasslekkasjer” eller sgk
umiddelbart rad hos din lokale forhandler.

2 - MONTERING

2.1 Utpakking

Vaer oppmerksom nar du bruker en kniv for & apne/pakke ut grillen, deler
kan bli skadet. Ta hver komponent forsiktig ut av esken.

2.2 Arbeidsrom

Pase at du har nok arbeidsrom for montering. For & forhindre riper og
skader ved utpakking av grillen foreslar vi at du legger utover mykt
materiale eller arbeider pa et mykt underlag. Plasser alle delene pa
arbeidsflaten, pase at det er nok rom mellom dem og forhindre at deler
kommer i kontakt med hverandre og forarsaker ungdvendige riper under
montering.

2.3 Verktoy

Vi anbefaler ikke bruk av elektrisk skrutrekker for montering. Pafort

moment kan skade metallet. Bruk en handholdt skrutrekker. Kontroller
ngye at modellen som bruker passer med skruehodet slik at skade pa
skruehodet unngas.

2.4 Montering

For enkel montering av din Campingaz® grill er det viktig at du fglger den
vedlagte monteringsveiledningen steg for steg. For & unnga komplikasjon,
noen steg i monteringsveiledningen anbefaler at 2 personer handterer
deler. Dette angis av falgende piktogram:

X

Grillen er na montert og klar for & komme i gang med farste grilling som
du starter!

Kun noen fa steg igjen for & fullfgre klargjeringen av din grill:

1. Koble til gassen. Se kapittel 3.2.

2. Sett inn batterier (avhengig av modell). Se kapittel 4.2.

3. Fyll vannskuffen(e) med vann/sand (valgfritt) Se kapittel 5.1.

Se prosessdetaljer for hvert av disse stegene nedenfor:

3 - GASSTILKOBLING OG BRUK
3.1 Gassflaske

Denne grillen er justert for bruk med butan, propan eller butan/propan
flasker pa 4,5 til 15 kg med hensiktsmessig lavtrykksregulator:

« Frankrike, Belgia, Luxembourg, Storbritannia, Irland, Portugal,
Spania, Italia, Hellas, Kypros:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

« Nederland, Tsjekkia, Slovakia, Ungarn, Slovenia, Norge, Sverige,
Danmark, Finland, Bulgaria, Tyrkia, Romania, Kroatia, Malta,
Estland, Litauen, Latvia, Island:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

* Polen:
propan 37 mbar.

Alltid kobile til eller skift ut flasken i et godt ventilert omrade, aldri neert
flamme, gnist eller varmekilde.

Muligheten til & pl. og bruke ¢ 1 inne i rommet under grillen
avhenger av flaskens hgyde. Se monteringsveiledningen for flere detaljer.

3.2 Slange

Grillen ma brukes med fleksibel slange som er egnet for bruk med butan,
propan eller butan/propan-gass. Kontroller alltid at du bruker riktig slange
med korrekt lengde, slik det er spesifisert for din region nedenfor. Slangen
ma skiftes ut umiddelbart hvis den er skadet, sprukket, nar det er pakrevd
av nasjonale forskrifter eller ved utlgpet av dens levetid. Ikke rykk i eller
stikk hull i slangen. Hold den unna varme deler pa grillen (Fig. 11). Sjekk at
den fleksible slangen strekkes ut normalt, uten at den vrir seg eller trekkes.

Frankrike:

Grillen har en G1/2-gjenget gasskobling som er utstyrt med

forhandsmontert NF-ringet slangestuss og tetning.

Derfor kan grillen brukes med to typer fleksible slanger:

a. Fleksibel slange utformet til & bli koblet til rund tilkobling bade pa grillen
og regulatoren, festet med klemmer (i samsvar med standard XP D
36-110). Anbefalt slangelengde er 1,25 m, slangelengden ber ikke veere
over 1,5 m.

Bruke grillen med fleksibel slange XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Skyv den fleksible slangen sa langt den gar pa slangestussen med
ring pa bade grillen og regulatoren.

ii. Skyv klemmene bak de to ferste fremspringene pa tilkoblingene og
stram dem til de sitter godt fast rundt festepunktene.

iii. Sjekk for lekkasjer i henhold til instruksjonene i 3.3.

=

Fleksibel slange (i henhold til standard XP D 36-112 eller NF D 36-112)
utstyrt med G 1/2 gjenget mutter for festing til grillen og M 20x1.5
gjenget mutter for festing til regulatoren. Anbefalt slangelengde er 1,25
m, slangelengden ber ikke vaere over 1,5 m.

For & bruke grillen med fleksibel slange XP D 36-112 eller NF D 36-112,

G 1/2 og M 20x1.5 muttere (Fig. 02):

i. Lesne og fierne NF sluttstykke med ringer for & lgsne G 1/2
inntakskobling.

ii. Fjern tetningen.

iii. Stram G 1/2 gjenget mutter pa slangen pa grillens inntakskobling og
M20x1,5 gjenget mutter pa regulatorens utgaende kobling ved a folge
instruksjonene som falger med den fleksible slangen.

iv. Bruk en skrungkkel til & holde fast grillens inntakskobling og stram
eller lasne mutteren med en annen skrungkkel.

v. Bruk en skrungkkel til & holde fast regulatorens utlapskobling.

vi. Sjekk for lekkasjer i henhold til instruksjonene i 3.3.
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Belgia, Luxembourg, Storbritannia, Irland, Portugal, Spania, Italia,
Kroatia, Hellas, Nederland, Tsjekkia, Slovakia, Ungarn, Slovenia,
Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgaria, Tyrkia, Romania, Polen,
Kypros, Malta, Estland, Litauen, Latvia, Island:

Grillen er utstyrt med en rund kobling. Den skal brukes med fleksibel
slange som er egnet for bruk med butan- og propan-gass. Slangens
lengde skal ikke overskride 1,20 m.

3.3 Sjekke gasslekkasjer

Viktig: bruk aldri apen flamme for & se etter gasslekkasjer.

Jobb utendgrs, borte fra alle antennelseskilder. Ikke rayk.

Pase at knappene star i posisjon “AV” (O).

Sett regulatoren pa gassflasken i henhold til instruksjonene.

Koble slangen til regulatoren og grill som beskrevet i 3.2.

Bruk en Igsning for gasslekkasje for a se etter gasslekkasjer. Alternativt
kan du blande din egen lgsning for gasslekkasje ved & blande 1 kopp
vann med 1 kopp flytende oppvaskmiddel i en sprayflaske og svinge
den lett for & blande.

(Fig. 03) Pafer eller spray lasningen pa koblingene mellom flaske/
regulator/slange/grill.

Apne ventilen pa gassflasken (knappene skal veere lukket: “AV”
posisjon (O)). Bobler i lzsningen for gasslekkasje indikerer at det er en
gasslekkasje.

Lekkasjen kan stoppes ved & stramme slangekoblingen eller skifte ut
defekt komponent. Grillen ma ikke brukes for lekkasjen er stoppet.

9. Lukk ventilen pa gassflasken.

Viktig: Sjekk for lekkasjer minst en gang hvert ar og hver gang
gassflasken skiftes ut.

3.4 Skifte ut gassflasken

1. Jobb alltid i et godt ventilert omrade, aldri naert flamme, gnist eller
varmekilde.

(Fig. 04) Skru knappene tilbake til posisjon “AV” (O) og lukk deretter
ventilen pa gassflasken ved & dreie pa ventilrattet.

Fjern regulatoren og sjekk at tetningsskjaten er i god stand.

Skift ut den tomme gassflasken med en full og sett den pa plass. Koble
pa regulatoren og veer forsiktig sa slangen ikke belastes.

Se etter gasslekkasjer.
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4 - BATTERIER FOR ELEKTRONISK TENNING
OG/ELLER LYS (avhengig av modell)
4.1 Batterikrav

Hvis grillen din har elektronisk tenning vil den kreve 1xAA alkalisk batteri.
Hvis grillen din har elektronisk tenning og knapper med bakgrunnslys vil
den kreve 4xAA alkaliske batterier.

For din bekvemmelighet fglger batteriene med i pakken.

Hvis grillen ikke er i bruk pa lengre tid anbefales det sterkt & fierne
batterirommet fra grillen og oppbevare det separat pa et tort og kjelig sted.

4.2 Skifte batteri

Batterirommet er under kontrollpanelet. For & komme til:

1. Fjern vannskuffene (Fig. 05

. Trykk pa de 2 utlgserne til batterirommet under kontrollpanelet (Fig. 06).
. Sett inn batteriene i rommet, ta hensyn til polaritetene som er angitt pa
innsiden av rommet.

Skyv rommet tilbake pa plass under kontrollpanelet. Den siden av
rommet hvor batteriene er synlig skal vende mot deg nar du setter det
inn. (Fig. 07).

Sjekk om det virker! Trykk pa tenningsknappen, hvis det ikke er noen,
vri pa en av knappene. Du skal here at tenningssystemet tenner.
Forsiktig: Ikke bland gamle og nye batterier. Ikke bland alkaliske,
standard (karbon-sink) eller oppladbare batterier. Batterier som ikke er
oppladbare ma ikke lades opp pa nytt.

A wN

o

4.3 Avhending av batterier
Dette symbolet pa batteriene betyr at de er ved utlapet av sin
E levetid, batteriene ma fiernes fra enheten og deretter resirkuleres
eller avhendes pa riktig mate.

Batteriene skal ikke kastes i avfallet, men bringes til et
innsamlingspunkt (resirkuleringssenter osv.). Sjekk med lokale
myndigheter. Kast aldri batterier i naturen. lkke prev a brenne dem: visse
stoffer i brukte batterier (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) kan veere farlige for miljget og
menneskelig helse.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Det anbefales at vannskuffene under kontrollpanelet fylles med vann.
Dette er valgfritt og er ikke nedvendig for at grillen din skal fungere korrekt.
Men Campingaz® anbefaler pa det sterkeste a bruke vann ettersom det gir
mange fordeler. Tilsetning av vann forhindrer at rester av fett og mat bakes
inn i materialet og reduserer faren for oppflamminger vesentlig. Den lille
mengden fordamping under grillingen vil ogsa virke som en fettavviser. Nar
det er pa tide & rengjore vil du takket veere dette systemet kunne fierne

de fete grilldelene og enkelt vaske av dem med sapevann. Null behov for
skrubbing!

5.1 Forberedelser for matlaging

Pass igjen pa at grillen er plassert pa et flatt og horisontalt underlag.

. Apne vannskuffen til du nar den mellomliggende laseposisjonen (Fig. 08).

Pase at tappepluggen er godt strammet til for & unnga vannlekkasje.

Fyll vanlig vann fra kranen i skuffen ved & enten bruke den medfglgende

beholderen (avhengig av modell) eller enhver annen beholder. Fglg

anbefalt pafyllingsvolum for korresponderende vannskuff:

Hvis grillen din har 3 brennere, fyll den store vannskuffen med 1,5 liter

vann.

- Huvis grillen din har 4 hovedbrennere, fyll hver av de to vannskuffene
med 0,75 liter vann.

Merk: For din bekvemmelighet kan du bruke medfglgende fettbeholder

som malekopp, den har merker for fyllevolum. Alternativt kan du bruke

MAX-nivaet som er angitt i hver vannskuff for & veere sikker pa at du har

fylt riktig mengde.

5. Lukk vannskuffene.
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5.2 Tomming av vannskuffene etter matlaging

1. Apne vannskuffen til du nar den mellomliggende laseposisjonen (Fig. 08).

2. For grillmodeller som har frontpanel med integrert hylle bar du holde

en beholder under tappepluggen for du skrur den ut. For alle andre

modeller med derer, apne dgren for & komme til fettbeholderen med

filter, plassert i en kurv som er festet til dgren. Hvis denne mangler ma
du plassere fettbeholderen og kurven under skuffen du tenker & temme.

(Fig. 09)

Péase at du har plassert filteret i beholderen med fingerhullet mot

fronten.

Fjern tappepluggen ved & skru den ut mot urviseren (Fig. 10)

avlgpsvannet renne gjennom tappehullet til det er helt tomt.

Gjenta stegene 1-4 for & temme den andre vannskuffen (hvis aktuelt).

Vannskuffene kan tas helt ut for rengjering. For & fierne skuffene

helt trykker du lett oppover for & komme forbi lasepunktene pa

mellomliggende og apnet posisjon.

. Bruk filteret til & samle opp og terke av matrester og fett for
avlgpsvannet helles ut av beholderen. Resirkuler matavfall og
avlgpsvann i henhold til lokale forskrifter.

Merk: Det er ogsa mulig a fylle vannskuffene med sand i stedet for

vann.

6 - BRUKE GRILLEN
6.1 For bruk

Paminnelse: Ikke bruk grillen for du har lest og fullt ut forstatt
instruksjonene. Pass i tillegg pa at:

« Det ikke er noen gasslekkasjer.

(Fig. 11) Slangen ikke kommer i kontakt med noen komponenter som
kan bli varme.

Ventilasjonsapninger i vognen ikke blokkert, szerlig i grillvogner hvor
gassflasken blir oppbevart og vognen er helt eller delvis lukket.
Vannskuffene er riktig satt inn pa plassen sin, at de er korrekt plassert
og skjgvet sa langt inn som de gar.

De demonterbare delene til InstaClean® i forbrenningsrommet er
montert korrekt (se kapittel 8 - Rengjering og vedlikehold).

(Fig. 12) Brenner ikke er blokkert eller tildekket (f.eks. av spindelvev).
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6.2 Bruke grillen for forste gang

Nar grillen skal brukes for fgrste gang varmes den opp med alle brennere i
posisjon FULL FLOW ( 1'6 ) (med lokket lukket), i omtrent 30 minutter for &
fierne all lukt fra restbelegg pa de nye delene.

6.3 Tenne grillens hovedbrennere og sidebrenneren
(tenning av sidebrenner gjelder kun for modeller
som har en sidebrenner)

- Apne ventilen pa gassflasken.

Apne lokket.

Pase at knappene star i posisjon “AV” (O).

- For modeller med sidebrenner kan sidebrenner operere selvstendig eller
i forbindelse med grillens brennere. For sidebrenneren tennes, pase
at beskyttelsesdekselet pa sidebrenneren er apent (Fig. 13). Ikke bruk
panne eller kasserolle som er mindre enn 12 cm eller sterre enn 24 cm.

Merk: Ikke len deg over forbrenningsrommet nar du tenner grillen!

HV|s din grill er utstyrt med plezo-tenner

szkk og vr| knappen mot urviseren og vri den til posisjon FULL FLOW
(#) (Fig

Trykk umlddelban pa tenningsknappen ( @ ) til det klikker.

Hvis brenneren ikke tenner etter 4 eller 5 forsgk, vent 5 minutter og
gjenta handlingen.

Folg de samme stegene for & tenne sidebrenneren, vri pa knappen ved
siden av sidebrenneren og trykk pa piezo-tenneren ved siden av dette
piktogrammet ( 4§ ) pa heoyre side av kontrollpanelet.

HV|s din grill er utstyrt med elektrisk tennlng

« Trykk og vri knappen mot urviseren og vri den til posisjon FULL FLOW
(#) (Fig. 04).

Trykk umiddelbart pa tenningsknappen (@ ). Du skal here en tikkelyd
som far det til & oppsta gnister ved brenneren. Fortsett & trykke pa
tenningsknappen i noen sekunder, til brenneren er tent.
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Hvis brenneren ikke tenner etter 4 eller 5 forsgk, vent 5 minutter og
gjenta handlingen.

Folg de samme stegene for & tenne sidebrenneren, vri pa knappen ved
siden av sidebrenneren og trykk pa den samme elektroniske tenneren
pa kontrollpanelet.

Hvis grillen din er utstyrt med
tenning:
Trykk og vri knappen mot urviseren og vri den til ved siden av posisjon
FULL FLOW ( % ) (Fig. 04). Hold knappen inne og den elektriske
tenningen vil avgi en tikkelyd som skaper gnister ved brenneren. Nar
brenneren er tent, vri knappen til posisjon FULL FLOW ( *[g ) (Fig. 04).
Folg de samme stegene for & tenne sidebrenneren, trykk og vri pa
knappen ved sidebrenneren.

MERK: Hvis brenneren eller sidebrenneren ikke tenner etter omtrent
10 sekunder under tenningsprosessen, vent 5 minutter for du gjentar
operasjonen.

Nar den forste av hovedbrennerne er tent kan man tenne en brenner til

pa to mater:

1. Gjenta tenningsprosessen som er beskrevet over

2. Tenn brenneren til venstre eller hayre for den allerede tente brenneren
ved & justere knappen til posisjon FULL FLOW ( *(s ) og dermed aktivere
kryssbrenning.

6.4 Manuell tenning

Om piezo-tenneren eller den elektriske tenneren ikke virker kan du

tenne grillen din manuelt.

1. Apne lokket.

2. Pase at knappene star i posisjon “AV” (O).

3. Fjern grillrist og stekeplate

4. Tenn en fyrstikk og fer den til brenneren som skal tennes.

5. Trykk pa knappen og vri den mot urviseren til den er i posisjon FULL
FLOW ().

6. Bruk hansker og sett pa plass risten og stekeplaten.

6.5 Slukke grillen

a. Hovedbrennere
(Fig. 04) Skru knappene tilbake til posisjon “AV” (O) og lukk deretter
ventilen pa gassflasken ved a dreie pa ventilrattet.

b. Sidebrenner (hvis sidebrenner er inkludert pa modellen)

(Fig. 04) Vri sidebrennerens knapp tilbake til posisjon “AV” (O) og lukk
deretter ventilen pa gassflasken hvis grillens hovedbrennere ikke lenger
eri bruk.

6.6 Lys i kontrollpanelet (kun pa utvalgte modeller)

Knappene med InstaStart®-funksjon vil lyse opp nar knappen roteres for a
apen opp for gassen.

| tillegg, hvis det er meningen at grillen skal sla seg av, vil det vise av
knappens ventil fortsatt er apen og gir et visuelt hint om at knappen ikke
er slatt av korrekt.

Merk: Lys betyr ikke at gass eller flamme er tilstede.

LED kan ikke skiftes ut.

7 - MATOPPLEVELSE

Nar du har tent grillen er det tid for & starte grillingen! Det er god rutine a
forvarme grillen i noen minutter fer du begynner & plassere mat pa den.
Pa samme mate som nar du lager mat i en panne eller en ovn bidrar det
til & n& en god grilltemperatur og forhindrer at mat setter seg fast, noe som
gir en sprg, brun skorpe.

Campingaz® anbefaler at man alltid bruker vernehansker nar man
handterer komponenter som kan bli veldig varme.

7.1 Uendelige muligheter for matlaging

Visste du at noen matvarer egner seg bedre for forskjellige grilloverflater?
Rister er bedre for grilling av fett kjott som pelser og biff, sa vel som
fiserkre med skinn. Ettersom varmen overfores direkte fra flammen

til maten vil tilberedning pa rist generelt bruke hgyere temperatur pa
overflaten. Stopejernet absorberer og intensiverer varmen og bruner eller
brenner kontaktpunktet. Dette er grillmerkene vi elsker pa vare biffer og
polser. Videre blir ikke maten stekt i sitt eget fett.

Stekeplater/heller pa den andre hand er bedre for mer delikate grillede
matvarer, slik som fisk, sjgmat, grennsaker, frukt eller mat skaret

i terninger. Stekeplater/heller overfarer varme konsekvent fra hele
stopejernsflaten til maten, sa den tilberedes og brunes jevnt. Flammene
kommer aldri i kontakt med maten, noe som ogsa betyr av maten ikke blir
utsatt for oppflamminger eller forkulling, noe som gjer det mye sunnere.
Du kan ogsa bruke stekeplater/heller til & tilberede rennende mat eller
rare, slik som egg eller pannekaker.

Ettersom forskjellig mat trenger forskjellig tilberedningstid har grillen
ogsa en varmehylle. Det er en mindre andre rist som er plassert over
hovedristen og primaert brukt til & holde varm mat som allerede er grillet,
uten & eksponere den for like mye varme som pa risen. Dette gjer at

mat som trenger lenger tid ogsa kan bli ferdig. Varmehyllen kan ogsa
brukes som en ekstra grillflate nar grillen brukes som en ovn for indirekte
tilberedning, for retter som fylte tomater, bakte poteter eller brad.

Takket veere alle de forskjellige stekeflatene pa grillen er det mulig &

tilberede et uendelig antall oppskrifter.

7.2 Slipp les din kreative griller med forlenget
allsidighet for tilberedning

For enda mer allsidighet som gar ut over stekeflater, utforsk systemet med
Campingaz® Culinary Modular-lgsninger som kan skiftes ut!

Ta bare ut den indre ringen pa stepejernsristen og sett inn ett av de
forskjellige tilbehgrene fra Campingaz® Culinary Modular Barbecue. Fra
pizza til paella, og til og med wok, Campingaz® Culinary Modular tilbyr alle
alternativ ditt grillhjerte matte begjeere.

7.3 Lokket apent eller lukket? Direkte eller indirekte
tilberedning

For & tilberede den perfekte biffen, bruke Campingaz® Wok eller
stekeplate er det best & la grillens lokk vaere apent. Ved & gjere dette blir
varmen overfert ved “direkte” kontakt mellom mat og en varm rist, helle
eller stekeplate. Men grillen kan ogsa brukes som en ovn nar lokket er
lukket. Da blir varmen overfgrt ved “indirekte” kontakt mellom mat og
den varme luften som sirkulerer under lokket. Campingaz's® Chicken
Roaster, varmehyller eller rotisserie er perfekt for indirekte tilberedning,
men favorittbruken er sannsynligvis a tilberede en pizza pa grillen. Bruk
Campingaz® Pizza Stone for & fa en spre og perfekt grillet pizza.

7.4 Hold maten din saftig og spre!

Grilling er perfekt for & skape deilig mat som gir deg vann i munnen over
apen flamme. Men hvordan holde maten saftig uten a ofre den deilige
sproheten?

Campingaz® Blue Flame energisystem skaper fin vannfordamping som
laser inn matens safter uten & miste den sprg grillskorpen.

P& samme mate som hvordan de fleste myke og spre bredene lages
holder Blue Flame-systemet din grillmat saftig og spre, enten du steker
eller rister. Bare pass pa at du fyller vannskuffene til ensket niva for bruk.

7.5 Sunnere, sikrere og mer behagelig grilling med
vesentlig feerre oppflamminger

Det nye Blue Flame-systemet fra Campingaz® gir raskere forvarming,
optimal varmefordeling og vesentlig feerre oppflamminger.
Oppflamminger kan veere farlige ettersom de raskt kan komme ut av
kontroll og matte slukkes pa en unik mate. Videre edelegger de gule
flammene man ser under grilling faktisk maten som grilles ved at de har en
negativ innvirkning pa smaken. | tillegg er svarte omrader pa forkullet og
grillet kjott er en kilde til kreftfremkallende kjemikalier.

Brenneren med ny form gir en smart fordeling av flammene under

hele grillflaten, noe som gir en perfekt og jevn varmefordeling.
Brennerbeskyttelsen er integrert i stopejernristene, noe som fierner laget
under grillflaten. Varmt fett og safter blir dermed forhindret i & samles opp
og forarsake farlige flammer i forbrenningsrommet. Vann fra InstaClean®
Aqua bidrar ogsa til & holde oppflamminger under kontroll.

7.6 Ikke mer skrubbing!

Integrert i din grill, den smarte Campingaz® InstaClean Aqua-teknologien
utnytter vannets kraft til & serge for at rengjering blir sa enkelt og
uanstrengt som mulig.

Vann fylles pa forfra i fettskuffene og forhindrer at fett- og matrester blir
inngrodd i materialet. P4 samme mate vil den lille mengden av resterende
damp under grillingen ogsa fungere som fettavviser og forhindre at fett og
sot brenner seg fast i forbrenningsrommets materialer. Nar det er pa tide a
rengjore vil du takket veere dette systemet kunne fierne de fete grilldelene
og enkelt vaske av dem. Null behov for skrubbing!

Avlgpsvannet i fettskuffen kan enkelt temmes ut ved a fierne en plugg.
Modellene Premium og Onyx leveres med en montert vannbeholder som
har et demonterbart filter for & skille ut kompakt fett, noe som gjer fierning
av avlgpsvann enda enklere.

Rask, uanstrengt og helt rent!

8 - RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

Vi elsker & grille, men rengjering er alltid kjedelig. Men likevel er det en
viktig del av hver grilling. Regelmessig rengjering forbedrer holdbarhet og
palitelighet for din Campingaz® grill. Med var InstaClean® Aqua-teknologi i
kombinasjon med fglgende instruksjoner streber vi etter & gjere rengjering
av din grill s& uanstrengt og bekvemt som mulig:

For & holde grillen din i perfekt stand anbefales det & rengjere den jevnlig
(minst etter 4 eller 5 gangers bruk). Hvis du bruker grillen med vann
anbefales det at du bytter vann etter hver bruk.

Hvordan gjere det:

- Vent til grillen er helt kald etter grillingen.

Fortsett med temming av vannskuffene i henhold til kapittel 5.2.

- Bruk en grillberste av rustfritt stal til & berste av overfledig skitt fra rister
og stekeplater og plasser dem enten i oppvaskmaskinen eller la dem
ligge i en beholder med sapevann, eventuelt en blanding av hvit eddik
og vann.

Fjern InstaClean®elementene (Fig. 14). Takket veere InstaClean® Aqua-
teknologien skal en ikke-slipende svamp og sapevann vaere nok til &
rengjere delene uten anstrengelse.

Skyll og terk.

Legg merke til at slipende svamper kan skade grillen din.
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8.1 Brenner

Sjekk jevnlig at det ikke skitt eller spindelvev blokkerer brennerapningene.
Rengjor brenneren med en fuktig svamp (fuktet med vann og
oppvaskmiddel). Om ngdvendig, bruk en fuktig stalberste.

Pase at alle brennerapninger er apne og terre for du bruker brenneren
igjen. Hvis nedvendig, bruk en stalberste til & apne brenneren.

Hvis ngdvendig, rengjer brennerens luftinnganger (Fig. 12) og
brennerapningene OP (Fig. 15).

MERK: Jevnlig rengjaring forlenger brennerens levetid og forhindrer
prematur oksidering som kan komme av rester av kokesyre. Oksidering av
grillens brenner er normailt.

9 - OPPBEVARING

Lukk ventilen pa gassflasken etter bruk ved a vri pa ventilrattet.

Hvis du oppbevarer grillen i et lukket rom ma du koble fra gassflasken
og oppbevare flasken utenders.

Hvis du oppbevarer grillen din utenders anbefaler Campingaz® sterkt
at du bruker et egnet trekk for & beskytte grillen mot veer og skitt under
oppbevaring.

Nar grillen ikke er i bruk for en lengre periode anbefales det at den
oppbevares pa et tert og skjermet sted (f.eks. garasje).

Miljg som fremmer korrosjon: det méa utvises seerlig hensyn hvis grillen
brukes nzer sjgen; den ma ikke oppbevares utenders uten beskyttelse
og ma oppbevares beskyttet og tert.

9.1 Campingaz® Push2Fold sidebord (avhengig av
modell)

Hvis grillen din er utstyrt med Push2Fold sidebord kan disse senkes og
foldes innover ved a bare skyve pa spaken som finnes under sidebordet
(Fig. 16). For & sette dem tilbake i horisontal stilling lefter du bare bordet
opp og sa lases det i posisjon. Les monteringsveiledningen som fglger
med i emballasjen for mer instruksjoner ved behov.

10 - TILBEHGR

For & hjelpe deg med a fa det meste ut av din grillopplevelse har
Campingaz® designet tilbeher for & hjelpe deg med & lage dine
favorittretter pa grillen, gjore rengjering sa enkelt som mulig og for a serge
for at du kan fa grillen din til & vare lenger:

Grillutstyr

Rengjor og beskytt

Premium redskaper:
Spatel, tenger etc

Tilpassede trekk

Rotisserie

Borster

Pizzastein

BBQ-rengjgringsmidler

Wok (se merknad nedenfor)

Rengjering med rustfritt stal

Paella-gryte

Stekeplate

VIKTIG: Av sikkerhetsarsaker ma du ikke bruke Culinary Modular Wok

(ref. 2000014584) pa din grill.

Bruk i stedet Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961) eller
Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) som er produsert i
oktober 2020 eller senere. Du finner denne informasjonen pa handtaket.

For a se hele utvalget og finne mer informasjon, vennligst ga til

www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) anbefaler at deres gassgriller brukes med tilbeher og
reservedeler fra Campingaz®. ADG (Campingaz®) patar seg intet ansvar
for noen skade eller feilfunksjon som er forarsaket av bruk av tilbehgr og/

eller reservedeler fra andre merker.

11 - BESKYTTE MILJQET

Ikke glem miljget! Grillen din inneholder materialer som kan gjenvinnes
eller resirkuleres. Hvis du gnsker & avhende grillen din ber du levere
inn disse materialene til avfallshandtering i ditt omrade og sortere

emballasjematerialene.

Elektrisk og elektronisk avfall:

Dette symbolet betyr at grillens elektriske system ma avhendes

)54

selektivt. Ved utlepet av levetiden ma grillens elektriske system
kasseres pa korrekt mate. Det elektriske systemet ma ikke
avhendes sammen med usortert kommunalt avfall.

Selektiv innsamling av avfall fremmer gjenbruk, resirkulering eller
andre former for gjenvinning av resirkulerbart materiale i dette avfallet.
Ta grillens elektriske system til et innsamlingspunkt for avfall eller et
gjenvinningssenter. Sjekk med dine lokale myndigheter hvis du er usikker.
Kast aldri disse materialene i naturen. Ikke brenn: enkelte farlige stoffer
i elektrisk og elektronisk avfall kan veere skadelig for miljget og har en
potensielt skadelig virkning pa menneskelig helse.
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12 - FEILS@GKING

Feil

Etteretning to Lesning

Brenneren tennes ikke

Utilstrekkelig gasstilfersel.
Regulatoren fungerer ikke.
Slange, ventil, venturirgr eller brennerapninger er blokkert.

Brenneren har problemer med a tennes
eller blaser seg ut

Kontroller gasstilfgrselen.
Kontroller slangekoblingene.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Sprakende, ujevne flammer

En ny flaske kan inneholde luft. Fortsett bruken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Store flammer pa overflaten av brenneren

Dyse darlig koblet til brenner. Juster brenneren.
Brenneren er tilstoppet (f.eks. spindelvev). Rengjer brenner.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Lav flamme pa injektoren

Flasken er nesten tom. Skift ut flasken, sa vil problemet forsvinne.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Unormalt mye antennelse av fett.

Grilltemperaturen er for hgy: Reduser flammen.
Rengjer dryppbrettet som samler opp fett.

Brennerne tennes med en fyrstikk, men
ikke med «PIEZO»-tenneren.

Problem med tennerknappen, ledning eller elektrode. Kontroller tennerledningens koblinger.
Kontroller tilstanden il elektroden og koblingsledningen.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje ved kobling

Koblingen er ikke tett.
Sla av gasstilferselen umiddelbart.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Utilstrekkelig varme

Tilstoppet dyse eller brenner.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje bak kontrollknappen

Kranen er defekt.
Sla av apparatet.
Ta kontakt med ettersalgsservice.

Antent lekkasje under kontrollpanelet

Sla av apparatet.
Lukk gassflaske.
Ta kontakt med ettersalgsservice.
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Tack for att du har valt en gasgrill fran Campingaz®!
Denna produkt har designats for att sdkerstélla dig den béasta grillningsupplevelsen.

Med detta i atanke har grillen designats speciellt for:

— Halsosammare, tryggare och roligare matlagning med betydligt farre

uppblossande eldsflammor.

Bevarar fukten i maten, vilket ger ett saftigt och harligt sprétt resultat

som far det att vattnas i munnen.

— Culinary Modular-systemet mojliggor langre och mer varierad
matlagning sa att du verkligen kan slappa loss din grillkreativitet.

— Enkel och innovativ rengdring tack vare den inbyggda InstaClean®

Aqua-tekniken.

Effektiv grillning uppnas med optimalt placerade brannare i kombination

med gallrets unika design, som gor att du inte behdver brannarskydd.

Mindre energiférlust pa grund av att onddiga delar varms upp, farre

delar att rengora.

— Optimerad kraft ger utmarkt grillresultat och minskad gasférbrukning.

— Slitstark och palitlig tack vare hallbarhetstester av relevanta delar och
material.

For den basta matlagningsupplevelsen, forvara denna bruksanvisning pa

en saker plats. Vi rekommenderar att du laser igenom instruktionerna och

den medféljande informationen noga innan anvéandning.

Denna bruksanvisning hjalper dig att enkelt férbereda grillen for

anvandning och innehaller hjalpfull information sa att du kan bérja grilla

med basta méjliga forutsattningar.

Vi hoppas att du ar ndjd med var produkt och att du har lika roligt nar du

anvander den som vi hade nar vi utvecklade den. Campingaz® onskar dig

harliga stunder med familj och vanner och hoppas att vi kan bidra till dem

med din nya Campingaz®-grill!

1 - VIKTIG INFORMATION

Grillen som visas i denna bruksanvisning kan se annorlunda ut jamfort
med din. Den ar endast i illustrationssyfte.

Folj dessa instruktioner noggrant for att sékerstélla sdker anvindning
och undvika skador pa din grill:

Andra inte produkten. Eventuella dndringar pa grillen kan vara farliga.
Denna produkt ar framtagen for vanlig privat anvéandning och &r inte
avsedd for kommersiell matlagning.

— Las bruksanvisningen noggrant innan anvéndning.

— Far endast anvandas utomhus.

— Vi rekommenderar att du anvander handskar nar du monterar grillen.

— Anvéand ingen annan energikalla an gasol med denna grill.

— Anvéand inte en justerbar gasregulator. Anvand bara fasta regulatorer
som uppfyller relevanta europeiska standarder.

— For att sakerstalla séker anvandning av din grill ska du aldrig anvanda

grillplattor som tacker 100 % av matlagningsytan.

Rengér regelbundet delarna i botten av brannkammaren for att undvika

risk for antandning pa grund av fettrester och matavfall.

Lagra eller anvand inte bensin och andra brandfarliga vatskor eller

gaser i narheten av grillen.

— Det ska inte finnas nagra lattantandliga material inom en radie pa minst

60 cm runt grillen.

Denna grill ska hallas borta fran lattantandliga material nar den

anvands.

Lamna inte grillen obevakad nar den anvands.

Flytta inte pa grillen nar den ar tand.

— For att sakerstalla ratt och saker anvandning ska grillen sta pa ett jamnt
underlag. Undvik mjuka underlag som gras eller lerig terrang da de
svangbara hjulen kan sjunka ner i marken och blockeras pa grund av
grillens vikt.

— VAR FORSIKTIG: Tillgéngliga delar kan bli valdigt varma. Hall sma barn
pa avstand.

— Hantera grillens lock forsiktigt, i synnerhet nér grillen &r tand. Luta dig
inte 6ver brannkammaren eller grillytan eftersom de kan bli valdigt
varma.

— Delar som omfattas av garantin far inte andras av anvandaren.

Stang gasolbehallaren efter varje anvandning.

Om grillen ar utrustad med hjul ska du anvanda de tva bromsarna pa

hjulen for att forhindra att grillen ror sig.

Om du kanner gaslukt:

1. Sténg ventilen pa gasolbehallaren.

2. Slack alla 6ppna lagor.

3. Oppna locket.

4. Om lukten kvarstar, se "Sok efter gaslackor” i kapitel 3.3 eller radfraga
omedelbart din lokala aterforséljare.

2 - MONTERING
2.1 Uppackning

Nér du 6ppnar/packar upp grillen ska du vara férsiktig om du anvéander en
kniv eller ett vasst foremal for att inte skada produkten. Var forsiktig nar du
plockar ur komponenterna ur forpackningen.

2.2 Arbetsyta

Sakerstall att du har en tillrackligt stor arbetsyta nar du monterar grillen.
For att undvika repor och skador nar du packar upp grillen foreslar vi att
du gor det pa ett mjukt underlag eller pa en mjuk yta. Lagg upp alla delar
pa arbetsytan och se till att det finns gott om plats sa att de inte nuddar
varandra och far onédiga repor under monteringen.

2.3 Verktyg

Vi rekommenderar inte att du anvander en elektrisk skruvdragare for
montering. Vridmomentet kan skada metallen. Du bér anvénda en vanlig
skruvmejsel. Kontrollera att du anvander en mejsel av ratt storlek for att
undvika skador pa skruvhuvudet.

2.4 Montering

Folj den medféljande monteringsanvisningen steg for steg for en smidig
montering av din Campingaz®-grill. For att undvika komplikationer
rekommenderar vi att vissa steg av monteringen utfors av tva personer.
Detta indikeras av foljande piktogram i anvisningen:

X

Grillen &r nu monterad och langtar efter att fa grilla med dig!

Det aterstar bara nagra fa sista férberedelser:

1. Anslut gasolslangen. Se kapitel 3.2.

2. Sétt i batterierna (beroende pa modell). Se kapitel 4.2.

3. Fyll vattentraget/-tragen med vatten/sand (valfritt), se kapitel 5.1.
Se narmare information om processerna for varje av foljande steg:

3 — ANSLUTNING OCH ANVANDNING AV
GASOL
3.1 Gasolbehallare

Denna grill drivs med en butan-, propan- eller butan/propan-behallare pa
4,5-15 kg med motsvarande regulator:

« Frankrike, Belgien, Luxemburg, Storbritannien, Irland, Portugal,
Spanien, Italien, Grekland, Cypern:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

« Nederldnderna, Tjeckien, Slovakien, Ungern, Slovenien, Norge,
Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien, Turkiet, Rumé&nien, Kroatien,
Malta, Estland, Litauen, Lettland, Island:

butan 30 mbar/propan 30 mbar.

* Polen:
propan 37 mbar.

Anslut eller byt ut behallaren i ett val ventilerat omrade och aldrig i
narheten av 6ppen eld, gnistor eller varmekallor.

Méjligheten att placera och anvénda gasolbehallaren i vagnsfacket under
grillen beror pa behallarens héjd. Se monteringsanvisningen for mer
information.

3.2 Slang

Anslut en mjuk slang som ar lamplig for anvandning med butan-, propan-
eller butan/propan-gas. Kontrollera alltid att du anvander rétt slang

med réatt I1angd enligt specifikationerna nedan for ditt land. Slangen ska
omedelbart bytas ut om den ar skadad eller sprucken, nar detta krévs av
nationella bestdmmelser eller nar den &r i slutet av sin livscykel. Du ska
inte dra eller géra hal i slangen. Hall den borta fran alla delar pa grillen
som blir varma (bild 11). Kontrollera att den mjuka slangen stracks ut
normalt, utan att vrida eller dra i den.

Frankrike:

Grillen har en G1/2-géngad gasinloppsventil levererad med férmonterat

ringformat @ndstycke och tatning.

Darfor kan grillen anvandas med tva typer av mjuka slangar:

a. Mjuk slang som &r utformad for att fastas pa ringformade bakstycken pa
bade grillens och regulatorns sidor och fasts med kragar (i enlighet med
standard XP D 36-110). Rekommenderad I&angd pa slangen &r 1,25 m,
men den far inte 6verstiga 1,5 m.

For att anvanda grillen med den mjuka slangen XP D 36-110 (bild 01):

i. Skjut in den mjuka slangen s langt det gar pa det ringformade
andstycket pa bade grillen och regulatorn.

ii. iSkjut kragarna bakom de tva forsta rafflorna pa bakstyckena och dra
at dem tills spannhuvudet bryts.

iii. SOk efter lackor enligt instruktionerna i avsnitt 3.3.

o

. Mjuk slang (XP D 36-112 eller NF D 36-112) utrustad med en G1/2-
gangad mutter for montering i grillen och en M 20x1,5-mutter for
montering i regulatorn. Rekommenderad langd pa slangen ar1,25m,
men den far inte 6verstiga 1,5 m.

For att utrusta grillen med en mjuk slang (XP D 36-112 eller NF D

36-112), anvand en G1/2-mutter och en M20x1,5-mutter (bild 02):

i. Lossa och ta bort det ringformade &ndstycket for att frigora G1/2-
inloppsventilen.

ii. Ta bort plomberingen.
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iii. Skruva at G1/2-muttern pa slangen pa grillens inloppsventil och
M20x1,5-muttern pa regulatorns utloppsventil enligt instruktionerna
som medféljer den mjuka slangen.

iv. Anvand en skruvnyckel for att halla ett stadigt tag om inloppsventilen
pa grillen och skruva at eller lossa pa den gangade muttern med en
annan skruvnyckel.

v. Anvand en skruvnyckel for att halla ett stadigt tag om utloppsventilen.

vi. S6k efter lackor enligt instruktionerna i avsnitt 3.3.

L g, Storbri Irland, Portugal, Spanien, Italien,
Kroatlen Grekland, Nederldnderna, Tjeckien, Slovakien, Ungern,
Slovenien, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien, Turkiet,
Rumanien, Polen, Cypern, Malta, Estland, Litauen, Lettland, Island:
Grillen &r utrustad med en rund koppling. Den ska anvandas med en mjuk
slang som ar lamplig fér anvandning med butan- och propangas. Slangen
far inte vara langre an 1,2 m.

3.3 Kolla efter gaslackage

Viktigt: Anvand aldrig levande eld for att kolla efter gaslackage.

. Arbeta utomhus och pa avstand fran antédndningskallor. Rok inte.
Sakerstall att kontrollvreden star i "OFF”-lage (O).

Montera regulatorn pa gasolbehallaren i enlighet med instruktionerna.

. Anslut slangen till regulatorn och grillen enligt beskrivningen i avsnitt
3.2.

Anvand sapvatten for att kolla efter gaslackage. Alternativt kan du
blanda dit eget sapvatten genom att kombinera 1 kopp vatten med 1
kopp flytande diskmedel i en sprayflaska och snurra pa flaskan for att
blanda innehallet.

Applicera eller spraya sapvattnet pa anslutningarna mellan behallare/
regulator/slang/grill (bild 03).

Oppna ventilen pa gasolbehallaren (kontrollvreden ska forbli stangda,
dvs. i "OFF”"-lage [O]). Bubblor i sapvattnet tyder pa gaslackage.

Du kan stoppa lackaget genom att skruva at alla slanganslutningar eller
byta ut eventuellt defekt komponent. Grillen far inte anvéndas férran
lackaget ar atgardat.

9. Stang ventilen pa gasolbehallaren.

Viktigt: Kolla efter lackage minst en gang om aret och varje gang du byter
gasolbehallare.
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3.4 Byta gasolbehallare

1. Arbeta alltid i ett val ventilerat omrade och aldrig i nérheten av 6ppen
eld, gnistor eller varmekallor.

. Vrid kontrollvreden till "OFF"-lage (O) (bild 4) och stang sedan ventilen
pa gasolbehallaren genom att vrida pa ratten.

. Ta bort regulatorn och kontrollera att tatningarna ar i bra skick.

Byt ut den tomma gasolbehallaren mot en full och séatt den pa plats.

Montera regulatorn och var forsiktig sa att du inte drar i eller vrider

slangen.

Kolla efter gaslackage.

4 — BATTERIER FOR ELEKTRONISK TANDNING
OCH/ELLER BELYSNING (beroende pa
modell)

4.1 Batterikrav

Om din grill &r utrustad med en elektronisk tandning krévs det 1 st.
alkaliskt AA-batteri.

Om din grill &r utrustad med en elektronisk tandning och bakgrundsbelysta
kontrollvreden krévs det 4 st. alkaliska AA-batterier.

Passande batterier medfoljer i férpackningen.

Om grillen inte anvands under en langre tid rekommenderar vi att du tar
ut batterierna ur grillens batterifack och forvarar dem separat pa en torr
och sval plats.

4.2 Byta batteri

Batterifacket sitter under kontrollpanelen. For att fa tiligang till det:
. Ta bort vattentragen (bild 05).
Tryck in de tva klaffarna pa batterifacket under kontrollpanelen (bild 06)
for att ta ut facket.
Sétt i batterierna och kontrollera att polariteten (+ och
hall.
Skjut in batterifacket under kontrollpanelen igen. Sidan dér batterierna
syns ska vara vand mot dig nar du skjuter in facket igen (bild 07).
. Kontrollera att det fungerar! Vrid pa tandningsnyckeln eller pa ett
av kontrollvreden, om nyckel saknas. Da ska du hora tandsystemet
aktiveras.
Var forsiktig: Blanda inte gamla och nya batterier. Blanda inte
alkaliska, brunstens- eller uppladdningsbara batterier. Ladda inte icke
uppladdningsbara batterier.
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4.3 Avfallshantering av batteri

Denna symbol pa batterierna innebér att de ska tas ut ur enheten
nar de ar tomma och dérefter atervinnas eller avfallshanteras pa
ratt satt.

Batterierna ska inte slangas med vanligt hushallsavfall, utan
inlamnas pa ett insamlingsstalle (atervinningscentral osv.). Radfraga dina
lokala myndigheter. Slang aldrig tomma batterier i naturen. Brann aldrig
tomma batterier: Férekomsten av vissa @mnen (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i
anvanda batterier kan vara skadliga for naturen och manniskors halsa.

— INSTACLEAN® AQUA

Vi rekommenderar att du fyller vattentragen under kontrollpanelen med
vatten. Detta ar valfritt och krévs inte for att din grill ska fungera korrekt.
Campingaz® rekommenderar dock att du anvander vatten eftersom

det ger manga fordelar. Anvandning av vatten forhindrar fettrester och
matavfall fran att branna fast och minskar darmed risken fér uppblossande
eldsflammor vésentligt. Dessutom har den lilla mangden vattenangor som
bildas under grillningen en fettavstétande effekt. Tack vare detta smarta
system kan du enkelt ta loss de smutsiga delarna och rengéra dem med
vatten och diskmedel nar det &r dags att rengéra grillen. Du behdver inte
skrubba!

5.1 Forberedelser innan grillning

. Sakerstall att grillen star pa ett jamnt och horisontellt underlag.

. Oppna vattentraget tills du nar den mellersta laspositionen (bild 08).

. Kontrollera att avioppsproppen ar ordentligt atskruvad for att undvika
eventuellt vattenlackage.

. Fyll vattentraget med vanligt kranvatten med hjélp av den medféljande
behallaren (beroende pa modellen) eller en annan behallare. Ta hansyn
till rekommenderad pafyliningsvolym fér motsvarande vattentrag:

Om grillen har tre huvudbrénnare ska traget fyllas med 1,5 liter vatten.
Om grillen har fyra huvudbrénnare ska vart och ett av de tva tragen
fyllas med 0,75 liter vatten.

Anmérkning: Du kan anvanda den medfoljande fettuppsamlingsbehallaren

som mattkopp, da den ar méarkt med respektive pafyliningsvolym.

Alternativt kan du ga efter MAX-nivan som indikeras i varje vattentrag for

att sakerstalla att du fyller pa med ratt mangd.

5. Sténg vattentragen.
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5.2 Tomning av vattentragen efter grillning

. Oppna vattentraget tills du nar den mellersta laspositionen (bild 08).

. For grillmodeller som har en frontpanel med inbyggd hylla, hall
behallaren under avloppsproppen innan du skruvar loss den.

For alla andra modeller med dérrar ska du 6ppna dorren dar
fettuppsamlingsbehallaren, inklusive filter, sitter i en behallare

fast i dorren. Om denna saknas ska du sakerstalla att du placerar
fettuppsamlingsbehallaren och dess behallare under det trag som du
ska témma (bild 09).

Sakerstall att du har placerat filtret i behallaren med fingerhalet framat.
Ta bort avioppsproppen genom att skruva loss det motsols (bild 10) och
lat avloppsvattnet rinna igenom dréneringshalet tills traget ar helt tomt.
Upprepa steg 1-4 for att tdmma det andra vattentraget om tillampligt.
Vattentrag kan tas bort helt fér rengéring. Fér att ta bort tragen helt
ska du skjuta dem nagot uppat fér att undvika laspunkterna vid den
mellersta och den 6ppna laspositionen.

Anvand filtret for att fanga upp och torka bort matavfall och fett innan
du témmer behallaren pa avioppsvatten. Atervinn matavfall och
avloppsvatten i enlighet med lokala bestdmmelser.

Anmarkning: Det gar dven att fylla vattentragen med sand istallet
for vatten.

6 — ANVANDNING AV GRILLEN
6.1 Innan anvéndning

Paminnelse: Anvand inte grillen forran du har Iast igenom och forstar
bruksanwsnlngen Dessutom ska du sakerstalla att:

Det inte finns nagra gaslackor

Slangen inte nuddar nagra komponenter som kan bli varma (bild 11).
Ventilationséppningar inuti vagnen inte &r blockerade, i synnerhet

nar gasolbehallaren forvaras i grillchassit och detta &r helt eller delvis
stangt.

Vattentragen har skjutits in korrekt, sitter pa ratt plats och ar inskjutna sa
langt det gar.

De borttagbara InstaClean®-delarna i brannkammaren har monterats
korrekt (se avsnitt 8 — Rengodring och underhall).

Brannaren inte &r blockerad eller igentappt, till exempel av spindelvav
(bild 12).
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6.2 Anvéanda grillen for forsta gangen

Nar du anvander grillen for férsta gangen ska du varma upp den med
alla bréannare i maxlage ( *ﬁ )) (med locket stangt) i cirka 30 minuter for
att eliminera eventuell dalig lukt fran eventuella beldggningsrester pa de
nya delarna.

6.3 Tand grillens huvudbrannare och sidbrannare
(tdndning av sidbrannare galler enbart pa modeller
som har en sidbrénnare)

—Oppna ventilen pa gasolbehallaren.

—Oppna locket.

—Sakerstall att kontrollvreden star i "OFF”-lage (O).

—For modeller med sidbrannare kan det galla att sidbrénnaren arbetar
oberoende eller tillsammans med grillens brannare. Innan du tander
sidbréannaren ska du sakerstalla att sidbrannarens skyddshélje ar éppet
(bild 13). Anvénd inte en stekpanna som ar mindre an 12 cm eller
storre an 24 cm.

Anmarkning: Luta dig inte 6ver brannkammaren nar du téander grillen!
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Om din grill &r utrustad med piezoténdare:

« Tryck in och vrid kontrollvredet motsols tills alla brannare ar i maxlage
(%) (bild 04). _

Pressa genast in tandningsnyckeln ( ) tills du hor ett klick.

Om brannaren inte ténds efter fyra eller fem forsok ska du véanta i 5
minuter och sedan upprepa de ovanstaende stegen.

Folj samma steg for att tanda sidbrénnaren: Vrid pa kontrollvredet
bredvid sidbrédnnaren och pressa in piezotandaren, som sitter till hdger
om kontrollpanelen bredvid detta piktogram (4} ).

Om din grill &r utrustad med elektrisk tandning:

Tryck in och vrid kontrollvredet motsols tills alla brannare ar i maxlage
(%) (bild 04). _

Pressa genast in tadndningsnyckeln ( ). Du ska hora ett tickande ljud
och se gnistor vid brannaren. Fortsatt halla in tandningsnyckeln i nagra
sekunder tills brannaren &r tand.

Om brannaren inte ténds efter fyra eller fem forsok ska du véanta i 5
minuter och sedan upprepa de ovanstaende stegen.

Folj samma steg for att tanda sidbrénnaren: Vrid pa kontrollvredet
bredvid sidbrannaren och pressa in den elektriska tandaren pa
kontrollpanelen.

Om din grill &r utrustad med automatisk Campingaz® InstaStart®-
téandning:

Tryck in och vrid kontrollvredet motsols tills alla brannare ar intill
maxlage ( ‘6 ) (bild 04). Hall kontrollvredet till den elektriska tandaren
intryckt tills du hor ett klick och ser gnistor vid bréannaren. Vrid
kontrollvredet till maxlage (‘(\ ) (bild 04) nar brannaren &r tand.

Folj samma steg for att tanda sidbrénnaren: Tryck in och vrid
kontrollvredet bredvid sidbrannaren.

Anmérkning: Om brannaren eller sidbrénnaren inte tands efter cirka 10
sekunder ska du vanta i 5 minuter och sedan upprepa processen.

Nar den férsta av huvudbrénnarna &r tand finns det tva satt att tdnda en

annan brénnare:

1. Upprepa stegen ovan.

2. Tand brénnaren till vanster eller héger om den redan tanda bréannaren
genom att vrida kontrollvredet till maxlage ( » ) for att darmed tanda de
andra brénnarna.

6.4 Manuell tindning

Om piezotidndningen eller den elektroniska tandningen inte fungerar
kan du tinda grillen manuellt.

1. Oppna locket.

. Sakerstall att kontrollvreden star i "OFF-lage” (O).

. Ta bort galler och grillhall.

. Tand en tandsticka och hall den intill brannaren.

. Tryck in och vrid kontrollvredet motsols till den &r i maxlage ( "(s ).

6. Sétt tillbaka galler och grillhall, anvénd skyddshandskar.

2
3
4
5

6.5 Slacka grillen

a. Huvudbrénnare
Vrid kontrollvreden till "OFF"-lage (O) (bild 4) och sténg sedan ventilen
pa gasolbehallaren genom att vrida pa ratten.

b. Sidbrdnnare (om modellen har sidbrénnare)

Vrid vredet pa sidbrannaren till "OFF’-lage (O) (bild 04) och stang sedan
ventilen pa gasolbehallaren om grillens huvudbrannare inte langre
anvands.

6.6 Aktivera kontrollpanelen (endast pa utvalda
modeller)

Kontrollvreden med InstaStart®-funktion kommer att lysa sa fort
kontrollvredet vrids for att aktivera gasflodet.

Dessutom, om grillen ska forestélla vara avstangd, innebar detta att
ventilen pa kontrollvredet fortfarande ar éppen och ger en visuell antydan
om att kontrollvredet inte har stangts av pa ratt satt.

Anmérkning: Ljuset innebar inte att gas eller 6ppen laga férekommer.
LED-lampor kan inte bytas ut.

7 — GRILLNINGSUPPLEVELSE

Nar du har tént din grill ar det dags att borja grilla! Det &r bra att varma
upp grillen en liten stund innan du bérjar grilla maten. Detsamma géller
nar du tillagar maten i en stekpanna eller ugn — du uppnar lamplig
grillningstemperatur, hindrar maten fran att fastna och sékerstéller en
sprod, brun stekyta.

Campingaz® rekommenderar att du bar skyddshandskar nar du hanterar
komponenter som kan vara mycket varma.

7.1 Oandliga grillningsmaéjligheter

Visste du att vissa livsmedel ar battre lampade for olika grillytor?

Galler ar béttre vid grillning av fett kott sasom korv och stekar,
kycklingskinn och liknande. Eftersom varmen 6verfors direkt fran
lagorna till livsmedlet innebar galler normalt hogre temperaturer pa ytan.
Gjutjarnet absorberar och intensifierar varmen och bryner eller bréanner
kontaktpunkten. Detta skapar de grillmarken vi dlskar pa vara stekar och
korvar. Dessutom steks inte maten i sitt eget fett.

Grillnallar/plattor ar battre for kansligare livsmedel sasom fisk, skaldjur,
gronsaker, frukt eller skurna livsmedel. Grillhallar/plattor férdelar varmen
jamnt dver hela ytan till maten for en jamn tillagning och bryning.

Lagorna kommer aldrig i kontakt med maten, som déarfor inte utsatts for
uppblossande flammor eller forkolning, vilket &r mycket nyttigare. Du kan
ocksa anvanda grillhall/platta for att tillaga rinniga livsmedel eller smet, till
exempel agg eller pannkakor.

Eftersom olika livsmedel tar olika lang tid att tillaga &r grillen &ven utrustad
med en varmehylla. Det ar ett mindre galler som sitter ovanfoér huvudgrillen
och anvands primart for att halla tillagad mat varm utan att utsatta den for
lika mycket varme som pa grillgallret. Detta gor att langsamt tillagad mat
kan hinna ikapp. Varmehyllan kan &ven anvandas som en extra grillyta
nar du anvander grillen som en ugn for indirekt matlagning vid tillagning av
exempelvis fyllda tomater, bakpotatis eller brod.

Tack vare grillens olika grillytor ar det mojligt att tillaga ett oéndligt antal
matrétter.

7.2 Slapp loss din grillningskreativitet med ldngre och
mer varierad matlagning

For annu storre variation som strécker sig bortom grillytor kan du utforska
Campingaz® Culinary Modular-serien med utbytbara matlagningslésningar!
Ta ut den inre ringen i gjutjarnsgallret och sétt in ett av de olika
Campingaz® Culinary Modular-grilltillbehéren. Fran pizza, paella

och wokratter — Campingaz® Culinary Modular-serie erbjuder allt ditt
grillalskande hjarta kan begara.

7.3 Oppet eller stingt lock? Direkt och indirekt
grillning
Nar du vill bryna den perfekta steken med hjélp av Campingaz® Wok eller
en platta &r det bast att lamna grillocket 6ppet. Genom att gora s& éverfors
varmen genom "direkt” kontakt mellan maten och ett varmt galler, en varm
grillhall eller en varm platta. Nar locket ar stangt kan grillen dven anvandas
som en ugn. D& &verférs varmen genom "indirekt” kontakt mellan maten
och den varma luften som cirkulerar innanfor locket. Campingaz® Chicken
Roaster, varmehylla eller rotisserie ar perfekta for indirekt matlagning,
men favoritanvandningen &r nog att tillaga en pizza pa grillen. Anvand
Campingaz® Pizza Stone for att fa en spréd och perfekt grillad pizza.

7.4 Hall maten saftig och sprod!

Att grilla ar det perfekta sattet att skapa aptitretande, valsmakande

mat ver en 6ppen eld. Men haller behaller man saftigheten utan att
kompromissa med den utsokta sprodheten?

Campingaz® Blue Flame-system genererar vattenangor som laser in
saftigheten i din mat utan att férlora den sproda grillytan.

Blue Flame-systemet haller din grillade mat saftig och sprod oavsett om du
bryner eller steker. Det &r samma teknik som anvands for att tillaga mjuka
brodlimpor med sproda kanter. Du behdver bara se till att vattentragen ar
fyllda till nédvandig niva innan anvandning.

7.5 Hilsosammare, tryggare och roligare matlagning
med betydligt farre uppblossande eldsflammor

Det nya Blue Flame-systemet fran Campingaz® erbjuder snabbare
forvarmning, optimal varmedistribution och betydligt farre uppblossande
eldsflammor.

Uppblossande eldsflammor kan vara farliga eftersom de snabbt kan bli
okontrollerbara och maste slackas pa ett unikt satt. | tilldgg kan de gula
flammorna som syns under grillning férstéra den tillagade maten genom
att paverka smaken negativt. Svartade omraden pa férkolnad och grillade
livsmedel &r dessutom en kalla till cancerframkallande kemikalier.

Den nya formen pa brénnaren férdelar smart lagorna under hela grillytan
och ger darmed en perfekt varmedistribution. Brannarskyddet ar inbyggt i
gjutjarnsgallret, vilket gor att det inte langre behdvs ett extra brannarskydd
under gallret. P& sa séatt férhindras det att varmt fett och varma safter
samlas och orsakar farliga flammor i brannkammaren. Dessutom hjélper
vatten fran InstaClean® Aqua till att tygla uppblossande eldsflammor.

7.6 Du behover inte skrubba!

Den inbyggda, smarta och lattanvanda Campingaz® InstaClean Aqua-
tekniken utnyttjar vattnets styrka for att sékerstélla en s& enkel rengoring
som mgjligt.

Vatten fylls pa i de frontladdade fettuppsamlingsbehallarna och hindrar
fettrester och matavfall fran att bréanna fast i materialet. Dessutom

har den lilla mangden vattenangor som bildas under grillningen en
fettavstétande effekt och férhindrar fett och smuts fran att brénna fast i
brannkammarmaterialen. Tack vare detta smarta system kan du enkelt ta
loss de smutsiga delarna och skélja av dem nér det &r dags att rengéra
grillen. Du behdver inte skrubba!

Avloppsvattnet i fettuppsamlingsbehallaren kan enkelt tdmmas genom att
du tar bort avloppsproppen. Premium- och Onyx-modeller &r utrustade
med en avloppsvattenbehallare, inklusive ett borttagbart filter, som
separerar kompakta fettlager, vilket gor det &nnu enklare att tdmma
vattnet.

Snabbt, enkelt och skinande rent!

8 - RENGORING OCH UNDERHALL

Vi alskar att grilla, men rengdringen &r alltid en plaga. Detta &r dock en
mycket viktig del av varje grillning. Regelbunden rengéring forlanger din
Campingaz®-grills hallbarhet och tillforlitighet. Med var InstaClean® Aqua-
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teknik i kombination med féljande instruktioner stravar vi efter att gora
rengoringen av din grill s& enkel och anstrangningslés som méjligt:
For att halla grillen i perfekt skick rekommenderar vi att du rengér den
regelbundet (atminstone efter fyra—fem ganger). Om du anvéander
grillen med vatten rekommenderar vi att du byter ut vattnet efter varje
anvandning.

Borja sa har:

— Vanta tills grillen har svalnat helt efter grillningen.

— Toém sedan vattentragen enligt instruktionerna i kapitel 5.2.

— Anvéand en grillborste i rostfritt stal for att borsta bort 6verflodig fett fran
grillgaller och grillhallar. Diska dem sedan i diskmaskinen, eller lagg
dem i bl6t i vatten och diskmedel eller en blandning av vit vindger och
vatten.

— Ta bort InstaClean®-delarna (bild 14). Tack vare InstaClean® Aqua-
tekniken ska det racka med en mjuk svamp och vatten med diskmedel
for att enkelt rengéra delarna.

— Skolj av och torka.

Observera att skrovliga svampar kan skada grillen.

8.1 Brannare

Kontrollera regelbundet att ingen smuts eller spindelvav blockerar
brénnarens &ppningar.

Rengér brannaren med en fuktig svamp (doppad i vatten och diskmedel).
Vid behov kan du anvanda en fuktig stalborste.

Se till att alla 6ppningar pa bréannaren ar rena och torra innan du
anvander brannaren igen. Vid behov kan du rengdra brannaren med en
stalborste.

Vid behov, rengér brannarens luftintag (bild 12) och éppningar OP (bild 15).
Anmiérkning: Regelbunden rengéring férlanger brannarens hallbarhet
och férhindrar for tidig oxidering fran tidigare grillningar. Oxidering pa
brannaren ar dock normalt.

9 - FORVARING

Stang ventilen pa gasolbehallaren efter anvandning genom att vrida pa
ratten.

Om du forvarar din grill i ett sténgt forvaringsutrymme ska du koppla
fran gasolbehallaren och férvara denna utomhus.

Om du forvarar din grill utomhus rekommenderar Campingaz® varmt
att du anvander ett lampligt skydd for att skydda din grill mot vader och
smuts.

Naér grillen inte anvands under en langre period rekommenderar vi att du
forvarar den pa en torr och skyddad plats (till exempel i garaget).

Miljé som bidrar till korrosion: Sarskilda hansyn ska tas om grillen
anvands vid havet; den ska da inte forvaras utomhus utan skydd, utan
forvaras skyddat i en torr milj6.

9.1 Campingaz® Push2Fold-sidbord (beroende pa
modell)

Om din grill &r utrustad med Push2Fold-sidbord kan dessa sénkas
och vikas in genom att du skjuter in spaken som sitter under sidbordet
(bild 16). For att vika ut dem i horisontellt Iage igen behdver du bara
lyfta upp borden sa lases de fast i position. Las de medféljande
monteringsanvisningarna fér mer information vid behov.

10 — TILLBEHOR

For att du ska fa ut det mesta av din grillupplevelse har Campingaz®
designat manga tillbehor for att underlatta tillagningen av dina favoritratter
pa grillen, géra rengéringen sa enkel som mgjligt och sakerstélla att din
grill haller sa lange som méjligt:

Viktiga tillbehor

Forstklassiga redskap:

Rengor och skydda

stekspadar, tanger osv. Skraddarsydda skydd
Rotisserie Borstar
Pizzasten Grillrengdring

Wok (se anmarkning nedan) Rengdringsverktyg av rostfritt stal

Paellapanna
Grillplatta

VIKTIGT: Av sakerhetsskal ska du inte anvénda Culinary Modular Wok
(ref. 2000014584) pa din grill.

Istallet ska du anvanda Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
eller Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) med ett
produktionsdatum fran oktober 2020. Du hittar information om detta pa
handtaget.

For att se alla vara produkter och fa mer information, ga in pa
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) rekommenderar att dess gasolgrillar systematiskt
ska anvandas med tillbehor och reservdelar fran Campingaz®. ADG
(Campingaz®) ansvarar inte for eventuella skador eller fel som uppstar
pa grund av anvandning av tillbehor och/eller reservdelar fran andra
varumarken.

11 — SKYDDA MILJON

GIém inte miljén! Din grill innehaller material som kan atervinnas eller
ateranvandas. Om du ska slanga grillen ska dessa material l&mnas in pa
kommunens avfallsinsamling och férpackningsmaterialen sorteras.

Elektriskt och elektroniskt avfall:

Denna symbol innebar att grillens elektriska system ska
bortskaffas pa ratt satt. | slutet av dess livstid ska grillens
elektriska system skrotas pa ratt satt. Det elektriska systemet ska
inte sléngas tillsammans med osorterat kommunalt avfall.
Selektiv insamling av avfall framjar ateranvandning eller
atervinning av atervinningsbara material som férekommer i detta avfall.
Lamna in grillens elektriska system pa en atervinningscentral eller ett
insamlingsstélle. Radfraga dina lokala myndigheter om du ar osaker. Slang
aldrig dessa material i naturen. Brénn aldrig materialen: Férekomsten av
vissa farliga &mnen i elektrisk och elektronisk utrustning kan vara skadlig
for miljion och ha en negativ effekt pa manniskors hélsa.
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12 - FELSOKNING

FEL

SANNOLIK ORSAK / ATGARDER

Brannaren gar inte att tanda

For litet gas.
Regulatorn ar sonder.
Slang, ventil, venturirér eller brénnarens 6ppningar &r tilltappta.

Brannaren smaller till eller slocknar

Se hur mycket gas som ar kvar.
Inspektera slangkopplngarna.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Lagan ar ojamn

Om gascylindern &r ny kan det vara luft i den. Kor vidare sa forsvinner problemet.
Kontakta eftermarknadstjansten

Stora lagor pa bréannarens yta

Munstycket ar inte ordentligt anslutet till brannaren. Justera bréannaren.
Brannaren &r igentappt (till exempel spindelvav). Rengér bréannaren.
Kontakta eftermarknadstjénsten

Svag laga i munstycket

Cylindern &r nastan tom. Byt cylinder sa &r problemet 16st.
Kontakta eftermarknadstjénsten

Fett tar fyr for latt

Grilltemperaturen ar for hog: Liten laga.
Rengor fettpannan.

Brannarna tands med en tandsticka, men
inte med PIEZO-téandaren

Fel pa tdndarknappen, -traden eller -elektroden. Inspektera anslutningarna till tandkabeln.
Inspektera elektrodoch anslutningstraden.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det tar fyr i en anslutning

Lackage i anslutning.
Sla omedelbart av gastillférseln.
Kontakta eftermarknadstjansten.

For litet varme

Igentappt brannare.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner bakom ratten

.

Defekt kran.
Sla av anordningen.
Kontakta eftermarknadstjansten.

Det brinner under kontrollpanelen

Sla av anordningen.
Stang gasolbehallaren.
Kontakta eftermarknadstjansten.
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Kiitos, etté valitsit Campingaz®-kaasugrillin!
Tama tuote on suunniteltu varmistamaan paras mahdollinen grillauskokemus.

Siksi grilli on suunniteltu erityisesti seuraavia silmalla pitaen:

- Terveellinen, turvallinen ja nautinnollinen ruoanvalmistus, kun liekin
leimahduksia on suunnittelun ansiosta huomattavasti tavanomaista
vahemman.

- Herkulliset, mehukkaat ja taydellisen rapeat tulokset, sillé kosteus

lukitaan ruuan siséan.

Yhéa uusia monipuolisia ruoanvalmistusmahdollisuuksia, jotta voit

paastaa grillausluovuutesi valloilleen Culinary Modular -jarjestelman

avulla.

Vaivaton ja innovatiivinen puhdistus integroidun InstaClean® Aqua

-tekniikan ansiosta.

Tehokas grillaus, jonka takaavat optimoidut polttimien paikat

yhdlstettyna ainutlaatuiseen paistoritildiden suunnitteluun, jonka ansiosta

ei tarvita poltinsuojia. Vahainen energiahavid, kun ei tarvitse lammittaa
tarpeettomia grillin osia, ja vahan puhdistettavia osia.

Optimoitu teho, joka tarjoaa erinomaisen grillaustehon ja

kaasunkulutuksen suhteen.

Kestavyys ja luotettavuus keskeisten osien ja materiaalien pitkan

kayttdian testauksen ansiosta.

Parhaiden ruoanlaittokokemusten takaamiseksi sailyta tama kayttdohje

turvallisessa paikassa. Suosittelemme lukemaan ohjeet ja annetut tiedot

huolellisesti ennen kayttoa.

Taman ohjeen avulla voit helposti valmistella grillin ruoanvalmistusta

varten, ja se sisaltaa hyodyllista tietoa niin, etta voit aloittaa grillauksen

parhaissa mahdollisissa olosuhteissa.

Toivottavasti sinulle on iloa tasta grillistd ja sinulla on grillatessasi yhta

hauskaa kuin meilla oli sitd kehittdessamme. Campingaz® toivottaa

sinulle nautinnollisia hetkia perheesi ja ystaviesi kanssa. Toivottavasti
uusi Campingaz®-grillisi auttaa tuottamaan sellaisia!

1 - TARKEA HUOMAUTUS

Tassa ohjeessa kuvattu grilli voi olla eri nakdinen kuin sinun grillisi. Se on
tarkoitettu vain havainnollistamista varten.

Noudata naitéa ohjeita huolellisesti turvallisen kdyton varmistamiseksi
ja vélttadksesi grillisi vaurioitumisen:

Ala tee grilliin muutoksia. Kaikki grilliin tehdyt muutokset voivat olla
vaarallisi
Tama grilli on 1 tavar i i ay
sité ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

5n, eikd

- Lue nama ohjeet huolellisesti ennen kayttoa.

- Kayta vain ulkona.

- Grillia koottaessa on suositeltavaa kayttaa kasineita.

- Kayta tassa grillissa polttoaineena ainoastaan nestekaasua.
Al yta saadettavaa matalapainesaadinta. Kayta ainoastaan kiinteita

saatimia, jotka ovat Eurooppalaisten standardien mukaisia.

Grillisi turvallisen toiminnan takaamiseksi ala koskaan kayta pariloita,

jotka peittavat 100 prosenttia paistopinnasta.

- Puhdista tulipesan pohjassa olevat osat saanndllisesti estaaksesi liekin
leimahtamisen, joka johtuu liiallisista rasva- ja ruokajaamista.

- Ala sailyta tai kayta taman grillin valittémassa laheisyydessa bensiinia

tai muita syttyvia nesteita tai hoyryja.

Vahintaan 60 cm:n sateella grillista ei saa olla syttyvia materiaaleja.

- Tama grilli on pidettéava poissa syttyvien materiaalien lahelta, kun se on

kaytossa.

Grillia on valvottava koko ajan, kun se on toiminnassa.

- Ala siirra grillia, kun se on sytytetty.

Asianmukaisen ja turvallisen toiminnan takaamiseksi grillia tulisi kayttaa

tasaisella alustalla. Valtd pehmeita alustoja, kuten ruohoa tai kuraista

maata, silla kaantopyorat voivat upota alustaan ja juuttua grillin painon

vuoksi.

HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat tulla erittain kuumiksi. Pida

pikkulapset poissa laitteen ulottuvilta.

- Kasittele grillin kantta varovasti erityisesti kayton aikana. Ala nojaa
tulipesan tai grillauspinnan paélle, silla ne voivat tulla erittain kuumiksi.

- Kayttaja ei saa kasitella valmistajan tai valmistajan edustajan suojaamia

osia.

Sulje kaasupullo aina kayton jalkeen.

- Jos varusteena on pyodrat: lukitse pydrien kaksi jarruvipua estaaksesi

grillin likkumisen.

Jos haistat kaasua:

1. Sulje kaasupullon venttiili.

2. Sammuta kaikki avoliekit.

3. Avaa kansi.

4. Jos haju tuntuu edelleen, katso kappale "3.3 — Kaasuvuotojen
tarkastaminen” tai pyyda valittdmasti ohjeita paikalliselta
jalleenmyyjalta.

2 — KOKOAMINEN
2.1 Purkaminen pakkauksesta

Varo vaurioittamasta osia, kun avaat pakkauksen / poistat grillin
pakkauksesta kayttamalla leikkuria tai veista. Ota jokainen osa varovasti
ulos laatikosta.

2.2 Tyétila

Varmista, etta sinulla on riittavasti tilaa kokoamiseen. Naarmujen ja
vaurioiden valttamiseksi grillia pakkauksesta purettaessa suosittelemme
levittdmaan alle jotakin pehmeaa materiaalia tai tydskentelemaan
pehmedlla alustalla. Laita kaikki osat tyétasolle ja varmista, etta niiden
valissa on riittavasti tilaa, jotta osat eivat kosketa toisiinsa ja jottei niihin
tule tarpeettomia naarmuja asennuksen aikana.

2.3 Tyokalut

Emme suosittele kayttdmaan kokoamiseen ruuvinvaanninta. Kaytetty
vaantémomentti voi kuoria metallia. Kayta kasikayttoista ruuvitalttaa.
Tarkista huolellisesti, etta kaytetty malli sopii ruuvinkantaan
asianmukaisesti valttadksesi ruuvinkannan vaurioitumisen.

2.4 Kokoaminen

Campingaz®-grillin sujuvan kokoamisen takaamiseksi on tarkeda noudattaa
toimitettua kokoamisohjetta vaihe vaiheelta. Ongelmien valttdmiseksi
ohjeen joissakin kohdissa suositellaan kahden ihmisen kasittelevan osia.
Téma on osoitettu seuraavalla kuvalla:

X

Grilli on nyt koottu ja odottaa innolla ensimmaista grillauskertaa kanssasi!

Nyt tarvitsee tehda enda muutama asia grillin valmistelun

viimeistelemiseksi:

1. Yhdista kaasunsyétto. Katso kappale 3.2.

2. Asenna paristot (mallista riippuen). Katso kappale 4.2.

3. Tayta vesilaatikko (-laatikot) vedellé/hiekalla (valinnainen), katso luku
5.1.

Katso kunkin vaiheen tiedot alta:

3 — KAASUN LIITANTA JA KAYTTO

3.1 Kaasupullo

Tama grilli on saadetty toimimaan 4,5-15 kg:n butaani-, propaani- tai
butaani-/propaani-pulloilla asianmukaisen matalapainesaatimen kanssa:

* Ranska, Belgia, Luxembourg, Iso-Britannia, Irlanti, Portugali,
Espanja, Italia, Kreikka, Kypros:
butaani 28 mbar / propaani 37 mbar.

* Alank Tsekin t , Slovakia, Unkari, Slovenia, Norja,
Ruotsi, Tanska, Suomi, Bulgaria, Turkki, Romania, Kroatia, Malta,
Viro, Liettua, Latvia, Islanti:

butaani 30 mbar / propaani 30 mbar.

¢ Puola:
propaani 37 mbar.

Yhdista tai vaihda pullo aina hyvin iimastoidulla alueella, ei koskaan tulen,
kipinéiden tai ldmménlahteen lahettyvilla.

Kaasupullo voidaan sijoittaa grillin alla olevaan vaunuosastoon pullon
korkeudesta riippuen. Katso lisatietoja kokoamisohjeesta.

3.2 Letku

Grillia on kaytettava taipuisan letkun kanssa, joka sopii kayttéon butaani-,
propaani- tai butaani-/propaanikaasun kanssa. Tarkista aina, etta kaytat
oikeaa ja oikean pituista letkua, kuten alla on maaritetty alueellesi. Letku
on vaihdettava valittémasti, jos se vaurioituu tai halkeaa, jos kansalliset
saadokset sita vaativat tai kun sen kayttdika on paattynyt. Ala veda

tai puhkaise letkua. Pida se kaukana grillin kuumista osista (kuva 11).
Varmista, etta taipuisa letku levittyy auki normaalisti vaantymatta tai
vetamatta.

Ranska:

Grillissa on kierteellinen kaasuntuloliitin G1/2, joka toimitetaan

esiasennetulla renkaallisella NF-letkunipalla ja tiivisteelld varustettuna.

Siten grillia voi kayttaa kahdentyyppisten taipuisien letkujen kanssa:

a. Taipuisa letku, joka on suunniteltu yhdistettavaksi renkaallisiin
letkunippoihin seka grillissa etta saatimessa, pidetaan tiukalla kauluksilla
(standardin XP D 36-110 mukaisesti). Suositeltu letkun pituus on 1,25
m, mutta letku ei saisi olla yli 1,5 m pitka.

Kayttaaksesi grillid taipuisan letkun XP D 36-110 kanssa (kuva 01):

i. Liu'uta taipuisa letku renkaalliseen letkunippaan seka grillissa etta
saatimessa niin pitkalle kuin se menee.

ii. Liu'uta kaulukset letkunippojen kahden ensimmaéisen kohouman yli ja
kirista niita, kunnes kiristyspaa hajoaa.

iii. Tarkista noudattamalla kohdassa 3.3 annettuja ohjeita, onko vuotoja.

o

. Taipuisa letku (standardin XP D 36-112 tai NF D 36-112 mukaisesti)
asennettuna kierteellisella mutterilla G 1/2 grilliin kiinnittamista varten
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ja kierteellisella mutterilla M 20x1,5 saatimeen kiinnittamista varten.

Suositeltu letkun pituus on 1,25 m, mutta letku ei saisi olla yli 1,5 m

pitka.

Kayttadksesi grillia taipuisan letkun XP D 36-112 tai NF D 36-112

kanssa, mutterit G 1/2 ja M 20x1,5 (kuva 02):

i. Loyséaa ja irrota renkaallinen NF -letkunippa vapauttaaksesi

tuloliittimen G 1/2.

ii. Poista tiiviste.

iii. Kiristé kierteellinen mutteri G 1/2 letkussa grillin tuloliittimeen ja
kierteellinen mutteri M20x1,5 saatimen lahtéliittimeen noudattamalla
taipuisan letkun mukana toimitettuja ohjeita.

iv. Pida grillin tuloliittimesta kiinni ruuviavaimella ja kirista tai l6ysaa
kierteellista mutteria toisella ruuviavaimella.

v. Pida saatimen lahtéliittimesta kiinni ruuviavaimella.

vi. Tarkista noudattamalla kohdassa 3.3 annettuja ohjeita, onko vuotoja.

Belgia, Luxembourg, Iso-Britannia, Irlanti, Portugali, Espanja, Italia,
Kroatia, Kreikka, Alar t, TSekin Ita, Slovakia, Unkari,
Slovenia, Norja, Ruotsi, Tanska, Suomi, Bulgaria, Turkki, Romania,
Puola, Kypros, Malta, Viro, Liettua, Latvia, Islanti:

Grillissa on pyorea liitin. Sita on kaytettava taipuisan letkun kanssa, joka
sopii kayttdon butaani- ja propaanikaasun kanssa. Letku ei saa olla yli 1,2
m pitka.

3.3 Kaasuvuotojen tarkistaminen

Tarkea
1.

ala koskaan kayta avotulta kaasuvuotojen tarkistamiseen.

Tybskentele ulkona poissa kaikenlaisten syttymislahteiden ulottuvilta.

Ala tupakoi.

Varmista, ettd saaténupit ovat OFF-asennossa (O).

. Asenna saéadin kaasupulloon sen ohjeiden mukaan.

Yhdista letku séatimeen ja grilliin, kuten kohdassa 3.2 on kuvattu.

Testaa kaasuvuodot ilmaisevan nesteen avulla, onko vuotoja.

Vaihtoehtoisesti voit sekoittaa oman kaasuvuotoja iimaisevan

nesteen yhdistdmalla 1 kupillisen vettd ja 1 kupillisen nesteméista

astianpesuainetta suihkupullossa ja ravistamalla hieman, jotta aineet

sekoittuvat.

(kuva 03) Levita tai suihkuta liuosta pullon/saatimen/letkun/grillin valilla

oleviin liitantéihin.

. Avaa kaasupullon venttiili (s: nupit on pidettava suljettuina: OFF-
asento (O) ). Kaasuvuotoja ilmaisevassa nesteessa olevat kuplat
kertovat, etta on kaasuvuoto.

. Vuoto voidaan estaa kiristamalla letkuliitintaa tai vaihtamalla viallinen
osa. Grillia ei saa kayt ennen kuin vuoto on estetty.

9. Sulje kaasupullon ven

Tarkeaa: Tarkista vuodot vahintaan kerran vuodessa ja aina, kun

kaasupullo vaihdetaan.
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3.4 Kaasupullon vaihtaminen

. Tyoskentele aina hyvin ilmastoidulla alueella, ei koskaan tulen,

kipindiden tai lammonla hteen lahettyvilla.

(kuva 04) Palauta sa:

kaasupullon venttiili kaa

Irrota s&adin ja tarkista, etta tiivistysliitos on hyvassa kunnossa.

. Vaihda tyhja kaasupullo tayteen, ja laita se paikalleen. Asenna saadin
takaisin ja varmista, ettei letku jannity.

. Tarkista, onko kaasuvuotoja.

4 — PARISTOT SAHKOISTA SYTYTYSTA JA/TAI
VALOJA VARTEN (mallista riippuen)
4.1 Paristovaatimukset

Jos grillisi on varustettu séhkaisella sytytyksella, siihen tarvitaan 1
AA-alkaliparisto.

Jos grillisi on varustettu séhkaisella sytytyksella ja takaa valaistuilla
saatonupeilla, se vaatii 4 AA-alkaliparistoa.

Kayton aloittamisen helpottamiseksi pakkauksessa on mukana sopivat
paristot.

Jos grillia ei kayteta pitkdan aikaan, on suositeltavaa poistaa paristolokero
grillisté ja sailyttaa se erikseen kuivassa ja viiledssa paikassa.

N

N

(O) ja sulje sitten

o Aw

4.2 Paristonvaihto

Paristolokero sijaitsee séatdpaneelin alla. Paastaksesi siihen kasiksi:

1. Poista vesilaatikot (kuva 05)

2. Paina saatopaneelin alla olevan paristolokeron kahta vapautuskieleketté
(kuva 086).

3. Laita paristot lokeroon noudattaen lokerossa iimoitettua napaisuutta.

4. Liv'uta lokero takaisin paikalleen saatépaneelin alle. Lokeron sen sivun,
jolta paristot nékyvat, tulisi olla sinua kohti asettaessasi lokeron (kuva
07).

5. Tarklsta toimiiko se! Paina sytytyspainiketta tai jos sellaista ei ole,

a jotakin saatimista. Sinun pitéisi kuulla sytytysjarjestelman

n.

Huomio: Al3 sekoita vanhoja ja uusia paristoja. Alé sekoita alkali-, vakio-
(hiilisinkki-) tai ladattavia paristoja. Vain ladattavia paristoja saa ladata.

4.3 Paristojen havittdminen

Tama symboli paristoissa tarkoittaa, etta kun niiden kayttoika on
paattynyt, ne on poistettava yksikosta ja sitten kierratettava tai
hévitettdva asianmukaisesti.

Paristoja ei saa laittaa sekajatteeseen, vaan ne on toimitettava

kerayspi: 1 (kierratyskeskukset jne.). Tarkista paikalliset maaraykset.
Ala koskaan helta paristoja luontoon. Al3 yrita polttaa: kéytettyjen
paristojen tietyt aineet (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) voivat olla vaarallisia
ympéristélle ja ihmisten terveydelle.

— INSTACLEAN® AQUA

On suositeltavaa tayttaa saatépaneelin alla olevat vesilaatikot vedella.
Tama on vapaaehtoista eika grillin asianmukainen toiminta edellyta
sitd. Campingaz® kuitenkin suosittelee vahvasti kayttamaan vetta, silla
se tarjoaa monia etuja. Veden lisddminen estaa rasva- ja ruokaj
kerrostumisen materiaaliin, miké& vahentaa huomattavasti leimahtavien
liekkien vaaraa. Grillauksen aikana syntyva vahainen haihdunta myés
torjuu rasvaa. Kun on puhdistuksen aika, tdméan alykkaan jarjestelman
ansiosta voit poistaa rasvaiset grillin osat ja pesté ne helposti
saippuavedelld. Hankausta ei vaadita!

5.1 Valmistelut ennen ruoanvalmistusta

. Varmista viela kerran, etté grilli on tasaisella ja suoralla alustalla.

. Avaa vesilaatikko keskella olevaan lukituskohtaan asti (kuva 08).

. Varmista, etta tyhjennystulppa on kiristetty kunnolla veden vuotamisen
estamiseksi.

Tayta vesilaatikkoon tavallista hanavetta joko mukana toimitetulla
astialla (mallista riippuen) tai jollakin muulla astialla. Noudata kyseisen
vesilaatikon suositeltua tayttomaai
- Jos grillissa on kolme paapoltinta, tayta suureen vesilaatikkoon 1,5 |
vetta.

Jos grillissa on nelja paapoltinta, taytd kumpaankin vesilaatikkoon 0,75
| vetta.

Huomautus: Kaytannéllisyyden vuoksi voit kayttda mukana toimitettua
rasvanpoistoastiaa mitta-astiana. Siihen on merkitty valmiiksi vastaavat
tayttdmaaraasteet. Vaihtoehtoisesti voit kdyttad myds vesilaatikoissa
olevaa MAX-tason merkintaa varmistaaksesi, etta olet tayttanyt oikean
maaran.

5. Sulje vesilaatikot.
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5.2 Vesilaatikoiden poistaminen ruoanvalmistuksen
jalkeen

. Avaa vesilaatikko keskella olevaan lukituskohtaan asti (kuva 08).
. Jos sinulla on grillimalli, jossa on etupaneeli ja integroitu hylly, pida
erillista astiaa tyhjennystulpan alla ennen kuin ruuvaat sen irti. Muiden
ovilla varustettujen mallien tapauksessa avaa alla oleva ovi, jotta
rasvanpoistoastia tulee esiin mukana olevan suodattimen kanssa. Ne on
sijoitettu oveen kiinnitettyyn kannattimeen. Jos tata ei ole, varmista, ettéa
laitat rasvanpoistoastian ja sen kannattimen sen laatikon alle, jonka aiot
tyhjentaa (kuva 09).
Varmista, etté suodatin on astiassa niin, ettd sormiaukko on eteen pain.
Poista rasvatulppa kiertamalla sita vastapaivaan (kuva 10) ja anna
kaiken jateveden valua poistoaukon lapi.
Toista vaiheet 1-4 tyhjentaék i toisen on, jos sellainen on.
. Vesilaatikot voi irrottaa kokonaan puhdistusta varten. Irrottaaksesi
laatikot kokonaan, nosta niitd hieman yl6s, jotta ne irtoavat
ituskohdista keskella ja avatussa asennossa.
ja poista suodattimella ruokaja t ja sakea rasva ennen
kuin kaadat jateveden pois astiasta. Kierrata ruokajaamat ja jatevesi
paikallisen lainsdadannon mukaisesti.
Huomautus: Vesilaatikoihin voi tayttaa veden sijaan hiekkaa.

6 — GRILLIN KAYTTO
6.1 Ennen kayttoa

Muista: Al4 koskaan kéyta grillida ennen kuin olet lukenut ohjeet
huolelllsestl ja ymmartanyt niiden sisallon. Varmista liséksi, etta:

Ei ole kaasuvuotola

(kuva 11) Letku ei kosketa mahdollisesti kuumentuviin osiin.

Vaunun sisalla olevat tuuletusaukot eivét ole tukossa erityisesti
grillirungossa, jossa sailytetaan kaasupulloa ja joka on taysin tai osittain
suljettu.

Vesilaatikot on laitettu asianmukaisesti siséén lokeroonsa, ja etta ne on
asetettu oikein ja tyonnetty niin pitkélle kuin ne menevat.

Tulipesan irrotettavat InstaClean®-osat on asennettu oikein (katso kohta
8 — Puhdistus ja kunnossapito).

(kuva 12) Polttimet eivat ole tukkeutuneet tai peittyneet (esim.
haméahakinseittien vuoksi).
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6.2 Grillin ensimmainen kayttd Kun grillia kaytetaan ensimmaisen kerran,
kuumenna sité kaikki polttimet TAYDEN VIRTAUKSEN asennossa (*6) (kansi
suljettuna) noin 30 minuuttia, jotta uusien osien pinnoitteista mahdollisesti
irtoavat hajut poistuvat.

6.3 Grillin paapolttimien ja sivupolttimen sytyttdminen
(sivupolttimen sytytys mahdollista vain malleissa,
joissa on sivupoltin)

Avaa kaasupullon venttiili.

- Avaa kansi.

Varmista, etté saatonupit ovat OFF-asennossa (O).

Sivupolttimella varustetuissa malleissa sivupoltin voi toimia erikseen
tai yhdessa grillin polttimien kanssa. Varmista ennen sivupolttimen
sytyttamista, etta sen suojakansi on auki (kuva 13). Ala kayta alle 12
cm:n tai yli 24 cm:n kokoista pannua tai kattilaa.
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Huomautus: Ala nojaa tulipesén paélle sytyttaessasi grillia!

Jos gri n varustettu pietsosytytyksella:

« Paina saaténuppia ja kddnna se vastapaivaan TAYDEN VIRTAUKSEN
asentoon (% ) (kuva 04).

Paina vélittdmasti sytytyspainiketta ( @ ), kunnes se napsahtaa.

Jos poltin ei syty 4 tai 5 yrityksen jélkeen, odota 5 minuuttia ja toista
menettely.

Noudata samoja vaiheita sytyttdaksesi sivupolttimen. Kaanna
sivupolttimen vieressa olevaa saaténuppia ja paina pietsosytytystd, joka
on saatépaneelissa oikealla tamén kuvan (47} ) vieressa.

Jos grilli on varustettu sdhkdiselld sytytyksella:

Paina saaténuppia ja kdanna se vastapaivaan TAYDEN VIRTAUKSEN
asentoon ( # ) (kuva 04).

Paina valittdmasti sytytyspainiketta ( @ ). Sinun pitéisi kuulla

tikittdva aani, joka aiheuttaa polttimessa kipinapurkauksen. Paina
sytytyspainiketta edelleen muutama sekunti, kunnes poltin on syttynyt.
Jos poltin ei syty 4 tai 5 yrityksen jélkeen, odota 5 minuuttia ja toista
menettely.

Noudata samoja vaiheita sytyttdaksesi sivupolttimen, kadantaaksesi
sivupolttimen vieressa olevaa saaténuppia ja painaaksesi
saatdpaneelissa olevaa samaa sahkoista sytytysta.

Jos grilli on varustettu automaattisella Campingaz® InstaStart®
-sytytyksella:

Paina saatonuppla*]a kaanna se vastapaivaan TAYDEN VIRTAUKSEN
asennon viereen ( # ) (kuva 04). Pida saatonuppi painettuna, jolloin
sahkosytyttimesta kuuluu tikittava aani, joka aiheuttaa polttimessa
kipinapurkauksen. Kun poltin on syttynyt, kédnna saaténuppi TAYDEN
VIRTAUKSEN asentoon (*A ) (kuva 04).

Noudata samoja vaiheita sytyttadksesi sivupolttimen, ja paina seka
kaanna sivupolttimen vieressa olevaa saatdnuppia.

HUOMAUTUS: Jos poltin tai sivupoltin ei syty noin 10 sekunnin kuluessa,
odota 5 minuuttia ennen kuin yritat uudelleen.

Kun paapolttimen ensimmainen poltin on syttynyt, toisen polttimen voi

sytyttda kahdella tapaa:

1. Toista sytytys, kuten edelld on kuvattu.

2. Sytyta jo sytytetyn polttimen vasemmalla tai oikealla puolella oleva poltin
saatamalla sen sadaténuppi TAYDEN VIRTAUKSEN asentoon ( ‘(s )
jolloin ristiin syttyminen on mahdollista.

6.4 Manuaalinen sytytys

Jos pietso- tai sahkoinen sytytys ei toimi, voit sytyttaa grillin
manuaalisesti.

Avaa kansi.

Varmista, etté saatonupit ovat OFF-asennossa (O).

Poista paistoritilé ja parila.

Sytytéa tulitikku ja tuo se sytytettavan polttimen viereen. N
Paina saaténuppia ja kdanna sité vastapaivaan, kunnes se on TAYDEN
VIRTAUKSEN asennossa ( # ).

Laita ritilé ja parila takaisin paikalleen suojakasineité kayttaen.
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6.5 Grillin sammuttaminen

a. Paapolttimet

(kuva 04) Palauta saaténupit OFF-asentoon (O) ja sulje sitten kaasupullon
venttiili kdantamalla kasipyoraa.

b. Sivupoltin (jos mallissa on sivupoltin)

(kuva 04) Palauta sivupolttimen nuppi OFF-asentoon (O) ja sulje sitten
kaasupullon venttiili, jos grillin paapolttimet eivat ole enaa kaytossa.

6.6 Séétijpaneelin valot (vain tietyissé malleissa)

venttiili on vield auki, ja antaa nakyvéan vinkin, ettd saaténuppia ei ole
kytketty pois oikein.

Huomautus: Valo ei tarkoita kaasua tai liekkia.

LED-valoja ei voi vaihtaa.

7 — RUOANVALMISTUSKOKEMUS

Kun olet sytyttanyt grillisi, on aika alkaa grillata! Grillid kannattaa
esilammittad muutama minuutti ennen kuin ruokaa aletaan laittaa siihen.
Aivan kuten pannua tai uunia kaytettdessa nain saavutetaan oikea
grillauslampétila, estetdan ruuan tarttuminen ja taataan rapea, ruskea
pinta.

Campingaz® suosittelee aina kayttamaan suojakasineita kasiteltdessa osia,

jotka voivat tulla erittain kuumiksi.

7.1 Rajattomasti ruoanvalmistusmahdollisuuksia

Tiesitko, etta eri ruoat sopivat erilaisille grillauspinnoille?

Ritilat sopivat parhaiten rasvaisen lihan, kuten makkaroiden ja pihvien
seka nahallisen linnunlihan, grillaukseen. Kun kuumuus siirtyy suoraan
liekista ruokaan, ritilalla kypsennettédessa pintoihin kohdistuu yleisesti
korkeampia lampdtiloja. Valurauta imee ja tehostaa lamp64, jolloin ruoka
ruskistuu tai palaa kosketuskohdasta. Nama ovat grillausjalkia, joita

rakastamme pihveissamme ja makkaroissamme. Liséksi ruoka ei paistu
omassa rasvassaan.

Parilat/paistolevyt taas sopivat herkille grillattaville ruuille, kuten kalalle,
mereneldville, vihanneksille, hedelmille tai pilkotuille elintarvikkeille. Parila/
paistolevy siirtda lamman tasaisesti koko valurautapinnalta ruokaan,

ja kypsentaéa seka ruskistaa sen tasaisesti. Liekit eivat koskaan koske
ruokaan, jolloin se ei mydskaan altistu leimahduksille tai hiiltymiselle,
mika tekee ruuasta terveellisempaa. Voit myos kayttaa parilaa/paistolevya
juoksevien tai taikinaisten ruokien valmistukseen, kuten kananmunat tai
letut.

Koska ruokien kypsymisajat ovat erilaisia, grillisséd on myds [ampohylly.
Se on pienempi toinen ritild, joka on sijoitettu paagrillin paalle ja jota
kaytetdan padasiassa pitdmaan jo paistetut ruuat kuumina ilman, etta

ne altistuvat yhté suurelle lammolle kuin paistoritilalla. N&in hitaammin
kypsyvat ruoat saavat kypsya rauhassa. Lampdohyllya voidaan kayttaa
myos lisagrillaustasona kaytettdessa grillid uunin tapaan epasuoraan
ruoanvalmistukseen ruoille, kuten taytetyt tomaatit, paistetut perunat tai
leivat.

Grillin erilaisten paistopintojen ansiosta silla voi valmistaa rajattomasti
erilaisia ruokia.

7.2 Vapauta grillausluovuutesi yha uusilla
monipuolisilla ruoanvalmistusmahdollisuuksilla

Jos kaipaat vieldkin enemman monipuolisuutta, joka menee paistotasoja
pidemmalle, tutustu vaihdettavien Campingaz® Culinary Modular
-ruuanvalmistusratkaisujen maailmaan!

Ota vain valurautaisen modulaarisen ritilan sisérengas pois ja aseta
tilalle jokin monista Campingaz® Culinary Modular -grillaustarvikkeista.
Campingaz® Culinary Modular -tarvikkeet tarjoavat kaikki mahdollisuudet,
joita gourmet-grillaukseen tarvitaan teitpa sitten pizzaa, paellaa ja jopa
wokkia.

7.3 Kansi auki vai kiinni? Suora ja epasuora
kypsennys

Jos haluat ruskistaa taydellisen pihvin, kayttaéd Campingaz®-wokkipannua
tai valmistaa ruokaa paistolevylla, on paras jattaa grillin kansi auki.
Tallsin 1ampd siirtyy "suorassa” kosketuksessa ruuan ja kuuman ritilén,
parilan tai paistolevyn valilla. Grillid voidaan kuitenkin kayttda myés uunin
tapaan, kun kansi on kiinni. Tassa tapauksessa |ampo siirtyy "epasuoran”
kosketuksen kautta ruuan ja grillin sisalla kiertdvan kuuman ilman valilla.
Campingaz®-kanateline, lampohyllyt tai varras ovat taydellisia epasuoraan
kypsennykseen, mutta suosituin kayttétapa on luultavasti pizzan
valmistaminen grillissa. Campingaz®-pizzakiven avulla saat rapean ja
taydellisesti paistuneen grillipizzan.

7.4 Pida ruoka mehukkaana ja rapeana!

Grillaus on taydellinen tapa valmistaa veden kielelle tuovaa herkullista
ruokaa avotulella. Mutta kuinka pitaa ruoka mehukkaana herkullisesta
rapeudesta tinkimatta?

Campingaz® Blue Flame -tehojérjestelma saa aikaan vahaisen veden
hoyrystymisen, joka lukitsee ruokasi mehukkuuden niin, etta grilliruoan
rapeus sailyy.

Olipa kyse ruskistamisesta tai paahtamisesta, Blue Flame -tehojarjestelma
pitaa grillatun ruokasi mehukkaana ja rapeana samaan tapaan kuin
pehmeimmat ja rapeimmat leivat valmistetaan. Varmista vain, etta taytat
vesilaatikot vaadittuun tasoon asti ennen kayttoa.

7.5 Entista terveellisempas, turvallisempaa ja
nautinnollisempaa ruoanvalmistusta, kun
liekin leimahduksia on suunnittelun ansiosta
huomattavasti tavanomaista vihemman

Uusi CamplngazO Blue Flame -tehojarjestelmé mahdollistaa nopeutetun
esilammityksen ja optimaalisen lammonjakautumisen seké vahentaa
suunnittelun ansiosta huomattavasti liekin leimahduksia.

Leimahdukset voivat olla vaarallisia, sillé ne voivat riistaytya nopeasti
hallinnasta ja ne on sammutettava erityisella tavalla. Lisaksi grillauksen
aikana nahdyt keltaiset liekit usein pilaavat kypsennettévan ruoan
vaikuttamalla negatiivisesti makuun. Hiiltyneiden ja grillattujen liharuokien
mustat alueet ovat myds karsinogeenisten kemikaalien lahde.

Uudelleen muotoiltu poltin jakaa liekit dlykkaasti koko grillauspinnan alle
tarjoten taydellisen lammonjakautumisen. Polttimen suojaus on integroitu
valurautaritiléihin, jolloin poltinsuojia paistotason alla ei tarvita. Nain kuuma
rasva ja nesteet eivat kasaudu ja aiheuta vaarallisia liekkeja tulipesassa.
InstaClean® Aqua -jarjestelman vesi auttaa myos osaltaan pitdmaan
leimahtamisen hallinnassa.

7.6 Ei enda hankausta!

Series-grilleihin integroitu alykas ja vaivaton Campingaz® InstaClean
Aqua -tekniikka hyddyntaa veden voimaa sen varmistamisessa, etta
puhdistaminen on mahdollisimman helppoa.

Vesi taytetaan edesta avattaviin rasvalaatikoihin, ja se estaa kaikkien
rasva- ja ruokajaamien kasautumisen materiaaliin. Samalla grillauksen
aikana syntyva vahainen hoyrystyminen myds torjuu rasvaa, silla se estaa
rasvaa ja pinttynytta likaa palamasta kiinni tulipesén materiaaleihin. Kun
on puhdistuksen aika, tdméan alykkaan jarjestelméan ansiosta voit poistaa
rasvaiset grillin osat ja pesta ne helposti pois. Hankausta ei vaadita!
Rasvalaatikon jatevesi voidaan poistaa helposti irrottamalla tulppa.
Premium- ja Onyx-malleissa on asennettuna jatevesisailio, jossa on
irrotettava suodatin, joka erottaa tiivistyneen rasvan tehden jateveden
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havittamisesta vielakin helpompaa.
Nopea, vaivatonta ja putipuhdasta!

8 — PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Grillaaminen on kaikista mukavaa, mutta puhdistus on aina ikédvaa. Se
on silti erittain tarkea vaihe aina grillattaessa. Saannéllinen puhdistus
parantaa Campingaz®-grillisi kestavyytta ja luotettavuutta. InstaClean®
Aqua -tekniikkamme ja seuraavien ohjeiden avulla pyrimme tekemaan
grillisi puhdistamisesta niin helppoa ja vaivatonta kuin mahdollista:

On suositeltavaa puhdistaa grilli séannéllisesti (vahintaan neljan tai viiden
kayttokerran jalkeen), jotta se pysyy taydellisessa toimintakunnossa. Jos
kaytat grillid veden kanssa, on suositeltavaa vaihtaa vesi aina kaytén
jalkeen.

Menettely:

- Odota, etta grilli jadhtyy kokonaan kayton Jalkeen

Tyhjenna ilaatikot kohdan 5.2 mukai

Harjaa ruostumattomasta teréksesta valmistetulla grilliharjalla pinttynyt

lika paistoritildista ja pariloista, ja laita ne joko astianpesukoneeseen

tai anna niiden liota saippuavedessa tai valkoviinietikan ja veden
yhtendisessa seoksessa.

- Poista InstaClean®-elementit (kuva 14). InstaClean® Aqua -tekniikan
ansiosta osat pitaisi voida puhdistaa vaivattomasti hankaamattomalla
sienella ja saippuavedella.

- Huuhtele ja kuivaa.

Huomaa, ettd | sienet vaurioi grillia.

8.1 Poltin

Tarkista saanndllisesti, etteivat lika tai haméahakinseitit tuki polttimen
aukkoja.

Puhdista poltin kostealla sienelld (kostutettu vedella ja astianpesuaineella).
Kayta tarvittaessa kosteaa

terasharjaa.

Varmista, ettd missaan polttimen aukoissa ei ole tukoksia, ja kuivaa ennen
kuin kaytét poltinta jalleen. Puhdista poltin tarvittaessa terasharjalla.
Puhdista tarvittaessa polttimen ilma-aukot (kuva 12) ja polttimoaukot OP
(kuva 15).

HUOMAUTUS: Saanndllinen puhdistus pidentaa polttimen kayttéikaa ja
estaa ennenaikaisen hapettumisen, joka voi aiheutua ruoanvalmistuksen
happamista jaamista. Grillin polttimen hapettuminen on kuitenkin
normaalia.

9 — SAILYTYS

Sulje kaasupullon venttiili kayton jalkeen kaantamalla kasipyoraa.
Jos sailytat grillia suljetulla varastointialueella, irrota kaasupullo ja sailyta
pullo ulkona.

Jos sailytat grillia ulkona, Campingaz® suosittelee voimakkaasti
kayttdmaan asianmukaista suojusta suojaamaan grillia saan
vaikutuksilta ja lialta sailytyksen aikana.

Kun grillia ei kayteta pitkdan aikaan, se on suositeltavaa sailyttaa
kuivassa, suojatussa paikassa (esim. autotalli).

Korroosiota aiheuttava ymparisto: ole erityisen varovainen, jos grillia
kaytetddn meren lahettyvilla. Sita ei saa sailyttaa ulkona ilman suojaa, ja
se on varastoitava suojatussa ja kuivassa paikassa.

9.1 Campingaz® Push2Fold -sivupdydat (mallista
riippuen)

Jos grlII|S| on varustettu Push2Fold-sivupdydillé, ne voidaan helposti

laskea ja kdantaa sisaan painamalla vipua, joka on sivupdydan alla (kuva

16). ntaaksesi ne takaisin vaakasuoraan asentoon nosta vain poytaa

yl6s ja se lukittuu paikalleen. Lue pakkauksessa olevat kokoamisohjeet

saadaksesi tarvittaessa lisatietoa.

10 — LISAVARUSTEET

Jotta saisit kaiken irti grillauskokemuksestasi, Campingaz® on suunnitellut
monia lisévarusteita, jotka auttavat valmistamaan lempiruokiasi grillilla,
tekevat puhdistamisesta niin helppoa kuin mahdollista ja takaavat, etta
saat grillisi kestdmaan pidempaan:

Grillaustarvikkeet Puhdistus ja suojaus

Premium-tarvikkeet:

Lastat, pihdit jne. Raataloidyt suojukset

Varras Harjat

Pizzakivi Grillin puhdistusvalineet

Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut puhdistusvalineet

Wokkipannu (katso huomautus
alla)

Paellapannu

Paistolevy

TARKEAA: Turvallisuussyista 4l kayta Culinary Modular -wokkipannua
(viite 2000014584) grillissasi.

Kéyta sen sijaan valurautaista Culinary Modular Cast Iron -wokkipannua
(viite 2000036961) tai Culinary Modular Mandarin -wokkipannua (viite

2000038449), jonka valmistuspaiva on aikaisintaan lokakuu 2020. Nama
tiedot on merkitty kahvaan.

Tutustuaksesi koko valikoimaan ja saadaksesi lisdtietoja kdy
verkkosivustolla
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) huomauttaa, ettd sen kaasugrilleja tulisi aina

kayttad Campingaz®-yhtion lisdvarusteiden ja varaosien kanssa. ADG
(Campingaz®) ei vastaa vahingoista tai toimintahairidist, jotka aiheutuvat
muiden tuotemerkkien lisévarusteiden ja/tai varaosien kaytosta.

11 - YMPARISTON SUOJELEMINEN

Ala unohda ymp: materiaaleja, jotka voidaan ottaa
talteen tai kierrattaa. Jos haluat havittaa grillisi, toimita ndméa materiaalit
kuntasi jatteenkerayspalveluun ja lajittele pakkausmateriaalit.

Sahko- ja elektroniikkaromu:
Tama symboli tarkoittaa, etta grillin sdhkojarjestelma on
E havitettava lajiteltuna. Kaytt paatyttya grillin sdhkojarjestelma
—

on havitettava oikein. Sahkojarjestelmaa ei saa havittaa
lajittelemattoman yhdyskuntajatteen mukana.

Jatteiden lajiteltu kerays edistaa tassa jatteessa olevien
kierratettdvien materiaalien uudelleenkayttéd, kierratysta ja muita
talteenoton muotoja. Toimita grillin sahkojarjestelma jatteiden
hyddyntamislaitokseen tai jatekerayspisteeseen. Kysy asiasta paikallisilta
viranomaisilta, jos olet epdvarma. Ala koskaan heité néita materiaaleja
luontoon. Al4 yrita polttaa; séhké- ja elektroniikkalaitteiden sisaltamét tietyt
vaaralliset aineet voivat olla vaarallisia ympéristélle ja ihmisten terveydelle.
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12 - VIANMAARITYS

Viat

Mahdollinen syy ja sen korjausehdotus

Poltin ei syty

* Kaasu on loppunut.
Saadin ei toimi.
Letku, venttiili, sekoitusputki tai polttimen aukot ovat tukossa.

Poltin “poksahtaa” tai puhaltaa itsensa
sammuksiin

Tarkista kaasun riittavyys.
Tarkista letkuliitannat.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

.

Ratisevat, epavakaat liekit

Uudessa pullossa saattaa olla ilmaa. Ongelma katoaa kayttoa jatkamalla.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

.

Suuret liekit polttimen pinnalla

Pistesuutin liitetty huonosti polttimeen. Saada poltinta.
Poltin on tukossa (esim. hamahakinseitit). Puhdista poltin.
Ota yhteytté huoltolikkeeseen.

.

Matala liekki suuttimessa

.

Pullo on lahes tyhja. Ongelma katoaa pulloa vaihtamalla.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

Liiallinen rasvapalo

.

Grillin 1ampétila liian korkea: Matalampi liekki.
Puhdista rasvan tippakaukalo.

Polttimet syttyvat tulitikulla, mutta eivat
PIEZO-sytyttimella.

Vialliset sytytyspainike, vaijeri tai elektrodi. Tarkista sytytyksen kaapeliliitdnnat.
Tarkista elektrodin ja liitdntavaijerin kunto.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Liekkia kaikissa liitoksissa

Liitokset vuotavat.
Sammuta kaasuntulo valittdmasti.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Lampé liian alhainen

Tukkeutunut suutin tai poltin.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

Palo saadinnupin takana

Viallinen saadinyksikko.
Sammuta laite.
Ota yhteytta huoltolikkeeseen.

Palo ohjauspaneelin alla

Sammuta laite.
Sulje kaasupullo.
Ota yhteytta huoltoliikkeeseen.
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Tak fordi du valgte en Campingaz® gasgrill!
Dette produkt er designet til at sikre dig den bedste grilloplevelse.

Derfor er denne grill specielt designet til:

- Sundere, sikrere og sjovere madlavning med betydeligt bedre resultater.
Perfekt tilberedning ved at bevare madens fugtindhold, s& der opnas
saftige og sprede resultater.

Alsidighed i din madlavning og give dig flere muligheder for at vaere
kreativ med det kulinariske modulaere system.

Nem og innovativ rengering takket vaere integreret InstaClean® Aqua-
teknologi.

Effektiv grillning takket vaere optimeret placering af breenderne samt et
unikt design af riste, der forhindrer behovet for breendertelte. Mindre
tab af energi ved opvarmning af ungdvendige grilldele og feerre dele at
rengare.

Optimeret effekt, der giver fremragende grillydelse og gasforbrug.
Holdbarhed og palidelighed pa grund af lang levetid for relevante dele
og materialer.

Opbevar denne vejledning et sikkert sted for at sikre optimal madlavning.
Vi anbefaler, at du laeser vejledningen og oplysningerne omhyggeligt for
brug.

Denne manual hjeelper dig med let at gare grillen klar til madlavning og
giver nyttige oplysninger, sa du kan begynde at grille under de bedst
mulige forhold.

God forngjelse, og vi haber, at du bliver ligesa stolt af at grille pa den, som
vi er af at have udviklet den. Campingaz® gnsker dig mange gode stunder
sammen med din familie og venner ved hjeelp af din nye Campingaz® grill!

1 - VIGTIG BEMARKNING

Grillen vist i denne manual kan se anderledes ud end din. Den er kun til
illustration.

Folg disse instruktioner ngje for at sikre sikker brug og undga at
beskadige din grill:

Du ma ikke &ndre grillen. Enhver @ndring af grillen kan vaere farlig.
Denne grill er designet til normal privat brug og er ikke beregnet til
kommercielle formal.

- Lees venligst vejledningen omhyggeligt inden brug.

Udelukkende til udenders brug.

Det anbefales at baere handsker til at samle grillen.

- Brug ikke anden braendstofkilde end LPG pa denne grill.

Brug ikke en justerbar lavtryksregulator. Brug kun faste regulatorer, der

overholder de relevante europzeiske standarder.

- For at sikre sikker drift af grillen ma du aldrig bruge grillplader, der

daekker hele madlavningsoverfladen.

Renger regelmzessigt delene i bunden af grillomradet for at undga risiko

for anteendelse fra overskydende fedtrester og madspild

Opbevar eller brug ikke benzin og andre braendbare vaesker eller dampe

i nzerheden af denne grill.

- Der ma ikke veere breendbare materialer inden for en radius af mindst

60 cm omkring grillen.

Denne grill ma ikke veere i neerheden af breendbare materialer, nar den

eribrug.

Efterlad ikke grillen uden opsyn, nar den er i brug.

Flyt ikke grillen, nar den er teendt.

- For at sikre korrekt og sikker drift skal grillen betjenes pa et jaevnt

underlag. Undga blede overflader sasom grees eller mudret terreen, da

de drejelige hjul kan synke ned i jorden og blive blokeret pa grund af

grillens veegt.

FORSIGTIG: De tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold sma

bern veek fra grillen.

- Handtér laget pa grillen forsigtigt, iseer under brug. Leen dig ikke ind

over grillomradet eller grillfladen, da den kan blive meget varm.

De dele, der er beskyttet af producenten eller producentens

repreesentant, ma ikke eendres af brugeren.

Luk gasflasken efter hver brug.

Hvis grillen er udstyret med hjul: Brug de 2 bremsehandtag pa hjulene

for at forhindre, at grillen bevaeger sig.

Hvis du lugter gas:

1. Luk gasflaskens ventil.

2. Sluk al aben ild.

3. Abn laget.

4. Se kapitel “3.3 - Kontrol af gasleekager” eller sgg straks rad hos din
lokale forhandler, hvis lugten fortseetter.

2 - MONTERING
2.1 Udpakning

Nar du abner/pakker grillen ud, skal du veere forsigtig, hvis du bruger
en kniv eller knivblad for ikke at beskadige dele. Tag forsigtigt hver
komponent ud af kassen.

2.2 Arbejdsomrade

Sorg for, at der er tilstreekkelig arbejdsplads til at foretage montering.

For at forhindre ridser og skader ved udpakning af grillen, anbefaler vi at
lzegge dele pa bledt materiale eller arbejde pa en blgd overflade. Placér
alle delene i arbejdsomradet, og serg for, at der er nok plads imellem dem,
sa de ikke rgrer ved hinanden og forarsager unedvendige ridser under
montering.

2.3 Vaerktojer

Vi anbefaler ikke brug af en elektrisk skruetraekker til montering. Det
anvendte drejningsmoment kan beskadige metallet. Der skal bruges en
handskruetraekker. Kontrollér omhyggeligt, at den anvendte model passer
korrekt til skruehovedet, sa skruehovedet ikke beskadiges.

2.4 Montering

Folg den medfelgende monteringsvejledning trin for trin for at samle
Campingaz®-grillen korrekt. For at undga problemer anbefales det at veere
2 personer til at handtere dele i nogle af trinnene i monteringsvejledningen.
Det angives med fglgende piktogram:

X

Grillen er nu samlet og klar til den forste grillning!

Der er kun et par trin tilbage for du har afsluttet klargering af din grill:
1. Tilslut gasforsyningen. Se kapitel 3.2.

2. Iszet batterier (afhaengigt af model). Se kapitel 4.2.

3. Fyld vandbakken(r) med vand/sand (valgfrit). Se kapitel 5.1.

Se oplysningerne for hvert af disse trin nedenfor:

3 - GASTILSLUTNING OG BRUG
3.1 Gasflaske

Denne grill er beregnet til at kunne anvendes sammen med 4,5 til
15 kg butan-, propan- eller butan-/propanflasker med en passende
lavtryksregulator:

* Frankrig, Belgien, Luxembourg, Det Forenede Kongerige, Irland,
Portugal, Spanien, Italien, Graekenland, Cypern:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

* Holland, Tjekkiet, Slovakiet, Ungarn, Slovenien, Norge, Sverige,
Danmark, Finland, Bulgarien, Tyrkiet, Rumaenien, Kroatien, Malta,
Estland, Litauen, Letland, Island:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

« Polen:
propan 37 mbar.

Tilslut eller udskift altid flasken i et godt omrade ved god ventilation, og
aldrig i nzerheden af ild, gnister eller varmekilde.

Muligheden for at placere og bruge gasflasken i rummet under grillen
afhaenger af flaskens hgjde. Se monteringsvejledningen for yderligere
detaljer.

3.2 Slange

Grillen skal bruges med en fleksibel slange, der er egnet til brug med
butan, propan eller butan-/propangas. Kontrollér altid, at du bruger den
korrekte slange med den korrekte lzengde som angivet for dit omrade
nedenfor. Slangen skal gjeblikkeligt udskiftes, hvis den bliver beskadiget,
revner, nar det kreeves af nationale regler eller ved afslutningen af dens
livscyklus. Serg for ikke at treekke i eller punktere slangen. Hold slangen
veek fra de dele af grillen, der bliver varme (Fig. 11). Kontrollér, at den
fleksible slange straekker sig normalt uden, at den er vredet eller drejet.

Frankrig:
Grillen har et G1/2 gevindindgangsstik, der er forsynet med NF-formonteret
endestykket med ring og teetning.
Derfor kan grillen bruges med to typer fleksible slanger:
a. Fleksible slanger, der er designet til at blive forbundet med endestykker
med ring pa bade grillen og regulatoren, holdes pa plads med kraver
(i overensstemmelse med standard XP D 36-110). Den anbefalede
slangeleengde er 1,25 m, men slangelaengden ma ikke overstige 1,50 m.
Sadan bruges grillen med den fleksible slange XP D 36-110 (Fig. 01)
. Skub den fleksible slange sa langt som muligt ned pa det
endestykket med ring pa bade grillen og regulatoren.
. Traek kravene om bag de to forste ophgjede kanter pa endestykkerne
og spaend dem fast, indtil speendehovedet knaekker.
i. Kontroller for laekager ved at fglge instruktionerne i afsnit 3.3.

13

Fleksibel slange (i henhold til standard XP D 36-112 eller NF D 36-112)
udstyret med en G 1/2 gevindmetrik til fastgerelse pa grillen og en M
20x1,5 gevindmetrik til fastgerelse pa regulatoren. Den anbefalede
slangelzengde er 1,25 m, men slangelzengden ma ikke overstige 1,50

m.

Sadan bruges grillen med den fleksible slange XP D 36-112 eller NF D

36-112, G 1/2 og M 20x1.5 metrikker (Fig. 02):

i. Lesn og fiern NF-endestykket med ring for at frigere G 1/2
indgangsstikket.

ii. Fjern teetningen.

iii. Stram G 1/2 gevindmetrikken pa slangen pa grillens indgangsstik og
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M20x1.5 gevindmetrikken pa regulatorens udgangsstik ved at folge
instruktionerne, der felger med den fleksible slange.

iv. Brug en skruenggle til at holde grillens indgangsstik fast og stram
eller Iasn motrikken med en anden skruenggle.

v. Brug en skruenggle til at holde regulatorens udgangsstik fast.

vi. Kontroller for leekager ved at falge instruktionerne i afsnit 3.3.

L bourg, Storbri i Irland, Portugal, Spanien,
Itallen Kroatien, Graekenland, Nederlandene, Tjekkiet, Slovakiet,
Ungarn, Slovenien, Norge, Sverige, Danmark, Finland, Bulgarien,
Tyrkiet, Rumaenien, Polen, Cypern, Malta, Estland, Litauen, Letland,
Island:
Grillen er udstyret med et rundt stik. Det skal bruges med en fleksibel
slange, der er egnet til brug med butan og propangas. Slangens lzengde
ma ikke overstige 1,20 m.

3.3 Kontrol af gaslaekage

Vigtigt: Brug aldrig aben ild til at kontrollere gaslaekage.

. Arbejd udenders pa afstand af alle anteendelseskilder. Du ma ikke ryge.
Serg for, at betjeningsknapperne er i "OFF"-position (O).

Montér regulatoren pa gasflasken i overensstemmelse med dens
instruktioner.

Tilslut slangen til regulatoren og grillen som beskrevet i afsnit 3.2.

Brug en oplgsning til maling af gasleekage for at teste for laekager.
Alternativt kan du blande din egen gasleekageoplgsning ved at blande 1
kop vand med 1 kop flydende opvaskemiddel i en sprayflaske og ryste
forsigtigt for at blande.

(Fig. 03) Pafer eller sprojt oplasningen pa forbindelserne mellem flaske/
regulator/slange/grill.

. Abn gasflaskeventilen (betjeningsknapperne skal forblive lukkede:
“OFF"-position (O) ). Hvis der forekommer bobler i gaslaekagel@sningen,
er det tegn pa, at der er en gasleekage.

Laekagen kan stoppes ved at stramme alle slangeforbindelser eller
udskifte en defekt komponent. Grillen ma ikke bruges, for lzekagen er
stoppet.

9. Luk ventilen pa gasflasken.

Vigtigt: Kontrollér for leekager mindst en gang om aret, og hver gang
gasflasken udskiftes.
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3.4 Udskiftning af gasflasken

1. Arbejd altid i et godt ventileret omrade og aldrig i naerheden af en aben
ild, gnister eller varmekilder.

(Fig. 04) Drej betjeningsknapperne til “OFF”-position (O), og luk derefter
gasflaskens ventil ved at dreje handhjulet.

Fjern regulatoren, og kontroller, at taetningen er i god stand.

Udskift den tomme gasflaske med en fyldt og seet den pa plads. Saet
regulatoren tilbage pa plads, og pas pa ikke at belaste slangen.
Kontroller for gasleekager.

4 - BATTERIER TIL ELEKTRONISK TANDING
OG/ELLER BELYSNING (afhangigt af model)
4.1 Batterikrav

Hvis grillen er udstyret med en elektronisk taender, kraever den 1 AA
alkalisk batteri.

Hvis din grill er udstyret med en elektronisk teender og betjeningsknapper,
skal der bruges 4 AA alkaliske batterier.

De ngdvendige batterier er inkluderet i pakken.

Hvis grillen ikke bruges i en lzengere periode, anbefales det staerkt at
fierne batterirummet fra grillen og opbevare det separat et tort og keligt
sted.

4.2 Udskiftning af batteriet

Batterirummet er placeret under kontrolpanelet. Sadan far du adgang til
det:

1. Fjern vandskufferne (Fig. 05).

2. Tryk pa de 2 udlgsertapper i batterirummet under kontrolpanelet (Fig.
06).

Seet batterierne i rummet med korrekte polaritet som angivet inde i
rummet.

Skub rummet tilbage ind pa plads under kontrolpanelet. Den side

af rummet, hvor batterierne er synlige, skal vende ud mod dig ved
isaetningen. (Fig. 07).

Kontroller, om det fungerer! Tryk pa teendingsknappen, eller hvis der
ikke er nogen, skal du dreje en af kontrolknapperne. Du ber here, at
teendingssystemet slar gnister.

Forsigtig: Bland ikke gamle og nye batterier. Bland ikke alkaliske,
standard (kulstofzink) eller genopladelige batterier. Ikke-genopladelige
batterier ma ikke genoplades.

4.3 Bortskaffelse af batteri

Dette symbol, der findes pa batterierne, betyder, at ved slutningen
af deres levetid skal batterierne tages ud af enheden og derefter
genbruges eller bortskaffes korrekt.

Batterierne ma ikke kasseres sammen med almindeligt affald,
men skal bringes til et indsamlingssted (genbrugscenter osv.). Sperg dine
lokale myndigheder. Bortskaf aldrig batterier ude i naturen. Forseg ikke at
braende batterierne: tilstedevzaerelsen af visse stoffer (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i
brugte batterier kan vaere farlig for miljget og menneskers sundhed.
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5 - INSTACLEAN® AQUA

Det anbefales, at vandskufferne under kontrolpanelet fyldes med vand.
Dette er valgfrit, og det er ikke n@dvendigt, for at din grill fungerer korrekt.
Campingaz® anbefaler dog steerkt brugen med vand, da det giver mange
fordele. Tilszetning af vand forhindrer resterende fedt og madrester

i at bage fast i materialet og reducerer derved betydeligt risikoen for
opblussen. Den lille meengde af fordampning under grillning fungerer ogsa
som et fedtafvisende middel. Takket veaere dette smarte system kan du blot
fierne de fedtede grilldele og vaske dem rene med szaebevand. Det er ikke
ngdvendigt at skrubbe delene!

5.1 Klargering inden tilberedning

Serg igen for, at grillen er placeret pa en plan og vandret overflade.
Abn vandskuffen, indtil den nar den mellemliggende laseposition (Fig.
08).

Serg for, at aflabsproppen er sat korrekt i for at undga vandlaekage.
Fyld vand fra vandhanen i vandskuffen ved enten at bruge den
medfglgende beholder (afhaengigt af modellen) eller et andet
baegerglas. Overhold det anbefalede pafyldningsvolumen for den
tilsvarende vandskuffe:

- Huvis grillen har 3 hovedbrzaendere, skal du fylde den store vandskuffe
med 1,5 liter vand.

Hvis grillen har 4 hovedbraendere, skal du fylde hver af de to
vandskuffer med 0,75 liter vand.

Bemaerk: Du kan bruge den medfglgende beholder til at draene fedt som
et malebaeger. Den har hak for den pakraevede pafyldningsvolumen.
Alternativt kan du bruge det MAX-niveau, der er angivet i hver vandskuffe
for at sikre, at du har pafyldt den rigtige maengde.

5. Luk vandskufferne.
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5.2 Temning af vandskufferne efter tilberedning
1. Abn vandskuffen, indtil den nar den mellemliggende laseposition (Fig.

. For grillmodeller med frontpanel og integreret hylde skal du holde en
reservebeholder under aflebsproppen, for du skruer den af. For alle
andre modeller med dgre skal du abne dgren under grillen for at se
beholderen til dreening af fedt med medfelgende filter, der er placeret
inde i en holder fastgjort til deren. Hvis den mangler, skal du serge
for at placere beholderen til dreening af fedt og dens holder under den
skuffen, du vil temme. (Fig. 09.

. Sorg for, at du har placeret filteret i beholderen med fingerhullet mod
forsiden.

. Fjern aflebsproppen ved at skrue den af imod urets retning (Fig. 10), og

lad spildevandet labe ud gennem aflgbshullet, indtil det er helt tomt.

Gentag trin 1-4 for at temme den anden vandskuffe, hvis det er relevant.

Vandskuffer kan fiernes helt til rengering. Hvis du vil fierne bakkerne

helt, skal du anvende en let opadgaende bevaegelse for at frigore

lasepunkterne i den mellemliggende og abnede position.

. Brug filteret til at opsamle og terre madrester og fedt af med, inden
vandet temmes fra beholderen. Genbrug madaffald og spildevand i
henhold til de lokale love.

Bemark: Det er ogsa muligt at fylde vandskufferne med sand i stedet

for vand.

6 - BRUG AF GRILLEN
6.1 Fer brug

Pamindelse: Brug aldrig grillen, fer du omhyggeligt har lzest og forstaet
|nstrukt|onerne Serg desuden for, at:

Der ikke er nogen gaslaekager.

(Fig. 11) Slangen ikke rorer ved komponenter, der kan blive varme.
Ventilationsabningerne i vognen ikke er blokerede, iseer i grillrummet,
hvor gasflasken opbevares og er helt eller delvist lukket.
Vandskufferne er sat korrekt i deres rum, og at de er korrekt placeret og
skubbet sa langt ind, som de kan komme.

De aftagelige InstaClean®-dele i kabinettet er samlet korrekt (se afsnit
8 - Rengering og vedligeholdelse).

(Fig. 12) Breenderen ikke er blokeret eller tildeekket (f.eks. af
edderkoppespind).

N

A ow

oo

~

6.2 Bruge grillen for ferste gang

Nar du bruger grillen forste gang, skal du opvarme den med alle
braenderne i FULL FLOW-position ( *(g ) (med laget lukket) i ca. 30 minutter
for at fortreenge enhver lugt, der skyldes restbeleegning pa de nye dele.

6.3 Taending af grillens hovedbrandere og
sidebranderen (taending af sidebrander galder
kun for modeller med en sidebrander)

Abn gasflaskens ventil.

- Abn laget il grillen.

Serg for, at betjeningsknapperne er i "OFF"-position (O).

For modeller med sidebraender kan sidebraenderen muligvis

fungere uafhzengigt eller sammen med grillbreenderne. Inden du
teender for sidebreenderen, skal du serge for, at sidebraenderens
beskyttelsesdaeksel er aben (Fig. 13). Brug ikke en pande eller gryde,
der er mindre end 12 cm eller stgrre end 24 cm.
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Bemaerk: Leen dig ikke over braeenderne, nar du anteender grillen!

Hvis grillen er udstyret med piezo-teending:

Tryk pa og drej betjeningsknappen mod uret, og drej den til FULL
FLOW-position ( *(s ) (Fig. 04).

Tryk straks pa teendingsknappen ( @ ), indtil den klikker.

Hvis braenderen ikke teendes efter 4 eller 5 forseg, skal du vente 5
minutter og derefter gentage handlingen.

Folg de samme trin for at antaende sidebraenderen. Drej
betjeningsknappen ved siden af sidebraenderen og skub piezo-teendingen
til hajre for kontrolpanelet ved siden af dette piktogram (47§ ).

Hvis grillen har elektrisk taending:

Tryk pa og drej betjeningsknappen mod uret, og drej den til FULL
FLOW-position ( *(s ) (Fig. 04).

Tryk straks pa teendingsknappen ( @ ). Du ber here en tikkende
lyd, nar der dannes gnister pa braenderen. Fortszet med at trykke pa
teendingsknappen i et par sekunder, indtil breenderen teendes.

Hvis braenderen ikke teendes efter 4 eller 5 forseg, skal du vente 5
minutter og derefter gentage handlingen.

Folg de samme trin for at anteende sidebraenderen. Drej
betjeningsknappen ved siden af sidebraenderen og skub den samme
elektroniske teending, der findes pa kontrolpanelet.

Hvis grillen er udstyret med at isk C. i | te-
tending:

Tryk pa og drej betjeningsknappen mod uret, og drej den derefter til
FULL FLOW-position (*(s ) (Fig. 04). Hold betjeningsknappen nede,

sa vil den elektroniske teending udsende en tikkende lyd og der
dannes gnister ved breenderen. Nar breenderen er teendt, skal du dreje
betjeningsknappen til FULL FLOW-position ( ‘(s ) (Fig. 04).

Folg de samme trin for at anteende sidebraenderen ved at skubbe og
dreje betjeningsknappen ved siden af sidebreenderen.

BEMAERK: Hvis braenderen eller sidebraenderen ikke antaender efter ca.
10 sekunder under teendingsprocessen, skal du vente 5 minutter, og fer du
gentager handlingen.

Nar den forste hovedbreender er teendt, er der to mader at taende en

anden breender pa:

1. Gentag fremgangsmaden for teending, som beskrevet ovenfor

2. Teend breenderen til venstre eller hgjre for den allerede antaendte
breender ved at dreje dens betjeningsknap til FULL FLOW-position ( 75 )
og derved muliggere krydsteending.

6.4 Manuel taending

Hvis piezo-tandingen eller den elektroniske teending ikke fungerer,
kan du antzende din grill manuelt.

. Abn laget til grillen.

Serg for, at betjeningsknapper er i "OFF"-position (O).

Fjern risten og gitteret

Teend en teendstik, og placer den derefter ved siden af den breender,
der skal teendes.

Tryk pa betjeningsknappen, og drej den mod uret, indtil den er i FULL
FLOW-position ().

Seet risten og gitteret pa plads igen ved brug af beskyttelseshandsker.
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6.5 Slukning af grillen

a. Hovedbrzandere
(Fig. 04) Drej betjeningsknapperne til “OFF"-position (O), og luk derefter
gasflaskens ventil ved at dreje handhjulet.

b. Sidebrander (hvis sidebrander findes pa modellen)
(Fig. 04) Drej sidebraenderknappen til “OFF"-position (O), og luk derefter
gasflaskens ventil, hvis grillens hovedbraendere ikke laengere er i brug.

6.6 Belysning af kontrolpanelet (kun pa udvalgte
modeller)

Betjeningsknapperne med InstaStart®-funktion lyser op, sa snart
betjeningsknappen drejes for at tillade gasstremmen.

Hvis grillen skal slukkes, betyder det ogsa, at betjeningsknappens ventil
stadig er aben og giver et visuelt signal om, at betjeningsknappen ikke er
slukket korrekt.

Bemaerk: Lys betyder ikke tilstedevaerelsen af gas eller flamme.

LED'er kan ikke udskiftes.

7 - TILBEREDNING

Nar du har teendt grillen, er du klar til at begynde at grille! Det anbefales at
forvarme grillen et par minutter, inden du begynder at la&egge mad pa den.
Ligesom nar du laver mad i en gryde eller i en ovn, hjeelper det dig med at
na en passende grilltemperatur og forhindrer maden i at kleebe fast, sa der
dannes en sprad, brun skorpe.

Campingaz® anbefaler altid at baere beskyttelseshandsker ved handtering
af komponenter, der kan blive meget varme.

7.1 Uendelige muligheder for madlavning

Vidste du, at nogle fadevarer er bedre egnet til forskellige grilleflader?
Riste er mere velegnet til at grille fedt ked sdsom pealser og baf samt hud
pa fjerkree. Eftersom varmen overferes direkte fra flammen til maden,

giver madlavning pa rist generelt hgjere temperaturer pa overfladen.
Stebejernet absorberer og intensiverer varmen, bruner eller griller ved
kontaktpunktet. Det er de grillmeerker, vi elsker pa vores boffer og polser.
Desuden steges maden ikke i sit eget fedt.

Grillplader er pa den anden side bedre til mere sarte grillvarer, saésom
fisk og skaldyr, grentsager, frugt eller kedtern. Grillplader overfarer
varmen jaevnt til maden pa hele stebejernsoverfladen ved madlavning

og bruning. liden rerer aldrig ved maden, hvilket ogsa betyder, at maden
ikke breender pa eller forkulles, hvilket er meget sundere. Du kan ogsa
bruge din grillplade til at tilberede flydende madvarer, som f.eks. aeg eller
pandekager.

Eftersom forskellige madvarer tager forskellig tid at tilberede, er grillen
ogsa udstyret med et varmestativ. Det er en mindre rist, der er placeret
over hovedgrillen og bruges primeert til at holde mad, der allerede

er tilberedt, varm, uden at udszette den for s& meget varme som pa
hovedristen. Derved er det muligt, at servere al maden pa samme tid.
Varmestativet kan ogsa bruges som en ekstra grillflade, nar du bruger
grillen som en ovn til indirekte madlavning, til retter sasom fyldte tomater,
bagte kartofler eller brad.

Takket veere alle de forskellige tilberedningsflader pa grillen, er det muligt
at lave et uendeligt antal opskrifter.

7.2 Slip din grillkreativitet los med alsidige muligheder

For endnu flere muligheder for tilberedning, kan du udforske Campingaz®
Culinary Modular mange udskiftelige lgsninger til madlavning!

Tag blot den indre ring ud af stebejernets modulrist, og indszet noget af det
andet Campingaz® kulinariske modulzere grilltilbeher. Fra pizza, paella og
endda en wok har Campingaz® Culinary Modular noget for enhver smag.

7.3 Lag abent eller lukket? Direkte og indirekte
madlavning

Hvis du vil stege den perfekte beef, kan du bruge Campingaz® Wok eller
ved tilberedning af en plancha, er det bedst at lade laget pa grillen sta
aben. Derved overfgres varmen ved “direkte” kontakt mellem maden

og en varm rist eller grillplade. Grillen kan dog ogsa bruges som en

ovn, nar laget er lukket. | dette tilfelde overfares varme ved “indirekte”
kontakt mellem maden og den varme luft, der cirkulerer inde under laget.
Campingaz's® Chicken Roaster, varmestativer eller rotisserie er perfekte til
indirekte madlavning, men det foretrukne er sandsynligvis at lave en pizza
pa grillen. Brug Campingaz® Pizza Stone til at lave en spred og perfekt
grillet pizza.

7.4 Hold maden saftig og sprod!

Grillning er den perfekte made til at skabe leekker mad over aben ild.
Men hvordan holder man maden saftig uden at miste den lzekre sprode
overflade?

Campingaz® Blue Flame-elsystemet genererer delikat vandfordampning,
der laser den saftige fugt ind i maden uden, at den mister den sprede
grillede skorpe.

Pa samme made som de mest blede og sprede brgd fremstilles, holder
Blue Flame-elsystemet din grillede mad saftig og spred, uanset om du
griller eller steger. Serg blot for, at du fylder vandskufferne til det enskede
niveau inden brug.

7.5 Sundere, sikrere og sjovere madlavning med
betydeligt lettere tilberedning

Det nye Blue Flame-elsystem fra Campingaz® tilbyder hurtigere
forvarmning, optimal varmefordeling og betydeligt mindre opblusning efter
design.

Opblusninger kan vaere farlige, da de hurtigt kan komme ud af kontrol og
skal slukkes pa en speciel made. Desuden gdelaegger de gule flammer,
der ses under grillning, den mad, der tilberedes, fordi den gdelaegger
smagen. Desuden er sorte omrader pa forkullede og grillede fgdevarer en
kilde til kreeftfremkaldende kemikalier.

Braenderen med ny facon distribuerer ilden smart under hele grillfladen
og giver en perfekt jaevn varmefordeling. Braenderbeskyttelsen er
integreret i stobejernsristene og fierner beskyttelseslaget under
tilberedningsoverfladen. Varmt fedt og saft forhindres derved i at hobe sig
op og forarsage farlige flammer. Vand fra InstaClean® Aqua hjeelper ogsa
med at undga antaendelse.

7.6 Nem rengering!

Den smarte og ubesvaerede Campingaz® InstaClean Aqua-teknologi

er integreret i din Series-grill og udnytter vandets kraft til at sikre, at
renggringen er sa enkel som muligt.

Der fyldes vand i fedtskufferne foran, hvilket forhindrer, at fedt og
madrester bages ind i materialet. Tilsvarende fungerer den lille maengde
resulterende fordampning under grillningen ogsa som et fedtafvisende
middel, hvilket forhindrer fedt og madrester i at braende sig ind i
breendkammerets materiale. Takket veere dette smarte system kan du blot
fierne de fedtede grilldele og vaske dem rene. Det er ikke ngdvendigt at
skrubbe delene!

Spildevandet i fedtskuffen kan ganske simpelt dreenes ved at

fierne en prop. Premium- og Onyx-modellerne er udstyret med en
spildevandsbeholder med et aftageligt filter, der opsamler fedt, hvilket gor
bortskaffelsen af spildevand endnu mere praktisk.

Hurtig, ubesveeret og fuldstaendig ren!
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8 - RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Vi elsker at grille, men rengering er sa besvaerlig. Det er dog et meget
vigtigt trin i hver grilining. Regelmaessig rengering forleenger holdbarheden
og eger driftsikkerheden af din Campingaz®-grill. Med vores InstaClean®
Aqua-teknologi i kombination med falgende instruktioner prever vi dog at
gere renggringen af din grill sa ubesvaeret og praktisk som muligt:

For at holde din grill i perfekt stand anbefales det at rengere den
regelmaessigt (senest efter 4 eller 5 anvendelser). Hvis du bruger grillen
med vand, anbefales det at udskifte vandet efter hver brug.

Fremgangsmade:

- Vent, indtil grillen er kolet helt ned efter grillning.

Tom derefter vandskufferne i henhold til kapitel 5.2.

Brug en grillborste i rustfrit stal til at berste overfladigt snavs af

madlavningsriste og grillplader og kom dem enten i opvaskemaskinen,

eller saet dem i bled i et kar med saebevand eller en ligelig blanding af
hvid eddike og vand.

- Fjern InstaClean®-elementerne (Fig. 14). Takket veere InstaClean® Aqua-
teknologien bgr en ikke-slibende svamp og saebevand vaere tilstraekkelig
til at rengare delene uden besveer.

- Skyl og ter.

Bemaerk, at slibende svampe kan beskadige grillen.

8.1 Braender

Kontrollér regelmaessigt, at snavs eller spindelveev ikke blokerer
braenderabningerne.

Renger braenderen med en fugtig svamp (gennemvaedet med vand og
opvaskemiddel). Brug om ngdvendigt en fugtig stalberste.

Sorg for, at alle braenderabninger ikke er blokerede og er terre, for du
bruger breenderen igen. Fjern om ngdvendigt blokeringer fra braenderen
med en stalborste.

Renger om nedvendigt braenderens luftindtag (Fig. 12) og
braenderabningerne OP (Fig. 15).

BEMAERK: Regelmaessig rengering forleenger braenderens levetid og
forhindrer for tidlig oxidation, der kan opsta som fglge af madrester.
Oxidation af grillbreenderen er dog normal.

9 - OPBEVARING

Luk ventilen pa gasflasken efter brug ved at dreje handhjulet.

Hvis du opbevarer grillen i et lukket opbevaringsomrade, skal du
frakoble gasflasken og opbevare flasken udenders.

Hvis du opbevarer grillen udenders, anbefaler Campingaz®, at du bruger
et passende daekke til at beskytte grillen mod vejrforholdene og snavs
under opbevaring.

Nar grillen ikke bruges i lang tid, anbefales det, at den opbevares pa et
tort, beskyttet sted (f.eks. i en garage).

Miljg, der fremmer korrosion: Der skal udvises saerlig forsigtighed,

hvis grillen bruges ved havet. Den ma ikke opbevares udendgrs uden
beskyttelse og skal opbevares beskyttet og i et tort miljo.

9.1 Campingaz® Push2Fold sideborde (afhangig af
model)

Hvis grillen er udstyret med Push2Fold-sidebordene, kan bordene
saenkes og foldes indad ved blot at skubbe handtaget, der findes under
sidebordet (Fig. 16). For at folde dem tilbage i vandret position skal

du blot Iofte bordet op igen og lase det pa plads. Lees om nedvendigt
monteringsvejledningen i pakken for yderligere instruktioner.

10 - TILBEHGR

For at hjeelpe dig med at f& mest muligt ud af din grill har Campingaz®
designet meget tilbeher til at hjeelpe med at tilberede dine yndlingsretter
pa grillen, gere rengeringen sa let som muligt og for at sikre, at grillen
holder lzengere:

Grilludstyr Renger og beskyt

Forsteklasses redskaber:

Spartel, tzenger, etc. Skraeddersyet deekke

Rotisserie Borster

Pizzasten BBQ rengeringsredskaber

Wok (se note nedenfor) Rengeringsredskaber i rustfrit stal

Paella stegepande

Plancha grillrist

VIGTIGT: Af sikkerhedsmzessige arsager ma du ikke bruge Culinary
Modular Wok (ref. 2000014584) pa din grill.

Brug i stedet Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
eller Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449) med en
produktionsdato efter oktober 2020. Du kan finde disse oplysninger
markeret pa handtaget.

Hvis du vil se vores fulde sortiment og mere information, skal du
ga til
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) anbefaler, at dens gasgrill altid anvendes sammen
med tilbehgr og reservedele fra Campingaz®. ADG (Campingaz®) patager
sig intet ansvar for skader eller funktionsfejl, som skylles brug af tilbehar
ogleller reservedele fra andre maerker.

11 - BESKYTTELSE AF MILJGET

Glem ikke miljget! Grillen indeholder materialer, der kan genvindes eller
genbruges. Hvis du gnsker at bortskaffe grillen, skal du aflevere disse
materialer til affaldsindsamlingsstedet i dit lokale omrade og sortere
emballagematerialet.

Elektrisk og elektronisk affald:

Dette symbol betyder, at grillens elektriske system skal bortskaffes

saerskilt. Ved slutningen af dets levetid skal grillens elektriske

system skrottes korrekt. Det elektriske system ma ikke bortskaffes
=mm  sammen med usorteret almindeligt affald.

Selektiv indsamling af affald fremmer genanvendelse, genvinding
eller andre former for genbrug af genanvendelige materialer, der er
indeholdt i dette affald. Tag grillens elektriske system til et center for
affaldsgenvinding eller et affaldsindsamlingssted. Sperg de kommunale
eller lokale myndigheder, hvis du er i tvivl. Bortskaf aldrig disse materialer
i naturen. Forsgg ikke at braende materialerne. Tilstedeveerelsen af visse
farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr kan veere skadeligt for miljget
og have en potentiel negativ indvirkning p4 menneskers sundhed.
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12 - FEJLFINDING

UNORMAL FUNKTION

SANDSYNLIGE ARSAGER HVAD G@R MAN

Breenderen teender ikke

¢ Manglende gasforsyning.
Reguleringsanordningen fungerer ikke.
Slange, ventil, Venturi-rer eller braenderabninger er blokerede.

Braenderen ‘fejltaender’ eller blaeser ud

Kontrollér gasforsyningen.
Kontrollér slangeforbindelserne.
Kontakt After Sales Service.

Spruttende, ustadige flammer

Den nye flaske indeholder luft. Fortsaet med at bruge den, sa forsvinder problemet af sig selv.
Kontakt After Sales Service.

Store flammer pa braenderens overflade

Jetdyse er ikke forbundet korrekt til breenderen. Justér breenderen.
Breenderen er tilstoppet (f.eks. spindelveev). Renger breenderen.
Kontakt After Sales Service.

Flammen pa glasblusset er lav

Flasken er naesten tom. Udskift flasken, sa forsvinder problemet af sig selv.
Kontakt After Sales Service.

Pludselig opblussen pga. store
fedtmaengder.

Grilltemperaturen er for hgj: Skru ned for blusset.
Renger drypbakken til fedtopsamling.

Breenderen kan teendes med
en teendstik, men ikke med
“PIEZO’teendingsanordningen

Teendingsknappen, ledningen eller elektroden er defekt. Kontrollér teenderens kabelforbindelser.
Kontrollér elektrodens eller forbindelsesledningens tilstand.
Kontakt After Sales Service.

Brand ved alle tilkoblinger

Leekkende tilkobling.
Sluk omgéende for gasforsyningen.
Kontakt After Sales Service.

.

Brand bag kontrolknappen

.

Tilstoppet jetdyse eller breender.
Kontakt After Sales Service.

Antaendt udslip bag reguleringsknappen

Slukkeanordningen er defekt
Sluk grillen.
Kontakt After Sales Service.

Brand under kontrolpanelet

Sluk grillen.
Luk gasflasken.
Kontakt After Sales Service.

.

59




bakka pér fyrir ad hafa valid Campingaz® gasgrill!
bessi vara hefur verid honnud til ad tryggja pér anagjulega upplifun pegar pu grillar.

Me3d petta i huga var grillid sérstaklega hannad fyrir:

- Hollari, 6ruggari og anaegjulegri eldamennsku med tdéluvert minni
ikveikju i fitu- og matarleifum.

Goémsaetar maltidir med pvi ad laesa inni rakann i matnum og n& honum
fullkomlega safarikum og stékkum.

Moguleikar & langtimaeldun til ad leysa ur laedingi sképunargledina vid
grillun med Culinary Modular kerfinu.

Audveld og nutimaleg prif pokk sé innbyggdri InstaClean® Aqua teekni.
Skilvirk grillun med fullkominni stadsetningu brennara asamt sérstakri
honnun & grindunum sem koma i veg fyrir porf & hlifum yfir brennarana.
Minna orkutap vid ad hita éparfa hluta af grillinu og feerri hlutir til ad
prifa.

Finstillt orkunotkun sem bydur upp & framurskarandi hlutfall & milli
grillunar og gasnotkunar.

Mikil ending og areidanleiki, pokk sé polpréfunum & videigandi hlutum
og efni.

Geymdu bessar leidbeiningar & 6ruggum stad til ad tryggja sem

besta upplifun vid eldamennskuna. Mzelt er med ad lesa medfylgjandi
leidbeiningar og upplysingar vandlega adur en grillid er tekid i notkun.
bessar leidbeiningar hjalpa pér ad undirbda grillid fyrir notkun & audveldan
hatt og peer veita nytsamlegar upplysingar svo pu getir byrjad ad grilla vid
bestu mogulegu kringumsteedur.

Vid vonum ad petta grill veiti pér anzegju og ad pu hafir jafn gaman af

pvi ad grilla & pvi og vid hofdum af hénnun pess. Campingaz® éskar pér
anzegjustunda med fjdlskyldu pinni og vinum og vié vonum ad geta verid
hluti af peim med nyja Campingaz® grillinu pinu!

1 - MIKILVAG TILKYNNING

Grillid sem er synt i pessum leidbeiningunum gaeti veridé 6druvisi Utlits en
pitt. Pad er eingdngu zetlad sem skyringardami.

Fylgdu pessum leidbeiningum vandlega til ad tryggja 6rugga notkun
og koma i veg fyrir skemmdir a grillinu pinu:

Ekki ma breyta grillinu. Allar breytingar a grillinu gaetu verid
haettulegar

betta grill er hannad fyrir venjulega notkun af einstaklingum og er
ekki =tlad i vidskiptatilgangi.

- Lestu pessar leidbeiningar vandlega fyrir notkun.
Ma eingdngu nota utandyra.
Radlagt er ad nota hanska pegar grillid er sett saman.
- Ekki nota neitt annad eldsneyti en fljétandi jardoliugas (LPG) fyrir petta
grill.
Ekki nota stillanlegan lagprystijafnara. Notadu eingéngu fasta
prystijafnara sem uppfylla videigandi evropska stadla.
Til ad tryggja 6rugga notkun grillsins ma aldrei nota eldunarplétur sem
hylja 100% af eldunarsvaedinu.
- brifdu reglulega hlutana nedst & eldhdlfinu til ad koma i veg fyrir ikveikju
fra fitu- og matarleifum.
Ekki geyma eldsneyti eda adra eldfima vokva eda gufur nalaegt grillinu.
- Eldfim efni mega ekki vera i innan vid 60cm radius i kringum grillid.
Grillid ma ekki vera naleegt eldfimum efnum pegar pad er notad.
Ekki skilja grillid eftir an eftirlits pegar pad er notad.
- Ekki feera grillid pegar eldur logar i pvi.
Til ad tryggja rétta og érugga notkun grillsins skal nota pad & j6fnu
yfirbordi og ekki i halla. Fordastu mjukt undirlag & bord vid gras eda
mold pvi hjolin gaetu sokkid ofan i jardveginn og heett ad snuast vegna
pyngdar grillsins.
VARUBD: Snertanlegir hlutir grillsins geta ordid mjog heitir. Halda skal
ungum bdrnum fjarri grillinu.
Syndu adgat pegar pu notar lokid & grillinu, sérstaklega pegar kveikt er
& pvi. Ekki halla pér yfir eldhdlfid eda grillsvaedid pvi pad getur hitnad
mikid.
Notendur mega ekki eiga vid hluti sem framleidandi eda fulltrui
framleidanda hefur gert 6adgengilega.
- Skrufadu fyrir gaskatinn eftir hverja notkun.
Ef grillid er & hjolum skal nota bremsurnar tveer & peim til ad koma i veg
fyrir ad grillid feerist til.
- Ef vart verdur vid gaslykt:

1. Skrafadu fyrir lokann & gaskatnum.

2. Slékktu i 6llum logum.

3. Opnadu lokid.

4. Ef lyktin finnst ennpa skal lesa kafla ,3.3 - Athugad eftir gasleka“ eda

leita tafarlaust rada hja séluadila.

2 - SAMSETNING

2.1 Grillid tekid ur umbidum

Faréu varlega pegar pu opnar grillié eda tekur pad dr umbudum med
hnif til ad skemma ekki hluta pess. Taktu alla hluta grillsins varlega ur
umbudunum.

2.2 Vinnusvaedi

Geettu pess ad hafa noég plass til ad setja saman grillid. Vié maelum
med ad leggja mjukt efni & golfid eda jordina eda ad vinna & mjuku
yfirbordi til ad koma i veg fyrir rispur og skemmdir pegar grillid er tekid
ur umbudunum. Settu alla hlutina & vinnusvaedid og geettu pess ad hafa
nég plass & milli peirra svo ad peir rispi ekki hver adra ad 6porfu vid

samsetningu 4 grillinu.

2.3 Verkfeeri

Vié meelum ekki med ad nota rafkntna skrifuvél vid samsetninguna.
Snuningsatakid gaeti rispad hudina af malminum. Nota aetti venjulegt
skruafjarn. Athugio vandlega hvort ad skrufjarnid passi rétt i skrafuhausinn
til ad fordast ad skemma hann.

2.4 Samsetning

Fardu eftir leidbeiningunum um samsetningu, skref fyrir skref, til ad
tryggja snurdulausa samsetningu & Campingaz® grillinu. Sum skrefin {
samsetningunni maela med pvi ad 2 manneskjur komi hlutunum fyrir, til
ad koma i veg fyrir 6l vandamal. betta er gefid til kynna med eftirfarandi
taknmynd:

X

Nu er grillid samsett og tilbuid til ad byrja ad grilla med pér i fyrsta skipti!

NU eru bara 6rfa skref eftir til ad ljuka undirbtningnum & grillinu:

1. Tengdu gasid. Sja kafla 3.2.

2. Settu rafhlddur i (fer eftir gerd). Sja kafla 4.2.

3. Fylltu vatnsbakkann/-bakkana med vatni eda sandi (valfrjalst) Sja kafla
5.1.

Sja ma nakveemar leidbeiningar fyrir pessi skref hér fyrir nedan:

3 - TENGING OG NOTKUN A GASI
3.1 Gaskuatur

Petta grill hefur verid stillt til ad virka med butan-, prépan- eda butan/
prétangaskugum fra 4,5 til 15 kg, med videigandi prystijafnara:

 Frakkland, Belgia, Luxemborg, Bretland, irland, Portugal, Spann,
Italia, Grikkland, Kypur:
butan 28 mbar / prépan 37 mbar.

* Holland, Tékkland, Slévakia, Ungverjaland, Slévenia, Noregur,
Svipj6d, Danmérk, Finnland, Bualgaria, Tyrkland, Rimenia, Kréatia,
Malta, Eistland, Lithaen, Lettland, Island:

batan 30 mbar / prépan 30 mbar.

* Polland:
prépan 37 mbar.

Tengdu eda skiptu um kut & vel loftreestu sveedi og aldrei nalzegt eldi,
neistum eda hitagjafa.

Haegt er ad setja gaskutinn i holfid undir grillinu og nota hann par, en
pad fer eftir haed kutsins. Sja handbok um samsetningu fyrir nanari
upplysingar.

3.2 Slanga

Nota skal grillid med sveigjanlegri sléngu sem hentar fyrir notkun med
butan-, prépan- eda butan/prépangasi. Geettu pess alltaf ad nota rétta
slongu af réttri lengd eins og tilgreint er fyrir pitt sveedi hér fyrir nedan.
Skipta verdur strax um slénguna ef hin er skemmd, sprungin eda ef
innlend 169 krefjast pess eda pegar slangan hefur nad endingartima
sinum. Ekki toga i slénguna eda gata hana. Haltu henni fiarri 6llum hlutum
grillsins sem hitna (mynd 11). Geettu pess ad sveigjanleg slanga teygist ut
venjulega an pess ad snuist upp & hana eda hun togni.

Frakkland:
Grilli er med G1/2 skrufutengi med fyrirffram uppsettu NF endastykki med
hring og innsigli.
bar af leidandi ma nota grillid med tveimur gerdum af sveigjanlegum
sléngum:
a. Sveigjanleg slanga sem er hénnud til ad tengjast vié endastykki
med hring, baedi vid grillid og vid prystijafnarann, og henni er haldid
fastri med krogum (samkvaemt stadli XP D 36-110). Radlogd lengd
sléngunnar er 1,25 m en lengdin eetti ekki ad fara yfir 1,50m.
Til ad nota grillid med sveigjanlegu slongunni XP D 36-110 (mynd. 01):
i. Renndu sveigjanlegu slénguna inn i endastykkid med hring baedi vid
grillid og prystijafnarann eins langt og hun kemst.
ii. Renndu krogunum fyrir aftan tveer fyrstu kulurnar & endastykkjunum
og hertu pa par til hersluhausinn brotnar.
iii. Gadu eftir lekum samkvaemt leidbeiningunum i kafla 3.3.

o

. Sveigjanleg slanga (samkvaemt stadlinum XP D 36-112 eda NF D
36-112) utbdin med G 1/2 r6 med skrufgangi til ad festa vid grillid og M
20x1,5 r6 med skrufgangi til ad festa vid prystijafnarann. Radl6gd lengd
sléngunnar er 1,25 m en lengdin aetti ekki ad fara yfir 1,50m.

Til ad nota grillid med sveigjanlegri sldngu XP D 36-112 eda NF D
36-112, G 1/2 og M 20x1,5 rém (mynd 02):
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i. Losadu og fjarleegdu NF endastykkid til ad losa G 1/2 inntakstengid.

ii. Fjarleegdu innsiglio.

iii. Hertu G 1/2 skrufgangsréna & sléngunni & inntakstengid & grillinu og
M20x1,5 skrufgangsrona & Uttakstengi prystijafnarann samkvaemt
leidbeiningunum sem fylgja med sveigjanlegu sléngunni.

iv. Notadu skruflykil til ad halda inntakstenginu féstu og hertu eda losadu
um réna med 66rum skruflykli.

v. Notadu skruflykil til ad halda uUttakstenginu vid prystijafnarann fostu.

vi. Gadu eftir lekum samkvaemt leidbeiningunum i kafla 3.3.

Belgia, Lixemborg, Bretland, irland, Porttigal, Spann, italia, Kréatia,
Gri d, Holland, Tékkland, Slévakia, Ungverjaland, Slévenia,
Noregur, Svipj6d, Danmérk, Finnland, Bulgaria, Tyrkland, Rimenia,
Pélland, Kypur, Malta, Eistland, Lithaen, Lettland, Island:

Grillid kemur med hringlaga tengi. Nota skal tengié med sveigjanlegri
sléngu sem hentar fyrir notkun med butan- og prépangasi. Lengd
sléngunnar ma ekki fara yfir 1,20m.

3.3 Athugad eftir gasleka

Mikilvaegt: notadu aldrei opinn loga til ad athuga eftir gasleka.

Vertu utandyra og fjarri 6llum kveikjugjéfum. Reykingar bannadar.
Gakktu Ur skugga um ad stjornhnapparnir séu i “OFF” (slokkt) stédunni (O).
Festu prystijafnarann & gaskuatinn samkvaemt leidbeiningum hans.
Tengdu slénguna vid prystijafnarann og grillié eins og lyst er i kafla 3.2.
Notadu gaslekalausn til ad athuga hvort leki sé il stadar. Einnig getur
pu buid til pina eigin gaslekalausn med pvi ad setja 1 bolla af vatni og 1
bolla af upppvottalegi i idabrusa og blanda gaetilega saman.

(Mynd 03) Berdu lausnina & tengin eda idadu henni & pau & milli
gaskutsins/prystijafnarans/sléngunnar/grillsins.

Opnadu lokann & gaskutnum (stjérnhnapparnir & grillinu eiga ad

vera afram lokadir: “OFF” (slokkt) stada (O)). Ef loftbolur sjast i
gaslekalausninni bendir pad til gasleka.

Hzegt er ad stddva lekann med pvi ad herda 6ll tengi & sléngunni eda
med pvi ad skipta um bilada ihluti. Ekki ma nota grillid fyrr en lekinn
hefur verid stédvadur.

9. Skrufadu fyrir lokann & gaskutnum.

Mikilvaegt: Athugadu eftir leka ad minnsta kosti arlega og i hvert sinn sem
skipt er um gaskutinn.

3.4 Skipt um gaskut

. Vertu alltaf & vel loftreestu sveaedi pegar skipt er um gaskut og aldrei

nalzegt eldi, neistum eda hitagjafa.

(Mynd 04) Settu stjornhnappana i “OFF” stédu (O) og skrifadu sidan

fyrir lokann & gaskutnum.

Fjarlaegdu prystijafnarann og gakktu ur skugga um ad péttingin sé i

go6du astandi.

. Skiptu téma gaskutnum ut fyrir nyjan og settu hann & sinn stad. Settu
prystijafnarann aftur & og geettu pess ad leggja ekkert alag a slénguna.

. Athugadu eftir gasleka.

4 - RAFLQDUR FYRIR RAFRZANA IKVEIKJU OG/
EDA LYSINGU (fer eftir gerd grillsins)
4.1 Krofur um rafhlodur

Ef grillid pitt er med rafraena ikveikju parf pad 1xAA alkaliska rafhl6du.
Ef grillid pitt er med rafreena ikveikju og baklysta stjérnhnappa parf pad
4xAA alkaliskar rafhlodur.

Videigandi rafhlédur fylgja med gillinu pinu, pér til haegdarauka.

Ef grillid er ekki notad i lengri tima er eindregié meelt med ad losa
rafhléduhdlfié fra grillinu og geyma pad sé & purrum og svélum stad.

4.2 Skipt um rafhl6dur

Rafhléduholfié er undir stjornbordinu. Til ad komast ad hélfinu:

Fjarleegdu vatnsskuffurnar (mynd 05).

. Yttu 4 flipana 2 til ad losa rafhl6duhdlfid undan stjérnbordinu (mynd 06).
Settu rafhlédurnar i hélfid og lattu skautin snda eins og synt er inni i
hélfinu.

Renndu hélfinu aftur & sinn stad undir stjornbordinu. Opna hlidin &
hélfinu par sem sést i rafhlédurnar zetti ad snia ad pér pegar pu setur
holfié inn. (Mynd 07).

Athugadu hvort allt virki! Yttu & kveikjuhnappinn, eda snidu einum af
stjiornhnéppunum ef grillid er ekki med kveikjuhnapp. Pu eettir ad heyra
ikveikjukerfid mynda neista.

Varud: Ekki blanda saman gémlum og nyjum rafhlédum. Ekki blanda
saman alkaliskum, hefdbundnum (kolefni-zink) eda margnota rafhlodum.
Ekki mé& hlada einnota rafhlédur.
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4.3 Forgun a rafhl6éum

Petta takn sem ma finna & rafhlédunum pydir ad pegar pezer eru

témar skal fjarleegja rafhlddurnar ur hélfinu og sidan setja paer i

endurvinnslu eda farga peim & réttan hatt.

Ekki ma henda rafhl6dunum med venjulegu heimilissorpi, heldur
fara med paer 4 moéttokustdd (endurvinnslustdd o.s.frv.). Leitadu upplysinga
hja opinberum stofnunum. Aldrei ma fleygja rafhlédum at i nattaruna. Ekki
ma reyna ad kveikja i rafhlédum. Akvedin efni (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) sem
finnast i notudum rafhlédum geta verid heettuleg umhverfinu og heilsu
folks.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Meelt er med ad fylla vatnsskuffurnar undir stjornbordinu af vatni. Petta
er valfrjalst og ekki naudsynlegt til ad grillid pitt virki rétt. Hins vegar
meelir Campingaz® eindregid ad nota pad med vatni pvi pad hefur marga
kosti. Vatnié kemur i veg fyrir ad fitu- og matarleifar brennist inn i efnié
og dregur pannig toluvert Gr haettu & ikveikju. Uppgufunin sem verdur &
medan pu grillar hrindir einnig fra fitu. Pokk sé pessu sniduga kerfi getur
pu einfaldlega tekid éhreinu hluta grillsins Ur og pvegié ba med sapuvatni
begar timi er kominn a prif. Engin porf & ad skrubba neitt!

5.1 Undirbaningur fyrir eldun

Gakktu ur skugga um ad grillio pitt sé & flotu og laréttu yfirbordi.
Opnadu vatnsskuffuna par til hin lzesist halfa leid uti (mynd 08).
Gakktu ur skugga um ad tappinn sé rétt hertur svo ad ekkert vatn leki
ut.
. Settu venjulegt kranavatn i vatnsskuffuna, annad hvort med
medfylgjandi ilati (fer eftir gerd grillsins) eda hvada 66ru ilati sem
er. Fardu eftir radleggingunum um hversu mikid vatn ma setja i
vatnsskuffuna:
- Ef grillid pitt er med 3 adalbrennara skal fylla stéru skiffuna med 1,5L
af vatni.
- Ef grillié pitt er med 4 adalbrennara skal fylla hvora vatnsskuffuna fyrir
sig med 0,75L af vatni.
Ath.: Einnig geturdu notad medfylgjandi fitubakka sem mzelibolla, par sem
hann er pegar med réttar maelieiningar merktar & sér. Skuffurnar eru lika
med MAX merkingu sem synir hversu mikid ma fylla peer.
5. Lokadu vatnsskuffunum.
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5.2 Vatnsskuffur teemdar eftir eldun

. Opnadu vatnsskuffuna par til hun lzesist halfa leid Gti (mynd 08).

. Ef bu att grill sem hefur frampil med innbyggdri hillu parftu ad halda
tému ilati undir nidurfallinu a4dur en pu skrafar tappann fra. Fyrir

allar adrar gerdir med dyrum parf ad opna dyrnar til ad komast ad
fitubakkanum med siu inni i grind sem er fest vid dyrnar. Ef petta vantar
skal setja fitubakkann og grindina med honum undir skuffuna sem & ad
teema. (Mynd 09.)

Geettu pess ad setja siuna i bakkann med fingurgatié fram.

Fjarlaegdu tappann med pvi ad skrufa hann rangszelis (mynd 10) og
lattu afrennslid renna nidur um nidurfallid par til skuffan er alveg tom.
Endurtaktu skref 1-4 til ad teema hina vatnsskuffuna, ef vio a.

Haegt er ad taka vatnsskuffurnar alveg ur til ad prifa peer. Til ad

taka skuffurnar alveg Ur parf ad toga adeins upp & vid til ad losa um
leesingarnar sem stodva skuffurnar halfa leié og alla leid uti.

Notadu siuna til ad safna matar- og fituleifum og strjuktu peer af a4dur
en pu hellir vatninu ur ilatinu. Settu matar- og fituleifar i endurvinnsiu
samkvaemt I6gum i pinu landi.
Ath.: Einnig ma fylla vatr {

6 - GRILLID NOTAD

6.1 Fyrir notkun

Aminning: Ekki ma nota grilli fyrr en leidbeiningarnar hafa verid vandlega
lesnar. Einnig skal tryggja eftirfarandi:

« AOJ engir gaslekar séu til stadar.

(Mynd 11) Ad slangan snerti enga hluti sem gaetu hitnad.

Ad loftgdt i kerrunni séu ekki teppt, sérstaklega i hdlfinu par sem
gaskuturinn er geymdur.

Ad vatnsskuffurnar hafi verid settar rétt inn i holfin og ad peer séu rétt
stadsettar og hafi verid ytt inn eins langt og pzer komast.

A fiarlaegjanlegu InstaClean® hlutar eldholfsins hafi verid settir rétt
saman (sja kafla 8 - prif og vidhald).

(Mynd 12) A8 brennararnir séu ekki stifladir og ad ekkert sé fyrir peim
(t.d. kénguldarvefir).

6.2 Grillid notad i fyrsta skipti

begar grillid er notad i fyrsta skipti skal hita pad med alla brennara i FULL
FLOW (fullt gasfleedi) stédunni Uﬁ ) (med lokid nidri) i um pad bil 30
minutur til ad eyda allri lykt sem gaeti ordid vegna umframefnis & nyjum
hlutum.
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nar af sandi i fyrir vatn.

6.3 Kveikt a adalbrennururm og hlidarbrennara
grillsins (kveiking & hlidarbrennara gildir eingéngu
fyrir grill sem eru med hann)

Skrufadu fra gaskatnum.

- Lyftu upp lokinu & grillinu.

Gakktu ur skugga um ad stjérnhnapparnir séu i “OFF” (sl6kkt) stédunni
().

- Fyrir grill sem eru med hlidarbrennara er mégulegt ad hlidarbrennarinn
virki sjélfsteett eda med adalbrennurunum i grillinu. Geettu pess ad hlifin
yfir hlidarbrennaranum sé opin (mynd 13) adur en kveikt er & honum.
Ekki nota pénnu eda pott sem er minni en 12 cm eda steerri en 24 cm.

Ath.: Ekki halla pér yfir eldholfid pegar pu kveikir upp i grillinu!

Ef grillid er atbdid med piezo kveikibunadi:

+ Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis i FULL FLOW (fullt
gasfleedi) stéduna ( ?ﬁ ) (mynd_04).

+ Yttu strax & kveikihnappinn ( @ ) par til hann smellir.

+ Ef ekki kviknar i brennaranum eftir 4 eda 5 tilraunir skal bida i 5 minatur
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og sidan endurtaka ferlid.

Fardu eins ad til ad kveikja i hlidarbrennaranum. Snudu
stjornhnappinum vid hlidina & hlidarbrennaranum og yttu a piezo
kveikibunadinn haegra megin vid stjérnbordid vié hlidina & pessari
taknmynd (4} ).

Ef grillid er atbid med rafrenum kveikibunadi:

Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis i FULL FLOW (fullt
gasfleedi) stdduna (4 ) (mynd 04).

Yttu strax & kveikihnappinn ( @ ). Tifhlj6d eetti ad heyrast sem lata
neista myndast vié brennarann. Haltu kveikihnappinum afram niéri i
nokkrar sekundur par til eldur kviknar i brennaranum.

Ef ekki kviknar i brennaranum eftir 4 eda 5 tilraunir skal bida i 5 minatur
og sidan endurtaka ferlid.

Fardu eins ad til ad kveikja i hlidarbrennaranum. Snudu
stjornhnappinum vid hlidina & hlidarbrennaranum og yttu &4 sama
rafraena kveikibtinadinn & stjérnbordinu.

Ef grillid er utbid med sjalfvirkum Campingaz® InstaStart®
kveikibunadi:

Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis vié hlidina & FULL
FLOW (fullt gasflaedi) stédunni ( *(s ) (mynd 04). Haltu stjérnhnappinum
nidri og rafraeni kveikibunadurinn gefur fra sér tifhljod sem laetur neista
myndast vid brennarann. Pegar eldur hefur kviknad i brennaranum skal
snua stjérnhnappinum i FULL FLOW stéduna ( ’(g’) (mynd 04).

Fardu eins ad til ad kveikja i hlidarbrennaranum. Yttu & og snudu
stjornhnappinum vid hlidina & hlidarbrennaranum.

ATH.: Ef ekki kviknar i brennaranum eda hlidabrennaranum eftir um pad
bil 10 sekundur skal bida i 5 minutur og endurtaka sidan ferlid.

Pegar buid er ad kveikja upp i fyrsta adalbrennaranum er haegt ad kveikja

upp i 68rum brennara & tvo vegu:

1. Endurtaktu kveikiferlid sem lyst er hér & undan

2. Kveiktu upp i brennaranum hzegra eda vinstra megin vid kveikta
brennarann med pvi ad stilla stjornhnappinn i FULL FLOW stéduna ( # )
og lata eldinn berast pannig & milli.

6.4 Handvirk ikveikja

Ef piezo eda rafraeni kveikibiinadurinn virka ekki er hagt ad kveikja
handvirkt upp i grillinu.

Lyftu upp lokinu & grillinu.

Gakktu ur skugga um ad stjornhnapparnir séu i “OFF” (slokkt) stodunni
O

M=

Fjarleegdu grillgrindina og plétuna

Kveiktu & eldspytu og berdu hana upp ad brennaranum sem & ad
kveikja upp i.

Yttu & stjornhnappinn og snidu honum rangseelis i FULL FLOW
stoéduna ( ‘(s ).

. Settu grillgrindina og pl6tuna aftur & sinn stad. Notadu ofnhanska.

6.5 Slokkt i grillinu

a. Adalbrennarar
(Mynd 04) Settu stjornhnappana i “OFF” st6du (O) og skrufadu sidan fyrir
lokann & gaskutnum.

o o spo

b. Hlidarbrennari (ef hann er til stadar i grillinu)

(Mynd 04) Settu stjornhnappinn fyrir hlidarbrennarann i “OFF” stédu
(O) og skrufadu sidan fyrir lokann & gaskutnum ef ekki er verid ad nota
adalbrennara grillsins lengur.

6.6. Lysing stjérnbordsins (adeins i akvednum
gerdum)

Stjornhnapparnir med InstaStart®adgerd lysast upp um leid og
stjornhnappnum er snid til ad stjérna gasfleedinu.

Ef pad & ad vera slokkt & grillinu gefur lysingin lika til kynna ad lokinn &
stjornhnappinum sé enn opin og synir pannig ad ekki hafi verid slokkt rétt
4 honum.

Ath.: Lysingin gefur ekki til kynna ad gas eda logi séu til stadar.

Ekki er haegt ad skipta um LED ljésin.

7 - ELDUNARUPPLIFUN

Pegar pu hefur kveikt upp i grillinu pinu er kominn timi til ad grilla! bad er
g60 venja ad hita grillid upp i nokkrar minutur adur en byrjad er ad grilla
matinn i pvi. Pad hjalpar lika vid ad na upp réttum hita til ad elda, eins og
pegar eldad er & pénnu eda i ofni, og kemur i veg fyrir ad maturinn festist
og tryggir stokka og bruna steikingarskorpu.

Campingaz® meelir alltaf med pvi ad nota ofnhanska vid medhdndlun &
hlutum sem gaetu hitnad mikid.

7.1 Endalausir eldunarmoguleikar

Vissir pu ad sum matveeli henta betur fyrir 6lik grillunaryfirbord?
Grillgrindur henta betur til ad grilla feitt kjot & bord vid pylsur og steikur,

og hud a fuglum. Eldun & grillgrind notar yfirleitt haerra hitastig & yfirbord
matarins, par sem hitinn berst beint fra loganum i matinn. Steypujarnid
dregur i sig hitann og eykur hann pannig ad maturinn brinast eda brennur
vid snertingu. betta myndar rendurnar sem allir vilja hafa & grilludum
steikum og pylsum. Einnig kemur pad i veg fyrir ad maturinn steikist i
eigin fitu.

Grillplétur/plancha-plétur eru hins vegar hentugri fyrir vidkveemari grillmat,

svo sem fisk, sjavarafurdir, greenmeti, dvexti eda nidurskorinn mat.
Grillplatan geislar hita stédugt fra 6llu steypujarnsyfirbordinu i matinn og
eldar og brunar hann jafnt. Logarnir snerta aldrei matinn, sem pydir lika
ad ekki er haetta a ikveikju eda kolamyndun, sem er mun hollara. Einnig
ma nota grillplétuna til ad elda fljiétandi mat eda deig, svo sem egg eda
poénnukdkur.

Grillid er einnig med hitagrind, par sem 6lik matveeli purfa élikan tima til
ad eldast. bad er minni grind sem er stadsett fyrir ofan adalgrindina og er
adallega notud til ad halda eldudum mat heitum, an pess ad hafa hann i
jafn miklum hita og & grillgrindinni. Petta gerir kleift ad klara ad elda mat
sem parf lengri tima. Einnig ma nota hitunargrindina sem aukagrillgrind
pegar grillid er notad eins og ofn fyrir 6beina eldun, fyrir rétti & bord vid
fyllta tomata, bakadar kartéflur eda braud.

bad er haegt ad grilla endalausan fjdlda af uppskriftum, pokk sé 6llum éliku
grindunum og plétunum sem haegt er ad f& med grillinu.

7.2 Leystu skopunargledina ur laedingi med meiri
fjolhaefni vid eldun

Skodadu Campingaz® Culinary Modular Utskiptanlegu lausnirnar til ad fa
enn meiri fjélhaefni sem neer Gt fyrir eldunaryfirbord!

Taktu einfaldlega burt innri hringinn & breytanlegu grindinni og settu i
einn af fjolmérgum grillaukahlutum fra Campingaz® Culinary Modular.
Campingaz® Culinary Modular aukahlutirnir bjéda upp a alla pa valkosti
sem grillsaelkerinn i pér girnist, svo sem pizzapénnu, Paellapénnu og
jafnvel Wokpdnnu.

7.3 Lokid uppi eda nidri? Bein og 6bein eldun

Best er ad hafa lokid & grillinu uppi pegar parf ad brina hina fullkomnu
steik eda nota Campingaz® Wok pénnuna eda elda & grillplétu/plancha.
Pegar pad er gert berst hitinn “beint” & milli fra grillgrindinni eda plétunni
i matinn. Hins vegar er lika heegt ad nota grillid eins og ofn pegar lokid
er nidri. | pvi tilfelli berst hitinn “6beint” i matinn fra heita loftinu sem er
inni i lokudu grillinu. Campingaz's® Chicken Roaster kjuklingasteikjarinn,
hitunargrindur eda snuningsspjét eru tilvalin fyrir ébeina eldun, en
vinseelast er liklega ad elda pizzu & grillinu. Notadu Campingaz® Pizza
Stone pizzasteininn til ad fa stdkka og fullkomna grillpizzu.

7.4 Haltu matnum safarikum og stokkum!

Grill er fullkomin leid til ad bua til gémsaetan mat yfir opnum eldi. En
hvernig er haegt ad halda matnum safarikum an pess ad féorna gémsaetri
skorpunni?

Campingaz® Blue Flame kerfi® myndar délitla vatnsuppgufun sem lokar
inni safann i matnum an pess ad stokka grillskorpan glatist.

Blue Flame kerfid virkar svipad og pegar mjukt braud med stokkri skorpu
er bakad og heldur grillmatnum baedi safarikum og med gédri skorpu,
hvort sem hann er grilladur eda ofnsteiktur. Geettu pess bara ad fylla
vatnsskuffurnar upp ad hamarksmerkingunni fyrir hverja notkun.

7.5 Hollari, 6ruggari og anagulegri eldamennska med
toluvert minni ikveikju i fitu- og matarleifum.

Nyja Blue Flame kerfid fra Campingaz® veitir hradari forhitun, fullkomna
hitadreifingu og téluvert minni heetti & ikveikju i fitu- og matarleifum.

Pad getur verid heettulegt pegar kviknar i fitu- og matarleifum pvi eldurinn
getur fljott ordid stjornlaus og pa parf ad slokkva i honum & annan hatt.
Einnig geta gulu logarnir sem sjast vid grillun eydilagt matinn sem verid er
ad grilla med pvi ad hafa neikvaed ahrif & bragdid. Einnig eru brennd svaedi
& grilludum mat uppspretta krabbameinsvaldandi efna.

Ny hénnun brennarans dreifir loganum & snjallan hatt undir allt
grillyfirbordid og veitir fullkomlega jafna hitadreifingu. Brennarahlifin er
innfelld i gindurnar pannig ad hlifdarlagié undir eldunaryfirbordinu er
fjarleegt. Pannig er komid i veg fyrir ad heit fita og safi safnist upp og valdi
heettulegum logum i eldholfinu. Vatn fra InstaClean® Aqua kerfinu hjalpar
enn frekar vid ad koma i veg fyrir loga.

7.6 Oparfi ad skrubba lengur!

Hin snjalla og audvelda Campingaz® InstaClean Aqua teekni er innbyggd i
grillin i pinni tegund og notar vatn til ad gera prifin eins einfold og hzegt er.
Vatn er fyllt & skuffur framan & grillinu og kemur i veg fyrir ad fitu- og
matarleifar brennist inn i efnid. Einnig hjalpar uppgufunin sem verdur
pegar grillad er med pvi ad hrinda fra fitu pannig ad fita og matarleifar
brennist ekki inn i efnid i eldhdlfinu. Pokk sé pessu sniduga kerfi getur

pu einfaldlega tekié ohreinu hluta grillsins Ur og pvegid pa pegar timi er
kominn & prif. Engin pérf & ad skribba neitt!

pad er audvelt ad teema skuffurnar af vatni med pvi ad taka tappann
einfaldlega ur. Premium og Onyx grill eru med afrennslisilat med
fjarleegjanlegri siu til ad adskilja pykka fitu svo ad pad sé enn audveldara
ad teema skuffurnar af vatni.

Fljétlegt, audvelt og tandurhreint!

8 - PRIF OG VIDHALD

Vid elskum ad grilla, en prifin eru alltaf erfid. P6 eru pau mikilvaegur hluti af
pvi ad grilla. Regluleg prif auka endingu og areidanleika fyrir Campingaz®
grillid pitt. Med InstaClean® Aqua teekninni og eftirfarandi leidbeiningum
vonumst vid til ad gera prifin & grillinu eins audveld og paegileg og haegt er:
Radlagt er ad prifa grillid reglulega (i seinasta lagi eftir ad hafa notad pad

i 4 til 5 skipti) til ad halda pvi i fullkomnu astandi. Ef pa notar grillid med
vatni er radlagt ad skipta um vatn eftir hverja notkun.

Svona 4 ad fara ad:
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Biddu eftir ad grillio pitt kolni alveg eftir notkun.

Teemdu vatnsskuffurnar eins og lyst er i kafla 5.2.

- Notadu grillbursta ar rydfriu stali til ad bursta umframleifar af grillgrindum
og plétum og settu peer annad hvort i upppvottavél eda lattu peer liggja i
sapuvatni eda blondu af hvitu ediki og vatni.

- Fjarleegdu InstaClean® hlutina (mynd 14). bokk sé InstaClean® Aqua
teekninni eetti ad naegja ad nota svamp sem rispar ekki og sapuvatn til
ad prifa hlutina.

- Skoladu og purrkadu hlutina.

Hafou i huga ad svampar sem rispa gaetu skemmt grillid.

8.1 Brennari

Gadu reglulega ad pvi hvort éhreinindi eda kénguldarvefir stifli opin &
brennurunum.

brifdu brennarann med rékum svampi (veettum upp ur vatni og
upppvottalegi). Notadu rakan stalbursta ef pess parf.

Gaettu pess ad 6ll brennaraop séu 6stiflud og purr a48ur en brennarinn er
notadur aftur. Losadu um stiflur i brennaranum med virbursta, ef pess parf.
briféu loftinntkin (mynd 12) og opin a brennaranum (mynd 15), ef pess
parf.

ATH.: Regluleg prif lengja endingartima brennarans og koma i veg fyrir
oxun sem gaeti myndast snemma vegna syruleifa fra eldamennskunni.
Hins vegar er oxun 4 grillbrennaranum edlileg.

9 - GEYMSLA

Skrufadu fyrir gaskutinn eftir notkun.

Ef grillid er geymt & lokudu geymslusveedi skal aftengja gaskutinn og
geyma hann uti.

Ef grillid er geymt uti, meelir Campingaz® eindregid med pvi ad nota
videigandi yfirbreidslu til ad verja grillid gegn vedri og 6hreinindum.

Ef ekki & ad nota grilli6 i lengri tima er radlagt ad geyma pad & purrum
og skjolseelum stad (t.d. bilskur).

Umhverfi sem flytir fyrir rydgun: syna skal sérstaka adgat ef grillid er
notad naleegt hafi. Ekki ma geyma pad uti dvarié og pad verdur ad vera
& skjolseelum og purrum stad.

9.1 Campingaz® Push2Fold hlidarbord (fer eftir gerd
grillsins)

Ef grillid pitt er med Push2Fold hlidarbord er haegt ad fella pau nidur med

pvi ad yta einfaldlega & stongina undir hlidarbordinu (mynd 16). begar pu

vilt 1ata bordin fara aftur i larétta stédu parf bara ad lyfta pvi upp og pad

lzesist & réttan stad. Lestu leidbeiningarnar um samsetningu sem fylgdu

med grillinu ef porf er & nanari upplysingum.

10 - AUKAHLUTIR

Campingaz® hefur hannad fidimarga aukahluti il ad pu getir fengid sem
mest Gt Ur grillinu pinu og til ad hjalpa pér ad elda uppahaldsréttina pina &
grillinu, gera prifin eins einféld og haegt er og til ad tryggja ad pu getir 1atid
grillié pitt endast lengur:

Naudsynjavorur fyrir grillié

brif & vernd

Premium ahéld:
Spadar, tangir o.s.frv.

Sérsnidnar yfirbreidslur

Steikarspjot

Burstar

Pizzasteinn

Grillhreinsiefni

Wok panna (sja athugasemd hér
fyrir nedan)

Hreinsiefni fyrir ry&fritt stal

Paella panna

Plancha plata

MIKILVAGT: Af 6ryggisasteedum ma ekki nota Culinary Modular Wok
ponnu (tilv. 2000014584) med grillinu pinu.

Notadu i stadinn Culinary Modular Cast Iron Wok pénnuna (tilv.
2000036961) eda Culinary Modular Mandarin Wok pénnu (tilv.
2000038449) sem er med framleidsludagsetningu fyrir oktéber 2020. Haegt
er ad finna pessar upplysingar & handfanginu.

Til ad sja allt voruurval okkar og upplysingar er haegt ad fara a
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) maelir med ad gasgrillin fra peim séu eingéngu notud
med aukahlutum og varahlutum fra Campingaz®. ADG (Campingaz®) tekur
& sig enga abyrgd vegna skemmda eda bilana sem urdu vegna notkunar &
aukahlutum og/eda varahlutum fra 68rum vorumerkjum.

11 - UMHVERFISVERND

Ekki gleyma umhverfinu! Grilli§ pitt inniheldur efni sem haegt er ad
endurheimta eda endurvinna. Ef pu vilt fleygja grillinu pinu skaltu fara med
pessi efni & mottokustod nalaegt pér og flokka umbudirnar.

Urgangur fra raf- og rafeindabunadi:
Pbetta takn merkir ad farga verdur rafmagnskerfi grillsins
E sérstaklega. Flokka verdur rafmagnsbunad grillsins og fleygja pvi
mmm & réttan hatt pegar grillid hefur lokid liftima sinum. Ekki ma fleygja
rafmagnskerfinu med 6flokkudu heimilissorpi.

Flokkun urgangs hvetur til endurnotkunar, endurvinnslu eda annars konar
endurheimtingar & endurvinnanlegum efnum i pessum urgangi. Fardu
med rafmagnskerfi grillsins & méttékustdd eda endurvinnslustod. Leitadu
rada hja opinberum yfirvéldum ef pu ert i dvissu. Aldrei ma fleygja pessum
efnum Gt i nattiruna. Ekki reyna ad brenna efnid. Akvedin heettuleg efni

i raf- og rafeindablnadi geta verid haettuleg umhverfinu og haft méguleg
neikvaed ahrif & heilsu félks.
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12 - BILANAGREINING

Vandamal

Likleg orsok / urbaetur

Ekki haegt ad kveikja upp i
brennaranum

* Ekki négu mikid gas.
brystijafnarinn virkar ekki.
Stifla i sléngu, loka, brennara eda brennaraopi.

Brennarinn ‘smellir’ eda slekkur
isér

Athugadu hvort gas berist i grillid.
Athugadu sléngutengi.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Hikstandi, dst6dugir logar

Nyr gaskutur geeti innihaldid loft. Haltu notkun afram og vandamalid hverfur.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Storir logar a yfirbordi brennarans

brystistatur rangt tengdur vid brennara. Stilltu brennarann.
Brennarinn er stifladur (t.d. konguldarvefir). brifdu brennarann.
Haféu samband vid pjénustuadila.

Loginn lagur & prystistut

Gaskuturinn er naestum pvi témur. Skiptu um gaskut og vandamalié hverfur.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Miklir logar fra uppsafnadri fitu

Of mikill hiti i grillinu: Leekkadu logann.
brifdu fitubakkann.

.

Haegt ad kveikja upp i brennurum
med eldspytu en ekki med
“PIEZO” kveikibinadinum

.

Biladur kveikihnappur, vir eda rafskaut. Athugadu tengin hja kveikisnarunni.
Athugadu astand rafskauta og tengivirs.
Haféu samband vid pjénustuadila.

Eldur i tengi * Leki i tengi.

« Skrufadu strax fyrir gaskuatinn.

¢ Haféu samband vid pjénustuadila.
Onoégur hiti « Stifladur prystistutur eda brennari.

Haféu samband vid pjonustuadila.

Eldur & bak vid stjérnhnapp

Bilun i kranaeiningu.
Slokktu a grillinu.
Haféu samband vid pjonustuadila.

Eldur undir stjérnbordi

Slékktu a grillinu.
Skrufadu fyrir gaskatinn.
Haféu samband vid pjénustuadila.
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Dzigkujemy za wybér grilla gazowego Campingaz®!

Ten produkt zostat zaproj

1y tak, aby

P! i¢ najwyzszy komfort grillowania.

Majac to na uwadze, grill zostat specjalnie zaprojektowany tak, aby

oferowa¢ nastepujgce korzysci:

— Zdrowsze, bezpieczniejsze i przyjemniejsze gotowanie dzieki konstrukcji
znacznie ograniczajgcej powstawanie rozbtyskow.

— Apetyczne positki dzigki zatrzymywaniu wilgoci wewnatrz potraw, co

zapewnia ich soczysto$¢ i chrupigcg doskonatos¢.

Rozszerzona wszechstronno$¢ gotowania pozwalajgca na kreatywno$é

podczas grillowania dzieki systemowi Culinary Modular.

— tatwe i innowacyjne czyszczenie dzieki zintegrowanej technologii
InstaClean® Aqua.

— Wydajne grillowanie dzieki palnikom w optymalnym miejscu w
potaczeniu z unikalng konstrukcjg rusztu, ktéra nie wymaga oston
palnikowych. Mniejsze straty energii ogrzewajgcej niepotrzebne czgsci
grilla i mniej czesci do czyszczenia.

— Zoptymalizowana moc, ktéra zapewnia doskonatg wydajno$¢ grillowania
i wspdfczynnik zuzycia gazu.

— Trwalo$¢ i niezawodno$¢ ze wzgledu na diugg zywotnos$c
poszczegdinych czesci i materiatow.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty gotowania, nalezy przechowywaé

te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Zalecamy, aby przed uzyciem

doktadnie zapoznac sig z dostarczonymi instrukcjami i informacjami.

Niniejsza instrukcja utatwi przygotowanie grilla do uzytkowania. Zawiera

tez przydatne informacje, dzigki ktérym mozna rozpocza¢ grillowanie w

najlepszych mozliwych warunkach.

Mamy nadzieje, ze bedziesz zadowolony z tego grilla oraz ze korzystanie

z niego przyniesie Ci tyle radosci, co nam jego projektowanie. Campingaz®

zyczy Ci wielu mitych chwil z rodzing i przyjaciétmi, ktére spedzicie razem,

korzystajac z grilla Campingaz®!

1 - WAZNE

Grill przedstawiony w tej instrukcji moze wygladac nieco inaczej niz Twoj.
llustracje stuzg jedynie do celéw poglagdowych.

Nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby

bezpi lie uz, ¢ grill i unil ¢ jego uszkodzenia:

Nie nalezy modyfikowac¢ grilla. Wszelkie modyfikacje grilla moga by¢
niebezpieczne.

Ten grill zostat zaprojektowany do normalnego uzytku prywatnego i
nie jest przeznaczony do celéw komercyjnych.

— Przed uzyciem nalezy doktadnie zapoznac¢ si¢ z instrukcjami.
— Uzywac tylko na zewnatrz.
— Zaleca sig noszenie rekawic przy montazu grilla.
— Z tym grillem nie nalezy uzywac zadnego innego zrédta paliwa niz LPG.
— Nie uzywa¢ nastawnego regulatora niskiego cisnienia. Nalezy stosowac
wytgcznie regulatory state, ktére spetniajg odpowiednie normy
europejskie.
— Aby zapewni¢ bezpieczne dziatanie grilla, nigdy nie nalezy uzywac ptyt
opiekajgcych, ktére pokrywajg 100% powierzchni gotowania.
Nalezy regularnie czysci¢ czesci przy podstawie komory spalania, aby
unikngé ryzyka zapalenia sig z nadmiaru pozostatosci ttuszczu i resztek
potraw.
W poblizu tego grilla nie nalezy przechowywac ani uzywac benzyny ani
innych fatwopalnych ptynéw lub oparéw.
— W promieniu co najmniej 60 cm wokét grilla nie powinny znajdowacé sie
zadne fatwopalne materiaty.
— W trakcie uzytkowania grill musi znajdowac sie z dala od tatwopalnych
materiatow.
Nie nalezy pozostawia¢ grilla bez nadzoru w trakcie uzytkowania.
— Nie nalezy przemieszcza¢ zapalonego grilla.
Aby zapewni¢ prawidtowe i bezpieczne dziatanie grilla, nalezy go
ustawi¢ na powierzchni. Nalezy unika¢ migkkich powierzchni, takich jak
trawa lub bfotnisty teren, poniewaz kétka obrotowe mogg zapadac sie w
ziemig i blokowac sie pod ciezarem grilla.
UWAGA: Dostepne czesci mogg si¢ bardzo nagrzewac. Zabezpieczyé
przed dostgpem matych dzieci.
— Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z pokrywa grilla, zwtaszcza podczas
uzytkowania. Nie nalezy nachyla¢ si¢ nad komorg spalania ani
powierzchnig do grillowania, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
Nie nalezy manipulowaé przy czesciach zabezpieczonych przez
producenta lub przedstawiciela producenta.
— Po uzyciu nalezy kazdorazowo zakreci¢ butle z gazem.
Jezeli urzadzenie posiada kétka: nalezy zaciggna¢ dwie dzwignie
hamulcow, aby zapobiec przemieszczaniu sie grilla.
— Jezeli poczujesz zapach gazu:
1. Zamknij zawér butli z gazem.
2. Zgas wszystkie ptomienie otwartego ognia.
3. Otworz pokrywe.
4. Jesli zapach nadal si¢ utrzymuje, patrz rozdziat 3.3 — Sprawdzanie
szczelnosci” lub niezwlocznie skontaktuj sie z lokalnym sprzedawcag
detalicznym.

2 — MONTAZ
2.1 Rozpakowywanie

Podczas otwierania/rozpakowywania grilla nalezy ostroznie korzysta¢ z
noza lub ostrza, aby nie uszkodzi¢ czesci. Kazdy element nalezy uwaznie
wyjmowac z opakowania.

2.2 Miejsce montazu

Nalezy zapewni¢ sobie wystarczajgcy ilo$¢ miejsca do montazu. Aby
zapobiec zarysowaniu i uszkodzeniom podczas rozpakowywania
grilla, zalecamy podtozenie migkkiego materiatu lub prace na migkkiej
powierzchni. Nalezy umiesci¢ wszystkie czesci w miejscu montazu tak,
aby znajdowaty si¢ w odpowiedniej odlegtosci od siebie. Dzieki czemu
nie beda sig stykac¢ i powodowac¢ niepotrzebnych zarysowan podczas
montazu.

2.3 Narzedzia

Nie zalecamy korzystania z wkretarki podczas montazu. Urzadzenie ze
wzgledu na swojg moc mogtoby uszkodzi¢ metal. Nalezy uzy¢ srubokreta
recznego. Nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy uzywany model pasuje do
gtéwki sruby, aby unikng¢ jej uszkodzenia.

2.4 Montaz

Aby montaz grilla Campingaz® przebiegat ptynnie, nalezy postepowac
Scisle wedtug dostarczonej instrukcji. W celu unikniecia komplikacji, w
przypadku niektorych krokéw instrukcja zaleca wykonywanie czynnosci
przez dwie osoby. Wskazuje to nastepujgcy piktogram:

X

Grill jest teraz zmontowany i prawie gotowy do przygotowania pierwszego
positku!

Jeszcze tylko kilka krokéw i montaz bedzie zakonczony:

1. Podtgczy¢ urzadzenie do zrodta gazu. Patrz rozdziat 3.2.

2. Wiozy¢ baterie (w zaleznosci od modelu). Patrz rozdziat 4.2.

3. Napetni¢ tacki woda/piaskiem (opcjonalnie) Patrz rozdziat 5.1.
Szczegdtowe informacje dotyczace kazdego z krokdéw znajdujg sig ponizej:

3 — PODLACZANIE | KORZYSTANIE Z GAZU
3.1 Butla gazowa

Ten grill jest przeznaczony do pracy z butlami o wadze od 4,5 do 15 kg
zawierajacymi butan, propan lub butan/propan z odpowiednim regulatorem
niskiego ci$nienia:

« Francja, Belgia, Luksemburg, Wielka Brytania, Irlandia, Portugalia,
Hiszpania, Wiochy, Grecja, Cypr:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

* Holandia, Czechy, St ja, Wegry, Sk Norwegia, j
Dania, Finlandia, Butgaria, Turcja, Rumunia, Chorwacja, Malta,
Estonia, Litwa, Lotwa, Islandia:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

* Polska:
propan 37 mbar.

Nalezy zawsze poditgcza¢ lub wymieniaé butle w dobrze wentylowanym
miejscu, nigdy w poblizu ptomieni, iskier lub zrédta ognia.

Mozliwo$¢ umieszczenia i uzycia butli gazowej w komorze woézka pod
grillem zalezy od wysokosci butli. Wiecej informaciji znajduje si¢ w
instrukcji montazu.

3.2 Przewdd gazowy

Grill powinien by¢ uzywany z elastycznym przewodem, ktéry nadaje sie do
stosowania z butanem, propanem lub butanem/propanem. Nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy stosowany przewdd jest wiasciwy i ma odpowiednig
diugo$¢ zgodnie z wymogami dla poszczegdlnych regionéw podanymi
ponizej. Przewod nalezy natychmiast wymienic, jesli jest uszkodzony lub
pekniety, gdy wymagajg tego przepisy krajowe lub po zakonczeniu jego
cyklu eksploatacji. Nie nalezy ciagna¢ ani przebija¢ przewodu. Nalezy
trzymac go z dala od rozgrzanych czesci grilla (rys. 11). Sprawdzi¢, czy
elastyczny przewdd rozwija sie normalnie, bez skrecania lub ciggniecia.

Francja:

Grill jest posiada gazowe ztgcze wlotowe z gwintem G1/2 wraz z

karbowang koricdwka NF i uszczelkg.

Dlatego grill moze by¢ stosowany z dwoma rodzajami przewodow

elastycznych:

a. Elastyczny przewéd mocowany do karbowanych koncéwek grilla i
bokéw regulatora, podtrzymywany za pomoca opasek zaciskowych
(zgodnie z normg XP D 36-110). Zalecana dtugo$¢ przewodu wynosi
1,25 m, przy czym nie powinien on by¢ dtuzszy niz 1,50 m.

Aby uzywac grilla z elastycznym przewodem XP D 36-110 (rys. 01):

i. Nasung¢ elastyczny przewdd maksymalnie na karbowang koncéwke
po stronie grilla i regulatora.

ii. Wsuna¢ opaski zaciskowe za dwa pierwsze karby na koricéwkach i
zacisngc je, az gtdwka ulegnie zerwaniu.
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iii. Sprawdzi¢ szczelno$¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji 3.3.

Elastyczny przewod (zgodnie z normg XP D 36-112 lub NF D 36-112)
wyposazony w nakretke z gwintem G 1/2 do mocowania z grillem oraz
nakretke z gwintem M 20 x 1,5 do mocowania z regulatorem. Zalecana
ditugo$¢ przewodu wynosi 1,25 m, przy czym nie powinien on by¢

by¢ skierowana w strong uzytkownika. (Rys. 07).

5. Sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata. Nacisng¢ przycisk zapalnika, a jesli
go nie ma, przekreci¢ jedno z pokretet. Powiniene$ ustysze¢ dzwigk
iskrzenia.

Uwaga: Nie nalezy miesza¢ starych i nowych baterii. Nie nalezy miesza¢

baterii alkalicznych, standardowych (weglowo-cynkowych) i akumulatoréw.

diuzszy niz 1,50 m.

Aby uzywac grilla z elastycznym przewodem XP D 36-112 lub NF D

36-112, nakretkami G 1/2i M 20 x 1,5 (rys. 02):

i. Poluzowac¢ i zdja¢ karbowang koricowke NF, aby uwolni¢ ztgcze
wlotowe G 1/2.

ii. Zdja¢ uszczelke.

iii. Dokreci¢ znajdujgcg sie na przewodzie nakretke z gwintem G 1/2 na
ztgczu wlotowym grilla, a nakretke M20 x 1,5 na zlgczu wylotowym
regulatora, zgodnie z instrukcjami dostarczonymi z elastycznym
przewodem.

iv. Za pomocg klucza przytrzymac¢ ztacze wlotowe grilla i dokreci¢ lub
poluzowa¢ nakretke z gwintem, korzystajac z drugiego klucza.

v. Za pomocg klucza przytrzymac ztgcze wylotowe regulatora.

vi. Sprawdzi¢ szczelno$¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji 3.3.

Nie nalezy tadowac baterii, ktére nie sg do tego przeznaczone.

4.3 Utylizacja baterii

Ten symbol umieszczony na bateriach oznacza, ze po

zakonczeniu eksploatacji nalezy je usung¢ z urzadzenia, a

nastepnie poddac recyklingowi lub odpowiedniej utylizacji.

Nie nalezy wyrzuca¢ baterii do kosza na $mieci, lecz zanie$¢
do punktu zbiérki (centrum recyklingu itp.). Informacje na ten temat
mozna uzyskac¢ u lokalnych wtadz. Nigdy nie nalezy wyrzucac baterii
do $rodowiska. Nie nalezy prébowac ich spali¢: obecnos$¢ niektorych
substancji (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) w zuzytych bateriach moze by¢
niebezpieczna dla $rodowiska i zdrowia ludzkiego.

5 — INSTACLEAN® AQUA

Zaleca sie, aby szuflady pod panelem sterowania byty wypetnione woda.
Jest to opcjonalne i nie jest konieczne do prawidtowego dziatania grilla.
Jednak Campingaz® zdecydowanie zaleca napetnianie ich wodg ze
wzgledu na wiele korzysci. Woda zapobiega wpalaniu sie pozostatosci
ttuszczu i resztek potraw w materiat, co znacznie ogranicza ryzyko
powstania rozbtyskéw. Niewielka ilos¢ pary powstajgca podczas
grillowania dziata réwniez jako $rodek zapobiegajacy osadzaniu sie
ttuszczu. Dzigki temu inteligentnemu systemowi, podczas czyszczenia
wystarczy wyjac zabrudzone tluszczem czesci grilla i po prostu zmy¢ je
wodg z mydtem. Szorowanie nie jest konieczne!

Belgia, Luksemburg, Wielka Brytania, Irlandia, Portugalia, Hiszpania,
Wiochy, Chorwacja, Grecja, Holandia, Czechy, Stowacja, Wegry,
Stowenia, Norwegia, Szwecja, Dania, Finlandia, Butgaria, Turcja,
Rumunia, Polska, Cypr, Malta, Estonia, Litwa, Lotwa, Islandia:

Grill jest wyposazony w ztgcze okragte. Grill powinien by¢ uzywany z
elastycznym przewodem, ktéry nadaje si¢ do stosowania z butanem i
propanem. Diugo$¢ przewodu nie powinna przekracza¢ 1,20 m.

3.3 Sprawdzanie szczelnosci
Wazne: nigdy nie uzywac otwartego ptomienia w celu sprawdzenia

szczelnosci.
1. Nalezy pracowa¢ na zewnatrz, z dala od wszelkich zrédet zaptonu. Nie 51 Przygotowanie przed gotowaniem

pali¢ tytoniu. o B . . o
2. Nalezy upewnic sie, ze pokretta kontrolne sg ustawione w pozycji 1. Nalezy jeszcze raz sprawdzi¢, czy grill jest ustawiony na ptaskiej i

poziomej powierzchni.

Otworzy¢ szuflade na wode do chwili osiagniecia pozycji blokady
posredniej (rys. 08).

. Sprawdzi¢, czy korek spustowy jest prawidtowo dokrgcony, aby unikngé
wycieku wody.

Wia¢ zwykig wode z kranu do szuflady za pomocg zatgczonego
pojemnika (w zalezno$ci od modelu) lub innego naczynia. Nalezy
przestrzegac¢ zalecanej objetosci wody w danej szufladzie:

Jedli grill posiada trzy gtéwne palniki, nalezy wla¢ do duzej szuflady
1,5 | wody.

Jesli grill ma cztery gtéwne palniki, nalezy wla¢ do kazdej z dwéch
szuflad 0,75 | wody.

Uwaga: Dla wygody mozliwe jest uzywanie zatgczonego pojemnika na
ttuszcz jako miarki, poniewaz ma on odpowiednie oznaczenia ilosci wody.
Mozna tez kierowac si¢ oznaczeniem poziomu MAX w kazdej szufladzie,
aby mie¢ pewnos¢, ze ilos¢ wody jest odpowiednia.

5. Zamkna¢ szuflady na wode.

,WYLACZONE” (O).

Zamontowac¢ regulator na butli z gazem zgodnie z jego instrukcja.

Podtgczy¢ elastyczny przewdd do regulatora i grilla zgodnie z opisem

w sekgji 3.2.

Uzy¢ odpowiedniego roztworu do sprawdzania szczelnosci. Mozliwe jest

réwniez przygotowanie wtasnego roztworu do sprawdzania szczelnosci,

mieszajgc 1 szklanke wody z 1 szklankg ptynu do mycia naczyn w

butelce z rozpylaczem.

(Rys. 03) Natozy¢ lub spryskac roztwor na potgczenia migdzy butla/

regulatorem/przewodem/grillem.

Otworzy¢ zawor butli z gazem (pokretta kontrolne powinny pozostawac

w pozycji ,WYLACZONE" (O)). Pecherzyki w roztworze do sprawdzania

szczelnosci wskazujg, ze istnieje wyciek.

. Wyciek mozna usungé, dokrecajgc lub zacie$niajgc potgczenie albo
wymieniajgc wadliwy element. Nie nalezy korzysta¢ z grilla do czasu
usuniecia wycieku.

9. Zamkng¢ zawér butli z gazem.

Wazne: Szczelnos¢ nalezy sprawdzac co najmniej raz w roku i po kazdej

wymianie butli z gazem.
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5.2 Oproéznianie szuflad na wode po zakonczeniu
gotowania

. Otworzy¢ szuflade na wode do chwili osiggniecia pozycji blokady
posredniej (rys. 08).

W przypadku modeli grilla posiadajgcych panel frontowy ze zintegrowang
potka, przed odkreceniem korka spustowego nalezy umiesci¢ pod

nim zapasowy pojemnik. W przypadku wszystkich pozostatych modeli

z drzwiczkami, nalezy otworzy¢ drzwiczki, na ktérych znajduje sie
pojemnik na tluszcz z filtrem, umieszczony w uchwycie przymocowanym
do drzwi. Jesli go nie ma, umiesci¢ pojemnik na tluszcz wraz z
uchwytem pod szuflada, ktérg chcesz opréznié. (Rys. 09.)

Upewnic sie, ze filtr zostat umieszczony w pojemniku tak, aby otwér na
palec byt skierowany do przodu.

Odkreci¢ korek spustowy w lewo (rys. 10), aby zuzyta woda sptyneta
przez otwor odprowadzajgcy az do catkowitego opréznienia.

Jezeli urzadzenie ma drugg szuflade, powtérzy¢ czynnosci 1-4.
Szuflady na wode mozna catkowicie wyjaé w celu wyczyszczenia. W
celu catkowitego wyjecia tac nalezy je lekko podnie$¢ do gory, aby
przeskoczy¢ punkty blokowania w pofozeniu posrednim i otwartym.
Przed wylaniem zuzytej wody z pojemnika uzy¢ filtra do zebrania i
usunigcia resztek potraw i gestego ttuszczu. Resztki potraw i zuzytg
wode nalezy poddawac recyklingowi zgodnie z lokalnymi przepisami.
Uwaga: Mozna tez tnic¢ flady na wode piaski

6 — KORZYSTANIE Z GRILLA

6.1 Przed rozpoczeciem korzystania z grilla

Przypomnienie: Mozna rozpoczaé¢ korzystanie z grilla dopiero po
doktadnym przeczytaniu i zrozumieniu instrukcji. Ponadto nalezy upewni¢

3.4 Wymiana butli z gazem

1. Nalezy zawsze pracowa¢ w dobrze wentylowanym miejscu, nigdy w
poblizu ptomieni, iskier lub Zrodta ognia.

(Rys. 04) Ustawi¢ pokretta kontrolne z powrotem w pozycji
JWYLACZONE” (O), a nastepnie zamkna¢ zawoér butli z gazem,
obracajgc jego pokretto.

Zdja¢ regulator i sprawdzi¢ stan uszczelki.

. Wymieni¢ pustg butle na petng, i umiesci¢ jg w odpowiednim miejscu.
Zamontowacé regulator, zwracajgc uwage, aby nie naprezac¢ przewodu.
Sprawdzanie szczelnosci.

4 — BATERIE DO ZAPALNIKA
ELEKTRONICZNEGO I/LUB OSWIETLENIA
(w zaleznosci od modelu)

4.1 Wymagania dotyczace baterii

Jezeli grill jest wyposazony w zapalnik elektroniczny, wymaga on jednej
baterii alkalicznej AA.

Jesli grill jest wyposazony w zapalnik elektroniczny i pod$wietlane pokretta
kontrolne, wymaga on czterech baterii alkalicznych AA.

Dla wygody uzytkownika w zestawie znajdujg sie odpowiednie baterie.
Jezeli grill nie jest uzywany przez diuzszy czas, zdecydowanie zaleca sie
wyjecie komory baterii z grilla i przechowywanie jej oddzielnie w suchym i
chtodnym miejscu.
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4.2 Wymiana baterii

Komora baterii znajduje si¢ pod panelem sterowania. Aby uzyskac¢ do niej sig, ze:

dostep: * nie ma wyciekéw gazu,

1. Wyja¢ szuflady na wode (rys. 05). + (rys. 11) przewdd nie dotyka zadnych elementéw, ktére moga sie

2. Nacisng¢ 2 zaczepy zwalniajgce komory baterii pod panelem sterowania rozgrzac,
(rys. 06). « otwory wentylacyjne w woézku nie sg zatkane, zwtaszcza w obudowie

3. Wiozy¢ baterie do komory zgodnie z biegunowoscig wskazang w jej grilla, gdzie znajduje sie butla gazowa, i sg catkowicie lub cze$ciowo
wnetrzu. zamkniete,

4. Wsung¢ komore z powrotem pod panel sterowania. Podczas « szuflady na wode s prawidtowo umieszczone na miejscu, znajdujg sie

umieszczania komory, jej cze$¢, w ktorej widoczne sg baterie, powinna w odpowiedniej pozycji i zostaty wsuniete do oporu,
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+ wyjmowane czesci InstaClean® komory spalania zostaty prawidtowo
zmontowane (patrz sekcja 8 — Czyszczenie i konserwacja),
+ (rys. 12) palniki nie sg zablokowane ani zatkane (np. pajeczynami).

6.2 Korzystanie z grilla po raz pierwszy

Podczas pierwszego uzycia nalezy rozgrzac grill, ustawiajgc wszystkie
palniki w pozycji PELNEGO PRZEPLYWU ( ’6 ) (przy zamknietej
pokrywie) na okoto 30 minut w celu usunigcia nieprzyjemnych zapachéw
pozostatosci powtok na nowych czesciach.

6.3 Zapalanie gtéwnych palnikéw grilla i palnika
bocznego (zapalanie palnika bocznego dotyczy
tylko modeli z takim palnikiem)

— Otworzy¢ zawdr butli z gazem.

— Otworzy¢ pokrywe grilla.

— Nalezy upewnic sig, ze pokretta kontrolne sg ustawione w pozycji
,WYLACZONE” (O).

— W przypadku modeli z bocznym palnikiem w zestawie, palnik ten
moze dziata¢ niezaleznie lub w potgczeniu z palnikami grilla. Przed
zapaleniem palnika bocznego nalezy upewni¢ sig, ze pokrywa ochronna
tego palnika jest otwarta (rys. 13). Nie nalezy uzywac patelni ani garnka
o $rednicy mniejszej niz 12 cm lub wigkszej niz 24 cm.

Uwaga: Nie wolno nachyla¢ sig nad komorg spalania przy rozpalaniu
grilla!

W przypadku grilla z zapalnikiem piezoelektrycznym:

« Nacisng¢ i obrdci¢ pokretio kontrolne w lewo, ustawiajac je w pozycji
PELNEGO PRZEPLYWU ( # ) (rys. 04).

Natychmiast nacisng¢ przycisk zaptonu ( @ ) do momentu ustyszenia
klikniecia.

Jesli palnik nie zapali sie po 4 lub 5 prébach, odczeka¢ 5 minut, a
nastepnie powtérzy¢ czynnosé.

Wykonac te same kroki w celu zapalenia palnika bocznego,
przekrecajac pokretto kontrolne obok tego palnika i naciskajgc zapalnik
piezoelektryczny znajdujacy sie po prawej stronie panelu sterowania
przy tym piktogramie (474 ).

W przypadku grilla z zapalnikiem elektronicznym:

« Nacisng¢ i obrdci¢ pokretto kontrolne w lewo, ustawiajac je w pozycji
PELNEGO PRZEPLYWU (# ) (rys. 04).

Natychmiast nacisng¢ przycisk zaptonu ( @ ). Powinienes ustyszec¢
dzwiek tykania, ktéry powoduje iskrzenie w palniku. Przytrzymac
przycisk zaptonu przez kilka sekund, az palnik si¢ zapali.

Jesli palnik nie zapali sie po 4 lub 5 prébach, odczeka¢ 5 minut, a
nastepnie powtérzy¢ czynnosé.

Wykonac te same kroki w celu zapalenia palnika bocznego,
przekrecajac pokretto kontrolne obok tego palnika i naciskajgc ten sam
zapalnik elektroniczny na panelu sterowania.

W przypadku grilla z zag iki aL y ym C
InstaStart®:

Nacisna¢ i obréci¢ pokretto w lewo, ustawiajac je przy pozycji
PELNEGO PRZEPLYWU ("(s ) (rys. 04). Przytrzymac¢ pokretto
kontrolne. Elektroniczny zapalnik bedzie wytwarzat iskry w palniku,
wydajac dzwigk tykania. Po zapaleniu palnika ustaw pokretfo kontrolne
w pozycji PELNEGO PRZEPLYWU ( *h ) (rys. 04).

Wykonac te same czynnosci, aby zapali¢ palnik boczny, naciskajac i
obracajgc pokretto kontrolne obok tego palnika.

UWAGA: Jesli palnik lub palnik boczny nie zapali si¢ po okoto 10
sekundach od wigczenia zaptonu, nalezy odczeka¢ 5 minut przed
powtdrzeniem czynnosci.

Po zapaleniu pierwszego palnika gtéwnego istniejg dwa sposoby na

zapalenie kolejnego:

1. Powtdrzy¢ czynnos$¢ zapalania opisang powyzej.

2. Ustawi¢ pokretto kontrolne w pozycji PELNEGO PRZEPLYWU ( *A )
w palniku obok juz zapalonego palnika, dzieki czemu zapali si¢ on od
ognia.

6.4 Zapton reczny

Jesli zapalnik piezoelektryczny lub elektroniczny nie dziata, mozliwe
jest rozpalenie grilla recznie.

Otworzy¢ pokrywe grilla.

Nalezy upewni¢ sig, ze pokretta kontrolne sg ustawione w pozycji
,WYLACZONE” (O).

Zdjac¢ ruszt i ptyte opiekajaca.

Zapali¢ zapatke, a nastepnie przytozy¢ ja do palnika, ktéry chcesz
rozpali¢.

Nacisng¢ pokretto kontrolne, a nastepnie przekrecic je w lewo i ustaw w
pozycji PELNEGO PRZEPLYWU (# ).

Umiescic¢ ruszt i ptyte opiekajaca z powrotem na miejscu, uzywajgc
rekawic ochronnych.
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6.5 Wygaszanie grilla

a. Gtéwne palniki
(Rys. 04) Ustawi¢ pokretta kontrolne z powrotem w pozycji ,\WYLACZONE"
(0), a nastgpnie zamkna¢ zawor butli z gazem, obracajac jego pokretto.

b. Palnik boczny (jesli model posiada taki palnik)

(Rys. 04) Ustawi¢ pokretto palnika bocznego z powrotem w pozycji
JWYLACZONE” (O), a nastepnie zamkng¢ zawér butli z gazem, jesli nie
uzywasz juz gtéwnych palnikéw grilla.

6.6 Podswietlenie panelu sterowania (tylko w
wybranych modelach)

Pokretta kontrolne z funkcjg InstaStart® podswietlg sie natychmiast po ich
obréceniu w celu otworzenia przeptywu gazu.

Oprocz tego, przy wytaczaniu grilla, pod$wietlenie sygnalizuje, ze zawor
pokretta kontrolnego jest nadal otwarty, co pozwala stwierdzi¢ wzrokowo,
ze pokretto kontrolne nie zostato przekrgcone prawidiowo.

Uwaga: Podswietlenie nie oznacza obecnosci gazu lub ptomienia.

Diody LED sg niewymienne.

7 - GOTOWANIE

Po rozpaleniu grilla nadszedt czas na gotowanie! Zaleca sie podgrzanie
grilla przez kilkanascie minut przed umieszczeniem na nim jedzenia.
Podobnie jak w przypadku smazenia na patelni lub pieczenia w piekarniku,
pomaga to w osiggnigciu odpowiedniej temperatury grillowania i zapobiega
przywieraniu jedzenia, zapewniajgc przy tym chrupigca, brazowa skdrke.
Campingaz® zawsze zaleca noszenie rekawic ochronnych podczas pracy z
elementami, ktére moga si¢ bardzo nagrzewac.

7.1 Niezliczone mozliwosci kulinarne

Czy wiesz, ze niektore potrawy lepiej przyrzadzac na okreslonych
powierzchniach do grillowania?

Ruszt lepiej nadaje sig do grillowania tlustych migs, takich jak kietbaski i
steki, a takze skory drobiowej. Poniewaz ciepto przenosi sie bezposrednio
z ptomienia do potrawy, przy gotowaniu na ruszcie temperatury na
powierzchni sg zazwyczaj wyzsze. Zeliwo pochtania i intensyfikuje ciepto,
przyrumieniajgc potrawy w punkcie styku. To sg wtasnie $lady grillowania,
ktére uwielbiamy na naszych stekach i kietbaskach. Ponadto jedzenie nie
smazy sig¢ we wiasnym ttuszczu.

Natomiast ptyty opiekajace / planche sg lepsze w przypadku
delikatniejszych grillowanych potraw, takich jak ryby, owoce morza,
warzywa, owoce czy potrawy pokrojone w kostke. Plyty opiekajace /
planche przenoszg ciepto na catej powierzchni zeliwnej na jedzenie, dzigki
czemu podgrzewaja je i zarumieniajg réwnomiernie. Plomienie nie dotykajg
potrawy, co oznacza, ze zywnos$¢ nie jest opalana rozbtyskami i nie ulega
zwegleniu, przez co jest znacznie zdrowsza. Na ptytach opiekajacych /
planchach mozna réwniez przygotowywac potrawy ptynne lub lejace, takie
jak jaja lub nalesniki.

Poniewaz rézne potrawy wymagajg réznego czasu przyrzadzania, grill
jest réwniez wyposazony w ruszt do podgrzewania. Jest to drugi, mniejszy
ruszt, ktéry znajduje sie nad gtéwnym grillem i jest uzywany gtéwnie do
podtrzymywania temperatury juz ugotowanych potraw, bez wystawiania
ich na dziatanie wysokiej temperatury na gtéwnym ruszcie. Dzieki temu
mozna bez problemu przygotowaé¢ potrawy wymagajace dtuzszego

czasu gotowania. Ruszt do podgrzewania mozna tez wykorzysta¢ jako
dodatkowg powierzchnig do grillowania, uzywajac grilla jak piekarnika do
gotowania posredniego potraw takich jak nadziewane pomidory, pieczone
ziemniaki lub pieczywo.

Dzieki réznym powierzchniom gotowania dostepnym na grillu mozna
przyrzadzac¢ potrawy wedtug niezliczonych przepisow.

7.2 Obudz swoja kreatywnos¢ w grillowaniu dzieki
rozszerzonej wszechstronnosci gotowania

Jeszcze wigkszg wszechstronno$é wykraczajacg poza powierzchnie
gotowania daja wymienne rozwigzania Campingaz® Culinary Modular!
Wystarczy wyja¢ wewnetrzny piercien zeliwnego rusztu modutowego
i wybra¢ dowolny z licznych akcesoriow Campingaz® Culinary Modular
Barbecue Accessories. Od pizzy, paelli, a nawet woka, rozwigzania
Campingaz® Culinary Modular oferujg wszelkie opcje, jakich moze
zapragng¢ amator grillowania.

7.3 Pokrywa otwarta czy zamknigta? Gotowanie
posrednie i bezposrednie

Aby wypiec idealny stek przy uzyciu Campingaz® Wok lub w trakcie
gotowania na planchy najlepiej pozostawi¢ otwartg pokrywe grilla. Dzigki
temu ciepto jest przenoszone przez ,bezposredni” kontakt miedzy potrawg
a gorgcym rusztem, plyta opiekajaca lub plancha. Mozna jednak korzysta¢
z grilla jak z piekarnika przy zamknigtej pokrywie. W takim przypadku
ciepto jest przenoszone przez ,posredni” kontakt miedzy zywnoscig a
goracym powietrzem, ktore krazy pod pokrywg. Campingaz's® Chicken
Roaster, ruszty do podgrzewania lub rozna sg idealne do posredniego
gotowania, ale ulubionym zastosowaniem jest prawdopodobnie pieczenie
pizzy na grillu. Uzyj Campingaz® Pizza Stone, aby uzyska¢ chrupigcg
pizze idealnie wypieczong na grillu.

7.4 Przyrzadzaj chrupiace i soczyste potrawy!

Grillowanie to doskonaty sposéb na przygotowanie apetycznych, pysznych
potraw na otwartym ogniu. Ale jak sprawi¢ by zywnos$¢ pozostawata
soczysta, a rownoczes$nie przyjemnie chrupata?

System zasilania Campingaz® Blue Flame generuje delikatne
odparowywanie wody, ktére zatrzymuje wilgo¢ wewnatrz potrawy, bez
pozbawiania jej chrupigcej, grillowanej skorki.

Podobnie jak w przypadku najbardziej migkkich i chrupigcych bochenkéw
chleba, system zasilania Blue Flame zapewnia chrupkos$¢ i soczysto$¢
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potraw z grilla, zaréwno pieczonych, jak i zapiekanych. Wystarczy przed
uzyciem napetni¢ szuflady wodg do wymaganego poziomu.

7.5 Zdrowsze, bezpieczniejsze i przyjemniejsze
gotowanie dzigki konstrukcji znacznie
ograniczajacej powstawanie rozblyskow

Nowy system zasilania Blue Flame od Campingaz® oferuje przyspieszone
wstepne nagrzewanie, optymalng dystrybucje ciepta i znacznie
ograniczone powstawanie rozbtyskéw dzigki specjalnej konstrukcji.
Rozbtyski moga by¢ niebezpieczne, poniewaz potrafig szybko wymknaé
sie spod kontroli i wymagaja specjalnego gaszenia. Ponadto zotte
ptomienie widoczne podczas grillowania w rzeczywistosci psujg
przyrzadzane potrawy, poniewaz negatywnie wptywajg na ich smak. Co
wiecej, zaczernione miejsca na zweglonych i grillowanych produktach z
miesa sg zrédtem substancji rakotwérczych.

Nowy palnik w odpowiednim ksztatcie rozprowadza ptomienie pod catg
powierzchnig grilla, zapewniajgc idealnie réwnomierne rozprowadzanie
ciepta. Ostona palnika jest zintegrowana z zeliwnymi rusztami, a warstwa
zabezpieczajgca palnik pod powierzchnig gotowania jest usunigta.

Dzigki temu gorgce ttuszcze i soki nie mogg gromadzi¢ sie i powodowac
niebezpiecznych rozbtyskéw w komorze spalania. Woda z systemu
InstaClean® Aqua dodatkowo pomaga w kontrolowaniu ptomieni.

7.6 Koniec z szorowaniem!

Zintegrowana z grillami serii, inteligentna i bezproblemowa technologia
Campingaz® InstaClean Aqua wykorzystuje moc wody, aby zapewni¢ jak
najprostsze czyszczenie.

Wode nalewa sig¢ do szuflad na ttuszcz wsuwanych od przodu, co
zapobiega wpalaniu sie pozostatosci ttuszczu i resztek potraw w
materiat. Ponadto niewielka ilo$¢ pary powstajgca podczas grillowania
dziata réwniez jako $rodek zapobiegajacy osadzaniu si¢ tluszczu i

nie pozwala na jego wpalenie si¢ w materiat komory spalania. Dzigki
temu inteligentnemu systemowi, podczas czyszczenia wystarczy wyjac
zabrudzone ttuszczem czesci grilla i po prostu je zmy¢. Szorowanie nie
jest konieczne!

Szuflady na tluszcz mozna oprézni¢ ze zuzytej wody, po prostu wyciagajac
korek. Modele Premium i Onyx sg wyposazone w pojemnik na zuzytg
wode zawierajgcy wyjmowany filtr, ktéry oddziela geste tluszcze, dzieki
czemu usuwanie zuzytej wody jest jeszcze tatwiejsze.

Czyszczenie jest szybkie, tatwe i doktadne!

8 — CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwielbiamy grillowa¢, ale czyszczenie nigdy nie jest przyjemnos$cia. Jest
to jednak bardzo wazny etap kazdego grillowania. Regularne czyszczenle
poprawia trwato$¢ i niezawodnos¢ grilla Camplngaz® DZIQkI naszej
technologii InstaClean® Aqua w potgczeniu z ponizszymi instrukcjami
staramy sie sprawi¢, aby czyszczenie grilla byto jak najwygodniejsze i
bezproblemowe:

Aby utrzymar': grill w idealnym stanie, zaleca sie jego regularne
czyszczenie (nie rzadZ|eJ niz po 4-5 uzyciach). W przypadku korzystania z
grilla z wodg zaleca sie wymiane wody po kazdym uzyciu.

Sposoéb postepowania:

— Po zakonczeniu grillowania zaczekaé, az grill catkowicie ostygnie.

— Oproézni¢ szuflady z wodg zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
rozdziale 5.2.

— Uzywac¢ szczotki ze stali nierdzewnej do grilla, aby usunaé
nagromadzone zabrudzenia z rusztéw i ptyt opiekajgcych, a nastepnie
umies$¢ je w zmywarce lub namocz w wodzie z mydtem lub w
jednorodnej mieszaninie biatego octu i wody.

— Wyja¢ elementy InstaClean® (rys. 14). Dzigki technologii InstaClean®
Aqua, delikatny zmywak i woda z mydtem powinny wystarczy¢, aby bez
problemu wyczysci¢ wszystkie czgsci.

— Optukac¢ i osuszy¢.

Nalezy pamieta¢, ze zmywaki $cierne moga uszkodzi¢ grill.

8.1 Palnik

Nalezy regularnie sprawdzac, czy zadne zabrudzenia ani pajeczyny nie
blokujg otworéw palnika.

Palnik nalezy czysci¢ wilgotnym zmywakiem (nasgczonym wodg i ptynem
do mycia naczyn). W razie potrzeby uzy¢ wilgotnej szczotki stalowej.
Przed ponownym uzyciem palnika nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie jego
otwory sg drozne i suche. W razie potrzeby odblokowa¢ otwory palnika
przy uzyciu szczotki drucianej.

W razie potrzeby wyczysci¢ wloty powietrza palnika (rys. 12) i otwory
palnika OP (rys. 15).

UWAGA: Regularne czyszczenie przediuza zywotno$¢ palnika i
zapobiega przedwczesnemu utlenianiu, ktére moze by¢ spowodowane
pozostatosciami kwaséw spozywczych. Jednak utlenianie palnika grilla jest
Zzjawiskiem normalnym.

9 - PRZECHOWYWANIE

Po uzyciu zamkng¢ zawdr butli z gazem, obracajac jego pokretto.
W przypadku przechowywania grilla w zamknietym pomieszczeniu,
nalezy odigczy¢ butle z gazem i przechowywac jg na zewnatrz.

W przypadku przechowywania grilla na zewnatrz, Campingaz®
zdecydowanie zaleca uzycie odpowiedniego pokrowca, aby chroni¢
grill przed warunkami pogodowymi oraz zabrudzeniami podczas

przechowywania.

Gdy grill nie jest uzywany przez diuzszy czas, zaleca sie
przechowywanie go w suchym, ostonigtym miejscu (np. w garazu).
Srodowisko sprzyjajgce korozji: Nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznos$e, jesli grill jest przechowywany nad morzem. Nie nalezy go
przechowywac na zewnatrz bez ochrony. Nalezy go przechowywac¢ w
ostonietym i suchym miejscu.

9.1 Stoliki boczne Campingaz® Push2Fold (w
zaleznosci od modelu)

Jesli grill jest wyposazony w stoliki boczne Push2Fold, mozna je opusci¢
i ztozy¢. W tym celu wystarczy nacisna¢ dzwignie pod stolikiem (rys. 16).
Aby je roztozy¢ ponownie do pozycji poziomej, nalezy podnie$¢ stolik do
gory, by samoczynnie zablokowat si¢ w tym potozeniu. W razie potrzeby
nalezy zapoznac¢ sig z instrukcjami montazu zawartymi w opakowaniu.

10 — AKCESORIA

Aby pomaéc Ci w petni wykorzysta¢ mozliwosci grilla, Campingaz®
zaprojektowat wiele akcesoriéw przydatnych w trakcie przygotowywania
wys$mienitych potraw, utatwiajgcych czyszczenie i pozwalajacych
przedtuzy¢ zywotnos¢ grilla:

Podstawowe akcesoria do

grillowania Czyszczenie i ochrona

Przybory premium:

Szpatutki, szczypce itp. Dopasowane pokrowce

Rozen Szczotki

Kamien do pizzy Akcesoria do czyszczenia grilla

Przyrzady do czyszczenia stali

Wok (patrz uwaga ponizej) nierdzewnej

Patelnia do paelli

Plancha / ptyta opiekajgca

WAZNE: Ze wzgledéw bezpieczenstwa nie nalezy uzywaé elementu
Culinary Modular Wok (nr ref. 2000014584) na tym grillu.

Zamiast tego nalezy uzywac¢ elementu Culinary Modular Cast Iron Wok (nr
ref. 2000036961) lub Culinary Modular Mandarin Wok (nr ref. 2000038449)
z datg produkcji od pazdziernika 2020 r. Informacje te mozna znalez¢ na
uchwycie.

Aby zapoznac sig z petng oferta i uzyskac¢ wiecej informacji, odwiedz
strone internetowa
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) zaleca systematyczne korzystanle ze swoich grilléw
gazowych z akcesoriami i cze$ciami zamiennymi Campingaz®. ADG
(Campingaz®) nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
lub awarie spowodowane uzyciem akcesoriéw lub czesci zamiennych
innych marek.

11 — OCHRONA SRODOWISKA

Nie zapominajmy o $rodowisku! Ten grill zawiera materiaty, ktére mozna
odzyskaé lub poddac recyklingowi. Jesli chcesz pozby¢ sig grilla, oddaj

te materiaty do punktu zbiérki odpadéw w swojej spotecznoséci i posortuj
materiaty opakowaniowe.

Odpady elektryczne i elektroniczne:
Ten symbol oznacza, ze uktad elektryczny grilla musi by¢
E\/ utylizowany selektywnie. Po zakoriczeniu okresu eksploatacji
uktad elektryczny nalezy odpowiednio zeztomowacé. Uktadu
mmm  elektrycznego nie wolno wyrzucaé wraz ze zmieszanymi
odpadami komunalnymi.
Selektywna zbiérka odpadéw sprzyja ponownemu wykorzystaniu,
recyklingowi oraz innym formom odzysku materiatéw podlegajacych
recyklingowi w tym urzadzeniu. Uktad elektryczny grilla nalezy odda¢ do
punktu zbidrki lub odzyskiwania odpadéw. W razie watpliwosci nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem lub wtadzami. Nigdy nie nalezy
wyrzuca¢ tych materiatéw do $rodowiska. Nie nalezy prébowac ich spali¢:
obecnos$¢ niektorych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym

moze by¢ szkodliwa dla $rodowiska i potencjalnie wptywaé na zdrowie
ludzkie.
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12 - ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nieprawidtowosci

Prawdopodobne przyczyny / porady

Palnik nie zapala sig

* Brak doprowadzania gazu.
Regulator nie dziata.
Przewdd, zawdr, zwezka Venturiego lub otwory palnika sg zablokowane.

Palnik wydaje nagty podmuch gazu lub
gasnie

Sprawdzi¢ doprowadzanie gazu.
Sprawdzi¢ ztgcza wezy.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Niestabilno$¢ ptomienia

Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Nowa butla moze zawiera¢ powietrze. Kontynuowa¢ korzystanie — problem zniknie samoistnie.

Duze ptomienie na powierzchni palnika

Dysza nieprawidtowo podtgczona do palnika. Wyregulowa¢ palnik.
Palnik jest zatkany (np. pajeczynami). Wyczysci¢ palnik.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Niski ptomien na strumieniu gazu

Butla gazowa jest bliska wyczerpania. Zmieni¢ butle — problem zniknie samoistnie.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Nadmierne zapalanie sie ttuszczu

Zbyt wysoka temperatura grilla: Zmniejszy¢ ptomien.
Oczyscic tace zbierajacy ttuszcz.

Palniki da sig zapali¢ za pomocg
zapalki, lecz nie za pomocg zapalnika
piezoelektrycznego

Sprawdzi¢ stan elektrody i kabla.
Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Usterka przycisku zapalnika, kabla lub elektrody. Sprawdzi¢ okablowanie zapalnika.

Ogien na ktérymkolwiek ze ztgczy

Nieszczelnos¢ ztacza.
Natychmiast wytaczy¢ doprowadzanie gazu.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Brak wytwarzania ciepta

Zatkana dysza lub palnik.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.

Ptomien za pokrettem regulacyjnym

Defekt modutu kurka.
Wytgczy¢ urzadzenie.
Skontaktowac sie z dziatem ustug posprzedazowych.

Ogien pod panelem sterowania

Wytgczy¢ urzadzenie.
Zamkna¢ butle z gazem.
Skontaktowac sig z dziatem ustug posprzedazowych.
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Dékujeme, Ze jste si vybrali plynovy gril Campingaz®!
Tento vyrobek byl navrZen tak, aby vam zajistil co nejlepsi zazitek z grilovani.

Proto je tento gril specialné uréen pro:

- Zdravéjsi, bezpecnéjsi a prijemnéjsi vareni s vyrazné mensim poctem
vzplanuti.

Lahodné vysledky zadrzenim vihkosti v potravinach, pro stavnatéjsi
vysledky a kifupavou dokonalost.

Maximalni vSestrannost, ktera podpofi vasi kreativitu pfi grilovani, diky
systému Culinary Modular.

Inovativni ¢isténi bez namahy diky integrované technologii InstaClean®
Aqua.

Efektivni grilovani zasluhou optimalizovaného umisténi hofaku

v kombinaci s jedineénym designem grilovacich rostd, u kterého
nemusite pouzivat ochranné stfisky na horaky. Nizsi ztraty energie pfi
zahfivani zbytecnych ¢asti grilu a méné &asti k Cisténi.
Optimalizovany vykon, ktery nabizi vynikajici pomér vysledku grilovani
a spotteby plynu.

Odolnost a spolehlivost diky dlouhodobym zkouskam pfislu§nych
soucasti a materialu.

Pro nejlepsi zazitek z vareni uloZte tuto priruc¢ku na bezpe¢né misto.
Pred pouzitim doporu¢ujeme, abyste si peclivé procetli uvedené pokyny
a informace.

Tato pfiru¢ka vam pomuze snadno pfipravit gril k pouZiti a poskytne
uzite¢né informace, abyste méli pfi zahajeni grilovani ty nejlepsi mozné
podminky.

Doufame, Ze vam tento gril pfinese radost a Ze se budete pfi grilovani
bavit stejné, jako jsme se bavili my pfi jeho vyvoji. Spole¢nost Campingaz®
vam preje pfijemné chvile s rodinou a prateli. Doufame, Ze k nim
pfisp&jeme vasim novym grilem Campingaz®!

1 - DULEZITE UPOZORNENI

Gril vyobrazeny v této pfiruéce mize vypadat odli$né od vaseho. Slouzi
pouze pro ilustraci.

Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny, aby se zajistilo bezpeéné
pouziti grilu a nedoslo k jeho poskozeni:

Gril neupravujte. Jakakoli uprava grilu mize byt nebezpeéna
Tento gril je uréen pro bézné soukromé pouziti a neni uréen pro
komeréni ucely.

Pred pouzitim si peclivé proctéte pokyny.

Pouzivejte pouze ve venkovnim prosttedi.

- Pfi montazi grilu doporu€ujeme pouzivat rukavice.

Nepouzivejte u tohoto grilu Zadny jiny zdroj paliva nez LPG.

Nepouzivejte nastavitelny nizkotlaky regulator. Pouzwelte pouze pevné

regulatory, které vyhovuji pfislusnym evropskym normam.

Aby se zajistil bezpecny provoz grilu, nikdy nepouzivejte taly, které

zakryvaji 100 % varné plochy.

- Pravidelné cistéte soucasti uvnitf grilovaci vany, aby nedoslo

ke vzplanuti v disledku nadmérnych zbytkl tuku a potravin.

V blizkosti tohoto grilu neskladujte ani nepouzivejte benzin ani jiné

hotlavé kapaliny.

V okruhu nejméné 60 cm kolem grilu se nesmi nachazet zadné horlavé

materialy.

- Tento gril pfi pouzivani nesmi pfijit do blizkosti hoflavych materialG.

Pokud je gril v provozu, nenechavejte jej bez dozoru.

Zapéleny gril nepremistujte.

- Aby se zajistil spravny a bezpecny provoz, musi se gril pouzivat pouze
na rovné plose. Vyhybejte se mékkym povrchim jako trava nebo blato,
protoze kole¢ka se mohou vlivem hmotnosti grilu zabofit do zemé
a zablokovat.

- UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti se mohou zahfat na velmi vysoké
teploty. Zabrarite v pfistupu malym détem.

- S vikem grilu manipulujte opatrné, zvlast kdyz se gril pouziva.
Nenaklanéjte se nad grilovaci vanu ani nad grilovaci plochu, protoze se
mohou zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Uzivatel nesmi manipulovat s ¢astmi chranénymi vyrobcem nebo

zastupcem vyrobce.

Po kazdém pouziti uzaviete plynovou lahev.

- Je-li gril vybaven kolecky, pouzijte 2 brzdové packy na koleckach, aby

se gril nepohyboval.

Pokud ucitite plyn:

Uzavfete ventil plynové lahve.

Uhaste veskery otevieny oheri.

Otevrete viko.

Pokud zapach pretrvava, viz kapitola ,3.3 — Kontrola unikajiciho

plynu“ nebo okamzité pozadejte o radu vaseho mistniho

maloobchodniho prodejce.

2 - MONTAZ
2.1 Vybaleni

P¥i otevirani/vybalovani grilu vénujte pozornost tomu, abyste neposkodili
soucasti, kdyZ pouZivate fezny nastroj nebo ¢epel noze. Opatrné vyjméte
kazdou soucast z krabice.
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2.2 Pracovni prostor

Dbejte na to, abyste méli pro montaz dostatecné velky prostor. Aby
nedoslo k poskrabani a poskozeni grilu béhem vybalovani, doporucujeme,
abyste na zem polozZili mékky material nebo pracovali na mékkém

povrchu. PolozZte vSechny soucasti na pracovni plochu a dbejte na to, aby
mezi nimi byl dostatek prostoru a sou¢asti nepfisly béhem montaze do
kontaktu a zbytecné se neposkrabaly.

2.3 Nastroje

Nedoporucujeme pouzivat pii montazi elektricky Sroubovak. PouZity
utahovaci moment by mohl strhnout kov. PouZijte ruéni Sroubovak.
Opatrné zkontrolujte, Ze pouzity model odpovida hlavé Sroubu, aby
nedoslo k jejimu poskozeni.

2.4 Montaz

Pro hladkou montéz vaseho grilu Campingaz® je nutné dodrzet krok

za krokem uvedenou pfiru¢ku k montazi. Aby nedoslo ke komplikacim,
nékteré kroky v pfiruéce k montazi doporucuji, aby manipulaci se
soucastmi provadély 2 osoby. To je oznaceno nasledujicim piktogramem:

X

Gril je nyni sestaveny a nemlzZe se dockat, az se pustite poprvé do
grilovani!

K dokonéeni pfipravy grilu uz zbyva jen nékolik kroku:

1. Pfipojte pfivod plynu. Viz kapitola 3.2.

2. Vlozte baterie (v zavislosti na modelu). Viz kapitola 4.2.

3. Naplrite zasuvky na vodu vodou/piskem (volitelné). Viz kapitola 5.1.
Podrobny postup pro kazdy z téchto kroku viz nize:

3 — PRIPOJENI A POUZITi PLYNU

3.1 Plynova lahev

Tento gril byl sefizen pro provoz s lahvemi na butan, propan nebo butan/
propan o hmotnosti od 4,5 do 15 kg s vhodnym nizkotlakym regulatorem:

 Francie, Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko,
Portugalsko, Spanélsko, Italie, Recko, Kypr:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

* Nizozemsko, Ceska republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko,
Norsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko,
Chorvatsko, Malta, Estonsko, Litva, LotySsko, Island:

butan 30 mbar / propan 30 mbar.

* Polsko:
propan 37 mbar.

Pfipojovani nebo vyménu lahve vzdy provadéjte v dobfe vétraném
prostoru, nikdy v blizkosti ohné, jisker ani zdroje tepla.

MoZnost umisténi a pouZzivani plynové lahve v prostoru voziku pod grilem
zavisi na vysce lahve. BIliz8i podrobnosti viz pfirucka k montazi.

3.2 Hadice

Gril se musi pouZivat s pruznou hadici, ktera je vhodna pro pouZiti

s butanem, propanem nebo butanem/propanem. VZdy zkontrolujte, Ze
pouzivate spravnou hadici se spravnou délkou, jak je uvedeno pro vas
region nize. Hadice se musi okamzité vyménit, je-li poSkozena, praskla,

v pfipadé, Ze to vyZaduji vnitrostatni pfedpisy, nebo na konci Zivotnosti.
Za hadici netahejte ani ji nepropichuijte. NepfibliZujte se s ni k Zadné ¢asti
grilu,ktera se zahfiva (obr. 11). Zkontrolujte, Ze se pruzna hadice norméainé
natahuje, bez krouceni nebo tahani.

Francie:

Gril je vybaven plynovou vstupni pfipojkou se zavitem G1/2 dodavanou

s nasazenou prstencovou koncovkou a tésnénim.

Proto se gril mize pouzivat se dvéma typy pruznych hadic:

a. Pruzna hadice uréena k pfipojeni na prstencové koncovky na strané
grilu i regulatoru, pevné pfidrzovana objimkami (v souladu s normou
XP D 36-110). Doporuc¢ena délka hadice je 1,25 m, ale jeji délka nesmi
prekrogit 1,50 m.

Pn pouziti grilu s pruznou hadici XP D 36-110 (obr. 01):
. Pruznou hadici nasurite co nejdal na prstencovou koncovku na strané
grilu i regulatoru.

. Zasunte objimky za dva prvni hfebeny na koncovkach a utahujte je

tak dlouho, dokud se utahovaci hlava nezastavi.

i. Zkontrolujte tésnost podle pokynu v ¢asti 3.3.

o

. Pruzna hadice (podle normy XP D 36-112 nebo NF D 36-112) vybavena
zavitovou matici G 1/2 pro pfipevnéni ke grilu a zavitovou matici M 20 x
1,5 pro pfipevnéni k regulatoru. Doporu¢end délka hadice je 1,25 m, ale
jeji délka nesmi prekrogit 1,50 m.

Pro pouZiti grilu s pruznou hadici XP D 36-112 nebo NF D 36-112,

maticemi G 1/2 a M 20 x 1,5 (obr. 02):

i. Uvolnéte a odstrarite prstencovou koncovku NF a uvolnéte vstupni
piipojku G 1/2.
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ii. Sundejte tésnéni.

iii. Pfipevnéte zavitovou matici G 1/2 na hadici na vstupni pfipojku grilu
a zavitovou matici M20 x 1,5 na vystupni pfipojku regulatoru podle
pokynu dodavanych s pruznou hadici.

iv. Pomoci klice pevné pfidrzte vstupni pfipojku grilu a druhym klicem
utahnéte nebo povolte zavitovou matici.

v. Pomoci kli¢e pevné pfidrzte vystupni pripojku regulatoru.

vi. Zkontrolujte tésnost podle pokynu v ¢asti 3.3.

Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko, Portugalsko,
Spanélsko, Italie, Chorvatsko, Recko, Nizozemsko, Ceska republika,
Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko, Norsko, Svédsko, Dansko, Finsko,
Bulharsko, Turecko, Rumunsko, Polsko, Kypr, Malta, Estonsko, Litva,
Lotyssko, Island:

Gril je vybaven kruhovou pfipojkou. Musi se pouzivat s pruznou hadici,
ktera je vhodna pro pouziti s butanem a propanem. Délka hadice nesmi
prekrocit 1,20 m.

3.3 Kontrola uniku plynu

Dulezité upozornéni: ke kontrole unikajiciho plynu nikdy nepouzivejte
otevieny ohen.

Pracujte venku, daleko od v8ech zdroju vzniceni. Nekurte.

Ujistéte se, Ze ovladaci knofliky jsou v poloze ,VYPNUTO" (O).

Na plynovou lahev nasadte regulator podle navodu.

Hadici pfipojte k regulatoru a grilu podle popisu v ¢asti 3.2.

Ke zkouSce té&snosti pouZzijte detekeni roztok. Nebo si mizete namichat
vlastni detekéni roztok tak, Ze do rozprasovaci lahve nalijete 1 $alek
vody a 1 8alek tekutého mydla a lehkym krouZivym pohybem roztok
promichate.

(Obr. 03) Naneste nebo nastfikejte roztok na spoje mezi lahvi/
regulatorem/hadici/grilem.

Otevrete ventil plynové lahve (ovladaci knofliky musi zUstat zaviené:
poloha ,VYPNUTO" (O) ). Bublinky v detek&nim roztoku signalizuji, Ze
plyn unika.

Unik mUzete zastavit utaZzenim hadicové pfipojky nebo vyménou vadné
soucasti. Az do odstranéni netésnosti se gril nesmi pouzivat.

9. Uzavrete ventil plynové lahve.

Dulezité upozornéni: Netésnosti kontrolujte nejméné jednou za rok a pfi
kazdé vyméné plynové lahve.

ahwn =

N o

g

3.4 Vyména plynové lahve

. Vzdy pracuijte v dobfe vétraném prostoru, nikdy v blizkosti ohné, jisker
nebo zdroje tepla.

. (Obr. 04) Vratte ovladaci knofliky do polohy ,VYPNUTO" (O), potom

otoc¢enim kolec¢ka uzaviete ventil plynové lahve.

Odstrarite regulator a zkontrolujte, Ze tésnici uzavér je v dobrém stavu.

Prazdné plynovou lahev nahradte novou a vloZte ji na misto. Znovu

namontujte regulator a davejte pozor, abyste nenamahali hadici.

. Zkontrolujte tésnost.

4 — BATERIE PRO ELEKTRO[\IICKI'E’
ZAPALOVANI NEBO OSVETLENI (v zavislosti
na modelu)

4.1 Pozadavek na baterie

Je-li va$ gril vybaven elektronickym zapalovanim, budete potfebovat 1 ks
alkalické baterie AA.

Je-li va$ gril vybaven elektronickym zapalovani a podsvicenymi ovladacimi
knofliky, budete potfebovat 4 ks alkalické baterie AA.

Pro vase pohodli jsou pfislusné baterie sou¢asti baleni.

Pokud gril del$i dobu nepouzivate, dirazné doporucujeme, abyste vytahli
baterii z bateriového prostoru grilu a uskladnili ji samostatné na suchém

a chladném misté.
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4.2 Vyména baterie

Bateriovy prostor je pod ovladacim panelem. Pro pfistup k nému:

. Vytahnéte zasuvky na vodu (obr. 05).

. Stisknéte 2 uvoliiovaci jazycky bateriového prostoru pod ovladacim

panelem (obr. 06).

Do bateriového prostoru vlozte baterie; dodrzte spravnou polaritu

vyznacgenou uvniti bateriového prostoru.

. Zasuiite bateriovy prostor zpatky pod ovladaci panel. Strana
bateriového prostoru, kde jsou vidét baterie, musi byt pfi vkladani
obracena smérem k vam. (Obr. 07)

. Zkontrolujte, zda vSechno funguje! Stisknéte zapalovaci tlacitko, nebo
pokud gril Zz&dné neobsahuje, otoéte jednim regulatorem. Méli byste
slyset jiskfeni zapalovaciho systému.

Upozornéni: NepouZivejte soucasné staré a nové baterie. Nepouzivejte

soucasné alkalické, standardni (uhlikovo-zinkové) nebo dobijeci baterie.

Nedobijeci baterie se nesmi dobijet.

4.3 Likvidace baterii

Tento symbol, ktery se nachazi na bateriich, znamena, Ze na
konci Zivotnosti se musi baterie vyjmout z jednotky a poté
recyklovat nebo fadné zlikvidovat.

Baterie se nesmi vyhazovat do odpadu, ale je tfeba je odnést na
sbérné misto (recyklacni stfedisko atd.). Informujte se u mistnich organt.
Baterie nikdy nevyhazujte do pfirody. NesnaZte se baterie spalovat:
pritomnost nékterych latek (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v pouzitych bateriich muze
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byt nebezpecéna pro Zivotni prostredi a lidské zdravi.

5 — INSTACLEAN® AQUA

Doporuéujeme, abyste zasuvky na vodu pod ovladacim panelem naplnili
vodou. Jde o volitelny krok a neni vyZadovany pro spravné fungovani
grilu. Spole¢nost Campingaz® véak dirazné doporuéuje pouzivat vodu,
protoZe to ma fadu vyhod. Pfidana voda brani zapékani zbytku tuku a jidel
do materidlu, a tim se vyrazné sniZuje riziko vzplanuti. Malé mnozstvi
vody v dusledku odparovani béhem grilovani pusobi také jako odpuzovac
mastnoty. AZ nastane ¢as na ¢isténi muzete diky tomuto chytrému
systému vyjmout mastné ¢asti grilu a pouze je omyt mydlovou vodou. Neni
tfeba je drhnout!

5.1 Pfiprava pred grilovanim

. Ujistéte se, ze gril stoji na pevné a rovné plose.

. Postupné otevirejte zasuvku na vodu, dokud se nedostane do zajisténé
mezipolohy (obr. 08).

. Ujistéte se, ze vypoustéci zatka je spravné zajisténa, aby nedoslo
k netésnosti.

. Vodni zasuvku napliitte béZnou kohoutkovou vodou bud pomoci
pfilozené nadoby (podle modelu). nebo jakékoli kadinky. Dodrzujte
doporuceny objem naplné pro pfislusnou vodni zasuvku:

Pokud vas gril obsahuje 3 hlavni hofaky, napliite velkou vodni
zasuvku 1,5 | vody.

- Pokud vas gril obsahuje 4 hlavni horaky, napliite kazdou vodni

zasuvku 0,75 | vody .

Poznamka: Jako praktickou pomlcku muZete pouzit pfiloZenou nadobu

na vylévani tuku jako odmérku, kterd ma vyznacené drézky pro plnici

objem. Nebo mizZete ke stanoveni spravného mnozstvi napiné pouzit
hladinu MAX vyznacenou v kazdé vodni zasuvce.

5. Zaviete vodni zasuvky.
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5.2 Vyprazdnéni vodnich zasuvek po grilovani

. Postupné otevirejte zasuvku na vodu, dokud se nedostane do zajisténé
mezipolohy (obr. 08).

. U modelt grilu s pfednim panelem s integrovanou poli¢kou pfidrzte
volnou nadobu pod vypoustéci zatkou, nez ji vySroubujete. U vSech
ostatnich modelu s dvitky oteviete dvitka, kde najdete nadobu na
odstrariovani tuku s filtrem umisténou v kolébce na dvefich. Pokud
schazi, nezapomerite pod zasuvku, kterou chcete vypustit, umistit
nadobu pro odstrariovani tuku. (Obr. 09)

. Nezapomeiite vlozit do nadoby filtr s otvorem pro prst sméfujicim
dopiedu.

. Vypoustéci zatku vysroubujte proti sméru hodinovych rucic¢ek (obr. 10)

a pockejte, az vSechna odpadni voda vytece vypoustécim otvorem.

Opakuijte kroky 1-4, abyste vypustili pfipadnou druhou vodni zasuvku.

Vodni zasuvky se daji zcela vyjmout kvili ¢isténi. Pokud chcete zasuvku

zcela vyjmout, zatlacte na ni zlehka smérem nahoru, abyste prekonali

blokovaci body v oteviené mezipoloze.

Pomoci filtru seberte a setfete zbytky potravin a hustou mastnotu a poté

zlikvidujte odpadni vodu z nadoby. Zbytky potraviny a odpadni vodu

recyklujte podle mistnich pfedpisu.

Poznamka: Misto vodou muzete také vodni zasuvky naplnit piskem.

6 — POUZIVANI GRILU

6.1 Pfed pouzitim

Pripomenuti: Gril nikdy nepouzivejte bez toho, abyste si peclivé procetli

pokyny a porozuméli jim. Kromé toho se ujistéte, ze:

* Nikde neunika plyn.

+ (Obr. 11) Hadice se nedotyka zadnych soucasti, které by se mohly silné
zahrat.

« Vétraci otvory ve voziku, zvlast v podvozku, v némz je ulozena plynova

lahev, nejsou ucpané a jsou zcela nebo ¢astecné oteviené.

Vodni zasuvky jsou spravné vliozené do pfihradky, jsou spravné

umisténé a zasunuté co nejdal.

Vyjimatelné soucasti InstaClean® uvnitf grilovaci vany jsou spravné

namontované (viz oddil 8 — Ciéténi a tdrzba).

(Obr. 12) Hofaky nejsou zakryté ani ucpané (napf. pavucinami).
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6.2 Prvni pouziti grilu

PFi prvnim pouziti gril zahfivejte pomoci vSech hofaku v poloze PLNY
PRUTOK ( *ﬁ ) (pfi zavieném viku) pfiblizné po dobu 30 minut, aby se
odstranily vSechny pachy zplisobené zbytky natérd na novych dilech.

6.3 Zapaleni hlavnich hofaku a boéniho horaku grilu
(zapalovani boéniho horaku se vztahuje pouze na
modely, které obsahuji bo€ni hofak)

Otevrete ventil plynové lahve.

- Oteviete viko.

Ujistéte se, Ze ovladaci knofliky jsou v poloze ,VYPNUTO" (O).

U modelti obsahujicich boéni hofak mize boéni hofak fungovat
nezavisle nebo spole¢né s hofaky grilu. Pfed zapalenim bo¢niho hofaku
se ujistéte, Ze je jeho ochranny kryt otevieny (obr. 13). NepouZivejte
panev nebo hrnec mensi nez 12 cm nebo vétsi nez 24 cm.

Poznamka: P¥i zapalovani grilu se nenaklanéjte nad grilovaci vanu!

71




Pokud je gril vybaven piezoelektrickym zapalovacem:

Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych rucicek do
polohy PLNY PRUTOK ( % ) (obr. 04).

Ilhned stisknéte zapalovaci tlacitko ( () ), dokud necvakne.

Pokud se horak nezapali po 4 nebo 5 pokusech, vyckejte 5 minut

a potom postup opakujte.

Stejnym zplsobem zapalte boéni hofak; otocte ovladaci knoflik vedle
boc¢niho hofaku a stisknéte piezoelektricky zapalova¢ umistény napravo
od ovladaciho panelu vedle tohoto piktogramu ( 4} ).

Pokud je gril vybaven elektronickym zapalovacem:

Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych rucicek do
polohy PLNY PRUTOK ( % ) (obr. 04).

Ilhned stisknéte zapalovaci tlacitko ( () ). Méli byste slySet tikajici zvuk
zplsobeny praskanim jisker, které se vyskytuji u horaku. Stlacujte jeste
nékolik sekund zapalovaci tlac¢itko, dokud nedojde k zapaleni hofaku.
Pokud se horak nezapali po 4 nebo 5 pokusech, vyckejte 5 minut

a potom postup opakujte.

Stejnym zplsobem zapalte boéni hofék, otoéte ovladaci knoflik vedle
boc¢niho hofaku a stisknéte stejny elektronicky zapalova¢ umistény na
ovladacim panelu.

Pokud je gril vybaven automatickym zapalovanim Campingaz®

InstaStart®:

+ Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych rucic¢ek do
polohy PLNY PRUTOK ( % ) (obr. 04). Drzte oviadaci knoflik stiageny;
elektronicky zapalovaé bude vydavat tikajici zvuk zpusobeny praskanim
jisker, které se vyskytuji u hofaku. Po zapaleni hofaku otocte ovladaci
knoflik do polohy PLNY PRUTOK ( # ) (obr. 04).

« Stejny zpusobem zapalte boéni horak; stisknéte a otoéte ovladaci
knoflik vedle bo¢niho hoféaku.

POZNAMKA: Pokud se hotak nebo boéni hofak nezapali cca po
10 sekundach b&hem zapalovani, vyckejte 5 minut a postup opakuijte.

Jakmile dojde k zapaleni prvniho z hlavnich hofak(, mizete dal3i horak

zapalit dvéma zpusoby:

1. Opakuijte postup zapalovani popsany vyse

2. Zapalte hofak nalevo nebo napravo od jiz zapaleného hofaku tak, ze
nastavite jeho ovladaci knoflik do polohy PLNY PRUTOK ( *(s ), a tim
umoznite kfizové zapaleni.

6.4 Rucni zapaleni

Pokud piezoelektrické nebo elektronické zapalovani nefunguji,
muzete gril zapalit ruéné.

Otevrete viko.

Ujistéte se, Ze ovladaci knofliky jsou v poloze ,VYPNUTO" (O).

Vyjméte grilovaci m¥izku a tal

Zapalte zapalku a potom ji pfilozte vedle hofaku, ktery chcete zapalit.
Stisknéte ovladaci knoflik a otocte ho proti sméru hodinovych rucic¢ek do
polohy PLNY PRUTOK (% ).

Pomoci ochrannych rukavic vratte mfizku a tal na misto.
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6.5 Uhaseni grilu

a. Hlavni hofaky
(Obr. 04) Vratte ovladaci knofliky do polohy ,VYPNUTO* (O), potom
otocenim kolecka uzaviete ventil plynové lahve.

b. Boéni hofak (pokud model obsahuje boéni hofak)

(Obr. 04) Vratte ovladaci knoflik bo¢niho hofaku do polohy ,VYPNUTO*
(O), potom uzaviete ventil plynové lahve, pokud uz se hlavni hofaky grilu
nepouzivaji.

6.6 Osvétleni ovladaciho panelu (pouze u vybranych
modelu)

Ovladaci knofliky s funkci InstaStart® budou osvétlené, jakmile ovladacim
knoflikem otevete pritok plynu.

Navic, pokud chcete gril vypnout, signalizuje osvétleni, Ze ventil
ovladaciho knofliku je stale otevieny, a poskytuje vizudlni informaci, Ze
ovladaci knoflik nebyl spravné vypnuty.

Poznamka: Osvétleni neznamena pfitomnost plynu nebo plamene.

LED nejsou vyménitelné.

7 — ZAZITEK Z GRILOVANI

Po zapaleni grilu je ¢as zaéit grilovat! Osvédcéuje se gril nékolik minut
predehfivat, nez na néj zacnete pokladat potraviny. Je to podobné, jako
kdyZ pfipravujete pokrmy na panvi nebo v troubé&; dosahne se tim vhodné
grilovaci teploty a potraviny se nepfilepi, takZze budou mit kiupavou,
hnédou karku.

Spole¢nost Campingaz® doporucuje, abyste vzdy pouZivali ochranné
rukavice, pokud manipulujte se sou¢astmi, které se mohou zahiat na velmi
vysokou teplotu.

7.1 Nekone¢né moznosti vareni

Veédéli jste, Ze nékteré potraviny jsou vhodnéjsi pro rlizné grilovaci povrchy
nez jiné?
Mfizky jsou vhodn pro grilovani tuénych mas, jako jsou klobasy a steak
a také k(ze na drubezi. ProtoZe teplo pfechazi z plamene ptimo do
potraviny, pfiprava na mfizce obvykle vyuziva vy$sich teplot na povrchu.
Litina pohlcuje a zesiluje Zar, takze v misté kontaktu dochazi ke zhnédnuti

nebo spaleni. To jsou stopy po grilu, které milujeme na steaku nebo
klobasce. Navic se potraviny nesmazi ve vlastnim tuku.

Na druhou stranu tal/Plancha je vhodné&jsi pro kieh¢i grilované pokrmy,
jako jsou ryby, mofské plody, zelenina, ovoce nebo potraviny nakrajené na
kostky. Tal/Plancha pfenasi teplo konzistentné z celého litinového povrchu
do potraviny, takZe dochazi k rovnomérnému grilovani a zhnédnuti.
Plameny se nikdy nedotykaji potravin, cozZ také znamend, Ze se u potravin
nevzniti tuk ani nedojde ke zuhelnaténi, takZe jsou mnohem zdravéjsi.
Tal/Planchu muZete také pouZit k pfipravé tekutéjSich nebo téstovitych
potravin, jako jsou vejce nebo palacinky.

ProtoZe doba pfipravy u potravin se razni, je gril vybaven také ohfivacim
ro$tem. To je mens$i druhy rost, ktery je umistén nad hlavnim grilem

a primarné slouzi k udrZovani teploty pokrmu, které jsou jiz hotové, bez
toho, aby byly vystaveny pfili§ velkému horku jako na hlavnim rostu. Diky
tomu stihnete pfipravit sou¢asné také potraviny, které se vafi pomaleji.
Ohfivaci rost Ize téZ pouzit jako dodate¢nou grilovaci plochu, kdyz
pouzivate gril jako troubu pro nepfimé grilovani, u jidel jako pInéna rajcata,
pecené brambory nebo chléb.

Diky véem témto riiznym povrchdm, kterymi je gril vybaven, muzZete pouZit
nekonecny pocet receptu.

7.2 Vyuzijte tuto vSestrannost a dejte kfidla své
kucharské kreativité

Pro jesté vétsi vSestrannost, ktera presahuje grilovaci povrchy,
prozkoumejte svét vyménnych feseni Campingaz® Culinary Modular!

Staci jen vytahnout vnitini kruh z litinové modulari mfizky a vioZit jeden

z rznych grilovacich dopliiki Campingaz® Culinary Modular. At jde

o pizza kamen, panev Paela, nebo dokonce panev Wok, Campingaz®
Culinary Modulars nabizeji kazdou moznost, po niz vase gurmanské srdce
zatouzi.

7.3 Oteviené nebo zaviené viko? Pfimé a nepfimé
grilovani
Kdyz chcete pfipravit perfektni steak, pouzivate wok Campingaz® nebo
vafite na talu, je lepsi nechat viko grilu oteviené. Diky tomu se teplo
pfendsi ,pfimym* kontaktem mezi potravinou a horkym rostem, talem nebo
grilovaci deskou Plancha. Pokud v8ak viko zavfete, muzete gril pouzit také
jako troubu. V takovém pfipadé se teplo prenasi ,nepfimym* kontaktem
mezi potravinou a horkym vzduchem, ktery pod vikem cirkuluje. Pecici
stojan na dribez Campingaz®, ohfivaci rosty nebo roZeri jsou skvélé pro
nepiimé vareni, ale nejoblibengj$im zplsobem vyuZiti je pfiprava pizzy na
grilu. Diky pizza kameni Campingaz® pfipravite na grilu skvélou kiupavou
pizzu.

7.4 Udrzujte jidlo St'avnaté a kiupavé!

Grilovani predstavuje skvély zpusob pfipravy neodolatelného lahodného

jidla nad otevienym ohném. Ale jak dosahnout Stavnatosti jidla bez

nutnosti vzdat se té lahodné kfupavosti?

Systém horakt Campingaz® Blue Flame se postara o $tavnatou vihkost

uvnitf potravin, aniz pfitom pfijdou o kiupavou grilovanou karku.

Obdobné jako je tomu pfi pfipravé nejmékcich a nejkiupavéjsich bochnikl

chleba, také systém horaku Blue Flame uchova $tavnatost a kiupavost

grilovaného jidla, at uz je prudce opékate nebo pecete. Staci jen pred

pouzitim naplnit vodni zasuvky na pozadovanou hladinu.

7.5 Zdravéjsi, bezpecnéjsi a prijemnéjsi vareni diky
designu snizujicimu pocet vzplanuti

Novy systém hofakua Blue Flame spole¢nosti Campingaz® nabizi zrychleny

predehfev, optimalni rozvod tepla a design snizujici pocet vzplanuti.

Vzplanuti mohou byt nebezpecna, protoZze se mohou rychle vymknout

z rukou a je tfeba je uhasit. Navic Zluté plameny, které pozorujete béhem

grilovani, vlastné kazi pfipravované jidlo a maji nepfiznivy vliv na jeho

chut. Kromé toho jsou z&ernalé oblasti na zuhelnatélém a grilované mase

zdrojem karcinogennich chemikalii.

Noveé tvarovany hotéak prakticky rozvadi plameny pod celou grilovaci

plochou a nabizi perfektné rovnomérné rozlozeni tepla. Ochrana hofaku

je integrovana do litinovych mfizek, ¢imz odpada pouZiti ochranné

vrstvy hofaku pod grilovaci plochou. Tim se zabrani hromadéni horkého

tuku a 8tavy z masa ve vané a vzniku nebezpecénych plamenu. Voda

z InstaClean® Aqua dale pomaha v ochrané pied vzplanutim.

7.6 Uz zadné drhnuti!

Chytra a prakticka technologie Campingaz® InstaClean Aqua integrovana
do vasi fady gril spoutava silu vody a zajisti, Ze ¢i$téni bude maximainé
jednoduché.

Voda se nalije do pfednich odkapavacich zasuvek na tuk, takZze nedochazi
k pfipékani zbytkt mastnoty a jidel na materialu. Malé mnozstvi vody

v disledku odparovani béhem grilovani také pusobi jako odpuzovaé
mastnosti, takZe se tuk ani necistoty nevpaluji do materialu grilovaci vany.
Az nastane ¢as na cisténi, staci diky tomuto chytrému systému vyjmout
mastné ¢asti grilu a pouze je omyt. Neni tfeba je drhnout!

K vypusténi odpadni vody ze zasuvky staci prosté vytahnout zatku.
Modely Premium a Onyx se dodavaji s nadobou na odpadni vodu, ktera
obsahuje vyjimatelny filtr pro oddéleni husté mastnoty, takze je likvidace
odpadni vody jesté pohodIngjsi.

Rychlé, bez namahy a uplné cisté!

8 — CISTENI A UDRZBA

Grilovani milujeme, ale ¢isténi je vzdycky otrava. Pfesto v8ak jde o velmi
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dulezitou fazi kazdého grilovani. Pravidelné ¢isténi prispéje k odolnosti

a spolehlivosti vaseho grilu Campingaz®. Nasim cilem je, abyste diky nasi
technologii InstaClean® Aqua v kombinaci s nasledujicimi pokyny dokazali
vycistit svij gril bez vynalozeni vét$i namahy a co nejpohodinéji:

Abyste udrzeli svdj gril v perfektnim provoznim stavu, doporu¢ujeme ho
pravidelné &istit (minimalné vzdy po 4 nebo 5 pouzitich). Pokud pouzivate
gril s vodou, doporu¢ujeme, abyste vodu ménili po kazdém pouZziti.

Jak postupovat:

Po grilovani vyckejte, az gril zcela vychladne.

Nasledné vyprazdnéte vodni zasuvky podle kapitoly 5.2.

- Pomoci nerezového kartace na grily odstrarite necistoty z grilovacich
mfizek a tall a vlozte je bud do myc¢ky nadobi, nebo je nechte macet
v nadobé naplnéné mydlovou vodou nebo smési bilého octa a vody ve
stejném poméru.

Vyjméte prvky InstaClean® (obr. 14). Diky technologii InstaClean®
Aqua by k snadnému ocisténi téchto soucasti méla stacit neabrazivni
houbi¢ka a mydlo.

Oplachnéte a osuste.

Upozoriiujeme, ze abrazivni houbi¢ky by mohly gril poskodit.

8.1 Horak

Pravidelné kontrolujte, Ze v otvorech hoféku neni necistota ani pavuciny.
Horak &istéte pomoci vihké houbicky (namocené ve vodé s pripravkem na
myti nadobi). V pfipadé potfeby pouZzijte vihky ocelovy kartac.

Pred opétovnym pouzitim hofaku se ujistéte, Ze zadné otvory nejsou
ucpané. Je-li to potieba, odstrarite prekazejici material pomoci draténého
kartace.

V pfipadé potieby vycistéte privody vzduchu hofaku (obr. 12) a otvory
hotaku OP (obr. 15).

POZNAMKA: Pravidelné &i§téni prodluzuje Zivotnost hotaku a brani

pFed¢asné oxidaci, ktera muze byt disledkem kyselych nanosu z grilovani.

Oxidace hofaku grilu je v8ak normalni jev.

9 — SKLADOVANI

Po pouziti oto¢enim kolecka uzaviete ventil plynové lahve.

Pokud gril skladujete v uzavieném prostoru, odpojte plynovou lahev
a uloZte ji venku.

Pokud skladujete gril venku, spole¢nost Campingaz® dirazné
doporuc¢uje pouzivat vhodny kryt pro ochranu grilu pfed povétrnostnimi
vlivy a necistotou béhem skladovani.

Pokud gril del$i dobu nepouzivate, doporu¢ujeme ho skladovat na
suchém, krytém misté (napf. v garazi).

Prostiedi vedouci ke korozi: obzvlastni péci je treba vénovat grilu,
pokud ho pouzivate u more; bez ochrany se nesmi skladovat venku
a musi se ulozit na suchém, krytém misté.

9.1 Boéni stolky Campingaz® Push2Fold (v zavislosti
na modelu)

Je-li vas gril vybaven boénimi stolky Push2Fold, muZete je sklopit smérem
dovnitf stlacenim packy, kterou najdete pod bo¢nim stolkem (obr. 16).
Abyste stolek znovu vyklopili do horizontalni polohy, zvednéte jej a on

se zajisti ve spravné poloze. Dal$i pokyny naleznete v pfipadé potieby

v pokynech k montéZi obsaZenych v baleni.

10 — PRISLUSENSTVI

Abyste si mohli uZivat co nejlepsiho grilovani, navrhla spole¢nost
Campingaz® fadu rizného prislusenstvi, aby vam pomohla s pfipravou
oblibenych pokrmu na grilu, usnadnila co nejvice Cisténi a aby vam gril
déle vydrzel:

Zakladni potieby pro grilovani Cisténi a ochrana

Prémiové pomUcky:
Spachtle, klesté atd.

Ochranné obaly

RozZen

Kartace

Pizza kdmen

Cistici spreje na grily

Wok (viz poznamka nize)

Cistici spreje na nerez

Panev Paella

Grilovaci deska Plancha

DULEZITE UPOZORNENI: Z bezpe&nostnich diivodl nepouzivejte

u svého grilu Culinary Modular panev Wok (ref. 2000014584).

Misto ni pouzijte Culinary Modular litinovou panev Wok (ref. 2000036961)
nebo Culinary Modular mandarinskou panev Wok (ref. 2000038449),
které maji datum vyroby novéjsi nez fijen 2020. Tuto informaci naleznete
vyznacenou na rukojeti.

Pokud si chcete prohlédnout nasi iplnou nabidku a ziskat vice
informaci, navstivte
www.Campingaz.com

Spole¢nost ADG (Campingaz®) doporuduje, abyste jeji plynové grily
pouzivali s pfislusenstvim a nahradnimi dily od spolecnosti Campingaz®.
Spole¢nost ADG (Campingaz®) nenese zadnou odpovédnost za Skody
nebo poruchy v disledku pouzivani pFislusenstvi nebo nahradnich dili od
jinych znacek.

11 — OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Nezapominejte na Zivotni prostfedi! Vas gril obsahuje materidly, které Ize
zpétné ziskat nebo recyklovat. Pokud chcete svUj gril zlikvidovat, predejte
tyto materialy do sbérného stfediska ve vasi obci a obalové materialy
roztfidte.

Elektricky a elektronicky odpad:

Tento symbol znamena, Ze elektricky systém grilu se musi

zlikvidovat samostatné. Na konci Zivotnosti se musi elektricky

systém grilu spravné sesrotovat. Elektricky systém se nesmi
mmm  Zlikvidovat se smésnym komunalnim odpadem.

Tridéni odpadli podporuje opakované pouziti, recyklaci nebo
jiné formy regenerace recyklovatelnych materialt obsazenych v tomto
odpadu. Elektricky systém grilu pfineste do sbérného stfediska pro
nakladani s odpady nebo na sbérné misto. V pfipadé nejistoty se
informujte u mistnich organu. Nikdy tyto materialy nevyhazujte do pfirody.
Nepokous$ejte se materialy spalovat; pfitomnost nékterych nebezpeénych
latek v elektrickych a elektronickych zafizenich mize poskozovat Zivotni
prostiedi a mit potencialni $kodlivé G¢inky na lidské zdravi.
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12 - RESENi PROBLEMU

ZAVADA

PRICINA

Horak se nezapaluje

Nedostate¢na dodavka plynu.
Regulator nefunguje.
Hadice, ventil, Venturiho trubice nebo otvory hofaku jsou ucpané.

Horak vybuchne nebo zhasina

Prekontrolujte dodavku plynu.
Pfekontrolujte pfipojeni hadic.
Kontaktujte servis.

Nestalé prskajici plameny

Nova lahev muze obsahovat vzduch. Pokracujte v pouzivani, problém zmizi.
Kontaktujte servis.

.

Velké plameny na povrchu horaku

Tryska je Spatné pripojena k horaku. Sefidte horak.
Horak je ucpany (napf. pavucinami). Vycistéte horak.
Kontaktujte servis.

.

Na trysce je maly plamen

.

Lahev je témér prazdna. Lahev vymérite, problém zmizi.
Kontaktujte servis.

Ohen z velkého mnozstvi tuku

Teplota grilu je pfili§ vysoka: Nizky plamen.
Vycistéte odkapavaci tacek.

Horaky Ize zapdlit sirkou, ale ne
zapalova¢em PIEZO

Nefunguijici tlacitko, draty ¢i elektroda zapalovace. Prekontrolujte kabel zapalovace.
Prekontrolujte stav elektrody a spojovaciho dratu.
Kontaktujte servis.

Oheri u jakéhokoli spoje

Unik ve spoji.
Okamzité vypnéte dodavku plynu.
Kontaktujte servis

Nedostatek tepla

Ucpana tryska nebo horak.
Kontaktujte servis.

Oheri za knoflikem ovladanim

Rozbita ovladaci jednotka.
Zarizeni vypnéte.
Kontaktujte servis.

Ohern pod panelem ovladani

Zafizeni vypnéte.
Uzavfete plynovou lahev.
Kontaktujte servis.
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Dakujeme vam, ze ste si kupili plynovy gril Campingaz®.
Vyrobok je konstruovany tak, aby vam zarucil maximalne potesenie a radost’ z grilovania.

Je teda uréeny zvlast na tieto Gcely:

- Zdravsia, bezpecnejSia a chutnejsia priprava pokrmov vdaka
konstrukcii, ktora zaru€uje vyznamne mensi plameri.

Lakavejsie pokrmy, ktoré si uchovavaji vnatornu viaénost a Stavnatost
a zéroven su dokonale chrumkavé.

Dlhodobu v&estrannost pri priprave pokrmov, ktord vam umozni rozvinut
tvorivost pri grilovani vdaka systému modulového varenia (Culinary
Modular).

Nenéro¢né a inovativne Cistenie vdaka integrovanej technolégii
InstaClean® Aqua.

Efektivne grilovanie vdaka optimalizovanému umiestneniu horakov

Vv spojeni s jedine¢nymi dizajnom mriezok na pripravu pokrmov, ktory
umoziiuje nepouzivat strieSky na horéky. Mensia strata energie pri
zahrievani potrebnych grilovacich sucasti a menej ¢asti na Cistenie.
Optimalizovany vykon ponukajci skvely pomer kvality grilovania

a spotreby plynu.

Trvacnost a spolahlivost vdaka testovaniu dlhej Zivotnosti prisluSnych
Casti a materialov.

V zaujme ¢o najlepsich vysledkov pri priprave pokrmov uschovajte tento
navod na bezpe¢nom mieste. Odpori¢ame vam, aby ste si pozorne
precitali poskytnuté pokyny a informéacie.

Tento navod vam pomoZe bez problémov pripravit gril na grilovanie

a poskytne vam uzitotné informacie, aby ste zacali s pripravou pokrmu za
najlepsich podmienok.

Dufame, Ze vam pristroj prinesie vela radosti a uZijete si pri grilovani
tolko zabavy, ako sme si my uZili pri jeho vyvoji. Spoloénost Campingaz®
vam Zela prijemny ¢as straveny s rodinou a priatelmi a dufa, Ze k nemu
prispeje aj novy gril Campingaz®!

1 - DOLEZITA POZNAMKA

Gril zobrazeny v tomto navode sa moéze lisit od vasho grilu. Obrazok ma
len ilustrativne tGcely.

Dékladne dodrziavajte tieto pokyny. Zaruéite tak bezpecnost’ pri
pouziti pristroja a predidete nepodarenému grilovaniu.

Gril sa nesmie upravovat’. Akakol'vek Gprava grilu méze byt
nebezpecna.

Gril je uréeny na bezné sikromné pouzivanie, nie na komeréné ucely.

Pred pouzitim si dokladne precitajte pokyny.

- Pouzivajte iba vo vonkajSom prostredi.

Pri zostavovani grilu sa odporti¢a nosit rukavice.

S tymto grilom nepouzivajte Ziadny iny zdroj paliva nez LPG.

- Nepouzivajte nastavitelny nizkotlakovy regulator. Pouzivajte len pevné

regulatory, ktoré splfiaju prislusné eurdpske normy.

V zaujme bezpecnej prevadzky grilu nikdy nepouzivajte platne, ktoré

pokryvaiju 100 % varnej plochy.

Pravidelne Cistite ¢asti v podstavci ohniska s cielom predist’ riziku

vznietenia pre nadmerné zvysky mastnoty a odpad z potravin.

-V blizkosti grilu neuchovavajte ani nepouzivajte benzin, ani iné horfavé

kvapaliny alebo pary.

V okruhu minimalne 60 cm okolo grilu nesmu byt Ziadne horlavé

materialy.

Ked sa gril nepouziva, musi sa uchovavat mimo dosahu horfavych

materialov.

- Giril, ktory je uvedeny do ¢innosti, nenechavajte bez dozoru.

Rozpaleny gril nepresuvaijte.

Na zaistenie spravnej a bezpecnej prevadzky sa gril musi pouzivat na

rovnom povrchu. Nestavaijte gril na mékky povrch, ako je trava alebo

blatisty terén, kedze oto¢né kolieska by mohli zapadnut do zeme a

zablokovat' sa pod hmotnostou grilu.

- UPOZORNENIE: Pristupné ¢asti sa mézu velmi zahriat. Uchovavajte

mimo dosahu malych deti.

Opatrne manipulujte s vekom grilu, najmé pocas prevadzky. Neopierajte

sa o ohnisko ani grilovaci povrch, kedze mézu byt velmi horuce.

Pouzivatel nesmie manipulovat s ¢astami, ktoré st chranené vyrobcom

alebo jeho zastupcom.

- Po kazdom pouziti zavrite ffasu s plynom.

Ak je gril vybaveny kolieskami: pouzite 2 brzdiace packy na kolieskach,

ktoré zabrania pohybu grilu.

- Ak citite plyn:

1. Zatvorte ventil plynovej flase.

2. Uhaste vsetky otvorené plamene.

3. Otvorte veko.

4. Ak zapach pretrvava, pozri kapitolu 3.3 — Kontrola Uniku plynu alebo
ihned poziadajte o radu miestneho predajcu.

2 - ZOSTAVENIE

2.1 Vybalenie

Pri otvérani/rozbalovani grilu davajte pozor na to, aby ste ostrim rezného
nastroja alebo noza neposkodili ¢asti grilu. Opatrne vyberte jednotlivé
sUcasti zo Skatule.

2.2 Pracovné miesto

Dbajte na to, aby ste mali dostatok miesta na zostavenie grilu. Aby sa

gril pri vybalovani neposkriabal a neposkodil, odporti¢ame polozit poderi
nejaky makky material alebo pracovat na méakkom povrchu. PoloZte vSetky

Casti na pracovné miesto a dbajte na to, aby medzi nimi boli dostato¢né
rozostupy. Tym sa zabrani ich vzajomnému kontaktu a zbytoénym
Skriabancom pri zostavovani.

2.3 Nastroje

Neodporuc¢ame pouzivat pri montazi elektricky skrutkova¢. Uplatneny
kratiaci moment moéZe viest k odltpeniu kovu. Treba pouzit ruény
skrutkovac. Skontrolujte, &i pouzity model zodpoveda hlave skrutky, aby
nedoslo k jej poSkodeniu.

2.4 Zostavenie

V zaujme bezproblémového zostavenia grilu Campingaz® je nutné krok za
krokom dodrzat’ postup uvedeny v navode. Aby sa predislo komplikaciam,
niektoré kroky v navode odporucaju, aby so stuc¢astami manipulovali 2
osoby. Takéto pripady s oznacené tymto piktogramom:

X

Gril je zloZeny a tesi sa na prvu grilovaciu sezénu s vami!

Zostava uz len niekolko krokov na pripravu grilu:

1. Pripojte privod plynu. Pozri kapitolu 3.2.

2. Vlozte batérie (v zavislosti od modelu). Pozri kapitolu 4.2.

3. Naplrite zasobnik(y) na vodu vodou/pieskom (volitelné) Pozri kapitolu
5.1.

Podrobnosti postupu pri jednotlivych krokoch st uvedené nizsie:

3 — PRIPOJENIE A POUZIVANIE PLYNU

3.1 Plynova flasa

Gril je upraveny tak, aby fungoval s flasami butanu, propanu alebo
propan-butanu s hmotnostou 4,5 kg aZ 15 kg a prislusnym nizkotlakovym
regulatorom:

sko, Spojené kralovstvo, irsko,
Grécko, Cyprus:

. Fr . “. L

Por Tali
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

* Holandsko, Ceska republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko,
Norsko, Svédsko, Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko,
Chorvatsko, Malta, Esténsko, Litva, LotySsko, Island:

butan 30 mbar/propan 30 mbar.

* Polsko:
propan 37 mbar.

Frasu vzdy pripajajte alebo vymienajte v dobre vetranej miestnosti, nikdy
za pritomnosti plamenia, iskier alebo zdroja tepla.

MoZznost umiestnit a pouzivat' plynovu flasu vo vozikovej ¢asti pod grilom
zavisi od vysky flase. DalSie podrobnosti najdete v navode na zostavenie
grilu.

3.2 Hadica

Gril sa ma pouzivat' s pruznou hadicou, ktora je vhodna na pouZzitie

s butdnom, propanom alebo propan-butanom. Vzdy dbaijte na to, aby

ste pouzivali spravnu hadicu spravnej dizky, ako je stanovené nizsie

pre prislusny regién. Hadica sa musi vymenit, ak je poSkodena alebo
prasknutd, ak to vyZaduju vnutrostatne predpisy alebo ak skondila jej
Zivotnost. Za hadicu netahajte a neprepichujte ju. Dbajte na to, aby bola
v dostatoénej vzdialenosti od tych ¢asti grilu, ktoré sa zahrievaju (obr. 11).
Skontrolujte, ¢i sa pruzna hadica normaine natahuje, neskrica sa a
nevytahuje.

Francuzsko:
Gril je vybaveny zavitovym privodom plynu G1/2, ktory sa dodava s vopred
namontovanou prstencovou koncovkou NF a tesnenim.
Preto sa moze pouzivat' s dvoma typmi pruznych hadic:
a) Pruzna hadica uréena na pripojenie k prstencovym koncovkam na
strane grilu aj na strane regulatora, pevne drzana objimkami (v stlade
s normou XP D 36-110). Odportéana dizka hadice je 1,25 m, nemala by
v8ak prekrocit 1,50 m.
Pouzme grilu s pruznou hadicou XP D 36-110 (obr. 01):
. Nasurite pruznu hadicu na prstencovu koncovku na grile aj na
regulatore, ako daleko to bude mozné.
. Nasunite objimky za prvé dva vystupky na koncovkach a utiahnite ich,
kym sa nepreru$i utahovacia hlavica.
i. Skontrolujte Uniky podla pokynov v ¢asti 3.3.

b) Pruzna hadica (podla normy XP D 36-112 alebo NF D 36-112) vybavena
zavitovou maticou G 1/2 na pripevnenie ku grilu a zavitovou maticou
M 20x1,5 na pripevnenie k regulatoru. Odporaé¢ana dizka hadice je
1,25 m, nemala by v8ak prekrocit 1,50 m.
Ak chcete pouZzit' gril s pruznou hadicou XP D 36-112 alebo NF D
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36-112, G 1/2 a maticami M 20x1,5 (obr. 02):

i. Uvolnite a odmontujte prstencovi koncovku NF na uvolnenie
privodovej spojky G 1/2

ii. Odoberte tesnenie.

iii. Upevnite zavitovi maticu G 1/2 na hadicu na privodovu spojku grilu
a zavitovi maticu M20x1,5 na vystupnu spojku regulatora podla
pokynov dodanych s hadicou.

iv. Pevne drzte vstupnu spojku grilu pomocou kltu¢a a druhym kltd¢om
utiahnite alebo povolte zavitovi maticu.

v. Pevne drzte vystupnu spojku regulatora pomocou kltca.

vi. Skontrolujte tniky podfa pokynov v ¢asti 3.3.

L sko, Spojené kralovstvo, irsko, Portugalsko,
Spanlelsko Taliansko, Chorvatsko, Grécko, Holandsko, Ceska
republika, Slovensko, Mad'arsko, Slovinsko, Nérsko, Svédsko,
Dansko, Finsko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko, Pol'sko, Cyprus,
Malta, Estonsko, Litva, LotySsko, Island:

Gril je vybaveny kruhovou spojkou. Ma sa pouzivat s pruznou hadicou,
ktora je vhodna na pouzitie s butdnom a propanom. DiZka hadice by
nemala prekro¢it' 1,20 m.

3.3 Kontrola uniku plynu

Délezité upozornenie: Pri kontrole Uniku plynu nikdy nepouzivajte
otvoreny plameri.

Pracujte vonku, mimo v&etkych zdrojov vznietenia. Nefajcite.
Skontrolujte, ¢i su ovladacie gombiky v polohe ,OFF* (Vypnuté) (O).
Namontujte regulator na plynovu fladu v stlade s pokynmi.

Pripojte k regulatoru a grilu hadicu podra opisu v casti 3.2.

Unik skontrolujte pomocou roztoku na skuanie Gniku plynu. Alternativne
si moZete namiesat vlastny roztok na kontrolu uniku plynu: v nadobe na
rozstrekovanie zmie$ajte 1 8alku vody s 1 Salkou tekutého prostriedku
na umyvanie riadu a jemne nadobou pretraste.

(Obr. 03) Roztok naneste alebo nastriekajte na spojenia medzi flasou/
regulatorom/hadicou/grilom.

Otvorte ventil plynovej flade (ovladacie gombiky by mali zostat
zatvorené: poloha ,OFF* (O)). Bubliny v roztoku na skusanie Uniku
plynu signalizujd tnik plynu.

Unik je mozné zastavit utiahnutim pripojenia hadice alebo vymenou
chybnych sucgasti. Kym sa Unik plynu nezastavi, gril sa nesmie pouzivat.
9. Zatvorte ventil plynovej flase.

Délezité upozornenie: Uniky plynu kontrolujte aspori raz za rok a pri
kazdej vymene plynove;j flase.
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3.4 Vymena plynovej ffase

. Vzdy pracuijte v dobre vetranej miestnosti, nikdy za pritomnosti
plamenia, iskier alebo zdroja tepla.

(Obr. 04) Vratte ovladacie gombiky do polohy ,OFF* (Vypnuté) (O)

a potom zatvorte ventil plynovej ffase otoenim ru¢ného kolieska.
Odstrarite regulator a skontrolujte, ¢i je tesniaca spojka v dobrom stave.
Nahradte prazdnu plynovu flasu plnou flasou a plnu flau namontujte
na uréené miesto. Znova namontujte regulator a davajte pri tom pozor,
aby ste netlacili na hadicu.

Skontrolujte, ¢i neunika plyn.

4 — BATERIE NA ELEKTRONICKE
ZAPALOVANIE A/ALEBO OSVETLENIE
(v zavislosti od modelu)

4.1 Poziadavka na batérie

Ak je gril vybaveny elektronickym zapalovanim, budete potrebovat’

1 alkalickl batériu typu AA.

Ak je gril vybaveny elektronickym zapalovanim a podsvietenymi
ovladacimi gombikmi, budete potrebovat 4 alkalické batérie typu AA.

V zaujme zjednodusenia postupu st vhodné batérie prilozené do Skatule
s grilom

Ak gril nebudete dlhsi ¢as pouzivat, dérazne vam odpori¢ame vytiahnut
z neho batérie a uloZit ich samostatne na suchom a chladnom mieste.
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4.2 Vymena batérie

Priecinok na batérie sa nachadza pod ovladacim panelom. Ak ho chcete

otvorit:

. Vytiahnite zasuvky na vodu (obr. 05).

. Stlacte 2 uvolfiovacie zapadky prie¢inka na batérie pod ovladacim
panelom (obr. 06).

. Vlozte batérie do priecinka. Dbajte pritom na polaritu oznacenu vnutri
prie¢inka.

. Zasunite priecinok spat na miesto pod ovladacim panelom. Bo¢na

strana priecinka, v ktorej su viditelné batérie, by mala pri vkladani

smerovat k vam. (Obr. 07)

Skontrolujte, ¢i funguje. Stlacte tlacidlo zapalovania alebo (ak ho gril

nema) otocte jeden z ovladacich gombikov. Mali by ste pocut iskrenie

zapalovacieho systému.

Upozornenie: NemieSajte staré a nové batérie. NemieSajte alkalické

a standardné (uhlikov-zinkové) batérie alebo dobijatelné akumulatory.

Nedobijatelné batérie sa nesmu znova nabijat.

4.3 Likvidacia batérii
Tento symbol na batériach znamena, Ze po skonéeni Zivotnosti sa
batérie musia vytiahnut zo zariadenia a potom recyklovat alebo
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nalezitym spésobom zneskodnit.

Batérie by sa nemali vyhadzovat do domového odpadu, ale odovzdat

na zbernom mieste (recykla¢nom stredisku a pod.). Overte si spravny
postup na miestnom obecnom urade. Nikdy nevyhadzujte batérie volne do
prirody. Nesnazte sa ich spalit: pritomnost ur¢itych latok (Hg, Pb, Cd, Zn,
Ni) v pouzitych batéridach moze byt nebezpecna pre Zivotné prostredie aj
ludské zdravie.

— INSTACLEAN® AQUA

Odporuca sa naplnit zasuvky na vodu pod ovlddacim panelom vodou.
Tento postup je volitelny, ale pre spravne fungovanie grilu nie je
nevyhnutny. Spolo¢nost Campingaz® véak dorazne odpord¢a pouzivanie
grilu s vodou, kedZe prinaSa mnohé vyhody. Pridanie vody brani zapeceniu
zvy$kov mastnoty a jedal do materidlu, ¢im sa vyznamne zniZuje riziko
vzplanutia. Malé mnozstvo pary vytvorenej pocas grilovania funguje tiez
ako odpudzova¢ mastnoty. Ked budete chciet’ gril vy¢istit, vdaka tomuto
Sikovnému systému vam postaci vytiahnut mastné Casti grilu a umyt ich
mydlovou vodou. Nemusite ni¢ drhnat!

5.1 Priprava pred varenim

. Este raz skontrolujte, ¢i gril stoji na rovhom a vodorovnom povrchu.

. Otvorte zasuvku na vodu, kym nedosiahnete strednu zablokovanu
polohu (obr. 08).

. Skontrolujte, ¢i je vypustacia zatka dobre utiahnuta, aby nedoslo k tniku
vody.

. Do zasuvky na vodu nalejte beznu vodu z kohutika. Pouzite bud’
poskytnuti nadobu (v zavislosti od modelu) alebo ini odmerku. Dodrzte
odporucany objem prislusnej zasuvky na vodu:

Ak ma gril 3 hlavné horaky, nalejte do vacsej zasuvky na vodu 1,5 |
vody.

- Ak ma gril 4 hlavné horaky, nalejte do kazdej z dvoch zasuviek na

vodu 0,75 | vody .

Poznamka: Ak chcete, moéZete ako odmerku pouzit dodanu nadobu na

odstrafiovanie mastnoty, ma na sebe drazky pre prislu§ny objem. M6Zete

tiez pouzit' Urovert MAX oznaenul na kazdej zasuvke na vodu, aby ste
skutoéne naplnili sprdvne mnoZstvo.

5. Zatvorte zasuvky na vodu.
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5.2 Vytiahnutie zasuviek na vodu po grilovani.

. Otvorte zasuvku na vodu, kym nedosiahnete strednu zablokovanu
polohu (obr. 08).

. Pri modeloch grilu s ¢elnym panelom so zabudovanou polickou
podrzte nahradni nadobu pod vypustacou zatkou a az potom zatku
odskrutkujte. Pri vSetkych ostatnych modeloch s dvierkami otvorte dolné
dvierka a odkryte nadobu na odstranenie mastnoty so zabudovanym
filtrom, umiestnenu v koliske pripojenej ku dvierkam. Ak chyba,
nezabudnite umiestnit nadobu na odstranenie mastnoty a kolisku pod
zasuvku, ktor chcete vytiahnut. (Obr. 09)

. Skontrolujte, ¢i je filter v nadobe otoceny tak, Ze otvor na prst smeruje
dopredu.

. Odstrarite vypustaciu zatku odskrutkovanim proti smeru chodu
hodinovych ruciciek (obr. 10) a nechajte odpadovu vodu vytiect cez
prislusny otvor, kym sa zasuvka Uplne nevyprazdni.

. Ak ma gril druht zasuvku, vypustite ju opat podla krokov 1 — 4.

Zasuvky na vodu sa daju Uplne vytiahnut na Cistenie. Ak chcete

zasobniky uplne vytiahnut, pohnite nimi jemne smerom nahor, aby ste

obisli blokovacie miesta v strednej a otvorenej polohe.

. Pred zneskodnenim odpadovej vody z nadoby pouzite filter na
zhromazdenie a odstranenie zvyskov potravin a hustej mastnoty. Zvysky
potravin a odpadovu vodu recyklujte podla mlestnych predplsov

Poznamka: Zasuvky na vodu mozete naplnit’
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vody.

6 — POUZITIE GRILU
6.1 Pred pouzitim

Pripomienka: Nikdy nepouzivajte griI kym si dokladne neprecitate pokyny
a neporozumlete im. Skontrolujte, ¢i:

Neunika plyn.

(Obr. 11) Hadica sa nedotyka Ziadnych sucasti, ktoré by sa mohli
zahriat.

Vetracie otvory vo voziku nie su zakryté nejakou prekazkou, a to najma
v podstavci grilu, v ktorom sa uchovava plynova flasa, a ¢i nie su uplne
alebo ciastocne uzavreté.

Cl st zasuvky na vodu spravne zasunuté do priecinka a & st spravne
umiestnené a zatlacené do maximalnej moznej vzdialenosti.
Odnimatelné Casti krytu ohniska InstaClean®su spravne zlozené (pozri
¢cast 8 — Cistenie a Udrzba).

(Obr. 12) Horak nie je zablokovany ani uzavrety prekazkami (napr.
pavucinami).

6.2 Prvé pouzitie grilu

Ked gril pouzivate prvykrat, zahrievajte ho so v8etkymi horakmi v polohe
FULL FLOW (PlIny tok) ( *6 ) (s uzavretym vekom), priblizne 30 minut

s cielom odstranit’ zapach, ktory vznika zo zvySkovej povrchovej vrstvy na
novych stcastiach.
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6.3 Zapnutim hlavnych horakov grilu a boéného
horaka (zapalovanie bo¢ného horaka je len na
modeloch, ktoré maju boény horak)

Otvorte ventil plynovej flade.

- Otvorte veko na varenie.

Skontrolujte, ¢ su ovladacie gombiky v polohe ,OFF* (Vypnuté) (O).

Pri modeloch so zahrnutym boénym horédkom sa bo¢ny horak méze
prevadzkovat nezavisle alebo v spojeni s horakmi grilu. Pred zapalenim
bo¢ného horaka sa ubezpedte, Ze je ochranny kryt bo¢ného horaka
otvoreny (obr. 13). Nepouzivajte panvicu ani hrniec mensi ako 12 cm
ani vacsi ako 24 cm.

Poznamka: Pri zapalovani grilu sa neopierajte o ohnisko.

Ak je gril vy pr K

Stlacte ovladaci gombik a otocte nim proti smeru chodu hodinovych
ruci¢iek do polohy FULL FLOW (PIny tok) ( *A ) (Obr. 04).

Ilhned stlacte tlacidlo zapalovania ( é ), kym neklapne.

Ak sa horak po 4 alebo 5 pokusoch nezapali, pockajte 5 minut a potom
pokus zopakujte.

Rovnako postupuijte pri zapalovani boéného horaka, otocte ovladaci
gombik vedla bo¢ného horéka a stl¢te piezozapalovanie umiestnené na
pravej strane ovladacieho panela vedla tohto piktogramu ( 4} ).

ovanim:

Ak je gril vybaveny elektronickym zapalovanim:

Stlacte ovladaci gombik a otocte nim proti smeru chodu hodinovych
ruci¢iek do polohy FULL FLOW (PlIny tok) ( *A ) (Obr. 04).

Ilhned stlacte tlacidlo zapalovania ( ). Mali by ste pocut tikanie, ktoré
sposobuije iskrenie v horaku. Podrzte tladidlo zapalovania stlacené
niekolko sekund, kym sa horak nezapali.

Ak sa horak po 4 alebo 5 pokusoch nezapali, pockajte 5 minut a potom
pokus zopakujte.

Rovnako postupuijte pri zapalovani boéného horaka, otocte ovladaci
gombik vedla bo¢ného horéka a stlacte to isté elektronické zapalovanie
umiestnené na ovladacom paneli.

Ak je gril vybaveny automatickym zapalovanim Campingaz®
InstaStart®:

Stlaéte ovladaci gombik a otocte nim proti smeru chodu hodinovych
ruciciek do polohy FULL FLOW (PIny tok) ( (g ) (obr. 04). Podrzte
ovladaci gombik stlaceny a elektronické zapalovanie vyvola tikanie,
ktoré sposobi iskrenie v horaku. Ked je horak zapaleny, otocte ovladaci
gombik do polohy FULL FLOW (PIny tok) (% ) (obr. 04).

Rovnako postupuijte pri zapalovani boéného horaka, stlacte ovladaci
gombik vedla bo¢ného horéaka a otoéte nim.

POZNAMKA: Ak sa horak alebo boény horak nezapali po 10 sekundach
zapalovania, pockajte 5 minut a postup zopakujte.

Ked' sa zapali prvy horak hlavnych horakov, dalsi horak je mozné zapalit

dvoma spbsobmi:

1. Zopakujte vysSie opisany postup zapalovania.

2. Zapalte horak vlavo alebo vpravo od zapaleného horaka tak, ze
nastavite jeho ovladaci gombik do polohy FULL FLOW (PlIny tok) ( *(g ),
¢o umozni krizové zapalenie.

6.4 Rucné zapalovanie

Ak piezoapalovanie alebo elektronické zapafovanie nefunguje,
mozete gril zapalit’ ruéne.

Otvorte veko na varenie.

Skontrolujte, ¢ su ovladacie gombiky v polohe ,OFF* (Vypnuté) (O).
Odstrarite mriezku na varenie a platfiu

Zapalte zapalku a potom ju postavte vedla horéka a zapalte ho.
Stlacte ovladacie tlacidlo a otoéte nim proti smeru chodu hodinovych
ruciciek, kym nebude v polohe FULL FLOW (PIny tok) ( (s ).

Polozte mriezku a platfiu spat na miesto pomocou ochrannych rukavic.

o ohON=

6.5 Zhasnutie grilu

a. Hlavné horaky
(Obr. 04) Vratte ovladacie gombiky do polohy ,OFF* (Vypnuté) (O)
a potom zatvorte ventil plynovej flade oto¢enim ruéného kolieska.

b. Boény horak (ak je bo¢ny horak suc¢ast'ou modelu)

(Obr. 04) Vratte bo¢ny gombik do polohy ,OFF* (Vypnuté) (O), potom
zavrite ventil plynovej flade, ak sa hlavné horaky mriezok uz nebudu
pouzivat.

6.6 Osvetlenie ovladacieho panela (len vo vybranych
modeloch)

Ovladacie tlacidla s funkciou InstaStart® budu osvetleng, len ¢o sa
ovladacie tlacidlo otaca, aby umoznil tok plynu.

Okrem toho, ak sa pocita s vypnutim grilu, znamena to, Ze ventil
ovladacieho gombika je stéle otvoreny a vizudlne naznacuje, Ze ovladaci
gombik nebo spravne vypnuty.

Poznamka: Osvetlenie nesignalizuje pritomnost plynu alebo plameria.
Kontrolky LED sa nedaji nahradit.

7 - PRIPRAVA POKRMOV

Ked ste pripravili gril, priSiel ¢as na grilovanie! Je vhodné nechat gril

vopred rozohriat' niekolko minut a az potom nari klast potraviny. Je to
podobny postup ako pri priprave jedla na panvici alebo v rire, ktory
pomaha primeranu teplotu pri grilovani, brani prilepeniu a zarucuje
chrumkavi a hnedd kérku.

Spolo¢nost’ Campingaz® odporuc¢a nosit’ ochranné rukavice pri kazdej
manipuldcii so su¢astami, ktoré sa mézu velmi zohriat.

7.1 Nekone¢né moznosti varenia

Vedeli ste, Ze niektoré potraviny sa lepsie hodia na rézne grilovacie
povrchy?

Mriezky sa lep$ie hodia na grilovanie tuéného masa, ako su tdeniny

a steaky, ako aj koza na hydine. KedZe teplo sa prena$a priamo

z plamefia na potraviny, priprava pokrmov na mriezke véeobecne vyuziva
vys$sie teploty na povrchu. Liatina absorbuje a zintenziviiuje teplo, zapeka
alebo pali na mieste kontaktu. Ide o ,odtlacky” gnlu ktoré milujeme na
steakoch a Udeninach. Dalej sa potraviny nesmazia vo vlastnom tuku.
Platni¢ky/Dosky (plancha) sa viac hodia na grilovanie jemnejsich
potravin, ako su ryby, morské plody, zelenina, ovocie alebo nakrajané
potraviny. Platni¢ka/doska (plancha) prenasa teplo rovnomerne z celého
liatinového povrchu do potravin a rovnomerne vari a pecie. Plamene sa
nikdy nedotknu potravin, €o znamena, Ze potraviny nie su vystavené
Ziaru &i uhliu, ¢o je ovela zdravsie. Platnicku/dosku (plancha) tiez mozete
pouzit na varenie tekutych alebo objemnejsich jedal, ako st vajcia alebo
palacinky.

KedZe priprava réznych pokrmov trva rozne dlhy ¢as, gril je vybaveny
ohrievacim ramom. Ide o mensiu druhtt mriezku, ktora je umiestnena
nad hlavnym grilom a v prvom rade sa pouziva na udrzanie teploty
prave dovarenych jedal, ktoré tak nie st vystavené vacsiemu teplu nez
na mriezke. To umoziiuje dohnat potraviny, ktoré sa varia pomalsie.
Ohrievaci ram sa da pouzit' aj ako dal$i grilovaci povrch pri prevadzke
grilu, napriklad ako rira na nenepriame varenie, na jedla, ako su plnené
paradajky, pecené zemiaky ¢i chlieb.

KedZe gril ma k dispozicii rézne povrchy na varenie potravin, umoziuje
pripravu nekone¢ného poctu receptov.

7.2 Rozvinte svoju grilovaciu tvorivost' s dlhodobou
v$estrannost'ou pri vareni

Ak si checete uzit eSte vacsiu vSestrannost, ktora prekracuje varnu plochu,
preskimajte svet vzajomne zamenitelnych rieSeni systému Campingaz®
Culinary Modular!

Staci vytiahnut vnatorny kruh liatinovej modularnej mriezky a vloZit
niektory nastroj z rézneho prisluSenstva na grilovanie systému
Campingaz® Culinary Modular. Suprava Campingaz® Culinary Modular
ponuka okrem pizzy, paelly, a dokonca woku v8etky mozZnosti, po ktorych
vase srdce zatuzi.

7.3 Otvorené alebo zavreté veko? Priame a nepriame
varenie

Pri opekani dokonalého steaku pomocou modulu Campingaz® Wok

alebo pri priprave na grile Plancha je najlepSie nechat' veko na grilovanie
otvorené. Takto sa teplo prenasa ,priamym* kontaktom medzi potravinou

a horticou mriezkou, platriou alebo doskou (plancha) Gril je v§ak mozné
pouzit' aj ako ruru, ak je veko zatvorené. V tomto pripade sa teplo prenasa
,nepriamym* kontaktom medzi potravinou a hortcim vzduchom, ktory prudi
pod vekom. Kuraci peka¢ Campinga’s®, ohrievacie ramy alebo razen typu
rotisserie sa dokonale hodia na nepriame varenie, ale najoblibenej$im
sposobom pouzitia je pravdepodobne priprava pizzy na grile. Pouzite
kamefi na pizzu Campingaz® a ziskate chrumkavu a dokonalui pizzu
pripravenu na grile.

7.4 Zachovaijte $t'avnatost’' a chrumkavost’ jedal!

Grilovanie je dokonaly spdsob priprav chutnych pokrmov na otvorenom
ohni, na ktoré sa vam budu zbiehat sliny. Ako v§ak uchovat Stavnatost a
neobetovat chutna korku?

Systém Campingaz® Blue Flame vytvara jemnu vodnu paru, ktora sa
uzamkne v $tavnatej viaénosti potravin bez straty chrumkavej grilovanej
korky.

Podobne ako vznikaju najjemnejsie a najchrumkavej$ie bochniky chleba aj
systém Blue Flame zachova grilované potraviny $tavnaté a chrumkavé pri
opekani alebo peceni. Staci, ak pred pouzitim grilu nezabudnete naplnit
zasuvky na vodu na pozadovanu Uroven.

7.5 Zdravsia, bezpecnejSia a chutnejSia priprava
pokrmov vd'aka konstrukcii, ktora zarucuje
vyznamne mensi plamen

Novy systém Blue Flame spolo¢nosti Campingaz® ponuka rychlejsiu
predbeznu pripravu, optimalnu distriblciu tepla a vyznamne mensi plameri.
Plamene mo6Zzu byt nebezpecné, kedze sa rychlo vymknu kontrole a musia
sa osobitnym spésobom hasit. Dalej ZIté plamene viditelné pri grilovani

v skutocnosti ni¢ia pripravované potraviny a maju negativny vplyv na

chut. Cierne miesta na zuholnatenom a grilovanom mése su zdrojom
karcinogénnych chemikalii.
Novo vytvarovany horak Sikovne rozptyluje plamene pod celym grilovacim
povrchom a ponuka dokonale rovnomernu distribticiu tepla. Ochrana

pred spalenim je integrovana do liatinovych mriezok a odstrariuje vrstvu
ochrany horaka pod povrchom na varenie. To zabranuje hromadeniu
mastnoty a Stavy a vytvoreniu nebezpecnych plameriov v ohnisku.

Voda zo zasuvky InstaClean® Aqua dalej pomaha udrzat' si kontrolu nad
plamerimi.
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7.6 Uz Ziadne drhnutie!

Sikovna a nenaroéna technolégia Campingaz® InstaClean Aqua
integrovana do grilovacieho radu vyuziva silu vody na zabezpecenie ¢o
najjednoduchsieho Eistenia.

Voda sa naplni do zasuviek na zachytavanie mastnoty, ktoré sa do grilu
vkladaju spredu, a zabrani tomu, aby sa vSetka zvySkova mastnota

a potraviny zapiekli do materialu. Podobne malé mnoZstvo pary vytvorenej
pocas grilovania funguje ako odpudzova¢ mastnoty a brani pripeceniu
mastnoty a $piny zo spalovania do materialov ohniska. Ked budete chciet
gril vycistit, vdaka tomuto Sikovnému systému vam postaci vytiahnut
mastné Casti a umyt ich mydlovou vodou. Nemusite ni¢ drhnut!
Odpadové voda v zasuvke na mastnotu sa da vypustit po vytiahnuti zatky.
Modely Premium a Onyx sa dodavaju s nadobou na odpadovu vodu
obsahujlcou vynimatelny filter na oddelenie hustej mastnoty, ¢o este viac
zjednodusuje zneskodnenie odpadovej vody.

Rychle, bez namahy a neuveritelne Gisté!

8 — CISTENIE A UDRZBA

Milujeme grilovanie, ale Cistenie je vzdy neprijemné. Ide vSak o délezitu
sucast kazdého grilovania. Pravidelné cistenie podporuje trvacnost

a spolahlivost grilu Campingaz®. Vdaka nasej technolégii InstaClean®
Aqua a nasledujicim pokynom bude Eistenie grilu menej namahavé

a v maximalnej moznej miere pohodiné:

Ak chcete gril udrzat v dokonale funkénom stave, odporti¢ame vam, aby
ste ho pravidelne Cistili (minimalne po kazdych 4 az 5 pouzitiach). Ak gril
pouzivate s vodou, odporica sa vymenit vodu po kazdom grilovani.

Ako na to:

- Pockajte, kym gril po grilované Uplne nevychladne.

Vytiahnite zasuvky na vodu podla pokynov uvedenych v kapitole 5.2.

Pomocou kefky na ¢istenie grilu z nehrdzavejlcej ocele odstrarite

z mriezok a platni¢iek nadmerné necistoty a umiestnite mriezky a

platni¢ky do umyvacky riadu alebo ich namocte do nadoby s mydlovou

vodou ¢i homogénnej zmesi bieleho octu a vody.

- Vytiahnite komponenty InstaClean® (obr. 14). Vdaka technoldgii
InstaClean® Aqua bude na bezpracné vycistenie stcasti grilu stacit
neabrazivna hubka a mydlova voda.

- Oplachnite a nechajte uschnut.

Nezabudnite, ze abrazivne hubky mézu gril poskodit’.

8.1 Horak

Pravidelne kontrolujte, ¢i otvory horaka nie st zanesené necistotami alebo
pavucinami.

Horak istite vihkou hubkou (namogenou vo vode s prostriedkom na
umyvanie riadu). Ak je to nutné, pouzite navihéenu ocelovi

kefku.

Pred dal$im pouZitim skontrolujte, i st vSetky otvory horéka volné

a suché. Ak je to nutné, odstrarite material, ktory upchava otvory pomocou
drotenej kefky.

V pripade potreby vycistite privody vzduchu horéka (obr. 12) a otvory
horaka OP (obr. 15).

POZNAMKA: Pravidelnym &istenim sa predlZuje Zivotnost horaka

a predchadza pred¢asnej oxidacii, ktori mézu spdsobovat varenie

a zvysky potravin. Oxidacia horaka grilu je v8ak normaina.

9 — UCHOVAVANIE

Po pouziti zatvorte ventil plynovej ffase oto¢enim rué¢ného kolieska.
Ak gril uchovavate v uzavretej miestnosti, odpojte plynovu flasu

a uchovaijte ju vonku.

Ak gril uchovavate vonku, spolo¢nost Campingaz® vam dérazne
odport¢a pouzit vhodny kryt na ochranu grilu pred poveternostnymi
vplyvmi a necistotami v priebehu skladovania.

Ak sa gril dlhsi €as nepouziva, odporuca sa uchovavat ho na suchom a
chranenom mieste (napr. v garazi).

Prostredie spdsobujuce kordziu: Je potrebné venovat osobitni
pozornost grilovaniu pri mori. Gril sa nesmie uchovavat vonku bez
ochrany a musi sa ulozit' pod pristreS§kom a na suchom mieste.

9.1 Boéné stoliky Campingaz® Push2Fold (v zavislosti
od modelu)

Ak je gril vybaveny boénymi stolikmi Push2Fold, tieto stoliky sa daju
sklopit' a zloZit' dovnutra posunutim packy umiestnenej pod boénym
stolikom (obr. 16). Ak ich chcete rozloZit spat do vodorovnej polohy,
zdvihnite stolik nahor a ten sa zaklapne do uréenej polohy. Ak potrebujete
podrobnejsie pokyny, precitajte si ndvod na zostavenie priloZzeny k baleniu.

10 - PRISLUSENSTVO

Spolo¢nost Campingaz® vam chce ¢o najviac sprijemnit grilovanie, a preto
vytvorila rézne prislusenstvo, ktoré vam pomdéze proti priprave obltbenych
pokrmov na grile, maximéaine zjednodusi istenie a pomdZze predIZit
Zivotnost grilu:

Cistenie a ochrana

Za é potreby na gri

Prémiové pomocky:

Spachtle, Kliedte atd. Prispdsobené kryty

Razeri (rotisserie) Kefky

Pomécky na cistenie grilu

Kamef na pizzu

Nerezové pomécky na Cistenie

Wok (pozri pozndmku nizsie) grilu

Panvica na paellu

Doska (plancha)

DOLEZITE UPOZORNENIE: Z bezpecnostnych dévodov nepouzivajte na
tomto grile prisluSenstvo Culinary Modular Wok (ref. 2000014584).
Namiesto toho pouzite Culinary Modular Cast Iron Wok (ref. 2000036961)
alebo Culinary Modular Mandarin Wok (ref. 2000038449), ktorych datum
vyroby nie je star$i ako oktdber 2020. Tieto informacie najdete na rukovati.

Ak sa chcete zoznamit’ s celym radom a ziskat' blizSie informacie,
navstivte stranky
www.Campingaz.com

Spolo¢nost ADG (Campingaz®) odporuca pouzivat plynovy gril
systematicky s prislusenstvom a nahradnymi sti¢astami Campingaz®.
Spolo¢nost ADG (Campingaz®) nenesie Ziadnu zodpovednost za $kody
alebo poruchy sposobené pouzivanim prisluSenstva a/alebo nahradnych
sucasti inych znaciek.

11 — OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Nezabudajte na Zivotné prostredie! Gril obsahuje materialy, ktoré sa daju
renovovat alebo recyklovat. Ak chcete gril zneskodnit, odovzdajte tieto
materialy v zbernom dvore a obaly roztriedte.

Elektricky a elektronicky odpad:
Tento symbol znamena, Ze elektricky systém grilu sa musi
E zne$kodriovat samostatne. Elektricky systém grilu sa po skonceni
Zivotnosti musi spravne vyradit. Nesmie sa zne$kodiovat s
mmm  netriedenym komunalnym odpadom.
Zber triedeného dopadu podporuje opatovné pouzitie, recyklaciu
alebo iné formy obnovy recyklovatelnych materiélov obsiahnutych v
tomto odpade. Elektricky systém grilu odovzdajte v recyklacnom stredisku
alebo zbernom dvore. Overte si spravny postup na miestnom obecnom
urade. Nikdy nevyhadzujte tieto materialy volne do prirody. Nesnazte
sa ich spalit. Pritomnost urcitych nebezpecnych latok v elektrickom a
elektronickom vybaveni méze poskodit' Zivotné prostredie a ma vplyv na
ludské zdravie.
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12 - RIESENIE PROBLEMOV

Anomalie

Pravdepodobné priciny/ rieSenia

Horak sa nezapaluje

Malo plynu.
Nefunguje regulovanie.
Hadica, ventil, Venturiho trubica alebo otvory horaka su zablokované.

Horak praska

Skontrolujte privod plynu.
Skontrolujte pripojenie hadice.
Obratte sa na popredajny servis.

Prskajuce nepravidelné plamene

V novej fladi méze byt vzduch. Pokracujte v pouzivani a problém zmizne.
Obratte sa na popredajny servis.

Velké plamene na povrchu horaka

.

Dyza hubice je nespravne pripojena k horaku. Upravte horak.
Horak je zaneseny (napr pavucinami). Vycistite horak.
Obrétte sa na popredajny servis.

Slaby plame trysky

.

Flasa je takmer prazdna. Vymerite flaSu a problém zmizne.
Obréatte sa na popredajny servis.

Nadmerné horenie masti

Teplota grilu je privysoka: StiSte plameri.
Vycistite mastnu odkvapkavaciu platriu.

Horaky sa daju zapalit zapalkami, ale nie
zapalovaom “piezo”

Pokazeny spinac, drét alebo elektréda zapalovaca. Skontrolujte kablové prepojenie zapalovaca.

Skontrolujte stav elektrédy a spojovacieho drétu.
Obratte sa na popredajny servis.

Plameri v akomkolvek spoji

Unik v spoji.
Ihned' vypnite privod plynu.
Obratte sa na popredajny servis.

Slaby ohrev

Zanesena dyza alebo horak.
Obratte sa na popredajny servis.

Plamen za ovladacim gombikom

.

Pokazené veko.
Vypnite spotrebic.
Obréatte sa na popredajny servis.

Plameri pod ovladacim panelom

.

Vypnite spotrebic.
Zatvorte plynovu flasu.
Obratte sa na popredajny servis.
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Ko6szonijiik, hogy a C:

© gazgrillt va ta

Ezt a terméket ugy tervezték, hogy a legjobb grillezési éiményt nyujtsa.

Ezt szem el6tt tartva, ezt a grillt kifejezetten a kdvetkezékhoz tervezték:

- Egészségesebb, biztonsagosabb és élvezetesebb f6zés, jelentésen
kevesebb fellangolassal.

Mivel megérzik természetes nedvességtartaimukat, az ételek
inycsiklandoak, szaftosabbak és a ropogos tokéletesség jellemzi Sket.
F6zési sokoldalusag a grillezési kreativitas kibontakoztatasahoz a
Culinary Modular rendszerrel.

Konny és innovativ tisztitds az integralt InstaClean® Aqua
technoldgianak készénhetéen.

Hatékony grillezés az optimalizalt égéhelyek révén, egyedi sttéracs-
kialakitassal kombinalva, amely sziikségtelenné teszi az égdsatrakat.
Kevesebb energiaveszteség a felesleges grill alkatrészek melegitésére
és kevesebb tisztitandé alkatrész.

Optimalizalt teljesitmény, amely kivalé grillezést és gazfogyasztast
biztosit.

Tartdéssag és megbizhatésag a relevans alkatrészek és anyagok hosszu
élettartamanak vizsgalata révén.

A legjobb fézési éimény érdekében kérjlk, tartsa ezt a kézikdnyvet
biztonsagos helyen. Hasznalat elétt javasoljuk, hogy figyelmesen olvassa
el a mellékelt utasitasokat és informaciokat.

Ez a kézikonyv segit a grill egyszer(i elkészitésében a f6zéshez, és
hasznos informaciokat nyuijt a grillezés megkezdéséhez a lehet6 legjobb
korllmények kozott.

Reméljiik, hogy ez a grill 6rémet okoz majd, és hogy ugyanolyan
szorakoztato lesz a grillezés, mint amilyen a termék fejlesztése volt.

A Campingaz® kellemes idétoltést kivan csaladjaval és barataival, és
reméljiik, hogy hozzajarulhatunk ehhez a Campingaz® Uj grilljével!

1. - FONTOS ERTESITES

A kézikonyvben lathato grill eltérhet az 6nétél. Csak szemléltetési célokat
szolgal.

Kovesse ezeket az utasitasokat a biztonsagos hasznalat érdekében,
és keriilje a grill karosodasat:

Ne modositsa a grillt. A grill barmilyen médositasa veszélyes lehet
Ezt a grillt magancélra tervezték, és nem kereskedelmi célokra.

- Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utasitasokat.

- Kiltéri hasznalatra.

- Javasolt keszty( viselése a grill 6sszeszereléséhez.

A LPG-n kivil mas lizemanyagot ne hasznaljon a grillen.

- Ne haszndljon éllithaté alacsony nyomasu szabdlyozét. Csak olyan
rogzitett szabalyozodkat hasznaljon, amelyek megfelelnek a vonatkozd
eurépai szabvanyoknak.

- Agrill biztonsadgos miikédésének biztositasa érdekében soha ne

hasznaljon sitélapokat, amelyek a fézési fellilet 100%-at lefedik.

Rendszeresen tisztitsa meg a tliztér aljan l1évé alkatrészeket,

hogy elkeriilje a zsirmaradvanyok és az élelmiszer-hulladék

meggyulladasanak kockazatat.

Ne taroljon és ne hasznaljon benzint és mas gyulékony folyadékokat

vagy g6zoket a grill kdzelében.

- Arécs legaldbb 60 cm sugaru kdrnyezetében ne legyenek éghetd
anyagok.

- Ahasznalat kdzben tartsa tavol a grillt a gyulékony anyagoktdl.

- Ne hagyja a késziléket felligyelet nélkll mikodés kézben.

Ne mozgassa a racsot, ha az a grill be van gyujtva.

- A megfeleld és biztonsagos miikddés biztositasa érdekében a racsot
vizszintes fellileten kell mikodtetni. Kerllje a puha felletet, példaul a
flivet vagy a saros terepet, mert a forgathaté gorgék a grill sulya miatt a
féldbe siillyedhetnek és eltdbmddhetnek.

- VIGYAZAT: Az elérhet6 alkatrészek felforrésodhatnak. Tartsa tavol a
kisgyermekeket.

- Ovatosan kezelje a grill fedelét, kiiléndsen hasznalat kozben.

Ne hajoljon a tliztér vagy a grillez6 feliilet folé, mert az nagyon
felforrésodhat.

- Agyart6 vagy a gyarté képviseldje altal védett alkatrészeket a

felhasznalé nem kezelheti.

Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

- Ha gorgdkkel van felszerelve: Haszndlja a gérgékon talalhato 2 fékkart,

hogy megakadalyozza a grill elmozdulasat.

Ha gazszagot érez:

1. Zarja el a gazpalack szelepét.

2. Oltson el minden nyilt langot.

3. Nyissa ki a fedelet.

4. Ha a szag tovabbra is érezhetd, olvassa el a ,3.3 - Gazszivargas
ellenérzése” cimii fejezetet, vagy azonnal kérjen tanacsot a helyi
keresked6tol.

2. - 0SSZESZERELES
2.1. Kicsomagolas

A grill felnyitasakor/kicsomagolasakor tigyeljen arra, hogy vagokés vagy
késpenge hasznalatakor elkeriilje az alkatrészek karosodasat. Ovatosan
vegye ki az egyes alkatrészeket a dobozbol.

2.2. Munkateriilet

Gy6z6djon meg arrdl, hogy elég nagy munkatér all-e rendelkezésre az
Osszeszereléshez. A grill kicsomagolasakor bekdvetkezd karcolasok

és sériilések elkeriilése érdekében javasoljuk, hogy fektessen le puha
anyagot, vagy dolgozzon puha fellileten. Helyezzen minden alkatrészt
a munkatertiletre, tgyelve arra, hogy elegendd hely legyen kdzéttik,
megakadalyozva az alkatrészek érintkezését és felesleges karcolddast
okozva az dsszeszerelés soran.

2.3. Szerszamok

Az bsszeszereléshez nem javasoljuk elektromos csavarhizé hasznalatat.
Az alkalmazott nyomaték lecsupaszithatja a fémet. Kézi csavarhizot kell
hasznalni. Ovatosan ellenérizze, hogy a hasznalt modell megfeleléen
illeszkedik-e a csavarfejhez, hogy elkeriilie a csavarfej sériilését.

2.4. Osszeszerelés

A Campingaz® grill 6sszeszereléséhez lépésrdl épésre be kell tartani

a mellékelt 6sszeszerelési kézikonyvet. A bonyodalmak elkertilése
érdekében az 6sszeszerelési kézikdnyv néhany Iépése azt ajanlja, hogy az
alkatrészeket 2 személy kezelje. Ezt a kdvetkezé piktogram jelzi:

X

A grill készen all, és alig varja, hogy az elsé grillezés kezdetét vegye!

Mar csak néhany Iépés van hatra a grill elékészitésének befejezéséhez:

1. Csatlakoztassa a gazellatast. Lasd a 3.2. fejezetet.

2. Helyezze be az elemeket (tipustdl fliggden). Lasd a 4.2. fejezetet.

3. Toltse fel a viztalca(ka)t vizzel/homokkal (opciondlis). Lasd az 5.1.
fejezetet.

Kérjlk, olvassa el az alabbi Iépések folyamatanak részleteit:

3. - GAZ CSATLAKOZTATAS ES HASZNALAT

3.1. Gazpalack

Ez a grill 4,5 és 15 kg koz6tti butan, propan vagy butan/propan palackokrol
torténd mikodtetésre lett bedllitva megfeleld alacsony nyomasu
szabalyozoéval:

g, irg, Egyesiilt Kiralysag, irorszag,
Portugalia, Spanyolorszag, Olaszorszag, Gérogorszag, Ciprus:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

« Franci 49 ium, L

* Hollandia, Csehorszag, Szlovakia, Magyarorszag, Szlovénia,
Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag, Bulgaria, Térékorszag,
Romania, Horvatorszag, Malta, Esztorszag, Litvania, Lettorszag,
Izland:

butén 30 mbar / propan 30 mbar.

* Lengyelorszag:
propan 37 mbar.

A palackot mindig jol szell6z6 helyen csatlakoztassa vagy cserélje, soha
ne lang, szikra vagy héforras jelenlétében.

A gézpalack elhelyezésének és hasznalatanak lehetésége a grill alatti
kocsi rekeszben a palack magassagatdl fiigg. Tovabbi részletek az
Osszeszerelési kézikonyvben talalhatok.

3.2. Tomlé

A grillt rugalmas toml6vel kell hasznalni, amely alkalmas butannal,
propannal vagy butan/propan gazzal valé hasznalatra. Mindig ellenérizze,
hogy a régiénak megfelel6 téml6t hasznalja-e, a megfelelé hosszusaggal.
A toml6t azonnal ki kell cseréini, ha sériilt, megrepedt, ha azt a nemzeti
eléirasok el6irjak, vagy életciklusanak végén. Ne hlzza és ne szlrja at a
témlét. Tartsa tavol a grill forré alkatrészeitdl (11. abra). Ellenérizze, hogy a
rugalmas témlé rendesen kinyulik-e, csavarodas vagy huzas nélkil.

Franciaorszag:

A grill G 1/2 menetes gazbemeneti csatlakozéval rendelkezik, amelyhez

elészerelt NF gylirlis vég és tomités tartozik.

Ezért a grill kétféle rugalmas témlével hasznalhato:

a. Rugalmas toml6, amelyet a grillen és a szabalyozén egyarant gydirlis
végekre lehet csatlakoztatni, gallérral szorosan tartva (az XP D 36-110
szabvanynak megfeleléen). Az ajanlott témléhossz 1,25 méter, de a
téml6é hossza nem haladhatja meg az 1,50 métert.

A grill hasznalatahoz az XP D 36-110 rugalmas témlével (01. abra):

i. CsUsztassa a rugalmas toml6t a gydrls végre, mind a grillen, mind a
szabalyozén, amennyire csak lehetséges.

ii. CsUsztassa a gallérokat a végdarab két elsé bordaja moégeé, és huzza
meg 6ket, amig a meghuzasi fej el nem torik.

iii. Ellenérizze a szivargast a 3.3. szakasz utasitasainak betartasaval.

o

. Rugalmas témlé (az XP D 36-112 vagy NF D 36-112 szabvany szerint)
G 1/2 menetes anyaval felszerelve a grillhez rogzitéshez és M 20x1,5
menetes anyaval a szabalyozéhoz valé régzitéshez. Az ajanlott
témléhossz 1,25 méter, de a témlé hossza nem haladhatja meg az 1,50
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métert.

A grill hasznalatahoz az XP D 36-112 vagy NF D 36-112, G 1/2 és M

20x1,5 rugalmas téml6vel (02. abra):

i. Lazitsa meg és vegye le az NF gyiiriis véget, hogy oldja a G 1/2
bemeneti csatlakozot.

ii. Tavolitsa el a tomitést.

iii. Hizza meg a tomlén 1évé G 1/2 menetes anyat a grill bemeneti
csatlakozojan és az M20x1,5 menetes anyat a szabalyozé kimeneti
csatlakozéjan a rugalmas témléhéz mellékelt utasitasok szerint.

iv. Tavolitsa el a tomitést. Csavarkulccsal tartsa meg a grill bemeneti
csatlakozoéjat, és hizza meg vagy lazitsa meg egy masik kulccsal a
menetes anyat.

v. Csavarkulccsal tartsa meg a szabalyozé kimeneti csatlakozoéjat.

vi. Ellenérizze a szivargast a 3.3. szakasz utasitasainak betartasaval.

Belgium, Luxemburg, Egyesiilt Kiralysag, irorszag, Portugalia,
Spanyolorszag, Olaszorszag, Horvatorszag, Gorégorszag, Hollandia,
Csehorszag, Szlovakia, Magyarorszag, Szlovénia, Norvégia,
Svédorszag, Dania, Finnorszag, Bulgaria, Torékorszag, Romania,
Lengyelorszag, Ciprus, Malta, Esztorszag, Litvania, Lettorszag, Izland:
A grillt kér alaku csatlakozéval lattak el. A grillt rugalmas témlével kell
hasznalni, amely alkalmas butén és propan gazzal valé haszndlatra. A
t6ml6 hossza nem haladhatja meg az 1,20 métert.

3.3. Gazszivargas ellenérzése

Fontos: Soha ne hasznaljon nyilt langot a gazszivargasok ellenérzésére.
Dolgozzon a szabadban, tavol minden gyujtéforrastél. Ne dohanyozzon.
Gy6z6djén meg arrél, hogy a kezelégombok ,OFF” (O) allasban vannak.
Helyezze a szabalyozét a gazpalackra annak utasitasainak megfeleléen.
Csatlakoztassa a téml6t a szabdlyozéhoz és a grillhez a 3.2.
szakaszban leirtak szerint.
Hasznaljon szivargaskeres6 anyagot a szivargasvizsgalathoz. Alternativ
megoldasként kikeverheti sajat szivargaskeresé oldatat ugy, hogy 1
csésze vizet és 1 csésze folyékony mosogatészert 6sszekever egy
permetezd palackban, és 6vatosan dsszerazza.
(03. abra) Vigye fel vagy permetezze az oldatot a palack/szabalyozd/
tomlI6/grill kdzotti csatlakozasokra.
Nyissa ki a gézpalack szelepét (a kezelégomboknak zarva kell
maradniuk: ,OFF” (O) allas). A buborékok a szivargaskeresé oldatban
azt jelzik, hogy gazszivargas van.
. A szivargast meg lehet allitani barmely témlécsatlakozas

meghtzasaval vagy hibas alkatrész cseréjével. A grillt csak a szivargas

megsziintetéséig szabad hasznalni.
9. Zarja el a gazpalack szelepét.
Fontos: Evente legalabb egyszer ellenérizze, hogy nincs-e szivargas, és
minden alkalommal, amikor cserélik a gazpalackot.

o hwn=

N o

o

3.4. A gazpalack cseréje

. Mindig jol szell6z6 helyen dolgozzon, soha ne lang, szikra vagy héforras
jelenléteben.

(04. abra) Allitsa vissza a kezelégombokat ,OFF” (O) allasba, majd a
kézikerék elforgatasaval zarja el a gazpalack szelepét.

. Tavolitsa el a szabalyozét és ellendrizze, hogy a témités jo allapotban
van-e.

Cserélje ki az Ures gazpalackot egy telire, és tegye a helyére. Helyezze
vissza a szabdlyozot, Uigyelve arra, hogy ne terhelje a toml6t.
Ellenérizze a gazszivargast.

4. - AK,KUMULATOROK ELEKTRONIKUS
GYUJTASHOZ és/vagy VILAGITASHOZ
(modelltdl fliggéen)

4.1. Akkumulatorigény

Ha a grill elektronikus gyujtassal van felszerelve, akkor 1xAA alkali elemre
lesz szlikség.

Ha a grill elektronikus gyujtassal és hattérvilagitasu kezelégombokkal van
felszerelve, akkor 4xAA alkali elemekre lesz szikség.

Az On kényelme érdekében a megfelel6 elemeket a csomag tartalmazza.
Ha a grillt hosszabb ideig nem hasznaljak, akkor nagyon ajanlott
eltavolitani az elemtartd rekeszt a grillrél, és kiilon tarolni szaraz, hiivos
helyen.
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4.2. Az akkumulator cseréje

Az elemtartd a kezel6panel alatt talalhatd. A hozzaféréshez:

. Tavolitsa el a vizes fikokat (05. abra).

. Nyomja meg az elemtarté rekesz 2 kioldo fiilét a kezel6panel alatt (06.
abra).

Helyezze az elemeket a rekeszbe, tigyelve a rekesz belsejében
feltlntetett polaritasokra.

Csusztassa vissza a rekeszt a helyére a kezel6panel ala. A rekesz azon
oldalan, ahol az elemek lathatok, felfelé kell néznie, amikor behelyezi.
(07. abra).

Ellenérizze, hogy miikddik-e! Nyomja be a gyujtas gombot, vagy

ha nincs, akkor forgassa el az egyik vezérl6tarcsat. Hallania kell a
gyujtérendszer szikrazasat.

Vigyazat: Ne keverjen régi és Uj elemeket. Ne keverjen alkali, normal
(szén-cink) vagy Ujratéltheté elemeket. A nem Ujratoltheté elemeket nem
szabad Ujratolteni.
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4.3. Az akkumulator artalmatlanitasa

Ez az elemeken talalhaté szimbdlum azt jelenti, hogy élettartamuk
végeén az elemeket ki kell venni a késziilékbdl, majd
Ujrahasznositani vagy megfeleléen megsemmisiteni.

Az elemeket nem szabad a kukaba dobni, hanem egy
gyljtéhelyre (Ujrahasznositd kézpontba stb.) kell vinni. Forduljon a helyi
onkormanyzathoz. Az elemeket soha ne artalmatlanitsa a természetben.
Ne probalja elégetni: Bizonyos anyagok (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) jelenléte a
hasznalt akkumulatorokban veszélyes lehet a kdrnyezetre és az emberi
egészségre.

5. - INSTACLEAN® AQUA

Javasoljuk, hogy a kezel6panel alatti vizes fiokok legyenek tele vizzel.

Ez opcionalis, €s nem sziikséges a grill megfelel6 miikédéséhez. A
Campingaz® azonban hatarozottan javasolja vizzel valé alkalmazasat,
mivel szamos elénnyel jar. A viz hozzadadasa megakadalyozza a maradék
zsir és élelmiszer-hulladék belesiitését az anyagba, ezaltal jelentésen
csokkenti a fellangolasok kockazatat. A grillezés soran keletkezé kis
mennyiségli parolgas zsirtaszitoként is miikodik. Amikor eljon a tisztitas
ideje, ennek az okos rendszernek kdszonhetden eltavolithatja a zsiros
grillrészeket, és egyszeriien lemoshatja 6ket szappanos vizzel. Surolas
nem szlikséges!

5.1. El6készités fozés el6tt

. Ellenérizze ismét, hogy a grill egy sima és vizszintes fellleten van-e.
Nyissa ki a vizes fiokot, amig el nem éri a kézbenso reteszelési
helyzetet (08. abra).

A vizszivargas elkeriilése érdekében ellenérizze, hogy a leeresztd dugd
megfeleléen meg van-e huzva.

Toltse fel a hagyomanyos csapvizzel a vizes fiokot, akar a mellékelt
tartaly (a modelltél fliggéen), akar barmely mas pohar segitségével.
Kérjik, tartsa be a megfeleld vizes fiok ajanlott toltési mennyiségét:
Ha a grill 3 f6égével rendelkezik, téltse meg a nagy vizes fiokot 1,5
liter vizzel.

Ha a grill 4 féégdvel rendelkezik, toltse fel a két vizes fiokot 0,75 liter
vizzel.

Megjegyzés: Az On kényelme érdekében a mellékelt zsirelszivo tartalyt
mérépoharként hasznalhatja, amelyen a megfelel6 téltési mennyiségeket
rovatkak jelzik. Alternativ megoldasként hasznalhatja az egyes vizes
fiokokban feltiintetett MAX szintet is, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy
megfeleld a toltési mennyiség.

5. Zarja be a vizes fiokokat.
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5.2. A vizes fiokok kiiiritése f6zés utan

. Nyissa ki a vizes fiokot, amig el nem éri a kozbensé reteszelési
helyzetet (08. abra).

. Az integralt polcos el6lappal ellatott grill modelleknél tartson egy tartalék
tartalyt a leereszt6 dugé alatt, miel6tt lecsavarja. Minden mas ajtéval
rendelkezd modell esetében nyissa ki az alsé ajtét, hogy hozzaférjen
a zsirelszivo tartdlyhoz a mellékelt szlirével, amely az ajtéhoz rogzitett
bdlcsében helyezkedik el. Ha ez hianyzik, gy6z6djén meg arrdl, hogy a
zsirelszivo tartalyt és annak bolcséjét a kilriteni kivant fiok ala helyezi.
(09. &bra)

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sziirét a tartalyba helyezte ugy, hogy az
ujjnyilas eldl legyen.

. Tavolitsa el az Urit6csavart az dramutato jarasaval ellentétes iranyba
csavarva (10. &bra), és hagyja, hogy a szennyviz a kilrité nyilason
keresztill lefolyjon, amig a tartaly teljesen ki nem Gril.

. Ismételje meg az 1-4. Iépéseket, ha szlikséges, Uritse ki a masodik

vizes fidkot.

A tisztitdshoz a vizes fiokok teljesen eltavolithatok. A talcak teljes

eltavolitdsa érdekében végezzen enyhe felfelé iranyuld mozgast, hogy

elkerlilie a rogzitési pontokat a k6zbensé és a nyitott helyzetben.

Haszndlja a sz(irét az élelmiszer-hulladék és a stir zsir

Osszegyljtesere, és tordlje le ezeket, mielétt a szennyvizet a tartalybol

eltavolitja. Artalmatlanitsa az élelmiszer-hulladékot és a szennyvizet a

helyi térvények szerint.

Megjegyzés: Ugyancsak leh

homokkal toltik meg.
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ha a vizes fi6

viz helyett

6. - A GRILL HASZNALATA
6.1. Hasznalat el6tt

Emlékeztets: Soha ne haszndlja a racsot, amig figyelmesen nem
elolvasta és meg nem értette az utasitadsokat. Ezenkiviil gy6z6djon meg
arrdl, hogy:

Nincs gazszivargas.

(11. &bra) A tdmlé nem ér hozza olyan alkatrészekhez, amelyek
felforrésodhatnak.

A kocsi szell6zényilasai nincsenek akadalyozva, kiléndsen a grill
hazban, amelyben a gazpalackot taroljak, és teljesen vagy részben zart
allapotban vannak.

A vizes fidkok helyesen lettek behelyezve a rekesziikbe, és megfeleléen
vannak elhelyezve és benyomva.

A tliztér kivehetd InstaClean® alkatrészei megfeleléen lettek
Osszeszerelve (lasd a 8. - Tisztitas és karbantartas cimii fejezetet).

(12. abra) Az égé nincs blokkolva vagy akadalyozva (pl. pokhald).
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6.2. A grill elsé hasznalata

Elsé hasznalatakor melegitse a grillt az égéivel FULL FLOW (

allasban (zart fedéllel) kb. 30 percig, hogy kikiliszobdlje az Uj alkatrészek

maradék bevonatabdl eredé szagokat.

6.3. A grill f6égdbinek és az oldals6 égék meggyujtasa
(az oldals6 égék gyujtasa csak oldalsé égot
tartalmazé modelleken alkalmazhato)

- Nyissa ki a gazpalack szelepét.

Nyissa ki a fézéfedelet.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kezelégombok ,OFF” (O) allasban vannak.

- Az oldalso6 égdvel ellatott modelleknél az oldalsé égé 6nalléan vagy
a grillégbkkel egyuitt miikédhet. Az oldalsé ég6é meggyujtasa el6tt
ellendrizze, hogy az oldalsé égé védbburkolata nyitva van-e (13. abra).
Ne hasznaljon 12 cm-nél kisebb vagy 24 cm-nél nagyobb serpeny6t
vagy edényt.

Megjegyzés: Ne hajoljon a kandallé folé, mikozben begyujtja a grillt!

Ha grill piezo gyujtassal van felszerelve:

» Nyomja be és forgassa el a kezelégombot az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba, és forgassa a FULL FLOW ( *(s ) allasba (04 abra).

« Nyomija be azonnal a gyUjtas gombot ( , amig kattané hang nem

hallatszik.

Ha az égé6 4 vagy 5 kisérlet utdn nem gyullad meg, varjon 5 percet,

majd ismételje meg a miveletet.

Ugyanezeket a Iépéseket kdvetve gyljtsa meg az oldalso égét, forgassa

el az oldalsé g6 melletti kezelégombot, és nyomja be a kezelépanel

jobb oldalan talalhat6 piezo gydijtast a (47 ) piktogram mellett.

Ha grill elektronikus gyujtassal van felszerelve:

« Nyomja be és forgassa el a kezelégombot az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba, és forgassa a FULL FLOW ( *(s ) allasba (04 abra).
Nyomja be azonnal a gyujtas gombot ( &) ). Egy ketyegé hang
hallatszik, amely szikrazast idézi elé az égénél. Néhany masodpercig
nyomja tovabb a gyujtas gombot, amig az égé meg nem gyullad.

Ha az ég6 4 vagy 5 kisérlet utdn nem gyullad meg, varjon 5 percet,
majd ismételje meg a miiveletet.

Ugyanezeket a Iépéseket kdvetve gyljtsa meg az oldalsé égét, forgassa
el az oldalsé g6 melletti kezelégombot, és nyomja be ugyanazt az
elektronikus gyuijtast, amely a kezel6panelen talalhaté.

Ha grill automatikus C. van
felszerelve:

Nyomja be és forgassa el a kezelégombot az éramutaté jarasaval
ellentétes irdnyba, és forgassa a FULL FLOW ( *(s ) allasba (04 abra).
Tartsa nyomva a kezel6égombot, és az elektronikus gyujtas ketyegé
hangot general, amely szikrazast okoz az égénél. Amikor az égdé
meggyullad, forgassa a kezelégombot a FULL FLOW ( ’(\ ) dllasba (04
abra).

Ugyanezeket a Iépéseket kdvetve gyudjtsa meg az oldalsé égét, nyomja
be és forditsa el az oldals6 égé melletti kezel6gombot.

tgyd)

MEGJEGYZES: Ha az ég6 vagy az oldalsé ég6 a gyuijtasi folyamat soran
korilbelll 10 masodperc mulva nem gyullad meg, varjon 5 percet, majd
ismételje meg a miveletet.

Miutan a f6égok els6é égéje meggyulladt, kétféleképpen lehet meggyuijtani
egy masik égét:
1. Ismételje meg a fent leirt gyujtasi miveletet.
2. Gyujtsa meg az égét balra vagy jobbra a mar meggyuijtott égétsl
ugy, hogy a kezelégombjat a FULL FLOW ( *(s ) allasba allitja, ezaltal
lehetévé téve a keresztben valé meggyujtast.
6.4. Kézi gyujtas
Ha a piezo vagy az elektronikus gyujtas nem miikodik, kézzel is
begyujthatja a grillt.
Nyissa ki a fézéfedelet.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kezelégombok ,OFF” (O) allasban vannak.
Tavolitsa el a siitéracsot és a sitélapot.
Gyujtson meg egy gyufat, majd gyujtsa meg az égét.
Nyomja be a kezelégombot, és forgassa az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba, amig a FULL FLOW ( ‘(g ) allasba nem kerdl.
Helyezze vissza a siitéracsot és a sit6lapot a helyére, védokesztyi
hasznélataval.
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6.5. A grill eloltasa

a. Féégbk

(04. abra) Allitsa vissza a kezelégombokat ,OFF” (O) allasba majd a
kézikerék elforgatasaval zarja el a gazpalack szelepét.

b. Oldalsé égé (ha oldalsé égét tartalmaz a modell)
(04. abra) Allitsa vissza az oldals6é égégombot ,OFF” (O) allasba, majd
zarja el a gazpalack szelepét, ha a grill f6égéit mar nem hasznaljak.

6.6. A kezelépanel vilagitasa (csak bizonyos
modelleknél)

Az InstaStart® funkcioval rendelkezé kezel6gombok vilagitani fognak,

amint a kezelégombot elforgatjak, lehetévé téve a gazaramlast.

Ezenkivil, ha a grillt ki kell kapcsolni, ez jelzi, hogy a vezérlégomb szelepe

tovabbra is nyitva van, és vizudlis jelzést ad arrdl, hogy a kezelégombot
nem megfeleléen kapcsoltak ki.

Megjegyzés: A vilagitas nem jelenti a gaz vagy a lang jelenlétét.

A LED-ek nem cserélheték.

7. - FOZESI ELMENY

Miutén begyuijtotta a grillt, itt az ideje elkezdeni a grillezést! Javasolt a
grillt néhany percig elémelegiteni, miel6tt elkezdenénk ételt rakni ra.
Hasonléképpen, mint amikor serpeny6ben vagy stitében féz, ez segit
elérni a megfeleld grillezési hémérsékletet, és megakadalyozza az ételek
letapadasat, biztositva a ropogds, barna kérget.

A Campingaz® mindig azt javasolja, hogy viseljen véddkeszty(it, ha olyan
alkatrészeket kezel, amelyek nagyon felforrésodhatnak.

7.1. Végtelen f6zési lehetéségek

Tudta, hogy egyes ételek jobban megfelelnek a kiilonféle grillezési
fellleteknek?

A racsok alkalmasabbak zsiros husok, példaul kolbasz és steak, valamint
a baromfi bérének grillezésére. Mivel a hé kdzvetlendl a langrol az

ételre tovabbitodik, a racsos fézés altalaban magasabb hémérsékleteket
alkalmaz a felszinen. Az 6ntéttvas elnyeli és fokozza a hét, az érintkezés
helyén barnulas vagy égés tapasztalhatd. Ezeket a grillnyomokat szeretjiik
a steakeken és a kolbaszokon. Tovabba az étel nem siil a sajat zsirjaban.
A sttélapok/planchak viszont jobbak az inycsiklandébb grillezett ételeknél,
példaul halak, tenger gyimélcsei, zoldségek, gylimélcsok vagy kockara
vagott ételek. A sitélapok/planchak a hét az ontéttvas teljes fellletérdl
egyenletesen tovabbitjak az ételre, egyenletesen fézve és barnitva. A
langok soha nem érintik meg az ételt, ami azt is jelenti, hogy az étel nem
gyullad meg nem éghet el, ami sokkal egészségesebb. Hasznalhatja

a sutélapot/planchat folyékony ételek, példaul tojas vagy palacsinta
elkészitéséhez is.

Mivel a kiilonféle ételek elkészitése kiilénbdzd hosszusagu, a grillt
melegité allvannyal is ellatték. Ez egy kisebb masodik racs, amely a

6 racs felett helyezkedik el, és elsésorban a mar f6tt ételek tarolasara
szolgal, anélkiil, hogy akkora héhatésnak lennének kitéve, mint a racson.
Ez lehet6vé teszi az étel lassabb fézését. A melegité allvany kiegészitd
grillezési fellletként is hasznalhatd, ha a grillt stitéként hasznaljak
kozvetett f6zéshez, példaul toltott paradicsomhoz, siilt burgonyahoz vagy
kenyérhez.

A grillen elérhet6 kiilénboz
szamu recept készithetd el.

5zéfeliileteknek koszonhetben végtelen

7.2. Engedje szabadjara grillezési kreativitasat
hosszan tarté f6zési sokoldalusaggal

A fézéfeliileteken tuli sokoldaltsag érdekében fedezze fel a Campingaz®
Culinary Modular cserélheté f6zési megoldasok vilagat!

Egyszeriien vegye ki az ontéttvas modularis racs belsé gydrijét, és
helyezze be a kilénféle Campingaz® Culinary Modular Barbecue
kiegésziték egyikét. A pizzatol a paellan at egészen a wokig, a
Campingaz® Culinary Modular minden lehetéséget kinal, amire inyenc grill
szived vagyik.

7.3. Nyitott vagy csukott fedél? Kozvetlen és kozvetett
foézés

A tokéletes steakhez, a Campingaz® Wok hasznalatahoz vagy egy
plancha f6zéséhez a legjobb, ha nyitva hagyja a grill fedelét. Ezzel a hé
tovabbitasara az élelmiszer és a meleg racs, a sutélap vagy a plancha
kozotti kodzvetlen” érintkezés Gtjan kerdl sor. A grill azonban siitéként

is hasznalhato, ha a fedél le van csukva. Ebben az esetben a h6
tovabbitasara az élelmiszer és a fedél belsejében keringé forré levegd
Jkozvetett” érintkezése dtjan kerll sor. A Campingaz® Chicken Roaster, a
melegité allvanyok vagy a forgdnyars tokéletesek a kdzvetett f6zéshez,
de a kedvenc hasznalatot valésziniileg pizzakészités fogja jelenteni.
Hasznalja a Campingaz® Pizza Stone-t, hogy ropogds és tokéletesen
grillezett pizzat kapjon.

7.4. Tartsa ételét szaftosan és ropogdsan!

A grillezés a tokéletes médja annak, hogy inycsiklandé, finom ételeket
készitsen nyilt tGzon. De hogyan lehet az ételt szaftosan tartani anélkl,
hogy feldldoznank a finom ropogds részeket?

A Campingaz® Blue Flame elektromos rendszer finom vizparolgast
eredményez, amely bezarja az étel zamatos nedvességét anélkil, hogy
elveszitené a ropogos grillkérget.

Hasonléképpen, a leglagyabb és legropogdsabb kenyér elkészitéséhez
a Blue Flame rendszer lagy és ropogésan tartja a grillezett ételeket,
fuggetlendl attél, hogy gyorsan vagy lassan siit. Hasznalat el6tt
egyszeriien ellendrizze, hogy a vizes fidkok a szlikséges szintig vannak-e
toltve.

7.5. Egészségesebb, biztonsagosabb és élvezetesebb
f6zés, jelentésen kevesebb fellangolassal

A Campingaz® Uj Blue Flame rendszere felgyorsitott elémelegitést,
optimalis héelosztast és jelentdsen kevesebb fellangolast kinal.

A fellangolasok veszélyesek lehetnek, mivel gyorsan kezelhetetlenné
vélhatnak, és egyedi médon kell &ket eloltani. Ezenkiviil a grillezés soran
lathatd sarga langok valéjaban tonkreteszik a fétt ételeket, mivel negativ
hatéssal vannak azok izére. Sét, az elszenesedett és grillezett hisos
ételek fekete teriletei rakkelté vegyi anyagok forrasat jelentik.

Az 0j alaku égd okosan eloszlatja a langot a teljes grillezé fellilet alatt,
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tokeletesen egyenletes hoelosztast kinalva. Az egovedelem az ontottvas

alatt. Ez megakadalyozza, hogy a forr6 zsir és 1é/szaft 6sszegyl
veszélyes langot okozzon a tliztérben. Az InstaClean® Aqua vize tovabb
segiti a gyulladas kordaban tartasat.

7.6. Nincs tobb surolas!

A sorozat grilljeibe integralva, az okos és konnyed Campingaz® InstaClean
Aqua technoldgia kihasznélja a viz erejét, hogy a tisztitas a lehetd
legegyszer(ibb legyen.

Az eldltdltds zsirfiokokba vizet toltiink, megakadalyozva az dsszes zsir- és
élelmiszer-hulladék belesiitését az anyagba. Hasonléképpen, a grillezés
soran keletkezé kis mennyiségli parolgas zsirtaszitoként is mikodik,
megakadalyozva a zsir és piszok beleégését a tiiztér anyagaban.

Amikor eljon a tisztitas ideje, ennek az okos rendszernek kdszonhetben
eltavolithatja a zsiros grillrészeket, és egyszerlien lemoshatja éket.
Surolas nem sziikséges!

A zsirfiékban lévé szennyvizet egyszeriien le lehet vezetni a dugd
eltavolitasaval. A Premium és az Onyx modellek szennyviz-tartallyal
vannak felszerelve, amely eltavolithaté sziirével rendelkezik a siri

zsir levalasztasara, ami még kényelmesebbé teszi a szennyviz
artalmatlanitasat.

Gyors, kénnyed és csikorgo tisztasag!

8. - TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Szeretiink grillezni, de a takaritas mindig fajdalom. Mégis ez egy nagyon
fontos szakasza minden grillezésnek. A rendszeres tisztitds megkonnyiti
a Campingaz® grill tartdssagat és megbizhatoésagat. Az InstaClean® Aqua
technoldgiankkal és az alabbi utasitdsokkal kombinalva arra téreksztink,
hogy a grill tisztitasat a lehet6 legkdnnyebbé és kényelmesebbé tegylik:
A grill tokéletes miikodési allapotanak fenntartasa érdekében ajanlott
rendszeresen tisztitani (legkés6ébb 4 vagy 5 hasznalat utan). Ha a grillt
vizzel haszndlja, ajanlatos minden hasznalat utan kicserélni a vizet.

Hogyan kell eljarni:

- Agrillezés utan varja meg, amig a grill teljesen kihil.

Folytassa a vizes fiokok kilritését az 5.2. fejezet szerint.

- Rozsdamentes acélbdl késziilt BBQ kefével tavolitsa el a siitéracsokbol
és a slitélapokbol szarmazo felesleges szennyezédéseket, majd tegye
Oket a mosogatdgépbe, vagy aztassa Sket egy kad szappanos vizben,
vagy a fehér ecet és viz homogén keverékében.

Tavolitsa el az InstaClean® elemeket (14. abra). Az InstaClean®

Aqua technoldgianak készoénhetéen a nem abraziv szivacsnak és
szappanos viznek elegenddnek kell lennie az alkatrészek kénnyed
megtisztitasahoz.

Oblitse le és szaritsa meg.

Vegye figyelembe, hogy az abraziv szivacsok karosithatjak a grillt.

8.1. Egé

Rendszeresen ellendrizze, hogy szennyezédés vagy pokhaldé nem zérja-e
el az égé nyilasait.

Tisztitsa meg az égét nedves szivaccsal (vizben és mosogatdszerben
aztatva). Szlikség esetén hasznaljon nedves acél

kefét.

Az ég6 Ujbdli hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az égdék nyilasai
nincsenek-e eltdmddve és szarazak-e. Sziikség esetén sziintesse meg az
eltdomédést az égét drotkefével.

Sziikség esetén tisztitsa meg azaz égd levegdnyilasait (12. abra) és az
OP égényilasokat (15. abra).

MEGJEGYZES: A rendszeres tisztitdis meghosszabbitja az égé
élettartamat és megakadalyozza az id6 el6tti oxidaciot, amely a fézésav-
maradvanyok kévetkezménye lehet. A grillégé oxidaciéja azonban
normalis.

9. - TAROLAS

Hasznalat utan zarja el a gazpalack szelepét a kézikerék elforgatasaval.
Ha grillét zart tarolohelyen tarolja, valassza le a gazpalackot, és a
palackot a szabadban tarolja.

Ha a barbecue-t a szabadban tarolja, a Campingaz® erésen javasolja
egy megfelel6 takaréponyva hasznalatat, hogy a grill a tarolas soran
védelmet nyujtson az id6jarasi tényezoktél és a szennyezédésektdl.
Ha a grillt hosszabb ideig nem hasznaljak, akkor ajanlott a grillt szaraz,
védett helyen (pl. garazsban) tarolni.

Korréziénak kedvezé kornyezet: Kiilonds gondot kell forditani a grillre,
ha a tengerparton hasznalja; nem szabad kint tarolni védelem nélkiil,
védett helyen és szaraz kérnyezetben kell tartani.

9.1. Campingaz® Push2Fold oldalasztalok (modellt6l
fliggoen)

Ha a grill Push2Fold oldalasztalokkal van felszerelve, az asztalokat le

lehet engedni és be lehet hajtani az oldalasztal alatt talélhaté kar egyszert

megnyomasaval (16. abra). Ahhoz, hogy vizszintes helyzetbe hajtsa

Oket, egyszerlien emelje vissza az asztalt, és hagyja, hogy régziljén a

helyén. Ha sziikséges, olvassa el a csomagban tallhaté 6sszeszerelési

utasitasokat.

10. - TARTOZEKOK

Annak érdekében, hogy a leheté legtdbbet hozza ki a grillezésbél, a
Campingaz® szamos kiegészitét tervezett; elésegitve kedvenc ételeinek

elkészitését a grillen, a lehetd legegyszeriibbé téve tisztitast, és biztositva,

hogy a grill hosszabb ideig tarthasson:

Grilleszk6zok Tisztitas és védelem

Premium eszkozok:

Spatulak, fogok stb. Személyre szabott takaréponyvak

Forgonyars Kefék

Pizzaké Grill tisztitdszerek

Wok (lasd az alabbi megjegyzést) | Rozsdamentes acél tisztitészerek

Paella serpenyd

Plancha sttélap

FONTOS: Biztonsagi okokbdl ne hasznalja a Culinary Modular Wok-ot
(hivatkozasi szam: 2000014584) a grillen.

Ehelyett haszndlja a Culinary Modular Cast Iron Wok-ot (hivatkozasi szam:

2000036961) vagy a Culinary Modular Mandarin Wok-ot (hivatkozasi
szam: 2000038449), amelynek gyartasi datuma nem késobbi, mint 2020
oktobere. Ezek az informéciokat a fogantyun vannak feltiintetve.

és tovabbi infor

A teljes
latogasson el
a www.Campingaz.com oldalra

Kérjiik,

Az ADG (Campingaz®) azt tanacsolja, hogy gazgrilljeit szisztematikusan
kell hasznalni a Campingaz® tartozékaival és potalkatrészeivel. Az ADG
(Campingaz®) nem vallal felelésséget a mas markaju tartozékok és/vagy
potalkatrészek hasznalatabdl eredd karokért vagy meghibasodasokért.

11. - AKORNYEZET VEDELME

Ne feledkezzen meg a kornyezetrél! A grill olyan anyagokat tartalmaz,
amelyek hasznosithatdk vagy Ujrahasznosithatdk. Ha artalmatlanitani
kivanja a grillt, adja at ezeket az anyagokat a kdzésségi hulladékgy(ijté
szolgalatanak, és valogassa szét a csomagoléanyagokat.

Elektromos és elektronikai hulladék:
Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a grill elektromos rendszerét
E\/ szelektiven kell artalmatlanitani. Elettartama végén a grill
elektromos rendszerét helyesen kell leselejtezni. Az elektromos
mmm rendszert nem szabad valogatas nélkiili haztartasi hulladékkal
egyltt megsemmisiteni.
A hulladék szelektiv gy(ijtése el6segiti az e hulladékban talalhatd
Ujrahasznosithaté anyagok Ujrafelhasznalasat, Ujrafeldolgozasat vagy
egyéb hasznositasi formait. Vigye a grill elektromos rendszerét egy

hulladékhasznosité kézpontba vagy hulladékgydijté helyre. Ha bizonytalan,

forduljon a helyi 6nkormanyzathoz vagy hatésaghoz. Ezeket az
anyagokat soha ne artalmatlanitsa a természetben. Ne prébalja elégetni;
bizonyos veszélyes anyagok jelenléte az elektromos és elektronikus
berendezésekben karos lehet a kdrnyezetre és potencidlisan hatassal
lehet az emberi egészségre.
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12 - HIBAELHARITAS

Hibak

Valészinii okok / megoldasok

Az ég6 nem gyullad meg

* Nincs elegend6 gaz.
A szabalyozé nem mikodik.
A téml6, a szelep, a Venturi csé vagy az égé nyilasai blokkolva vannak.

Az ég6 “kiugrik” vagy kiég

Ellenérizze a gazellatast.
Ellenérizze a toml6 illeszkedését.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nem egyenletes langon ég

Az Uj palack levegét tartalmazhat. Hasznalja tovabbra is, és a probléma megsziinik.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Nagy langok az ég6 feliiletén

Afavoka rosszul csatlakozik az égéhoz. Allitsa be az égét.
Az ég6 eltomddott (pl. pokhald). Tisztitsa meg az égét.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgéalattal.

Alacsony lang a fuvokan

A palack majdnem Ures. Cserélje ki a flakont, és a probléma megsziinik.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

A zsir nagymértéki langra lobbanasa

Tal magas a grill hémérséklete: Alacsonyabb lang.
Tisztitsa meg a zsiradékgyjté talcat.

Az égoket gyufaval gytjtsa meg, de ne
“PIEZO” gydijtoval

* Hibas gyujtogomb, vezeték vagy elektrod. Ellendrizze a gyujtékabel csatlakozasait.
Ellenérizze az elektrod és a csatlakozévezeték allapotat.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Lang barmilyen csatlakozasnal

Szivargo csatlakozas.
Azonnal kapcsolja le a gazellatast.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

.

Nincs elegendé hé

Eltoma&dott fuvoka vagy égé.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tiiz a vezérldgomb mogott.

Hibas csapegység.
Kapcsolja ki a késziiléket.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Tiz a vezérlépanel alatt

Kapcsolja ki a késziiléket
Zarja el a gazpalack szelepét.
Vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.
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Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali plinski razenj Campingaz®!
Ta izdelek je bil zasnovan tako, da vam zagotavlja najboljSe izkus$nje pri uporabi zara.

S tem v mislih je bil ta Zar posebej zasnovan za:

- bolj zdravo, varno in prijetnejSe kuhanje z bistveno manj vzplamtenja
zaradi dizajna.

rezultati, zaradi katerih se vam bodo cedile sline, ker se ohranja vlaga v
hrani za bolj so¢ne rezultate in hrustljavo popolnost.

Dolgotrajna vsestranskost kuhanja, s katero date prosto pot svoji
ustvarjalnosti pri pec¢enju na Zaru s sistemom kulinaricnega modula.
Preprosto in inovativno ¢is¢enje, zahvaljujo¢ vgrajeni tehnologiji
InstaClean® Aqua.

Ucinkovito pe¢enje na Zaru, ki ga omogocajo optimizirana mesta
gorilnikov v kombinaciji z edinstvenim dizajnom resetk za kuhanje, ki
preprecuje potrebo po uporabi Sotorov za gorilnike. Manj izgube energije
za ogrevanje nepotrebnih delov raZnja in manj delov za ¢is€enje.
Optimizirana mo¢, ki ponuja odli¢éno zmogljivost pecenja na Zaru in
razmerje med porabo plina.

Trajnost in zanesljivost zaradi dolgotrajnega preskus$anja ustreznih delov
in materialov.

Za najboljSo kuharsko izkudnjo, shranite ta prirocnik na varnem mestu.
Pred uporabo priporo€amo, da pozorno preberete priloZena navodila in
informacije.

Ta priro¢nik vam bo pomagal, da boste laZje pripravili Zar za kuhanje in
vam bo zagotovil koristne informacije, da boste lahko zaceli peci na Zaru v
najboljsih moznih pogojih.

Upamo, da vam bo uporaba tega Zara v veselje in da se boste zabavali
pri pre¢enju na Zaru toliko, kot smo se mi, ko smo ga razvili. Campingaz®
vam Zeli prijetne trenutke z druZino in prijatelji in upamo, da bomo k temu
pripomogli z vasim novim Campingaz® zarom!

1 - POMEMBNO OBVESTILO

Zar, prikazan v tem priro¢niku, se morda razlikuje od vasega. Samo za
ponazoritev.

Natanéno upostevajte ta navodila, da zagotovite varno uporabo in se
izognete poskodbam raznja:

Ne spreminjajte Zara. Kakrsne koli spremembe Zara so lahko nevarne
Ta razenj je zasnovan za obicaj b porabo in ni j
komercialnim namenom.

Pred uporabo natan¢no preberite navodila.

Le za uporabo na prostem.

- Pri sestavi zara je priporocljivo nositi rokavice.

Za ta razenj ne uporabljajte drugih virov goriva razen utekocinjenega

naftnega plina (LPG).

- Ne uporabljajte nastavljivega regulatorja nizkega tlaka. Uporabljajte

samo fiksne regulatorje, ki ustrezajo ustreznim evropskim standardom.

Da bi zagotovili varno delovanje raznja, nikoli ne uporabljajte plo$¢ za

pecenje na Zaru, ki pokrivajo 100 % va$e kuhalne povrsine.

- Redno ¢istite dele na dnu kuri$¢a, da se izognete tveganju vziga zaradi
odvecnih ostankov mascobe in odpadne hrane.

- Ne shranjujte in ne uporabljajte bencina in drugih vnetljivih tekocin ali

hlapov v blizini tega zara.

V polmeru najmanj 60 cm okoli Zara ne sme biti gorljivih materialov.

- Ta zar ne sme biti v blizini vnetljivih materialov, ko je v uporabi.

Zara med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Zara ne premikajte, ko je prizgan.

- Da bi zagotovili pravilno in varno delovanje, je treba Zar uporabljati na
ravni povrsini. 1zogibajte se mehki povrsini, kot je trava ali blatni teren,
saj bi se vrtljiva kolesca zaradi teze Zara lahko pogreznila v tla in se
blokirala.

- POZOR: Dostopni deli lahko postanejo zelo vro¢i. Hranite stran od
majhnih otrok.

- S pokrovom Zara ravnajte previdno, $e posebej med uporabo. Ne
nagibajte kuri$ca ali povrsine za peko na zaru, saj lahko postane zelo
vroce.

- Uporabnik ne sme rokovati z deli, ki so za¢iteni s strani proizvajalca ali

zastopnika proizvajalca.

Po uporabi zaprite plinsko jeklenko.

- Ce so opremljeni z kolesci: uporabite 2 zavorni roici na kolesih, da

preprecite premikanje Zara.

Ce zavohate plin:

1. Zaprite ventil plinske jeklenke.

2. Ugasnite vse odprte plamene.

3. Odprite pokrov.

4. Ce $e vedno disi, glejte poglavje »3.3 - Preverjanje pusé¢anja plina« ali
takoj poiscite nasvet pri lokalnem prodajalcu.

2 - SESTAVLJANJE

2.1 Razpakiranje

Pri odpiranju/razpakiranju raznja bodite pozorni, ko uporabljate rezalnik ali
rezilo noza, da se izognete poSkodbam delov. Vsak sestavni del previdno
vzemite iz Skatle.

2.2 Delovna povrsina

Poskrbite, da imate dovolj veliko delovno povrsino za sestavljanje. Da
bi preprecili praske in poSkodbe pri razpakiranju zara, predlagamo, da
polozite na tla nekaj mehkega materiala ali da delate na mehki povrsini.
Postavite vse dele na delovno povrsino in pazite, da je dovolj prostora

med njimi, kar prepreci, da bi deli prisli v stik in bi povzrocili nepotrebne
praske med sestavljanjem.

2.3 Orodja

Ne priporo€amo uporabe elektriénega izvijaca pri sestavljanju. Uporablien
navorni moment bi lahko odstranil kovino. Uporabiti je treba roéni izvija¢.
Previdno preverite, da se uporabljeni model pravilno prilega glavi vijaka,
da je ne poSkodujete.

2.4 Sestavljanje

Za nemoteno sestavljanje vasega zara Campingaz® morate upostevati
prilozena navodila za sestavljanje, korak za korakom. Da bi se izogpnili
zapletom, nekateri koraki v priro¢niku za sestavljanje priporo¢ajo, da z deli
rokujeta 2 osebi. To kaze naslednji piktogram:

X

Razenj je sedaj sestavljen in nestrpno pri¢akuje prvo peko na Zaru z vami!

Ostalo je le $e nekaj korakov, da dokon¢ate pripravo vasega Zara:

1. Prikljucite dovod plina. Glejte poglavje 3.2.

2. Vstavite baterije (odvisno od modela). Glejte poglavje 4.2.

3. Pladenj(nje) za vodo napolnite z vodo/peskom (neobvezno) Glejte
poglavje 5.1.

Prosimo, glejte podrobnosti postopka za vsak od teh korakov spodaj:

3 - PRIKLJUCITEV PLINA IN UPORABA

3.1 Plinska jeklenka

Ta Zar je prilagojen, da deluje z od 4,5 do 15 kg jeklenkami butana,
propana ali butana/propana z ustreznim regulatorjem nizkega tlaka:

« Francija, Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska, Portugalska,
Spanija, Italija, Gréija, Ciper:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

* Nizozemska, Ceska, Slovaska, Madzarska, Slovenija, Norveska,
Svedska, Danska, Finska, Bolgarija, Turcija, Romunija, Hrvaska,
Malta, Estonija, Litva, Latvija, Islandija:

butan 30 mbar/propan 30 mbar.

* Poljska:
propan 37 mbar.

Jeklenko vedno prikljucite ali zamenjajte v dobro prezrac¢evanem prostoru,
nikoli v prisotnosti plamena, iskre ali vira toplote.

MoZnost namestitve in uporabe plinske jeklenke v predelu za vozitke

pod resetko je odvisna od viSine jeklenke. Za dodatne podrobnosti glejte
priro¢nik za sestavljanje.

3.2 Cev

Zar je treba uporabljati z gibko cevjo, ki je primerna za uporabo z butanom,
propanom ali plinom butan/propan. Vedno preverite, ali uporabljate
pravilno cev s pravilno dolZino, kot je dolo€eno za va$o regijo spodaj. Cev
je treba takoj zamenjati, ¢e je poSkodovana, razpokana, ¢e to zahtevajo
nacionalni predpisi ali ob koncu Zivljenjskega cikla. Cevi ne vlecite ali
prebadaijte. Hranite lo¢eno od katerih koli delov Zara, ki postanejo vroci
(slika 11). Prepri¢ajte se, da se gibka cev normalno iztegne, brez sukanja
in vle¢enja.

Francija:
Zar ima navojni konektor za dovod plina G1/2, ki je dobavljen s predhodno
namescenim NF obroc¢astim priklju¢kom in tesnilom.
Zato se zar lahko uporablja z dvema vrstama gibkih cevi:
a. Gibka cev je zasnovana tako, da se lahko pritrdi na obrocaste prikljucke
tako na Zaru kot na regulatorju in se trdno pritrdi z objemkami (v skladu
s standardom XP D 36-110). Priporo¢ena dolzina cevi je 1,25 m, vendar
dolzina cevi ne sme presegati 1,50 m.
Za uporabo Zara z gibko cevjo XP D 36-110 (slika 01):
i. Gibko cev potisnite na obrocasti prikljuéek do konca tako na raznju
kot na regulatorju.
ii. Objemke potisnite za prva dva grebena na prikljuckih in jih privijte,
dokler se zatezna glava ne zaustavi.
iii. Preverite pusS€anje po navodilih v razdelku 3.3.

o

. Gibka cev (v skladu s standardom XP D 36-112 ali NF D 36-112),
opremljena z navojno matico G 1/2 za pritrditev na Zar in navojno matico
M 20x1,5 za pritrditev na regulator. Priporo¢ena dolZina cevi je 1,25 m,
vendar dolZina cevi ne sme presegati 1,50 m.

Za uporabo Zara z gibko cevjo XP D 36-112 ali NF D 36-112, maticama

G 1/2 in M 20x1,5 (slika 02):

i. Zrahljajte in odstranite NF obrocasti prikljuek, da sprostite dovodni
konektor G 1/2.
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ii. Odstranite tesnilo.

iii. anute navomo matico G 1/2 na cev na dovodni konektor Zara
in navojno matico M20x1,5 na dovodni konektor regulatorja po
navodilih, ki so prilozena glbkl cevi.

iv. Uporabite francoski klju¢, da trdno drzite dovodni konektor Zara in
privijte ali popustite navojno matico z drugim francoskim klju¢em.

v. Za pritrditev izhodnega konektorja regulatorja uporabite francoski
kljuc.

vi. Preverite pu$¢anje po navodilih v razdelku 3.3.

Belgija, Luksemburg, Velika Britanija, Irska, Portugalska, Spanija,
Italija, Hrvaska, Gréija, Ni: Ceska, Sl Ska, Madzarska,
Slovenija, Norveska, Svedska, Danska, Finska, Bolgarija, Turcija,
Romunija, Poljska, Ciper, Malta, Estonija, Litva, Latvija, Islandija:
Razenj je opremljen s kroznim konektorjem. Zar je treba uporabljati z gibko
cevjo, ki je primerna za uporabo z butanom ali plinom propanom. DolZina
cevi ne sme presegati 1,20 m.

3.3 Preverjanje puscéanja plina

Pomembno: nikoli ne uporabljajte odprtega plamena za preverjanje
puscanja plina.

Delajte zunaj, stran od vseh virov vZiga. Ne kadite.

Prepri¢ajte se, da so kontrolni gumbi v poloZaju »OFF« (O).

Regulator namestite na plinsko jeklenko v skladu z njenimi navodili.
Cev priklju¢ite na regulator in na Zar, kot je opisano v razdelku 3.2.

Za preskus pus¢anja uporabite raztopino za uhajanje plina. Lahko pa
tudi svojo lastno raztopino za uhajanje plina zmesSate tako, da zdruZite
1 skodelico vode z 1 skodelico tekoega mila v razprsilniku in nezno
zavrtincite, da se premes$a.

(Slika 03) Raztopino nanesite ali razprsite na priklju¢ke med jeklenko/
regulatorjem/cevjo/zarom.

Odprite ventil plinske jeklenke (krmilni gumbi naj ostanejo zaprti: polozaj
“OFF” (O)). Mehuréki v raztopini za preverjanje pu$¢anja plina kazejo,
da plin pusca.

Puscanje lahko zaustavite tako, da zategnete kateri koli prikljucek cevi
ali zamenjate kateri koli okvarjen sestavni del. Zar ne smete uporabljati,
dokler pus¢anja ne ustavite.

9. Zaprite ventil na plinski jeklenki.

Pomembno: Preverite puS¢anja vsaj enkrat letno in vsaki¢, ko zamenjate
plinsko jeklenko.
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3.4 Zamenjava plinske jeklenke

1. Vedno delajte v dobro prezracevanem prostoru in nikoli v prisotnosti
plamena, iskre ali vira toplote.

(Slika 04) Obrnite krmilni gumb v polozaj “OFF” (O), nato zaprite ventil
plinske jeklenke tako, da obrnete roéno kolesce.

Odstranite regulator in preverite, e je tesnilni spoj v dobrem stanju.
Prazno plinsko jeklenko zamenjajte s polno in jo postavite na svoje
mesto. Namestite regulator in pazite, da ne pritisnete na cev.
Preverite pu$€anje plina.

4 - BATERIJE ZA ELEKTRONSKI VZIG IN/ALI
OSVETLITEV (odvisno od modela)

4.1 Potreba po bateriji

1C>?Aj§ vas$ Zar opremljen z elektronskim vzigom, potrebujete alkalno baterijo

N

S

Ce je va$ zar opremljen z elektronskim gumbom za vzig in kontrolnimi
gumbi za osvetlitev ozadja, bo potreboval alkalne baterije 4xAA.

Za vaSe udobje so v paketu priloZzene ustrezne baterije.

Ce Zara ne uporabljate dlje ¢asa, je zelo priporocljivo, da predel za baterije
odstranite iz Zara in ga shranite lo¢eno na suhem in hladnem mestu.

4.2 Zamenjava baterije

Predel za baterije se nahaja pod nadzorno plo$¢o. Za dostop do njega:

. Odstranite predale za vodo (slika 05).

Pritisnite 2 jezicka za sprostitev predela za baterije pod nadzorno plo$¢o

(slika 06).

. Baterije vstavite v predel, pri éemer upostevaijte polaritete, kot je

prikazano znotraj predela.

Potisnite predel nazaj na mesto pod nadzorno plo$¢o. Stran predela,

kjer so vidne baterije, mora biti med vstavljanjem obrnjena proti vam.

(Slika 07).

. Preverite, ¢e dela! Pritisnite gumb za vZzig ali, ¢e ga ni, zavrtite enega od
kontrolnih gumbov. Slisati bi morali, kako sistem vZiga iskri.

Pozor: Ne me&aijte starih in novih baterij. Ne me$aijte alkalnih, obi¢ajnih

(ogljikov-cinkovih) ali polnilnih baterij. Nepolnilnih baterij ne smete polniti.
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4.3 Odlaganje baterij

Ta simbol na baterijah pomeni, da jih je treba po koncu Zivljenjske

dobe odstraniti iz enote, nato pa reciklirati ali pravilno odstraniti.

Baterij ne smete vreci v smeti, ampak jih je treba odpeljati na

zbirno toc¢ko (reciklirno sredisce itd.). Preverite pri vasi lokalni
upravi. Baterij ne odlagajte v naravo. Ne poskus$ajte jih sezigati: prisotnost
nekaterih snovi (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) v rabljenih baterijah je lahko nevarna
za okolje in za zdravje ljudi.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Priporocljivo je, da se predali za vodo pod nadzorno plo$¢o napolnijo z
vodo. To ni obvezno in se ne zahteva za pravilno delovanje vasega Zara.
Vendar Campingaz® toplo priporo¢a uporabo z vodo, saj ponuja $teviine
prednosti. Dodajanje vode preprecuje, da bi se ostanki mascobe in
odpadne hrane zapekli v material, s ¢imer se znatno zmanjsa tveganje za
vnetje. Majhna koli¢ina izhlapevanja med pecenjem z Zarom deluje tudi kot
sredstvo za preprecevanje odlaganja masc¢ob. Ko je ¢as za ¢isc¢enje, lahko
s tem pametnim sistemom odstranite mastne dele na Zaru in jih preprosto
sperete z milnico. Ni potrebno drgnjenje!

5.1 Priprava pred kuhanjem

. Ponovno se prepri€ajte, da je va$ Zar postavljen na ravno in vodoravno
povrsino.

. Odprite predal za vodo, dokler ne doseZete vmesnega zaklenjenega
poloZaja (slika 08).

. Prepri¢ajte se, da je odto¢ni ¢ep pravilno zatesnjen, da preprecite
pus&anje vode.

.V predal za vodo nalijte obi¢ajno vodo iz pipe, tako da uporabite
priloZzeno posodo (odvisno od modela) ali katero koli drugo ¢aso.
Upostevajte priporoceno koli¢ino polnjenja ustreznega predala za vodo:

- Ce ima vas$ razenj 3 glavne gorilnike, napolnite velik predal za vodo z

1,5 L vode.
- Ce ima vas$ razenj 4 glavne gorilnike, napolnite vsakega od obeh
predalov za vodo z 0,75 L vode .

Opomba: Za vase udobje lahko priloZeno posodo za odstranjevanje

mascob uporabite kot merilno skodelico, na kateri so Ze name$cene

ustrezne zareze za prostornino polnjenja. Lahko pa uporabite tudi

MAKSIMALNI nivo, naveden na vsakem predalu za vodo, da zagotovite

pravo koli¢ino polnjenja.

5. Zaprite predale za vodo.
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5.2 Praznjenje predalov za vodo po kuhanju

. Odprite predal za vodo, dokler ne doseZete vmesnega zaklenjenega
polozaja (slika 08).

. Pri modelih raznja s sprednjo plo$¢o z vgrajeno polico pridrzite
prazno posodo pod odto¢nim ¢epom, preden ga odvijete. Pri vseh
drugih modelih z vrati odprite spodnja vrata, da se pokaze posoda za
odstranjevanje mascobe s prilozenim filtrom, namescena v nosilcu,
pritrjenim na vratih. Ce tega ni, poskrbite, da postavite posodo za
odstranjevanje mascob in njen nosilec pod predal, ki ga Zelite izprazniti.
(slika 09)

. Prepri¢ajte se, da ste filter postavili v posodo z odprtino za prst proti
sprednji strani.

. Odstranite odto¢ni ¢ep tako, da ga odvijete v nasprotni smeri urinega

kazalca (slika 10) in pustite, da se odpadna voda odlije skozi luknjo za

izpraznitev, dokler ni popolnoma prazna.

Ce je potrebno, ponovite korake 1-4, da izpraznite drugi predal za vodo.

. Predale za vodo lahko popolnoma odstranite, da jih oéistite. Ce Zelite
popolnoma odstraniti pladnje z rahlim gibom navzgor premaknite iz to¢k
zaklepanja v vmesnem in odprtem poloZaju.

. Uporabite filter za zbiranje in brisanje odpadne hrane in goste mascobe,
preden odstranite odpadno vodo iz posode. Odpadno hrano in odpadno
vodo reciklirajte v skladu z lokalno zakonodajo.

Opomba: Prav tako je mogoce predale za vodo namesto z vodo

napolniti s peskom.

6 - UPORABA ZARA
6.1 Pred uporabo

Opomnik: Nikoli ne uporabljajte Zara, dokler niste natan¢no prebrali in
razumeli navodil. Poleg tega zagotovite, da:

plin ne pusca.

(slika 11) se cev ne dotika sestavnih delov, ki bi lahko postali vrogi.
odprtine za prezracevanje znotraj vozic¢ka niso ovirane, zlasti v $asiji
Zara, v kateri je shranjena plinska jeklenka, in da niso delno ali v celoti
ograjene.
so bili predali za vodo pravilno vstavljeni v svoj predel in pravilno
namesceni ter potisnjeni do konca.
so bili odstranljivi deli InstaClean® ohisja kuri§¢a pravilno sestavljeni
(glejte razdelek 8 - Ciscenje in vzdrzevanje).

(slika 12) gorilnika ne blokirajo ali ovirajo (npr. pajkove mreze).
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6.2 Prva uporaba zara

Ko razenj prwc uporabljate, ga segrejte z vsemi gorilniki v poloZaju FULL
FLOW (4 ) (z zaprtim pokrovom), za priblizno 30 minut, da odstranite
neprijetne vonjave, ki bi nastale zaradi kakrsnih koli preostalih premazov
na novih delih.

6.3 Osvetlitev glavnih gorilnikov raznja in stranskega
gorilnika (vzig stranskega gorilnika velja samo za
modele, ki vklju€ujejo stranski gorilnik)

Odprite ventil plinske jeklenke.

Odprite pokrov za kuhanje.

Prepricajte se, da so kontrolni gumbi v poloZaju »OFF« (O).

Pri modelih z vklju¢enim stranskim gorilnikom lahko stranski gorilnik
deluje samostojno ali v povezavi z gorilniki raznja. Pred vzigom
stranskega gorilnika se prepri€ajte, da je zas€itni pokrov stranskega
gorilnika odprt (slika 13). Ne uporabljajte ponve ali lonca, ki je manjsi od
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12 cm ali vedji od 24 cm.
Opomba: Ne nagibajte kuri§¢a medtem ko prizigate razen;!

Ce je va$ zar opremljen s piezo vzigom:

Pritisnite in zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca in ga
obrnite v polozaj FULL FLOW ( # ) (slika 04).

Takoj potisnite gumb za vzig (@) ), dokler se ne zaskoci.

Ce se gorilnik po 4 ali 5 poskusih ne prizge, po¢akajte 5 minut in nato
ponovite postopek.

Sledite istim korakom, da prizgete stranski gorilnik tako, da zavrtite
krmilni gumb poleg stranskega gorilnika in potisnete piezo vZzig, ki se
nahaja na desni strani nadzorne plo$ce poleg tega piktograma ( {7} ).

Ce je va$ zar opremljen z elektronskim vzigom:

Pritisnite in zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca in ga
obrnite v polozaj FULL FLOW ( # ) (slika 04).

Takoj potisnite gumb za vzig (@) ). Zaslisati bi morali tiktakajo& zvok, ki
povzroci, da se na gorilniku pojavi izbruh isker. Nadaljujte s potiskanjem
gumba za vzig nekaj sekund, dokler se gorilnik ne prizge.

Ce se gorilnik po 4 ali 5 poskusih ne prizge, po¢akajte 5 minut in nato
ponovite postopek.

Sledite istim korakom, da prizgete stranski gorilnik tako, da zavrtite
krmilni gumb poleg stranskega gorilnika in potisnete isti elektronski vzig,
ki se nahaja na nadzorni plos¢i.

Ce je vas$ zar opremljen s
InstaStart®:

Potisnite in zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca in ga
obrnite ob polozaj FULL FLOW ( ‘(s ) (slika 04). Drzite pritisnjen kontrolni
gumb in elektronski vzigalnik bo sprozil tiktakajoci zvok, ki bo povzrogil
izbruh isker na gorilniku. Ko je gorilnik prizgan, obrnite kontrolni gumb v
polozaj FULL FLOW ( % ) (slika 04).

Sledite istim korakom, da prizgete stranski gorilnik, potisnite in obrnite
krmilni gumb poleg stranskega gorilnika.

lejnim vzigom C:

OPOMBA: Ce se gorilnik ali stranski gorilnik med vzigom po priblizno 10
sekundah ne prizge, po¢akajte 5 minut preden ponovite postopek.

Ko je prvi od glavnih gorilnikov prizgan, obstajata dva nacina priziganja

drugega gorilnika:

1. Ponovite postopek za priziganje, ki je opisan zgoraj

2. Prizgite gorilnik na levi ali desni strani od Ze prizganega gorilnika
tako, da nastavite krmilni gumb v polozaj FULL FLOW (' ), s ¢imer
omogocite navzkrizno priziganje.

6.4 Ro¢ni vzig

Ce piezo vzig ali elektronski vzig ne deluje, lahko roéno prizgete

SVoj zar.

Odprite pokrov za kuhanje.

Prepricajte se, da so kontrolni gumbi v polozaju »OFF« (O).

Odstranite resetko za kuhanje in Zar plos¢o

Prizgite vzigalico in jo pribliZajte gorilniku, ki ga je treba priZzgati.

Pritisnite krmilni gumb in ga obracajte v nas;)rotni smeri urinega

kazalca, dokler ni v poloZaju FULL FLOW (% ).

Postavite resetko in Zar plo$¢o na svoje mesto z uporabo zas¢itnih

rokavic.
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6.5 Gasenje zara

a. Glavni gorilniki
(slika 04) Obrnite krmilni gumb v polozaj “OFF” (O), nato zaprite ventil
plinske jeklenke tako, da obrnete ro¢no kolesce.

b. Stranski gorilnik (Ce je stranski gorilnik vklju¢en v model)
(slika 04) Obrnite krmilni gumb v polozaj “OFF” (O), nato zaprite ventil
plinske jeklenke, ¢e glavnih gorilnikov Zara ne uporabljate vec.

6.6 Osvetlitev nadzorne plos¢e (samo na izbranih
modelih)

Krmilni gumbi s funkcijo InstaStart® se bodo osvetlili takoj, ko krmilni gumb
zasukate, da omogocite pretok plina.

Poleg tega, e naj bi bil Zar ugasnjen, to pomeni, da je ventil krmilnega
gumba $e vedno odprt in vizualno oznaduje, da krmilni gumb ni bil pravilno
izklopljen.

Opomba: Osvetlitev ne pomeni prisotnosti plina ali plamena.

LED lu¢k ni mogoce zamenjati.

7 - KUHARSKA IZKUSNJA

Ko priZgete Zar, je ¢as, da zacnete peci na Zaru! Dobra praksa je, da Zar
predhodno segrejete za nekaj minut , preden za¢nete nanj polagati hrano.
Podobno kot pri kuhanju v ponvi ali v pecici vam pomaga doseci primerno
temperaturo Zara in preprecuje, da bi se hrana sprijela, pri tem zagotavlja
hrustljavo, rjavo skorjo.

Campingaz® vedno priporo¢a no3enje zascitnih rokavic pri ravnanju s
sestavnimi deli, ki lahko postanejo zelo vrogi.

7.1 Neskonéne moznosti kuhanja

Ste vedeli, da so nekatera Zivila bolj primerna za razli¢ne povrsine za peko
na zaru?
Resetke so bolj primerne za peko mastnega mesa, kot so klobase in

zrezek, pa tudi koZe na perutnini. Ker se toplota prenasa neposredno

iz plamena na hrano, kuhanje na reSetkah obic¢ajno uporablja visje
temperature na povrsini. Lito Zelezo absorbira in okrepi toploto, porjavi ali
gori na mestu stika. To so znaki Zara, ki jih imamo radi na nasih zrezkih in
klobasah. Poleg tega se hrana ne prazi v lastni mascobi.

Zar plo$ce/Planchas pa so boljSe za bolj obcutljiva Zivila na Zaru, kot so
ribe, morski sadezi, zelenjava, sadje ali na kocke narezana Zivila. Zar
plos¢e/Planchas enakomerno prenasajo toploto s celotne litoZelezne
povrsine na hrano, jo enakomerno kuhajo in porjavijo. Plameni se nikoli
ne dotikajo hrane, kar pomeni tudi, da hrana ni izpostavljena vzplamtenju
ali osmojeniju, kar je veliko bolj zdravo. Vaso Zar plo$¢o/plancha lahko
uporabite tudi za kuhanje tekoce ali stepene hrane, kot so jajca ali
palacinke.

Ker se razli¢na Zivila razli¢no dolgo kuhajo, je Zar opremljen tudi z reSetko
za ohranjanje toplote. Gre za manj$o drugo resetko, ki je name$¢ena nad
glavnim Zarom in se uporablja predvsem za ohranjanje hrane, ki je Ze
skuhana, vroce, ne da bi bila izpostavljena taksni toploti kot na reSetkah.
To omogoc¢a, da hrana, ki se poasneje kuha, nadoknadi. ReSetka

za ohranjanje toplote se lahko uporablja tudi kot dodatna povrsina za
praZenje na Zaru, kadar Zar uporabljate kot pe¢ za posredno kuhanje za
jedi, kot so polnjeni paradizniki, pe¢en krompir ali kruh.

Zahvaljujoc¢ razli¢nim kuhalnim povr§inam, ki so na voljo na Zaru, je
mogoce pripraviti neskonéno $tevilo receptov.

7.2 Dajte duska svoji ustvarjalnosti pri prazenju na
zaru s podaljSano vsestranskostjo kuhanja

Za $e vecjo vsestranskost, ki presega kuhalne povrsine, raziscite svet
Campingaz® kulinaricno modularnih zamenljivih kuharskih resitev!
Preprosto odstranite notranji obro¢ litozelezne modularne resetke in
vstavite enega od razli¢nih kulinariénih modularnih dodatkov za zar
Campingaz®. Kulinari¢ni modulatorji Campingaz® ponujajo vse moznosti,
ki si jih vaSe gurmansko srce za pripravo hrane na zaru pozeli, od pice, do
paelle in celo wok.

7.3 Odprt ali zaprt pokrov? Posredno ali neposredno
kuhanje

Za peko popolnega zrezka, z uporabo Campingaz® Wok, ali za kuhanje

a la plancha (na Zar plo&¢i), je bolje, da pustite pokrov Zara odprt. S tem
se toplota prenasa z »neposrednim« stikom med hrano in vroco reSetko,
Zar plo$¢o ali plancha. Vendar pa lahko Zar uporabljate tudi kot pecico, ko
je pokrov zaprt. V tem primeru se toplota prenada s »posrednim« stikom
med hrano in vro¢im zrakom, ki kroZi znotraj pokrova. Pi§¢angji prazilnik
Campingaz's®, resetke za ohranjanje toplote ali obrac¢ala za raznje so kot
nalad¢ za posredno kuhanje, a najljub$a uporaba je verjetno peka pice

na zaru. Uporabite kamen za pico Campingaz®, da dobite hrustljavo in
popolnoma peceno pico na Zaru.

7.4 Hrana naj bo soc¢na in hrustljava!

Pecenje na Zaru je odlicen nacin za ustvarjanje okusne hrane na odprtem
ognju. Vendar, kako doseci, da bo hrana so¢na, ne da bi se pri tem odrekli
okusni hrustljavosti?

Napajalni sistem Campingaz® modri plamen ustvarja rahlo izhlapevanje
vode, ki ohranja so€no vlago vase hrane, ne da bi se pri tem odrekli
hrustljavi skorji pecenja na raznju.

Podobno kot pri pripravi najbolj mehkih in hrustljavih hlebcev kruha,
napajalni sistem modri plamen ohranja hrano na zaru so¢no in hrustljavo,
ne glede na to, ¢e dusite ali prazite. Preprosto poskrbite, da pred uporabo
napolnite predal¢ke za vodo do Zelene ravni.

7.5 Bolj zdravo, varnej$e in prijetnejSe kuhanje z
bistveno manj vzplamtenja

Novi napajalni sistem modri plemen podjetja Campingaz® ponuja
pospeseno predgrevanje, optimalno porazdelitev toplote in bistveno manj
vzplamtenja zaradi dizajna.

Vzplamtenja so lahko nevarna, kajti lahko hitro uidejo iz nadzora in jih

je treba ugasniti na edinstven nacin. Poleg tega rumeni plameni med
pecenjem na Zaru dejansko unicijo hrano, ki jo kuhamo tako, da negativno
vplivajo na okus. Poleg tega so poérnjena obmoc¢ja na zazganih in na Zaru
pecenih mesnih Zivilih vir rakotvornih kemikalij.

Gorilnik z novo obliko pametno razporeja plamen pod celotno povrsino za
pecenje na Zaru in ponuja popolnoma enakomerno porazdelitev toplote.
Za&¢ita gorilnika je integrirana v litoZzelezne reSetke, ki odstranjujejo
za&¢itno plast gorilnika pod kuhalno povrsino. S tem se prepreci zbiranje
vro¢ih ma&¢ob in sokov ter povzroganje nevarnih plamenov v kuri$¢u.
Voda iz InstaClean® Aqua dodatno pomaga pri nadzoru vnetljivosti.

7.6 Ni¢ vec drgnjenja!

Pametna in enostavna tehnologija Campingaz® InstaClean Aqua,
integrirana v vase serije raznjev, izkoris§¢a mo¢ vode, da je ¢is¢enje ¢im
bolj preprosto.

Voda se napolni v predal¢ke za mascobe s sprednjim polnjenjem, kar
preprecuje, da bi se ostanki mascobe in hrane zapekli v material. Na
podoben nacin majhna koli¢ina nastalega izhlapevanja med pecenjem
na Zaru deluje tudi kot sredstvo za preprecevanje nalaganja mascob, kar
preprecuje izgorevanja mascob in umazanije v materialih kuri$c¢a. Ko je
Cas za ¢iSCenje, lahko s tem pametnim sistemom odstranite mastne dele
na zaru in jih preprosto sperete. Ni potrebno drgnjenje!

Odpadno vodo iz predala za mascobe lahko preprosto izpustite, da
odtece tako, da odstranite ¢ep. Modela Premium in Onyx sta opremljena
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s posodo za odpadno vodo, vklju¢no s snemljivim filtrom za lo¢evanje
goste mascobe, zaradi esar je odstranjevanje odpadne vode Se bolj
priro¢no.

Hitro, enostavno in Cisto kot solza!

8 - CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Radi pe¢emo na Zaru, vendar je ¢iS€enje vedno muka. Vendar je to zelo
pomembna faza vsake seje pecenja na zaru. Redno ¢iS¢enje omogoca
trajnost in zanesljivost vasega zara Campingaz®. Z naso tehnologijo
InstaClean® Aqua v kombinaciji z naslednjimi navodili si prizadevamo, da
bo ¢is¢enje vasega raznja ¢im bolj enostavno in udobno:

Da bi vas Zar ohranili v brezhibnem stanju, priporocamo, da ga redno
ocistite (najkasneje po 4 ali 5 uporabah). Ce Zar uporabljate z vodo, je
priporocljivo, da vodo zamenjate po vsaki uporabi.

Kako postopati:

Pocakajte, da se razenj popolnoma ohladi po seji peenja na Zaru.

- Nadaljujte s praznjenjem predalov za vodo v skladu s poglaviem 5.2.
Uporabite krtaco za razenj iz nerjavecega jekla, da odstranite odvecno
umazanijo iz kuhalnih reSetk in Zar plos¢ ter jih poloZite v pomivalni
stroj ali pustite, da se namakajo v kadi z milnico ali homogeni mesanici
belega kisa in vode.

Odstranite elemente InstaClean® (slika 14). Zahvaljujo¢ tehnologiji
InstaClean® Aqua bi morali biti neabrazivna goba in milnica dovolj za
enostavno ¢is¢enje delov.

Izperite in posusite.

Upostevaijte, da lahko abrazivne gobe poskodujejo vas zar.

8.1 Gorilnik

Redno preverjajte, da umazanija ali pajéevine ne blokirajo odprtin gorilnika.
Gorilnik ogistite z vlaZno gobo (namoceno v vodo in milo za pomivanje
posode). Po potrebi uporabite viazno jekleno

krtaco.

Pred ponovno uporabo gorilnika se prepri¢ajte, da so vse odprtine gorilnika
odmasene in suhe. Po potrebi gorilnik odmasite z Zi¢no krtaco.

Ce je treba, oéistite vhode zrak na gorilniku (sl. 12) in OP-odprtine
gorilnika (slika 15).

OPOMBA: Redno ¢is¢enje podaljSuje Zivljenjsko dobo gorilnika in
preprecuje prezgodnjo oksidacijo, ki bi lahko nastala zaradi ostankov
kisline pri kuhanju. Vendar je oksidacija gorilnika Zara normalna.

9 - SKLADISCENJE

Po uporabi zaprite ventil plinske jeklenke tako, da obrnete ro¢no
kolesce.

Ce razenj shranjujete v zaprtem skladi§¢nem prostoru, odklopite plinsko
jeklenko in jo shranite na prostem.

Ce razenj shranjujete na prostem, Campingaz® toplo priporo¢a uporabo
ustrezne prevleke za za$¢ito Zara pred vremenskimi vplivi in umazanijo
med skladi§¢enjem.

Kadar Zara ne uporabljate dlje ¢asa, je priporo¢ljivo, da raZenj shranite v
suhem, za$¢itenem prostoru (npr. garaza).

Okolje, ugodno za korozijo: posebno pozornost je treba nameniti raznju,
Ce se ga uporablja ob morju; ne sme se hraniti zunaj brez zascite,
hraniti ga je treba za$¢itenega in v suhem okolju.

9.1 Stranske mize Campingaz® Push2Fold (odvisno od
modela)

Ce je va$ zar opremljen s stranskimi mizami Push2Fold, lahko mize
spustite in zloZite navznoter, tako da preprosto potisnete rocico, ki se
nahaja pod stransko mizo (slika 16). Ce jih Zelite ponovno odpretl \
vodoravni polozaj, preprosto dvignite mizo nazaj in navzgor in se blokira v
polozaju. Ce je potrebno, preberite navodila za sestavo, ki so vkljuéena v
paket za nadaljnja navodila.

10 - DODATKI

Da bi vam pomagali kar najbolje izkoristili izku$njo z vasim raznjem, je
Campingaz® zasnoval $tevilne dodatke, da vam pomagajo pri pripravi
najljubsih jedi na Zaru, vam olaj$ajo ¢i$¢enje in poskrbijo, da bo va$ Zar
trajal dlje ¢asa:

Osnovni dodatki za pecenje

na saru Cisti in zasg¢iti

Vrhunski pripomocki:

Spatule, prijemalke itd. Previeke po meri

Obracala za raznje Krtace

Kamen za pico Cistila za razenj

Wok (glej opombo spodaj) Cistila iz nerjavetega jekla

Ponev za paello

Plancha Zar plo$¢a

POMEMBNO: |z varnostnih razlogov ne uporablja]te kullnarlcnega
modularnega wok-a (ref. 2000014584) na vaSem raznju

Namesto tega uporabite kulinariéni modularni wok iz litega Zeleza (ref.
2000036961) ali kulinariéni modularni mandarin wok (ref. 2000038449),

katerega datum izdelave ni starej$i od oktobra 2020. Te informacije najdete
oznacene na rocaju.

Za ogled celotne ponudbe in za ve¢ informacij obiscite
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) svetuje, da je treba plinske raznje sistemati¢no
uporabljati z dodatki in nadomestnimi deli podjetja Campingaz®. ADG
(Campingaz®) ne prevzema odgovornosti za kakrsno koli $kodo ali okvaro
zaradi uporabe dodatne opreme in/ali nadomestnih delov drugih blagovnih
znamk.

11 - ZASCITA OKOLJA

Ne pozabite na okolje! Vas zar vsebuje materiale, ki jih je mogoce
predelati ali reciklirati. Ce Zelite svoj razenj odstraniti, ga predajte sluzbi za
zbiranje odpadkov v vasi skupnosti in razvrstite pakirne materiale.

Elektricni in elektronski odpadki:
Ta simbol pomeni, da je treba elektri¢ni sistem Zara odlagati
E selektivno. Po koncu Zivljenjske dobe je treba elektri¢ni sistem
Zara pravilno razrezati. Elektricnega sistema ne smete odvreci z
mmm  nesortiranimi komunalnimi odpadki.
Selektivno zbiranje odpadkov spodbuja ponovno uporabo,
recikliranje ali druge oblike predelave materialov, ki jih je mogoce reciklirati
in ki jih vsebuijejo ti odpadki. Elektricni sistem zara odnesite v center za
predelavo odpadkov ali na zbirne tocke za odpadke. Ce niste prepri¢ani,
se obrnite na lokalni svet ali oblasti. Teh materialov nikoli ne odlagajte
v naravo. Ne posku$ajte sezigati; prisotnost nekaterih nevarnih snovi v
elektriéni in elektronski opremi je lahko Skodljiva za okolje in ima mozne
vplive na zdravje ljudi.
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12 - ODPRAVLJANJE TEZAV

Nepravilnosti

Verjetni vzroki in ukrepanje

Gorilnik se ne prizge

* Pomanjkanje plina.
Regulator ne dela.
Odprtine cevi, ventila, Venturijeve cevi ali gorilnika so blokirane.

Gorilnik je “poniknil” oz. se je ugasnil sam
od sebe.

Preverite dobavo plina.
Preverite povezave cevi.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Neenakomeren plamen

Lahko, da je v novi jeklenki zrak. Nadaljujte z uporabo in tezava bo izginila.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Veliki plameni na povrsini gorilnika

Vbrizgalna $oba je slabo povezana z gorilnikom. Prilagodite gorilnik.
Gorilnik je zamasen (npr .: pajcevine). Ocistite gorilnik.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Majhen plamen na $obi

Jeklenka je skoraj prazna. Zamenjajte jo in tezava bo izginila.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Vzplamenitev prekomerne mascobe

Temperatura peke je previsoka: ZmanjSajte plamen.
Ocistite pladenj, na katerega kaplja mast.

Gorilniki se prizgejo z vzigalico, ne pa tudi
z “PIEZQO" vzigalnikom

* Gumb, Zica ali elektroda vzigalnika je v okvari. Preverite povezave kabla vzigalnika.
Preverite stanje elektrode in vezne Zice.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj na katerikoli povezavi

Uhajanje (plina) na povezavi.
Nemudoma izkljucite dobavo plina.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Pomanjkanje toplote

Zamas$en vbrizgalnik ali gorilnik.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj za nadzornim gumbom

Okvarjen pokrov enote.
Napravo ugasnite.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.

Ogenj pod nadzorno plo$co

Napravo ugasnite
Zaprite plinsko jeklenko.
Obrnite se na Poprodajno Sluzbo.
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Hvala vam na odabiru Campingaz® plinskog rostilja!
Ovaj je proizvod izraden kako bi vam osigurao uzivanje u najboljem iskustvu rostiljanja.

U tom smislu ovaj je roétilj posebno izraden za:

- Zdravije, sigurnije kuhanje s veéim uzitkom s manje izbijanja plamena
zahvaljujuéi tvornickoj izradi.

Ukusni rezultati zahvaljujuéi zadrzavanjem soc¢nosti hrane, za so¢nije
rezultate i hrskavo savrSenstvo.

Pro$irena raznovrsnost kuhanja kako biste oslobodili svoju kreativnost
rodtiljanja sa sustavom Culinary Modular.

- lako i inovativno &i$éenje zahvaljujuci integriranoj InstaClean® Aqua
tehnologiji.

Efikasno rostiljanje omoguéeno optimiziranim poloZajima plamenika u
kombinaciji s jedinstvenim dizajnom resetke za kuhanje koji natkrivanje
plamenika ¢ini suvisnim. Manji gubitak energije jer se ne zagrijavaju
nepotrebni dijelovi roétilja i manje dijelova za ¢is¢enje.

- Optimizirana snaga koja nudi odli¢an omjer ucinkovitosti rostiljanja i
potro$nje plina.

Trajnost i pouzdanost zahvaljujuci provjeri dugovje¢nosti dijelova i
materijala.

Za najbolje iskustvo kuhanja Cuvajte ove upute na sigurnom mjestu. Prije
koristenja preporucujemo vam da pazljivo procitate upute i informacije.
Ove ¢e vam upute pomoci da lako pripremite rostilj za kuhanje i pruzit
¢e korisne informacije kako biste poceli rostiljati u najboljim mogucéim
uvjetima.

Nadamo se da ¢e vas ovaj rostilj razveseliti i da ¢e vam biti toliko
zanimljivo roétiljati s njim kao Sto nam je bilo zanimljivo razvijati ga.
Campingaz® vam Zeli ugodno vrijeme s vasom obitelji i prijateljima i
nadamo se da ¢emo doprinijeti tome vasim novim Campingaz® rostiliem!

1 - VAZNA OBAVIJEST

Rostilj prikazan u ovim uputama moze izgledati drukgije od vaseg. On
sluzi samo kao ilustracija.

Slijedite ove upute pazljivo kako biste osigurali sigurno koristenje i
izbjegli ostecenje rostilja:

Nemojte modificirati rostilj. Svaka modifikacija rostilja moze biti
opasna. Ovaj je rostilj proizveden za normalno osobno koristenje i
nije namijenjen za komercijalne svrhe.

- Prije koristenja paZljivo procitajte upute.
Koristite uredaj samo vani.
Preporucuje se noSenje rukavica prilikom sklapanja rostilja.
- Nemojte koristiti bilo koje drugo gorivo osim LPG-a na ovom rostilju.
Nemojte koristiti prilagodljivi regulacijski ventil niskog tlaka. Koristite
samo fiksne regulacijske ventile koji su u skladu s odgovorajué¢im
europskim standardima.
Kako biste osigurali sigurno koristenje rostilja, nikad nemojte koristiti
ploce za rostilj koje pokrivaju 100% va$e povrsine za kuhanje.
- Redovito ¢istite dijelove na postolju kucista rostilia kako bi izbjegli rizik
od zapaljenja od c ka vi§ka masti i c ka hrane.
Nemojte Cuvati ili koristiti benzin i druge zapaljive te€nosti ili isparenja u
blizini ovog rostilja.
Ne bi trebalo da bude bilo kakvih zapaljivih materijala u pre¢niku od
najmanje 60 cm oko rostilja.
- Tijekom koriStenja ovaj se rostilj mora drzati podalje od zapaljivih
materijala.
Nemojte ostavljati rostilj bez nadzora dok radi.
- Nemojte pomicati rostilj kad je upaljen.
Kako bi se osiguralo ispravno i sigurno koristenje, rostilj bi se trebao
koristiti na ravnoj povrs$ini. Izbjegavajte meke povrsine kao $to je travnat
ili blatnjav teren posto bi okretni kota¢i mogli potonuti u tlo i biti blokirani
teZinom rostilja.
OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu postati veoma vruéi. Drzite malu
djecu podalje od uredaja.
Pazljivo rukujte poklopcem rostilja, posebno dok se koristi. Ne naginjite
se preko kucista rostilja ili povrsine za rostiljanje jer moze postati veoma
vruca.
Korisnik ne smije rukovati dijelovima koji su zasti¢eni od strane
proizvodaca ili predstavnika proizvodaca.
- Nakon svakog kori$tenja zatvorite plinsku bocu.
Ako je uredaj opremljen kotacima: koristite 2 rucke za kocenje na
kotacima kako biste sprijecili micanje rostilja.
- Ako osjetite miris plina:

1. Zatvorite ventil plinske boce.

2. Ugasite sve otvorene plamenove.

3. Otvorite poklopac.

4. Ako i dalje osjetite miris plina, pogledajte poglavlje ,3.3 - Provjera

curenja plina“ ili se odmah obratite svojem lokalnom prodavcu.

2 - SKLAPANJE

2.1 Raspakiravanje

Prilikom otvaranja/raspakiravanja rostilja obratite paznju ako koristite reza¢
ili o$tricu noZa kako biste izbjegli oste¢enje dijelova. Pazljivo izvadite svaki
dio iz kutije.

2.2 Radni prostor

Pobrinite se da imate dovoljno velik radni prostor za sklapanje. Kako
biste sprijecili ogrebotine i ostecenja prilikom raspakiravanja rostilja,
preporucujemo postavljanje nekog mekog materijala ili rad na mekanoj

povrsini. Stavite sve dijelove na radnu povrsinu obracajuéi paznju na to da
ima dovoljno prostora izmedu njih, sprie¢avajuci dolazak dijelova u dodir
jednih s drugim i uzrokovanje nepotrebnih ogrebotina tijekom sklapanja.

2.3 Alati

Za skpapanje ne preporu¢ujemo koristenje elektricnog odvijaca.
Primijenjeni moment sile mogao bi sastrugati metal. Trebalo bi koristiti
ruéni odvija¢. Pazljivo provjerite da koriSteni model odgovara odvijau kako
bi se izbjeglo ostec¢enje odvijaca.

2.4 Sklapanje

Za jednostavno sklapanje Campingaz® rostilja, neophodno je da korak po
korak pratite priloZzene upute za sklapanje. Kako biste izbjegli komplikacije,
za neke korake u uputama za sklapanje preporuceno je da dijelovima
rukuju 2 osobe. To je navedeno sljede¢im piktogramom:

X

Roétilj je sada sklopljen i jedva ¢eka da zapocne prvu sesiju rostiljanja s

vama!

Ostalo je jo§ samo nekoliko koraka da dovrsite pripremu roétilja:

1. Povezite dovod plina. Vidi poglavlje 3.2.

2. Umetnite baterije (ovisno o modelu). Vidi poglavlje 4.2.

3. Napunite posudu (posude) za vodu vodom/pijeskom (opcionalno) Vidi
poglavlje 5.1.

U nastavku pogledaijte detalje procesa za svaki od tih koraka:

3 - SPAJANJE PLINA | KORISTENJE
3.1 Plinska boca

Ovaj je rostilj prilagoden za rad na 4.5 do 15 kg boca butana, propana ili
butana/propana s odgovarajuc¢im regulacijskim ventilom niskog tlaka:

* Fr

ka, Belgija, L burg, Ujedinj
Portugal, Spanjolska, Italija, Grcka, Cipar:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

Kraljevstvo, Irska,

Nizozemska, Ceska Republika, Slovaéka, Madarska, Slovenija,
Norveska, Svedska, Danska, Finska, Bugarska, Turska, Rumunjska,
Hrvatska, Malta, Estonija, Litvanija, Latvija, Island: butan 30 mbar/
propan 30 mbar.

* Poljska:
propan 37 mbar.

Uvijek spojite ili zamijenite bocu u dobro prozratenom podrucju, nikad ako
ima plamena, iskri ili izvora toplote.

Moguénost stavljanja i koriStenja plinske boce unutar odjeljka s kotac¢ima
ispod rostilja ovis o visini boce. Za vise detalja pogledajte upute za
sklapanje.

3.2 Crijevo

Roétilj bi trebalo koristiti s fleksibilnim crijevom koje se moze koristiti s
butan, propan ili butan/propan plinom. Uvijek provjeravajte koristite li
ispravno crijevo s odgovaraju¢om duzinom koja je navedena za vasu
regiju ispod. Crijevo bi se odmah trebalo zamijeniti ako je osteceno,
napuknuto, kad tako nalazu nacionalni propisi ili na kraju svog vijeka
trajanja. Nemojte povladiti ili probijati cirjevo. Drzite ga podalje od

bilo kojih dijelova rostilja koji se zagrijavaju (sl. 11). Provjerite Siri li se
fleksibilno crijevo normalno, bez da ga uvréete ili povlacite.

Francuska:

Roétilj je opremljen navojnim prikljuckom G 1/2 za dovod plina s cijevnim

spojem NF i zglobom.

Zato se roétilj moze koristiti s dvije vrste fleksibilnih crijeva:

a. Fleksibilno crijevo namijenjeno za spajanje na prstenaste zavrsetke na
aparatu i redukcijskom ventilu, te uévrséeno obujmicama (u skladu sa
standardom XP D 36-110). Preporu¢ena duZina crijeva je 1.25 m, ali
duZina crijeva ne bi trebala biti veéa od 1.50 m.

Za koristenje roétilja s fleksibilnim crijevom XP D 36-110: (sl. 01):

i. Navucite fleksibilno crijevo na prstenasti zavréetak aparata i

redukcijskog ventila dokle je to moguce.

. Navucite obujmicu iza 2 prva ispup&enja zavr$etka i pritegnite ju uz

pomo¢ vijka.

i. Provjerite nepropusnost prema uputama iz odjeljka 3.3.

o

. Fleksibilno crijevo (u skladu sa standardom XP D 36-112 ili NF D
36-112) opremljeno navojnom maticom G 1/2 za pri¢vrc¢ivanje na rostilj
i navojnom maticom M 20x1,5 za priklju¢ivanje na redukcijski ventil.
Preporucena duzina crijeva je 1.25 m, ali duzina crijeva ne bi trebala biti
veca od 1.50 m.
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Za upotrebu roétilja s fleksibilnim crijevom XP D 36-112, G 1/2ili M

20x1.5 maticama (sl. 02):

i. Odvrnite i uklonite prstenasti zavrsetak NF kako biste oslobodili
dovodni prikljuéak G1/2.

ii. Uklonite brtvu.

iii. Spojite navojnu maticu G 1/2 cijevi na dovodni priklju¢ak aparata,
a navojnu maticu M20x1,5 na ulazni priklju¢ak redukcijskog ventila
prema uputama priloZzenim uz fleksibilno crijevo.

iv. Dovodni priklju¢ak aparata blokirajte pomocu klju¢a i zategnite ili
otpustite navojnu maticu pomoc¢u drugog klju¢a.

v. Izlazni priklju¢ak redukcijskog ventila blokirajte pomocu klju¢a.

vi. Provjerite nepropusnost prema uputama iz odjeljka 3.3

Belgija, Luksemburg, Ujedinjeno Kraljevstvo, Irska, Portugal,
Spanjolska, Italija, Hrvatska, Gréka, Nizozemska, Ce$Ska Republika,
Slovacka, Madarska, Slovenija, Norveska, Svedska, Danska, Finska,
Bugarska, Turska, Rumunnjska, Poljska, Cipar, Malta, Estonija,
Litvanija, Latvija, Island:

Uredaj je opremljen prstenastim izlazom.

Treba se koristiti s fleksibilnim crijevom koje se moZe koristiti s butanskim
ili propanskim plinom. DuZina crijeva ne bi trebala biti ve¢a od 1.20 m.

3.3 Provjera istjecanja plina

Vazno: nikad nemojte koristiti otvoreni plamen za provjeru istjecanja plina.
Radite vani, daleko od svih izvora zapaljenja. Nemojte pusiti.

Provijerite jesu li su rucice za reguliranje u poloZaju “OFF” (O).

Spojite redukcijski ventil na plinsku bocu u skladu s uputama.

Spojite crijevo za regulacijski ventil i roétilj kao $to je opisano u odlomku
3.2.
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Prilikom provjere koristite tekucinu za otkrivanje pukotina. Alternativno
moZete napraviti svoj vlastiti rastvor za provjeru curenja plina
mijeSanjem 1 ¢ase vode s 1 ¢aSom te€nog sapuna za sude u bocu za
prskanje i njezno pomijeSate kruznim pokretima.

(SI. 03) Primijenite ili poprskajte rastvor na spojeve izmedu boce/
regulacijskog ventila/crijeva/rostilja.

Otvorite ventil plinske boce (kontrolne ru¢ke bi trebale ostati zatvorene:
L,OFF* polozaj (O) ). Mjehuri¢i u rastvoru za provjeru curenja plina
ukazuju na to da postoji curenje plina.

Curenje se moze zaustaviti priévr§¢ivanjem bilo koje spojnice crijeva ili
Zamjenom bilo kojeg neispravnog dijela. Roétilj se ne smije koristiti dok
se curenje ne zaustavi.

9. Zatvorite ventil na plinskoj boci.

Vazno: Provjeravajte ima li curenja najmanje jednom godisnje i svaki put
kad se zamijeni plinska boca.
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3.4 Zamjena plinske boce

. Uvijek radite u dobro provjetrenom podrucju i nikad u prisustvu plamena,
iskre ili izvora toplote.

(SI. 04) Vratite kontrolne rucke na ,OFF* poziciju (O), onda zatvorite
ventil plinske boce okrecuci ruéni kotac.

Uklonite regulacijski ventil i provjerite je li brtveni spoj u dobrom stanju.

. Zamijenite praznu plinsku bocu punom i stavite je na mjesto. Zatvorite
regulacijski ventil obra¢ajuc¢i paznju na to da ne primjenjujete pritisak

na crijevo.

Provjerite ima li curenja plina.

4 - BATERIJE ZA ELEKTRICNO PALJENJE I/ILI
RASVJETU (ovisno o modelu)
4.1 Potrebna baterija

Ako je vas$ rostilj opremljen elektrinim paljenjem, trebat ¢e mu 1xAA
alkalna baterija.

Ako je va$ rostilj opremljen elektri¢nim paljenjem i osvijetljenim kontrolnim
ruckama, trebat ¢e mu 4xAA alkalne baterije.

U cilju vaseg komfora odgovarajuce su baterije ukljucene paket.

Ako rostilj nije koristen duzi vremenski period, strogo je preporu¢eno
uklanjanje pretinca s baterijama iz rostilja i odvojeno ga skladistiti na
suhom i hladnom mjestu.
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4.2 Zamjena baterije

Pretinac s baterijama je ispod upravljatke ploce. Kako biste mu pristupili:

Uklonite pregrade za vodu (SI. 05)

Pritisnite 2 gumba za oslobadanje pretinca s baterijama ispod

upravljacke ploce (SI. 06).

Umetnite baterije u pretinac postujuéi polaritete kao $to je navedeno u

pretincu.

. Vratite pretinac natrag na mjesto ispod upravljacke ploce. Strana
pretinca gdje su vidljive baterije trebala bi biti okrenuta prema vama dok

ih umecete. (SI. 07).

Provijerite funkcionira li! Pritisnite gumb za paljenje ili, ako ga nema,

okrenite jedan od kontrolnih diskova za biranje. Trebali biste ¢uti iskrenje

sustava paljenja.

Oprez: Ne mijesajte stare i nove baterije. Ne mijesajte alkalne,

standardne (karbon-cink) ili punjive baterije. Baterije koje se ne mogu

puniti ne smiju se puniti.
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4.3 Odlaganje baterija

Ovaj simbol na baterijama znaci da se na kraju njihovog vijeka
trajanja baterije moraju ukloniti iz uredaja a potom reciklirati ili

ispravno odloziti.

Baterije se ne bi trebale bacati u smece, ve¢ bi se trebale odnijeti

na mjesto za prikupljanje (centar za recikliranje itd.). Provjerite kod

svoje lokalne nadlezne sluzbe. Nikad ne bacajte baterije u prirodu. Ne
poku$avaite ih spaliti: prisustvo odredenih supstanci (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) u
koristenim baterijama moZe biti opasno po okoli$ i ljudsko zdravlje.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Preporucuje se punjenje pregrada za vodu vodom ispod upravljacke
ploce. Ovo je neobvezno i nije potrebno za ispravan rad vaseg roétilja.
Ipak, Campingaz® odlu¢no preporuduje koridtenje s vodom jer nudi
mnoge pogodnosti. Dodavanje vode sprjeava prodiranje preostale masti
i ostataka hrane przenjem u materijal, time znatno smanjujuci rizik od
stvaranja buktinja. Mala koli¢ina nastalog isparavanja tijekom vase sesije
rostiljanja takoder djeluje kao sredstvo koje odbija mast. Kad bude vrijeme
za ¢iscenje, zahvaljujuéi ovom pametnom sustavu moZete ukloniti masne
dijelove roétilja i jednostavno ih isprati sapunicom. Nije potrebno ribanje!

5.1 Priprema prije kuhanja

. Ponovo se pobrinite da vas rostilj bude postavljen na ravnoj i
vodoravnoj povrsini.

. Otvorite pregradu za vodu dok ne dostignete srednju poziciju
zaklju¢avanja (Sl. 08).

. Pobrinite se da je odvodni ¢ep ispravno pric¢vr§éen kako bi se izbjeglo
curenje vode.

. Napunite pregradu za vodu uobi¢ajenom vodom iz slavine koristeci
isporuceni spremnik (u zavisnosti od modela) ili bilo koju drugu ¢asu.
Postujte preporuceni opseg punjenja pojedine pregrade za vodu:

Ako vas rostilj ima 3 glavna plamenika, napunite veliku pregradu za
vodu s 1.5 | vode.

- Ako vas rostilj ima 4 glavna plamenika, napunite svaku od dvije

pregrade za vodu s 0.75 | vode .

Napomena: Za svoj komfor moZete koristiti isporu¢eni spremnik za

uklanjanje masti kao ¢adu za mjerenje koja ima odgovarajuée ureze za

opsege za punjenje. Alternativno mozete koristiti i MAX razinu navedenu

u svakoj pregradi za vodu kako bi se uvjerili da imate pravu koli¢inu

punjenja.

5. Zatvorite pregrade za vodu.
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5.2 Vadenje pregrada za vodu nakon kuhanja

. Otvorite pregradu za vodu dok ne dostignete srednju poziciju
zaklju¢avanja (SI. 08).

. Za modele rostilja s prednjom plo¢om s integriranom policom drzite

rezervni spremnik ispod odvodnog ¢epa prije nego $to ga odvrnete. Za

sve druge modele s vratima otvorite vrata ispod da biste otkrili spremnik
za uklanjanje masti s uklju¢enim filtrom koji je pozicioniran unutar
podloge pricvr$¢ene za vrata. Ako to nedostaje, pobrinite se da stavite
spremnik za uklanjanje masti i njegovu podlogu ispod pregrade koju

planirate isprazniti. (SI. 09.)

Pobrinite se da ste stavili filtar u spremnik s rupom za prst prema

prednjem dijelu.

. Uklonite odvodni ¢ep tako Sto ¢ete ga odvrnuti u smjeru suprotnom
smjeru kazaljke na satu (SI. 10) i pustite da otpadna voda otece kroz
rupu za uklanjanje dok se u potpunosti ne isprazni.

. Ponovite korake 1-4 kako biste ispraznili drugu pregradu za vodu ako

je primjenjivo.

Pregrade za vodu mogu se u potpunosti izvaditi kako bi se odistile.

Kako biste potpuno uklonili posude, upotrijebite blag pokret prema gore

kako biste izbjegli tocke zaklju¢avanja na prijelaznoj i otvorenoj poziciji.

. Prije uklanjanja otpadne vode iz spremnika iskoristite filtar da prikupite
i obriSete ostatke hrane i guste masti Reciklirajte otpatke hrane i
otpadnu vodu prema vasim lokalnim zakonima.

Nap : Takoder je ¢e napuniti pregrade za vodu pijeskom

umjesto vodom.

6 - KORISTENJE ROSTILJA

6.1 Prije koriStenja

Podsjetnik: Nikad ne koristite rostilj dok pazljivo ne procitate i shvatite
upute Pored toga pobrinite se da:

Nema curenja plina.

(SI. 11) Crijevo ne dira bilo koje dljelove koji mogu postatl vruéi.
Ventllacuskl otvori unutar kolica nisu blokirani, posebno u $asiji rotilja u
kojoj se €uva plinska boca i da su potpuno ili djelomlcno zatvoreni.

Su pregrade za vodu ispravno ubacene u svoj odjeljak i da su ispravno
pozicionirane i pogurane prema unutra koliko god je to moguce.
Su InstaClean® dijelovi kugista koji se mogu izvaditi ispravno sklopljeni

(pogledaijte dio 8 - Clscenje i odrzavanje).

(SI. 12) Plamenici nisu blokirani ili zaprije¢eni (npr. paukovim mrezama).
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6.2 Koristenje rostilja prvi put
Kad se koristi po prvi put, zagrijte rostilj sa svim plamenicima na FULL

FLOW poziciji (*A ) (sa zatvorenim poklopcem), otprilike 30 minuta kako bi
se uklonili bilo kakvi mirisi od zaostalih premaza na novim dijelovima.

6.3 Paljenje glavnih plamenika rostilja i boénog
plamenika (paljenje boénog plamenika primjenjivo
samo na modele koji imaju boéni plamenik)

- Otvorite ventil plinske boce.
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Otvorite poklopac za kuhanje.

Pobrinite se da su kontrolne rucke na “OFF” poziciji (O) .

- Za modele s bo¢nim plamenikom boé¢ni plamenik moze raditi neovisno
ili zajedno s plamenicima rostilja. Prije paljenja bo¢nog plamenika
pobrinite se da je zastitni okvir bo¢nog plamenika otvoren (Sl. 13). Ne
koristite tavu ili lonac manji od 12 cm ili ve¢i od 24 cm.

Napomena: Ne naginjite se iznad kucista dok palite rostilj!

Ako je vas rostilj opremljen piezo paljenjem:

Pritisnite i okrenite kontrolnu ru¢ku u smjeru suprotnom smjeru kazaljke
na satu i okrenite je na FULL FLOW poziciju ( *(9 ) (SI. 04).

Odmah pritisnite gumb za paljenje ( ®) ) dok ne klikne.

Ako se plamenik ne upali nakon 4 ili 5 poku$aja, sacekajte 5 minuta i
onda ponovite radnju.

Pratite iste korake za paljenje bo¢nog plamenika okre¢uci kontrolnu
rucku pored bo¢nog plamenika i pritiskom piezo paljenja koje se nalazi
na desnoj strani od upravljacke ploce pored ovog piktograma ( {7} ).

Ako je vas rostilj opremljen elektri¢nim paljenjem:

Pritisnite i okrenite kontrolnu ru¢ku u smjeru suprotnom smjeru kazaljke
na satu i okrenite je na FULL FLOW poziciju (4 ) (SI. 04).

Odmah pritisnite dugme za paljenje ( @ ). Trebali biste €uti zvuk
kucanja koji uzrokuje pojavljivanje praska iskri na plameniku. Nastavite
pritiskati dugme za paljenje nekoliko sekundi dok se plamenik ne upali.
Ako se plamenik ne upali nakon 4 ili 5 pokuSaja, sacekajte 5 minuta i
onda ponovite radnju.

Pratite iste korake za paljenje bo¢nog plamenika okre¢uci kontrolnu
ruc¢ku pored bo¢nog plamenika i pritiskom na isto elektricno paljenje
koje se nalazi na kontrolnoj ploci.

Ako je vas rostilj opremljen automatskim Campingaz® InstaStart®
paljenjem:

Pritisnite i okrenite kontrolnu ru¢ku u smjeru suprotnom smjeru kazaljke
na satu i okrenite je pored FULL FLOW pozicije ( ?s ) (SI. 04). Drzite
kontrolnu ru¢ku pritisnutom i elektronicki upalja¢ ¢e proizvesti zvuk
kucanja koji uzrokuje pojavljivanje praska iskri na plameniku. Kad se
upali plamenik, okrenite kontrolnu ruéku na FULL FLOW poziciju (*(s )
Sl. 04).

Pratite iste korake da biste upalili bo¢ni plamenik, pritisnite i okrenite
kontrolnu ru¢ku pored boénog plamenika.

NAPOMENA: Ako se plamenik ili bo¢ni plamenik ne upali nakon 10
sekundi tijekom procesa paljenja, sacekajte 5 minuta prije ponavljanja
radnje.

Ako je prvi od glavnih plamenika upaljen, postoje dva nacina da se upali

drugi plamenik:

1. Ponovite radnju paljenja opisanu iznad

2. Upalite plamenik lijevo ili desno od ve¢ upaljenog plamenika
namjestanjem njegove kontrolne ru¢ke na FULL FLOW poziciju ( ‘(s )
omogucavajuci time unakrsno paljenje.

6.4 Rucno paljenje
Ako ne radi piezo paljenje ili elektricno paljenje, mozete ru¢no upaliti
5 rosti

Otvorite poklopac za kuhanje.

Pobrinite se da su kontrolne rucke na “OFF” poziciji (O) .

Uklonite reSetku za kuhanje i lim za pecenje. Zapalite Sibicu
prinesite je do plamenika kako biste ga upalili.

Pritisnite kontrolnu rucku i okrenite je u smjeru suprotnom smjeru
kazaljke na satu dok ne dode do FULL FLOW pozicije (% ).

Vratite reSetku i lim za pecenje natrag na mjesto koriste¢i zastitne
rukavice.
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6.5 Gasenje rostilja

a. Glavni plamenici
(SI. 04) Vratite kontrolne ru¢ke na “OFF” poziciju (O), zatim zatvorite ventil
plinske boce tako $to ¢ete okretati ru¢ni kotac.

b. Bo¢ni plamenik (ako je bo¢ni plamenik u sklopu modela)
(SI. 04) Vratite ru¢ku boénog plamenika na “OFF” poziciju (O), zatim

zatvorite ventil plinske boce ako se glavni plamenici rostilja viSe ne koriste.

6.6 Osvijetljenje kontrolne ploée (samo na odabranim
modelima)

Kontrolne rucke s InstaStart® funkcijom e se osvijetliti ¢im se kontrolna
rucka rotira kako bi se dozvolio protok plina.

Pored toga, ako je roétilj trebao biti isklju¢en, ono oznac¢ava da je ventil
kontrolne rucke jo$ otvoren i pruza vizualni znak da kontrolna rucka nije
ispravno isklju¢ena.

Napomena: Osvjetljenje ne predstavlja prisustvo plina ili plamena.

LED Zarulje nisu zamjenjive.

7 - ISKUSTVO KUHANJA

Nakon $to ste upalili svoj rostilj, vrijeme je za pocetak rostiljanja! Dobro
je prethodno zagrijati rostilj nekoliko minuta prije nego pocnete stavljati
hranu na njega. Sli¢no kao kad kuhate u tavi ili pe¢nici, pomaze vam

u dostizanju odgovarajuce temperature rostiljanja i sprjec¢ava lijeplienje
hrane, osiguravajuci hrskavu, smedu koru.

Campingaz® uvijek preporuéuje no$enje zastitnih rukavica tijekom
rukovanja dijelovima koji mogu postati vruci

7.1 Beskrajne moguénosti kuhanja

Jeste li znali da je neka hrana bolje prilagodena raznim povrsinama
rostilja?

Resetke su bolje prilagodene rostiljanju masnih vrsta mesa kao $to su
kobasice i odresci, kao i koza peradi. Kako se toplota izravno prenosi sa
plamena na hranu, kuhanje resetkom koristi vi§e temperature na povrsini.
Lijevano Zeljezo upija i pojacava toplotu, ¢ine¢i hranu smedom ili przeci
na to¢ci dodira. To su tragovi rostiljanja koje volimo na nasim odrescima i
kobasicama. Hrana se takoder ne przi u svojoj masti.

Limovi za pecenje/planche s druge strane su bolji za delikatniju przenu
hranu, kao $to je riba, morski plodovi, povrce, voce ili narezana hrana.
Limovi za pecenje/planche konzistentno prebacuju toplotu s ¢itave
povrsine od lijevanog Zeljeza na hranu, ravnomjerno kuhajuéi i dajuci
smedu boju. Plamenovi nikad ne dodiruju hranu, $to takoder znaci da
hrana nije podlozna buktanju ili spaljivanju, $to je mnogo zdravije. Mozete
takoder koristiti va$ lim za pecenje/planchu za pripremu tecnih ili Zitkih
namirnica, kao $to su jaja ili palacinke.

Buduéi da razli¢itim vrstama hrane trebaju razli¢ita vremena kuhanja, rostilj
je takoder opremljen policom za zagrijavanje. To je manja druga resetka
koja se stavlja iznad glavnog rostilja i uglavnom se koristi za ¢uvanje ve¢
skuhane hrane vru¢om, bez da je izlaze tolikoj koli¢ini vru¢ine kao na
redetki. To omogucava hrani koja se sporije kuha da se na vrijeme skuha.
Polica za zagrijavanje se takoder moze koristiti kao dodatna povrsina za
rostiljanje kad se rostilj koristi kao pecnica za indirektno kuhanje, za jela
kao $to su punjene rajcice, peceni krumpiri ili kruhovi.

Zahvaljujuéi svim razli¢itim povrinama za kuhanje dostupnim na rostilju
moguce je pripremiti beskonacan broj recepata.

7.2 Oslobodite svoju kreativnost rostiljanja s
produzenom raznoliko$¢u kuhanja

Za jo$ viSe raznolikosti koja prevazilazi povr§ine za kuhanje, istraZite svijet
Campingaz® kulinarskih modularnih zamjenjivih rje$enja za kuhanje!
Jednostavno izvadite unutarnji prsten modularne resetke od lijevanog
Zeljeza i ubacite jedan od razli¢itih Campingaz® kulinarskih modularnih
pribora za roétilj. Od pizza, paelja i ¢ak Woka, Campingaz® kulinarski
moduli nude svaku opciju koju vase gurmansko rostiljarsko srce poZeli.

7.3 Otvoren ili zatvoren poklopac? Direktno i
indirektno kuhanje

Za pecenje savrsenog odreska, koristenje Campingaz® Woka, ili kuhanje
planche, najbolje je ostaviti poklopac rostilja otvorenim. Na taj se nacin
toplota prenosi ,direktnim* dodirom izmedu hrane i vru¢e resetke, lima za
pecenje ili planche. Medutim, rostilj se takoder moze koristiti kao pe¢nica
kad je zatvoren poklopac. U tom slucaju toplota se prenosi ,indirektnim*
kontaktom izmedu hrane i vru¢eg zraka koji cirkulira unutar poklopca.
Campingazov® przac¢ piladi, police za zagrijavanje ili raznji¢ savr$eni su za
indirektno kuhanje, ali najomiljenija upotreba je vjerojatno pecenje pizze
na rostilju. Koristite Campingaz® kamen za pizzu da biste dobili hrskavu i
savrSeno pecenu pizzu na rostilju.

7.4 Sacuvajte svoju hranu soénom i hrskavom!

Ro#étiljanje je savr$en nacin stvaranja primamljive, ukusne hrane nad
otvorenom vatrom. Ali kako zadrzati hranu soénom bez Zrtvovanja te
ukusne hrskavosti?

Campingaz® Blue Flame sustav napajanja stvara delikatno isparavanje
vode koje zadrzava so¢nu vlaznost hrane bez gubljenja hrskave rostiljske
kore.

Sliéno tome kako se prave najmeksi i hrskavi komadi hljeba, sustav
napajanja Blue Flame ¢uva vas$u hranu s rostilja soénom i hrskavom,

bez obzira da li pecete ili przite. Jednostavno se pobrinite da napunite
pregrade za vodu do potrebne razine prije koristenja.

7.5 Zdravije, sigurnije kuhanje s ve¢im uzitkom sa
znatno manje izbijanja plamena zahvaljujuci
tvornickoj izradi

Novi Campingaz® sustav napajanja Blue Flame pruza ubrzano
predgrijavanje, optimalnu raspodjelu toplote i znatno manje izbijanja
plamena zahvaljujuci tvorni¢koj izradi.

Izbijanja plamena mogu biti opasna jer se mogu brzo oteti kontroli i
trebaju se ugasiti na jedinstven nacin. Osim toga, Zuti plamenovi koji se
vide tijekom roétiljanja zapravo unistavaju hranu koja se kuha time Sto
imaju negativan utjecaj na okus. Crna podrucja na zagorenoj i rostiljanoj
mesnatoj hrani takoder su izvor karcinogenih kemikalija.

Plamenik novog oblika pametno rasporeduje plamenove cijelom povrsinom
ro$tiljanja nudeci savrseno jednaku raspodjelu toplote. Zastita plamenika
integrirana je u resetke od lijevanog Zeljeza uklanjanjem zastitnog sloja
plamenika ispod povrsine za kuhanje. Time se sprjeava skupljanje

vruée masti i sokova i izazivanje opasnih plamenova u kucistu. Voda iz
InstaClean® Aqua dodatno pruza podrsku kako bi se zapaljene drzalo pod
kontrolom.

7.6 Nema vise ribanja!

Integrirana u vase rostilje iz serije, pametna i laka Campingaz® InstaClean
Aqua tehnologija koristi snagu vode da ucini ¢iS¢enje $to je moguce
jednostavnijim.

Voda se puni u ladice za mast koje se pune s prednje strane sprjecavajuci
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pecenje svih ostataka masti i otpadaka hrane u materijal. Isto tako, mala
koli¢ina isparavanja koja nastane kao rezultat vase sesije roétiljanja,
takoder funkcionira kao odbojno sredstvo protiv masti, sprecavajuci
pecenje masti i prijavstine u materijale kucista. Kada dode vrijeme za
¢iséenje, zahvaljujuéi ovom pametnom sustavu mozete ukloniti masne
dijelove roétilja i jednostavno ih oprati. Nije potrebno ribanje!

Otpadna voda iz ladice za mast moZe se jednostavno iscijediti uklanjanjem
&epa. Premium i Onyx modeli dolaze opremljeni spremnikom za otpadnu
vodu ukljuéujuci filtar koji se moze uklaniti za razdvajanje guste masti,
¢ine¢i uklanjanje otpadne vode jo$ viSe pogodnijim.

Brzo, bez truda i Cisto kao suza!

8 - CISCENJE | ODRZAVANJE

Volimo roétiljati, ali ¢is¢enje je uvijek dosadno Ali to je vrlo vazna etapa
svake sesije rostiljanja. Redovito ¢is¢enje potpomaze trajnost i pouzdanost
vaseg Campingaz® rostilja. S nasom InstaClean® Aqua tehnologijom u
kombinaciji s uputama u nastavku cilj nam je uciniti ¢is¢enje vaseg rostilja
Sto laksim i udobnijim koliko je to moguce:

Kako biste drzali svoj rostilj u savr§enom radnom stanju, preporucuje se
redovno ¢i§cenje (najkasnije nakon 4 ili 5 koristenja). Ako koristite rostilj s
vodom, preporucéuje se mijenjanje vode nakon svakog koristenja.

Kako nastaviti:

Sacekajte da se vas$ roétilj u potpunosti ohladi nakon vase sesije

rostiljanja.

Nastavite s vadenjem ladica za vodu prema poglavlju 5.2.

Koristite etku od nehrdajuéeg celika za rostilj kako biste obrisali vi§ak

prljavstine sa reSetki za kuhanje i limova za pecenje i stavite ih ili u

perilicu posuda ili ih ostavite da se natope u sapunici ili homogenoj

mjesavini bijelog octa i vode.

- Uklonite InstaClean® dijelove (SI. 14). Zahvaljujuci InstaClean® Aqua
tehnologiji neabrazivna spuzva i voda sa sapunom bi trebali biti dovoljni
za ciS¢enje dijelova bez truda.

- Isperite i posusite.

Imajte na umu da bi abrazivne spuzve mogle ostetiti vas rostilj.

8.1 Plamenik

Redovito provjeravajte da prijavstina ili paukove mreze ne blokiraju otvore
plamenika.

Cistite plamenik koristeéi viaznu spuzvu (natoplienu u vodu i deterdZen za
pranje posuda). Ako je potrebno, koristite vlaznu ¢eli¢nu

cetku.

Pobrinite se da svi otvori plamenika budu propusni i suhi prije ponovnog
koristenja plamenika. Ako je neophodno, otéepite plamenik koristeci zi¢anu
Cetku.

Ako je potrebno, ocistite ulaze za zrak za plamenik (sl. 12) i otvore
plamenika OP (SI. 15).

NAPOMENA: Redovito ¢isc¢enje produzuje Zivotni vijek plamenika i
sprecava preranu oksidaciju koja moze nastati od kuhanja ostataka
kiseline. Ipak, oksidacija plamenika rostilja je normalna.

9 - SKLADISTENJE

zatvorite ventil plinske boce nakon kori$tenja okretanjem ru¢nog kotaca.
Ako skladistite rostilj u zatvorenom podrucju za skladistenje, odvojite
plinsku bocu i €uvaijte je vani.

Ako &uvate rostilj vani, Campingaz® vam strogo preporucuje koristenje
odgovarajuéeg pokrivaca kako biste zaétitili rostilj od vremenskih
nepogoda i prljavstine tijekom skladistenja.

Ako se rostilj ne koristi duzi vremenski period, preporuéuje se
skladistenje roétilja na suhom, natkrivenom mijestu (npr.: garaza).
Okruzenje koji dovodi do korozije: narogita paznja se mora obratiti na
roétilj ako se koristi kraj mora; ne smije se skladistiti vani bez zastite i
mora se drzati u natkrivenom i u suhom okruzenju.

9.1 Campingaz® Push2Fold bocni toli¢i (ovisno o
modelu)

Ako je vas$ rostilj opremljen Push2Fold bo¢nim stoli¢éima, stoli¢i se mogu
jednostavno spustiti i saviti prema unutra pritiskom poluge koja se moze
naci ispod bo¢nog stoli¢a (SI. 16). Kako biste ih savili natrag u vodoravan
polozaj, jednostavno ponovo podignite stoli¢ i on se zaklju¢ava u polozaj.
Procitajte upute za sklapanje uklju¢ene u paket za dodatne upute, ako je
to neophodno.

10 - PRIBOR

Kako bi vam pomogli da $to viSe iskoristite svoje iskustvo rostiljanja,
Campingaz® je dizajnirao puno pribora kako bi pomogao u pripremanju
vasih najdrazih jela na rostilju, kako bi ¢iS¢enje ucinio $to je moguce
laksim i da se pobrine da mozete produZiti Zivotni vijek svojeg rostilja:

Osnove rostiljanja Ocisti i zastiti

Premijum pribor:

Spatule, Klijesta itd. Pokrivaci po mjeri

Cetke
Cistaci za rostilj

Raznji¢

Kamen za pizzu

Wok tava (pogledajte napomenu

ispod) Cistadi od nehrdajuceg ¢elika

Tava za paelju

Lim za pecenje plancha

VAZNO: Iz sigurnosnih razloga nemojte koristiti kulinarski modularnu wok
tavu (ref. 2000014584) nasvojem rostilju.

Umjesto njega koristite kulinarsku modularnu wok tavu od lijevanog
Zeljeza (ref. 2000036961) ili kulinarsui modularnu mandarin wok tavu (ref.
2000038449) koja ima datum proizvodnje ne stariji od listopada 2020. Tu
informaciju mozete naci oznac¢enu na rucki.

Kako biste vidjeli nasu cijelu palatu proizvoda i dobili vise
informacija, molimo posjetite www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) savjetuje da se njegovi plinski rostilji sustavno koriste
s priborom i zamjenskim dijelovima tvrtke Campingaz®. ADG (Campingaz®)
ne prihvata odgovornost za bilo kakvu $tetu ili kvar koji nastanu zbog
koristenja pribora i/ili zamjenskih dijelova drugih marki.

11 - ZASTITA OKOLISA

Ne zaboravite okoli§! Va$ rostilj sadrzi dijelove koji se mogu ponovno
iskoristiti ili reciklirati. Ako se Zelite rijesiti svojeg rostilja, predajte te
materijale nadleZnoj sluzbi za prikupljanje otpada u svojoj zajednici i
sortirajte materijale pakiranja.

Elektricni i elektronicki otpad:
Ovaj simbol znadi da se elektri¢ni sustav rostilja mora odvojeno
E odloziti. Na kraju svog Zivotnog vijeka elektriéni sustav rostilja
L

mora se ispravno zbrinuti. Elektri¢ni se sustav ne smije odlagati s
nesortiranim komunalnim otpadom.

Selektivno prikupljanje otpada promovira ponovno koristenje,
recikliranje ili druge oblike spasavanja materijala koji se mogu reciklirati
sadrzanih u ovom otpadu. Odnesite elektri¢ni sustav rostilja do centra za
ponovno iskoristavanje tpada ili mjesta za prikupljanje otpada. Ako ste
nesigurni, posavjetujte se svojim lokalnim vije¢em ili lokalnim vlastima.
Nikad ne odlaZite ove materijale u prirodu. Ne pokusavaijte spaljivati;
prisustvo odredenih opasnih supstanci u elektri¢noj i elektronic¢koj opremi
moze biti opasno po okoli§ i imati potencijalni u¢inak na ljudsko zdravlje.
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12 - RIESAVANJE PROBLEMA

Neispravnost

Vjerojatni uzroci/nacini za ispravljanje

Plamenik se ne pali

* Nema dovoljno plina
Regulator ne radi.
Crijevo, ventil, Venturijeva cijev ili otvori plamenika su blokirani.

Plamenik isprekidano radi ili se gasi

Provjerite ima li dovoljno plina.
Provjerite spojeve cijevi.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Plamen je titrav i nestabilan

U novoj plinskoj boci mozda ima zraka. Nastavite upotrebu i problem ¢e nestati.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Velik plamen na povrsini plamenika

Mlaznica loSe povezana s plamenikom. Podesite plamenik.
Plamenik je zaceplien (npr.: paukovim mrezama). Ocistite plamenik.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Slab plamen na brizgalici

Boca je gotovo prazna. Promijenite bocu i problem ¢e nestati.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Prekomjerno paljenje masnoca

Temperatura roétilja je previsoka: Smanjite plamen.
Ocistite posudu za skupljanje viska masnoce.

Plamenik se pali ibicom, ali se ne pali
pomocu PIEZO upaljaca

Dugme za paljenje, Zica ili elektroda su u kvaru. Provjerite spojeve kabela upaljaca.
Provjerite stanje elektrode i spojne Zice.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena na nekom spoju

Spoj nije nepropustan.
Odmah zatvorite dovod plina.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Nedovoljna toplina

Zaceplien mlaz ili plamenik.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena iza gumba za
reguliranje

Neispravan izlazni ventil.
Iskljucite uredaj.
Kontaktirajte postprodajni servis.

Pojava plamena ispod kontrolne plo¢e

Iskljucite uredaj.
Zatvorite plinsku bocu.
Kontaktirajte postprodajni servis.
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VA MULTUMIM CA ATI ALES UN GRATAR PE GAZ CAMPINGAZ"!
ACEST PRODUS A FOST PROIECTAT PENTRU A ASIGURA CA VA VETI BUCURA DE CEA MAI BUNA EXPERIENTA DE GRILLING.

Cu acest scop, gratarul a fost proiectat special pentru:

- Un proces de gétire mai sanatos, mai sigur si mai placut, cu flacari mai putine,
asigurate de modul in care aparatul a fost proiectat.

Preparate foarte gustoase, prin sigilarea sucurilor in interior, perfect crocante
dar si suculente.

Cu sistemul modular culinar si cu versatilitatea generoasa pentru preparare,
puteti da frau liber creativitatii culinare.

- Curétare facila si inovatoare, multumita tehnologiei InstaClean® Aqua.

Gatire eficienta pe gratar cu arzdtoarele pozitionate inteligent, in combinatie
cu un grilaj de gatire unic, proiectat in asa fel incat nu este nevoie de aparatori
de arzatoare. Se pierde astfel mai putina energie, pentru cd nu e nevoie sa se
ncdlzeasca si componente inutile ale gratarului si vor fi de asemenea si mai
putine componente de curatat.

- Putere optimizata pentru un excelent raport intre performanta de gatire si
consumul de gaz.

Durabilitate si fiabilitate garantate de testarea componentelor si materialelor
relevante, astfel incat acestea sa functioneze pentru un timp indelungat.
Pastrati acest manual intr-un loc sigur, pentru a va bucura de cea mai bund
experientd de grilling. Va recomandam sa cititi cu atentie instructiunile si
informatiile puse la dispozitie inainte de utilizare.

Acest manual va va ajuta sa pregatiti usor gratarul pentru preparare si va oferd
informatii utile pentru a incepe gatirea in cele mai bune conditii.

Speram cd va veti bucura de acest gratar si va va placea sa gatiti cu el la fel de
mult cat ne-a pldcut noud sa il dezvoltdm. Campingaz” va doreste distractie
placuta alaturi de prieteni si familie si speram sa contribuim la aceste experiente
cu noul dumneavoastrd gratar Campingaz’!

1 - OBSERVATIE IMPORTANTA

Este posibil ca gratarul ilustrat in acest manual sa arate diferit de cel pe care |-ati
achizitionat. Desenele sunt doar pentru exemplificare.

Pentru a asigura utilizarea in siguranta si pentru a preveni deteriorarea
gratarului dumneavoastra, respectati cu atentie aceste instructiuni:

Nu faceti modificdri la gratar. Orice modificare a gratarului poate fi periculoasd
Acest gratar este proiectat pentru utilizare obisnuita, de uz casnic si nu este
destinat utilizarii comerciale.

- Tnainte de utilizarea aparatului, cititi instructiunile cu atentie.

- Ase utiliza numai in exterior.

- Se recomanda purtarea de manusi la asamblarea gratarului.

- Nu utilizati cu acest gratar si alte surse de combustibil in afard de GPL.

- Nu folositi un regulator ajustabil de presiune joasa. Folositi doar regulatoare
fixe care respectd standardele europene aplicabile.

- Pentru a utiliza gratarul in sigurantd, nu folositi niciodatd tavi care acopera

integral suprafata de gatire.

Curatati periodic partile de la baza camerei de ardere, pentru a preveni riscul

de aprindere cauzat de resturile de mancare si grasime in exces.

- Nu depozitati si nu folositi benzina sau alte lichide ori substante inflamabile
sub formad de vapori in apropierea acestui gratar.

- Nu trebuie sa se regdseasca materiale inflamabile pe o raza de cel putin 60 cm

in jurul gratarului.

Tn timpul utilizdrii, acest gratar trebuie pastrat la distantd de materiale

inflamabile.

- Nu l3sati gratarul nesupravegheat atat timp cat este in uz.

Nu mutati gratarul dacd este aprins.

- Pentru o utilizare sigura si adecvatd, gratarul trebuie utilizat pe o suprafata
plana. Evitati suprafetele moi, cum ar fi iarba sau pamantul noroios, deoarece
rotile pivotante se pot cufunda in pamant si datorita greutatii gratarului se pot
bloca.

- ATENTIE: Accesoriile se pot incdlzi foarte tare. Copiii mici trebuie tinuti la
distanta.

- Manevrati capacul gratarului cu atentie, mai ales cand gratarul este in uz. Nu
va aplecati peste camera de ardere sau suprafata de gdtire deoarece acestea
emand foarte multa caldura.

- Utilizatorul nu va interveni la partile componente cu protectie de la producator

sau de la reprezentantul acestuia.

Tnchideti butelia dupé fiecare utilizare.

- Daca gratarul are roti: folositi cele 2 parghii de franare de la roti pentru a

preveni miscarea gratarului.

Daca simtiti miros de gaz:

Tnchideti robinetul buteliei.

Stingeti toate focurile deschise.

. Deschideti capacul.

Daca mirosul persista, consultati capitolul ,,3.3 - Verificarea scurgerilor de

gaz” sau adresati-va imediat reprezentantului local de vanzari.

Pwne

2 - ASAMBLAREA
2.1 Despachetarea

Aveti grija la despachetare/deschidere atunci cand utilizati un cutter sau un cutit,
deoarece lama poate deteriora partile componente al gratarului. Scoateti cu grija
fiecare componenta din cutie.

2.2 Spatiul de lucru

Asigurati-va ca aveti suficient spatiu disponibil pentru asamblare. Pentru a
preveni zgarieturile si deteriorarile la dezambalare, vd recomandam sa asezati

pe suprafata de lucru un material moale sau sd asamblati gratarul pe o suprafata
moale. Plasati toate componentele pe spatiul de lucru, fird ca ele sa se atinga, ca

sa nu se zgarie inutil in timpul procesului de asamblare.

2.3 Scule

Nu vd recomandam sa folositi o surubelnita electrica pentru asamblare. Cuplul
aplicat de aceasta ar putea deforma metalul. Se recomanda o surubelnitd
manuala. Verificati cu atentie ca surubelnita este potrivita pentru capul surubului,
pentru a evita deteriorarea acestuia.

2.4 Asamblare

Pentru a asambla usor gratarul dumneavoastrd Campingaz” trebuie s urmati
pas cu pas instructiunile din manualul de asamblare furnizat. Pentru a evita
operatiunile complicate, anumite etape din manualul de asamblare recomanda
manevrarea unor parti de catre 2 persoane. Acest lucru este indicat cu
pictograma de mai jos:

X

Gratarul este acum asamblat si dornic sd incepeti prima sesiune de grilling
impreuna!

Pentru a finaliza pregatirea gratarului dumneavoastra, mai aveti cativa pasi de
facut:

1. Conectati alimentarea cu gaz. Consultati capitolul 3.2.

2. Puneti bateriile (in functie de model). Consultati capitolul 4.2.

3. Umpleti tava (tavile) de apa cu apd/nisip (optional), consultati capitolul 5.1.
Consultati detaliile de proces pentru fiecare dintre pasii de mai jos:

3 - CONEXIUNEA DE GAZ SI UTILIZAREA
3.1 Butelie

Acest gratar a fost configurat sd functioneze cu butelii de butan, propan sau
butan/propan de la 4,5 pand la 15 kg, cu un regulator corespunzitor de presiune
joasa:

* Franta, Belgia, Luxemburg, Regatul Unit al Marii Britanii, Irlanda, Portugalia,
Spania, Italia, Grecia, Cipru:

butan 28 mbari / propan 37 mbari.

* Olanda, Cehia, Slovacia, Ungaria, Slovenia, Norvegia, Suedia, Danemarca,
Finlanda, Bulgaria, Turcia, Romania, Croatia, Malta, Estonia, Lituania, Letonia,
Islanda:

butan 30 mbari / propan 30 mbari.

® Polonia:
propan 37 mbari.

Conectarea sau schimbarea buteliei se va face intotdeauna intr-o zona cu aerisire
buna, niciodatd in prezenta unor flacari, scantei sau sursa de caldura.

Daca dimensiunea buteliei o permite, aceasta poate fi plasata si utilizata in
compartimentul carucior de sub gratar. Consultati manualul de asamblare pentru
mai multe detalii.

3.2 Furtun

Gratarul se va utiliza cu un furtun flexibil, adecvat pentru utilizarea cu butan,
propan sau butan/propan. Verificati intotdeauna ca furtunul utilizat este adecvat
si de o lungime corectd, conform regiunii dumneavoastra, asa cum se specifica in
continuare. Furtunul trebuie Tnlocuit imediat daca este deteriorat, fisurat, daca
este necesar conform prevederilor legale nationale sau daca s-a finalizat ciclul sdu
de viata. Nu trageti si nu gauriti furtunul. Tineti-l la distantd de parti ale gratarului
care se infierbanta (Fig. 11). Asigurati-va ca furtunul flexibil se intinde normal, fara
53 se rasuceasca sau sa fie tras.

Franta:

Gratarul are un racord filetat de admisie gaz G1/2, furnizat cu imbinarea conexa

NF si cu garnitura deja montate.

Grétarul se poate utiliza asadar cu douad tipuri de furtunuri flexibile:

a. Un furtun flexibil pentru imbinare cu imbindri conexe si pe partea gratarului si
pe partea regulatorului, ferm fixat in pozitie cu coliere (conform standardului
XP D 36-110). Lungimea recomandata a furtunului este de 1,25 m, ea nu are
nsd voie sd depdseasca 1 50 m.

Pentru utilizarea gratarului cu furtunul flexibil XP D 36-110 (Fig. 01):

i. Glisati furtunul flexibil pe imbinarea conexa, atat pe partea gratarului cat si
pe partea regulatorului, pana opune rezistenta.

ii. Glisati colierele peste primele doud bosaje de pe imbindrile conexe si
strangeti pana cand capul de strangere se rupe.

iii. Verificati daca sunt scurgeri urmand instructiunile din capitolul 3.3.

o

. Furtun flexibil (conform standardului XP D 36-112 sau NF D 36-112), cu o
piulita filetatd G 1/2 pentru fixarea la gratar si cu o piulita filetatd M 20x1.5
pentru fixarea la regulator. Lungimea recomandata a furtunului este de 1,25 m,
ea nu are insa voie sa depdseascd 1 50 m.

Pentru a folosi gratarul cu furtunul flexibil XP D 36-112 sau NF D 36-112, G 1/2
si cu piulitele M 20x1.5 (Fig. 02):
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. Desurubati si scoateti imbinarea conexa NF pentru a elibera racordul de
admisie G 1/2.

i. Scoateti garnitura.

iii. Strangeti piulita filetata G1/2 de la furtun pe racordul de admisie al

gratarului si piulita filetatd M20x1.5 pe racordul de iesire al regulatorului,

respectand instructiunile furnizate impreund cu furtunul flexibil.

Folositi o cheie pentru a imobiliza racordul de admisie al gratarului si

strangeti sau sldbiti piulita filetatd cu altd cheie.

. Folositi o cheie pentru a imobiliza racordul de iesire al regulatorului.

i. Verificati daca sunt scurgeri urmand instructiunile din capitolul 3.3.

=

< <

Belgia, Luxemburg, Regatul Unit al Marii Britanii, Irlanda, Portugalia, Spania,
Italia, Croatia, Grecia, Olanda, Cehia, Slovacia, Ungaria, Slovenia, Norvegia,
Suedia, Danemarca, Finlanda, Bulgaria, Turcia, Romania, Polonia, Cipru, Malta,
Estonia, Lituania, Letonia, Islanda:

Aparatul e echipat cu un conector circular. El trebuie utilizat cu un furtun flexibil,
adecvat pentru utilizarea cu butan si propan. Lungimea furtunului nu trebuie sa
depaseasca 1,20 m.

3.3 Verificarea scurgerilor de gaz

Important: nu folositi niciodata o flacara deschisa pentru a verifica prezenta

scurgerilor de gaz.

Faceti operatiunile afard, departe de orice surse de aprindere. Nu fumati.

Asigurati-va ca butoanele de reglaj sunt in pozitia ,,OFF” (O).

Pozitionati regulatorul pe butelie conform instructiunilor.

Conectati furtunul la regulator si la gratar, asa cum se descrie in capitolul 3.2.

Folositi o solutie pentru scurgeri de gaz pentru a detecta eventualele scurgeri.

Va puteti prepara si propria solutie pentru detectarea scurgerilor de gaz,

combinand 1 ceasca de detergent lichid de vase cu 1 ceascd de apa intr-o sticla

cu pulverizator. Agitati usor pentru a omogeniza.

(Fig. 03) Aplicati sau pulverizati solutia pe conexiunile dintre butelie/regulator/

furtun/gratar.

. Deschideti robinetul buteliei (butoanele de reglaj trebuie sa ramand inchise: pe
pozitia ,OFF” (O) ). Daca se formeaza bule in solutia de verificare a scurgerilor,
fnseamna ca existd o scurgere de gaz.

. Scurgerea se poate opri prin strangerea unei conexiuni de furtun sau prin
nlocuirea eventualelor componente defecte. Pana cand scurgerea nu se
remediaza, gratarul nu se va utiliza.

9. inchideti robinetul buteliei.

Important: Verificati dacd sunt scurgeri cel putin o data pe an si de fiecare datd

cand inlocuiti butelia.
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3.4 Inlocuirea buteliei

. Lucrati intotdeauna intr-o zond bine ventilata, niciodata in prezenta unor
flacari, scantei sau surse de caldura.

. (Fig. 04) Comutati butoanele de reglaj inapoi pozitia ,OFF” (O) , apoi inchideti

robinetul buteliei, invartind rotita.

Scoateti regulatorul si verificati dacd imbinarea cu garnitura este in stare buna.

. Tnlocuiti butelia goala cu una plina si asezati-o la locul siu. Montati la loc
regulatorul, avand grija sa nu fortati furtunul.

. Verificati daca sunt scurgeri de gaz.
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4 - BATERII PENTRU APRINDERE ELECTRICA SI/SAU
ILUMINAT (in functie de model)
4.1 Baterii necesare

Daca gratarul dumneavoastra are aprindere electrica, va avea nevoie de 1xAA
baterie alcalind.

Daca gratarul dumneavoastra are aprindere electrica si butoane de reglaj cu
iluminare, va avea nevoie de 4 baterii alcaline AA.

Pentru confortul dumneavoastrd, bateriile necesare au fost incluse in ambalaj.
Daca gratarul nu se utilizeaza pentru un timp indelungat, recomandarea noastra
este sd scoateti de la gratar compartimentul pentru baterii si sa il depozitati
separat, intr-un loc uscat si racoros.

4.2 Inlocuirea bateriei

Compartimentul pentru baterie este sub panoul de comandd. Pentru accesarea
acestuia:

1. Scoateti sertarele de apa (Fig. 05).

2. Apdsati pe cele 2 clapete de deblocare ale compartimentului pentru baterie de
sub panoul de comanda (Fig. 06).

3. Introduceti bateriile in compartiment, respectand polaritatea indicata in
interiorul acestuia.

4. Glisati compartimentul inapoi la loc sub panoul de comanda. Latura
compartimentului pe care sunt vizibile bateriile ar trebui sa fie orientatd spre
dumneavoastra cand inserati. (Fig. 07).

5. Verificati cd bateriile functioneaza! Apasati butonul de aprindere sau invartiti

unul dintre butoane dacd nu aveti buton de aprindere. Ar trebui sa auziti
scanteile sistemului de aprindere.
Atentie: Nu folositi simultan baterii noi cu baterii vechi. Nu folositi simultan
baterii alcaline, standard (carbon-zinc) si baterii reincarcabile. Bateriile
nereincarcabile nu se vor reincarca.

Acest simbol de pe baterii Tnseamna cd la sfarsitul duratei lor de viata
Bateriile nu trebuie aruncate la gunoi, ele trebuie predate la un centru

4.3 Eliminarea la deseuri a bateriilor
bateriile trebuie scoase din unitate si apoi reciclate sau eliminate la
deseuri in mod corespunzdtor.
de colectare (centru de reciclare etc.). Puteti obtine informatii de la autoritatea
locald responsabild. Nu aruncati niciodata bateriile in mediul inconjurator. Nu

incercati sd le incinerati: anumite substante din bateriile utilizate (Hg, Pb, Cd, Zn,
Ni) pot fi periculoase pentru mediu si sinatatea oamenilor.

5 - INSTACLEAN® AQUA

Recomanddm umplerea cu apa a sertarelor de apa de sub panoul de comanda.
Aceasta operatiune este optionala si nu este obligatorie pentru functionarea
corectd a gratarului dumneavoastrd. Campingaz® vd recomands ins& din plin
utilizarea apei deoarece prezinta mai multe avantaje. Addugarea de apa previne
impregnarea grasimii si a resturilor de mancare in material, si reduce astfel riscul
de aprindere. Cantitatea redusa de vapori rezultatd in timpul sesiunii de grilling
functioneazd si ca agent anti-grasime. Datorita acestui sistem inteligent, atunci
cand curatati gratarul nu trebuie decat s scoateti componentele cu grasime pe
ele si sd le curatati usor cu apa cu detergent. Nu va trebui sa frecati!

5.1 Pregatirea procesului de preparare a mancarii

Verificati inca o datd ca gratarul este pozitionat pe o suprafata nivelata si
orizontald.

Deschideti sertarul de apd pand cand se atinge pozitia intermediard de blocare
(Fig. 08).

Pentru a evita scurgerea apei, verificati cd dopul de scurgere este strans corect.
Umpleti sertarul de apd cu apa de la robinet, fie cu recipientul pus la dispozitie
(la anumite modele) sau cu orice alt recipient cu cioc. Respectati cantitatea de
umplere recomandatd pentru sertarul de apd respectiv:

- Daca gratarul dumneavoastra are 3 arzdtoare principale, umpleti sertarul
mare cu 1,5 | de apa.

Dacd gratarul dumneavoastra are 4 arzatoare principale, umpleti fiecare
dintre cele doua sertare cu 0,75 | de apa.

Nota: Pentru a simplifica lucrurile, puteti folosi pentru masurare recipientul

de evacuare a grasimii, el avand deja gradatia pentru volumul de umplere
corespunzator. Vd puteti de asemenea ghida si dupa marcajul MAX din fiecare
sertar de apa, pentru a vd asigura ca aveti cantitatea corecta de umplere.

5. Inchideti sertarele de apa.
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5.2 Golirea sertarelor de apa dupa gatire

. Deschideti sertarul de apd pand cand se atinge pozitia intermediard de blocare
(Fig. 08).

Pentru modelele de gratar care au un panou frontal cu raft integrat, tineti un
recipient sub dopul de scurgere inainte de a-I desuruba. Pentru toate celelalte
modele cu usi, deschideti usa de jos pentru a accesa recipientul de evacuare
a grasimii, cu filtru inclus, fixat in pozitie cu un jgheab prins de usd. Daca
lipseste, asigurati-va ca recipientul de evacuare a grasimii si jgheabul sdu sunt
plasate sub sertarul pe care doriti sa-I goliti. (Fig. 09.)

Asigurati-va ca filtrul este plasat in recipient cu gaura de deget orientata in
fata.

Scoateti dopul de scurgere, desurubandu-l in sens antiorar (Fig. 10) si ldsati
apa reziduald sd se scurgd prin gaura de evacuare, pand la golire completad.

. Repetati pasii de la 1 la 4 pentru a evacua si cel de-al doilea sertar de ap3,
daca este prevazut.

Sertarele de apd se pot scoate complet pentru a fi curdtate. Pentru a scoate
tavile cu totul, deplasati-le usor in sus, pentru a le scoate din punctele de
fixare in pozitia intermediara si respectiv deschisa.

Folositi filtrul pentru a aduna si a sterge resturile de mancare si grasimea
densa, inainte de a elimina apa reziduald din recipient. Reciclati resturile de
mancare si apa reziduald conform reglementdrilor locale.

Nota: Sertarele de apa se pot umple si cu nisip in loc de apa.

i

~

w

>

«

o

~

6 - UTILIZAREA GRATARULUI
6.1 Tnainte de utilizare

Nu uitati: Nu utilizati niciodata gratarul inainte de a citi cu atentie si a intelege
instructiunile. Asigurati-va in plus ca:

Nu sunt scurgeri de gaz.

(Fig. 11) Furtunul nu atinge componente care s-ar putea infierbanta.

Fantele de ventilare din carucior nu sunt obturate, mai ales in corpul de baza al
gratarului, unde este introdusd si butelia, complet sau partial.

Sertarele de apd au fost introduse corect in compartimentul lor si sunt
pozitionate corect, impinse in interior pand la capat.

Componentele detasabile InstaClean® ale camerei de ardere au fost montate
corect (consultati capitolul 8 - Curatare si intretinere).

(Fig. 12) Arzatoarele nu sunt blocate sau obturate (de panza de paianjen, de
exemplu).

.

.

.

.

.

6.2 Utilizarea gratarului pentru prima data

Cand se foloseste pentru prima datd, gratarul se incalzeste cu toate
arzdtoarele sale pe pozitia FLUX MAXIM ("(g ) (cu capacul inchis), pentru
aproximativ 30 minute, pentru a elimina eventualul miros ramas de la vopsirea
componentelor noi.

6.3 Aprinderea arzatoarelor principale ale gratarului si a
arzatorului lateral (aprinderea arzatorului lateral se aplica
doar modelelor care il includ)

Deschideti robinetul buteliei.

- Deschideti capacul.

Asigurati-vd ca butoanele de reglaj sunt in pozitia ,,OFF” (O).

Pentru modelele cu arzator lateral inclus, acesta poate functiona separat sau
impreuna cu arzatoarele gratarului. Tnainte de a aprinde arzitorul lateral,
asigurati-va ca s-a deschis capacul de protectie al acestuia (Fig. 13). Nu folositi
oale sau cratite cu diametrul sub 12 cm sau peste 24 cm.
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Notd: Nu va aplecati peste camera de ardere atunci cand aprindeti gratarul!

Daca gratarul este echipat cu aprindere piezo:

. Pasati si rotiti butonul de reglaj in sens antiorar pana la pozitia FLUX MAXIM
(#) (Fig. 04).

Apdsati imediat butonul de aprindere ( @ ) pana face clic.

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 4 sau 5 incercari, asteptati 5 minute si apoi

repetati operatiunea.

Urmati aceiasi pasi pentru a aprinde arzatorul lateral, prin rotirea butonului de

reglaj de langa arzatorul lateral si apasand pe aprinzatorul piezo din dreapta

panoului de comanda de langd aceastd pictograma ( 47§ ).

Dacad gratarul dumneavoastra este echipat cu aprindere electrica:

. Afasatl si rotiti butonul de reglaj in sens antiorar pana la pozitia FLUX MAXIM
(Fig. 04).

Apasatl imediat butonul de aprindere ( @ ). Ar trebui sa se audd o serie de

clicuri ce genereazd un val de scantei la arzator. Continuati sd apdsati butonul

de aprindere pentru cateva secunde, pand cand arzatorul este aprins.

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 4 sau 5 incercari, asteptati 5 minute si apoi

repetati operatiunea.

Urmati aceiasi pasi pentru a aprinde arzatorul lateral, prin rotirea butonului de

reglaj de langa arzatorul lateral si apasand pe acelasi aprinzator electric de pe

panoul de comanda.

Dacé gratarul dumneavoastra este dotat cu aprindere automati Campingaz’
Instastart':

Pasa;i si rotiti butonul de reglaj in sens antiorar pana la pozitia FLUX MAXIM
(#) (Fig. 04). Tineti apasat butonul de reglaj si aprinderea electricd va genera
un clic, prin care se formeazd scantei la arzétor. Cand arzétorul este aprins,
rotiti butonul de reglaj pana la pozitia FLUX MAXIM ( ’(g) (Fig. 04).

* Urmati aceiasi pasi pentru a aprinde arzatorul lateral, adicd apasati si rotiti
butonul de reglaj de langa arzatorul lateral.

NOTA: Daci arzitoarele sau arzitorul lateral nu se aprind dup3 aproximativ 10
secunde n procesul de aprindere, asteptati 5 minute si repetati procesul.

Odata ce primul din arzatoarele principale este aprins, exista doua moduri

de a aprinde un alt arzator:

1. Repetati operatiunea de aprindere descrisa mai sus

2. Aprindeti arzdtorul din stdnga sau din dreapta celui de ’Ja aprins, prin invartirea
butonului sdu de reglaj pana la pozitia FLUX MAXIM ( # ), permitand astfel
aprinderea incrucisata.

6.4 Aprinderea manuala

Dacad aprinderea piezo sau aprinderea electricd nu functioneazd, aveti
posibilitatea de a aprinde gratarul manual.

1. Deschideti capacul.

2. Asigurati-va ca butoanele de reglaj sunt in pozitia ,OFF” (O).

3. Scoateti grilajul de gatire si tava

4. Aprindeti un chibrit si apropiati-I de arzatorul pe care doriti sa il aprindeti.

5. APasatl butonul de reglaj si rotiti-l in sens antiorar pana la pozitia FLUX MAXIM

6. Punetl grilajul si tava la loc, folosind manusi de protectie.

6.5 Stingerea gratarului

a. Arzatoare principale

(Fig. 04) Rotiti butoanele de reglaj inapoi in pozitia ,,OFF” (O) si apoi inchideti
robinetul buteliei, invartind rotita.
b. Arzator lateral (daca modelul d 3 este p cu unul)
(Fig. 04) Rotiti butonul arzdtorului lateral inapoi in pozitia ,OFF” (O) si apoi
inchideti robinetul buteliei dacd nu mai folositi nici arzdtoarele principale ale
gratarului.

6.6 lluminatul panoului de comanda (doar la anumite modele)

Butoanele de reglaj cu functia InstaStart” vor fi iluminate imediat ce butonul de
reglaj este rotit pentru a permite circulatia gazului.

Mai mult, dacd gratarul ar trebui sa fie oprit, se atrage astfel atentia cd robinetul
de la butonul de reglaj inca mai este deschis si ofera un indiciu vizual ca butonul
de reglaj nu a fost inchis corect.

Nota: lluminatul nu semnificd prezenta gazului sau a flacarii.

LED-urile nu se pot inlocui.

7 - EXPERIENTA DE GATIRE

Odata ce gratarul este aprins, e timpul sa vd apucati de treaba! Se recomanda o
preincalzire a gratarului, pentru cateva minute, inainte de a pune mancarea pe el.
La fel ca atunci cand preparati mancarea intr-o tigaie sau la cuptor, acest proces
ajuta la obtinerea unei temperaturi corecte de gatire si previne lipirea mancarii,
aceasta rumenindu-se frumos, cu o crustd crocantd.

Campingaz” va recomand3 s& purtati intotdeauna manusi de protectie cand
manipulati componente ce se pot incdlzi puternic.

7.1 Posibilitati nelimitate de preparare a mancarii

Stiati cd anumite suprafete de pregatire pe gratar sunt mai adecvate pentru
anumite tipuri de alimente?

Grilajul este mai adecvat pentru prepararea la gratar a carnurilor grase, cum ar

fi carnatii, fripturile sau carnea de pui cu piele. Deoarece céldura se transferd
direct de la flacdra la mancare, gatitul pe grilaj se face cu temperaturi mai mari pe
suprafatd. Fonta intensifica si absoarbe céldura, rumenind sau arzand mancarea la

contact. Asa se formeaza dungile de rumenire pe care le adordm pe fripturd sau
pe carnati. Mai mult, mancarea nu se préjeste in propria sa grasime.

Tavile sau tavile plancha pe de alta parte se preteaza mai bine pentru mancaruri
mai delicate preparate la gratar, cum ar fi pestele, fructele de mare, legumele,
fructele sau produsele culinare taiate in cuburi. Tavile/tavile plancha transfera
uniform caldura de la intreaga suprafata din fontd la mancare, gatirea si
rumenirea fiind uniforme. Flacarile nu ating niciodata mancarea, ceea ce
Tnseamna ca aceasta nu se arde si nu se carbonizeaza, fiind astfel mult mai
sandtoasa. Puteti folosi tava/tava plancha pentru a gati si mancaruri mai fluide
sau in panadd, cum ar fi oudle sau clatitele.

Deoarece diferite tipuri de mancare se gatesc in diferite intervale de timp,
gratarul este dotat de asemenea si cu un raft pentru incalzire. Acesta este un al
doilea grilaj mai mic, plasat deasupra celui principal si are in primul rand rolul de
a pastra fierbinte méancarea care a fost deja gatita, fara a o expune la o caldurd
la fel de ridicatd ca cea de pe gratar. Se poate astfel termina de gatit si mancarea
care se gateste mai incet. Raftul pentru incalzire se poate folosi si ca suprafatd
suplimentara de gatire, cand se foloseste gratarul pe post de cuptor pentru gatire
indirectd, pentru preparate cum ar fi rosii umplute, cartofi copti sau produse de
panificatie.

Datorita tuturor acestor suprafete diferite de gatire se pot prepara retete in
numar nelimitat.

7.2 Dati frau creativitatii dumneavoastra la pregatirea
gratarului cu varietatea generoasa oferita la preparare

Pentru si mai multa versatilitate, dincolo de varietatea suprafetelor de preparare,
explorati universul Campingaz’ cu sistemul modular culinar care va oferd solutii
interschimbabile pentru preparare!

Nu trebuie decat sa scoateti cercul interior al grilajului modular din fonta si sa
introduceti unul dintre diferitele accesorii de gratar ale sistemului modular culinar
Campingaz”. Pizza, Paella sau chiar Wok: sistemul modular culinar Campingaz’ va
ofera tot ce isi poate dori un gurmand pasionat de gratar.

7.3 Capac deschis sau inchis? Gatire directa si indirecta

Pentru a sigila o fripturd perfecta folosind wok-ul sau o tavd plancha Campingaz’,
capacul gratarului trebuie sa ramand deschis. Astfel caldura se va transfera prin
contact ,direct” intre mancare si grilajul, tava sau plancha fierbinte. Cu capacul
inchis, gratarul se poate folosi insa si ca un cuptor. In acest caz, cildura se
transfera prin contact ,indirect” intre mancare si aerul fierbinte care circuld in
interiorul capacului inchis. Kitul de rotiserie, rafturile de incdlzire sau sistemul
modular pentru pui intreg de la Campingaz’ sunt ideale pentru gitire, insa
probabil cea mai apreciatd este posibilitatea de a face o pizza la gratar. Folositi
piatra de pizza Campingaz” pentru a face o pizza perfectd, crocantd, coapté la
gratar.

7.4 Pastrati mancarea suculenta si crocanta!

Pregatirea pe gratar constituie modul perfect de prepararea la foc deschis a
unor feluri de mancare delicioase si apetisante. Dar cum sa rdmana mancarea
suculentd fdrd a renunta la partea crocanta si delicioasa?

Sistemul de alimentare Campingaz” Blue Flame genereazd o evaporare delicatd
a apei, ceea ce face sucurile mancarii sa ramana in interior, fara a pierde crusta
crocantd specifica gratarului.

Similar cu modul in care se formeaza péinile cu miezul cel mai catifelat si cu
crusta cea mai crocantd, sistemul de alimentare Blue Flame va face mancarea
suculentd si crocanta, indiferent daca o pregatiti sau o sigilati la gratar. Trebuie
doar sd va asigurati cd sertarele de apa sunt umplute la nivelul necesar inainte de
a utiliza gratarul.

7.5 Un proces de gatire mai sanatos, mai sigur si mai placut, cu
generare de flacari mai putine, prin proiectare

Noul sistem de alimentare Blue Flame de la Campingaz” oferd o incélzire
preliminard acceleratd, distribuirea optima a caldurii si semnificativ mai putine
flacari, prin proiectare.

Formarea de flacari poate fi periculoasa, ele pot scapa rapid de sub control si
trebuie stinse intr-un mod anume. Mai mult, flacarile galbene care apar la gratar
strica de fapt mancarea si afecteaza gustul. Mai mult, zonele innegrite de pe
carnea carbonizatd la gratar reprezinta o sursa de substante cancerigene.

Noua formd a arzdtorului distribuie flacarile intr-un mod inteligent sub intreaga
suprafatd a gratarului, distribuirea caldurii fiind astfel uniforma. Protectia
arzatorului este integratd in grilajul de fontd, eliminand stratul de protectie de
sub suprafata de gatire pentru arzator. Se impiedica astfel acumularea grasimii
fierbinti si a sucurilor care provoaca formarea de flacari periculoase in camera de
ardere. Apa din sistemul InstaClean” Aqua contribuie suplimentar la tinerea sub
control a focului.

7.6 Gata cu frecarea!

Tehnologia InstaClean Aqua de la Campingaz’, integrata in gratar, foloseste
puterea apei pentru a asigura cea mai simpld curatare posibila.

Sertarele pentru grasime cu incdrcare prin partea frontald se umplu cu apd pentru
a preveni impregnarea materialului cu grasimea scursa si cu resturile de mancare.
Tn acelasi timp, cantitatea redusa de vapori rezultat in timpul sesiunii de grilling
functioneaza si ca agent anti-grasime, ceea ce previne impregnarea materialului
camerei de ardere cu grasime si funingine. Datorita acestui sistem inteligent,
puteti scoate partile unsuroase ale gratarului si sa le spalati pur si simplu. Nu va
trebui sa frecati!

Apa reziduald din sertarul de grasime se poate scurge pur si simplu prin scoaterea
dopului. Modelele Premium si Onyx sunt echipate cu un recipient pentru apa
reziduald, inclusiv cu un filtru detasabil pentru separarea grasimii dense, ceea ce
face eliminarea grasimii si mai facila.

Curdtare rapida, impecabila si fard efort!
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8 - CURATARE S| INTRETINERE

Ne place sa facem gratar, dar curdtarea e intotdeauna neplacutd. Pe de

alta partea, ea e o etapa importanta din orice sesiune de grilling. Gratarul
dumneavoastrd Campingaz” va fi mai fiabil si mai durabil daca il curdtati in mod
regulat. Cu tehnologia noastrd InstaClean” Aqua, in combinatie cu instructiunile
de mai jos, dorim ca procesul de curdtare s fie cat mai confortabil si mai simplu:
Pentru a pastra gratarul dumneavoastrd in stare perfecta de functionare, va
recomandam sa il curdtati la intervale regulate (dupd maxim 4 sau 5 utilizari).
Daca folositi gratarul cu apa, va recomandam sa inlocuiti apa dupa fiecare
utilizare.

Cum se procedeaza:

Asteptati ca gratarul s se raceasca complet dupa ce I-ati folosit.

- Tncepeti prin a scoate continutul din sertarele de ap3, asa cum se prezints in

capitolul 5.2.

Folositi o perie din inox pentru grétar pentru a indeparta funinginea si mizeria

de pe grilajul de gatire si tdvi, care se pot pune apoi fie in masina de spalat

vase, fie la inmuiat in apd cu detergent, ori intr-un amestec omogenizat de otet

alb si apa.

- Scoateti elementele InstaClean” (Fig. 14). Multumitd tehnologiei InstaClean”
Aqua, un burete neabraziv si apd cu detergent ar trebui sa fie suficiente pentru
a curdta componentele fara probleme.

- Clatiti si lasati la uscat.

Retineti ca buretii abrazivi ar putea s3 deterioreze gratarul.

8.1 Arzdtor

Verificati la intervale regulate ca deschiderile arzatoarelor nu sunt blocate de
mizerie sau panze de pdianjen.

Curdatati arzdtorul cu un burete umed (inmuiat in apd si detergent de vase). Daca
este necesar folositi o perie moale din otel.

Tnainte de a folosi din nou arzatorul, asigurati-vé cé toate deschiderile sunt
desfundate si uscate. Daca este nevoie, desfundati arzitorul cu o perie de sarma.
Daca este nevoie, curdtati intrdrile de aer ale arzatorului (Fig. 12) si deschiderile
acestuia, OP (Fig. 15).

NOTA: Curatarea in mod regulat prelungeste durata de viata a arzatorului si
impiedica oxidarea prematurd care ar putea fi generata de resturile de acizi
formati la gatire. Oxidarea de pe arzatorul gratarului este insd normala.

9 - DEPOZITARE

« Tnchideti robinetul buteliei de gaz dupa utilizare, invartind rotita.

o Daca depozitati gratarul intr-un spatiu inchis, deconectati butelia de gaz si
depozitati butelia de gaz in exterior.

Dacd depozitati gratarul afard, Campingaz” va recomanda din plin sa il acoperiti
in mod adecvat pentru a-| proteja de intemperii si murdarire.

Daca gratarul nu se foloseste pentru o perioada mai mare de timp, va
recomanddm sd il depozitati intr-un spatiu uscat, adapostit (intr-un garaj, de
exemplu).

Coroziune favorizata de mediu: trebuie s acordati o grija speciala depozitarii
dacd gratarul se utilizeaza in apropierea marii. El nu va fi depozitat in exterior
n acest caz, fard a fi protejat, si se recomanda pdstrarea sa intr-un spatiu ferit
si uscat.

9.1 Masute laterale Campingaz® Push2Fold (la anumite
modele)

Daca gratarul dumneavoastra este dotat cu masute laterale Push2Fold, acestea
se pot cobori si rabata in interior prin simpla apasare a parghiei de sub masuta
laterala (Fig. 16). Pentru a le rabata inapoi in pozitie orizontala, nu trebuie decat
sd ridicati la loc masutele si ele se vor fixa in pozitie. Dacd este nevoie, cititi
instructiunile de asamblare incluse in pachet.

10 - ACCESORII

Pentru a va bucura cat mai mult de gritarul dumneavoastrd, Campingaz’ a
realizat o multitudine de accesorii care vd ajuta sa pregatiti felurile preferate de
mancare la gratar, sa curdtati totul foarte usor si sd puteti utiliza gratarul un timp
indelungat:

Elemente esentiale pentru grilling Curatare si protejare

Ustensile premium:

Spatule, clesti etc. Capace adaptate

Kitul de rotiserie Perii

Piatra de pizza Produse de curatare gratar

Wok (a se vedea observatia de

mai jos) Produse de curatare inox

Tigaie Paella

Tava plancha

IMPORTANT: Din motive de siguranta, nu folositi wok-ul pentru sistemul modular
culinar (nr. ref. 2000014584) pe gratarul dumneavoastrd.

Folositi in loc wok-ul din fontd pentru sistemul modular culinar (nr. ref.
2000036961) sau wok-ul Mandarin pentru sistemul modular culinar (nr. ref.
2000038449) care are o data de productie dupad octombrie 2020, inclusiv. Aceste
informatii sunt specificate pe maner.

Va rugam sa vizitati site-ul nostru pentru mai multe informati
de produse
www.Campingaz.com

intreaga gama

ADG (Campingaz’) recomanda ca gratarele sale pe baz de gaz sa se utilizeze
sistematic cu accesorii si piese de schimb Campingaz®. ADG (Campingaz®) nu isi
asumd responsabilitatea pentru deteriorari sau defectiuni cauzate de utilizarea
unor accesorii si/sau piese de schimb de la alte marci.

11 - PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Nu uitati de mediul inconjurdtor! Gratarul dumneavoastra include componente
ce se pot reutiliza sau recicla. Dacd doriti sd eliminati la deseuri gratarul
dumneavoastra, predati aceste materiale centrelor de colectare locale si eliminati
materialele de ambalare in functie de categorie.

Deseuri electrice si electronice:
Acest simbol indica faptul ca sistemul electric al gratarului trebuie
E eliminat la deseuri selectiv. La sfarsitul perioadei de utilizare, sistemul
electric al gratarului trebuie eliminat corect la deseuri. Sistemul electric
mmmm nu trebuie aruncat cu celelalte deseuri menajere.
Colectarea selectiva a deseurilor faciliteaza reutilizarea, reciclarea sau
alte modalitati de valorificare a materialelor reciclabile din deseurile respective.
Predati sistemul electric al gratarului la un centru specific de colectare a
deseurilor. Puteti obtine informatii de la autoritatea locald responsabild, daca
aveti neclaritdti in aceasta privinta. Nu aruncati niciodata astfel de materiale in
naturd. Nu incercati sd incinerati aceste materiale, prezenta anumitor substante
periculoase din echipamentele electrice si electronice pot fi ddundtoare pentru
mediul inconjurator si pot avea un efect nociv asupra sanatatii.

98




12 - REZOLVAREA PROBLEMELOR

Anomalii

Cauze probabile remedii

Aprinzatorul nu se aprinde

Nu este conectat la o retea de gaz
Regulatorul nu functioneaza
Furtunul, robinetul, tubul Venturi sau deschiderile arzatoarelor sunt blocate.

Aprinzatorul ,da rateuri” sau se stinge
de la sine

Verificati conexiunea la gaz
Verificati conexiunile furtunelor
Contactati After Sales Service.

Emite flacari cu intermitente

Noua canistra poate contine bule de aer. Continuati sa o folositi si problema va disparea.
Contactati After Sales Service.

Flacari mari pe suprafata arzatorului

Duza este incorect conectaté la arzator. Ajustati arzatorul.
Arzator este infundat (cu panze de paianjen, de exemplu). Curatati arzatorul.
Contactati After Sales Service.

Flacara mica la jet

Canistra este aproiape goald. Schimbati canistra si problema va disparea.
Contactati After Sales Service.

Excesul de grasime se aprinde

Temperatura de préjire este prea mare: Dati flacara mai mica.
Curatati tava unde picura grasimea

Aprinzatoarele se aprind cu chibritul, dar
nu si in cazul aprinzatoarelor “PIEZO”

Este o problema la butonul de aprindere, la fire sau la electrod. Verificati conexiunea de cabluri
a aprinzatorului.

Verificati starea electrodului si legaturile intre fire.
Contactati After Sales Service.

Apar flacari la oricare dintre conexiuni

Exista o scurgere la respective conexiune.
Opriti imediat alimentarea cu gaz.
Contactati After Sales Service.

Nu emite caldura

Duza sau arzator infundat.
Contactati After Sales Service.

Apar flacari in spatele butonului de
control

Robinetul este defect
Opriti aparatul
Contactati After Sales Service

Apar flacari sunt tabloul de comanda

Opriti aparatul
Inchideti butelia.
Contactati After Sales Service.
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Bnarogapum By, Ye nsbpaxre razoso 6ap6ekto Campingaz®!
To3n NpoAykKT e cb3fajeH, 3a a OCUTypU HaW-A406POTO UIKUBAIBaHe Ha cKapa.

Wmaiiku npeasua ToBa, Tasu ckapa e crneumanHo npoekTupaHa 3a:

- [Mo-30paBocroBHO, Ge30MacHO 1 MO-NPUATHO FOTBEHE CbC 3HAYNTENTHO

No-Marko Bb3naMeHsBaHns.

ANETUTHU pe3ynTaTu, MoryyeHn Ype3 3akrioyBaHe Ha Briarata Ha

XpaHara, 3a Mo-CO4HN Pe3ynTaTi 1 XpYrnkaBo CbBbPLIEHCTEBO.

MpoabmKMTENHa MbBKABOCT MpU rOTBEHE, 3a Aa paskpueTe Ballata

KPeaTMBHOCT B NEYEHETO Ha ckapa C KynuHapHaTa MoJyfiHa cuctema.

- IlecHo 1 nHOBaTVBHO NoYMCTBaHe GnaronapeHne Ha WHTerpupaHaTa

TexHonorus InstaClean® Aqua.

EcheKTUBHO nevyeHe Ha ckapa, OCUIypeHo OT ONTUMU3MPaHUTE MecTa

Ha ropenkara B KOMGMHALMS C YHUKAIHUS AW3aiiH Ha roTBapckuTe

peLueTkM, KONTO NpeaoTBPaTsBa HyxaaTa oT Avdysep 3a ropenkara.

Mo-marnko 3ary6a Ha eHeprust 3a OTONMEHNE Ha HEHYXHU YacTu Ha

6ap6eKioTo 1 Mo-Marnko YacTyt 3a NOYUCTBAHE.

OnTUMU3MpPaHa MOLLIHOCT, KOSITO Mpe/iara OTAMYHa NPOU3BOANTENHOCT

Ha ckapaTa U CbOTHOLLEHWETO Ha pa3xof Ha ras.

- YCTOYMBOCT U Haf@KAHOCT, AbIMKALLM Ce HA AbNTOTPaiHO U3NUTBaHe
Ha CbOTBETHUTE YacTu U MaTepnanm.

3a Hait-106poTo NpexmvBsBaHe Npu roTBEHe, MONsi, NaseTe ToBa

PBKOBOACTBO Ha curypHo mscTo. Mpeaw ynotpeba npenopbysave

BHMMAaTENHO Aa npoyeteTre npenocTaBeHUTe UHCTPYKUUK U l’lHq)OpMaLWI;l.

ToBa pbKOBOACTBO LLe BM MOMOrHe NIECHO Aa NOAroTBUTe ckapaTa 3a
roTBeHe U Lie NpeJocTaBy nonesHa UHopmaLus, Taka Ye aa 3anodHete
[la neyeTe Ha ckapa npw Hain-go6puTe Bb3MOXHM YCIOBUS.

HapsiBame ce, Ye Taan ckapa Lie By aoHece pafocT u ye e

ce 3abaBnsiBaTe C Hest CbLLO TOMKOBA, KOMKOTO W HIE, KoraTo st
paspaborBaxme. Campingaz® Bu noxenasa NpUsTHN NPeXVUBABaHUSA CbC
CemMeicTBOTO U NpUSITENUTE U Ce HaasiBaMe Aa [oNpUHeCeM 3a ToBa C
HoBus cv rpun Campingaz®

1 - BAXXHO 3ABEJIEXKA

PelueTkara, nokasaHa B ToBa pPbKOBOZCTBO, MOXeE Aia U3rMex/aa pasniniHo
oT Bawara. Tsi uMa camo uncTpaTmBHa Lien.

CrnepBaiTe BHUMaTENHO Te3U MHCTPYKUWM, 33 Aa OCUTypuUTe
Ge3onacHa ynotpe6a 1 fa He NoBpeaAUTe CBOETO Gap6ekio:

He npaBete moaudmkaumm Ha ckapata. Bcsika Moaudukaums Ha
ckapara Moxe fa 6bae onacHa

ToBa 6ap e npep 3a H
€ npeaHa3HayveHo 3a TbProBCKU Lenu.

YacTtHa ynorpeGa W He

Monsi, NpoYeTeTe BHAMATENHO UHCTPYKLMUUTE Npeaw ynotpeba.

Manonaealite camo Ha OTKpUTO.

- [penopbunTenHo e Aa HocuTe pbkasBuLM, 3a Aa crnobuTte ckapara.

He usnonasaiTte Apyr M3TOYHWK Ha ropuso oceeH BBIM 3a Toea Gapbekio.

He v3nonaBaiiTe perynvpyem perynarop 3a HUCKO HansiraHe.

M3nonseaitte camo hUKCMpaHU perynaropu, KOUTo OTroBapsiT Ha

CbOTBETHUTE €BPONEVICKN CTaHAAPTU.

- 3a pa ocurypute GesonacHa pabota Ha BawweTo 6apbekto, Hukora He

n3rona3gaiite peleTku, kouto nokpusat 100% ot Bawata roteapcka

NOBbPXHOCT.

PenoBHoO nouncTBaiiTe YacTuTe B OCHOBaTa Ha OrHeBaTa kamepa, 3a

[na n3berHeTte puUck OT Bb3MnnaMeHsiBaHe OT W3NULLIHWTE OCTaTbLM OT

Ma3HWUHU 1 XPaHWUTENHN OTNaabLU.

He cbxpaHsiBaiiTe 1 He n3nonaeaiite 6EH3UH 1 ApYrU 3ananumu

TEYHOCTM UK napy B 6M30CT 40 Tasu ckapa.

He TpsibBa Aa uma ropumn maTepuanu B paauyc ot node 60 cm okorno

ckapara.

- Korato ce usnonssa, rpunbsT TpsibBa Aa ce Nasu OT 3ananumu

marepuanu.

He ocraesiite rpuna cu 6e3 Hagsop, aokato paboTu.

- He mecreTe ckaparta, koraTo e 3ananeHa.

- 3a pa ce ocurypu npasunHa 1 6esonacHa pabota, rpunsT TpsibBa Aa
paboTh Ha paBHa NOBLPXHOCT. U36sreaiiTe Meku NOBbLPXHOCTU KaTo
TpeBa UNu KaneH TepeH, Thil kKaTo BLPTALUTE Ce Konena morat Aa
noTbHaT B 3emMsTa 1 Aa ce 6rokupat nopaaum TexecTTa Ha ckapata.

- BHUMAHME: [lJocTbnHWUTe YacTu MoraT ja Ce HaropeLsT MHOro.

[pbXxTe MankuTe geua Ha pascTosHue.

PaGoTeTe BHMaTENHO C kanaka Ha Balata ckapa, ocobeHo fokato e B

ynotpeba.

- He ce HaBexpaiiTe Haa orHeBaTa kamepa W NOBbLPXHOCTTa 3a ckapa,

TbI KaTO MOXe [la Ce Harpee MHoro.

MoTpebuTensT He TpsiGBa Aa MaHUNYNMPa YacTh, KOUTO ca 3aLLUTEHU

OT MPOV3BOAUTENS UMW NPEACTABUTENS HA NPON3BOAUTENS.

3arBopete ByTunkara 3a ras cref Bcska ynorpeba.

- Axo e obopyasaHo C konena: u3nonasaiiTe AsaTta CiMpayHu focta Ha

Konenara, 3a ia NpeaoTBpaTuTe ABMKEHNETO Ha 6apbekioTo.

AKO yceTuTe MUpUC Ha ras:

1. BaTBOpeTe knanaHa Ha GyTunkara 3a ras.

2. 3araceTe BCUYKW OTKPUTU NnambLy.

3. OTBOpeTE Kanaka.

4. Ako Mupusmata npogbrxasa, BuxTe rnasa ,3.3 - [posepka 3a
Te4oBe Ha ras“ unu HezabaBHO NOTbPCETE CLBET OT MECTHUA
Tbprosed.

2 - MOHTAX
2.1 PasonakoBaHe
Mpu oTBapsHe/pa3onakoBaHe Ha 6ap6ekioTo, Monsl, BHUMaBaunTe, Korato

nanonaeare pesay Unu HoX, 3a Aa naberHete noepega Ha Yactute.
V3BapieTe BHUMATENHO BCEKU KOMMOHEHT OT KyTusaTa.

2.2 PaGoTHO NpoOCTpaHCTBO

YBepeTe ce, Ye pasnonararte ¢ J0CTaTb4HO rONsAMO paGOTHO NPOCTPAHCTBO
3a crnobsBaHe. 3a ja NpeAoTBpaTUTE APACKOTUHM U NOBPEAN Npn
pasonakoBaHe Ha GapGekioTo, Npeanarame Aa nocTaBuUTe HAKAKbB

Mek Matepuan unu aa paboTtute BbpXy Meka NoBbPXHOCT. MocTaBeTe
BCUYKM YaCTU BbPXY paGOTHOTO NPOCTPAHCTBO, KaTo BHMaBaTe aa Ma
[I0CTaTbYHO Pa3CTOsHUE MEeX/Y TsX, KaTo NPeaoTBpaTsiBaTe KOHTaKTa

Ha 4acTy U NPUYMHSBAHETO HA HEHYXKHW IPACKOTUHU NO BpeMe Ha
crnobssaHeTo.

2.3 UHcTpymeHTH

He npenopbYBamMe U3NON3BaHETO Ha enekTpuyecka oTBepTka 3a
crnobsiBaHe. an/IJ'IO)KeHVIﬂT BbpPTALL MOMEHT MOXe Aa oronn metana.
CJ'IS,C(EB Aa ce n3nonssa pbyHa OTBEpTKa. BHumatenHo npoesepeTte Aanu
U3NoN3BaHUAT MoAen npunsra NnpaBuUHO Ha rnaeaTta Ha BUHTA, 3a Aa
n3berHete nospefa Ha rnaeara Ha BUHTA.

2.4 Crno6siBaHe

3a Ge3npobnemHo crnobsieaHe Ha Bawara ckapa Campingaz® e
HeoBXoAUMo Aa criefBaTe NpefoCTaBEHOTO PKOBOACTBO 3a CrnoGsiBaHe,
CTbMKa no cTbrnka. 3a Aace naberHat YCNOXHEHUs1, HAKOU CTbMNKN B
PBKOBOACTBOTO 3a MOHTaX NpenopbyBaT GopaBeHe C YacTuTe OT 2 AyLUn.
ToBa e nokasaHo CbC CrieHaTa NuKTorpama:

X

Bap6ektoTo e Beve crnobeHo 1 o4akeaLLo MbPBOTO CU NEYeHe Ha ckapa

¢ Bac!

OcTaBaT camo HSIKOMKO CTBIKM, 3a i@ 3aBbpLUMTe MOAroToBKaTa Ha

Bawara ckapa:

1. CBbpXeTe noAaBaHeTo Ha ras. Buxre rnasa 3.2.

2. MNocTaBeTe GatepunTe (B 3aBUCMMOCT OT Mofena). Buxrte rnaea 4.2.

3. HanbnHete TaBata(uTe) 3a Boga ¢ Boga/nsicbk (no nsdop) Buxre
rmaga 5.1.

Monsi, BUXTe noapoGHOCTUTE 3a npoLieca 3a BCsika OT Te3u CThIKN

no-gony:

3 - CBbP3BAHE U YNOTPEBA HA A3

3.1 NasoBa G6yTunka

Tasu ckapa e HacTpoeHa Aa pabotu ¢ 6yTunku ot 4,5 go 15kr 6yTaH,
nponax unu GyTaH/nponax ¢ NOAXOASILL, PErynaTop 3a HUCKO HansraHe:

« ®paHuus, Benrus, Jliokcembypr, O6eanHEHOTO KpancTeo,
Wpnanpaus, Moptyranua, Ucnauua, Utanus, Mepums, Kunsp:
6yTaH 28 mbar/nponaH 37 mbar.

* Hupepnangus, Yexus, CnoBakus, YHrapus, CnoeHus, Hopserus,
LWseuus, Oanuna, Puunanagun, Bunrapus, Typuus, PymbHus,
XbpBatua, ManTta, EctoHus, Jlutea, JlatBus, Ucnanpus:

6yTtaH 30 mbar/npona 30 mbar.

¢ Monuwa:
nponaH 37 mbar.

BuHaru cBbp3BaiiTe unu noameHsiiTe Gytunkata B o6pe NpoBeTPUBO
NOMeLLIEHNe, HUKOTa B MPUCLCTBIUETO Ha NNambk, UCKPa UMK UBTOUHUK Ha
TOMNMHa.

Bb3MOXHOCTTa 3a MOCTaBsHE W U3NoNn3BaHe Ha ByTunkara 3a ras B
OTZleneHneTo Noj ckapata 3aB1CH OT BUCOYMHATA Ha GyTunkara. 3a
noBeye NoApPOGHOCTU BIXKTE PLKOBOACTBOTO 3@ MOHTAX.

3.2 Mapkyy

Ckapata TpsibBa Aa ce 13nonsea C rbBkaB Mapkyy, KOUTO € NOoAXOAsLL

3a u3nonseaHe ¢ 6yTaH, nponaH unu ras 6ytaH/nponaH. Bunarn
npoBepsiBaiiTe fanu u3nonssate NpaBUNHUA Mapkyy ¢ npaBuHaTa
AbMKUHA, KaKTO € NocoyeHo 3a Bawuumsa pervox no-gony. MapkyybT Tpsbsa
[fia Gbae cMeHeH He3aGaBHO, ako € MOBPE/EH, HarykaH, korato ce U3nckBa
OT HauMoHanHuTe pasnopeabu Unu B Kpasi Ha XWU3HeHUs My Lukb. He
Abprainte u He NpobyBanTe Mapkyya. [IpbXTe ro fganey ot BCUYKU YacTv
Ha ckaparta, kouTto ce HarpsisaT (Pur. 11). MpoBepeTe fanu rLBKABUAT
Mapkyy ce pa3sTara HopmanHo, 6e3 fa ce ycyksa unu gbpna.

®paHums:

PelueTtkata uma G1/2 pesboBaH BxoAsiLL, CbeAUHUTEN 3a ra3, cHabaeH ¢
npeABapuTenHo MoHTUpanu NF npbCTeHoBMAHa onallka U YNmbTHEHME.
CrienoBaTenHo ckapaTa MoXe a ce U3ori3sa C /1Ba BuAa MbBKaB MapKyu:
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a) MBKaB Mapky, NpeHa3Ha4eH 3a CBbp3BaHe KbM MpbCTEHOBUAHM
BITOXKM KaKTO Ha ckapara, Taka v OTCTpaHu Ha perynaropa, 3paBo
3aKpeneH cbec ckobu (B cboTBeTcTBUE CbC cTanaapT XP D 36-110).
MpenopbunTenHaTta AbMKMHA Ha Mapkyya € 1,25 m, Ho AbMKuHaTa Ha
Mapky4a He TpsibBa Aa Hagsuwasa 1,50 m.
3a aa u3nonagarte ckapata ¢ rbBkaBus Mapky4 XP D 36-110 (dur. 01):
i. Mnb3HeTe rbBKaBUS MapKyy BbPXY NPbCTEHOBUAHATA BMOXKA Ha
pelueTkarta v perynaropa Jokpail.

ii. Mnb3HeTe ckobuTe 3aa NbpPBUTE ABE MMABUHU Ha BIOXKNATE U 1
3aTerHete, [joKaTo 3aTsrallara rnaea ce CHynu.

iii. MpoBepeTe 3a TeyoBe, KaTo crieABaTe MHCTPyKUMUTE B pasaen 3.3.

6) MBkaB Mapkyy (cbrnacHo ctangapt XP D 36-112 unu NF D

36-112), cHabaeH ¢ pesbosaHa raiika G 1/2 3a dukcrpaHe Kbm
pewwetkata u M 20x1,5 raiika ¢ pesba 3a cukcupaHe KbM perynatopa.
MpenopbunTenHaTa AbMKMHA Ha Mapkyya e 1,25 m, Ho Ab/MKkuHaTa Ha
Mapkyya He Tpabea aa Hagsuwasa 1,50 m.
3a aa usnonssate ckapata ¢ rbekasusa mapkyy XP D 36-112 unm NF D
36 112, raiikn G 1/2 n M 20x1,5 (dur. 02):

Pasxnabete 1 oTcTpaHeTe NpbCcTeHoBMAHATa Brioxka Ha NF, 3a aa

oceoboauTe BXxoasLwms cbeauuuten G 1/2.

. OTCcTpaHeTe ynnbTHEHUETO.

i. 3aTerHeTe pesbosaHarta raika G 1/2 kbM Mapky4a KbM BXOASLLMS
cbeuHWTEN Ha pelueTkaTa u pesbosaHaTta raitika M20x1,5
KbM W3XOAHWS CbeAUHUTENS Ha perynaTopa, kaTo creasarte
VHCTPYKLMUWTE, NPEAOCTaBEHM C MbBKABUS MapKy.

. ianonasaiiTe raeyeH KnioY, 3a 4a 3aabpkuTe 3ApaBO BXOAALLNS
Cbe/IMHUTEN Ha pelueTkaTa U 3aTerHete unu pasxnabete
pesboBaHaTa raiika c Apyr raeqeH Kriou.

M3non3BaiiTe raeyeH kniod, 3a a 3aibPXUTE 3ApPaBO U3XOAHUS
CbefIHUTEN Ha perynaropa.
vi.MposepeTe 3a TeyoBe, kaTo criepaTe MHCTPyKLMUTE B pasaen 3.3.

=

<

Benrus, J ypr, O6eal KpancTso, Up.

Moptyranua, Ucnanua, Utanus, XbpsaTtus, Mepuus, Hupepnanaus,
Yexwus, CnoBakus, YHrapus, CnoBeHusi, HopBerus, LBeuus, Javus,
®uHnanaus, Bunrapus, Typuusa, PymbHus, Nonwa, Kunsp, ManTa,
EcTtoHus, Jlutea, Jlateusa, Ucnangus:

Bap6ekioTo e cHabaeHo ¢ Kpbrbn cbeauHuTen. Tpabsa Aa ce uanonaea ¢
rbBKaB Mapkyd, KOMTO € MoAXO/siLL 3@ U3Non3BaHe ¢ ras GyTaH 1 nponaH.
[bmkuHata Ha Mapkyya He TpsibBa aa Hagsuwasa 1,20 M.

3.3 MNpoBepka 3a Te4oBe Ha ras

BaXHO: HWKOra He W3roN3BaiiTe OTKPUT NNaMbk, 3a Aa NpoBepuTe 3a
TeyoBe Ha ras.

PaGoTeTe HaBbH, Aarney oT BCUYKM U3TOYHWLM Ha 3anansaHe. He
nywere.

YBepeTe ce, Ye konyetaTa 3a ynpaenenue ca B nonoxexue ,OFF* (O).
MocTaBeTe perynatopa Bbpxy GyTunkaTa 3a ra3 B CbOTBETCTBUE C
VHCTPYKLMNTE My.

CebpkeTe Mapkyya KbM perynaTtopa 1 ckapara, KakTo € OfucaHo B
pasgen 3.2

M3nona3gaiiTe pa3TeBOp 3a U3TUYAHE Ha ra3, 3a [ja TecTBaTe 3a TeyoBe.
KaTo anTepHaTuBa MOXeTe [ja Ci1 HanpaBuTe pa3TBOP 3a U3TUYaHe Ha
ras, kato komBuHupaTe 1 Yala Boga ¢ 1 yalua TeYeH canyH 3a CbAoBe
B ByTunka CbC Cpei U BHUMATENHO A 3aBbPTUTE, 3a ja Ce CMECU.
(®ur. 03) HaHeceTe Unu HanpbCKanTe pa3TBoOpa BbPXY BPb3KUTE MEXIY
6yTunka/perynatop/mapkyy/ckapa.

OrtBopeTe knanata Ha ByTunkata 3a ras (KOHTPONHUTE konyeTta TpsibBa
Aa ocTaHart 3ateopenu: MonoxeHune ,OFF* (O)). MexypyeTaTa B
pasTBopa 3a U3TMYaHe Ha ra3 nokassart, Ye Ma U3TUYaHe Ha ras.
TeybT Moxe [a Gb/e crpsiH Ypea 3aTAraHe Ha Besika Bpbaka Ha
MapKy4a unu noamsiHa Ha aedekTHn komnoHeHTu. Ckaparta He TpsibBa
[a ce 13nonsea, AoKaTo TeYbT He Bbae CrpsiH.

9. 3aTBOpeTe knanaHa Ha GyTunkara 3a ras.

BaxHo: poepsiBaiite 3a Te4OBE NOHE BEAHBLX FOANLIHO U BCEKW MbT Npu
cMsiHa Ha ByTunkara ¢ ras.
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3.4 CmsaHa Ha 6yTunkara c ra3

1. Bunaru pa6oteTe B fOGpe NPOBETPMBO MOMeLLeHUe U HUKora B
NPUCBLCTBMETO Ha NNaMbK, UCKpa UNN U3TOYHUK Ha TONNKHA.

(®ur. 04) BbpHeTe koHTpOnHUTE konyeta B nonoxenve ,OFF* (O),
crefj KOETo 3aTBOpeTe Knanaqa Ha ByTunkara 3a ras, kato 3aBbpTuTe
PBYHOTO KOneno.

OTcTpaHeTe perynaropa v npoBepeTe fanu yrnibTHABALLOTO
cbefuHeHne e B Jo6pO CbCTOSHME.

CwmeHete npasHata 6yTV|J'IKa 3a ras c NbfiHa N 3 NOCTaBeTe Ha MACTO.
MocTaBeTe OTHOBO peryraTopa, kaTo BHMMaBare [a He HaToBapBaTe
Mapky4a.

Mposeperte 3a U3TM4aHe Ha ras.

4 - BATEPUN 3A ENNEKTPOHHO 3ANAJIBAHE
W/ANN OCBETIIEHUE (B 3aBUCUMOCT OT
mopena)

4.1 U3auckBaHe 3a 6aTepunte

Ako Balwuara ckapa e o6opyssaHa C eNeKTpoHHO 3anarnsaHe, Lue B/ e
Heobxoanma 1 ankanHa 6atepus AA.

Ako Balwuata ckapa e o6opyssaHa ¢ konyeTa 3a efeKTpOHHO 3anansaHe 1
ynpaBreHue ¢ noacBeTka, e ca Heobxoaumu 4 ankanHu 6atepun AA.
3a Ballie ynecHeHve B onakoBkaTa ca BKIIOYEHU NPUoXuMnuTe 6atepum.
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Ako CKapaTta He Ce 13non3Bea 3a NpoabinkKuTeneH nepuoj oT speme, CUNnHoO
Ce npenopbyBa Aa n3sBaguTe oTaeneHneTo 3a SaTepMM OT CKapaTta u ga ro
CbXxpaHsiBaTe OTAErNHO Ha Cyx0 U XnagHo MACTO.

4.2 CMmsiHa Ha GaTepusATa

OTtpeneHneTo 3a GaTepumn ce Hammpa Nof KOHTPONHUS NaHen. 3a aa
[I0CTUTHETE A0 Hero:

1. N3Bapete yekmenxetata 3a Boaa (dwur. 05).

2. HatucHete 2-Te ocBoboXaaBalLy e3nyeTa Ha OTaeneHneTo 3a
6atepunte noa KOHTPONHWA naHen (dur. 06).

MocTaseTe 6aTepunTe B OTAENEHUETO, KATO CNassarte NomsPHOCTUTE,
KaKTO € NOCOYEHO BbB BLTPELLHOCTTA Ha OTAENEHNETO.

Mnb3HeTe OTAENEHNETO 0BPATHO Ha MSICTOTO My MO, KOHTPOMHUS
naHen. CTpaHaTa Ha OTAEeNeHNeTo, KbAETO ce BWKAaT batepunte,
Tpsibea fa e obbpHaTa kbM Bac, aokaro ro nocraeste. (dur. 07).
Mposepete ganu paboTu! HatucHeTe GyToHa 3a 3anansaHe U ako
HsIMa TakbB, 3aBbPTETE EAWH OT [UCKOBETE 3a ynpaenexue. Tpsbea aa
yyeTe, Ye 3ananurenHara cUcTemMa UCKpU.

BHumaHue: He cvecBaiiTe ctapu u Hosu G6aTepun. He cmecsaiite
ankanHu, CTaHAaPTHU (LMHK-BbINEPOAHW) UK aKkyMynaTopHU Gatepuu.
Henpesapeaumute Gatepun He Tpsbsa Aa ce Npesapexaar.
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4.3 U3xBbpnsHe Ha 6aTepusita
Tosw cumBorn, Hamupall ce Ha 6aTtepunTe, o3Ha4aBa, Ye B kpasi Ha
E\/ XuBoTa cu Gatepuute TpsibBa Aa 6baaT nsBageHn ot
YCTPOWCTBOTO U Crief TOBa PELMKNVPaHN Uni U3XBbPNeHn
npaBuUHo.
BatepunTe He TpsiGBa Aa ce M3XBLPNAT B KOLUYETO, a TpsibBa Aa ce
3aHecart B NyHKTa 3a cbbupaHe (LEeHTBLP 3a peuyknmpaHe n T.H.).
O6bpHeTe ce kKbM MecTHaTa obLyHa. Hukora He n3xBbpnsnTe Gatepunte
cpea npupoaata. He ce onuteanTte Aa narapsite: NpUCbCTBUETO Ha
onpeaenenn Bewectea (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) B usnonssanute 6atepumn
MOXe /[la € ONacHO 3a OKoMHaTa cpe/a W YOBELLKOTO 3/paBe.
5 - INSTACLEAN® AQUA
I'Ipenopbqaa Ce Yekmepketara 3a BoAa NoA KOHTPONHUSA NaHen aa ca
NbAHW ¢ BoAa. ToBa He e 3a4bIMKUTENHO U He e Heobxoaumo, 3a Aa
yHKUMOHMPa Balwata ckapa npaBunHo. Brnpeku ToBa Campingaz®
CUITHO NpenopbYBa M3Non3BaHeTo Ha BOAa, Tbi KaTo npegnara MHOro
npegumMmcTea. ﬂOGaBRHeTO Ha BOAa nNpefoTBpaTsABa OCTaTbKa OT MA3HUHU
W XpaHUTenHu otnagbuun OT nevyeHe B matepuana, Kato no To3n Ha4nH
3Ha4YUTENHO Hamansea pucka OT Bb3nnameHsiBaHe. MarnkoTo konu4yecTso
nofly4eHo U3napeHne No BpeMe Ha NeYeHeTo Ha ckapa Cblyo paGoTu
KaTo peneneHT 3a MasHuHW. KoraTo fjoiile Bpeme 3a nouuncTaaHe,
6narofapeHue Ha Ta3u yMHa ciucTeMa, MOXETE Aa NPemMaxHeTe MasHuTe
4acTu Ha ckapaTa 1 NPoCTO /Aa M U3MNETE ChC canyHeHa Bofja. He e
HeobxoanMMo TbpkaHe!

5.1 MopgroToBka npean rotBeHe

. YBepeTe ce OTHOBO, Ye Baluarta ckapa e pasnornoxeHa Ha paBHa 1
XOPU3OHTArHa NOBbPXHOCT.

. OTBOpeTe YekMeKeTo 3a Bofa, 4OKaTO AOCTUTHETE MEXAMHHOTO
rionoxeHune Ha aknoysaHe (dur. 08).

. YBepeTe ce, Ye uanyckarenHa npobka e obpe 3aterHara, 3a fa
usberHete U3T4yaHe Ha Boaa.

. HanbnHete YekmekeTo 3a Boja ¢ 0GMKHOBEHa YelMsiHa BOAa, KaTo
u3nonasare NpeaocTaBeHus b/ (B 3aBUCMMOCT OT Mofiena) unun apyra
Yawa. Mons, cnaspaiiTe NpenopbUMTenHUs 06em Ha MbIHeHe Ha
CBOTBETHOTO YeKMe/ke 3a BoAa:

Axo BaweTo 6ap6ekio MMa 3 OCHOBHM ropenki, HambiHETe ronsMoTo
yekmemxe 3a Boga ¢ 1,5 n Boaa.

- Axo Baweto 6ap6ekio nMa 4 OCHOBHM rOPENkM, HambHeTe BCAKO OT

[BeTe YyekmemxkeTa 3a Boga ¢ 0,75 n Boga.

3a6enexka: 3a Balle ynecHeHue MoxeTe Jja U3nonasaTe NpeaocTaBeHuns

Cb/l 3@ eBaKyalus Ha Ma3HWHUM KaTo MepuTENHa Yallka, Ha KoATo

Beye ca NpUroXeHU CbOTBETHUTE Npopean 3a 06em Ha NbnHeHe. Kato

anTepHaT/Ba MOXeTe CblLo fa usnonasate MAX HUBOTO, NOCOYEHO BbB

BCSKO YekMe/pke 3a Bofla, 3a 1a CTe CUrypHU, Ye “MaTe NpaBUnHOTO

KONMNYECTBO 3a MbIIHEHE.

5. BatBopeTe YekmepkeTaTa 3a Bofa.
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5.2 U3npa3BaHe Ha YeKMemxeTaTa 3a BoAa cnep
roTBeHe

. OTBOpeTe YekMeKeTo 3a Bofa, AOKATO AOCTUTHETE MEXAUHHOTO
ronoxeHne Ha akno4saHe (dur. 08)

. 3a Mmopenu Gap6ekio C NpefieH NaHen ¢ UHTerpupaH padT, 3apbxTe
pesepBeH CbA MoA M3rnyckaTenHara npobka, Npeau Aa s paseBueTe.

Ba BCWYKM [pyrv Mofenu C BpaTu OTBOpETe BpataTta OTAony, 3a
[la paskpueTe Cbja 3a OTTUYaHe Ha Ma3HUHU C BKITIOYEH UNTbP,
pa3ronoxeH B rHesz1o, MPUKPeneHo kKbM Bpatara. AKO TO JIMCBa,
yBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBUNK CbAa 3a OTTUYaHE Ha Ma3HUHM

1 HEroBOTO THE3A0 Mof YeKMeAKETo, KOeTo Bb3HaMepsiBaTe Ja
n3npasHute. (dur. 09)

. YBepeTe ce, Ye cTe NOCTaBUNM uTbpa B Cbija C OTBOPA 3@ NPLCTU
Hanpeq,.

. MaBapeTe usnyckatenHata npo6ka, kato s pasBuete 06paTHO Ha
YacoBHuKoBarta cTperka (Pur. 10) u ocTaBeTe oTnagbyHaTta Boda Aa ce
pa3nee npe3 eBaKyaLMOHHUSI OTBOP, [OKATO Ce U3NPa3Hi HambIIHO.

. MoBTOpeTe cTbNkn 1-4, 3a fa U3Npa3HNTE BTOPOTO “eKMeKe 3a Boaa,
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aKo e MpUIoXNUMO.

YekmemkeTtaTa 3a Boga MoraT ja GbAaT HambIIHO U3BaAEHN 3a

nouncTBaHe. 3a Aa NpemMaxHeTe HambIIHO TaBUTe, MOBAUrHETE NEKO

Harope, 3a Aa 13BaJuTe OT 3aKMKOYBALLNTE TOYKU B MEXAUHHOTO 1

OTBOPEHO MOMOXKEHME.

. Manonseaiite hunTbpa 3a cbGUpaHe 1 3bbpceaHe Ha XpaHUTenHN
oTnafbLy 1 rbCTa MasHWHa, NPeaV ja U3XBLPNUTE OTNaAbYHUTE BOAU
OT cbaa. Peumknupaiite XxpaHUTenHuTe oTNagbLM U OTNagbYHUTE BOAN
B CbOTBETCTBUE C MECTHUTE 3aKOHU.

3aGenexka: Cbllo Taka € Bb3MOXHO Aa HaMb/THUTE YeKMeaKeTaTa 3a

BOJa C NMACHK BMECTO C BoAa.

6 - U3NON3BAHE HA CKAPTA
6.1 MNpean ynotpe6a

HanomHsHe: Hukora He n3nonaeaiite ckapata, [JOKaTo NHCTPYKUMNTE He
GbaaT npoyeTeHn BHUMATENHO 1 pasbpann. OcBeH ToBa ce yBepeTe, Ye:
Hswma TeyoBe Ha ras.

(dur. 11) Mapky4bT He [OKOCBa KOMMOHEHTMW, KOUTO MoraT Ja ce
Harpes.

BeHTUnaumroHH1Te OTBOPY B KOMMYKATA He ca 3anyLueHu, 0cobeHo

B LLIACMTO Ha ckapara, B KOeTo Ce CbxpaHsiBa GyTunkara ¢ ra3 u ca
3aTBOPEHY U3LIANO UM YaCTUYHO.

YekmemkeTtaTa 3a Bofja ca MOCTaBEHU MPaBUITHO B OTAENEHUETO UM 1
Ye ca NpaBUITHO MO3ULIMOHMPAHM 1 U3BYTaHU MaKCUMarHO AOKpa.
MopewxHUTE YacTh Ha InstaClean® ot Kopryca Ha orHeBaTa kamepa ca
crnobeHun npasunHo (BuxTe pasgen 8 - MoyncTeaHe u noaapbxka“).
(dur. 12) Nopenkata He e BnokMpaHa unu 3anyleHa (Hanp. ot
naskuHn).
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6.2 M3nonsBaHe Ha ckapaTa 3a NbpBMY NbT

KoraTo ce n3nonsea 3a MbpBu NbT, 3arpeiite Gap6eKioTo ¢ BCUUKUTE My
ropenku B nonoxexue MbJIEH MOTOK ( *6 ) (cbc 3aTBOpPEH Kanak), 3a
okono 30 MUHYTU, 3@ Aa eNMMUHUpaTe BCSKAKBU MAPU3MU, MPOU3TUYALLN
OT OCTaTb4HI NOKPUTUSI BLPXY HOBUTE YacTu.

6.3 OcBeTsiBaHe Ha OCHOBHUTE ropenku Ha 6ap6ekioTo
M cTpaHW4HaTa ropesnka (CTpaHM4HOTO 3ananBaHe
Ha roperkara e NpunoXvMo camo Nnpu Mogenw,
BKITIOYBaLLM CTPAHWYHA roperika)

- OTBopeTe knanaHa Ha GyTunkara 3a raa.

OTBOpeTe Kanaka 3a rotBeHe.

YBeperTe ce, Ye konyeTara 3a ynpasneHue ca B nonoxerue ,OFF* (O).

- 3a Moaenu C BKIoYeHa CTpaHuyHa roperka, cTpaHu4HaTa ropenka
MOXe [1a paBoTi camoCTOSITENHO UMW 3aeAHO C ropenkute 3a 6apbekio.
Mpeav Aa 3ananuTe cTpaHU4HaTa roperka, yBeperte ce, Ye 3alUTHUST
Kanak Ha cTpaHW4HaTa ropenka e otBopeH (dur. 13). He nanonseaite
TUraH UNu TeHXepa ¢ pasmep, No-Manbk oT 12 cm unn no-rofisim ot
24 cm.

3aGenexka: He ce HaBexaaliTe Haj OrHeeata kamepa [okaTo 3anansare
GapbektoTo!

Ako BaweTo 6ap6ekto e 060pyaABaHO C NMe30 3ananBaHe:

+ HatucHeTe 1 3aBbpTeTe kON4eTO 3a ynpasreHne oGpaTHO Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka 1 ro noctasete B nonoxeHve MbJIEH MOTOK
() (®ur. 04).

HatucHeTe He3abaBHO GyToHa 3a 3anansaHe ( @ ), AOKaTO LpakHe.
AKo ropernkara He ce 3ananu cneg 4 unu 5 onuta, n4akaiTte 5 MUHYTU
1 crefj ToBa NoBTOPETe onepaunsTa.

CnepjgaiiTe CbluMTe CTBMKM, 3a [ja 3ananuTe cTpaHuyHaTa ropernka,
KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO 3a yrpaBlieHne 0 CTPaHUYHaTa ropernka 1
HaTUCHETE N1e30 3ananBaHeTo, Pa3mnosioKeHO BAACHO Ha KOHTPOIHUSA
naHen fo tasu nuktorpama (4} ).

Ako BalweTo 6ap6ekio e 060pyABaHO C €NEeKTPOHHO 3ananBaHe:

+ HaTucHeTe 1 3aBbpTeTe koN4eTo 3a ynpasreHne oGpaTHO Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka 1 ro noctasete B nonoxeHve MbJIEH MOTOK
() (®ur. 04).

HatucHeTe He3abaBHO GyToHa 3a 3anansaHe ( @ ). TpsibBa aa yyete
ubKaly 3BYK, KOWTO NPUYNHABa U3NN3aHe Ha UCKPWU B ropenkara.
MpoabmkeTe fa HaTuckaTe ByToHa 3a 3ananBaHe 3a HAKOMKO CeKyHAM,
[fjokaTo ropenkara ce 3ananm.

AKko ropenkara He ce 3ananu cnea 4 unu 5 onuta, na4akaiTte 5 MUHYTU
1 crefj ToBa NoBTOPETe onepaunsTa.

CnepjgaiiTe CbluMTe CTBMKM, 3a [ja 3ananuTe cTpaHuyHaTa ropernka,
KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO 3a yNpaBlieHne 0 CTPaHUYHaTa ropenka

1 HaTMCHeTe CLLOTO eNIeKTPOHHO 3ananBaHe, PasnosiokeHO Ha
KOHTPONHWS NaHen.

Axo Baleto 6ap6ekto e 060pyABaHO C aBTOMaTU4YHO 3ananBaHe
Campingaz® InstaStart®:

+ HaTucHeTe 1 3aBbpTeTE KOMYETO 3a yrpaBneHne 06paTHo Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka 1 ro noctasete B nonoxenue Ao MbNEH
MOTOK ( "n ) (dur. 04). [ipbXTe HATUCHATO KOMYETO 3a yrpasneHue 1
€NeKTPOHHOTO 3ananBaHe Lie reHepupa Libkalll 3ByK, KOUTO MpUYMHSIBa
3ananeaHe Ha Uckpu B ropenkara. Korato ropenkara ce 3ananu, 3aBbpreTe
Kon4eTo 3a ynpasnexue B nonoxexue MbJIEH MOTOK ( " ) (dur. 04).
CrieaBaiiTe CbLUMTE CTBIKK, 3a [ja 3ananuTe CTpaHU4YHaTa roperka,
KaTo HaTMcKaTe 1 3aBbpTaTe KOMYeTo 3a yrpaBneHne 4o CTpaHnyHaTa
roperka.

3ABEJIEXKA: Ako ropenkarta unv cTpaHuyHaTa ropenka He ce 3anansr
cnep okono 10 cekyHauM no BpeMe Ha npoleca Ha 3anansaHe, u34akaiTte
5 MWUHYTK 1 Npeawn Aa NoBTOpUTE onepauusTa.

Cnep, kaTo MbpBaTa ropenka Ha OCHOBHaTa roperka ce 3ananu, uma Asa

HauuHa 3a 3ananeaHe Ha Jpyra roperka:

1. MNoBTOpeTe onucaHarta no-rope onepauusi no 3anansaHe

2. 3ananete ropenkara OT/SBO MMM OTAACHO Ha Beye 3ananeHara
roperka, KaTo perynupare KOn4eTo 3a ynpaeneHue B NnosioxkeHue
MBNEH NOTOK ( *(s ), KaTo Mo TO3U Ha4YMH aKTUBMpaTE KPbCTOCAHO
3anansaHe.

6.4 Pb4yHO 3ananBaHe

AKo Nnue3o 3ananBaHeTO UM eNeKTPOHHOTO 3ananBaHe He paGoTAT,

MoXeTe fAa 3ananuTe Bawarta ckapa pbUHO.

OTBOpETe Kanaka 3a rotBeHe.

YBeperTe ce, Ye konyeTara 3a ynpasneHue ca B nonoxerue ,OFF* (O).

OTcTpaHeTe pelueTkaTa 3a roTBeHe U pelueTkara

. 3ananeTe knbpuTeHa kneyka u cnep Toa st JOBNMKeTe [0 ropenkara,

3a ja 6bae 3ananeHa.

HarwucHeTe KonyeTo 3a ynpaerneHue 1 ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha

YacoBHUKOBaTa CTperika, Aokato He e B nonoxerue MbJIEH MOTOK

(M)

. BbpHeTe pelueTkaTa 3a roTBeHe U pelueTkaTta Ha MsCTo, kaTo
13nonasare 3allUTHI PbKaBULL.
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6.5 MaceHe Ha GapbekioTo

a) OCHOBHM ropenku

(Pur. 04) BbpHeTe kOHTpOnHUTe konyeTa B nonoxenue ,OFF* (O), cnen
KOETO 3aTBOpEeTE KranaHa Ha ByTunkaTa 3a ras, kato 3aBbpTUTE PBYHOTO
Konero.

6) CTpaHM4Ha ropenka (ako cTpaHMYHaTa ropesnka e BKNoyeHa B
mopena)

(%ur. 04) BupHeTe konyeTo Ha CTpaHnyHaTa roperka B nonoxexue ,OFF* (O)
¥ crief ToBa 3aTBOpETe knanaHa Ha GyTunkara 3a ras, ako OCHOBHUTE ropenkin
Ha ckapaTa Beye He ce 13nonasar.

6.6 OcBeTneHne Ha KOHTPONHUA NaHen (camo npu
n3bpaHu moaenm)

Konuetara 3a ynpasneHue ¢ cdyHkumusTa InstaStart®, we cseTHaT BegHara
creq 3aBbpTaHe Ha KOMYeTo 3a ynpaBneHue, 3a Aa Mo3BONsT NOToka Ha
rasa.

OcBeH ToBa, ako TpsibBa fa ce usknoun GapbekioTo, ToBa 03Ha4aBa, Ye
KnanaHbT Ha KOHTPOSTHOTO KOMYe e BCe Ol OTBOPEH U [laBa BU3yarnHa
pennuka, 4e KOHTPOITHOTO KOMYe He € GUNO U3KITIOYEHO NPaBUIHO.
3a6enexka: OCBETABAHETO He O3HAYaBa HanMuve Ha ras Unu NNambk.
CBEeTOAMOANTE HE Ca CMEHsIieMM.

7 - TOTBEHE

Cnep kaTo cTe 3ananunu Bawerto 6ap6ekio, e Bpeme Aa 3anoyHeTe ga
neyete! [lo6pa npakTuka e npeaBapuTenHoO Aa 3arpeerte rpuna cu 3a
HAKONKO MUHYTW, Npean Aa 3anoyHeTe [a NocTaBsATe XpaHa BbpXy Hero.
Mo CbLUNA HAYUH, KOraTo roTBuTe B TUraH N BbB qupHa, TOBa BM nomara
Aa [oCTUrHeTe noaxopsiua Temnepartypa Ha ckaparta u npeforsparsasa
3anenBaHETO Ha XpaHaTa, OcurypsiBaikv xpynkasa, kadsiBa kopuika.
Campingaz® BuHaru npenopbysa a ce HOCAT 3alUTHU PbKaBuLM Npu
paGoTa C KOMMOHEHTWN, KOUTO MOraT Aa ce HarpesaT MHOro.

7.1 Be3kpaiiHM Bb3MOXHOCTM 3a roTBeHe

3HaeTe NK, Ye HAKOW XpaHu ca No-NoAXoAsLUM 3a pasnuiHu 6apbekio
NOBbPXHOCTU 3a neyeHe?

PelueTkuTe ca no-noAxoasiiv 3a neveHe Ha TIbCTU Meca KaTo Kondacu

1 MbPXOIH, KaKTO 1 Ha koxara Ha AoMaluHM nTuum. Tbil kaTo TonnuHaTa
ce npeaasa AMPEKTHO OT NNambka KbM XpaHaTa, TOTBEHETO Ha peLueTka
OBMKHOBEHO W3MON3Ba Mo-BUCOKM TeMMNepaTypy Ha MOBbPXHOCTTA. YyryHbT
abcop6upa 1 ycunea TonnuHata, nokatheHsIBaHETO UMK U3rapsiHeTo B
TouKaTa Ha KOHTaKT. ToBa ca MapKupoBKUTE OT ckapa, kouTo obuyame aa
BIXXAAME Ha HaluUTe MbpX)onu n HageHuuy. OCBeH ToBa XpaHarta He ce
nbpXu B cOBCTBEHATa CY Ma3HWHa.

CxkapwuTe/lnouuTe oT apyra cTpaHa ca no-Aobpu 3a no-aenukaThn

XpaHu Ha ckapa, kaTo puba, MOpcki AapoBe, 3eneHyyLu, NNoaose Unu
XpaHu, HapsidaHu Ha kyG4eTa. CkapuTe/lnounTe NPexBbprsT TonnMHaTa
nocnefoBaTeNiHO OT LsinaTa YyryHeHa NOBbPXHOCT KbM XpaHata, roTBsT n
npuaasar 3arap paBHOMepHO. MnambLyMTe HUKOra He AOKOCBAaT XpaHata,
KOETO ChLLO 03Ha4aBa, Ye XpaHaTa He e 06eKT Ha Bb3nnameHsiBaHe

Un1 OBbITIsIBaHE, KOETO & MHOTO M0-3/JpaBocrioBHO. MoxeTe Cbluo Aa
u3nonaBare ckapuTe/MnoynTe 3a roTBEHe Ha TEYHW XpaHK UN cMecy, KaTo
AL U1 nanadnHku.

Tbi1 KaTo Pa3NNYHNTE XPaHW OTHEMAT Pa3NMYHO BPEMe 3a roTBEHe,
6ap6ekioTo e 06opyABaHO 1 C MocTaBka 3a 3aTonnsHe. MpeAcTasnsisa
no-marka BTopa peLleTka, KOSITO e pasrnorioXeHa Hafl OCHOBHaTa ckapa

1 Ce u3nonsBea NpeA1MHO 3a NoAAbPXaHe Ha TemnepaTtypaTa Ha XpaHa,
KOSITO Beye e npuroTeeHa, 6e3 Aa ce u3nara Ha cbliara TonnmHa kato
Tasu BbpXy pelueTkata. ToBa NO3BOMNsiBA Ha XpaHaTa, KOsiTo ce NpUroTsst
no-6aBHo, Aa HaBakca. [locTaBkaTa 3a 3aTOMIsiHE MOXe Aa Ce M3Mon3Bea 1
KaTo [OMbIIHUTENHA MOBLPXHOCT 3@ Ckapa, koraTo u3nonaearte GapGekoTo
KaTo hypHa 3a HEMpSIKO rOTBEHE, 3a SICTUSI KAaTO MbITHEHWU AOMATH, NeYeHN
KkapTocu unu xns6
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BnarofapeHue Ha pasnnyHUTE MOBLPXHOCTY 3a FOTBEHE, HaNMYHU Ha
6ap6ekioTo, € Bb3MOXHO [la ce NpuroTeaT GeskpaeH Gpoii peuenTu.

7.2 OcBobopaeTe cBoOsATa KynMHapHa KpeaTMBHOCT C
NpoAbMKMTENIHA MBKaBOCT Ha rOTBEHe

3a ole No-rofnsiMa rLBKaBOCT, KOSITO HAAXBBLPIS NOBLPXHOCTUTE 3a
roTBEHe, Bre3Te B CBETA Ha KYNWHAPHUTE MOAYSHU B3aMMO3aMeHseMu
pelleHus 3a roteeHe Campingaz®!

MpocTo n3BajeTe BbTPELIHUS NPBLCTEH Ha YyryHeHaTa MoaynHa peluetka
W nocTaBeTe eAnH OT PasNUYHUTE KyNIMHAPHU MOAYIIHU akcecoapu

3a Bapbekto Campingaz®. OT nuua, naens v Aopu YoK, MOAynuTe Ha
Campingaz® Culinary npegnarart Bcsika onuus, 3a kosiTo BalueTto cbpue Ha
rypme 6ap6ekio roteay kornHee.

7.3 OTBOpEH Unu 3aTBOPeH Kanak? [JUPeKTHO U
VMHOVPEKTHO roTBeHe

3a uanuuaHe Ha nepcekTHaTa Mbpxona, uanonasaHe Ha Campingaz®
Wok nnu npuroTesiHe Ha nrnova, Haii-jobpe e ja ocTaBuTe Kanaka

Ha 6ap6ekioTo oTBOPEH. M0 TO3W HaYMH TONNMHaTa ce Npeaasa Ype3
LAVPEKTEH" KOHTAKT MeX/y XpaHaTa 1 ropellara peLueTka, pelletkara
vnu nnovara. Bunpeku Toa, Gap6ekioTo MoXe a ce U3nonasa 1 kato
¢ypHa, KoraTo KanakbT € 3aTBopeH. B To3n cnyuyail TonnuHarta ce npegasa
4pes ,MHAMPeKTEH” KOHTAKT MeX/y XpaHaTa 1 ropeLLusi BbaayX, KOWTo
uMpkynupa BbTpe B kanaka. Campingaz® Chicken Roaster, peluetkute
3a 3aTONNSIHE UMW WNLBT 3a rpun ca NeptekTHU 3a Henpsiko roTBeHe,
HO NpeprnoyuTaHara ynorpe6a e NpUroTBSIHETO Ha NuLia Ha Gap6exioTo.
Manonseaiite Campingaz® Pizza Stone, 3a Aa nony4nte xpynkaea n
nepdekTHO n3nedeHa Ha GapGekto nuua.

7.4 NopabpxaniTe XpaHaTa CM COYHa M Xpynkasa!

CkapaTa e uaeanHusT HaunH Aa Cb3aaaeTe aneTuTHa, BKyCHa XpaHa Ha
OTKPUT OrbH. Ho kak Aa nopabpkame xpaHata couHa, 6e3 fa xepTeame
Ta3n BKyCHa XpynkaBuHa?

EnekTpuyeckata cuctema Campingaz® Blue Flame reHepupa genvkatHo
v3napsiBaHe Ha Boaarta, KoaTo Grokupa coyHaTa Bnara Ha Balwara xpaHa,
6e3 aa rybu xpynkaeaTa kopuyka.

Moao6HO Ha HauuHa, MO KOWTO Ce NPaBST Hal-MeKUTE U XpynKaBsu camyHu
xns6, 3axpaHBallarta cuctema Blue Flame noagbpxa xpaHata Bu Ha
ckapa Co4Ha 1 Xpynkasa, He3aBMCMMO Aanu 3anuyate unu neyete. MpocTo
ce yBepeTe, Ye CTe HambHUN YekMekeTaTa 3a Boaa [10 HeobxoanmoTo
HWBO Npeaw ynoTpeba.

7.5 MNo-3gpaBocnoBHO, 6€30MacHO U NO-NPUATHO
roTBeHe CbC 3Ha4YUTEINTHO NO-Marko
Bb3nfamMmeHsiBaHUA

HoBata cuctema 3a 3axpaHeaHe Blue Flame ot Campingaz® npegnara
YCKOPEHO NpefBapuTenHO 3arpsisaHe, ONTUMANHO pa3snpeaeneHne Ha
ToONMMHATa 1 3HAYNTENHO NMO-Manko Bb3nnaMeHsBaHus.
BbannameHsiBaHusiTa Morat Aa GbaTt onacHu, Tbi kato Morat 6bp3o
[la U3nsi3aT U3BbH KOHTPON 1 TpsibBa Aa GbaaT NOTYLLEHW NO YHUKaneH
HaunH. OcBeH TOBa, XKbNTUTE NNambLm, Habnioaasaxu no BpeMe Ha
rOTBEHETO Ha Ckapa, BCbLLHOCT pa3spyluaBaT XpaHara, KOSiTO Ce roTBu,
KaTo OKa3BaT OTpULITENHO Bb3[eNnCcTBUe BbPXy BKyca. Hello noseve,
NOYEPHEHUTE MECTa BbPXY OBbLITIEHUTE W MEYEHU MECHU XpaHu ca
M3TOYHMK Ha KaHLIEPOreHHU XUMUKan.

lopenkara ¢ HoBa (hopma yMerno paanpefens nnambLuTe nog

usinata ckapa, Nnpeanaraiikv uaeanHo paBHOMEPHO pasnpeaeneHue

Ha TonnuHaTta. 3aluTara Ha ropernkara € UHTerpupaHa B JyryHeHuTe
peLueTkM, NpemMaxBarkit 3aLUUTHUS CIO Ha roperikara nop NoBbPXHOCTTa
3a rotBeHe. 10 TO31 HauMH ce NpeaoTBpaTsiBa CbOUPAHETO Ha ropeLua
Ma3HWHa 1 COKOBE W NPEeAU3BUKBAHE Ha ONaceH NNambk B OrHeBaTa
kamepa. Bogarta ot InstaClean® Aqua gonbnHUTENHO crnomara 3a
noaabpxaHe Ha Bb3naMeHsiBaHeTo Nof, KOHTPO.

7.6 Kpait Ha TbpkaHeTo!

WHTerpupaHa BbB Bawwmte 6apbekiota Series, MHTENWreHTHaTa v necHa 3a
ynotpeba TexHonorus Campingaz® InstaClean Aqua n3nonasa cunara Ha
BO/aTa, 3a /1@ rapaHTVpa, Ye MoYNCTBAHETO € Bb3MOXHO Hali-NecHo.
Bopata ce MbIHKM B YekMeKeTaTa 3a MasHuHa C NpeaHo 3apexaaHe,
npeqompamaaﬁm 3ann4yaHeTo Ha BCUYKM OCTATbYHU MA3HUHU N
XPaHUTENHW OTNaabun B matepuana. Mo CbLUNA HAYUH MankoTo
KOMMYECTBO NOMYYEHO M3NapeHie no Bpeme Ha MeYeHETOo Ha ckapa Chluo
paboTu KaTo peneneHT 3a MasHWHW, NPefoTBpaTABaK1 U3rapsiHETO Ha
MasHWHW 1 MPBLCOTUS B MaTepuanute Ha ropmHaTa kamepa. Korato
foiige BpeMe 3a noyvcTeaHe, bnarogapeHue Ha Tasv yMHa cuctema,
MOXETE Aa NpemMaxHeTe Ma3HUTe YacTu Ha ckapaTta v NpocTo Aa rm
n3muete. He e Heobxoanmo TbpkaHe!

OTnagbyHaTa Bofa B YEKMEPKETO 3a Ma3HUHA MOXe NpocTo Aa ce
n3TOuM, KaTo ce u3Baau 3anywankara. Mogenute Premium n Onyx ca
cHabaeHu ¢ KOHTelHep 3a oTnaAbyHa BoAa, BKIIOYUTENHO MOABUKEH
(UNTHP 3a OTAENSHE Ha MbCTa Ma3sHUHa, KOETO NPaBu U3XBBLPISHETO Ha
oTnagbyHaTa BoAa oLue no-yao6Ho.

Bbp30, 6e3 ycunue n 6esynpeyHo noynctaxe!

8 - MOYUCTBAHE U NOAOAOPBXKA

O6uyame fja nevem Ha ckapa, HO Mo4ncTBaHeTo BuHark e 6onka. U sce
nak TOBa e MHOTO BaXKeH eTan npy BCSKO MeveHa Ha ckapa. PefoBHOTO
NOYMCTBAHE yNecHsiBa TpaHOCTTa U HaaeX/JHOCTTa Ha Baluata ckapa

Campingaz®. C Hawara TexHosnorus InstaClean® Aqua B KOMBUHaLWsi CbC
cnegHUTe MHCTPYKUMW, HUEe ce CTpeMUM [a HanpaBuM NOYUCTBAHETO Ha
Baluero 6apbekio Bb3MOXHO Hali-necHo 1 yao6Ho:

8a pa nogabpxare ckapara cu B nepdekTHo paboTHO cbCTosiHMe, €
NpenopbYUTENHO Aa ro NoYMcTBaTe pefoBHO (Hal-kbCHO cnep 4 unun 5
nonasaHus). AKo 13nonaearte ckaparta ¢ Boga, NpenopbyuTenHo e aa
CMeHsTe BoAaTa crnef Besika ynotpeba.

Kak aa npoueavipamve:

W3yakaiite BaweTo 6ap6ekio fa ce oxnaau HanbiHO cnep non3saHeTo
Ha ckapata.

- MpogbkeTe C M3Npa3BaHETO Ha YekMepKeTaTa 3a BoAa ChbrlacHo
rmasa 5.2.

WM3nonsBaiite YeTka 3a Gapbekio oT Hepbxaaema cTomaHa, 3a

Aa N34UCTUTE U3NULHATA MPbCOTUSA OT peLleTKnTe 3a roteeHe n
pelweTkITe U rv NocTaBeTe NN B MUANHaTa MallnHa Unn ru octaseTe
Aa Ce HaKnCHaT BbB BaHa CbC CanyHeHa BOAa Uin XoMoreHHa cmec ot
6an ouet n Boaa.

OrtcrpaHeTte enemeHTtute InstaClean® (dur. 14). Bnarogapexve Ha
TexHonorusaTa InstaClean® Aqua Heabpa3uBHa rb6a u canyHeHa Boaa
TpsbBa Aa ca focTaTbyHK 3a 6e3npobnemMHOTO NoYMcTBaHe Ha YacTute.
M3nnakHeTe n noacyuieTe.

Wmaiite npeaBua, Ye abpasuBHuTe rb6m mMorat Aa noBpegaT Bawara
ckapa.

8.1 Nopenka

PefioBHO NpoBepsiBaiiTe Janu HAMa 3aMbpPCSBaHUS UMK NasHkVHY,
6rokvpalLy oTBOpUTE Ha ropenkara.

MoumncTeTe ropenkara ¢ BnaxHa rbba (HanoeHa ¢ Boaa v npenapar 3a
MUeHe Ha cbaoBe). Ako e HeobxoaMMO, 13ronasaiiTe BNaxHa CToMaHeHa
yeTka.

YBepeTe ce, Ye BCUYKM OTBOPU Ha rOperikaTta ca OTMyLUeHU 1 CYXW,
npeav a uanonasare ropenkara OTHOBO. AKO € HeoGXoauMo, oTnyLeTe
roperkara C MoMoLUTa Ha TeneHa YeTka.

Axko e Heobxoaumo, nouncTeTe BXOAOBETe Ha ropenkara (dur. 12) n
oTBopuTe Ha ropernkara OP (dur. 15).

3ABEJIEXKA: PenoBHOTO nouncTBaHe yabrkasa XWBOTa Ha ropenkara
V1 npefoTBpaTsiBa NpexaeBpeMeHHOTO OKUCTSBaHe, KOETO MOXe Aa

© pesynTar oT 0CTaTbLM OT roTBapcka kucenuHa. OKUCNSIBaHETO Ha
ropernkara 3a ckapa obaye e HopMarHo.

9 - CbXPAHEHUE

BarBopeTe knanaHa Ha Bawara 6yTunka 3a ras cnep ynortpeba, kato
3aBbpPTUTE PBYHOTO KONeno.

AKo cbxpaHsiBaTe 6ap6ekioTo c1 B 3aTBOPEHO MSCTO 3a CbXpaHeHue,
oTcTpaHeTe ByTunkaTa 3a ras u cbxpaHsBaiite 6yTunkata Ha OTKpUTO.
Ako CbxpaHsiBaTe 6apbekioTo cu Ha oTkpuTo, Campingaz® cunHo
npenopbyBa U3MNON3BaHETO Ha NOAXOAALLO NOKpUBano, KoeTo Aa
npeagnasea Balwums rpun ot aTMocthepHUTE BAUSIHUSA U 3aMbpcaBaHus
M0 BpeME Ha CbXpaHeHwe.

KoraTo ckapaTa He ce W3nonaea 3a AbMbl Nepuog, oT Bpeme, ce
npenopbyBa 6apbekioTo Aa ce CbXpaHsiBa Ha Cyxo, 3aLLMTEHO MSICTO
(Hanpumvep: rapax).

OkonHa cpefa, GnaronpusiTHa 3a koposusi: TpsibBa Aa ce BHUMaBa
ocobeHo ¢ Gap6ektoTo, ako ce u3nonaea B 6rm3ocT 4o Mopckusi Bpsr; He
TpsibBa Aa ce cbxpaHsiBa HaBbH 6e3 3awmTa 1 TpsibBa fa ce CbXxpaHsiBa
Ha 3aKpUTO N Ha CyX0 MACTO.

9.1 CtpaHnyHu macu Campingaz® Push2Fold (B
3aBMCUMMOCT OT Mopena)

Ako Bawarta pelueTka e obopyasaHa cbC CTpaHu4HUTe Macy Push2Fold,
macuTe moraT a 6baaT cnycHaTV U CrbHaTV HaBbLTPE, KaTo NPOCTO
HaTWUCHEeTE NocTa, KOMTO ce Hamupa noA cTpaHuyHata maca (dwr. 16).
3a aa v npubepeTe 06paTHO B XOPWU3OHTAIHO MONOXEHWe, NPOCTO
noBAWrHETe MacaTa Harope 1 T e ce dukcupa B NoauuusTa cu.
MpoyeTteTe MHCTPyKUMUTE 3a CrrobsiBaHe, BKIKOYEHU B ONakoBkaTa, 3a
[OMbIHUTENHU UHCTPYKLMK, ako € HeoBXoanMo.

10 - AKCECOAPU

3a ga Bu nomorHem fa nseneveTte Makcumyma ot Baweto 6apbekio
uaxuBsiBaHe, oT Campingaz® NnpoekTMpaxme MHOTO akcecoapy 3a MoMoLL,
npy NPUroTBSHETO Ha NioBumnTe Bu sicTus Ha Bawwara ckapa, kouTo aa
HanpaesT NOYMCTBAHETO BL3MOXHO Hail-NEeCHO 1 3a ia CTe CUTYPHU, Ye
MoXeTe Aa ce pajBaTe Ha Balata ckapa MakcuMarko Abnro:

OCHOBM Ha roTBEHETO Ha CKapa MouuncTBaHe n npegnassaHe

Mpemuym npuGopu:

LTy, Wanka v ap. MepcoHanuanpaHu nokpvsana

Wwnw 3a rpun Yetkn

Pizza Stone (kambk 3a nuua) MouncTBawm ypeau 3a 6apbekto

MouuncTBalm ypeam ot

Yok (Bx. 3abenexkara no-gony) HepLXaaeMa cToMaHa

TuraH 3a naens

Mnoua
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BAXHO: Mopaau cbobpaxeHus 3a GesonacHocT He nanonasaiiTe Culinary Modular Wok (Ped. Ne 2000014584) Ha BaweTo 6ap6ekio.
BwmecTto ToBa nanonseante Culinary Modular Cast Iron Wok (Pedh. Ne 2000036961) unu Culinary Modular Mandarin Wok (Pedb. Ne 2000038449), unsato pata
Ha NPOM3BOACTBO He e no-cTapa oT okTomepu 2020 r. MoxeTe Aa HamepuTe Tasu MHOPMaLUsA, MapkupaHa Ha ApbxkaTa.

3a pa pasrnepate MbNHAaTa HU rama U Aa nonyyute noseyve UHgopmauus, Monsa nocetete
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) cbBeTBa rasosuTe GapbekioTa Aa ce 13nonasear CUCTEMHO C akcecoapu 1 peaepBHU Yactu ot Campingaz®. ADG (Campingaz®) He Hocn
OTrOBOPHOCT 3a KakBWUTO M ia € NOBPeau UM HeU3npaBHOCTY, AbIKaLLM Ce Ha U3MNON3BaHETO Ha akcecoapy /v pe3epBHU YacTu OT ApYr Mapku.

11 - 3ALLINTA HA OKOJTHATA CPELA

He 3abpassiiTe okonHata cpeaal Balara ckapa CbAabpxa Matepuanu, Kouto Morat Aa Gbat Bb3CTAHOBEHW UMW PELMKIMPaHK. AKO UCKaTe Aa U3XBbpUTe
Bawweto 6apbekio, NnpeaaiTe Tean matepuani Ha cnyxbara 3a cbbupaHe Ha oTnaAbLy BbB Baluarta o6LLHOCT 1 CopTUpaliTe ONakoBbYHUTE MaTepuani.

ENeKTpu4ecku 1 enekTpoHHM oTnagbLiu:
Toau cuMBON 03Ha4aBa, Ye enekTpudeckara CUCTeMa Ha ckapata TpsibBa Aa ce u3xebprisi u3bupartento. B kpasi Ha XWBOTa i enekTpudeckara
E\/ cucTema Ha ckapata TpsiGBa fJa Gbae 6pakyBaHa npasurHo. Enektpuyeckara cuctema He Tpsibea a ce U3XBbpIsi C HECOPTUPaHU GUTOBK
oTnagbLy.
mmm  CenleKTUBHOTO CbBMpaHe Ha oTNaAbLyW Hacbpyasa NoBTopHaTa ynotpeba, peLunknMpaHeTo unu Apyry hopMm 3a OMon3oTBOpsiBaHE Ha
peunKnMpyeMi Matepuani, CbAabpXally ce B Tean oTnagbLu. 3aHeceTe enekTpudeckara CUCTEMa Ha ckapara Ao LeHTbp 3a CbOupaHe Ha oTnagbLm
WU NYHKT 3a cbbupaHe Ha oTnaabLy. KoHcynTupaiTe ce ¢ MecTHaTa obLUMHa Unu BNacTuTe, ako He CTe CUrypHU. Hukora He U3XBbPNSTe Te3n Matepuanv
cpea npupoaara. He ce onuTsaiiTe Aa Uarapsite; NPUCLCTBUETO HA HSKOW OMAcHU BELECTBA B EMEKTPUYECKOTO W ENTEKTPOHHOTO 06opyaABaHe MOXe Aa
HaBpeau Ha oKonHaTa Cpefa 1 fja uMa noTeHuuaneH edekT BbpXy YOBELLKOTO 3ApaBe.

12 - OTCTPAHABAHE HA NPOBJIEMU

Mospeaun BeposTHa npuunHa oTcTpaHsiBaHe

lowo nopasaHe Ha ras
PeayunpBeHTUNBT He paboTu
OTBOpUTE 3a MapKyua, knanaa, Tpuarta Ha BeHTypu unuv roperkara ca Grnokuparm.

lopernkata He ce 3ananea

lloperkara npekbCBa UNW Uracsa MpoBepeTe nogaBaHeTo Ha ras.
MposepeTe cBbp3BaHeTo Ha Tpbbara.

O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

.

HecTabunHu ceucTAWM nnambum HoBa 6ytunka, kosaTo Moxe fAa cbabpxa Bbagyx. OctaBeTe ga pabotv u npobnembT Lie

n34yesHe.
O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

.

Bucokun nraMmbLUM Ha NOBbLPXHOCTTA Ha
ropenkara

dopcyHkarta e fnoLLo cBbp3aHa ¢ ropernkara. Perynupaiite ropenkara.
lopernkarta e 3anylweHra (Hanp. nasxkvHa). MouncteTe ropenkara.
O6bpHeTe Cce KbM CEPBU3.

.

Hucbk nnambk B Arosata EyTI/U'IKaTa € NoYTu NpasHa. CwmeHerTe s 1 I'IpOGﬂthT e nayesHe.

OBGbpHeTe ce KbM CepBu3.

MasHuHaTa ce 3anansa YecTo Tebpae BUCOKa TemnepaTypa Ha ckapata: Hamanete nnambka.

Mouncrete TaBata 3a 0b6wpaHe Ha MasHuHa.

lopernkata ce 3anansa ¢ kubputeHa [edbekteH ByToH, XuLa UNK enekTpoz Ha 3anankata. [poBepeTe CbeauHeHUsTa Ha kabena
Kreuyka, Ho He ¢ MME3O 3anankata Ha 3anankarta.

MpoBepeTe CLCTOSIHMETO Ha enekTpoaa Y CbeANHUTENHUS kaben.

O6bpHeTe ce KbM CepBU3.

MNosiBa Ha nrnamMbLyM B CbeanHeHne HeynanHeHo CbeanHeHune.
HesabaBHo 3aTBOpEeTE NMpUTOKa Ha ras.

O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

He,qOCTaT'l:MHO HarpsiBaHe 3aI'IyLLIeHa CTpys unuv ropernka.

OB6bpHeTe ce KbM CepBu3.

MosiBa Ha nnamMbumn 3ag perynupawinsa
noct

[HedekTeH kpaH.
W3aknioveTe ypena.
O6bpHeTe ce KbM CEPBU3.

MosiBa Ha NnambLM M3NOA KoH30MaTa W3akniovete ypena
3atBopeTe 6yTunkara 3a ras.

OB6bpHeTe ce KbM CepBu3.
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Téname C

illi vali eest!

See toode on loodud selleks, et teie grillimiskogemus oleks téiuslik.

Seda silmas pidades on see grill spetsiaalselt loodud alljargnevaks:

- tervislikum, ohutum ja nauditavam toiduvalmistamine,
disainilahendusega oluliselt vahemaks leekide lahvatamiseks;
isudratavad tulemused ténu niiskuse toidu sisse lukustamisele, et saada
mahlasem toit ja krébedam téiuslikkus;

pikaajaline toiduvalmistamise mitmekiilgsus, et saaksite vabastada oma
grillimisloovuse Culinary Modular siisteemi abil;

lintsam ja uuenduslikum puhastamine tanu integreeritud InstaClean®
Aqua tehnoloogiale;

téhus grillimine, mida véimaldavad optimaalsed pdletite asukohad

koos ainulaadse kipsetusresti kujundusega, mis hoiab ara pdletikatte
vajaduse. Vaiksem energiakadu tarbetute grilliosade soojendamiseks ja
vahem puhastatavaid osi;

optimeeritud véimsus, mis pakub suureparast grillimisvéime ja
gaasitarbimise suhet;

vastupidavus ja téokindlus téanu asjakohaste osade ja materjalide
pikaajalisele katsetamisele.

Parima toiduvalmistamiskogemuse saamiseks hoidke see juhend
edaspidiseks alles. Enne kasutamist tuleks esitatud juhised ja teave
hoolikalt Iabi lugeda.

Kasutusjuhend aitab teil grilli toiduvalmistamiseks ette valmistada ja
annab kasulikku teavet, et saaksite grillimist alustada parimatel véimalikel
tingimustel.

Loodame, et jadte oma grilliga rahule ja et tunnete grillimisest sama

palju rédmu kui meie selle véljaarendamisest. Campingaz® soovib teile
héaid aegu oma pere ja sGprade seltsis ning loodame sellele oma uue
Campingaz® grilliga kaasa aidata!

1 - TAHTIS TEADE

Selles juhendis naidatud grill vGib teie omast erineda. See on ainult
illustreeriv.

Jérgige juhiseid hoolikalt, et tagada ohutu kasutamine ja véltida grilli
kahjustamist.

Arge grilli muutke. Grilli mis tahes muudatused véivad olla ohtlikud.
See grill on méeldud tavaliseks isiklikuks kasutamiseks ega pole
moeldud érilisteks eesmaérkideks.

- Enne kasutamist tutvuge hoolikalt juhistega.

Ainult valitingimustes kasutamiseks.

Grilli kokkupanekul tuleks kanda kindaid.

- Arge kasutage selle grilli puhul muid kitteallikaid peale vedelgaasi.

Arge kasutage reguleeritavat madalréhuregulaatorit. Kasutage

ainult fikseeritud regulaatoreid, mis vastavad asjakohastele Euroopa

standarditele.

Grilli ohutu kasutamise tagamiseks &rge kunagi kasutage

kiipsetusplaate, mis katavad toiduvalmistamispinnast 100%.

- Puhastage tulekolde pdhjas olevaid osi regulaarselt, et véltida ligsete

rasvajaékide ja toidujaatmete polemasiittimise ohtu.

Arge hoidke ega kasutage selle grilli Iaheduses bensiini ega muid

tuleohtlikke vedelikke vi aure.

Grilli imber ei tohiks véhemalt 60 cm raadiuses olla pdlevaid materjale.

Seda grilli tuleb kasutamise ajal hoida eemal tuleohtlikest materjalidest.

- Arge jatke oma grilli to6tamise ajal jarelevalveta.

Arge siidatud grilli ligutage.

QOige ja ohutu t66 tagamiseks peaks grilli kasutama tasasel pinnal.

Valtige pehmet pinda, naiteks rohtu voi porist maastikku, sest pddrlevad

rattad voivad grilli raskuse tottu maasse vajuda ja kinni jaada.

ETTEVAATUST! Juurdepaéasetavad osad voivad muutuda vaga

kuumaks. Hoidke véikelapsed eemal. B

Kasitsege grilli kaant ettevaatlikult, eriti kasutamise ajal. Arge kiitinitage

tulekolde vaéi grillimispinna kohale, kuna see véib muutuda vaga

kuumaks.

Kasutaja ei tohi tootja véi tootja esindaja poolt kaitstud osi muuta.

Parast iga kasutamist tuleb gaasiballoon sulgeda.

- Kui grillil on rattad: kasutage 2 rattal pidurikangi, et valtida grilli likumist.

Kui tunnete gaasi I6hna, siis tehke jargnevat.

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Kustutage koik lahtised leegid.

3. Avage kaas.

4. Kui I16hn jatkub, vaadake peatiikki ,3.3 — Gaasilekete kontrollimine® voi
poorduge viivitamatult kohaliku edasimutija poole.

2 - KOKKUPANEMINE
2.1 Lahtipakkimine

Grilli avamisel / lahtipakkimisel péorake tahelepanu I6ikuri v6i noatera
kasutamisele, et véltida osade kahjustamist. Votke iga osa karbist
ettevaatlikult vélja.

2.2 Tooala

Veenduge, et teil oleks kokkupanemiseks piisavalt suur téoala. Grilli
lahtipakkimisel tekkivate kriimustuste ja kahjustuste valtimiseks soovitame
laotada osad pehmele materjale voi té6tada pehmel pinnal. Asetage kdik
osad tooalale, jélgides, et nende vahel oleks piisavalt ruumi, valtides

nii osade kokkupuudet ja kokkupaneku ajal tekkida voivaid tarbetuid
kriimustusi.

2.3 Tooriistad

Me ei soovita kokkupanemisel kasutada elektrilist kruvikeerajat.
Rakendatud pdérdemoment véib metalli kriimustada. Kasutada tuleks
kasikruvikeerajat. Kruvipea kahjustamise véltimiseks kontrollige hoolikalt,
kas kasutatud mudel sobib kruvipeaga.

2.4 Kokkupanemine

Campingaz® grilli sujuvaks kokkupanekuks on vaja samm-sammult jargida
kaasasolevat kakkupanemisjuhendit. Kahjustuste valtimiseks soovitatakse
kokkupanemisjuhendis méne etapi puhul, et toimingut peaks tegema 2
inimest. Seda tahistab jargmine kujutis:

X

Grill on nuitid kokku pandud ja esimene grillitegu véib alata!

Grilli ettevalmistamise I6petamiseks on jaénud vaid méned sammud:
1. Uhendage gaasivarustus. Vt jaotist 3.2.
2. Sisestage patareid (olenevalt mudelist). Vt jaotist 4.2.

3. Taitke veesalv(ed) veelliivaga (valikuline). Vaadake jaotist 5.1.
Vaadake kdigi nende toimingute Uksikasju allpool.

3 — GAASIGA UHENDAMINE JA KASUTAMINE
3.1 Gaasiballoon

See grill on kohandatud to6tama 4,5-15 kg butaan-, propaan- v6i butaan-/
propaan-gaasiballoonidega, millel on sobiv madalréhuregulaator:

¥ burg, Uh

* Prantsusmaa, Belgia, L dkuningriik, lirimaa,
Portugal, Hispaania, Itaalia, Kreeka ja Kiipros:
butaan 28 mbar / propaan 37 mbar.

* Holland, TSehhi Vabariik, Slovakkia, Ungari, Sloveenia, Norra,
Rootsi, Taani, Soome, ia, Tlrgi, R ia, Horvaatia, Malta,
Eesti, Leedu, Léti ja Island:

butaan 30 mbar / propaan 30 mbar.

* Poola:
propaan 37 mbar.

Uhendage voi asendage gaasiballoon alati hastiventileeritud kohas, mitte
kunagi leegi, sademete voi soojusallika laheduses.

Gaasiballooni paigutamise ja kasutamise vdimalus grilli all

olevasse karukambrisse soltub ballooni kérgusest. Lisateavet leiate
kokkupanemisjuhendist.

3.2 Voolik

Grilli tuleks kasutada koos painduva voolikuga, mis sobib kasutamiseks
butaan-, propaan- véi butaan/propaangaasiga. Kontrollige alati, kas
kasutate dige pikkusega diget voolikut, nagu on tapsustatud teie piirkonnas
allpool. Voolik tuleks kahjustuste ja pragude tekkimise korral koheselt valja
vahetada, kui seda nouavad riiklikud eeskirjad v&i selle elutsikli 16pus.
Arge tdmmake voolikut ega torgake seda labi. Hoidke seda eemal grilli
kuumenevatest osadest (joonis 11). Kontrollige, et painduv voolik sirutuks
normaalselt vélja, ilma et see véénduks vdi oleks venitatud.

Prantsusmaa:

grillil on G1/2 keermestatud gaasi sisselaskepistik, mis on varustatud

eelnevalt paigaldatud NF-rongaga otsiku ja tihendiga.

Seetottu voib grilli kasutada kahte tllpi painduvate voolikutega:

a. Painduv voolik, mis on ette nahtud (ihendamiseks rongastatud otsikute
kiilge nii grilli kui ka regulaatori kiilgedel, hoituna kindlalt réngastega
kinni (vastavalt standardile XP D 36-110). Vooliku soovitatav pikkus on
1,25 m, kuid pikkus ei tohi lletada 1,50 m.

Grilli kasutamine koos painduva voolikuga XP D 36-110 (joonis 01):

i. Likake painduv voolik nii grilli kui ka regulaatori réngastatud otsa

kilge, nii kaugele kui véimalik.

. Likake réngad otsa kahe esimese kdrgendiku taha ja pingutage neid,

kuni pingutuspea puruneb.

i. Kontrollige seoses leketega, jargides jaotises 3.3 toodud juhiseid.

o

. Painduv voolik (vastavalt standardile XP D 36-112 v6i NF D 36-112),
mis on varustatud G 1/2 keermestatud mutriga grilli kiilge ja M 20x1,5
keermestatud mutriga regulaatori kiilge kinnitamiseks. Vooliku soovitatav
pikkus on 1,25 m, kuid pikkus ei tohi Uletada 1,50 m.

Grilli kasutamine koos painduva voolikuga XP D 36-112 voéi NF D

36-112, G 1/2 ja M 20x1,5 mutritega (joonis 02):

i. Keerake lahti ja eemaldage NF-rongaga otsakomplekt, et vabastada
G 1/2 sisendiihendus.

ii. Eemaldage tihend.

iii. Keerake vooliku G 1/2 keermestatud mutter grilli
sisselaskelihendusele ja M20x1,5 keermestatud mutter regulaatori
valjundiihendusele, jargides painduva voolikuga kaasasolevaid
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juhiseid.
iv. Hoidke grilli sisselaskelihendust kindlalt mutrivétmega ja keerake
keermestatud mutter teise mutrivétmega kinni véi lahti.
v. Hoidke regulaatori véljalasketihendust kindlalt mutrivétmega kinni.
vi. Kontrollige seoses leketega, jargides jaotises 3.3 toodud juhiseid.

Belgia, Luksemburg, Uhendkuningriik, lirimaa, Portugal, Hispaania,

Itaalia, Horvaatia, Kreeka, Holland, T$ehhi Vabariik, Slovakkia, Ungari,

Sloveenia, Norra, Rootsi, Taani, Soome, Bulgaaria, Tiirgi, Rumeenia,
Poola, Kiipros, Malta, Eesti, Leedu, Lati ja Island:

grillil on Gmmargune pistik. Seda tuleks kasutada koos painduva voolikuga,

mis sobib kasutamiseks butaan- ja propaangaasiga. Vooliku pikkus ei
tohiks Uletada 1,20 m.

3.3 Gaasilekete kontrollimine

Téhtis: arge kunagi kasutage gaasilekete kontrollimiseks lahtist leeki.

Tootage véljas, eemal koikidest siliteallikatest. Arge suitsetage.

Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (O).

Paigaldage regulaator gaasiballooni kiilge vastavalt selle juhistele.
Uhendage voolik regulaatori ja grilliga, nagu on kirjeldatud jaotises 3.2.
Lekete testimiseks kasutage gaasilekkelahust. Teise véimalusena voite

gaasilekkelahuse valmistada ise, pannes pihustuspudelisse 1 tassi

vett ja 1 tassi vedelat n6udepesuvahendit ning loksutades segamiseks

ettevaatlikult.

(Joonis 03) Kandke véi pihustage lahust ballooni/regulaatori/vooliku/

grilli Ghendustele.

. Avage gaasiballooni klapp (juhtnupud peaksid jadma suletuks: asend
OFF (O). Gaasilekkelahuses olevad mullid naitavad gaasilekke
olemasolu.

. Lekke saab peatada voolikuiihenduste pingutamise v&i kahjustunud osa
asendamise teel. Grilli ei tohi kasutada enne, kui leke on peatatud.

9. Sulgege gaasiballooni klapp.

Oluline! Kontrollige lekkeid vahemalt liks kord aastas ja iga kord, kui te

gaasiballooni valja vahetate.
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3.4 Gaasiballooni asendamine

. Tootage alati hastiventileeritud kohas ja mitte kunagi leegi, sddemete
voi soojusallika laheduses.

(Joonis 04) Péorake juhtnupud asendisse OFF (Valjas) (O), seejarel
sulgege kasiratast keerates gaasiballooni klapp.

Eemaldage regulaator ja kontrollige, kas tihendiihendus on heas
seisukorras.

. Asendage tlihi gaasiballoon téis gaasiballooniga ja pange see oma
kohale. Pange regulaator tagasi, véltides pinget voolikule.

Kontrollige seoses gaasi leketega.

4 — ELEKTROONILISE SUUTAJA JA/VOI
VALGUSTUSE PATAREID (olenevalt
mudelist)

4.1 Patarei néuded

Kui teie grillil on elektrooniline stiiitaja, vajab see 1 x AA leelispatareid.
Kui teie grillil on elektrooniline siilitaja ja taustvalgustusega juhtnupud, siis
vajate 4 x AA leelispatareid.

Teie mugavuse huvides kuuluvad komplekti ka patareid.

Kui grilli ei kasutata pikema aja jooksul, tuleks eemaldada patareipesa
grillilt ja hoida seda eraldi, kuivas ning jahedas kohas.
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4.2 Patarei asendamine

Patareipesa asub juhtpaneeli all. Sellele juurdepaasemiseks tehke
jargmist.

. Eemaldage veesahtlid (joonis 05).

. Vajutage juhtpaneeli all asuvat patareipesa 2 vabastuskohta (joonis 06).
. Sisestage patareid pessa, jargides polaarsust, nagu on naidatud
patareipesa sees.

Liikake patareipesa juhtpaneeli alla, tagasi oma kohale. Patareipesa
kiilg, kus patareid on nahtavad, peaks sisestamise ajal olema suunaga
teie poole (joonis 07).

Kontrollige, kas see t66tab! Vajutage sulitenuppu véi kui seda pole,
keerake Uhte juhtelementi. Peaksite kuulma siiliteslisteemi sédemeid.
Ettevaatust! Arge kasutage koos uusi ja vanu patareisid. Arge kasutage
koos leelis-, tavalisi (tsink-siisinik) ega taaslaetavaid patareisid.
Mittelaetavaid patareisid ei tohi laadida.
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4.3 Patarei korvaldamine

See patareidel olev siimbol tdhendab, et nende kasutusea
I6ppedes tuleb patareid seadmest vélja vétta ja seejérel ringlusse
vétta véi nduetekohaselt kdrvaldada.

Patareisid ei tohiks prigikasti visata, vaid viia vastavasse
kogumiskohta (taaskasutuskeskus jne). Péérduge kohaliku omavalitsuse
poole. Arge visake patareisid kunagi loodusesse. Arge proovige pdletada:
teatud ainete (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) olemasolu kasutatud patareides voib
olla keskkonnale ja inimeste tervisele ohtlik.

5 — INSTACLEAN® AQUA

Juhtpaneeli all olevad veesahtlid on soovitatav téita veega. See ei ole
kohustuslik ega vajalik, et teie grill Gigesti tootaks. Campingaz® soovitab
tungivalt kasutada grilli koos veega, kuna sellel on palju eeliseid. Vee

lisamine hoiab &ra rasvajaakide ja toidujaatmete materjali kiipsetamise,
vahendades seeldbi mérgatavalt tahtmatu sittimise ohtu. Grillimise ajal
tekkiv vaike aurustumine toimib ka rasva torjevahendina. Kui on aeg
puhastada, saate téanu sellele nutikale stisteemile eemaldada rasvased
grilliosad ja pesta need puhtaks lihtsalt seebiveega. Niihkimine pole
vajalik!

5.1 Ettevalmistus enne toiduvalmistamist

. Veenduge uuesti, et teie grill oleks asetatud tasasele ja horisontaalsele
pinnale.

Avage veesahtel, kuni jduate vahepealse lukustusasendini (joonis 08).
Veelekke véltimiseks veenduge, et aravoolutoru oleks tihedalt kinnitatud.
Taitke veesahtel tavalise kraaniveega kas kaasasoleva (olenevalt
mudelist) v6i méne muu anuma abil. Jargige veesahtli soovitatavat
taitemahtu:

Kui grillil on 3 pdhipdletit, taitke suur veesahtel 1,5 | veega.

Kui grillil on 4 pdhipdletit, taitke mdlemad veesahtlid 0,75 | veega.
Markus' Mugavuse huvides véite kasutada kaasasolevat rasva
eemaldamise mahutit m&étetopsina, sest sellel on vastavad taitemahu
maérgistused. Oige taitekoguse tagamiseks véite kasutada ka igas
veesahtlis ndidatud MAX-taset.

5. Sulgege veesahtlid.
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5.2 Veesahtlite grillimisjargne eemaldamine

. Avage veesahtel, kuni jduate vahepealse lukustusasendini (joonis 08).

. Integreeritud riiuliga esipaneeliga grillimudelite puhul hoidke enne

selle lahti keeramist tiihjenduskorgi all varumahutit. Koigi teiste ustega

mudelite puhul avage allpool olev uks, et avada rasva eemaldamise

mahuti koos komplekti kuuluva filtriga, mis on paigutatud ukse kiljes
olevasse hoidikusse. Kui see puudub, veenduge, et asetate rasva
eemaldamise mahuti ja selle hoidiku sahtli alla, mille kavatsete

eemaldada (joonis 09).

Veenduge, et olete filtri pahutisse pannud nii, et sérmeava jaéks

ettepoole.

Eemaldage aravoolukork, keerates seda vastupéeva (joonis 10), ja

laske heitveel Iabi eemaldusava vélja voolata, kuni see on taielikult tihi.

Vajadusel korrake teise veesahtli tiihjendamiseks samme 1-4

Puhastamiseks saab veesahtlid téielikult eemaldada. Sahtlite taielikuks

eemaldamiseks kasutage vahepealses ja avatud asendis olevate

lukustuspunktide eiramiseks kerget tilespoole liikumist.

. Enne mahutist heitvee kdrvaldamist kasutage filtrit toidujaatmete ja
tihke rasva kogumiseks ning plihkimiseks. Toidujaatmed ja reovesi tuleb
ringlusse vétta vastavalt kohalikele seadustele.

Markus! Samuti voib veesahtlid tdita vee asemel liivaga.

6 — GRILLI KASUTAMINE
6.1 Enne kasutamist

Meeldetuletus! Arge kunagi kasutage grilli enne, kui juhised on hoolikalt
Iabl loetud ja neist aru saadud. Lisaks veenduge, et:

* puuduksid gaasilekked;

(joonis 11) voolik ei puudutaks iihtegi osa, mis vGib muutuda kuumaks;
karu ventilatsiooniavad ei oleks ummistunud, eriti grilli korpuses, kus
hoitakse gaasiballooni ja téielikult vai osaliselt suletud;

veesahtlid oleks digesti oma pessa sisestatud, et need oleks Gigesti
paigutatud ja likatud nii kaugele kui véimalik;

tulekolde korpuse eemaldatavad InstaClean®-osad oleks &igesti kokku
pandud (vt jaotist 8 — Puhastamine ja hooldus);

(joonis 12) pdleti ei oleks blokeeritud ega takistatud (nt &mblikuvogud).
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6.2 Grilli esmakordne kasutamine

Esmakordsel kasutamisel soojendage grilli koos kdigi pdletitega FULL
FLOW asendis ( "(g ) (suletud kaanega) umbes 30 min, et kdrvaldada uute
osade jadkkattest tulenevad I6hnad.

6.3 Grilli pohipoletite ja kiilgpodleti siilitamine
(kiilgpoleti suiitaja kehtib ainult kiilgpoletiga
mudelite puhul)

Avage gaasiballooni ventiil.

Avage toiduvalmistamise kaas.

- Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (O).

Kilgpdletiga mudelite korral voib kiilgpdleti td6tada iseseisvalt vdi koos
grillipdletitega. Enne kilgpdleti stutamist veenduge, et selle kaitsekate
oleks avatud (joonis 13). Arge kasutage panni voi potti, mis on véaiksem
kui 12 cm v6i suurem kui 24 cm.

Markus! Grilli stilitamise ajal arge kuinitage Ule tulekolde!

Kul grillil on PIEZO siiiitaja

Likake j Ja keerake juhtnuppu vastupéeva, viies selle asendisse FULL
FLOW (%) (joonis 04).

Vajutage kohe siilitenuppu ( @ ), kuni see klopsatab.

Kui poleti ei sitti parast 4 voi 5 katset, oodake 5 minutit ja korrake
seejarel toimingut.

Jargige samu juhiseid kiilgpdleti stilitamiseks, keerates kiilgpdleti
korval asuvat juhtnuppu ja vajutades selle juhtpaneeli paremal pool,
kujutise ({7} ) korval asuvat PIEZO stiitajat.

Kui grillil on elektrooniline siiiitaja
« Likake ja keerake juhtnuppu vastupéeva, viies selle asendisse FULL
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FLOW () (joonis 04). _

Vajutage kohe stititenuppu ( ). Peaksite kuulma kidpsatust, mis
pohjustab pdleti juures sddemepuhangu. Jatkake siiitenupu vajutamist
mdne sekundi jooksul, kuni pdleti sittib.

Kui pdleti ei sitti parast 4 voi 5 katset, oodake 5 minutit ja korrake
seejarel toimingut.

Jargige samu juhiseid kiilgpdleti stilitamiseks, keerake kiilgpdleti kérval
asuvat juhtnuppu ja lilkkake juhtpaneelil asuvat sama elektroonilist
stidtajat.

Kui grillil on (o3 i t

Liikake ja keerake juhtnuppu vastupéeva, viies selle asendisse FULL
FLOW ( [y ) (joonis 04). Hoidke juhtnuppu all ja elektrooniline siiiitaja
tekitab kiépsavat heli, mis pdhjustab péleti juures sddemeid. Kui pdleti
pdleb, keerake juhtnupp asendisse FULL FLOW ( *(9 ) (joonis 04).
Jargige samu juhiseid kiilgpdleti stlitamiseks, vajutades ja keerates
kiilgpdleti kérval olevat juhtnuppu.

MARKUS! Kui péleti véi kiilgpdleti stiitamise ajal umbes 10 sekundi
parast ei siitti, oodake enne toimingu kordamist 5 minutit.

Kui pohipdleti esimene pdleti siittib, on teise pdleti stilitamiseks kaks

vbimalust:

1. Korrake Ulalkirjeldatud stiitamistoimingut.

2. Sllidake pdleti, mis jaab juba slttinud pdleti vasakule voi paremale
poolele, reguleerides selle juhtnupu asendisse FULL FLOW ( » )ja
vbimaldades seelabi riststilitamist.

6.4 Kasitsi siilitamine

Kui PIEZO voi elektrooniline siiiitaja ei to6ta, saate grilli siilidata

kasitsi.

. Avage toiduvalmistamise kaas.

. Veenduge, et juhtnupud oleks asendis OFF (O).

. Eemaldage rest ja kiipsetusplaat.

. Suiidake tikk ja viige see suilitamiseks poleti kdrvale.

. Vajutage juhtnuppu ja keerake seda vastupéeva, kuni see on asendis
FULL FLOW ().

6. Pange rest ja kiipsetusplaat kaitsekindaid kasutades tagasi oma kohale.
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6.5 Grilli kustutamine

a. Peamised pdletid
(joonis 04) Péodrake juhtnupud asendisse OFF (Valjas) (O), seejarel
sulgege kasiratast keerates gaasiballooni klapp.

b. Kiilgpdleti (kiilgpdletiga mudel)
(joonis 04) Péorake kiilgpdleti nupp asendisse OFF (Véljas) (O) ja sulgege
seejarel gaasiballooni klapp, kui grilli péhipdleteid enam ei kasutata.

6.6 Juhtpaneeli valgustus (ainult valitud mudelitel)

InstaStart®-funktsiooniga juhtnupud suttivad kohe, kui gaasivoolu
vdimaldamiseks pooratakse juhtnuppu.

Lisaks, kui grill peaks olema vélja lllitatud, tahendab see, et juhtnupu
klapp on endiselt avatud, andes visuaalse vihje, et juhtnupp pole Gigesti
vélja lllitatud.

Markus! Valgustus ei tdhenda gaasi ega leegi olemasolu.

LED-tuled ei ole vahetatavad.

7 — TOIDUVALMISTAMISKOGEMUS

Parast grilli stiitamist on aeg hakata grillima! On soovitatav

grilli eelsoojendamine mdni minut, enne kui panete sellele toidu.

Sarnaselt pannil voi ahjus kiipsetamisele aitab see saavutada sobiva
grillimistemperatuuri, hoides &ra toidu kilgekleepumise ja tagades krobeda
pruuni Glemise kihi.

Campingaz® soovitab kuumade osade kasitsemisel kanda alati
kaitsekindaid.

7.1 Loputud toiduvalmistamisvéimalused

Kas teadsite, et moned toidud sobivad paremini erinevate grillimispindade
jaoks?

Restid sobivad paremini rasvase liha, naiteks vorstide ja lihaldikude,
samuti linnuliha naha grillimiseks. Kuna soojus kandub leegist otse toidule,
kasutab restil toiduvalmistamine tavaliselt korgemat pinnatemperatuuri.
Malm neelab ja intensiivistab kuumust, kokkupuutepunktis pruunistades
voi poletades. Need on grillimérgid, mida me oma lihalikudel ja vorstidel
naha tahame. Edasi ei prae toit oma rasvas.

Kiipsetusplaadid sobivad seevastu paremini 6rnemate grilltoidude

jaoks, naiteks kala, mereannid, kodgiviljad, puuviliad véi kuubikuteks
16igatud toiduained. Kiipsetusplaadid kannavad soojust pidevalt kogu
malmist pinnalt toidule, kiipsetades ja pruunistades htlaselt. Leegid ei
puuduta kunagi toitu, mis tdhendab ka, et toit ei puutu kokku leekide

ega sdega, olles nii palju tervislikum. Samuti saate oma kiipsetusplaati
kasutada vedelate véi taigna-toitude, naiteks munade v6i pannkookide
valmistamiseks.

Kuna erinevate toitude valmistamiseks kulub erineval hulgal aega,

siis on grillil olemas ka soojendusrest. See on vaiksem rest, mis asub
pohigrilli kohal ja mida kasutatakse peamiselt juba kuumtéddeldud toidu
hoidmiseks, ilma et sellele avalduks nii palju kuumust kui restile. See
vdimaldab aeglasemalt valmival toidul jarele jbuda. Soojendusresti saab
kasutada ka taiendava grillimispinnana, kui grilli kasutatakse kaudsel

toiduvalmistamisel ahjuna, naiteks roogade nagu taidetud tomatite,
ahjukartulite voi saiakuklite jaoks.

Tanu kaigile grillil olevatele erinevatele kiipsetuspindadele on véimalik
valmistada I6pmatul hulgal erinevaid toite.

7.2 Laske oma grillimisloovusel pikaajalise
toiduvalmistamise mitmekiilgsusega lennata

Veelgi mitmekilgsemaks kasutamiseks, mis Uletab toiduvalmistamispindu,
avastage Campingaz®-i Culinary Modular siisteem, vahetatavate
toiduvalmistamislahenduste maailma!

Vétke lihtsalt valja malmist moodulresti sisemine réngas ja sisestage (ks
erinevatest Campingaz®-i Culinary Modular siisteemi grillitarvikutest. Alates
pitsast, paellast ja isegi Wokist pakub Campingaz®-i Culinary Modular
stisteem kdiki v8imalusi, mida teie gurmee grillimissiida soovib.

7.3 Kaas avatud voi peal? Otsene ja kaudne
toiduvalmistamine

Suurepéarase prae valmistamise, Campingaz® Woki kasutamise voi
kiipsetusplaadil kiipsetamise puhul on kdige parem jatta grillikaas

lahti. Seda tehes kandub soojus otsese kontakti kaudu toidu ja kuuma
resti voi kiipsetusplaadi vahel. Grilli saab kasutada ka nagu ahju, kui
kaas on suletud. Sellisel juhul kandub soojus toidu ja kaane sees
ringleva kuuma 6hu vahel ,kaudse” kontakti kaudu. Campingaz®-i
kanagrillija, soojendusrestid ja rotisserie sobivad suureparaselt kaudseks
toiduvalmistamiseks, kuid lemmik-kasutusviis on tden&oliselt grillil pitsa
kiipsetamine. Krébeda ja taiuslikult kiipsetatud grillpitsa valmistamiseks
kasutage Campingaz®-i pitsakivi.

7.4 Hoidke toit mahlane ja krobe!

Grillimine on suureparane véimalus valmistada lahtisel tulel suussulavat ja
maitsvat toitu. Kuid kuidas hoida toitu mahlasena, ohverdamata ménusat
krobedust?

Campingaz®-i Blue Flame-elektrististeem tekitab drna vee aurustumise,
mis lukustub toitu mahlaka niiskusse, kaotamata krobedat grillkoorikut.
Sarnaselt sellele, kuidas valmisttakse kdige pehmemaid ja krébedama
koorikuga leivapatse, hoiab Blue Flame-elektrististeem grilltoidud
mahlakate ja krébedatena, olenemata sellest, kas kiipsete voi rostite.
Veenduge, et enne kasutamist taidaksite veesahtlid vajaliku tasemeni.

7.5 Tervislikum, ohutum ja nauditavam
toiduvalmistamine, disainilahendusega oluliselt
vahemaks leekide lahvatamiseks

Campingaz®-i uus Blue Flame-elektrisisteem pakub kiirendatud
eelsoojendust, optimaalset soojusjaotust ja disainilahenduse abil oluliselt
vahem leegilahvakuid.

Lahvatavad leegid véivad olla ohtlikud, kuna need véivad kiiresti kontrolli
alt valjuda ja neid tuleb unikaalsel viisil kustutada. Lisaks rikuvad
grillimisel ndhtavad kollased leegid kipsetatavat toitu, mojudes halvasti
maitsele. Pealegi on séestunud ja grillitud lihatoitude mustad kohad
kantserogeensete kemikaalide allikaks.

Uue kujuga pdleti jaotab leegid nutikalt kogu grillpinna alla, pakkudes
suureparaselt Uihtlast soojuse jaotust. Pdleti kaitse on integreeritud
malmist restidesse, jattes pdleti kaitsekihi kiipsetuspinna alla. Sellega
valditakse kuuma rasva ja mahlade kogunemist ning ohtliku leegi tekkimist
tulekoldesse. InstaClean® Aqua aitab hoida leeke veelgi rohkem kontrolli
all.

7.6 Enam ei mingit nithkimist!

Grillide tootesarja on integreeritud nutikas ja vaevatu Campingaz®-i
InstaClean Aqua-tehnoloogia, mis kasutab vee joudu, et puhastamine
oleks véimalikult lihtne.

Veega téidetakse eest laaditavad rasvasahtlid, mis takistavad rasva- ja
toidujaatmete kiipsetamist. Samamoodi toimib grillimise ajal tekkiv vaike
aurustumine rasva térjevahendina, hoides ara rasva ja mustuse pdletamise
tulekolde materjalidesse. Kui on aeg puhastada, saate ténu sellele nutikale
slisteemile eemaldada rasvased grilliosad ja pesta need lihtsalt puhtaks.
Nuhkimine pole vajalik!

Rasvasahtlis oleva heitvee saab korgi eemaldamise teel lihtsalt vélja

lasta. Premium ja Onyx mudelitel on reovee konteiner koos eemaldatava
filtriga tihke rasva eraldamiseks, muutes reovee korvaldamise veelgi
mugavamaks.

Kiire, vaevatu ja kriuksuvalt puhas!

8 — PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Grillimine on ménus, kuid parastine puhastamine on alati piin. Ometi on
see iga grillimise vaga oluline etapp. Regulaarne puhastamine hélbustab
teie Campingaz® grilli vastupidavust ja tookindlust. Meie InstaClean® Aqua-
tehnoloogia ja juhiste abil pliiame muuta grilli puhastamise véimalikult
vaevatuks ning mugavaks:

Grilli taiuslikus téokorras hoidmiseks on soovitatav seda regulaarselt
puhastada (vahemalt parast iga 4. voi 5. kasutamist). Kui kasutate grilli
veega, on soovitatav parast iga kasutamist vett vahetada.

Kuidas jatkata

- Parast grillimist oodake, kuni grill taielikult jahtub.

Jatkake veesahtlite tlihjendamist vastavalt peattikile 5.2.

- Kasutage roostevabast terasest grilliharja, et eemaldada
restidelt ja kiipsetusplaadilt tleligne mustus, ning pange need
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ndudepesumasinasse voi laske neil seebiveega taidetud vannis voi
valge aadika ja vee homogeenses segus liguneda.

- Eemaldage InstaClean®-i elemendid (joonis 14). Tanu InstaClean®
Aqua-tehnoloogiale peaks osade vaevata puhastamiseks piisama
mitteabrasiivsest kasnast ja seebiveest.

- Loputage ja kuivatage.

Pange téhele, et abrasiivsed kdsnad voivad teie grilli kahjustada.

8.1 Poleti

Kontrollige regulaarselt, et mustus v6i &mblikuvorgud ei blokeeriks pdleti
avasid.

Puhastage pdletit niiske (vees ja ndudepesuvahendis leotatud) kdsnaga.
Vajadusel kasutage niisket terasharja.

Enne péleti uuesti kasutamist veenduge, et kdik pdleti avad ei oleks
ummistunud ja oleksid kuivad. Vajadusel eemaldage pdleti ummistus
traatharja abil.

Vajadusel puhastage pdleti 6hu sisselaskeavasid (joonis 12) ja pdleti
avasid OP (joonis 15).

MARKUS! Regulaarne puhastamine pikendab péleti kasutusiga ja hoiab
ara enneaegse oksilideerumise, mis v3ib tekkida keeduhappe jaékidest.
Grillipdleti okstideerumine on siiski tavapéarane.

9 — HOIUSTAMINE

Pérast kasutamist sulgege gaasiballooni klapp kasiratast keerates.
Kui hoiate grilli kinnises ruumis, (ihendage gaasiballoon lahti ja hoidke
ballooni valjas.

Kui hoiate grilli dues, soovitab Campingaz® tungivalt kasutada sobivat
katet, et kaitsta grilli ilmastikuelementide ja mustuse eest hoiustamise
ajal.

Kui grilli ei kasutata pikka aega, on soovitatav hoida grilli kuivas ja
varjatud kohas (nt garaazis).

Korrosiooni soodustav keskkond: eriti ettevaatlik peab olema grilliga, kui
seda kasutatakse mere adres. Seda ei tohi hoida valjas iima kaitseta
ning seda tuleb hoida varjatud ja kuivas keskkonnas.

9.1 Campingaz®-i Push2Fold kiilglauad (olenevalt
mudelist)

Kui grillil on Push2Foldi kiilglauad, saab need lauad alla lasta ja
sissepoole voltida, vajutades lihtsalt hooba, mille leiate kiilgmise laua alt
(joonis 16). Nende horisontaalasendisse tagasi voldimiseks tostke laud
lihtsalt tles ja see lukustub oma kohale. Vajaduse korral lugege komplekti
kuuluvat kokkupanemise juhendit.

10 — TARVIKUD

Grillimiskogemuse maksimeerimiseks on Campingaz® vélja téétanud

palju erinevaid tarvikuid. Need aitavad teid grillil lemmikroogi valmistada,
muuta puhastamise véimalikult lihtsaks ja tagavad, et teie grill peaks vastu
kauem.

Grillimistarvikud Puhastamine ja kaitsemine

Premium riistad:

Spaatlid, tangid jne Kohandatud katted

Rotisserie
Pitsakivi

Harjad

Grilli puhastusvahendid

Roostevaba terase

Wok (vt allpool olevat markust) puhastusvahendid

Paella-pann

Kiipsetusplaat

OLULINE! Ohutuse huvides arge kasutage oma grillil Culinary Modular
Woki (viide 2000014584).

Selle asemel kasutage Culinary Modular Cast Iron Woki (viide
2000036961) v&i Culinary Modular Mandarin Woki (viide 2000038449),
mille valmistamise kuupéev ei ole enne 2020.a oktoobrit. Selle teabe leiate
kaepidemelt.

Meie kogu tootevaliku na
meie kodulehele
www.Campingaz.com

ja minge

ADG (Campingaz®) soovitab, et selle gaasigrille tuleks ststemaatiliselt
kasutada koos Campingaz®-i tarvikute ja varuosadega. ADG (Campingaz®)
ei vota vastutust kahjustuste voi rikete eest, mis tulenevad muude
kaubamarkidega tarvikute ja/vdi varuosade kasutamisest.

11 — KESKKONNA KAITSMINE

Arge unustage keskkonda! Grill sisaldab materjale, mida saab
taaskasutada voi ringlusse vétta. Kui soovite oma grilli &ra visata, viige
need materjalid oma lahimasse jaagtmekogumispunkti ja sorteerige
pakkematerjalid.

Elektri- ja elektroonikajaatmed:
See stimbol tahendab, et grilli elektrististeem tuleb kérvaldada
valikuliselt. Kasutusea I6ppedes tuleb grilli elektrististeem &igesti
=mm Vanarauaks teha. Elektrisiisteemi ei tohi ara visata sorteerimata

olmejaatmetega.

Jaatmete valikuline kogumine soodustab nendes jaatmetes sisalduvate
taaskasutatavate materjalide ringlussevéttu vai muul viisil taaskasutamist.
Viige grilli elektrislisteem jaatmete taaskasutuskeskusesse voi

jaétmete kogumispunkti. Kui te pole selles kindel, péérduge kohaliku
omavalitsuse poole. Arge visake neid materjale kunagi loodusesse.

Arge proovige pdletada — teatud ohtlike ainete olemasolu elektri- ja
elektroonikaseadmetes voib olla keskkonnale kahjulik ja avaldada
potentsiaalset mdju inimeste tervisele.
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12 - VEAOTSING

Probleemid

Toendolised pohjused / abinéud

Péleti ei siitti

¢ Gaasivarustuse puudumine.
Regulaator ei to6ta.
Voolik, ventiil, pdleti voi pdleti avad on blokeeritud.

Pdleti ,hipleb“ vdi puhub end
ise valja

Kontrollige gaasivarustust.
Kontrollige vooliku Ghendusi.
Votke Gihendust mulgijargse teenindusega.

Pusivad ebakindlad leegid

Uus gaasiballoon véib sisaldada 6hku. Jatkake kasutamist ja probleem kaob.
Vétke Uhendust mulgijargse teenindusega.

Pdleti pinnal olevad suured leegid

* Otsik on pdletiga halvasti Uhendatud. Reguleerige poletit.
Péleti on ummistunud (nt @mblikuvérgud). Puhastage poletit.
Vétke Gihendust miiligijérgse teenindusega.

.

Gaasipdleti leek on madal

Gaasiballoon on peaaegu tiihi. Asendage pudel ja probleem kaob.
Voétke Ghendust milgijargse teenindusega.

.

Liigne rasvapdletus

.

Grilli temperatuur on liiga kdrge: reguleerige leek vaiksemaks.
Puhastage rasvakandikut.

Poletid sittivad tikutulega, kuid
mitte PIEZO silitajaga

Kahjustatud stititenupp, juhe voi elektrood. Kontrollige siilitejuhtme ihendusi.
Kontrollige elektroodi ja Gihendusjuhtme seisukorda.
Vétke Ghendust miiligijargse teenindusega.

Tulekahju iga Ghenduse korral

Lekkiv Gihendus.
Lulitage gaasivarustus viivitamatult valja.
Vétke Ghendust miiligijargse teenindusega.

Soojuse puudumine

Ummistunud gaasipdleti voi poleti.
Vétke Ghendust mulgijargse teenindusega.

Tulekahju juhtnupu taga

Defektne kraaniseade.
Liilitage seade valja
Vétke Ghendust mulgijérgse teenindusega.

Tulekahju juhtpaneeli all

Lulitage seade vélja
Sulgege gaasiballoon.
Vétke Uhendust mulgijargse teenindusega.
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. Paldies, ka izvéléjaties Campingaz® gazes grilkrasni!
Sis produkts ir izstradats ta, lai jus varétu izbaudit labako griléSanas pieredzi.

Paturot to prata, Sis grils ir pasi izstradats:

- Veseligakai, drosakai un patikamakai édiena gatavo$anai ar ievérojami
mazak uzliesmojumiem péc konstrukcijas.

Kardino$s rezultats mitruma blokésanai partika, lai iegttu suligaku
rezultatu un kraukskigu pilnibu.

ligsto$a édiena gatavo$anas daudzpusiba, lai atraisitu jusu griléSanas
radosumu ar kulinarijas modulu sistému.

Bez piepules un novatoriska tirisana, pateicoties integrétai InstaClean®
adens tehnologijai.

Efektiva griléSana, ko nodrosina optimizéts deglu novietojums kopa

ar unikalu gatavosanas rezga dizainu, kas novérs deglu aizsega
nepiecieSamibu. Mazaks energijas zudums nevajadzigu grila dalu
sildi8anai un mazak tiramo dalu.

Optimizéta jauda, kas nodro$ina izcilu griléSanas kvalitates un gazes
patérina attiecibu.

I1zturiba un uzticamiba, pateicoties attiecigo detalu un materialu ilgstosas
darbibas parbaudei.

Lai iegitu vislabako gatavo$anas pieredzi, lidzu, glabajiet So
rokasgramatu dro$a vieta. Pirms lietoSanas ieteicams ripigi izlasit
sniegtos noradijumus un informaciju.

ST rokasgramata palidzés jums viegli sagatavot grilu édiena gatavosanai
un sniegs noderigu informaciju, lai jis varétu sakt grilet péc iespéjas
labakos apstak|os.

Meés ceram, ka $is grils sagadas jums prieku un jums grilgjot bs tikpat
jautri, cik mums bija, to izveidojot. Campingaz® novél jums pavadit labu
laiku kopa ar gimeni un draugiem, un més ceram tam palidzét ar savu
jauno Campingaz® grilu!

1 — SVARIGS PAZINOJUMS

Saja rokasgramata redzamais grils var izskatities atskirigi no jasu grila.
Tas ir paredzéts tikai ilustracijai.

Rupigi izpildiet Sos noradijumus, lai nodrosinatu drosu lietoSanu un
nesabojatu savu grilkrasni:

Neparveidojiet grilu. Jebkura grila modifikacija var bat bistama.

1 grilkrasns ir paredzéta normalai privatai lieto$anai un nav
paredzéta komercialiem mérkiem.

- Pirms lieto$anas, ladzu, uzmanigi izlasiet noradijumus.

Izmantojiet to tikai arpus telpam.

Monteéjot grilu, ieteicams valkat cimdus.

- Sai grilkrasnij neizmantojiet citus degvielas avotus, iznemot saskidrinatu
naftas gazi.

Nelietojiet regul&jamu zemspiediena regulatoru. Izmantojiet tikai fiksétus
regulatorus, kas atbilst attiecigajiem Eiropas standartiem.

- Lai nodrosinatu jasu grilkrasns dro3u darbibu, nekad nelietojiet rezga
plaksnes, kas pilniba parklaj josu gatavo$anas virsmu.

- Regulari notiriet kurtuves pamatnes dalas, lai izvairitos no tauku un

partikas atlikumu uzliesmo$anas riska.

Neglabajiet un nelietojiet 8T grila tuvuma benzinu un citus viegli

uzliesmojo$us Skidrumus vai tvaikus.

- Vismaz 60 cm radiusa ap grilu nedrikst atrasties degosi materiali.

Kad tiek izmantots, $is grils ir janovieto nost no viegli uzliesmojosiem

materialiem.

Neatstdjiet grilu bez uzraudzibas, kamér tas darbojas.

Neparvietojiet grilu, kad tas ir aizdedzinats.

- Lai nodro$inatu pareizu un dro$u darbibu, grilu drikst darbinat uz
Iidzenas virsmas. Izvairieties no mikstas virsmas, pieméram, zalaja
vai dublainas teritorijas, jo riteni grila svara dé| var iegrimt zemé un
noblokéties.

- UZMANIBU! Pieejamas detalas var k|Gt [oti karstas. Turiet mazus
bérnus atstatu.

- Uzmanigi rikojieties ar grila vaku, Tpasi grila lieto$anas laika.

Nenoliecieties pari kurtuvei vai grila virsmai, jo ta var |oti sakarst.

Lietotajs nedrikst manipulét ar detalam, kuras aizsarga razotajs vai

razotaja parstavis.

Péc katras lietoSanas reizes noslédziet gazes balonu.

Ja aprikots ar riteniem: izmantojiet 2 ritenu bremzu sviras, lai novérstu

grila izkustésanos.

Ja sajutat gazes smarzu:

1. Aizveriet gazes balona varstu.

2. Nodzésiet visas atklatas liesmas.

3. Atveriet vaku.

4. Ja smarza turpina izplatities, skatiet nodaju “3.3. — Gazes
noplides parbaude” vai nekavéjoties meklgjiet padomu no vietéja
mazumtirgotaja.

2 - MONTAZA
2.1. Izsainosana

Atverot/izsainojot grilkrasni, uzmanieties, izmantojot griezéju vai naza
asmeni, lai nesabojatu detalas. Katru sastavdalu uzmanigi iznemiet no
kastes.

2.2. Darba vieta

Parliecinieties, ka jums montazai ir pietieckami plasa darba vieta. Lai
nepielautu skrap&jumus un bojajumus, izsainojot grilu, iesakam uzlikt
kadu mikstu materialu vai stradat uz mikstas virsmas. Novietojiet visas

detalas uz darba vietas, ripégjoties, lai starp tam batu pietiekami daudz
vietas, novérsot detalu saskari un montazas laika neradot nevajadzigas
skrambas.

2.3. Instrumenti

Més neiesakam montazai izmantot elektrisko skrivgriezi. Pielietotais
griezes moments varétu bojat metalu. Jaizmanto rokas skrvgriezis. Rapigi
parbaudiet, vai izmantotais modelis atbilst skrives galvai, lai nesabojatu
skraves galvu.

2.4. Montaza

Lai jasu Campingaz® grila montaza veiktos plistosi, soli pa solim ir
jaievéro pievienota montazas instrukcija. Lai izvairitos no sarezgijumiem,
dazas montazas darbibas ieteicams veikt grupas pa 2 cilvékiem. To
norada $ada piktogramma:

X

Grilkrasns tagad ir samontéta un gaida pirmas grilé$anas sesijas sakumu

kopa ar jums!

Atlikusi tikai dazi soli, lai pabeigtu jusu grila sagatavosanu:

1. Pievienojiet gazes padevi. Skatiet 3.2. nodalu.

2. levietojiet baterijas (atkariba no modela). Skatiet 4.2. nodalu.

3. Piepildiet Gdens paplati(-es) ar Gdeni/smiltim (péc izvéles). Skatiet 5.1.
nodalu.

Ludzu, skatiet stkaku informaciju par katru no §im darbibam:

3 — GAZES PIEVIENOSANA UN LIETOSANA

3.1. Gazes balons

Sis grils ir pielagots darbinasanai no 4,5 Iidz 15 kg butana, propana vai

butana/propana baloniem ar atbilstoSu zema spiediena regulatoru:

« Francija, Belgija, Luksemburga, Lielbritanija, Irija, Portugale,
Spanija, Italija, Griekija, Kipra:

butans 28 milibari/propans 37 milibari.

« Niderlande, Cehija, Slovakija, Ungarija, Slovénija, Norvégija,
Zviedrija, Danija, Somija, Bulgarija, Turcija, Rumanija, Horvatija,
Malta, lgaunija, Lietuva, Latvija, Islande:

butans 30 milibari/propans 30 milibari.

* Polija:
propans 37 milibari.

Vienmér pievienojiet vai nomainiet balonu labi védinama vieta, nekad to
nedariet liesmas, dzirkstelu vai siltuma avota klatbatné.

Gazes balona novieto$anas un izmanto$anas iespéja ratinu nodalijuma
zem grila ir atkariga no balona augstuma. Papildinformaciju skatieties
montazas rokasgramata.

3.2. Sjatene

Grilu jalieto ar elastigu $|Gteni, kas piemérota lieto$anai ar butana, propana
vai butana/propana gazi. Vienmér parbaudiet, vai izmantojat pareizo
§|ateni ar pareizu garumu, ka talak noradits jusu regionam. S|atene
nekavéjoties janomaina, ja ta ir bojata, saplaisajusi, ja to prasa nacionélie
noteikumi vai tas dzives cikla beigas. Nevelciet un necaurduriet $|Gteni.
Turiet to nost no visam grila detalam, kas sakarst (11. attéls). Parbaudiet,
vai elastiga $|utene izstiepjas normali, nesavérpjoties un neizstiepjoties.

Francija:

Grilam ir G1/2 vitnots gazes iepludes savienotajs, kas piegadats ar

iepriek$ uzstaditu NF gredzenveida uzmavu un blivi.

Tapéc grilu var izmantot ar divu veidu elastigam $|ateném:

a. Elastiga $|itene, kas paredzéta savienoSanai ar gredzenotiem uzgaliem
gan grila, gan regulatora pusé, stingri nostiprinata ar uzmavam (saskana
ar standartu XP D 36-110). leteicamais $|Gtenes garums ir 1,25 m, bet
$|atenes garums nedrikst parsniegt 1,50 m.

Lai izmantotu grilu ar elastigo $|ateni XP D 36-110 (01. attéls):

i. Bidiet elastigo $|dteni uz gredzenveida uzgala gan uz grila, gan
regulatora Iidz galam.

ii. Pabidiet uzmavas aiz diviem pirmajiem izcilniem uz uzgaliem un
pievelciet tos, lidz savilk§8anas galva saplist.

iii. Parbaudiet, vai nav nopltdes, izpildot 3.3. sadala sniegtos
noradijumus.

o

. Elastiga §|Gtene (saskana ar standartu XP D 36-112 vai NF D 36-112),
kas aprikota ar G 1/2 vitnotu uzgriezni stiprinasanai pie grila un M
20x1,5 vitnotu uzgriezni stiprinaSanai pie regulatora. leteicamais
§|atenes garums ir 1,25 m, bet $|itenes garums nedrikst parsniegt
1,50 m.

Lai izmantotu grilu ar elastigo $|tteni XP D 36-112 vai NF D 36-112, G
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1/2 un M 20x1,5 uzgriezniem (02. attéls):

i. Atbrivojiet un nonemiet NF gredzenveida uzgali, lai atbrivotu G 1/2

ieplides savienotaju.

ii. Nonemiet blivi.

iii. Pievelciet §|atenes G 1/2 vitnoto uzgriezni uz grila ieplides
savienotaja un M20x1,5 vitnoto uzgriezni uz regulatora izejas
savienotaja, ievérojot elastigas $|Utenes komplektacija ieklautos
noradijumus.

. Izmantojiet uzgrieznu atslégu, lai stingri noturétu grila iepltdes
savienotaju un pievelciet vai atbrivojiet vitnoto uzgriezni ar citu
uzgrieznu atslégu.

Izmantojiet uzgrieznu atslégu, lai stingri turétu regulatora izejas
savienotaju.

i. Parbaudiet, vai nav noplides, izpildot 3.3. sadala sniegtos
noradijumus.

=

=<

=

Belgija, Luksemburga, Lielbritanija, Irija, Portugale, Spanija, Italija,
Horvatija, Griekija, Niderlande, Cehijas Republika, Slovakija, Ungarija,
Slovénija, Norvégija, Zviedrija, Danija, Somija, Bulgarija, Turcija,
Rumanija, Polija, Kipra, Malta, Igaunija, Lietuva, Latvija, Islande:
Grilkrasns ir aprikota ar ap|veida savienotaju. T jalieto ar elastigu §|ateni,
kas piemérota lietoSanai ar butana un propana gazi. Slatenes garums
nedrikst parsniegt 1,20 m.

3.3. Gazes nopludes parbaude

Svarigi! Nekad nelietojiet atklatu liesmu, lai parbauditu gazes nopladi.

1. Stradajiet arpus telpam, nost no visiem aizdeg$anas avotiem.

Nesmékeéjiet.

Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (O).

Uzstadiet regulatoru uz gazes balona saskana ar ta instrukciju.

Pievienojiet $|ateni regulatoram un grilam, ka aprakstits 3.2. sadala.

Lai parbauditu nopladi, izmantojiet gazes nopludes $kidumu. Jas varat

art sajaukt savu gazes noplides $kidumu, sajaucot 1 glazi tdens un 1

glazi skidras trauku ziepes izsmidzinasanas pudelé un viegli virpulojot,

lai sajauktu.

. (03. attéls) Uzklajiet vai izsmidziniet $kidumu savienojumiem starp
balonu/regulatoru/$|ateni/grilu.

. Atveriet gazes balona varstu (vadibas pogam jabat noslégtam: pozicija

“OFF” (O) ). Burbuli gazes noplides $kiduma norada, ka ir gazes

nopliade.

Nopladi var apturét, pievelkot jebkuru $|Gtenes savienojumu vai

nomainot jebkuru bojatu sastavdalu. Grilu nedrikst lietot, kamér noplude

nav novérsta.

9. Aizveriet gazes balona varstu.

Svarigi! Vismaz reizi gada parbaudiet noplides un katru reizi, kad tiek

nomainits gazes balons.
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3.4. Gazes balona nomaina

. Vienmér stradajiet labi védinama vieta, nekad to nedariet liesmas,
dzirkste|u vai siltuma avota tuvuma.

(04. attels) Atgrieziet vadibas pogas pozicija “OFF” (O), péc tam
aizveriet gazes balona varstu, pagrieZot rokratu.

Nonemiet regulatoru un parbaudiet, vai blivéSanas savienojums ir laba
stavoklr.

Nomainiet tuk$o gazes balonu pret pilnu un novietojiet to vieta.
Uzstadiet regulatoru atpakal, uzmanieties, lai $|itene netiktu
nospriegota.

Parbaudiet, vai nav gazes noplides.

4 - ELEKTRONISKAS AIZDEDZES UN/VAI
APGAISMOJUMA AKUMULATORI (atkariba
no modela)

4.1. Akumulatora prasibas

Ja jusu grils ir aprikots ar elektronisko aizdedzi, tam bas nepiecieSama
1xAA sarma baterija.

Ja jasu grils ir aprikots ar elektronisko aizdedzi un fona apgaismojuma
vadibas pogam, tam bls nepiecieS8amas 4xAA sarma baterijas.

Jasu értibam komplektacija ir ieklautas attiecigas baterijas.

Ja grilu ilgstosi neizmanto, ir |oti ieteicams iznemt bateriju nodalijumu no
grila un uzglabat to atseviski sausa un vésa vieta.
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4.2. Akumulatora maina

Bateriju nodalijums atrodas zem vadibas panela. Lai tam piek|atu:
Nonemiet Gdens atvilktnes (05. attéls).

Piespiediet bateriju nodalijuma 2 atbrivo$anas izcilpus zem vadibas
panela (06. attéls).

levietojiet baterijas nodalijuma, ievérojot to polaritati, ka noradits
nodalijuma iek$pusé.

Bidiet nodalfjumu atpaka] vieta zem vadibas panela. levietojot
nodalijumu, tai pusei, kurd redzamas baterijas, jabat vérstai pret jums
(07. attels).

Parbaudiet, vai tas darbojas! Piespiediet aizdedzes pogu vai, ja tadas
nav, pagrieziet vienu no vadibas ciparripam. Jums vajadzétu dzirdét
aizdedzes sistémas dzirksteli.

Uzmanibu! Neizmantojiet vienlaikus vecas un jaunas baterijas.
Neizmantojiet vienlaikus sarma, standarta (oglek|a-cinka) vai uzladéjamas
baterijas. Neuzladéjamas baterijas nav jauzladé.
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4.3. Bateriju iznicinasana

Sis simbols, kas atrodas uz baterijam, nozimé, ka péc to darbibas

beigam baterijas ir jaiznem no ierices un péc tam japarstrada vai

Baterijas nevajadzétu izmest atkritumos, bet tas janogada
savak$anas punkta (parstrades centra u.c.). Sazinieties ar jusu vietéjo
pasvaldibu. Nekad neizmetiet baterijas daba. Neméginiet sadedzinat:
noteiktu vielu (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) klatbatne lietotajas baterijas var bat
bistama videi un cilvéku veselibai.

5 — INSTACLEAN® UDENS

leteicams Gdens atvilktnes zem vadibas panela piepildit ar Gdeni. Tas

ir izvéles, un tas nav nepiecieSams jasu grilam, lai darbotos pareizi.
Tomér Campingaz® stingri iesaka lietot ar Gdeni, jo tas sniedz daudzas
prieksrocibas. Udens pievieno$ana novers taukvielu un partikas atlikumu
iecep$anos materiala, tadéjadi ievérojami samazinot uzliesmo$anas risku.
Nelielais iztvaiko$anas daudzums grilé$anas laika darbojas arf tauku
atgra$anai. Kad ir pienacis laiks tirit, pateicoties $ai gudrajai sistémai,

jas varat nonemt taukainas grila dalas un vienkarsi nomazgat tas ar
ziepjudeni. Nav jaberz!

5.1. Sagatavos$anas pirms variSanas

. Veélreiz parliecinieties, ka jasu grils ir novietots uz lidzenas un
horizontalas virsmas.

. Atveriet Gdens atvilktni, Ildz sasniedzat vidé&jo blok&Sanas stavokli
(08. attéls).

. Parliecinieties, ka notekas aizbaznis ir stingri pievilkts, lai izvairitos no
adens noplides.

. lepildiet parasto krana tdeni Gdens atvilktng, izmantojot komplektacija
ieklauto trauku (atkariba no modela) vai jebkuru citu mérglazi. Ladzu,
ievérojiet ieteicamo atbilstosas Gdens atvilktnes iepildisanas tilpumu:

- Jajasu grilkrasnij ir 3 galvenie degli, piepildiet lielo Gdens atvilktni ar

1,5 | Gdens.

Ja jusu grilkrasnij ir 4 galvenie degli, piepildiet katru no divam tdens

atvilktném ar 0,75 | Gdens.

Piezime. Ertibas labad jds varat izmantot komplekta eso$o tauku

iztuk$oSanas trauku ka meérglazi, kurai jau ir noradtti attiecigie iepildisanas

tilpuma robi. Varat ari izmantot katra Gdens atvilkiné noradito maksimalo

(MAX) ITmeni, lai parliecinatos, ka jis esat piepildijis pareizo daudzumu.

5. Aizveriet Gdens atvilktnes.
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5.2. Udens atvilktnu iznemsana péc gatavosanas

. Atveriet Gdens atvilktni, Ildz sasniedzat vid&jo blok&Sanas stavokli
(08. attéls).

. Grilkrasns modeliem ar priek$&jo paneli un integrétu plauktu pirms

atskriivéSanas turiet rezerves tvertni zem iztukSoSanas aizbazna. Visiem

citiem modeliem ar durvim atveriet zemak esosas durvis, lai atklatu
tauku iznems$anas tvertni ar komplekta ieklauto filtru, kas novietota

pie durvim piestiprinata turétaja. Ja tas trakst, parliecinieties, ka tauku

iznems8anas trauks un ta turétajs ir novietoti zem atvilktnes, kuru
planojat iznemt (09. attéls).

Parliecinieties, ka esat ievietojis filtru trauka ar atveri uz priekSu.

Nonemiet iztuk§o$anas aizbazni, atskrivéjot to pretéji pulkstenraditaja

kustibas virzienam (10. attéls), un |aujiet notekGdenim izpldst caur

evakuacijas atveri, I1dz ta ir pilnTgi tuk3a.

Atkartojiet 1.—4. darbibu, lai vajadzibas gadijuma iznemtu otro tGdens

atvilktni.

. TiriSanai Gdens atvilktnes var pilniba iznemt. Lai pilniba iznemtu
paplates, izdariet nelielu kustibu uz augsu, lai izvairitos no blokésanas
punktiem vidus un atvérta stavoklr.

. Pirms notekddens izvadi$anas no konteinera izmantojiet filtru, lai
savaktu un notiritu partikas atliekas un blivos taukus. Parstradajiet
partikas atliekas un notekddeni atbilsto$i viet&jiem likumiem.

Piezime. Ir ari iesp&jams Gdens atvilktnes piepildit ar smiltim, nevis

adeni.
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6 — GRILA LIETOSANA
6.1. Pirms lietoSanas

Atgadinajums: pirms grila lietoSanas vienmér ripigi izlasiet un izprotiet
instrukcijas. Turklat parliecinieties, ka:

+ Nav gazes noplades.

(11. attéls) S|atene nepieskaras nevienai detalai, kas var sakarst.

Nav aizsegtas ventilacijas atveres ratinos, Tpasi grila $asija, kura tiek
glabats pilniba vai da|gji noslégts gazes balons.

Udens atvilktnes ir pareizi ievietotas to nodalijuma un tas ir pareizi
novietotas un iebiditas lidz galam.

Kurtuves korpusa nopemamas InstaClean® detalas ir samontétas pareizi
(skat. 8. sadalu — Tiriana un apkope).

(12. attéls) Deglis nav aizsprostots vai aizsegts (pieméram, ar zirnek|a
tiklu).

6.2. Pirmo reizi izmantojot grilu

Pirmo reizi lietojot, uzsildiet grilkrasni ar visiem tas degliem pilnas plismas
(FULL FLOW) pozicija ( # ) (ar aizvértu vaku) apméram 30 mindtes, lai
novérstu smakas, kas rodas no jauno detalu parklajuma atlikumiem.
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6.3. Grilkrasns galveno deglu un sanu degla
aizdedzinasana (sanu degla aizdedzinasana
piemérojama tikai modeliem ar sanu degli)

Atveriet gazes balona varstu.

- Atveriet gatavo$anas vaku.

Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (O).

Modeliem ar sanu degli, sanu deglis var darboties neatkarigi vai kopa

ar grilkrasns degliem. Pirms sanu deg|a aizdedzina$anas parliecinieties,

vai sanu deg|a aizsargvacin$ ir atvérts (13. attéls). Nelietojiet pannu vai
trauku, kas ir mazaks par 12 cm vai lielaks par 24 cm.

Piezime. Aizdedzinot grilkrasni, neliecieties pari kurtuvei!

Ja jasu grilkrasns ir aprikota ar pjezo aizdedzi:

Nospiediet un pagrieziet vadibas pogu preté&ji pulkstenraditaja kustibas
virzienam un pagrieziet to FULL FLOW po () (04. attéls).
Nekavéjoties nospiediet aizdedzes pogu ( () ), ITdz ta nokliksk.

Ja péc 4 vai 5 méginajumiem deglis neaizdegas, pagaidiet 5 minates un
péc tam atkartojiet darbibu.

Veiciet tas paSas darbibas, lai aizdedzinatu sanu degli, pagriezot
vadibas pogu blakus sanu deglim un nospieZot pjezo aizdedzi, kas
atrodas vadibas panela labaja pusé blakus $ai piktogrammai (4} ).

Ja jasu grilkrasns ir aprikota ar elektronisko aizdedzi:

Nospiediet un pagrieziet vadibas pogu pretéji pulkstenraditaja kustibas

virzienam un pagrieziet to FULL FLOW pozicija () (04. attéls).

Nekavéjoties nospiediet aizdedzes pogu ( &) ). Jums vajadzétu dzirdét

tikSkosu skanu, kas izraisa dzirkstelo$anu pie degla. Dazas sekundes

turpiniet nospiest aizdedzes pogu, [1dz deglis ir aizdedzies.

Ja péc 4 vai 5 méginajumiem deglis neaizdegas, pagaidiet 5 minates un

péc tam atkartojiet darbibu.

« Veiciet tas pasas darbibas, lai aizdedzinatu sanu degli, pagriezot vadibas
pogu blakus sanu deglim un nospiezZot to pasu elektronisko aizdedzi,
kas atrodas vadibas panelr.

stisko C. . N "

Ja jusu grilkrasns ir aprikota ar at
aizdedzi:

Nospiediet un pagrieziet vadibas pogu preté&ji pulkstenraditaja kustibas
virzienam un pagrieziet to blakus FULL FLOW pozicijai ( ‘6 ) (04. attéls).
Turiet vadibas pogu nospiestu, un elektroniska aizdedze radrs tikskoSu
skanu, kas izraisa dzirkstelo§anu pie degla. Kad deglis ir iedegts,
pagrieziet vadibas pogu pozicija FULL FLOW ( " ) (04. attéls).

Veiciet tas paSas darbibas, lai aizdedzinatu sanu degli, nospiezot un
pagriezot vadibas pogu blakus sanu deglim.

PIEZIME. Ja deglis vai sanu deglis neaizdegas péc apméram 10
sekundém, pagaidiet 5 mindtes un péc tam atkartojiet darbibu.

Kad galvena degla pirmais deglis ir aizdedzies, ir divi veidi, ka iedegt citu

degli:

1. Atkartojiet iepriek$ aprakstito aizdeg$anas darbibu.

2. lededziniet degli pa kreisi vai pa labi no jau aizdedzinata degla,
noregul&jot ta vadibas pogu FULL FLOW stavokiT ( » ), tadéjadi
nodrosinot krustenisku aizdedzinasanu.

6.4. Manuala aizdedze

Ja pjezo aizdedze vai elektroniska aizdedze nedarbojas, jus varat manuali
aizdedzinat savu grilu.

Atveriet gatavoSanas vaku.

Parliecinieties, ka vadibas pogas atrodas pozicija “OFF” (O).

Nonemiet gatavoSanas rezgi un pannu.

. Aizdedziniet sérkocinu un péc tam lieciet to blakus deglim, lai tas
iedegtos.

Nospiediet vadibas pogu un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam, Iidz tas atrodas FULL FLOW pozicija ( # ).
Novietojiet rezgi un pannu atpaka| vieta, izmantojot aizsargcimdus.
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6.5. Grilkrasns nodzésana

a. Galvenie degli
(04. attéls) Atgrieziet vadibas pogas pozicija “OFF” (O), péc tam aizveriet
gazes balona varstu, pagrieZot ripas slédzi.

b. Sanu deglis (ja modeli ieklauts sanu deglis)
(04. attéls) Atgrieziet séanu degla pogu pozicija “OFF” (O), péc tam
aizveriet gazes balona varstu, ja grila galvenie degli vairs netiek izmantoti.

6.6. Vadibas panela apgaismojums (tikai atseviSkiem
modeliem)

Vadibas pogas ar InstaStart® funkciju tiks iedegtas, tiklidz vadibas poga

tiek pagriezta, lai lautu gazei plast.

Turklat, ja ir paredzéts, ka grilkrasns ir izslégta, tas nozimé, ka vadibas

pogas varsts joprojam ir atvérts, un nodrosina vizualu noradi, ka vadibas

poga nav pareizi izslégta.

Piezime. Apgaismojums nenozimé gazes vai liesmas klatbatni.

Gaismas diodes nav nomainamas.

7 — EDIENA GATAVOSANAS PIEREDZE

Kad esat iededzinajis savu grilkrasni, ir pienacis laiks sakt grilét! Laba
prakse ir uzsildit grilu dazas minGtes pirms sakat uz ta novietot &dienu.
Lidzigi ka gatavojot panna vai cepeskrasni, tas palidz sasniegt atbilstoSu

griléSanas temperattru un novérs édiena pielip§anu, nodrosinot
krauks$kigu, brinu garozinu.

Stradajot ar detalam, kas var k|at |oti karstas, Campingaz® vienmér iesaka
valkat aizsargcimdus.

7.1. Bezgaligas gatavoSanas iespéjas

Vai zinajat, ka dazi partikas produkti ir labak pieméroti dazadam grilkrasns
grilé$anas virsmam?

Rezgi ir labak pieméroti taukainas galas, pieméram, desas un steika,

ka arTf majputnu adas griléanai. Ta ka siltums no liesmas pariet tiesi uz
édienu, gatavojot uz rezga, uz virsmas parasti tiek izmantota augstaka
temperattra. Cuguns absorbé un pastiprina siltumu, saskares vieta
apbrininot vai dedzinot. STs ir grila zimes, kuras més milam uz steika un
desam. Turklat édiens netiek cepts savos taukos.

Savukart pannas/grilplaksnes ir labak pieméroti smalkakiem grilétiem
édieniem, pieméram, zivim, jaras veltém, darzeniem, augliem vai

kubinos sagrieztiem &dieniem. Pannas/grilplaksnes vienmérigi parnes
siltumu no visas ¢uguna virsmas uz &dienu, vienmérigai gatavo$anai un
apbrininasanai. Liesmas nekad nepieskaras partikai, kas nozimé arf to,
ka partika nav paklauta uzliesmojumiem vai paroglosanai, kas ir daudz
veseligak. Varat arf izmantot savu pannu/grilplaksni, lai pagatavotu $kidrus
vai $kidras miklas édienus, pieméram, olas vai pankikas.

Ta ka dazadu édienu pagatavo$ana prasa dazadu laiku, grilkrasns ir
aprikota arf ar sildo$u plauktu. Tas ir mazaks otrais rezgis, kas novietots
virs galvena grila un galvenokart tiek izmantots, lai uzturétu jau gatavu
édienu karstu, nepaklaujot to tik daudz siltumam ka uz rezga. Tas |auj
lénak gatavojamiem édieniem panakt atrak gatavojamos. Sildi$anas
plauktu var izmantot arf ka papildu grilé$anas virsmu, ja grilkrasni izmanto
ka krasni netiesai édiena gatavos$anai, pieméram, pilditiem tomatiem,
ceptiem kartupeliem vai maizei.

Pateicoties visam dazadajam grilkrasns gatavo$anas virsmam, ir
iespéjams pagatavot bezgaligu skaitu dazadu édienu.

7.2. Atbrivojiet savu grileSanas radoSumu ar ilgstosu
gatavosanas daudzpusibu

Lai iegttu vél lielaku daudzpusibu, kas sniedzas pari gatavo$anas virsmai,
iepazistiet Campingaz® kulinarijas modulu gatavo$anas risinajumu pasauli!
Vienkarsi iznemiet cuguna modulu reZga iek$gjo gredzenu un ievietojiet
vienu no dazadajiem Campingaz® kulinarijas modulu grilkrasns
piederumiem. Sakot ar picu, paelju un pat wok, Campingaz® kulinarijas
modulis piedava katru iespéju, kadu vélas jasu griléSanas gardéza sirds.

7.3. Vaks ir atvérts vai aizvérts? TieSa un netieSa
édiena gatavos$ana

Lai pagatavotu perfektu steiku, izmantojot Campingaz® Wok vai gatavotu
uz grilplaksnes, vislabak ir atstat grilkrasns vaku atvértu. To darot, siltums
tiek parnests “tie§a” saskaré starp &édienu un karsto rezgi, pannu vai
rilplaksni. Tomér grilkrasni var izmantot ari ka krasni, kad vaks ir aizverts.
aja gadijuma siltums tiek parnests ar “netieSu” kontaktu starp édienu
un karsto gaisu, kas cirkulé vaka iek$pusé. Campingaz® vistas rosters,
sildoSie plaukti vai grozamais iesms ir ideali pieméroti netieSai édiena
gatavosanai, taCu iecienitakais lietojums, iesp&jams, ir picas cep$ana uz
grilkrasns. Izmantojiet Campingaz® picas akmeni, lai iegltu krauk$kigu un
lielisku uz grilkrasns ceptu picu.

7.4. Saglabajiet savu @dienu suligu un kraukskigu!

Grilésana ir lielisks veids, ka radit gardu édienu uz atklatas uguns. Bet ka
saglabat édienu suligu, nezaudéjot $o garsigo kraukskésanu?
Campingaz® zilas liesmas energijas sistéma rada izsmalcinatu adens
iztvaiko$anu, kas bloké jlsu édiena suligo mitrumu, nezaudégjot krauk$kigo
grila garozinu.

Lidzigi tam, ka tiek pagatavoti maigakie un kraukskigakie maizes klaipi,
zilas liesmas energijas sistéma uztur jasu grilétos édienus suligus

un kraukskigus neatkarigi no ta, vai jis cepat vai grauzdéjat. Pirms
lietoSanas vienkarsi parliecinieties, ka esat piepildijis Gdens atvilktnes I1dz
vajadzigajam limenim.

7.5. Veseligaka, droSaka un patikamaka édiena
gatavosana ar ievérojami mazak uzliesmojumiem
péc konstrukcijas

Campingaz® jauna zilas liesmas energijas sistéma piedava paatrinatu

uzsildisanu, optimalu siltuma sadali un ievérojami mazak uzliesmojumu

péc konstrukcijas.

Uzliesmojumi var bt bistami, jo tie var atri izk|at no kontroles, un tie ir

jadzés unikala veida. Turklat grileSanas laika redzamas dzeltenas liesmas

faktiski saboja gatavojamo &dienu, negativi ietekméjot garsu. Turklat
melnas vietas uz paroglotiem un griletiem galas produktiem ir kancerogénu
kimisko vielu avots.

Jaunas formas deglis gudri sadala liesmas zem visas grilé$anas virsmas,

piedavajot pilnigi vienmérigu siltuma sadalijumu. Degla aizsardziba ir

integréta Cuguna rezgi, nonemot degla aizsargslani zem gatavosanas
virsmas. Tadéjadi tiek novérsta karstu tauku un Skidrumu savak$anas un
bistamas liesmas izraisi$ana kurtuvé. Udens no InstaClean® Gdens modula
papildus palidz kontrolét uzliesmos$anu.

7.6. Vairs nav jaberz!

Gudra un piepdli nepraso3a Campingaz® InstaClean Gdens tehnologija,
kas ir integréta jasu sérijas grilkrasni, izmanto Gdens spéku, lai

nodro$inatu péc iespéjas vienkarsaku tirisanu.
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Udens tiek iepildts no priek$puses ieladéjamas tauku atvilkinés, noversot
visu tauku un partikas atlikumu iecep$anu materiala. Lidzigi nelielais
iztvaiko$anas daudzums grilé$anas laika darbojas arf tauku atgra$anai,
novérsot tauku un kvépu iecep$anu kurtuves materialos. Kad ir pienacis
laiks tirit, pateicoties $ai gudrajai sistémai, jls varat nonemt taukainas grila
dalas un vienkarsi nomazgat tas. Nav jaberz!

Tauku atvilktné eso$o atlikuso Gdeni var vienkarsi izvadit, iznemot
aizbazni. Premium un Onyx modeli ir aprikoti ar notekidens tvertni ar
nonemamu filtru blivu tauku atdali$anai, padarot notekidens iznicinasanu
vel értaku.

Atri, bez piepales un gurkstosi tirs!

8 — TIRISANA UN APKOPE

Mums patik grilét, tacu tiriSana vienmér ir mokosa. Tomér tas ir |oti svarigs
posms katra grilédanas sesija. Regulara tirisana atvieglo Campingaz® grila
izturibu un uzticamibu. Izmantojot masu InstaClean® Gdens tehnologiju
saskana ar turpmakajiem noradijumiem, més cen$amies padarit jasu
grilkrasns tiriSanu péc iespéjas vieglaku un értaku:

Lai uzturétu grilu ideala darba stavokli, ieteicams to regulari notirit (ne
VElak ka péc 4 vai 5 lietoSanas reizém). Ja grilu lietojat ar tdeni, ieteicams
tdeni nomainit péc katras lieto$anas reizes.

Ka rikoties:

Pagaidiet, kamér jusu grils péc grilésanas pilniba atdziest.

- Turpiniet ar Gdens atvilktnu iznem$anu saskana ar 5.2. nodalu.

Ar nerliséjosa térauda BBQ suku notiriet liekos netirumus no
gatavo3anas rezga un pannas un ievietojiet tos trauku mazgasanas
masina vai iemérciet tos ziepjlidens vanna vai viendabiga balta etika un
tdens maisTjuma.

Nonemiet InstaClean® elementus (14. attéls). Pateicoties InstaClean®
adens tehnologijai, detalas bez piepules var notirit ar neabrazivu sukli
un ziepjadeni.

Noskalojiet un nosusiniet.

Nemiet véra, ka abrazivie suik|i var sabojat jisu grilu.

8.1. Deglis

Regulari parbaudiet, vai degla atveres neaizsedz netirumi vai zirnekla tikli.
Notiriet degli, izmantojot mitru stkli (iemérciet Gdent un trauku
mazgasanas ziepés). Ja nepiecieSams, izmantojiet mitru térauda

suku.

Pirms degla atkartotas izmantoSanas parliecinieties, ka visas degla atveres
nav aizséréjusas un ir sausas. Ja nepiecieSams, iztiriet degli, izmantojot
stieplu suku.

Ja nepiecie$ams, notiriet degla gaisa ieplides atveres (12. attéls) un degla
atveres OP (15. att.).

PIEZIME. Regulara tiri$ana pagarina degla kalpo$anas laiku un novérs
priekslaicigu oksidéSanos, kas var rasties no gatavo$anas skabes
atlikumiem. Tomér grila degla oksidé$anas ir normala paradiba.

9 — UZGLABASANA

Péc lietoSanas aizveriet gazes balona varstu, pagriezot ripas slédzi.
Ja jas novietojat savu grilkrasni slégta uzglabasanas vieta, atvienojiet
gazes balonu un glabajiet balonu ara.

Ja savu grilkrasni uzglabajat arpus telpam, Campingaz® |oti iesaka
izmantot atbilstoSu apvalku, lai uzglabasanas laika aizsargatu grilu no
laika apstakliem un netirumiem.

Ja grilu ilgstosi neizmantojat, grilkrasni ieteicams uzglabat sausa,
aizsargata vieta (pieméram, garaza).

Koroziju veicino$a vide: Tpada piesardziba japievérs grilkrasnij, ja to lieto
jaras tuvuma; to nedrikst uzglabat ara bez aizsardzibas, un tas jatur
aizsargats un sausa vieta.

9.1. Campingaz® Push2Fold sanu galdi (atkariba no
modela)

Ja jasu grils ir aprikots ar Push2Fold sanu galdiem, galdus var nolaist un
salocTt uz ieksu, vienkarsi nospieZot sviru, kas atrodas zem sanu galda
(16. attéls). Lai tos atkal paceltu horizontala stavokli, vienkarsi paceliet
galdu atpakal, un tas nofikséjas. Ja nepiecieSams, izlasiet komplekta
ieklauto montazas instrukciju, lai sanemtu papildu instrukcijas.

10 — PIEDERUMI

Lai palidz&tu jums maksimali izmantot savu grilé$anas pieredzi,
Campingaz® ir izstradajis daudzus piederumus iecienitako édienu
gatavo$anai uz grila, padarot tirianu péc iespéjas vienkarsaku un |autu
jasu grilu izmantot ilgak:

GrileSanas pamati

Notiriet un aizsargajiet

Augstakas klases piederumi:

Pielagoti parsegi

Lapstinas, knaibles u.t.t.

Grozamais iesms Sukas

Picas akmens Grilkrasns tirisanas lidzekli

Nerlséjosa térauda tirisanas

Wok panna (skat. piezimi turpmak) lidzek]i

Paeljas kastrolitis

Grilplaksne

SVARIGI! Dro$ibas apsvérumu dé| nelietojiet jasu grilkrasns Wok
kulinarijas moduli (ats. 2000014584).

Ta vieta izmantojiet cuguna Wok kulinarijas moduli (Nr. 2000036961) vai
Mandarin Wok kulinarijas moduli (Nr. 2000038449), kura izgatavo$anas
datums nav senaks par 2020. gada oktobri. So informaciju varat atrast uz
roktura.

Lai apskatitu visu masu klastu un sapemtu vairak informacijas, ladzu,
apmekléjiet vietni
www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®) iesaka sistematiski izmantot tas gazes grilkrasnis
ar Campingaz® piederumiem un rezerves dalam. ADG (Campingaz®)
neuznemas atbildibu par jebkadiem bojajumiem vai darbibas
traucgéjumiem, kas radusSies citu zZimolu piederumu un/vai rezerves dalu
izmantoSanas dé|.

11 - VIDES AIZSARDZIBA

Neaizmirstiet par vidi! JGsu grila ir materiali, kurus var atgat vai parstradat.
Ja vélaties atbrivoties no savas grilkrasns, nododiet $os materialus
atkritumu savaks$anas dienestam sava kopiena un saskirojiet iepakojuma
materialus.

Elektriskie un elektroniskie atkritumi:
is simbols nozimé, ka grila elektriska sistéma jaiznicina selektivi.
Péc darbmiza beigam grila elektriska sistéma ir pareizi janodod
metallGznos. Elektrisko sistému nedrikst izmest kopa ar
mmm  neskirotiem sadzives atkritumiem.
Selektiva atkritumu savak$ana veicina $ajos atkritumos eso$o
parstradajamo materialu atkartotu izmantoSanu, atjauno$anu vai
citus parstrades veidus. Nogadajiet grila elektrisko sistému atkritumu
savak$anas centra vai atkritumu savak$anas punkta. Ja neesat
parliecinats, sazinieties ar vietéjo padomi vai parvaldes iestadém. Nekad
neizmetiet Sos materialus daba. Neméginiet sadedzinat; dazu bistamu
vielu klatbatne elektriskas un elektroniskas iekartas var bt kaitiga videi un
potenciali ietekmét cilvéku veselibu.
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12 — TRAUCEJUMU NOVERSANA

Problémas

lespéjamie céloni / novérsanas lidzekl|i

Deglis neaizdegas

Gazes padeves nepietiekamiba.
Regulators nedarbojas.
S|atene, varsts, deglis vai degla atveres ir blokétas.

Deglis “plauksk” vai nopd$ pats
sevi

Parbaudiet gazes padevi.
Parbaudiet $|atenes pievienojumus.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Spréga nepastavigas liesmas

Jauna balona var bt gaiss. Turpiniet lietot, un probléma izzudts.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Lielas liesmas uz degla virsmas

Sprausla ir slikti savienota ar degli. Noregulgjiet degli.
Deglis ir aizsérgjis (pieméram, zirneklu tikli). |ztiriet degli.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Liesma ir zemu uz sprauslas

Balons ir gandriz tukss. Mainiet balonu, un probléma izzudfs.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Parmériga tauku uzliesmoSana

.

Grila temperatdra ir parak augsta: samaziniet liesmu.
Notiriet tauku pilienu paplati.

Degli iedegas ar sérkocinu, bet
ne ar “PJEZO” aizdedzi

Bojata aizdedzes poga, vads vai elektrods. Parbaudiet aizdedzes kabela savienojumus.

Parbaudiet elektroda un savieno$anas vadu stavokli.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns jebkura savienojuma

NoplGde savienojuma vieta.
Nekavéjoties izslédziet gazes padevi.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Karstuma trakums

Aizseréjusi strikla vai deglis.
Sazinieties ar pécpardosanas servisu.

Uguns aiz vadibas pogas

Bojata krana ierice.
Izslédziet ierici.
Sazinieties ar pécpardos$anas servisu.

Uguns zem vadibas panela

Izsledziet ierfci.
Aizveriet gazes balonu.
Sazinieties ar pécpardos$anas servisu.
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Dék uz ,,C.

dujinés k

inés jsigijima!

Sis gaminys sukurtas tam, kad uztikrinty geriausia kepimo patirtj.

Atsizvelgiant j tai, $i kepsniné garantuoja:

- Sveikesnj, saugesnj ir malonesnj gaminimg — Zymiai maziau staigiy
uzsiliepsnojimy.

Burnoje tirpstancius rezultatus, i$laikant maisto drégnumg ir tinkamg
apskrudima.

ligesnio kepimo galimybes, kad ,Culinary Modular” sistema atskleisty
kepimo karybiskuma.

- Pastangy nereikalaujantj ir novatori$kg valymg dél integruotos
,InstaClean® Aqua“ technologijos.

Veiksmingg kepima, kurj uztikrina optimizuotos degiklio vietos bei
unikalus kepimo groteliy dizainas, dél kurio nereikia naudoti degiklio
apsauginiy daliy. Suvartojama maziau energijos, nes nebesildomos
nereikalingos kepsninés dalys, ir sumazéja valomy daliy skaicius.

- Optimizuotg galig, uztikrinancig puiky kepimo ir dujy sgnaudy santykj.
llgaamziskuma ir patvaruma dél ilgalaikiy tinkamy daliy ir medziagy
bandymo.

Siekiant uztikrinti geriausig gaminimo patirtj, $ig instrukcijg reikia laikyti
saugioje vietoje. Prie§ naudojant rekomenduojame atidZiai perskaityti
pateiktas instrukcijas ir informacija.

Si instrukcija padés lengvai paruosti kepsning gaminimui ir joje pateikta
naudingos informacijos, kad baty kepama kiek jmanoma geresnémis
sglygomis.

Tikimés, kad §i kepsniné dzZiugins ir su ja kepti bus taip pat smagu, kaip
ir mums jg gaminti. ,Campingaz® linki smagiai leisti laikg su artimaisiais
bei draugais ir tikisi prie to prisidéti su naujai jsigyta ,Campingaz®
kepsnine!

1 - SVARBUS PRANESIMAS

Sioje instrukcijoje vaizduojama kepsniné gali skirtis nuo turimos. Ji
pateikiama tik kaip pavyzdys.

Batina atidziai laikytis toliau pateikty instrukcijy, kad uztikrintume
saugy naudojima ir iSvengtume kepsninés sugadinimo.

Kepsninés modifikuoti negalima. Bet koks kepsninés modifikavimas
gali bati pavojingas.

Si kepsniné skirta privac¢iam naudojimui ir néra skirta komercinéms
reikméms.

Prie$ naudojant atidziai perskaityti instrukcijas.

- Naudoti tik lauke.

Surenkant kepsnine rekomenduojama mavéti pirstines.

Siai kepsninei nenaudoti jokiy kity kuro altiniy, i$skyrus suskystintas

naftos dujas (SND).

Nenaudoti reguliuojamo Zemo slégio reguliatoriaus. Naudoti tik fiksuotus

reguliatorius, atitinkan€ius susijusius standartus.

- Siekiant uztikrinti saugy kepsninés naudojimg, niekada negalima

naudoti ploksciy-keptuviy, kurios visiSkai uzdengia kepimo pavirsiy.

Kiryklos pagrindo dalis reikia reguliariai valyti, kad baty iSvengta riebaly

pertekliaus likuciy ir maisto atlieky uzdegimo pavojaus.

Salia $ios kepsninés negalima laikyti arba naudoti benzino ir kity degiy

skysc€iy arba gary.

- Bent 60 cm spinduliu aplink kepsnine neturi bti jokiy degiy medziagy.

Naudojant Sig kepsning, ji turi bati atokiau nuo degiy medziagy.

Veikiancios kepsninés negalima palikti be priezitros.

- Uzdegtos kepsninés negalima judinti.

Siekiant uztikrinti tinkama ir saugy veikima, kepsning reikia naudoti ant

lygaus pavirSiaus. Vengti minksto pavirSiaus, pavyzdziui, Zzolés arba

dumblino grunto, kadangi ratukai gali jsmegti j Zeme ir uzsiblokuoti dél

kepsnings svorio.

PERSPEJIMAS. Pasiekiamos dalys gali labai jkaisti. Saugoti nuo vaiky.

- Kepsninés dangtj reikia atsargiai liesti, ypa¢ naudojant. Nesilenkti vir§

karyklos arba kepsninés pavirSiaus, kadangi jie gali labai jkaisti.

Naudotojas negali manipuliuoti daliy, kurias apsaugojo gamintojas arba

gamintojo atstovas.

Po kiekvieno naudojimo reikia uzsukti dujy baliong.

Jei yra ratukai: naudoti 2 ant ratuky pateikiamas stabdziy svirtis, kad

kepsniné negaléty pajudéti.

UZuodus dujas:

1. UZsukti dujy baliono voZtuva.

2. Uzgesinti visas atviras liepsnas.

3. Atidaryti dangtj.

4. Jei kvapas vis dar jauciamas, Zr. skyriy ,3.3 — Dujy nuotékio
tikrinimas" arba nedelsiant susisiekti su vietos maZmenininku.

2 — SURINKIMAS

2.1 ISpakavimas

I18pakuojant kepsnine ir naudojant pjovimo jrankj arba peilj, reikia bati itin
atsargiems, kad dalys nebity paZeistos. Kiekvieng komponentg reikia
atsargiai iSimti.

2.2 Darbo vieta

Batina uztikrinti, kad surinkimui yra pakankamai vietos. Kad iSpakuojant
kepsning bty iSvengta subraizymy ir pazeidimy, rekomenduojame
pasitiesti Svelnig medziagg arba dirbti ant Svelnaus pavirsiaus. Visas dalis
reikia déti ant darbo pavirSiaus, uztikrinti, kad tarp jy yra pakankamai
vietos, neleisti dalims liestis, kad surenkant baty iSvengta subraizymo.

2.3 Jrankiai

Nerekomenduojame surinkimui naudoti elektrinio atsuktuvo. Naudojamas
sukimo momentas gali paZeisti metalines dalis. Reikia naudoti rankinj
atsuktuva. Batina atidZiai patikrinti, ar naudojamas modelis tinka varzto
galvutei, kad ji nebaty pazeista.

2.4 Surinkimas

Kad ,Campingaz® kepsniné baty sklandziai surinkta, batina vadovautis
toliau pateiktomis surinkimo instrukcijomis. Siekiant iSvengti komplikacijy,
kai kuriuos surinkimo veiksmus rekomenduojama atlikti 2 asmenims. Tai
nurodo $i piktograma:

X

Kepsniné surinkta ir paruosta pirmajam kepimui!

Norint naudoti kepsning, reikia uzbaigti tik kelis veiksmus:

1. Prijungti dujy tiekima. Zr. 3.2 skyriy. .

2. |déti baterijas (priklausomai nuo modelio). Zr. 4.2 skyriy. .

3. Vandens padéklg (-us) pripildyti vandeniu / sméliu (pasirinktinai). Zr.
5.1 skyriy.

Informacija, susijusi su kiekvienu veiksmu, pateikta Zemiau.

3 - DUJU PRIJUNGIMAS IR NAUDOJIMAS
3.1 Dujy balionas

Sig kepsnine galima naudoti su 4,5-15 kg butano, propano arba butano /
propano balionais, turin¢iais tinkama Zemo slégio reguliatoriy:

* Prancizija, Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalysté, Airija,
Portugalija, Ispanija, Italija, Graikija, Kipras:
butanas 28 mbar / propanas 37 mbar.

= Nyderlandai, Cekijos Respublika, Slovakija, Vengrija, Slovénija,
Norvegija, Svedija, Danija, Suomija, Bulgarija, Turkija, Rumunija,
Kroatija, Malta, Estija, Lietuva, Latvija, Islandija:

butanas 30 mbar / propanas 30 mbar.

* Lenkija:
propanas 37 mbar.

Baliong visada reikia jungti arba keisti gerai védinamoje vietoje, to niekada
negalima daryti $alia liepsny, kibirks¢iy arba Silumos $altiniy.

Galimybé dujy baliong jdéti j ir naudoti kepsninés apacioje esanciame
vezimélio skyriuje priklauso nuo baliono aukscio. ISsamesné informacija
pateikta surinkimo instrukcijoje.

3.2 Zarna

Kepsnine reikia naudoti su lanks¢ia Zarna, tinkancia naudoti su butano,
propano arba butano / propano dujomis. Visada reikia naudoti tinkamag

ir tinkamo ilgio zarng laikantis konkreciam regionui skirty nurodymy.
Zarng visada reikia pakeisti, jei ji paZeista, jtrikusi, jei to reikalaujama
pagal nacionalinius teisés aktus arba pasibaigus eksploatavimo trukmei.
Netraukti arba nepradurti Zarnos. Laikyti atokiau nuo kity kepsninés daliy,
kurios jkaista (11 pav.). Patikrinti, ar lanksti Zarna normaliai i$sitiesia jos
nesukant arba netraukiant.

Prancizija:

Kepsniné turi G1/2 sriegine dujy jleidimo jungtj, teikiamg su i$ anksto

sumontuota NF Ziedine galine dalimi ir sandarikliu.

Todél kepsning galima naudoti su dviem lanks¢iy zarny tipais:

a. Lankscia Zarna, skirta prijungti prie kepsninés ir reguliatoriaus Ziediniy
galiniy daliy, pritvirtinty Ziedais (pagal standartg XP D 36-110).
Rekomenduojamas Zarnos ilgis yra 1,25 m, taciau zarnos ilgis neturi
virsyti 1,50 m.

Nonnt naudoti kepsning su lankscia zarna XP D 36-110 (01 pav.):
. Lankscig zarng iki galo uzmauti ant kepsninés ir reguliatoriaus
Ziediniy galiniy daliy.

. Ziedus déti uz dviejy pirmyjy jvoriy, esanéiy ant galiniy daliy, ir verzti

juos tol, kol verziama galvuté nulas.

iii. Laikantis 3.3 skyriuje pateikty instrukcijy, patikrinti, ar néra nuotékio.

o

. Lankscia zarna (pagal standartg XP D 36-112 arba NF D 36-112) su

G 1/2 sriegine verzle tvirtinimui prie kepsninés ir M 20x1,5 sriegine

verzle tvirtinimui prie reguliatoriaus. Rekomenduojamas zarnos ilgis yra

1,25 m, taciau zarnos ilgis neturi virSyti 1,50 m.

Norint naudoti kepsning su lanks¢ia zarna XP D 36-112 arba NF D

36-112, G 1/2 ir M 20x1,5 verzlémis (02 pav.):

i. NF Ziedine galing dalj reikia atlaisvinti ir nuimti, kad baty atlaisvinta G
1/2 jleidimo jungtis.

ii. Pasalinti sandariklj.

iii. Priverzti G 1/2 srieging verzle, esancig ant Zarnos, prie kepsninés
ileidimo jungties, o M20x1,5 sriegine verzle prie reguliatoriaus iSéjimo
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jungties laikantis su lankscia zarna pateikty instrukcijy.

iv. Kepsninés jleidimo jungtj reikia tvirtai laikyti verzliarak¢iu, o kitu
verzliarakéiu priverzti arba atlaisvinti srieging verzle.

v. Reguliatoriaus i$&jimo jungtj reikia tvirtai laikyti verzliarakéiu.

vi. Laikantis 3.3 skyriuje pateikty instrukcijy, patikrinti, ar néra nuotékio.

Belgija, Liuksemburgas, Jungtiné Karalysté, Airija, Portugalija,
Ispanija, Italija, Kroatija, Graikija, Nyderlandai, Cekijos Respublika,
Slovakija, Vengrija, Slovénija, Norvegija, Svedija, Danija, Suomija,
Bulgarija, Turkija, Rumunija, Lenkija, Kipras, Malta, Estija, Lietuva,
Latvija, Islandija:

Kepsningje yra Ziediné jungtis. Jg reikia naudoti su lankscia Zarna,
tinkan¢ia naudoti su butano ir propano dujomis. Zarnos ilgis neturi virsyti
1,20 m.

3.3 Dujy nuotékio tikrinimas

Svarbu: niekada dujy nuotékio negalima tikrinti atvira liepsna.

1. Dirbti lauke, atokiau nuo visy uzdegimo $altiniy. Nerakyti.

2. |sitikinti, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje ,OFF* (O).

3. Pagal instrukcijas reguliatoriy reikia tvirtinti prie dujy baliono.

4. Zarng jungti prie reguliatoriaus ir kepsninés pagal 3.2 skyriuje apradytas
instrukcijas.

5. Nuotékj tikrinti su dujy nuotékio tirpalu. Dujy nuotékio tirpalg taip pat

galima pasidaryti patiems — 1 puodelj vandens ir 1 puodelj skysto indy

ploviklio pilti j purSkimo buteliukg ir $velniai sukiojant sumaisyti.

(03 pav.) Tirpalu purksti jungtis tarp baliono, reguliatoriaus, Zarnos ir

kepsninés.

. Atsukti dujy baliono voZtuvg (valdymo rankenélés turi likti uZsuktos:

padétis ,OFF* (O)). Jei dujy nuotékio tirpale atsiranda burbuliuky, tai

reiSkia, kad dujy nuotékis yra.

Nuotékj galima pasalinti priverZzus Zarnos jungtj arba pakeitus sugedusj

komponentg. Kepsninés negalima naudoti, kol nuotékis nebus

pasalintas.

9. Dujy baliono voZtuva reikia uzsukti.

Svarbu: tai, ar néra nuotékio, reikia tikrinti kartg per metus ir kiekvieng

kartg kei¢iant dujy baliona.

N o

g

3.4 Dujy baliono keitimas

1. Batina visada dirbti gerai védinamoje vietoje ir niekada nedirbti $alia

liepsnuy, kibirks¢iy arba Silumos $altiniy.

(04 pav.) Valdymo rankenélés turi bati padétyje ,OFF* (O), tuomet

sukant ratukg reikia uzsukti dujy baliono voztuva.

Nuimti reguliatoriy ir patikrinti, ar sandarinimo jungtis yra geros biklés.

. Tus¢ig dujy baliong reikia pakeisti pilnu ir jdéti j jam skirtg vietg. Vél
pritvirtinti reguliatoriy, stengiantis nepazeisti zarnos.

. Tikrinti, ar néra dujy nuotékio.

4 — BATERIJOS ELEKTRONINIAM UZDEGIMUI
IR (ARBA) UZZIEBIMUI (priklausomai nuo
modelio)

4.1 Reikalavimai baterijai

Jei kepsnlneje yra elektroninio uzdegimo galimybé, jai reikés 1xAA
Sarminés baterijos.

Jei kepsninéje yra elektroninio uzdegimo galimybé ir apSviestos valdymo
rankenélés, jai reikés 4xAA Sarminiy baterijy.

Kad bty patogu, atitinkamos baterijos pridétos prie jasy komplekto.

Jei kepsniné nenaudojama ilgg laikg, labai rekomenduojama iSimti baterijy
skyriy i§ kepsninés ir laikyti atskirai sausoje ir vésioje vietoje.

N
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4.2 Baterijy keitimas

Baterijy skyrius yra po valdymo skydelio. Norint jj pasiekti:

1. I8imti vandens stalcius (05 pav.).

Paspausti 2 baterijy skyrelio, esan¢io po valdymo skydeliu, skirtukus
(06 pav.).

|déti baterijas j skyrelj, atsizvelgiant j baterijos polius, nurodytus
skyrelyje.

Skyrelj vél grazinti j vieta, po valdymo skydeliu. Skyrelio, kur matomos
baterijos, pusé turi bati nukreipta j baterijas dedantj asmenj (07 pav.).
Patikrinti, ar veikia! Paspausti uzdegimo mygtuka arba, jei jo néra,
pasukti vieng i§ valdymo rankenéliy. Turéty pasigirsti uzdegimo
sistemos kibirk$¢iavimas.

Perspéjimas. Nemaisyti seny ir naujy baterijy. Nemaisyti Sarminiu,
standartiniy (anglies-cinko) arba jkraunamy baterijy. Nejkraunamy baterijy
negalima jkrauti pakartotinai.
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4.3 Baterijy Salinimas

Sis ant baterijy nurodytas simbolis reiskia, kad nebeveikiancias
baterijas reikia i$imti i$ jrenginio ir surG$iuoti arba tinkamai
pasalinti.

Baterijy negalima mesti j Siuksliy déZe, jas reikia atnesti j
surinkimo vietg (perdirbimo centrg ir pan.). I8kilus klausimy, reikia kreiptis
| vietos savivaldos institucijg. Baterijy niekada negalima iSmesti gamtoje.
Nebandyti deginti: tam tikros panaudoty baterijy medziagos (Hg, Pb, Cd,
Zn, Ni) gali bati pavojingos aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

5 — INSTACLEAN® AQUA

Rekomenduojama j vandens stalius, esancius po valdymo skydeliu, pripilti

vandens. Tai neprivaloma ir nebatina, kad kepsniné tinkamai veikty. Taciau
,Campingaz® labai rekomenduoja naudoti su vandeniu, kadangi tai teikia
naudos. Vanduo neleidzia, kad prie medziagy prikepty riebaly likuciai

ir maisto atliekos, taip Zymiai sumazinamas staigaus uzsiliepsnojimo
pavojus. Nedidelis garavimas kepant taip pat puikiai apsaugo nuo riebaly
likuciy. Dél Sios puikios sistemos riebaluotas kepsninés dalis galima
lengvai nuplauti muiluotu vandeniu. Nereikia $veisti!

5.1 Pasiruosimas gaminimui

. Kepsniné turi bti pastatyta ant lygaus ir horizontalaus pavirSiaus.

. Vandens stalCiy reikia atidaryti tiek, kad baty pasiekta tarpiné uzrakto

padétis (08 pav.).

Vandens kamstis turi bati tinkamai priverztas, kad nebity vandens

nuotékio.

. Vandens staliy reikia pripildyti paprastu vandeniu i$ ¢iaupo naudojant
pateikta talpg (priklausomai nuo modelio) arba bet kokj kitg inda.
Rekomenduojamas atitinkamo vandens stal€iaus uZpildymo taris:

Jei kepsninéje yra 3 pagrindiniai degikliai, didelj vandens stal¢iy reikia
pripildyti 1,5 | vandens.

Jei kepsninéje yra 4 pagrindiniai degikliai, kiekvieng vandens staliy
reikia pripildyti 0,75 | vandens.

Pastaba. Kad bty patogiau, kaip matavimo indg galima naudoti pateikta

riebaly surinkimo talpa, ant kurios jau yra pazymétos pildymo padalos.

Taip pat siekiant uztikrinti, kad stalciai pripildyti tinkamai, galima vadovautis

MAX lygio Zyma, nurodyta kiekviename vandens stalciuje.

5. Uzdaryti vandens stalCius.
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5.2 Vandens stalciy iStustinimas po gaminimo

. Vandens stalCiy reikia atidaryti tiek, kad baty pasiekta tarpiné uzrakto
padétis (08 pav.).

. Naudojant kepsniniy modelius, kuriuose yra priekinis skydelis ir

integruota lentyna, prie$ atsukant isleidimo kamstj po juo reikia laikyti

tuscia talpg. Naudojant kitus modelius su durelémis, reikia atidaryti

dureles, kad matytysi riebaly surinkimo talpa su filtru, jrengta latake,

pritvirtintame prie dureliy. Jei jos néra, riebaly surinkimo talpg ir jos

latakg reikia sumontuoti po stal€iumi, kurj ketinama iStustinti (09 pav.).

Talpoje batina jstatyti filtrg, o pirSto anga turi bati nukreipta j prieki.

ISleidimo kamétj reikia iSimti sukant jj pries laikrodzZio rodykle (10 pav.) ir

palaukti, kol visiskai iStekés neSvarus vanduo.

. Jei taikoma, antrajj vandens stalciy taip pat reikia istustinti atliekant 1-4
veiksmus.

. Vandens stalCius galima visiskai i§imti valymui. Norint visiskai iSimti

padéklus, juos reikia Siek tiek pakelti, kad jie atsilaisvinty nuo fiksavimo

viety tarpinéje ir atviroje padétyse.

Prie§ Salinant neSvary vandenj i$ talpos, batina jj filtruoti, kad baty

surinktos ir pasalintos maisto atliekos bei tirsti riebalai. Maisto atliekas ir

nedvary vandenj reikia Salinti pagal vietos teisés aktus.

Pastaba. Taip pat vandens stalCius galima pripildyti sméliu, o ne

vandeniu.

6 — KEPSNINES NAUDOJIMAS
6.1 Prie$ naudojima

Priminimas. Prie§ naudojant kepsnine bitina visada atidziai perskaityti ir
suprastl instrukcijas. Be to, reikia uztikrinti, kad:

Néra duJL%nuotequ

(11 pav.) Zarna neliecia kity, galin¢iy jkaisti komponenty.

VeZ|merje esancios ventiliacijos angos néra blokuojamos, ypa¢
kepsninés vaziuokléje, kur laikomas dujy balionas, ir yra visi$kai arba i$
dalies apsaugotos.

Vandens stalCiai tinkamai jdéti j savo skyriy ir tinkamai nustatyti bei
istumti tiek, kiek jmanoma.

I18imamos karyklos korpuso ,InstaClean®™ dalys tinkamai surinktos (Zr. 8
skyriy — Valymas ir techniné priezidra).

+ (12 pav.) Degiklio niekas neblokuoja arba neuzstoja (pvz., voratinkliai).

o o sw S

N

6.2 Kepsninés naudojimas pirma karta

Naudojant pirma kartg, kepsning ir visus jos degiklius, nustatytus padétyje
FULL FLOW ( "6 ), (uZdarius dangtj) reikia kaitinti mazdaug 30 min., kad
baty pasalinti naujy daliy dangos likuciy kvapai.

6.3 Kepsninés pagrindiniy degikliy ir Soninio
degiklio uzdegimas (Soninio degiklio uzdegimas
pasiekiamas tik modeliuose, kuriuose yra Soninis
degiklis)

- Atsukti dujy baliono voztuva.

Atidaryti gaminimo dangtj.

Isitikinti, kad valdymo rankenélés yra i$jungimo padétyje ,OFF“ (O).

- Modeliuose, kuriuose yra $oninis degiklis, jis gali veikti nepriklausomai
arba kartu su kitais kepsninés degikliais. Pries uzdegant Soninj degiklj,
batina jsitikinti, kad atidarytas apsauginis $oninio degiklio dangtelis
(13 pav.). Negalima naudoti keptuvés arba puodo, mazesnio nei 12 cm
arba didesnio nei 24 cm.

Pastaba. Negalima lenktis vir$ karyklos uzdegant kepsnineg!

Jei kepsninéje yra pjezo uzdegimas:
« Paspausti ir pasukti valdymo rankenéle prie$ laikrodZio rodykle ir
nustatyti jg padétyje FULL FLOW ( "(s ) (04 pav.).
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Paspausti uzdegimo mygtuka ( @ ), kol jis spragtels.

Jei degiklis neuZsidega po 4 arba 5 bandymuy, reikia palaukti 5 minutes
ir kartoti operacijg.

Norint uzdegti Soninj degiklj, reikia kartoti tuos pacius veiksmus, pasukti
valdymo rankenéle, esancig Salia $oninio degiklio, ir paspausti pjezo
degiklj, esantj valdymo skydelio desinéje, Salia Sios piktogramos ( 47§ ).

Jei kepsninéje yra elektroninis uzdegimas:

« Paspausti ir pasukti valdymo rankenéle prie$ laikrodZio rodykle ir
nustatyti jg padétyje FULL FLOW ( "(s) (04 pav.).

Paspausti uzdegimo mygtuka ( ). Turéty girdétis tikséjimo garsas, po
kurio prie degiklio pasirodo kibirks¢iy. Uzdegimo mygtuka reikia spausti
toliau kelias sekundes, kol degiklis uZsidegs.

Jei degiklis neuZsidega po 4 arba 5 bandymuy, reikia palaukti 5 minutes
ir kartoti operacijg.

Norint uzdegti Soninj degiklj, reikia kartoti tuos pacius veiksmus, pasukti
valdymo rankenéle, esancig Salia $oninio degiklio, ir paspausti tg patj
elektroninj degiklj, esantj ant valdymo skydelio.

3d,

Jei kepsnlneje yra autc inis ,,C
Paspaustl ir pasukti valdymo rankenéle prie$ Ialkrodzm rodykle ir
nustatyti jg padétyje FULL FLOW ( # ) (04 pav.). Valdymo rankenéle
reikia laikyti nuspaustg — i$ elektroninio degiklio sklis tikséjimo garsas,
po kurio prie degiklio pasirodo kibirks¢iy. Degikliui degant, valdymo
rankenéle reikia pasukti j padétj FULL FLOW ( » ) (04 pav.).

Norint uzdegti Soninj degiklj, reikia kartoti tuos pacius veiksmus,
paspausti ir pasukti valdymo rankenéle, esancig $alia Soninio degiklio.

PASTABA. Jei degiklis arba $oninis degiklis neuzsidega po mazdaug
10 sekundziy, reikia palaukti 5 minutes ir kartoti operacija.

Uzsidegus pirmajam pagrindiniam degikliui, yra du kito degiklio uzdegimo

badai:

1. Reikia kartoti auk$ciau apradytg uzdegimo operacijg

2. Uzdegti degiklj, esantj kairéje arba desinéje nuo jau uzdegto degiklio,
nustatant valdymo rankenéle j padétj FULL FLOW ( # ), taip bus
jjungtas kryZminis uzdegimas.

6.4 Rankinis uzdegimas

Jei pjezo arba elektroninis uzdegimas neveikia, kepsning galima
uzdegti rankiniu bidu.

1. Atidaryti gaminimo dangtj.

2. |sitikinti, kad valdymo rankenélés yra iSjungimo padétyje ,OFF“ (O).
3. Nuimti kepimo groteles ir keptuves.

4. Uzdegti degtuka ir pridéti jj prie norimo uzdegti degiklio.

5. Paspausti valdymo rankenel? ir pasukti prie$ laikrodZio rodykle, kol ji
bus padeétyje FULL FLOW (

6. Groteles ir keptuves grazmtl i V|eta mavint apsaugines pirstines.

6.5 Kepsninés gesinimas

a. Pagrindiniai degikliai
(04 pav.) Valdymo rankenéles nustatyti iSjungimo padétyje ,OFF* (O),
tuomet uzsukti dujy baliono voztuva.

b. §onini§ degiklis (jei jis yra modelyje)

(04 pav.) Soninio degiklio rankenéle nustatyti i§jungimo padétyje ,OFF* (O),
tuomet uzsukti dujy baliono voZtuva, jei kepsninés pagrindiniai degikliai
nebenaudojami.

6.6 Valdymo skydelio apSvietimas (tik pasirinktuose
modeliuose)

Valdymo rankenélés su ,InstaStart®™ funkcija iSkart $vies, kai valdymo
rankenélé bus pasukta j dujy srovés tiekimo padétj.

Be to, jei kepsniné turi bati iSjungta, apSvietimas nurodo, kad valdymo
rankenélés vozZtuvas vis dar atsuktas arba valdymo rankenélé nebuvo
tinkamai isjungta.

Pastaba. Apsvietimas nenurodo dujy arba liepsnos.

LED pakeisti negalima.

7 — GAMINIMO PATIRTIS

Kai kepsniné uzdegta, metas pradéti kepti! Prie§ dedant maistg ant
kepsninés geriausia jg palikti kaisti kelias minutes. Kaip ir kepant keptuvéje
arba orkaitéje, tai padeda pasiekti tinkamg kepimo temperatirg ir neleidzia
maistui prilipti bei uztikrina jo traskuma ir apskrudima.

,Campingaz® visada rekomenduoja mavéti apsaugines pirstines liec¢iant
komponentus, kurie gali bati labai jkaite.

7.1 Neribotos gaminimo galimybés

Zinoma, kad jvairts kepsninés kepimo pavirsiai tinka tam tikriems maisto
produktams.

Ant groteliy geriausia kepti riebig mésg, pavyzdziui, desreles ir kepsnius
bei paukstienos odele. Siluma perduodama tiesiai i$ liepsnos maistui, todél
gaminant ant groteliy pavirSius paprastai labiau jkaista. Ketus sugeria ir
sustiprina karstj, todél prisilietes maistas paruduoja arba apskrunda. Tai
mégsta kiekvienas kepsniy ir desreliy mylétojas. Be to, maistas nekepa
savo paties riebaluose.

Keptuvés / plokstés labiau tinka gleZnesniems maisto produktams kepti,
pavyzdZiui, Zuviai, jaros gérybéms, darZovéms, vaisiams arba kubeliais
supjaustytiems maisto produktams. Keptuvés / plokstés tolygiai perduoda

karstj nuo ketaus pavir§iaus maisto produktams, todél jie tolygiai iSkepa
ir paruduoja. Liepsnos niekada nelie¢ia maisto, o tai reiskia, kad maistas
apsaugotas nuo uzsidegimo ar pajuodavimo. Taip pat keptuves / plokstes
galima naudoti skystiems arba tirStiems maisto produktams kepti,
pavyzdZiui, kiausiniams arba blynams.

Kadangi visi maisto produktai skirtingai kepa, kepsninéje taip pat yra
Silumg palaikancios grotelés. Tai mazZesnés antrosios grotelés, kurios
irengtos vir§ pagrindiniy groteliy ir i§ esmés naudojamos tam, kad
iSkeptas maistas iSlikty karstas. Tokiu badu galima ramiai kepti leéciau
kepantj maistg. Silumg palaikancias groteles taip pat galima naudoti kaip
papildoma kepimo pavirsiy, kai kepsniné naudojama kaip orkaité kepimui
netiesioginéje kaitroje, pavyzdziui, jdarytiems pomidorams, iskeptoms
bulvéms arba duonai.

Skirtingi kepsninés kepimo pavirsiai leidzia gaminti jvairius receptus.

7.2 ligesnio kepimo galimybés padés atskleisti
kirybinguma

Raginame i$bandyti ,Campingaz® Culinary Modular* kei¢iamus gaminimo

sprendimus!

Tereikia iSimti vidinj ketaus moduliniy groteliy Ziedg ir jdéti vieng i$ jvairiy

,Campingaz® Culinary Modular” kepsninés priedy. Pasirinkus ,Campingaz®

Culinary Modular” priedus, galima gaminti viska, ko $irdis geidzia — picas,

paelijas ir net kiniskoje keptuvéje gaminamus patiekalus.

7.3 Atidaryti ar uzdaryti dangtj? Gaminimas
tiesioginéje arba netiesioginéje kaitroje
Norint iSkepti tobulg kepsnj naudojant ,Campingaz® kiniskg keptuve
arba kepant ant plok&¢iy, geriausia neuzdaryti kepsninés danggcio. Taip
karstis tiesiogiai perduodamas maistui per jkaitusias groteles, keptuve
arba plokste. Tadiau kepsning taip pat galima naudoti kaip orkaite, kai jos
dangtis uzdarytas. Siuo atveju karétis netiesiogiai perduodamas maistui
karstu oru, cirkuliuojanéiu dangtyje. ,Campingaz® vistienos keptuvas,
Silumg palaikancios grotelés arba kepimo ieSmai puikiai tinka kepimui
netiesioginéje kaitroje, taciau $is bdas itin mégstamas picai kepti.
Naudojant ,Campingaz®* picos kepimo akmenj, pica bus traki ir tobulai
iSkepta.

7.4 Sultingas ir traSkus maistas!

Kepimas ant groteliy yra puikus badas pagaminti gardy maistq vir$ atviros
liepsnos. Taciau kaip islaikyti maisto sultinguma ir gardy traskumag?
,Campingaz® energijos sistema ,Blue Flame* skatina $velny vandens
garavima, kuris neleidzia iSgaruoti drégmei iSlaikant maisto sultinguma ir
traskig plutelg.

Energijos sistema ,Blue Flame" iSlaiko kepamo maisto sultinguma ir
traskuma, nesvarbu, ar skrudinate, ar kepate. Prie$ naudojant batina
uztikrinti, kad vandens stalCiai tinkamai pripildyti.

7.5 Sveikesnis, saugesnis ir malonesnis gaminimas —
Zymiai maziau staigiy uzsiliepsnojimy

Naujoji ,Campingaz®™ energijos sistema ,Blue Flame* garantuoja

greitesnj jkaitima, optimaly Silumos paskirstyma ir Zymiai maziau staigiy

uzsiliepsnojimy.

Uzsiliepsnojimas gali bati pavojingas, kadangi jis greitai gali tapti

nebevaldomas ir gali prireikti jj uZgesinti. Be to, geltona liepsna gali

sugadinti kepamg maistg — jo skonis gali suprastéti. O juodos sritys

ant apdegusio ir iSkepto maisto produkty yra kancerogeniniy cheminiy

medziagy $altinis.

Naujos formos degiklis protingai paskirsto liepsnas po visu kepimo

pavir§iumi ir uztikrina tobulai vienodg Silumos paskirstyma. Degiklio

apsaugme dalis mtegruota; ketaus groteles taip pasalinant degiklio

apsauginj sluoksnj po gammlmo pavirsiumi. Si apsauginé dalis

apsaugo nuo karsty riebaly ir suléiy kaupimosi, kas gali lemti pavojingg

uzsiliepsnojima kirykloje. Vanduo, kurj tiekia ,InstaClean® Aqua“, taip pat

apsaugo nuo uzsidegimo.

7.6 Daugiau jokio Sveitimo!

Kepsninéje integruota sumani ir pastangy nereikalaujanti ,Campingaz®
InstaClean Aqua“ technologija iSnaudoja vandens potencialg ir uztikrina,
kad valymas bty kuo paprastesnis.

Priekiniai riebaly surinkimo stalciai pripildomi vandeniu, todél riebaly ir
maisto atlieky likuciai neprikepa prie pavirSiaus. Nedidelis garavimas
kepant taip pat puikiai apsaugo nuo riebaly liku¢iy — riebalai ir ne§varumai
neprikepa prie kiryklos medziagy. Dél $ios puikios sistemos riebaluotas
kepsninés dalis galima lengvai nuvalyti ir nuplauti. Nereikia $veisti!
Nesvary vandenj i$ riebaly surinkimo stalc¢iaus galima isleisti iSémus
kamstj. ,Premium” ir ,Onyx“ modeliuose jrengta neSvaraus vandens talpa,
iskaitant iSimama filtra, kad baty galima atskirti tirStus riebalus — taip dar
patogiau $alinti neSvary vandenj.

Greita, paprasta ir nepriekaistingai $varu!

8 — VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Kepti smagu, ta¢iau valymas visada yra kancia. Taciau tai labai svarbi
kiekvieno kepimo dalis. Reguliariai valant, i$saugomas ,Campingaz®
kepsninés ilgaamziskumas ir patikimumas. Naudojant ,InstaClean® Aqua“
technologijg ir laikantis toliau pateikty instrukcijy, siekiame, kad kepsnine
valyti biity paprasta ir patogu:

Kad kepsniné i$likty puikios biklés, rekomenduojama jg reguliariai valyti
(daugiausia panaudojus 4 arba 5 kartus). Jei kepsniné naudojama su
vandeniu, rekomenduojama po kiekvieno naudojimo vandenj pakeisti.
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Veiksmai:

- Po naudojimo reikia palaukti, kol kepsniné atvés.

Vandenj i§ vandens stal¢iy reikia i$pilti laikantis 5.2 skyriuje pateikty

instrukcijy.

- Neradijanciojo plieno kepsninés $epeciu nuo kepimo groteliy ir keptuviy
reikia pasalinti neSvarumus. Po to jas galima déti j indaplove arba
jmerkti j muiluoto vandens arba baltojo acto ir vandens misinio vonele.

- Tuomet reikia i§imti ,InstaClean® elementus (14 pav.). Dél ,InstaClean®
Aqua*“ technologijos dalims nuvalyti turéty pakakti nebraizancios
kempinés ir muiluoto vandens.

- Nuplauti ir idZiovinti.

Pastaba — br

8.1 Degiklis

Batina reguliariai tikrinti, ar degiklio angy neblokuoja neSvarumai arba
voratinkliai.

Degiklj reikia valyti drégna kempine (sudrékinta vandeniu ir indy plovikliu).
Jei reikia, naudoti drégng plieninj

Sepetj.

Prie$ vél naudojant degiklj, batina jsitikinti, kad degiklio angos néra
uzkimétos ir yra sausos. Jei reikia, degiklj galima valyti vieliniu Sepeciu.
Jei reikia, iSvalykite degiklio oro jleidimo angas (12 pav.) ir degiklio angas
OP (15 pav.).

PASTABA. Reguliariai valant, ilgéja degiklio naudojimo trukmé ir
apsaugoma nuo prieslaikinés oksidacijos, kurig gali lemti rigs¢iy likuciai.
Taciau nereikéty nerimauti dél kepsninés degiklio oksidacijos — tai
normalu.

9 — LAIKYMAS

« Po naudojimo reikia uzsukti dujy baliono voztuva.

Jei kepsniné bus laikoma uzdaroje vietoje, dujy baliong reikia atjungti ir
laikyti lauke.

Jei kepsniné laikoma lauke, ,Campingaz® labai rekomenduoja naudoti
tinkamg uzdangalg kepsninei apsaugoti nuo oro sglygy ir neSvarumy.
Kepsninés nenaudojant ilgg laikg, rekomenduojama jg laikyti sausoje,
apsaugotoje vietoje (pvz., garaze).

Korozijai palanki aplinka: kepsninei reikia skirti ypatingg démesj, jei ji
naudojama prie jaros; jos negalima laikyti lauke neuzdengtos, ji turi bati
apsaugota ir laikoma sausoje vietoje.

gali pazeisti ine.

9.1 ,,Campingaz® Push2Fold“ Soniniai stalvirsiai
(priklausomai nuo modelio)

Jei kepsninéje yra ,Push2Fold” Soniniai stalviriai, juos galima nuleisti ir
sulenkti paspaudus svirtj, esancig po Soniniu stalvirsiu (16 pav.). Norint
vél nustatyti horizontalioje padétyje, stalvir§j reikia tiesiog pakelti — jis
uzsifiksuoja. Daugiau informacijos galima rasti surinkimo instrukcijose,
pridétose prie pakuotés.

10 — PRIEDAI

Norint pasinaudoti visomis kepsninés teikiamomis galimybémis,
,Campingaz®™ sukaré jvairiy priedy, kurie padés ruosti mégstamiausius
patiekalus, supaprastins valymo procedirg ir uztikrins, kad kepsniné
tarnauty ilgiau:

Pagrindiniai kepimo reikmenys

Valymas ir apsauga

Pagrindiniai kepimo reikmenys

Pritaikyti danggiai

Kepimo ieSmas

Sepediai

Picos kepimo akmuo

Kepsninés valymo priemonés

Kinika keptuvé (Zr. pastabg
Zemiau)

Neradijanciojo plieno valymo
priemonés

Paelijy keptuvé

Ploksté-keptuvé

SVARBU: Saugumo sumetimais, ant kepsninés negalima naudoti
,Culinary Modular Wok* (nuor. 2000014584).

Vietoj jos galima naudoti ,Culinary Modular Cast Iron Wok" (nuor.
2000036961) arba ,Culinary Modular Mandarin Wok" (nuor. 2000038449),
pagamintg ne véliau nei 2020 m. spalj. Si informacija bus pazyméta ant
rankenos.

Visa asortimenty ir iSsamig informacijq galima rasti svetainéje
www.Campingaz.com

ADG (,Campingaz®) rekomenduoja, kad jos dujinés kepsninés

baty naudojamos su priedais ir atsarginémis dalimis, kurias gamina
,Campingaz®™. ADG (,Campingaz®) neprisiima jokios atsakomybés uz Zalg
arba gedimus, kuriuos Iémé naudojami priedai ir (arba) atsarginés dalys,
pagaminti kity prekés Zenkly.

11 — APLINKOS APSAUGA

Aplinka rapintis batina! Kepsninéje yra medziagy, kurias galima panaudoti
arba perdirbti. Norint pasalinti kepsning, Sias medziagas reikia perduoti
atlieky surinkimo vieta, o pakavimo medziagas — surisiuoti.

Elektros ir elektronines atliekos:

Sis simbolis reiskia, kad kepsninés elektros sistema reikia iSmesti

atskirai. Pasibaigus kepsninés elektros sistemos naudojimo laikui,

ja reikia iSmesti tinkamai. Elektros sistemos negalima iSmesti su
mmm  nerdSiuojamomis buitinémis atliekomis.

Rasiuojamas atliekas galima pakartotinai panaudoti, perdirbti
arba kitaip iSgauti jose esancias perdirbamas medziagas. Kepsninés
elektros sistema reikia atiduoti j atlieky utilizavimo centrg arba atlieky
surinkimo vieta. I3kilus klausimy ar turint abejoniy, reikia kreiptis j vietos
savivaldos institucijg. Siy medZiagy niekada negalima iSmesti gamtoje.
Negalima deginti. Tam tikros pavojingos medziagos, esancios elektros ir
elektroninéje jrangoje, gali bati kenksmingos aplinkai ir gali turéti neigiamg
poveikj Zmoniy sveikatai.
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12 — GEDIMY NUSTATYMAS IR SALINIMAS

Problemos

Galimos priezastys / sprendimo badai

Degiklis neuzsidega

Traksta dujy.
Neveikia reguliatorius.
Zarna, voztuvas, degiklis arba degiklio angos uzblokuotos.

Degiklis uzgesta

Patikrinti dujy tiekima.
Patikrinti Zarnos jungtis.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna néra stabili

Naujame balione gali bati oro. Problema iSnyks naudojant toliau.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Didelé liepsna ant degiklio
pavirSiaus

.

Purkstukas blogai prijungtas prie degiklio. Sureguliuoti degiklj.
Degiklis uzblokuotas (pvz., voratinkliai). Nuvalyti degiklj.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Liepsna silpna

Balionas beveik tuscias. Pakeisti baliong. Problema iSnyks naudojant toliau.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Riebaly pertekliaus
uzsiliepsnojimas

.

Kepsninés temperatlra per auksta: sumazinti liepsna.
I1Svalyti riebaly surinkimo padékla.

Degikliai uzdegami degtuku,
taciau ne pjezo degikliu

Sugedes degiklio mygtukas, laidas arba elektrodas. Patikrinti degiklio kabelio jungtis.

Patikrinti elektrodo ir jungiamojo laido bakle.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras bet kurioje jungtyje

Nuotékis jungtyje.
Nedelsiant ijungti dujy tiekima.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Nepakankamas karstis

Uzsikim$es purkstukas arba degiklis.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras uz valdymo rankenélés

Sugedes Ciaupas.
ISjungti prietaisa.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

Gaisras po valdymo skydeliu

ISjungti prietaisa.
UZsukti dujy baliona.
Susisiekti su klienty aptarnavimo tarnyba.

119



EuxapioToupe Trou emIAé§aTe TO PTTAPUTTEKIOU aEpiou TG Campingaz®!
AuTo6 TO TPOIdV £X1 OXEBIOOTEI yia va £yyunBei Tn p€yioTn aréAauoT) oog oTNV KAAUTEPN EPTTEIPIC YNOiPATOG.

‘Exovtag autdv Tov oTéx0, N oxdpa éxel axediaoTei €I8IKA yia:

- TTo uyiég, Mo ao@aA£G Kal TTIo SI0oKESAOTIKG HaYEIpEPa, HE OXEDIAOUO
yia TTOAU AIyOTEPEG AVOadWTTUPWOEIG.

NaxTapioTd amroteAéoparta, TrayideUovTag TNV uypacia Tou @aynTou yia
0 {oupEPA aTroTeAéoATA KOl TpAyavr TEAEIOTNTA.

EueAigia payeipéuarog mou dlapkei, yia TNV ameAeuBépwaon Tng
SnuIoupyIKOTNTE oag oTn oxdpa pe To ovotnua Culinary Modular.
EUkoAo Kal KalvoTopo KaBapiopd Xapn OToV EVOWHATWHEVN TEXVOAOYia
InstaClean® Aqua.

ATtroTeAeopaTIKG YAOIWO egaiTiag Twv BEATIOTOTTOINUEVWY BECEWY TOU
KQUOTAPQ 0€ GUVBUAOHOS pE £va pHovadiKd oxXedIAaUO TTAEYHATWY
HayEIPEPATOG, TTOU ATTOTPETTEI TNV AVAYKN TTPOOTATEUTIKWY KAUOTAPA.
AlyoTEPN aTTWAEIT TIEPITTAG EVEPYEIAG Kal AlyOTEPQ EEOPTHHATA
UTTEPUTTEKIOU YIa KaBapIouo.

BeAtioToTroiNpévn 10X0 TTou TTPOo@EPEl APIOTN aTTGd00T WNOiPaATog Kal
avaloyia katavaAwang PuUaIkoU agpiou.

AVBEKTIKOTNTA KOl AglOTTIOTIO AGYW HAKPOXPOVIWY SOKIPWY TwY
QAVTIOTOIXWYV ECAPTNHATWY Kol UNIKWV.

Ma v KaAUTEPN epTTEIpia YNOIPATOG, PUAGETE QUTS TO EYXEIPIBIO OE
aoahég Pépog. Mpiv TN Xprion, 0ag CUCTAVOUE va JIaBECETE TIPOCEKTIKG
TIG 08nYiEG Kal TIG TTANPOPOPIES TTOU TTAPEXOVTAI.

AuTto TO eyxelpidio Ba oag Bonbroel va TTPOETOINAOETE EUKOAX TN OXAPA Yia
TO payeipepa kal Ba oag dWael XPrOIUEG TTANPOPOPIES, WOTE VA EEKIVATETE
va YHAVETE OTN OXAEPA UTTO TIG KAAUTEPEG BuvVATEG OUVBNKEG.

EATidoupe auth n wnoTtapid va oag gépel Xapd Kal va aTroAaUoETE T600
TO YAOIPO o€ auTry, 600 dlaokeddoape epeig Tov oxedlaoud Te. H
Campingaz® oag €UXETAI TIG TTIO EUXAPIOTESG OTIYUEG ME TNV OIKOYEVEID KAl
TOug @iAoug oag Kal EATTIOUNE VA GUVEIOQEPETE OE QUTEG PE TN VEQ 0OG
oxapa Campingaz®!

1 - ZHMANTIKH ZHMEIQZH

H oxdpa trou atreikovileTal o€ auTd To eyxeIpidlo, EVOEXETaI va Eival
SIaQOPETIKA aTrd TN SIKr 0ag. To ox£SI0 £EUTTNPETET HOVO TOUG OKOTTOUG TNG
€IKOVOYPAPNONG.

AKOAOUBNOTE TTPOTEKTIKA QUTEG TIG OBNYiES YIa va S1a0PaAioETE

TNV ao@aAn XpAon Kai va atro@UyETE TNV TPOKANCN {nuIwV oTo
MTTAPHTTEKIOU OAG:

Mnv TpoTrotrolgiTe Tn oxXdpa. OTToIAdATTOTE TPOTTOTToINON TNG OXAPAg
MTTOpEi Va €ival ETMIKIVOUVN. AUTO TO PTTAPUTTEKIOU £XEI OXESINOTET

yia TN ouvhOn IBIWTIKA XPNOoN Kal 8eV TTPOOPIJeTal Yo EUTTOPIKOUG
OKOTTOUG.

MapakahoUpe dIaBAEOTE TTPOOEKTIKG TIG 0dNYieg TTPIV ATTd T XPAoN.

- XpNOIYOTIOIEITE HOVO O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

Katé Tn ouvappoAdynon Tng oxdpag oag ouvioToUPE va QOPATe YAavTia.

Mnv xpnoipotroieite GAAeg TryEG Kauaipou ekTég até LPG o autd 1o

MTTAPUTTIEKIOU.

Mnv xpnoipoTroleite TTPOCaPHOIOPEVO PUBUIOTH XaUNAAG TTiEONG.

Xpnoipotroigite povo oTaBePOUg PUBPIOTEG TTOU CUPHOP@WVOVTAI E TO

EUPWTTAIKG TTPOTUTTA.

Ma va dilac@alioeTe TNV ao@aAr AeiIToupyia Tou PTTapuTTeKiol oag, pnv

XpnaolpoTrolgite TTOTé TTAGKES YnaoipaTog TTou va kKaAuTrTouv 1o 100% Tng

ETMPAVEING PAYEIPEPATOG OTG.

KaBapilete TakTIKé Ta €§opTridaTa oTn BAon TNG €0Tiag yia va

aTTOPUYETE TOV KiVOUVO avadwTTipwang atod TNV TEPIooEIa AITTapwyV

UTTOAEIPPGTWY Kal UTTOAEIPPATWV TPOPIHWV.

Mnv amoBnkeUeTe 1 XpnoipoTroleite Bevgivn kal GAAa eU@AekTa uypd

aTpOUG KOVTE OTn oxdpa.

- Mnv ToTroBETEITE KAUOIPA UAIKG O€ aKTiva TOUAdyIoTov 60 EKATOOTWV

yUpw atré Tn axapa.

H oxdpa Tpétrel va QUAGooETal pakpId atrd eUPAEKTA UAIKG 6Tav

XpnaolpoTroigiTal.

Mnv a@rivete TN ouokeur Xwpig TTapakoAouBnon evw BpiokeTal o€

Aeimoupyia.

- Mnv peTaKIveiTe TN oxapa 600 gival avappévn.

MNa va diacealioTei N owoTh Kal ao@aAig AeIroupyia, n oxdpa TTPETTEl

va Aeitoupyei TTavw o€ eTTiTedn eTmPAaveia. ATTOQUYETE HOAAKEG

EMPAVEIEG OTTWG TO YPaTid 1} TO AaoTIwHEVO £5aPOG, KABWS o1

TTEPIOTPEPOUEVOI TPOXIOKOI PTTOPET va BuBIaTOUV OTO £50POG KAl VO

ptrAokdpouv Adyw Tou Bdpoug Tng oxdpag.

- MPOZOXH: Ta pooBdaoiya egopTriaTa PTIOPEi va gival TTOAU KauTd.

KparroTe pakpid ta raidid.

AIaXEIPIOTEITE TO KATTAKI TNG OXAPAG OAG TIPOOEKTIKG, E18IKE KATA TN

xprion. Mnv yépvete Tavw atré TNV €0TiA i} TNV EMQAVEIQ TNG OXAPAG,

yiaTi JTTopEi va yivel TTOAU KauTr.

O xprioTng dev TTPETTEI va XPNOIPOTIOIET TA TIPOCTATEUPEVA OTTO TOV

KOTOOKEUAOTH 1) TOV aQvTITTPOOWTTO TOU KATAOKEUAOTH €§0PTAHATA.

KAegioTe Tn @IGAN agpiou peTd ammod k&b Xprion.

Edv 81aB€Tel TPOXIOKOUG: XPNOILOTIOINATE TOUG 2 HOXAOUG PPEVWV OTOUG

TPOX0UG YIa VO ATTOTPEWETE TNV Kivnon Tng axdpag.

Av pupioete agpio:

1. KAeiote Tn BaABida TnG @IGANG aepiou.

2. E¢oudeTepwaTe KAOE yupvr Adya.

3. AvOiTe TO KOTTAKI.

4. Av n oopn empeivel, BA. kepdAaio «3.3 - 'EAeyxog yia diappoég
agpiou» i avadnTioTe GUETA TN CUPBOUAR aTré TOV TOTTIKG 0ag
avTITTPAOWTTO.

2 - YYNAPMOAOIHZH
2.1 ATroouoKkevaaoia

‘O1av avoiyeTe/aTTOOUCKEUAEETE TO PTTAPUTTEKIOU, OUVIOTATAI TIPOCOXT
Katd T Xprion k6eTN A Aemidag paxaipioy, yia va atro@UYETE Tn {nuIG oTa
egapTipaTa.

BydiAte ke e§dpTnUa £§w aTTO TO KOUTI PE TTPOCOXH.

2.2 Xwpog epyaociag

BeBaiwbeite OTI £XETE ETTAPKI XWPO EPYATIAG YIa TN GUVAPHOASYNON.
MpokeIuévou va atropeuxBoUV YPATOOUVIEG Kal {NHIEG KATA TV
ATTOCUOKEUATia TNG OXAPAG, TIPOTEIVOUNE VO TOTTOBETATETE KATTOIO HAAAKO
UAIKO 1) va EPYAOTEITE TTAVW O€ MIa HOAGKH ETTIQAVEIN. TOTTOBETAOTE OAQ

Ta EGAPTAHATA OTO XWPO £PYaTiag, SIaoPaAi{ovTag 0TI UTTAPYXE! OPKETOS
XWPOG AVAUET TOUG, ATTOTPETTOVTAG TNV ETTAPN TWV ELOPTNHATWY Kal TV
TIPOKANGN TTEPITTWV YPATOOUVIWY KATA TN SIGPKEI TNG CUVAPHOASGYNONG.

2.3 EpyaAcia

Aev ouvioToUpe Tn Xprion nAekTpikoU KatoaBidiou yia Tn guvappoAdynan.
H pot TTou e@appdeTal PTTOPET va aTTOYUHVWOE! TOo PETAAAO. ZuvioTaTtal
n xprion katoaBidiol xeipog. EAEYETE TTPOOEKTIKG OTI TO PoVTEAO TTOU
xpnoipotroieital Taipiddel KaTGAANAa oTnv KeQaAn Tng Bidag, yia va
atmo@euxBei n npic oTnV KePaAr Tng Bidag.

2.4 TuvappoAéynon

Ma Tnv opaAr cuvappoAdynon Tng oxapag Campingaz®, eival avaykaio va
aKOAOUBHOETE TO EYXEIPISIO TUVAPHOAGYNONG TTOU TIApEXETal, BriUa TTPOG
BApa. MNa TNV aTToQuUYR ETTITTAOKWY, OPITUEVA OTTO T BARATA OTO EYXEIPISIO
OUVAPHOAGYNONG OUVIOTOUV TOV XEIPIOHO TWV £EAPTNUATWY OTTé 2 dToua.
Auté utrodeikvUeTal atrd To akdAouBo EIKoVOypapua:

To pmréppTTeKiou €xel TTAéOV guvappoAoynBei kal gival €ToIJo va EeKIvioel

padi oag 1o TPWTO Tou Yhoiuo!

ATTopévouv Pévo PePIKE BAPOTA yia Vo OAOKANPWOETE TNV TTPOETOINATTO

NG oxdpag oag:

1. ZuvdéaTe TNV TTapoxn aepiou. BA. kepdAaio 3.2.

2. EiodyeTe TIg PTTatapieg (avaAoya pe 1o HovTéNo). BA. ke@dAaio 4.2.

3. Eiodyete Tov/TOUG dioko/oug vepou/aupou (TTpoaipeTikd) BA. kepaAaio
5.1

BA. :ITC-IpC(Kd'Iw TIG AeTTTOUEPEIEG TNG Bladikaaiag yia k&Be éva atmé ta
Brpara:

3 - ZYNAEZH KAI XPHZH TOY AEPIOY

3.1 ®16An agpiou

AuTA N oxdpa éxel pUBPIOTE WOTE va AeIToupyei pe QIGAEG BouTaviou,
TrpoTTaviou rj BouTtaviou/trpotraviou 4,5 éwg 15 kg, pe Tov katdAANAO
pUBUIOTA XapNARG TTieong:

* [aMAia, BéAyio, AougepBolpyo, Hvwpévo Baaileio, IpAavdia,
MopToyaAia, loTravia, ItaAia, EAAGSa, Kitrpog:
Boutdvio 28 mbar/trpotdvio 37 mbar.

* OAAavdia, Toexik) Anpokparia, ZAoBakia, Ouyyapia, ZAofevia,
NopBnyia, Zoundia, Aavia, ®ivAavdia, Boulyapia, Toupkia,
Poupavia, Kpoaria, MéAta, EaBovia, AiBouavia, AeTovia, loAavdia:

Boutdvio 30 mbar/mrpotdvio 30 mbar.

¢ MoAwvia:
Trpotrévio 37 mbar.

H ouvdeon kail n avTikatdoTaon g cpla)\ng va yiveTal TTavta o€ évav
KaAd agpIfOPEVO XWPO, TTOTE TNV TTapouaia GASyag, oTverpa r TTNyrg
BeppdTNTaG.

H duvarérnta Torroeamcrng Kai xpnong NG PIAANG agpiou svmg Tou
SlapepioPaTog KapoToIoU KATW atrd To YKPIA, Ba e5apTnOEi aTrd TO Uog
TNG PIGANG. Ma TTEPIoTOTEPEG AETITOUEPEIEG AVATPEETE OTO EYXEIPIDIO
gUVApHOASGYNONG.

3.2 ZwAAvag

H oxdpa TpéTTel va XpnoIuoTToliTal Je UKAUTITO CwArvVa, KAaTdAAnAo yia
xpron He aépio Boutdvio, TTpoTravio fi Boutdvio/TrpoTrdvio. EAEyxeTe TrAvTa
OTI XPNOIUOTIOIEITE TOV OWOTO CWARVA HE TO CWOTO PRAKOG, avaAoya WE TIG
TIPOBIAYPAPES TNG TTEPIOKT) OAG TIAPAKATW. O EUKAUTITOG CWAARVAG TTPETTEN
VO QVTIKATAOTaBE! auéowg, Qv Exel UTTOOTET NUId 1} €€l OTTAOEL, OTTWG
aTaiteiTal atmé Toug BVIKOUG KavoviopoUg 1 oTo TEAOG Tou KUKAOU {whg
Tou. Mnv TpaBdre 1j TPUTTATE TOV EUKAPTITO CWARVA.

KpatioTe Tov pakpid amméd e§aptipata TG oxapag mou Bepuaivovtal

(Eik. 11). EAéyETE OTI O EUKAPTITOG CWARVOG EKTEIVETAI KAVOVIKE, XWPIG va
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oTpifel f} va TpapiéTal.

FaAAia:

H oxdpa diaBétel olvdeapo €10680u agpiou pe oTreipwpa G1/2

TTOU TTAPEXETAI PE TTPOEYKaTETTNHEVN SdakTUAIOEIdH) atroAngn NF kai

aTeyavoTtroinan.

O1 eUKaPTITOI CWARVEG Eival axedIAOPEVOI yia va GUYKAIVOUV g€
SaKTUAIOEISEIG ATTOAAEEIG KOl OTN OXAPa Kal GTOV PUBUICTH, TTOU
SiatnpouvTal oTabepég pe oPIYKTAPES (CUPwva pe To TTpdTuTro XP D
36-110). To ouvIoTWEVO PAKOG Tou owARva gival 1,25 m, aAAd 1o pkog
Tou owArva dev TpéTTel va eTrepvd Ta 1,50m.

Ma va XxpnoIJOTIOINCETE TN OXAPa pE Tov eUKapTTo owArjva XP D
36-110 (Eik. 01):

. ZUpeTe TOV EUKANTITO GWARVA 0T SaKTUAIOEIBH atréAngn otn oxdpa
Kal Tov PUBMIOTH, yia 600 EKTEIVETAI TO UKOG TOU.

ii. KuAjoTe Toug OQIYKTAPEG TTiIoW aTTé TIG BUO TTPWTEG KOPUPEG OTIG

aTroAAEEIG Kal OQi§TE TOUG PEXPI N KEPAAr GUOPIENG VO OTIACEL.

i. EAéyETE yia Slappoég, auppwva pe TIg 0dnyieg oTnv evétnTa 3.3.

k=)

EUkautrtog owAfvag (oUpgwva pe To Tpétuto XP D 36-112 4 NF D
36-112) egomAiopévog pe TTagipuad otreipwua G 1/2 yia T otepéwaon
oTn oxdpa kail Tagiudd pe otreipwua M 20x1,5 yia T oTepéwon oTov
puUBUIOTA. To CUVICTWHEVO KOG Tou CwARva gival 1,25 m, aAAd To
HAKOG Tou owArva Sev TTpETTel va eepva Ta 1,50m.

Ma va XpnoIYoTToINOETE TN OXAPa e Tov eUKapTTo owArjva XP D

36-112 ) NF D 36-112 ka1 ragipddia G 1/2 kar M 20x1,5 (Eik. 02):

i. XahapwoTe kai agaipéoTe TNV dakTuAioeidr atréAngn NF yia va
ameAeuBepwaoeTe Tov oUvdeapo €il06dou G 1/2.

ii. AQaipéaTe TN aTEYAVOTIOINGT.

iii. ZigTe TO TTEPIKOYXAIO pE OTTEIpPWHA G 1/2 OTOV EUKATITO CWARVa
TIvw aTovV CUVOETHO €10680U TNG OXAPAG Kal TO TIagIHAd! ue
oTeipwya M20x1,5 oTov 0UVSETHO £§650U PUBMIOTH, AKOAOUBWVTAG
TIG 0OnYiEG TTOU TIAPEXOVTAI PE TOV EUKAPTITO CWARvVA.

iv. XpnoigotroinoTe éva KAeIdi yia va GUYKPATAOETE TOV OUVOETHO
£10650U TNG OXAPAG KAl OQIETE 1} XAAAPWOTE TO OTIEIPWHA PE TO GAAO
KAEIDI.

v. XpnaipotroinaTe éva KAeIdi yia va KpaTrioeTe 0TabBepd Tov OUVEETHO
£¢600U TOU PUBIOTH.

vi. EAéyETe yia Siappoég, oUppuwva He TI 0dnyieg otnv evotnta 3.3.

BéAyio, Aougeppoupyo, Hvwpévo Baaileio, IpAavdia, MopToyaAia,
lomavia, Italia, Kpoaria, EAAGSa, Katw Xwpeg, Toexikn Anpokparia,
IAoBakia, Ouyyapia, ZAoBevia, NopBnyia, Zoundia, Aavia, PivAavdia,
BouAyapia, Toupkia, Poupavia, MoAwvia, Korpog, MdAta, EcBovia,
NiBouavia, Aetovia, loAavdia:

To pTréppTTEKIoU gival eEOTTAIOUEVO pE KUKAIKO oUvdeapo. H axapa trpérel
va XpnolpoTroleiTal e eUKAapUTITo owArva, KatdAAnAo yia xprion pe aépio
Boutdvio Kal TpoTTavio. To PrKog Tou GWAARVa eV TTPETTEI VA EETTEPVA TA
1,20 m.

3.3 'EAeyxog yia Siappoég agpiou

ZNHAVTIKO: TTOTE PNV XPNOIUOTIOIEITE YUHVH) QAOYQ yia va eAEYEETE TIG
Siappoég agpiou.

EpyaoTeite €§w, pakpid amd OAeg TIG TTNYEG avAPAeEng. Mnv katvideTe.
BeBaiwbeite 611 Ta koupTId AéyxXou eival atn Béon «OFF» (O).
TotroBeTrOTE TOV PUBUIOTHA OTN QIGAN agpiou TUPPWVA PE TIG 0dNYieg
TOU.

ZuvdéaTe ToV EUKAUTITO CwARva OTOV pUBPIOTA Kal OTN OXapa OTIwG
TEPIYPAQETal TNV evOTNTA 3.2,

Ma Tov éAeyxo TUXOV BIappPOowV, XPNOIPOTIOINCTE éva SIGAUPA
EVTOTIONOU Siappowv agpiou. EvaAAakTikd, pTropeite va avapigeTe

70 dIKé oag diGAupa evToTTiopoU dlappowv agpiou ouvdudalovtag 1
QNITZavi vepo pe 1 @ANITZavi uypoU MIATWY o€ éva PTTOUKGAI Wekaapou Kal
TTEPIOTPEWTE ATTAAG YIa TNV AVAEIEN.

(Eik. 03) ATTAWOTE 1) WekdaTe 1O DIGAUPA OTIG OUVOEDTEIG PETAGU QIGANG/
PUBHIOTA/EUKAUTITOU CWARVA/oXEPaAG.

Avoigre Tn BaABida @IGANG agpiou (Ta KOUPTTIG EAEyXOU TTPETTEI VO
Trapaueivouv kAeloTd): @¢éon «OFF» (O). Or puoahideg oTo diGAupa
EVTOTTIONOU SIapPOowV agpiou UTTodeikvUiouv Tl UTIAPXE! dlappor| agpiou.
H diappor| Ytopei va oTapatioel o@iyyovtag Tn oUvdean owAfva i
QAVTIKOBIOTWVTAG Ta EAATTWHATIKG egapTrApaTa. H axapa Sev TIpETel va
XPNOIUOTIOIEITAl £WG GTOU VO OTAUATATE! N SIAPPON.

9. KAeioTe 1n BaABida oTn @IGAN agpiou.

InUavTike: EAEyETE via SlappoEég TOUAGXIOTOV pia gopd TO Xpdvo Kal KEBe
@opa TTou avTikaBioTaral n @IGAn agpiou.

o K wh=

N o

g

3.4 AvTikatdoTaon Tng @IGANg agpiou

1. Na epyadeoTe TTAvTa o€ KA OEPIOPEVO XWPO Kal TIOTE Trapouaia
TNYAS PAGYag, ommverpa rj BeppoéTNTaG.

(Eik. 04) ETravagépete Ta koupTid eAéyxou on Béon «OFF» (O) kal,
oTn ouvéxela, kAeioTe TN BaABida TG QIGANG aepiou TTEPIOTPEPOVTAG TN
aTPOPIYYQ.

AgaipéoTe Tov pubuIoTH Kal BeBaiwBEiTe 6TI 0 GUVOETHOG
OTEYAVOTIOINONG €ival o€ KAAR katdoTtaon.

. AVTIKATAOTAOTE TNV GdEIa QIGAN agpiou e pia TTARPN Kal TOTTOBETAOTE
TNV 0Tn owaoTr Béon. ETavampooappudoTe Tov pUBUIOTH Kal 9POVTIoTE
Va PNV €QapUOLETE Eviaon oTov owAfva.

EAéygTe yia Siappogg agpiou.
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4 - MNATAPIEZ I'lA THN HAEKTPONIKH
ANA®AE=H H/KAI TON ®QTIZMO (avdéAoya
TO HOVTEAO)

4.1 Npodiaypa@pég prrarapiog

Av n oxdapa oag ival eE0TTAITPEVN HE NAEKTPOVIKF avAPAEEN, atraitouvTal

QaAkaNIKEG pTTaTapieg 1xXAA.

Edv n oxapa oag dIaBETel KOUPTTIA EAEYXOU NAEKTPOVIKAG QVAPAEENGS Kai

0TTioBIoU PWTICKOU, aTraIToUvTal AAKAAIKEG pTTaTapieg 4xXAA

MNa Tn 8IKA oag eukoAia, ol KATAAANAEG pTTaTapieg avaypd@ovial oTn

ouokevaoia.

Edv n oxdpa dev Xpnaipotroindei yia peydAo xpovikd didaTnua, ouvioTaTal

n agaipeon TG OAKNG PTTATAPIWV ATTd TN OXAPA KAl N TV {EXWPIOTH

aTrOBNKEUOT) TNG O€ ENPO Kal dPoTeEPS PEPOG.

4.2 AvTIKOTAOTAON TNG UTTaTApPiag

To Siapépiopa PTraTapIwy BpiokeTal KATw atrd Tov Trivaka eAéyxou. MNa va
QATTOKTAOETE TTPAOPaON O€ auTod:

1. AgaipéoTe Ta auptdpia vepou (Eik. 05).

MatAoTe 11 2 YAWTTIOEG aTTac@AEAIONG OTO JIAPEPIOUA TNG PTTATAPIOG
K&TW a1 ToV Trivaka eAéyxou (Eik. 06).

EiodyeTe Tig pTraTapieg oTo Siapépiopa, HE yvwpova TNV TTOAIKOTNTA,
OTTWG auTh avaypd@eTal aTo ETWTEPIKG TOU SIAPEPIOPATOG.

ZUpeTe To Slapépiopa Tiow oTn B€an Tou, KATW aTré TOV TTVOKA
eAéyxou. H TTAeupd Tou dlapEPioCUATOG GTTOU O PTTATAPIES Eival OPATEG
Ba Tpéel va BAETTEI TIPOG Ta €0GG, KABWG TIG e10dyeTe. (EiK. 07).
EAéygre av Aeitoupyei! MatroTe To KOUPTT ava@AegNg 1, av dev UTTAPXEI,
yupioTe éva aTré Ta KOUPTTIG EAéyXou. Oa TTIPETTEl va aKOUOETE TO
oTvenpooAnua atd 1o cUoTNUA avaPAEENG.

Mpoooxn: Mnv avapiyviete TTaNIEG Kal VEEG pTTaTapieg. Mnv avapiyvUeTe
AAKAAIKEG, TUTTIKEG (WweudapyUpou-avepaka) fi eTTava@opTI(OHEVEG
pmratapieg. O1 un eTava@opTI{OPEVEG UTTATAPIEG DEV TIPETTEI VA
eTTavagopTidovTal.
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4.3 ATréppiyn prrarapiog
To oUpBoAO TTOU avaypa@eTal OTIG PTTATAPIEG ONHAiVEl OTI OTO
E TéAOG TNG {WNG TOUG, OI PTTATAPiEG TIPETTEN VA aPaIpeBOUV aTTé Tn
Hovada Kal 0T CUVEXEID VA avaKUKAWBOUV 1 va atroppigBolv
KatdAAnAa.
O1 ptratapieg Sev TTPETTEN va ATTOPPITITOVTAI OTOUG KABOUG aTTOPPINATWY,
aAAG va PETagEPOVTal OTa OnpEia CUAOYAG (KEVTPO avakUKAWONG K.ATT.).
ETmikoIvwvAOTE UE TOUG TOTTIKOUG apH6SIoug. Mnv atroppitTeTal TTOTé TIG
pTTatapieg oTn @uon. Mnv TTpoCTIaBEITE va TIG ATTOTEPPWOETE: N TTApouaia
opiopévwy ouoiwv (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) o€ xpnoigoTroinuéveg UTratapieg
HTTOPEi Va givar eTKivOuvn yia To TTEPIBAAAOY Kal TNV avBpwTTIvn uyeia.
5 - INSTACLEAN® AQUA
ZuvioTarail n nAﬁpwcn TWV CUPTAPILYV VEpDU KATW a1ré TOV TTiVaKa
€AEYXOU pE VEPS. AUTO ival TIDOQIPETIKO Kal SV aTTaITElTal yia
owot Aeiroupyia g oxapag oag. QoTéoo, To Campingaz® ouVIoTd
QVETTIQUAAKTA ™ XpAon We vepo, KaBWG TTPooPEPel TTOAANG o@EAN. H
npooenm vapou Eunoél(al TO UTTOAEITTOUEVO )\mog Kai Ta uno)\slupum
TPOPIHWY TS TO YAGIUO TIAVW GTO UAIKG, PEIDVOVTAG £T01 OMUAVTIKG TOV
KiVBUVO aValWTTUPWOEWY. H HIKPF TTIOG6TNTA EGATUIONG TTOU TTPOKUTITEI
Kard m SIGPKEIA TOU Ynofuartog, AEITOUpYE ETTIONG WG amweNTIKG Afroug.
Orav £pxetai n oTIyWr Tou KaBapiopou, Xdpng ot éva £§uTvo ouoTua,
MTIOPEITE VO ATTOHAKPUVETE TO JEPN TNG OXAPaAg TIou £XOUV AT Kail aTTAG
va Ta EETTAUVETE UE veEPO Kal oaTtrolvi. Aev Xpeiaetal Tpiyipo!

5.1 MpogToipacia wpIv TO YACIPO

. Aloo@aAioTe §ava TTWG N OXApa 0ag Eival TOTTOBETNPEVN OF pia eTTITTEdN
Kal opIfOVTIa ETTIQAVEIQ.
. AVOIgTE TO OUPTAPI VEPOU PEXPI VO QTACETE TNV €VDIGUEDT BEon
ao@aAiong (Eik. 8).
. BeBaiwBeite 611 n T ATTOCTPAYYIONG £XEI OPIgEI KATAANAA yia va
atro@UYETE TUXOV diappon vepou.
. CepioTe pe oupBaTikd vepd TG Ppuong To cupTdpl vepoU €iTe
XPNOIUOTIOIWVTAG TO TTAPEXOHEVO SOXEIO (avaAoya e TO HOVTEAO)
€iTe 010108 TIOTE GAAO KUTTEAAO. ZEBATTEITE TOV TIPOTEIVOUEVO OYKO
TTARPWONG TOU AVTIOTOIXOU GUPTapPIoU VEPOU:
Edv 7o pmréputrekiou oag diabéTel 3 KUPIOUG KAUOTAPES, YEUIOTE TO
HeydAo aupTtdpl vepou pe 1,5 Aitpo vepou.
Edv 1o umrapptrekiou oag SIabETel 4 KUPIOUG KAUOTAPEG, YEUIOTE
kaBéva arméd Ta dUo ouptdpia vepou pe 0,75 Aitpa vepou.
Znueiwon: MNa 1 dieukOAUVOT 0aG, UTTOPEITE va XPNOIUOTIOIOETE TO
TIApEXOUEVO DOXEID EKKEVWONG YPAOOU WG KUTTEAAO péTPNONG, OTO OTToi0
uTToSeIKvUoVTal Ol OYKOI TIAPWONG HE avTioToIXEG EYKOTTEG. ETTiong, yia va
BeBaiwBeite OTI £XETE TN OWOTH TTOCOTNTA TTAAPWONG UTTOPEITE EVAANAKTIKA
va xpnoipotroiioeTe 1o eTmiredo MAX 1rou uTrodeIkvUETal OE KGBE TUPTAPI
VvEPOU.
5. KAgioTe Ta oupTtdpia vepou.
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5.2 EKKEVWON TWV CUPTAPIWY VEPOU PETA ATTd TO
Hayeipgpa
1. AvoigTe To oUPTAPI VEPOU PEXPI VO PTATETE TNV evdIGUean Béon
ao@dAiong (Eik. 8).
2. Mo HOVTEAA PTTAPUTIEKIOU PE UTTPOCTIVO TTIVAKA PE EVOWHATWHEVO pAQI,
KPOTAOTE €va eQESPIKO DOXEID KATW aTTd TNV TATTA ATTOOTPAYYIONG,
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TIpIv TO &eBidwpa. Ma dAa Ta GAAa HoVTEAQ e TTOPTEG, avoigTe TNV
TIOPTA ATTO KATW YIa VA ATTOKAAUWETE TO SOXEIO EKKEVWONG YPACOU pE
To oupTrEPIAQpBavOUEVO QIATPO, To oTToio Eival TOTTOBETNEVO péoa OF
Hia Baon TTpocaptnuévn otV TopTa. Edv auto Acitrel, BeBaiwBeite 6T
ToTTOBETEITE TO dOXEIO EKKEVWONG YPAooU Kal TN Bdon Tou KATw atrd To
OUPTAPI TTOU OKOTTEUETE Va EKKEVWOETE. (EIK. 09.)

. Alao@aAioTe OTI EXETE TOTTOBETHOEI TO QIATPO GTO SOxEio PE TV TPUTIA
010 péyeBog dayTUAOU TTPOG Ta PUTTPOOTAL.

. AQaipéaTe TNV TATTA ATTOOTPAYYIONG EEBISWVOVTAS TNV APICTEPOTTPOPA

(Eik. 10) ka1 a@rjoTe Ta AUpaTa Tou vepoU va SloxeTeuBouv péoa armoé v

OTTT EKKEVWONG, £WG OTOU Va adeIGoEl EVTEAWS.

EmavaAdBete Ta Brpata 1-4 yia va eKKEVWOETE To SeUTEPO TUPTAPI

VEPOU, EAV UTTAPXEL.

Ta ouptdpia vepoUu UTTopoUv va apaipeBoUy eVIEAWS yia KaBapIopd.

Ma va a@aipéoeTe VIEAWG TOUG BIOKOUG, EQAPUOOTE Hia EAappId

Kivnon Tpog Ta Tavw, yia va SeQUyETe aTd Ta onueia ao@aiiong oTnv

£vdIGuEoN kal avoIXTh Béon.

XpNoIPOTIOINGTE TO QIATPO YIa v CUANEEETE KAl VO OKOUTTIOETE Ta

ATTOPPIPHATA TPOPIHWY Kal TO TTNXTO YPAoo, TIPIV aTToppipeTe Ta AUaTa

atré 1o Soxeio. AVAKUKAWOTE Ta atTOBANTA TPOQINWYV Kal Ta AUpaTa

oUWV HE TV TOTTIKY VOPOBETia 0ag.

ZInpeiwon: Eival eiong duvartov va yEUIOETE TA CUPTAPIA VEPOU HE

Gupo avTi yia VEPO.

6 - XPHZH THZ ZXAPAX
6.1 Mpiv ammé TN XpAon

Y1revlupion: Mnv XpnoILOTIOIEITE TIOTE TN OXAPA TTPIV TNV TTPOTEKTIKY
avayvwaorn Kal katavénon Twy odnyiwv. EmmAéov, BeBaiwbeite oTi:

Agev uTrdpxouV dIaPPOES aEPiou.

(Eik. 11) O eUkapTITOog OWArvVag Sev ayyidel GapTAPATA TTOU EVOEXETAL
va eaTadouv.

Ta avoiyuaTa Tou £§aePIoUOU EVTOG TOU KapoTalou dev eutrodiovTal,
€I18IKG 070 TTACiCI0 OXAPAG GTO OTT0I0 ATTOONKEVETAI N PIGAN agpiou Kal
eival TARPWG 1 HEPIKWG TTEPIBEBANPEVQL.

Ta ouptdpia vepoU éxouv eloayxBei CwoTd OTo BIAPEPICUA TOUG Kal £XOUV
TOTTOBETNOE CWOTA Kal WBONOEI 6TO PTAVOUV.

Ta agaipoUpeva pépn InstaClean® Tou TepIBARPATOG TNG €0TIAG £XOUV
auvappoloynBei owatd (BA. EvétnTa 8 - KaBapiopdg kai auvtipnon).
(Eik. 12) O kauoTtApag dev eival PTTAOKAPIOEVOG 1y Bev euTTodieTal (Tr.X.
atré 10ToUg apaxvng).
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6.2 Xpno1JoTroIwVTag TN OXAPA YIia TTpWTN @opd

‘OTav XPNOIUOTIOIEITE YIa TTPWTN QOPd, {ECTAIVETE TO PTIAPUTIEKIOU HE GAOUG
Toug KauaTAPeS oTn Béan MAHPHE POH () (ue To Kamdki KAEIOTS), yia
TrepiTTou 30 AETTTA yia Vo eSOAEIPETE TUXOV OOUEG TTOU TIPOKUTITOUV OTTO
£VOEXOHEVA UTTOAEIPATA ETIIOTPWOEWY OTa VEX PEPN.

6.3 O PWTIOUOG TV KUPIWV KAUCTAPWYV PTTAPHUTTEKIOU
Kal Tou TTAEUpIKoU KauoThApa (n avagAeén Tou
TAEUPIKOU KAUOTAPA I0XUEI JOVO OE HOVTEAQ TTOU
oupTrEPIAAUBAvVOUV TTAEUPIKO KAUCTHPA)

- Avoigte Tn BaABida TNG @IGANG agpiou.

AvoiTe TO KOTTAKI PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 6T T KOUpTTIA Aéyxou gival ot Béon «OFF» (O).

- Mo povTéAa pe TTAEUPIKG KAUaTHPA, O TTAEUPIKOG KAUCTHPAG MTTOPET
va AEITOUpyEi avegapTnTa 1 o€ GUVBUACHS UE TOUG KAUOTHPESG TOU
uTrapuTTEKIou. Mpiv avayeTe Tov TTAEUPIKG KauoTrpa, BeRaiwbeite
&TI TO TIPOOTATEUTIKO KAAUPHA TOU TTAEUPIKOU KAUOTHPA gival avoIXTo
(Eik. 13). Mnv xpnoipoTrolEiTe TNYAVI i} KATCAPOAA HIKPOTEPA OTTO 12
cm 1 peyaAUTepa atmoé 24 cm.

Znueiwon: Mnv yépveTe TTAvw aTré TNV €0Tid, EVW AVABETE TO
HTTdppTTEKIOU!

Edv To prdpuTrekiou oag gival e§0TTAICUEVO e TTIEONAEKTPIKA
avapAegn:

MatAoTE Kal TIEPIOTPEWTE TO KOUPTTI EAEYXOU apIoTEPOOTPOPA Kall
yupioTe To aTn Béan MAHPHE POH (4 ) (Eik. 04).

MatoTe apéowg 10 KoupTi avaeAegns ((§) ) £wg 6Tou KAvel KAIK.

Edv o kauoTripag dev avdyel petd amd 4 i 5 TpooTabeieg, TepipéveTe 5
AeTITé Kal PETd eTTavaAdBete Tn diadikaoia.

AkolouBroTe Ta idla BAPATA YIa VO aVAWETE TOV TTAEUPIKG KAUTTHPA,
yupifovtag To KoupTri eAéyxou diTTAa OTOV TTAEUPIKO KAUOTAPA Kal
OTTPWYVOVTAG TNV TTIE(ONAEKTPIKA ava@Aegn TTou BpiokeTal oTa degid Tou
Trivaka eAéyxou, SiTha oe auTo To elkovoypappa (4T ).

Edv To prdpuTrekiou oag gival e§0TTAICUEVO e TIEONAEKTPIKA
avapAegn:

MatAoTE Kal TIEPIOTPEWTE TO KOUPTTI EAEYXOU apIoTEPOOTPOPA Kall
yupioTe To aTn Béan MAHPHE POH (4 ) (Eik. 04).

MatoTe apéowg 1o koupTi avaeAegns (@) ). Oa akouoeTe évav fxo
€Aa@pIoU XTUTTOU TTOU TTPOKOAET TNV £€KPNEN GTTIVErPWY OTOV KAUGTAPA.
ZuvexioTe va TTaTdTe T0 KOUPTTT ava@AEEng yia Aiya SeUTEPOAETITA PEXPI
Vo avayel 0 KaUoTAPAG.

Edv o kauoTripag dev avdyel petd amd 4 i} 5 TpooTabeieg, TepipéveTe 5
AeTITé Ka PeTd eTavaAdBete T diadikacia.

AkolouBrioTe Ta idla BAPATA YIa VO aVAWETE TOV TTAEUPIKS KAUGTHPA,
yupidovtag To KoupTri EAéyxou BiTTAa OTOV TTAEUPIKG KAUOTAPA Kail
OTTPWXVOVTAG TNV iBIa NAEKTPIKA ava@Aegn TTou Bpioketal oTov Trivaka
eNEyxou.

Edv To pmdpptrekiol oag gival e§omAiopévo e avdg@Aegn Campingaz®
InstaStart®:

MaroTe Kai TTEPICTPEYTE TO KOUUTTI EAEYXOU QPIOTEPOTTPOPA KAl
yupioTe 10 0Tn 6¢0n NMAHPHZ POH ( ’(s ) (Eik. 04). KpatrjoTe Tratnpévo
TO KOUMTTT EAEYXOU Kl 0 NAEKTPOVIKOG avaAekTpag Ba Trapdyer évav
AXo eAa@PIOU XTUTTOU TTOU TTPOKOAET £KPNgn OTTIVBrPWY OTOV KAUOTAPA.
‘Otav o0 KauoTAPAG Eival avappEVog, YUpioTe To KOUPTT eEAéyxou oTn Béon
MAHPHE POH (% ) (Ek. 04).

AxohoubroTe Ta idla BAPATA VIO VO AVAWETE TOV TTAEUPIKO KAUOTHPA,
TIATWVTAG Kal TTEPIOTPEPOVTAG TO KOUNTTI EAEyxOU BiTTAG OTOV TTAEUPIKO
KQuOoTApA.

ZHMEIQZH: Edv 0 KauoTApag i 0 TTAEUPIKOG KauaTrpag Sev avapouv
peta amd Trepiou 10 SeutepdAeTTTa KATA TN dIGpKela TG Sladikaoiag
avAQAEENG, TTEPIEVETE 5 AETITA TTPIV eTTavaAdBeTe Tn Siadikagoia.

MOAIG avayel o TIPWTOG aTTd TOUG KUPIOUG KAUOTHPEG, UTTAPXOUV dUo

TPOTION yIa Va avawel £vag GAAOG KauoTAPAG:

1. MNa va avayerte, emavardBete 1 dladikaoia TTou TepIypAgeTal
TAPATIAVW

2. Avayte Tov KauoTHpa oTa apioTepd i Segid Tou BN avagAeydpevou
KauoTApa pubuiovtag To KoupTr eAéyxou otn Béon MAHPHZ POH ( *(s
), EMTPETTOVTAG ETO1 VA AVAWEI OTAUPWTE.

6.4 XeipokivnTn avdagAegn

Edv n medonAekTpikA ava@Aegn A n NAEKTPOVIKA ava@Aegn dev
AgITOUpYE(, HTTOPEITE VA AVAWETE XEIPOKIVNTA T OXEPA OOG.

AVOIgTE TO KATTAKI PAYEIPEUATOG.

BeBaiweite 611 T KOUPTTIA eAéyxou eival oTn Béon «OFF» (O).
AgaipéaTe TO TTAEYHa Kal TNV TTAGKA PayEIPEUATOG

Avayrte éva OTTIPTO KOl ETTEITA QEPETE TO ITTAC GTOV KAUOTAPA YIa Val
avayel.

Mi€oTe 10 KOUUTT EAEYXOU Kal TTEPIOTPEWTE TO APICTEPOOTPOPA HEXPI VA
Bpebei o B¢on MAHPHS POH ().

TotroBeTAOTE TO TIAEypa Kal TNV TTAGKa OTn B0 TOUG, XPNOIHOTIOIVTAG
TIPOCTATEUTIKA YavVTIaL
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6.5 ZBACIUO TOU PUTTAPMTTEKIOU

a. Kipiol kauoTipeg
(Eik. 04) EmioTtpéyTe Ta KOUpTTIG AéyXou OTn Béan «OFF» (O) kai petd
KAgioTe Tn BaABida TNG PIAANG agpiou TTEPICTPEPOVTAG TN OTPOPIYYA.

B. MAeupikdg KauaTAPAg (EGV O TTAEUPIKOG KAUTTAPAG
oupTtrepIAapBdveral oTo HovTéAO)

(Eik. 04) EmioTpéyTte To KOupTi TOU TTAEUpIKOU kauoTApa aTn Béan «OFF» (O)
Kal PETE KAeioTe T BaABida TNG QIGANG agpiou edv ol KUPIOI KAUOTAPES TNG
oxdapag dev xpnoipotrololvTal TTAEOV.

6.6 dwTIONOG Tou TrivaKa EAéyXou (HOVO O eTTIAEYHEVA
HOVTEAQ)

Ta koupTTId eAéyxou pe T AeiToupyia InstaStart®, 6a gwricouv poAig
TIEPIOTPAPE] TO KOUUTT EAEYXOU YIa VO ETIITPEWEI TN PO TOU agPiou.
EmmiAéov, edv TO UTTGPUTTEKIOU Eival ATTEVEPYOTTOINKEVO, AUTO Ba onuaivel
611 N BaABiSa Tou KOUPTTIOU EAEyXOU Eival akdua avoIxTh Kal TIapEXE! pia
OTITIKI) €VOEIEN OTI TO KOUPTT EAEyXOU eV £XEI ATTEVEPYOTTOINBEI CWOTA.
Znueiwon: O ewTiouog Sev onuaivel TNV TrTapouacia agpiou 1) pAGyag.

Ta LED dev avrikabiotavTal.

7 - EMNEIPIA MATEIPEMATOZ

MoAig avdweTe 1O PTTdppTTeKIoU oag, £xel €pBel n Wpa Tou wnaiparog! Mia
KaAr TIPOKTIKN €ival va TTpoBEPUAiVETE TN OXAPA OAG YIa HEPIKA AETTTG TTPIV
EeKIVOETE va TOTTOBETEITE TTAvW QaynTé. OTIwG dTavV PayEIpEVETE OE TNYAVI
i @oUpvo, Bonbael va @TdoeTe TNV KATAAANAN Beppokpacia wnaiparog

Kai epTTodidel To @ai va KOAAGEN, VW) eyyudTal pia Tpayavr), Xpuoa@évia
KpouaoTa.

‘Orav xelpieate e€aptripara ou pTropei va {eatabouv oAU, n Campingaz®
OUVIOTA VO POPATE TIAVTA TIPOTTATEUTIKA YAVTIA.

7.1 AteAeiwTeg SUVATOTNTEG PAYEIPEPATOG

Mvwpidate 611 opiopéva TPO@IPA ival KAAUTEPO Vo PayEIPEUOVTAl O
SIAPOPETIKEG ETTIPAVEIEG YNOIUATOG PTTAPHTTEKIOU; Ta TTAéyHaTa €ival
Kat@AAnAa 181aiTepa yia To YAOIPO AITTAPWY KPEATWY 0T OXAPa, OTTWG

Ta AOUKAVIKO Kail 01 HTTPIZOAEG, KABWGS Kal yIo TO SEPHA TWV TTOUAEPIKWV.
Kabuwg n BeppdtnTa peTagépetal atmeubeiag atmo Tn Adya oT1o @aynTo, To
Hayeipepa og oxAapa XPNOIHOTIOIET YEVIKG UPNASTEPES BEPUOKPATIEG 0TV
emeaveia. O xutooidnpog atmoppo@d Kal evTeivel T BepUOTNTA, TO POSIoHA
Kal To KAYIPO OTo onpeio eTTaQG. AuTd gival Ta onudadia evog kahoU
Ynoiparog Tou ayatdpe oTig PTPIfOAES kal Ta Aoukdvika pag. ETimAéoy,
T0 QaynTé Sev Tnyavifetal péoa oTo JIKG Tou AITTog.

O1 TTAGKeG a1T6 TNV GAAN TTAEUPd eival KOAUTEPEG yia Tal TTIO euaiodnTa
TPOPIPA OTN OXAPA, OTIWG TO WApl, Ta BaAaooIvd, Ta Aayavikd, Ta

@poUTa i Ta WiAokopuéva Tpo@Iua. O1 TTAGKEG HETAPEPOUY BepUOTNTA
oTabepd atré OAGKANPN TNV ETIPAVEIR TOU XUTOOIBHPOU GTO GaynTo,
HayeipevovTag kar podifovtag opoidpop@a. O AOyeg dev ayyidouv TroTé
TO QaynTé, TPdypa TTou onuaivel eTriong 6T To gaynTd gival TTOAU TTo
uyIeIve, KaBwg dev GAéyeTal oUTe Kal atravBpakotroleital. Mopeite eTriong
VO XPNOIHOTIOINCETE TIG TTAGKEG VIO VO HAYEIPEWYETE QaynTo O TTI0 Uypr|
Hop®r}, OTTWG auyd fj TNyaviteg.

Aedopévou 6Tl T SIOPOPETIKA TPOPIHA XPEIGJOVTal KAl SIOPOPETIKA XPOVIKA
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SI0OTAHATA YIa VA HAYEIPEUTOUY, TO PTTAPUTIEKIOU OOG Eival £TTIONG
€CoTAIcUEVO pE paQI Blatpnong BepudTnTag. MpdKeITal yia Eva HIKPOTEPO
SeUTePO TTAéyHa TTOU TOTTOBETEITaI TTAVW aTTd TNV KUpIa oXdpa Kai
XPNOIPOTTOIEITAI KUPiWG yia va SiaTtnpei To gaynTod Trou €xel dN payeIpeuTel
(eaTo, Xwpig va 1o ekBETEl 0NV idia BepPdTNTA pE To TTAEypa. ETol gpayntd
TIoU XPEIGdovTal TTEPIOTOTEPO XPOVO TTPOAARBaIVOUV va HAYEIPEUTOUV.

To pd@i diatripnong BeppdTNTAG PTTOPET ETTIONG VA XPNOIMOTIOINBE WG
EMTTPOTOETN ETTIPAVEIN YNOIPATOG OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO UTTAPUTTEKIOU
oav QoUpVo YIA TTIO £UPECO PAYEIPEPA, YIA TTIGTA OTTWG YEHIOTEG VIOPATEG,
TIATaTeEG POUPVOU I} Y.

Xdpn oTIG DIAPOPETIKEG ETTIPAVEIEG UAYEIPEPATOG TTOU DIABETEI TO
UTTGPUTTEKIOU, PTTOPEITE Va QPTIGEETE €vav ATTEIPO APIBUO CUVTAYWY.

7.2 ATreAeuBepaTe TN SNUIOUPYIKOTNTA OOG OTN
oxdapa pe gueAigia payeipEPATog Tou SlopKei

Ma akdpa peyahiTepn euehigia TTOU EETTEPVE TIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOG,

€EEPEUVAOTE TOV KOOHO TWV EVOAAOKTIKWY AUCEWY PaYEIPEPATOG

Campingaz® Culinary Modular!

ATAWDG a@aIpéoTe TOV E0WTEPIKG SAKTUAIO TOU apBpwToU TTAEyHaTog

XUTOOIBrPOU Kal TOTTOBETAOTE éva aTTé Ta SIAPOPA AgETOUdP PTTEPUTTEKIOU

Campingaz® Culinary Modular. ATr6 Tnv mitoa, TNV TTayia fi akopa Kal

T0 youodk, Ta Campingaz® Culinary Modulars kavouv Tpaypatikdtra 6,1

AaxTapd n Kapdid cag o€ £va YKOUPUE PTTEPUTTEKIOU.

7.3 AvoiXT6 N KAEIOTO KOTTAKI; AMECO Kal EUPETO
Hayegipgpa
Ma va eriagete TNV TéAia pTTpIfdAa, XpnoipoTrolwvTag To Campingaz®
Wok, i pjayeipeUovtag o€ TTAAKA, ival KAAUTEPO VA AQFOETE AVOIXTO TO
KATTAKI TOU PTTAPHTTEKIOU. Me auTdV TOV TPOTTO, N BEPUOTNTA HETAPEPETAI
HE «GUECT» ETTAQN HETAEU TOU @aynToU Kal eVOG BepUOU TTAEypATOG
1 piag Beppng TAdKag. QoT600, TO PTIAPUTIEKIOU PTTOPET ETTIONG VA
XPNOIUoTIoINBEl oav PoUpvog OTav TO KATIAKI TOU gival KAEIOTO. € QUTAV
TNV TTEPITITWOTN, N BEPUOTNTA PETAPEPETAI PE «EUHETT)» ETTAPH avAUETT
oTa TPOPIPA Kal TOV (E0TO aépa TTOU KUKAOQOPET HéCa OTO KATTdKI. To
Campingaz's® Chicken Roaster, Ta pdgia diatipnong Bepuotntag fi n
ooUBAa gival IBaviKG yia €UPECO payeipepa. Ayatnuévn xprion opwg eival
HaANov N TTiToa oTO pTTapuTTEKIoU. XpnoipoTroioTte 1o Campingaz® Pizza
Stone yia va €XETE pIa Tpayavr Kol TEAEIQ Wynuévn TTToa PTTEPUTTEKIOU.

7.4 AlaTnpRoTE TO PayNTO o0 {oupEPO Kal Tpayavo!
To wAoIpo aTtn oxdpa gival o TEAEIOG TPATTOG Yia va SNUIOUPYHOETE
AaxTapioTd, vooTiHa @aynTé TTavw o€ avolxTr eoTia. Mwg va diatnproeTe
OuWG 10 PaynTé {OUPEPS XWPIG va BUCIGOETE AUTH TNV UTTEPOXN TPAYAVT)
KpOUOTQ;

To oUotnpa IoxUog Campingaz® Blue Flame Trpokalei Tnv euaiodnTn
€€ATHION TOU VepPoU TToU TTayIBeVEl T XUPWAN uypadia Tou ayntol oag,
XWPig autéd va XAavel TNV Tpayavr) Tou KPoUoTa UTTAPUTTEKIOU.

O1wg @TIGYVOoVTal Ol TTIO HAAAKEG Kal Tpayavég @PAT(OAEG WwuioU, TO
ouaTtnua Tpopodoaiag Blue Flame diatnpei 1o yntd @aynté aag {oupepd
Kal Tpayave, eite TolyapideTe €ite Wrivete. ATTAG BeBaiwBeite 6TI yepiCeTe Ta
oupTdpIa VEPOU OTO QTTAITOUHEVO ETTITTESO TTPIV OTTO T XPAON.

7.5 Mio uyieIvo, o ao@aAég Kal TTIO ATTOAQUOTIKO
HayEipepa e OXEDIONOUO YIa ONUAVTIKA AlyOTEPEG
avalwITupWOoEIg

To véo ouoTnua 1oxUog Blue Flame tng Campingaz® rpoo@épel amd

TOV OXeSIOONO TOU, ETIITAXUVOUEVN TTPOBEPUAvOT, BEATIOTN KaTAvOr
BepUOTNTAG KAl GNUAVTIKG AlYOTEPEG AVAJWTTUPWOEIG.

O1 avalwTTUpWOEIG PTTOPET va gival eTTIKIVOUVEG KaBWG Eepelyouv ypriyopa
aTro Tov EAEyX0 Kal oBrivouv pe €1dIKO TpOTTO. ETTITTALOV, OI KITPIVEG PAOYEG
TTOU @aivovTal KaTd To YHGCIUO KATAOTPEPOUV TTPAYHATIKA TO paynTd

TTOU payEIpeVETal €XOVTag apvnTIKG avTikTutro oTn yeuon. EmimAéov, ol
HOUPICPEVEG TTEPIOKEG OTA TPOPIUA HE ATTAVOpAKWHEVN KAl Ynuévn oapKa
aTTOTEAOUV TTNYH KAPKIVOYOVWY XNHIKWV.

O VvEOog BIaPOPPWHEVOG KAUOTHPAG KATAVEUEI EGUTTV TIG PAOYEG OF
OAGKANPN TNV €TTIPAVEIA YNOTPATOG TTPOOPEPOVTAG TEAEI KAl OLOIOHOPPN
Karavopr BeppdTnTag. H TpooTacia Tou KAUCTAPA EVOWHATWVETAI OTA
TAéyHaTa aTT6 XUTOCIdNPO aPaIpWVTAG TO OTPWHA TTPOCTACIAg TOU
KQUOTAPA KATW aTTé TNV eM@Aveia payeipépatog. ETol, eptrodidetal n
OUYKEVTPWOT KaUTOU AITTOUG Kal UMWY Kal N TIpOkANon eTikivduvng
@AOyag oty eoTia. To vepd améd To InstaClean® Aqua BonBd Trepaitépw
oTn d1aTPNoN TWV avadwTTUPWOEWY T€ EAEYXO.

7.6 Ox1 mia Tpiyipo!

Evowpatwpévn oTa UTTAPHTTEKIOU TNG OEIPAG 0ag, N £GUTTVN Kal AveTn
Texvoloyia Campingaz® InstaClean Aqua agiotrolei Tn dUvaun Tou vepou
yia va diacpalioel 6T 0 kaBapiouog eival 0o To duvaTév TTio aTTASG.

To vepod TTANPWVETAI 0T GUPTAPIA AITTOUG UTTPOCTIVIG POPTWONG,
QTTOTPETTOVTAG TO WATIPO OAWYV TWV UTTOAEINPGTWY AITTOUG KOl TPOPIHWY
Tavw 010 UAIKG. Opoiwg, n HIKPA TToa6TNTA £EATHIONG TTOU TTPOKUTITEl KATA
TN JIGPKEID TOU YNOipaTog, AEITOUpYEi ETTIONG WG aTTwBNTIKG Tou AiTToug,
epTrodifovtag To AiTTog Kai Tig akabapaieg va ynBolv Travw oTa UAIKG

NG €oTiag. Otav €pBel n Wpa Tou kabBapiopou, Xdpn ot autd To £GUTTVO
oUaTNUa, UTTOPEITE VO apaipéTeTe Ta AITTapd Pépn TG oXapag Kal aTTAd va
Ta EeTmAUVeTE. Agv XpelddeTal Tpiyipo!

Ta Adpata 1o oupTtapl AiTToug pTropoUv atrAd va ekkevwBouv pe TNV
agaipean NG TaTag. Ta povréAa Premium kai Onyx SiaBétouv doxeio
Aupdatwy TTou TrEPIAaPBAVEl a@aIpoUPEVO QIATPO yia ToV SiaxwpIoH6 Tou
TNXTOU Ypdoou, KaBIoTWVTAg TNV atméppiyn AUPATWY akopn o BoAIKH.

[priyopo, UkoAo kai kaBapd!

8 - KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mag apéael TToAU va yrivoupe, ahAd o kaBapiopog eival TravTa eTTitrovn
diadikaoia. QoTéo0, eival éva TTOAU onuavTiké oTadIo o€ KABe YroIUOo.

O T1aKTIKOG KABaPIoHOG BIACPAAIfEl TV AVBEKTIKOTNTA Kal TNV aglotioTia
g TNg Campingaz® oxdpag cag. Me Tnv Texvoloyia InstaClean® Aqua ot
ouvduaopd Pe TIG akGAoUBEg 0dnyieg, OKOTTOG Hag €ival va KAVOUPE TovV
KaBaPIoPS TOU PTTAPUTIEKIOU GAG 6TO TO SUVATAV TTIO €UKOAO Kal BOAIKS:
MNa va ouvtnprioeTe T oXapa oag ae TEAEIR AEITOUPYIKT KATAOTaaN, 0ag
OUGTAVOUHE va TNV KaBapifeTe PETA aTTO KABE Xprion (To apydTepo PETE
atmé 4 1 5 xproeig). Edv xpnaoipotroleite Tn oxdpa e vepod, CUVIOTATAI VA
aAAGdeTe TO vEPS pPETG OTTO KABE XPAON.

Mwg va ouveyioeTe:

- [epIYEVETE VO KPUWOEI EVTEAWG TO PITTAPUTTEKIOU OAG PETA T CUVEDpPIa
ynaiparog.

- ZUVEXIOTE PE TNV EKKEVWON TWV GUPTOPIWV VEPOU OUPPWVA HE TO
KeQAAaIo 5.2.

- XpnoipotroinaTte pia Bouptoa BBQ amd avoteidwto xdAuBa yia va
QATTOMOKPUVETE TNV UTTEPBOAIKF) BpwpIA aTTé T TTAEYHATA HAYEIPEPATOG
Kal TIG TTAAKEG Kol TOTTOBETACTE T €iT€ GTO TTAUVTAPIO TNIATWY ) APACTE
TO VO HOUAIGOOUV O€ i AEKAVN e TATTOUVOVEPO 1 £Va OHOIOYEVEG
peiypa AeukoU €1B100 Kal vepou.

- ApaipéaTe Ta oToixeia InstaClean® (Eik. 14). Xapn otnv texvoloyia
InstaClean® Aqua, éva un A€lavTiKO GQOUYYApI KOl GATTOUVOVEPO Eival
QPKETA YO TOV EUKOAO KABAPITHS TwV £EAPTNPATWYV.

- ZETTAUVETE KOl OTEYVWOTE.

ZnpEIROTE OTI Ta AEIAVTIKG GQouyydpia HTTopoUV va KATAGTPEWYOUV
TN oxdpa cag.

8.1 KavoTtnpag

EAéyxeTe TaKTIKG OTI dev UTTdpXOUV aKkaBapaieg 1 10Tof apdixvng Trou va
£UTTOdIOUV T AVOiypaTa TOU KAUaTHAPa.

KaBapioTe Tov KauoTApa XPNOIHOTIOIVTAG EVa VWTTO GQOUYYApI
(euTTOTIOUEVO PE VEPS KOl 0OTTOUVI TNIATWYV). AV XPEIGZETal, XPNOIUOTIOINOTE
Hia vwTTr) ouppaTtéBouptoa.

Mpiv xpnoigotroinoete {avd Tov kauoThpa, BeRaiwbeite 6T dAa Ta
avoiyyara Tou kauaTripa dev eptrodidovTal kai gival oTeyvd. Eav

€ival aTrapaitnTo, EAEUBEPWOTE TOV KAUTCTAPA XPNOIUOTIOIWVTAG HIal
oupparéBoupToa.

Av eival atrapaitnto, kaBapioTe TIg 10630ug aépa Tou kauoTpa (Eik. 12)
Kal Ta avoiypata Tou kauoThpa (Eik. 15).

ZHMEIQZH: O TakTikég Kabapioudg Taparteivel Tn didpkela {whg Tou
KQUOTAPA Kal aTTOTPETTEN TNV TIPOWPN 0EEIBWON TTOU PTTOPET VO TTPOKUWEI
aTré 1o payeipeda UTTOAEIPPATWY 0§€0G. QOTé00, N 0&EIdWON TOU KAUCTHPA
NG OXAPAG Eival UTIOAOVIKT.

9 - AMOOHKEYZH

KAegioTe Tn BaABida TG QIGANG agpiou PETA TN XPriON TTEPIOTPEPOVTAG TN
aTPOPIVYQ.

Edv ammoBnkeUoeTe TO PTTAPUTTEKIOU O€ KAEIOTO XWPO atrobrikeuong,
QATTOCUVOEDTE T QIGAN AEPioU Kal aTToBNKEUTTE TN QIGAN OE EEWTEPIKG
XWPO.

Edv ammoBnkeUeTe TO PTTEPUTTEKIOU TOG O€ EEWTEPIKO XWPO, TO
Campingaz® ouvioTda 1IB1aiTepa TN XPrion Tou KAaTdAANAOU KaAUPPATOG
yla TNV TTPOCTACIA TG OXAPAG 0AG ATTd Ta KAIPIKE QAIVOHEVA Kal TIG
akaBapaieg Katd TNV atmoBbrkeuan.

‘Otav dev XpNOILOTIOIEITAI TN OXAPA YO HEYGAO XPOVIKS SidaTnua,
0ag OuVIOTOUPE Vo aTTOBNKEUETE TO UTTAPUTTEKIOU O€E éva OTEYVO,
TIPOOTATEUPEVO PEPOG (TT.X. OF éva YKapad).

MepiBaAAov euvoiko yia Tn SiaBpwaon: IdiaiTepn TTpocoyn cuvioTtatal
av To uTTapUTTEKIOU XpnalpoTroleital ditrAa oTn BaAacaa. Aev TTpéTTel
va QUAGoOETal £§W XWPIG TTpoCTaCia Kal TTPETTEN va SlaTnpeital
TIPOOTATEUPEVO Kal O€ ENpd TTEPIBAAAOV.

9.1 MAdiva Tpatédia Campingaz® Push2Fold (avdaAoya
ME TO MOVTEAO)

Edv n oxapa oag eival eEomTAiopévn pe Ta TAdivd Tparédia Push2Fold,

TO TPATTEQIA UTTOPOUV Va XapNAWaouV kai va diTAwBouv TTpog Ta péoa,

atTrAWG TTIECOVTAG TOV HOXAG TTOU BPIoKETaI KATW ATTO TO TTAEUPIKO TPATTE]!

(Eik. 16). MNa va 11 avadImAwoeTe oTnv opIfovTia BEON, ATTAWG ONKWOTE

TO TPATTE]! TIPOG Ta TIAVW Kal aproTE To va ac@alioel oTn B€on Tou. Eav

araiteital yia mepaitépw odnyieg, dlaBacTe TIG 0dnyieg cuvappoAdynong

TIou TrepIAaUBAvovTal 0T CUTKEUAaTia.

10 - AZEZOYAP

Ma va oog wlroel va agIoTIoICETE OTO £TTAKPO TNV EUTTEIPIA HTTAPUTTEKIOU,
n Campingaz® éxel oxedidoel TTOMG ageooudp, yia va oag Bonbnoel

aTNV TIPOETOINACIA TWV AyaTTNUEVWY 0ag TATWY OTn oXdpa oag, yia
KATaoTr Ol ToV KaBapiopd 6oo Tmio atrAd yivetal Kal yia va diaopalioel T
HeyaAUTepn didipkeia {wiig TNG OXApag oag:
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ATrapaitnTa Yo TO YHoIHO

KaBapiopoég kai MpooTacia

3Keln uwnAng TroIéTNTAG:
STAToUAEG, AaBideg K.ATT.

Mpooappoopéva KaAUppara

ZouBAa

BouUptoeg

MAdka TiToag

KaBapioTikéd BBQ

loudk

KaBapioTikd yia avogeidwTo
X&AuBa

Pnxn karoapdAa Tragyiag

MAdGka

ZHMANTIKO: lNa Adyoug ac@aAeiag, unv xpnoipotoligite To Culinary Modular Wok (kwd. 2000014584) GTO PTIAPUTIEKIOU OOG.
Avri yia autd, XpnoipotroifioTe 1o Culinary Modular Cast Iron Wok (kwd. 2000036961) rj To Culinary Modular Mandarin Wok (kwd. 2000038449) Trou £xel
nuepounvia apaywyng oxi maAaidtepa amé Tov OkTWRPIo Tou 2020. MTTopeite va BpeiTe AUTEG TIG TTANPOPOPIES ETTIONUATUEVEG OTN AaBh.

MNa va deite 0AOKANPN TNV YKAUA KAl TTEPIOCOTEPES TTANPOPOPIES, ETIOKEPOEiTE TN SielBuvon
www.Campingaz.com

H ADG (Campingaz®) cUJBOUAEUEI Ta PTTAPUTTEKIOU OEPIOU VO XPNOIKOTIOIOUVTAI CUCTNUATIKG PE Ta A§ETOUAP Kal Ta aVTAAAGKTIKG TTOU TrapéxovTal aTté Tnv
Campingaz®. H ADG (Campingaz®) dev gépel kapia euBivn yia otroladATIoTe nuia ) SucAeitoupyia Adyw TnG Xprong ageaoudp f/kal aviaAAaKTIKWY oo
GAAEG ETTWVUIEG.

11 - NPOZTAZIA TOY MNEPIBAAAONTOZ

Mnyv gexvare 1o epIBaANov! H oxdpa oag Tepiéxel UAIKGE TTOU ITTOpolV va avaktnBouv ri va avakukAwBouUv. Edv BEAETE va aTTOPPIYETE TO UTTAPUTTEKIOU OAG,
TIAPadWOTE AUTA Ta UAIKG 0TV UTmMpeaia GUAAOYAG aTTOpPIMHAETWY TNG KOIVOTNTAG 00 Kal TagIVOUAOTE Ta UAIKG ouoKeuaaiag avaloya.

HAEKTPIKA Kal NAEKTPOVIKG aTrOBANTA:
AuTtd 10 0UPBOAO UTTOBEIKVUEI TIWG TO NAEKTPIKG oUCTNUA TNG OXAPAG TIPETTEI VA ATTOPPITITETAN ETHAEKTIKA. ZT0 TEAOG TNG {Wrig TOU, TO NAEKTPIKO
auoTnua TNG OXApag TTPETTEl va atroppiPBei KAaTaAANAa. To NAeKTPIKG oUCTNUA BeV TIPETTE VA ATTOPPITITETAI OE SNUOTIKOUG KABOUG [N TagIVOUNUEVWY
ATTOPPINATWY.
mmm  H eTIAEKTIKT] CUANOYH TwV QTTOPPINATWY TTPOWBET TNV ETTAVAXPNCINOTIOINGN, TNV avakUKAWON 1 GAAEG HOPPEG AVAKTNONG AVOKUKAWGIHWY UAIKWY
TIOU TTEPIEXOVTAI O€ AUTA Ta aTroppippaTa. MeTagéPETe TO NAEKTPIKG OUCTNUA TNG OXAPAG OE EVa KEVTPO aVAKTNONG OTTOPPINHATWY 1 OE éva onueio
GUAOYNG aTTOPPINPATWY. ETIIKOIVWVAOTE JE TOUG TOTTIKOUG appddIious 1 TIG appddieg apxEg oag, av dev ioTe BERaiol. Mnv atroppiTTeTal TTOTE Tar UAIKG auTd
oTn @Uon. Mnv TTPOCTIBEITE Va Ta ATTOTEPPWOETE. H TTapousia opIouévwy ETIKIVOUVWY OUCIWY OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKS £EOTTAIONS PTTOPET va ival
emBAaBAG yia To TIEPIBAAAOV Kal dUVNTIKG va €XEl ETTIOPOTN OTNV AVBPWITIVN UYEia.

12 - ANTIMETQMIZH NPOBAHMA

Mpo6RAnpa MBavég aiTieg avTIHETWTTION

O kauoTipag dev avdapel * Kakr Trapoyr agpiou.
O exTOVWTAG eV AEITOUpPYEI.

Ta avoiypaTa Tou owArva, TN BaABidag, Tou cwArva Venturi i Tou KauoTApa ival JTTAOKapITPEVA.

O KauoTAPAg TTAPOUCIAdE!
Siaeipelg ri ofrjvel

EAéygre OT1 UTTGIipXEl agplo.
EAéyEre TN oUVOEDN TOU CWARVA.
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

H véa @IGAn utopei va Trepiéxel aépa. AQROTe Tn OUCKEUR o€ Asimoupyia kal 10 TIPORANUa Ba
QTTOKATAOTABE.

ETTIKOIVWVAOTE PE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

AoTabeig, adUvapeg PAdyeg

Meydieg QAGYEG OTNV
EMPAVEIX TOU KAUOTAPA

To akpo@UaIo eKTOGEUTNG OUVOEBNKE aKaTGAANAa aTov KauoTApa. PuBpioTe Tov KauoTrpa.
O kauoTrpag gival BouAwpévog (TT.x. 10Toi apdxvng). KaBapioTte Tov kauaTrpa.
ETmikoivwvAoTe Pe To KEVTPO €EUTTNPETNONG.

XapnAn @Adya aTov eyxuTApa H @I16An gival oxeddv Gdeia. AMNAEETE TN QIGAN Kail TO TTPORANUA Ba ATTOKATAOTABE.

ETmikoivwvAoTe Pe TO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

YTepBoAIKA avagpAegn Tou
AiTroug

H Beppokpaaia NG oxdpag ival TTOAU uwnAr: XapnAwaTe TNV gASya.
KaBapioTe Tov dioko guAAoyrig Tou AiTroug.

O1 kauoTAPEG avapouv
He oTTipTo aAAG )1 WE TOV
TNECONAEKTPIKO AVAPAEKTN

KoupTri, kaAwdio 1) nAekTpddio eAatTwpaTikd. EAEYETE TIG OUVOEDEIG TOU KOAWDIOU aVaPAEKTN.
EAéyEre TNV KatdoTaon Tou NAeKTPodiou kal Tou kaAwdiou oUVOETNG.
ETTIKOIVWVACTE e TO KEVTPO EEUTINPETNONG.

®AOya o€ OTTOI0OATIOTE PAKOP * Mn oTeyavoTroinuévo pakop.
KAeioTe apéowg TNV TTapoxr agpiou.
ETmiKoIvwVAOTE PE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

.

AveTtapkng Beppdtnta BouAwpévo akpo@Uoio i KAUOTAPAG.

ETmiKoIvwvAOTE PE TO KEVTPO EEUTTNPETNONG.

.

DOAGya oW 1O TO KOUWTT
puBpIoNg

EAattwpartikn otpo@iyya.
ZTAPATAOTE TN GUOKEUR.
ETTIKOIVWVATTE e TO KEVTPO €GUTTNPETNONG.

.

DAGya kATW aTTé TOV TTiVaKa
eAéyxou

ZTAPOTAOTE TN GUOKEUN.
KAeioTe Tn QIGAN agpiou.
ETkoIvWVAOTE PE TO KEVTPO €EUTINPETNONG.
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Campingaz® gazh

igin ur ederiz!

Bu driin en iyi mangal deneyiminin keyfini glkarmamzu saglamak lizere tasarlanmigtir.

Bu amag dogrultusunda bu mangal 6zellikle asagidaki hedeflerle
tasarlanmistir:

- Tasarimda gok daha az alevlenme sayesinde daha saglikli, daha
guvenli ve daha fazla keyif veren pisirme.

Daha sulu yemekler ve gitir gitir milkemmellik igin yiyecegin neminin
tutulmasi sayesinde adzi sulandiran sonuglar.

Culinary Modular (Moddler Asclilik) Sistemi sayesinde mangal
yaraticiliginizi ortaya gikaran uzun siren pisirme kabiliyeti.

Entegre InstaClean® Aqua Teknolojisi sayesinde zahmetsiz ve yenilikgi
temizlik.

Gaz memesi siperi gereksinimini énleyen emsalsiz pisirme kafesleri
ile kombinasyon halinde optimize edilmis gaz memesi konumlarinin
sagladig verimli mangal. Gereksiz mangal pargalarinin isitiimasindan
kaynaklanan daha az enerji kaybi ve temizlenmesi gereken daha az
parga.

Miikemmel mangal performansi ve gaz tiiketim orani sunan optimize
edilmis gig.

Uygun parga ve malzemelerin uzun émdrli testleri sayesinde
dayaniklilik ve givenilirlik.

En iyi pisirme deneyimi igin IGtfen bu kilavuzu giivenli bir yerde muhafaza
edin. Kullanmadan 6nce temin edilen talimat ve bilgileri dikkatle okumanizi
Oneriyoruz.

Bu kilavuz mangali kolayca pigsirmeye hazirlamaniza yardimci olacak ve
size mimkiin olan en iyi kosullarda mangal yapmaya baglamaniz igin
yararli bilgiler saglayacaktir.

Bu mangalin size keyif vermesini ve tasarimini yaparken bizi eglendirdigi
gibi mangal yaparken de sizi eglendirmesini umuyoruz. Campingaz®
aileniz ve arkadaslarinizla birlikte iyi zaman gegirmenizi diler. Biz de yeni
Campingaz® mangaliniz ile buna katki saglamay! umuyoruz!

1 - ONEMLI DUYURU

Bu kilavuzda gésterilen mangal sizinkinden farkli gériintiyor olabilir.
Sadece gosterim amaghdir.
gtivenli

talimatlara dikkatle uyun.
tadil y

tehlikeli olabilir

Bu mangal normal 6zel kullanim igin tasarlanmis olup ticari amaglarla

tasarlanmamstir.

ve hasar gérmesini 6nlemek igin bu

1 herhangi bir sekilde tadil edilmesi

- Lutfen kullanmadan énce talimatlari dikkatle okuyun.

- Sadece disarida kullanim igindir.

- Mangali monte etmek icin eldiven giyilmesi 6nerilir.

- Bu mangalda LPG disinda baska bir yakit kaynag kullanmayin.

- Ayarlanabilir algak basingli regiilatér kullanmayin. Sadece ilgili Avrupa
standartlarina uygun olan sabitlenmis regulatérler kullanin.

- Mangalinizin giivenli kullanimini saglamak igin asla pisirme ylizeyinin

tamamini kaplayan sapli 1zgara plakalari kullanmayin.

Fazla yag kalintilarinin ve yiyecek atiklarinin tutugsmasi riskini énlemek

igin dlzenli olarak ocagin tabanindaki pargalari temizleyin.

- Bu mangalin yakininda petrol Griinleri ve diger tutusabilir sivi veya
buhar depolamayin veya kullanmayin.

- Mangalin 60 cm mesafesinde (en az) alev alabilen malzeme

olmamalidir.

Bu mangal, kullanim sirasinda alev alabilen malzemelerden uzak

tutulmalidir.

- Calisir durumdayken mangalinizi gézetimsiz halde birakmayin.

Yanarken mangali hareket ettirmeyin.

- Uygun ve giivenli bir kullanim saglamak igin mangal diizgiin bir ylizeyde
kullaniimalidir. Dénen tekerlekler mangalin agirligi nedeni ile zemine
batabilecegi ve bloke olabilecegi i¢in ¢im ve camurlu alanlar gibi
yumusak ylzeylerden kaginin.

- DIKKAT: Erisilebilen pargalar ¢ok sicak olabilir. Kiiglik cocuklari uzak
tutun.

- Ozellikle kullanim esnasinda mangalinizin kapagdini dikkatli tutun. Gok

sicak olabilecegi icin ocagin veya mangal ylizeyinin Gstune egilmeyin.

Uretici veya Ureticinin temsilcisi tarafindan korunmus olan pargalar

kullanici tarafindan degistiriimemelidir.

- Gaz tlipuni her kullanimdan sonra kapatin.

Mangalin tekerlekleri varsa: Mangalin hareket etmesini dnlemek igin

tekerlekler Gizerindeki 2 fren kolunu kullanin.

- Gaz kokusu alirsaniz:

1. Gaz tuplnin valfini kapatin.

2. Tim agcik alevleri séndirin.

3. Kapagi acin.

4. Koku devam ediyorsa, “3.3 - Gaz kagaklarinin kontrolU” bdlimiine
bakin veya derhal yerel perakende Urlin saticiniza bagvurun.

2 - MONTAJ
2.1 Paketin acilmasi

Mangali agarken/paketini agarken litfen pargalarin hasar gérmesini
onlemek icin kesici veya bigak kullanirken dikkat edin. Her bileseni
kutudan dikkatle gikarin.

2.2 Galigma alani
Montaj icin yeterince biiyiik bir calisma alaninizin oldugundan emin

olun. Mangalin paketini agarken gizik ve hasarlari 6nlemek amaciyla
yumusak bir malzeme serilmesini veya yumusak bir ylizeyde caligiimasini
oOneriyoruz. Tim pargalari ¢aligma alanina yerlestirin ve montaj esnasinda
pargalarin birbiriyle temas etmesini ve gereksiz giziklere neden olmasini
onleyerek pargalarin arasinda yeterli bosluk olmasina dikkat edin.

2.3 Araglar

Montaj icin elektrikli tornavida kullaniimasini 6nermiyoruz. Uygulanan
tork metali siyirabilir. El tornavidasi kullanilmalidir. Vida baginin hasar
gormesini 6nlemek icin kullanilan modelin vida basina gerektigi gibi uyup
uymadigini dikkatle kontrol edin.

2.4 Montaj

Campingaz® mangalinizi sorunsuz monte etmek icin saglanan montaj
kilavuzunun adim adim izlenmesi gerekir. Glgliklerin 6nlenmesi igin
montaj kilavuzundaki bazi adimlar pargalarin 2 kisi ile tutulmasini
onermektedir. Bu, asagidaki piktogram ile gosterilir:

X

Mangal artik monte edilmistir ve sabirsizlikla sizinle birlikte ilk mangal

seansina baslamayi beklemektedir.

Mangal hazirligini tamamlamak icin sadece birkag adim daha kaldi:

1. Gaz kaynagini baglayin. Bkz. Bélim 3.2

2. Pilleri takin (modele bagh olarak). Bkz. Bolim 4.2.

3. Su tepsisini/tepsilerini su/kum (segime bagli) ile doldurun bkz. Bolim
5.1.

Latfen bu adimlarin her biri igin asagidaki islem detaylarina bakin:

3 - GAZ BAGLANTISI VE KULLANIMI

3.1 Gaz tiipii

Bu mangal, uygun bir diisiik basingh regiilatorii olan 4.5 ila 15 kg
agirhginda bitan, propan veya biitan/propan tiiplerle ¢calismak lizere
ayarlanmistir:

 Fransa, Belgika, Liiksemburg, Birlegik Krallik, irlanda, Portekiz,
Ispanya, Italya, Yunanistan, Kibris:
biitan 28 mbar / propan 37 mbar.

* Hollanda, Gek Cumbhuriyeti, Slovakya, Macaristan, Slovenya,
Norveg, isveg, Danimarka, Finlandiya, Bulgaristan, Turkiye,
Romanya, Hirvatistan, Malta, Estonya, Litvanya, Letonya, Izlanda:

biitan 30 mbar / propan 30 mbar.

* Polonya:
propan 37 mbar.

Tlpl daima iyi havalandirilan bir yerde baglayin veya degistirin ve alev,
kivileim veya 1si kaynagi varsa tiipi asla baglamayin veya degistirmeyin.
Gaz tlipinin mangalin altindaki tekerlekli servis masasi blmesine
konmasi ve burada kullaniimasi tlipiin yiiksekligine baglidir. Daha fazla
bilgi i¢in montaj kilavuzuna bakin.

3.2 Hortum

Mangal, biitan, propan veya biitan/propan gazi ile kullanim igin uygun
esnek hortumlarla kullaniimalidir. Daima asagida bolgeniz igin belirtilen,
dogru uzunlukta dogru hortumu kullanip kullanmadiginizi kontrol edin.
Hortum hasarli veya catlak ise, ulusal diizenlemeler degistirilmesini
gerektiriyor ise veya kullanim émriiniin sonunda hemen degistirilmelidir.
Hortumu ¢ekmeyin veya delmeyin. Hortumu mangalin isinan pargalarindan
uzak tutun (Sek. 11). Esnek hortumun normal bir sekilde donme veya
cekme olmadan uzanip uzanmadigini kontrol edin.

Fransa:

Mangal, 6n monteli NF halkali bir eklenti ve conta ile birlikte temin edilen

G1/2 disli bir gaz giris baglanti elemanina sahiptir.

Bu nedenle mangal iki tip esnek hortum ile kullanilabilir:

a. Hem mangal hem de regiilatér kenarlari tizerindeki halkali eklentilerin
lizerine baglanmak tizere tasarlanmis, kelepgelerle sikica tutturulmus
esnek hortum (XP D 36-110 Standardr’'na uygun). Onerilen hortum
uzunlugu 1.25 m'dir, ancak hortum uzunlugu 1.50 m'yi asmamalidir.
Mangall XP D 36-110 esnek hortum ile kullanmak igin (Sek. 01):

. Esnek hortumu hem mangal hem de regiilator (izerinde halkall
eklentinin Ustiine dogru, gittigi yere kadar kaydirin.

. Kelepgeleri, eklentilerin (izerindeki iki ilk ¢ikintinin arkasina kaydirin

ve sikistirma bashgi kirilincaya kadar sikistirin.

i. Bolim 3.3'teki talimatlari izleyerek kagak olup olmadigini kontrol edin.

o

. Mangala montaj igin G 1/2 disli somun ve regiilatére montaj igin M
20x1.5 disli somun takilmig esnek hortum (XP D 36-112 veya NF D
36-112 standardina uygun). Onerilen hortum uzunlugu 1.25 m'dir, ancak
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hortum uzunlugu 1.50 m’yi asmamalidir.

Mangali XP D 36-112 veya NF D 36-112 esnek hortum, G 1/2 ve M

20x1.5 somunlar ile kullanmak igin (Sek. 02):

i. G 1/2 giris baglanti elemanini serbest birakmak igin NF halkali
eklentiyi gevsetin ve cikarin.

ii. Contayi gikarin.

iii. Esnek hortum ile birlikte temin edilen talimatlari izleyerek hortumun
tizerindeki G 1/2 digli somunu mangal giris baglanti elemaninin

tline ve M20x1.5 disli somunu regdlator gikis baglanti elemaninin

Ustline sikistirin.

4.3 Pillerin elden gikariimasi

Pillerin izerinde bulunan bu sembol, kullanim émidirlerinin sonunda
pillerin Gniteden gikariimasinin ve sonra geri donlsiime tabi
tutulmasinin veya uygun sekilde elden gikarilmasinin gerektigi
anlamina gelir.
Piller ¢épe atilmamali, toplama noktasina (geri doniisiim merkezi vs.)
getirilmelidir. Bu konuda belediye meclisinize danisin. Pilleri asla tabiatta
bertaraf etmeyin. Yakmaya galismayin: Kullaniimis pillerde bulunan bazi
maddeler (civa, kursun, kadmiyum, ginko, nikel) gevre ve insan sagligi igin

iv. Mangal giris baglanti elemanini sabit tutmak igin somun anahtari tehlikeli olabilir.

kullanin ve disli somunu bagka bir somun anahtari ile sikistirin veya

gevsetin ) . N 5 - INSTACLEAN® AQUA
v. Regllator ¢ikis baglanti elemanini sabit tutmak igin somun anahtari - . - . P
kullanin. Kontrol panelinin altindaki su gekmecelerinin su ile doldurulmasi énerilir.

Su ile doldurma istege bagldir ve mangalinizin dogru calismasi igin gerekli
degildir. Ancak, su kullanimi birgok yarar sagladigi icin Campingaz® su ile
beraber kullanimi hararetle tavsiye eder. Su eklenmesi yag kalintilarinin
ve yiyecek atiklarinin piserken malzemeye karigsmasini énler ve bu esnada
alev alma riskini bliylk 6lglide azaltir. Mangal seansinizda ortaya ¢ikan az
miktardaki buharlagsma yag giderici bir islev de gérir. Temizleme zamani
geldiginde, bu akilli sistem sayesinde yagli mangal parcalarini gikarabilir
ve bunlari kolayca deterjanli su ile yikayabilirsiniz. Ovalamak gerekmez!

vi. Béllim 3.3'teki talimatlari izleyerek kagak olup olmadigini kontrol edin.

Belgika, Likksemburg, Birlegik Krallik, irlanda, Portekiz, ispanya,
Italya, Hirvatistan, Yunanistan, Hollanda, Cek Cumhuriyeti, Slovakya,
Macaristan, Slovenya, Norveg, Isveg, Danimarka, Finlandiya,
Bulgaristan, Tirkiye, Romanya, Polonya, Kibris, Malta, Estonya,
Litvanya, Letonya, Izlanda:

Mangal dairesel bir baglanti elemanina sahiptir. Biitan veya propan gazi
ile kullanim igin uygun esnek hortumlarla kullaniimalidir. Hortum uzunlugu

1.20 m'yi asmamalidir. 5.1 Pigirmeden 6nce hazirhk

. Mangalinizin diiz ve yatay bir yiizeye konmus oldugundan tekrar emin

olun.

Su gekmecesini ara kilit konumuna ulasincaya kadar agin (Sek. 08).

. Su sizmasini 6nlemek igin drenaj kapaginin gereken sekilde sikistiriimis
oldugundan emin olun.

. Birlikte verilen kabi (modele bagl) veya baska bir kap kullanarak su
cekmecesini musluk suyu ile doldurun. Lutfen ilgili su gekmecesinin
onerilen doldurma hacmine riayet edin:

- Mangalinizda 3 ana gaz memesi varsa, bilyiik su gekmecesini 1.5 litre

su ile doldurun.

Mangalinizda 4 ana gaz memesi varsa, iki su gekmecesinin her birini

0.55 litre su ile doldurun.

Not: Size kolaylik olmasi igin 6lglim kabi olarak ilgili doldurma hacmi

seviyelerinin konmus oldugu, birlikte verilen yag bosaltma kabini

kullanabilirsiniz. Alternatif olarak, dogru doldurma miktarini saglamak igin
her su gekmecesinde gosterilen MAX seviyesini de kullanabilirsiniz.

5. Su gekmecelerini kapatin.

3.3 Gaz kagaklarinin kontrolii

Onemli: Asla gaz kagaklarini kontrol etmek igin agik alev kullanmayin.
Disarida, tim atesleme kaynaklarindan uzakta ¢alisin. Sigara igmeyin.
Kontrol diigmelerinin “KAPALI” (O) konumda olduklarindan emin olun.
Regiilatorii talimatina uygun olarak gaz tiplntn Gstiine takin.
Hortumu Béliim 3.2'de agiklanan sekilde reglilatére ve mangala
baglayin.

Kagaklari test etmek icin bir gaz kagagi ¢ézeltisi kullanin. Alternatif
olarak 1 fincan su ile 1 fincan sivi bulagik deterjanini bir pliskiirtme
sisesinin icinde birlestirip karismasi igin nazikge dondlrerek kendi gaz
kagag ¢ozeltisi karisiminizi da yapabilirsiniz.

(Sek. 03) Cozeltiyi tip/regilatdr/hortum/mangal arasindaki baglantilara
uygulayin veya puskurtln.

Gaz tuipl valfini agin (kontrol digmeleri kapali kalmalidir: “KAPALI"
konum (O)). Gaz kagagi ¢ozeltisindeki kabarciklar gaz kagagi oldugunu
gosterir.

Kagak, hortum baglantilarini sikistirarak veya kusurlu bilesenleri
degistirerek durdurulabilir. Mangal, kagak durdurulana kadar
kullaniimamalidir.

9. Gaz tupunun uzenndekl valfi kapatln
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5.2 Pigirme igleminden sonra su gekmecelerinin
bosaltiimasi

Su ¢gekmecesini ara kilit konumuna ulasincaya kadar agin (Sek. 08).

. Entegre rafli 6n panele sahip mangal modelleri igin drenaj kapagini

acmadan dnce altinda yedek bir kap tutun. Diger tim kapakli modeller

icin kapaga takil kizak igine konmus olan filtre ile birlikte yag bosaltma
kabini ortaya ¢ikarmak icin asagidaki kapagi agin. Bu mevcut degil ise
yag bosaltma kabini ve kizagini bosaltmayi planladiginiz gekmecenin

altina yerlestirdiginizden emin olun. (Sek. 09).

Filtreyi kaba parmak deligi 6ne dogru bakacak sekilde koydugunuzdan

emin olun.

. Drenaj kapagini saat yoniinin aksine dondtrerek ¢ikarin (Sek. 10) ve

atik suyun tahliye deliginden tamamen bosalincaya kadar akmasini

saglayin.

Uygunsa ikinci su gekmecesini de bosaltmak igin adim 1-4’G tekrarlayin.

Su gcekmeceleri temizlik igin tamamen gikarilabilir. Tepsileri tamamen

citkarmak Ulzere ara ve agilmis konumda kilit noktalarindan kaginmak

icin hafif yukari dogru bir hareket uygulayin.

. Atik suyu kaptan bertaraf etmeden dnce yiyecek atiklarini ve yogun yagi
toplamak ve silip temizlemek igin filtreyi kullanin. Yiyecek atiklarinin ve
atik suyun yerel kanunlariniza uygun olarak geri doniisimini saglayin.

Not: Su gekmecelerinin su yerine kum ile doldurulmasi da

miimkiindiir.

6 - MANGALIN KULLANIMI
6.1 Kullanmadan 6nce

Animsatici: Talimatlari dikkatle okuyup anlayincaya kadar mangali asla
kullanmaym Ayrica agsagdidaki hususlardan da emin olun:

Gaz kagaklarinin olmadigindan.

(Sek. 11) Hortumun isinabilecek bilesenlere dokunmadigindan.
Tekerlekli servis masasi igindeki, 6zellikle gaz tlipliniin saklandig
mangal sasisi icindeki havalandirma agikliklarinin bloke olmadigindan
ve tamamen veya kismen kapanmadigindan.

Su gekmecelerinin bélmelerine dogru bir sekilde takiimis ve
konumlanmis ve gidebilecekleri yere kadar itilmis olduklarindan.
Ocak kutusunun gikarilabilir InstaClean® pargalarinin dogru monte
edilmis oldugundan (bkz. Bolim 8 - Temizlik ve bakim).

(Sekil. 12) Gaz memelerinin bloke ediimemis veya engellenmemis
olduklarindan (6rnegin ériimcek aglari ile).

M=

yapin.

3.4 Gaz tiipliniin degistirilmesi

1. Daima iyi havalandirilan bir yerde galigin ve alev, kivilcim veya isi
kaynagi varsa asla ¢alisma yapmayin.

(Sek. 04) Kontrol digmelerini tekrar “KAPALI” (O) konuma getirin, sonra
el carkini déndlrerek gaz tptntin valfini kapatin.

Regtilatorii gikarin ve conta birlesme yerinin iyi durumda olup olmadigini
kontrol edin.

Bos gaz tlplni yenisi ile degistirin ve yerine koyun. Hortumu
germemeye 6zen gostererek regiilatorii tekrar takin.

Gaz kagaklarini kontrol edin.
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4- E_LEKTRONiK ATESLEME VE/VEYA CAKMAK
PILLERI (modele bagh)
4.1 Pil gereksinimi

Mangalinizda elektronik atesleme varsa 1 adet AA alkali pile ihtiyag
olacaktir.

Mangalinizda elektronik atesleme ve arkadan aydinlatmali kontrol
digmeleri varsa 4 adet AA alkali pile ihtiyag olacaktir.

Size kolaylik olmasi igin uygun piller pakete dahil edilmistir.

Mangal uzun siire kullanilmayacak ise pil b6lmesinin mangaldan
cikarilmasi ve ayri olarak kuru ve serin bir yerde saklanmasi hararetle
tavsiye edilir.

4.2 Pilin degistirilmesi

Pil béimesi kontrol panelinin altindadir. Pil béimesine ulagsmak igin:

1. 1Su gekmecelerini gikarin (Sek. 05).

2. Kontrol panelinin altindaki pil bélmesinin 2 serbest birakma ¢ikintisina
basin (Sek. 06).

3. Boélme iginde gésterilen kutup yonlerine riayet ederek pilleri bdimeye
takin.

4. Boélmeyi tekrar kontrol paneli altindaki yerine kaydirin. Bélmenin pilleri
gorebildiginiz tarafi takarken size bakmaldir. (Sek. 07).

5. Calisip calismadigini kontrol edin! Atesleme diigmesine basin ya da
atesleme diigmesi yoksa kontrol diigmelerinden birini gevirin. Atesleme
sisteminin gakma sesini duymalisiniz.

Dikkat: Eski ve yeni pilleri karistirmayin. Alkali, standart (karbon ¢inko)

veya sarj edilebilen pilleri karistirmayin. Sarj edilemeyen piller sarj ediimez.

6.2 Mangalin ilk kez kullaniimasi

Mangali ilk kez kullanirken, yeni pargalardaki boya kalintilarindan
kaynaklanabilecek kokulari yok etmek amaci ile yaklasik 30 dakika siireyle
tim gaz memeleri TAM AKI$ konumunda ("(g ) (kapak kapali olarak) iken
mangali isitin.
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6.3 Mangal ana gaz memelerinin ve yan gaz memesinin
yakilmasi (yan gaz memesi ateslemesi sadece yan
gaz memesine sahip modellerde gecerlidir)

Gaz tlipunin valfini agin.

- Pisirme kapagini agin.

Kontrol diigmelerinin “KAPALI” (O) konumda olduklarindan emin olun.
Yan gaz memesine sahip modeller i¢in, yan gaz memesi mangal gaz
memelerinden bagimsiz olarak veya bunlarla birlikte kullanilabilir. Yan
gaz memesini ateslemeden 6nce yan gaz memesi koruyucu kapaginin
acik oldugundan emin olun (Sek. 13). 12 cm'den kiiglik veya 24 cm’den
blylik tava veya tencere kullanmayin.

Not: Mangali yakarken ocagin lzerine egilmeyin!

M. I a k | I bul ise:

Kontrol diigmesine basin ve saat yoniiniin tersine gevirerek TAM AKIS
konumuna (’(\ ) getirin (Sek. 04).

Tiklama oluncaya kadar hemen atesleme diigmesine ( @ basin.

Gaz memesi 4 - 5 denemeden sonra atesleme yapmazsa 5 dakika
bekleyin ve sonra islemi tekrarlayin.

Yan gaz memesini ateslemek igin, yan gaz memesinin yanindaki
kontrol diigmesini déndiirerek ve bu piktogramin yanindaki kontrol
panelinin saginda bulunan basingl ateslemeye basarak ayni adimlari

izleyin (4} )-

Mangalinizda elektronik ategleme bulunuyor ise:

Kontrol diigmesine basin ve saat yoniiniin tersine gevirerek TAM AKIS
konumuna (’(\ ) getirin (Sek. 04).

Hemen atesleme digmesine (®) ) basin. Gaz memesinde meydana
gelecek kivilcim patlamasina neden olan bir tik tak sesi duymallsmlz
Gaz memesi yanincaya kadar atesleme diigmesine birkag saniye siire
ile basmaya devam edin.

Gaz memesi 4 - 5 denemeden sonra atesleme yapmazsa 5 dakika
bekleyin ve sonra islemi tekrarlayin.

Yan gaz memesini ateslemek igin, yan gaz memesinin yanindaki kontrol
dugmesini dondirerek ve kontrol panelinde bulunan ayni elektronik
ateslemeye basarak ayni adimlari izleyin.

Mangalinizda otomatik Camping t
ise:

Kontrol digmesine basin ve saat yoniiniin tersine gevirerek TAM AKIS
konumunun yanina ( % ) getirin (Sek. 04). Kontrol diigmesine basili

tutun, elektronik atesleyici gaz memesinde meydana gelecek bir kivilcim
patlamasina neden olan bir tik tak sesi ¢ikaracaktir. Gaz memesi
yandiginda kontrol diigmesini TAM AKI$ konumuna ("(s ) gevirin (sek. 04).
Yan gaz memesini ateslemek igin yan gaz memesinin yanindaki kontrol
diigmesine basip gevirerek ayni adimlari takip edin.

bulunuyor

NOT: Atesleme islemi sirasinda gaz memesi veya yan gaz memesi
yaklasik 10 saniye sonra ateslenmez ise islemi tekrarlamadan 6nce 5
dakika bekleyin.

Ana gaz memelerinden birincisi yaninca diger gaz memesini yakmanin iki

yolu vardir:

1. Yukarida agiklanan yakma iglemini tekrarlayin

2. Kontrol diigmesini TAM AKIS konumuna ( % ) ayarlayarak ve bu sekilde
capraz yakmayi saglayarak daha 6nce ateslenmis gaz memesinin
solundaki veya sagindaki gaz memesini yakin.

6.4 Elle ategleme

Basingh atesleme sistemi veya elektronik sl i i calig
ise mangalinizi elle atesleyebilirsiniz.

Pisirme kapagini agin.

Kontrol digmelerinin “KAPALI” (O) konumda olduklarindan emin olun.
Pisirme kafesini ve 1zgarasini ¢ikarin

Bir kibrit yakin ve sonra kibriti yakilacak gaz memesinin yanina getirin.
Kontrol digmesine basin ve TAM AKIS konumuna gelinceye ( #4 ) kadar
saat yonunin tersine gevirin.

Koruyucu eldivenleri kullanarak kafesi ve 1zgarayi tekrar yerine koyun.
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6.5 Mangalin atesinin sondiiriilmesi

a. Ana gaz memeleri
(Sek. 04) Kontrol diigmelerini tekrar “KAPALI” (O) konuma getirin sonra el
carkini déndtirerek gaz tliptiniin valfini kapatin.

Id

b. Yan gaz i ( yan gaz i bulunuyor ise)

(Sek. 04) Yan gaz memesi dugmesml “KAPALI” konuma (O) getirin (Sek.
04), sonra mangalin ana gaz memeleri kullaniimiyor ise gaz tiipiniin
valfini kapatin.

6.6 Kontrol panelinin aydinlanmasi (sadece secilen
modellerde)

InstaStart® islevli kontrol digmeleri, kontrol digmesi gaz akigini
saglayacak sekilde donduriliince aydinlanacaktir.

Ayrica, mangal kapatildi ise bu, kontrol diigmesinin valfinin hala agik
oldugunu gésterir ve kontrol diigmesinin hala dogru olarak kapatiimadigina
iliskin bir emare gosterir.

Not: Aydinlanma gaz veya alev mevcudiyetini gostermez.

LED lambalar degistirilemez.

7 - PISIRME DENEYiMi

Mangalinizi yaktiysaniz mangal yapmaya baslama zamanidir! Uzerine
yiyecek koymadan énce mangaliniza bir siire 6n isitma yapmak iyi bir
uygulamadir. Bu, tavada veya firinda pisirdiginize benzer sekilde, uygun
bir mangal sicakligina erismenize yardimci olur ve yiyecegin yapismasini
onleyerek citir ¢itir ve kizarmis bir kabugun ortaya gikmasini saglar.
Campingaz® gok sicak olabilecek bilesenleri tutarken her zaman koruyucu
eldiven giyilmesini 6nerir.

7.1 Sinirsiz pigirme imkanlar

Bazi yiyeceklerin gesitli mangal 1zgarasi yiizeyleri igin daha uygun
oldugunu biliyor muydunuz?

Kafesler sosis, biftek ve kiimes hayvani derisi gibi yagl etlerin 1zgarasi
icin daha uygundur. Isi dogrudan alevden yiyecege aktarildigi icin kafeste
pisirme isleminde yiizeyde genellikle daha yiiksek sicakliklar kullanilir.
Dé&kim demir 1s1yr emer ve yodunlastirir ve temas noktasinda kizartir
veya yakar. Bunlar, biftek ve sosislerimizde sevdigimiz mangal isaretleridir.
Ayrica yiyecek kendi yaginda kizarmaz.

Diger yandan i1zgaralar/metal levhalar balik, deniz Uriini, sebze, meyve
veya kiip kesilmis yiyecekler gibi daha hassas mangal yiyecekleri igin
daha iyidir. Izgaralar/metal levhalar 1siy1 istikrarli bir sekilde dokim demir
ylizeyinin tamamindan yiyecege aktarir ve diizgiin bir sekilde pisirir ve
kizartir. Alevler asla yiyecege dokunmaz, yani yiyecek alevlere maruz
kalmaz veya kémirlesmez ki bu da gok daha sagliklidir. Izgaranizi/metal
levhanizi yumurta veya krep gibi akici veya hamurlu yiyecekleri pisirmek
icin de kullanabilirsiniz.

Farkli yiyecekler farkl sirelerde pisirildigi igin mangalda sicak tutma rafi da
bulunmaktadir. Bu, ana mangalin Gstiine konmus olan daha kiiglk, ikinci
bir kafes olup temel olarak zaten pisirilmis olan yiyecegi, 1zgaradaki kadar
Istlya maruz birakmadan sicak tutmak igin kullanilir. Bu, daha uzun siirede
pisen yiyecege yetismesini saglar. Sicak tutma rafi mangal, domates
dolmasi, kizarmis patates veya ekmek gibi yemekler icin dolayl pigirme
yapan bir firin gibi kullanilirken ek mangal yiizeyi olarak da kullanilabilir.
Mangaldaki gok farkli pisirme yiizeyleri sayesinde sonsuz sayida tarifle
yemek yapmak mimkinddr.

7.2 Genis pigirme kabiliyeti ile mangal yaraticiliginizi
serbest birakin

Pisirme ylizeylerinin de &tesine gegen daha fazla kabiliyet igin,
Campingaz® Culinary Modular (Moddiler Ascilik) degistirilebilir pisirme
cozlimleri diinyasini kesfedin!

Kolayca dokiim demir modiiler kafesin i¢ halkasini ¢ikarin ve cesitli
Campingaz® Culinary Modular mangal aksesuarlarindan birini takin. Pizza,
Paella pilavi ve hatta Wok tavasi, Campingaz® Culinary Modular Grinleri
mangal gurmesi ylreginizin arzu ettigi her segenegi sunar.

7.3 Kapak agik mi kapali mi? Dogrudan ve dolayli
pisirme
Biftegi miikemmel kizartmak, Campingaz® Wok tavasi kullanmak veya
metal levhada i1zgara yapmak igin en iyisi mangalin kapagini agik
birakmaktir. Béyle yapinca isl, yiyecek ile sicak kafes, 1zgara veya metal
levha arasindaki “dogrudan” temas ile aktarilir. Ancak kapak kapali
oldugunda mangal firin gibi de kullanilabilir. Bu durumda 1si, yiyecek
ile kapagin igerisinde dolasan sicak hava arasindaki “dolayli” temas ile
aktarilir. Campingaz® Pili¢ Kizarticisi, sicak tutma raflari veya et sisi dolayli
pisirme islemi icin miikemmeldir, ama en popdiler kullanim sekli belki de
mangalda pizza pisirmektir. Citir ¢itir ve mangalda mikemmel pismis bir
pizza elde etmek i¢in Campingaz® Pizza tasini kullanin.

7.4 Yiyeceginizi sulu ve citir ¢citir muhafaza edin!

Mangal, acik ates listiinde agzi sulandiran, lezzetli yiyecek yapmanin
mukemmel bir yoludur. Ancak bu lezzetli ¢itirliktan vazgegmeden yiyecek
nasil sulu tutulabilir?

Campingaz® Blue Flame (Mavi Alev) gii¢ sistemi, ¢itir mangal kabugunu
kaybetmeden yiyeceginizin lezzetli nemine hapsedilen nefis su buhari
olusturur.

Qogu yumusak ve citir ¢itir ekmek somunlarina benzer sekilde Blue Flame
glic sistemi 1zgara yaptiginiz yiyeceginizi kavururken veya kizartirken sulu
ve citir gitir muhafaza eder. Sadece kullanmadan 6nce su gekmecelerini
gereken diizeye kadar doldurdugunuzdan emin olun.

7.5 Tasarimda ¢ok daha az alevlenme sayesinde daha
saglkli, daha giivenli ve daha fazla keyif veren
pisirme

Yeni Campingaz® Blue Flame gug sistemi, tasarimi ile hizlandiriimis 6n

i1sitma, optimum 1s1 dagitimi ve ¢ok daha az alevlenme saglar.

Alevlenmeler, hizla kontrol digina gikabilecekleri ve tek yolla

sondrilmeleri gerektigi icin tehlikeli olabilir. Ayrica, mangal yaparken

gorilen sari alevler aslinda lezzet lizerinde olumsuz etki yaratarak pisirilen
yiyecedi mahveder. Buna ek olarak, kémirlesmis ve mangal yapilmis etli
yiyeceklerdeki karalasmis alanlar kanserojen kimyasal kaynagidir.

Yeni sekilli gaz memesi mangal yilizeyinin tamaminin altinda alevleri

akilli bir sekilde dagitir ve mikemmel esitlikte bir 1s1 dagitimi saglar. Gaz

memesi koruyucusu dékiim demir kafeslerin igerisine entegre edilmis olup

pisirme ylizeyinin altindaki gaz memesi koruma katmani ortadan kalkmistir.

Bu sekilde sicak yag ve sularin ocak iginde toplanmasi ve tehlikeli alevlere

neden olmasi 6nlenmistir. Ayrica InstaClean® Aqua suyu da alevlenmeyi

kontrol altinda tutmaya yardimci olur.
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7.6 Artik ovalamaya paydos!

Seri mangaliniza entegre edilen akilli ve zahmetsiz Campingaz®
InstaClean Aqua teknolojisi temizligi olabildigince kolaylastirmak igin suyun
(iclinden yararlanir.
nden doldurmall yag cekmecelerine su doldurularak tiim yag artiklarinin
ve yiyecek atiklarinin malzeme iginde pismesi dnlenir. Mangal seansinizda
ortaya gikan az miktardaki buharlagma yag giderici bir islev de gérir
ve yag ve pisliklerin ocak malzemelerinin igine yanarak girmesini énler.
Temizleme zamani geldiginde, bu akilli sistem sayesinde yagli mangal
pargalarini gikarabilir ve bunlari kolayca yikayabilirsiniz. Ovalamak
gerekmez!
Tipa cikarilarak yagd cekmecesindeki atik su kolayca bosaltilabilir.
Premium (yiiksek kaliteli) ve Onyx (akik) modelleri yogun yagi ayirmak igin
cikarilabilir bir filtre de iceren atik su kabi takilmis olarak teslim edilir ve
atik su bertarafini daha da kolaylastirir.
Hizl, zahmetsiz ve tertemiz!

8 - TEMIZLIK VE BAKIM

Mangali severiz ama temizlik her zaman ¢ok zahmetlidir. Ancak

temizlik her mangal seansinin gok énemli bir evresidir. Diizenli temizlik
Campingaz® mangalinizin dayanikliligini ve givenilirligini artirir.
InstaClean® Aqua teknolojimiz ve asagidaki talimatlar ile mangalinizin
temizliginin olabildigince zahmetsiz ve rahat olmasini hedefliyoruz.
Mangalinizi miikkemmel bir sekilde ¢alisir durumda tutmak igin diizenli
olarak (en ge¢ 4 veya 5 kullanimdan sonra) temizlenmesi tavsiye edilir.
Mangal su ile kullaniliyor ise, suyun her kullanimdan sonra degistirilmesi
tavsiye edilir.

Yapilacak islemler:

- Mangal seansindan sonra mangalin tamamen sogumasi beklenir.
Bolim 5.2'ye uygun olarak su gekmecelerinin bosaltiimasi ile devam
edilir.

- Pisirme kafesi ve i1zgaralarindan fazla pislikleri fircalayarak temizlemek
icin paslanmaz celik bir mangal firgasi kullanilir ve pisirme kafesi ve
1zgaralari ya bulagik makinesine koyulur veya bir legen deterjanli suda
veya homojen beyaz sirke ve su karigiminda bekletilir.

InstaClean® elemanlari ¢ikarilir (Sek. 14). InstaClean® Aqua teknolojisi
sayesinde pargalari zahmetsizce temizlemek igin agindirici olmayan bir
slinger ve deterjanli su yeterli olmaldir.

Durulanir ve kurutulur.

Asindirici siingerlerin 1za zarar verebil

gini dikkate alin.

8.1 Gaz memesi

Kir ve érimcek aglarinin gaz memesi agikliklarini bloke edip etmedigini
diizenli olarak kontrol edin.

Gaz memesini i1slak slinger (su ve bulasik deterjaninda bekletilmis)
kullanarak temizleyin. Gerekirse islak gelik firga kullanin.

Gaz memesini tekrar kullanmadan énce tiim gaz memesi agikliklarinin
aclk ve kuru oldugundan emin olun. Gerekirse gaz memesini tel firga
kullanarak agin.

Gerekirse gaz memesinin hava girislerini (Sek. 12) ve OP gaz memesi
acikliklarini (Sek. 15) temizleyin.

NOT: Dizenli temizlik gaz memesinin kullanim émriini uzatir ve artik
pisirme asidinden kaynaklanabilecek zamanindan énce oksitlenmeyi énler.
Ancak mangal gaz memesinin oksitlenmesi normaldir.

9 - SAKLAMA

Gagz tuipunin valfini kullandiktan sonra el garkini gevirerek kapatin.
Mangalinizi kapall bir saklama alaninda saklayacaksaniz gaz tlptinin
baglantisini kesin ve tlipli agik havada saklayin.

Mangalinizi agik havada saklayacaksaniz Campingaz® mangalinizi,
saklama esnasindaki hava kosullarindan ve kirden korumak igin uygun
bir 6rtli kullanmanizi hararetle tavsiye eder.

Mangal uzun sire kullanilmayacak ise mangalin kuru ve korunakli bir
yerde (6rnegin garaj) saklanmasi tavsiye edilir.

Korozyona neden olan ortam: Mangal deniz kenarinda/denizde
kullanilacaksa disarida koruma olmadan saklanmamali ve korunakli ve
kuru bir ortamda muhafaza edilmelidir.

9.1 Campingaz® Push2Fold (iterek katlanan) yan
sehpalar (modele bagh)

Mangalinizda Push2Fold yan sehpalar bulunuyor ise sehpalar, yan
sehpanin altinda bulunabilecek kolu kolayca iterek algaltilabilir ve iceriye
katlanabilir. Bunlari tekrar yatay konumda katlamak igin sehpay! kolayca
tekrar yukariya kaldirin. Konumunda kilitlenecektir. Gerekirse ambalaj
icerisindeki ek talimatlara dahil edilen montaj talimatini okuyun.

10 - AKSESUARLAR

Mangal deneyiminizden en fazlasini elde etmenize yardimci olmak igin

Campingaz® mangalinizda en popller yemekleri hazirlamaniza yardim

etmek, temizligi olabildigince kolaylastirmak ve mangalinizin daha uzun
Omirlii olmasini sadlamak igin birgok aksesuar tasarimi yapmistir:

Temel mangal malzemeleri Temizlik ve koruma

Ustiin kaliteli aletler:

spatulalar, masalar vs. Kisiye 6zel hazirlanmis ortiiler

Et sisi Firgalar

Pizza tas! Mangal temizleyicileri

Wok tavasi (asagidaki nota bakin) Paslanmaz celik temizleyiciler

Sapli Paella pilavi tenceresi

Metal levha 1zgarasi

ONEMLI: Giivenlik nedenleri ile mangalinizda Culinary Modular (Modiiler
Asgl) Wok tavasini (ref. 2000014584) kullanmayin.

Bunun yerine Modiiler Asgi Dékiim Demir Wok tavasini (ref. 2000036961)
veya Uretim tarihi Ekim 2020 ayindan eski olmayan Moddler As¢i Mandarin
Wok tavasini (ref. 2000038449) kullanin. Bu bilgiyi tutma yeri tizerinde
isaretlenmis olarak bulabilirsiniz.

Uriin yelpazemizin tamamini gérmek ve daha fazla bilgi igin liitfen
www.Campingaz.com adresini ziyaret edin

ADG (Campingaz®), gazli mangallarinin sistematik olarak Campingaz®
aksesuarlari ve yedek parcalari ile kullaniimasini tavsiye eder. ADG
(Campingaz®) diger markalarin aksesuarlarinin ve/veya yedek pargalarinin
kullanimindan kaynaklanan hasar ve arizalar igin hicbir sorumluluk kabul
etmez.

11 - GEVREYi KORUMAK

Cevreyi unutmayin! Mangalinizda kurtarilabilecek ve geri
donustirtlebilecek malzemeler bulunmaktadir. Mangalinizi bertaraf etmek
isterseniz bu malzemeleri belediyenizin atik toplama servisine verin ve
ambalaj malzemelerini ayristirin.

Elektrikli ve elektronik atiklar:
Bu sembol mangalin elektrik sisteminin ayristirilarak bertaraf
E edilmesi gerektigi anlamina gelir. Kullanim 6mriiniin sonunda
mangalin elektrik sistemi dogru bir sekilde i1skartaya ¢ikariimalidir.
mmm  Elektrik sistemi, ayristiriimayan belediye atiklari ile birlikte bertaraf
edilmemelidir.
Atiklarin ayristirilarak toplanmasi bu atiklarda bulunan geri
donustirtlebilen malzemelerin tekrar kullanilmasini, geri donustirilmesini
veya baska bir sekilde kurtarilmasini destekler. Mangalin elektrik sistemini
bir atik kurtarma merkezine veya atik toplama noktasina gottiriin. Emin
degilseniz bu konuda belediye meclisinize veya yetkili mercilere danisin.
Bu malzemeleri asla tabiatta bertaraf etmeyin. Yakmaya galismayin;
elektrikli ve elektronik ekipmanlarda bulunan bazi tehlikeli maddeler
cevreye zararli ve insan saghgi lzerinde potansiyel bir etkisi olabilir.
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12 - SORUN GIDERME

Sorunlar

Muhtemel nedenler C6ziim

Briilér yanmaz

¢ Gaz girisi eksik.
Regilator calismiyor.
Hortum, valfler, ventliri tiipli veya gaz memesi agikliklari bloke edilmistir.

Brilor ‘gikiyor’ veya Ufleyerek sénlyor

Gaz girisini kontrol edin.
Hortum baglantilarini kontrol edin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gecin

Puskiren dengesiz alevler

Yeni sise, hava igerebilir. Kullanmaya devam ettiginizde sorun kaybolur.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gecin

Briilor ylizeyinde buyiik alevler

Gaz memesi tikanmis (6rnegin 6riimcek aglari). Gaz memesini temizleyin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Jet memesi gaz memesine kétii bir sekilde baglanmis. Gaz memesini ayarlayin.

Jetteki alev dislik

Sise neredeyse bosalmis. Siseyi degistirdiginizde sorun kaybolur.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Asiri gres yagdi parlamasi

Izgaranin sicakligi gok ylksek: Alevi kisin.
Gres yagi damlama tepsisini temizleyin.

Brilorler kibritle yanar, ancak “PIEZO”
atesleyiciyle yanmaz

.

Elektrotun ve baglanti telinin durumunu kontrol edin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Arizall atesleyici digmesi, teli veya elektrotu. Atesleyicinin kablo baglantilarini kontrol edin.

Herhangi bir baglantida ates

.

Sizdiran baglant.
Gaz girisini hemen kapatin
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Isi eksikligi

Tikanmis jet veya gaz memesi.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin

Kontrol diigmesinin arkasinda ates

Arizali tapa birimi.
Cihazi kapatin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin.

Kontrol panelinin altinda ates

Cihazi kapatin
Gaz tlplnu kapatin.
Satis Sonrasi Servisiyle irtibata gegin
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